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REGLAMENTAI

KOMISIJOS IGYVENDINIMO REGLAMENTAS (ES) Nr. 7662012
2012 m. liepos 24 d.

kuriuo patvirtinami neesminiai saugomy kilmés vietos nuorody ir saugomy geografiniy nuorody
registre jregistruoto pavadinimo specifikacijos pakeitimai [Patata di Bologna (SKVN)]

EUROPOS KOMISIJA,
atsizvelgdama i Sutartj dél Europos Sgjungos veikimo,

atsizvelgdama j 2006 m. kovo 20 d. Tarybos reglamenta (EB)
Nr. 510/2006 dél Zemés tkio produkty ir maisto produkty
geografiniy nuorody ir kilmés vietos nuorody apsaugos (1),
ypac i jo 9 straipsnio 2 dalies antrg sakini,

kadangi:

(1) Remdamasi Reglamento (EB) Nr. 510/2006 9 straipsnio
1 dalies pirma pastraipa, Komisija i$nagrinéjo Italijos
pateikta saugomos kilmés vietos nuorodos ,Patata di
Bologna“, kuri jregistruota Komisijos reglamentu (EB)
Nr. 228/2010 (3, specifikacijos pakeitimo paraiska.

(2)  paraiska pateikta dél saugomos kilmés vietos nuorodos
,Patata di Bologna“ produkto apraso pakeitimy ir dél to
yra pakeistas bendrasis dokumentas;

(3)  Komisija iSnagrinéjo 3j pakeitima ir nusprendé, kad jis
pagristas; Kadangi pagal Reglamento (EB) Nr. 510/2006
9 straipsnio 2 dalj pakeitimas yra nereikmingas, Komi-
sija gali ji patvirtinti netaikydama minéto reglamento 6 ir
7 straipsniuose nurodytos procediros,

PRIEME S] REGLAMENTA;:

1 straipsnis
Saugomos kilmés vietos nuorodos ,Patata di Bologna“ specifi-
kacija i§ dalies kei¢iama pagal $io reglamento I prieda.

2 straipsnis

Suvestinis bendrasis dokumentas, kuriame nustatyti pagrindiniai
specifikacijos duomenys, yra pateikiamas $io reglamento II
priede.

3 straipsnis

Sis reglamentas jsigalioja dvidesimta dieng po jo paskelbimo
Europos Sgjungos oficialiajame leidinyje.

Sis reglamentas privalomas visas ir tiesiogiai taikomas visose valstybése narése.

Priimta Briuselyje 2012 m. liepos 24 d.

() OL L 93, 2006 3 31, p. 12.
() OL L 69, 2010 3 19, p. 1.

Komisijos vardu
Pirmininko pavedimu

Dacian CIOLOS

Komisijos narys
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I PRIEDAS

Patvirtinami toliau nurodyti saugomos kilmés vietos nuorodos ,Patata di Bologna“ specifikacijos pakeitimai.

Toliau pateikiami su kickvienu elementu susij¢ konkretis pakeitimai:

vanduo. Nurodomas laboratorijoje taikytinas analizés metodas.

Baltymai. Baltymy kiekio intervalas kei¢iamas iki 0,9-2,6 % ir nurodomas laboratorijoje taikytinas analizés metodas.
Riebalai. Riebaly kiekis valgomoje bulvés dalyje — 0,09-1,12 %; pakeista tik didZiausia verté.

Taikant nustatytg analizés metoda dabartiné aptikimo riba yra 0,1 %, todél Sios ribos nesiekiancios koncentracijos
nustatyti nejmanoma. Kadangi tikroji Zemiausia riba néra Zinoma, manoma, kad tikslinga nurodyti tik auksciausig verte.

Nurodomas laboratorijoje taikytinas analizés metodas.

Angliavandeniai. Angliavandeniy kiekio intervalas nuo 13,5-17,0 % didinamas iki 8,0-19,0 %. Be to, patikslinama, kad
analizés duomenys gaunami vandens, peleny, riebaly, baltymy ir maistiniy skaiduly vertes (gautas atitinkamai taikant
nurodytus tyrimy metodus) atémus i§ 100. Todél keiciant kai kuriy parametry Zemiausias ir auksciausias vertes neis-
vengiamai pakisty ir angliavandeniy verciy ribos.

Maistinés skaidulos. Prapleciamas maistiniy skaiduly kiekio intervalas nuo 2,2-2,7 % iki 0,9-4,0 %. Nurodomas labora-
torijoje taikytinas analizés metodas.

Mineralinés medZziagos. Manoma esant tikslinga isbraukti skliausteliuose nurodyty atskiry mineraliniy medziagy sarasa, o
zodj ,mineralai“ pakeisti ZodZiy junginiu ,Zali pelenai®, taip pat nurodyti naudoting analizés metoda ir i§ naujo nustatyti
vertes.

Atsizvelgiant j galimg skirtingy veiksniy poveiki mineraliniy medziagy kiekiui, nustatomas didesnis zaliy peleny, naudo-
tiny kaip mineraliniy medziagy kiekio parametras, verciy intervalas. Kadangi sunku tiksliai nustatyti jvairius kintamuosius,
nuo kuriy galéty priklausyti peleny kiekis, manoma esant tinkama ir batina nurodyti platesnj intervalg ir nustatyti ne tik
meéginio émimo, bet ir jo paruosimo analizei procedira.

Manoma, kad i§ ankstesnéje SKVN ,Patata di Bologna“ produkto specifikacijos versijoje nurodyty atskiry mineraliniy
elementy tikslinga nurodyti tik kalj (K) — jo bulvéje yra daugiausia ir juo apibiidinama maistiné bulvés verté. Sis elementas
iSreiskiamas mg/100 g valgomosios bulvés dalies. Nurodoma maziausia K verté — bent 250 mg/100 g, kuri nustatoma
taikant EPA 3015A ir EPA 6010B tyrimy metodus.

Vitaminai. Terminas ,vitaminai* yra per platus. Sj parametrg sifiloma panaikinti, nes norint nustatyti visus produkte
esancius vitaminus labai iSaugty tyrimy sgnaudos, bet nebuty surinkta maistingumo pozitriu ir apibudinimo tikslais
svarbiy duomeny. Net iStyrus vitaming C (L-askorbo ragstis), kurio koncentracija bulviy gumbuose didZiausia, nebity
gauta produktui apibadinti reikiamy duomeny, nes $io vitamino kiekis svyruoja priklausomai nuo jvairiy tarpusavyje
nesusijusiy veiksniy (sandéliavimo laiko, tyrimo metodo, sezono aplinkos salygy, greito savybiy blogéjimo analizés metu).

Sausoji medziaga. I3braukiama skliausteliuose pateikta verté, nes $i informacija yra pertekliné ir nesuderinama su pirmiau
nurodytu vandens kiekiu jprastoje 100 g valgomosios bulves dalies sudétyje.
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II PRIEDAS

BENDRASIS DOKUMENTAS
TARYBOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 510/2006
,PATATA DI BOLOGNA*

EB Nr. IT-PDO-0105-0934-02.01.2012
SGN () SKVN (X))

1. Pavadinimas

,Patata di Bologna“

2. Valstybé naré ar trecioji Salis

Italija

3. Zemés iikio produkto ar maisto produkto apradymas
3.1. Produkto riisis
1.6 klasé. Sviezi arba perdirbti vaisiai, darzovés ir griidai
3.2. Produkto, kuriam taikomas 1 punkte nurodytas pavadinimas, aprasymas
Produktas turi bati ,Primura“ rtsies, o jo fiziné i$vaizda, cheminé sudétis ir juslinés savybés apibadintinos pagal

tokius parametrus: gumbas taisyklingo ovalo pavidalo, su sekliomis ir neryskiomis akutémis; lupena lygi, nepazeista,
be iSoriniy defekty, dél kuriy galéty pakisti produkto savybés; gumbai vienodo 40-75 mm dydzio;

minkstimas standus, nuo baltos iki $viesiai geltonos spalvos;
pasizymi geromis issilaikymo savybémis.
Iprasta 100 g valgomosios bulvés dalies sudétis:

— vanduo — 70,0-85,0 %; taikomas laboratorinis metodas, apibréztas 1985 m. geguzés 27 d. Ministro dekrete
(1985 m. birzelio 2 d. Italijos Respublikos oficialusis leidinys Nr. 145);

— baltymai — 0,9-2,6 %; taikomas laboratorinis metodas — ISO 937-1978 (E) ir AOAC oficialus metodas Nr.
932.08;

— didziausias riebaly kiekis — 1,12 %; taikomas laboratorinis metodas — ISTISAN 1996/34, p. 41-43;

— angliavandeniai — 8,00-19,0 %; analitiniai duomenys gaunami vandens, peleny, riebaly, baltymy ir maistiniy
skaiduly vertes atémus i§ 100;

— maistinés skaidulos — 0,9-4,0 %; taikomas laboratorinis metodas — AOAC 985.29 (17-as leidimas, 2003 m.);
— zali pelenai — 0,4-1,45 %; taikomas tyrimy metodas — ISTISAN 1996/34, p. 77-78, ir I1SO 936:1998 (E);
— kalis (K) — maziausia verté 100 g produkto — 250 mg; taikomas tyrimy metodas — EPA 3015A ir EPA 6010B.

,Primura“ risies bulvés — ,Patata di Bologna“ simbolis — patiektos maistui pasizymi patrauklia i§vaizda, vidutiniu
sausosios medziagos kiekiu, tvirtu minkstimu, savitu, bet ne per stipriu skoniu ir geromis isilaikymo savybémis. Sias
savybes, dél kuriy Sios riisies bulvés iki Siol tenkina rinkos reikalavimus, lemia bulviy auginimas tinkamuose ir
ilgainiui nepakitusiuose dirvoZemiuose.

3.3. Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)

3.4. Pasarai (taikoma tik gyvininés kilmés produktams)
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3.5.

3.6.

3.7.

5.1.

Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

Visi auginimo etapai — nuo bulviy sodinimo iki galutinio gumby derliaus surinkimo — turi bati atlickami geografinéje
auginimo vietovéje.

Specialios pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés

Bulviy paruosimas ir pakavimas turi vykti Bolonijos provincijoje. SKVN ,Patata di Bologna“ pasizymi puikiomis
juslinémis ir prekinémis savybémis, kurias galima i$saugoti tik teisingai paruosiant produkt. Vietos zemdirbiai
sukaupé itin vertingy specifiniy Ziniy apie tai, kaip teisingai tvarkyti ir gabenti produkta, skubiai apdoroti nuimta

derliy ir bulves laikyti Saltai, kad jos prarasty kuo maziau drégnio. Sios Zinios ir jy praktiskas pritaikymas auginimo
vietoje padeda issaugoti SKVN ,Patata di Bologna“ savybes ir atsizvelgti i produkto natiiralius fiziologinius procesus.

Specialios Zenklinimo etiketémis taisyklés

Vartotojams skirtos bulvés ,Patata di Bologna“ turi bati parduodamos tokiose pakuotése:

— 4kg, 5kg, 10kg ir 25 kg maiSuose su maziausiai 10 cm plocio spausdinta juosta ties viduriu,
— 0,5kg, 1kg, 1,5kg, 2kg ir 2,5 kg tinkleliuose,

— 0,5kg, 1kg, 1,5kg, 2kg, 2,5kg ir 5 kg vertbag, quickbag, girsac tipo maisuose ir krepseliuose,
— 0,5kg, 0,75 kg ir 1 kg padékluose,

— 10kg, 12,5kg, 15 kg, 20 kg ir 25 kg dézése ir krepsiuose.

Ant pakuodiy turi bati uZraas ,Patata di Bologna“, ,D.O.P.“ ir logotipas, kuriame pavaizduota stilizuota bulveé, strizai
perbraukta dviem raudonos ir mélynos spalvos juostomis. Naudojamos tokios spalvos:

— geltona stilizuotos bulvés spalva — Pantone Yellow 116 C, keturspalvéje spaudoje — 0/20/100/0,

— pirmos jstrizos raudonos juostos spalva — Pantone Warm Red C, keturspalvéje spaudoje — 0/100/100/0,
— antros jstrizos mélynos juostos spalva — Pantone blu 286 C, keturspalvéje spaudoje — 100/70/0/0.
Visas tekstas pateikiamas paprastu ir pusjuodziu Avenir Sriftu.

Zenklas ant pakuotés turi biiti ties pagrindu ne siauresnis kaip 20 mm, o uzrasas SKVN ,Patata di Bologna D.O.P.*
turi bati didesnis uz bet kurj kit etiketéje pateikta uZzrasg.

PATATA
DI BOLOGNA
D.O.P.

Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

Bolonijos provincija.

Rysys su geografine vietove
Geografinés vietovés ypatumai

Vasario pabaigoje ir kovo pradzioje Bolonijos lygumoje vyrauja Svelnios pavasario temperatiiros, itin palankios tokiu
metu pasodintiems bulviy gumbams sudygti. Intensyviausiu bulviy augimo laikotarpiu — nuo balandzio iki birzelio
mén. — temperatiirai pakilus iki 25-28°C, bulviy gumbai sparciau formuojasi bei auga ir nuosekliai bresta. Per visus
metus tolygiai iSkrintantys krituliai sudaro palankias salygas bulviy gumbams nuo pat pradziy augti ir pradéti
formuotis. Be to, jie papildo gruntinio vandens atsargas ir sudaro palankias salygas ruosiant dirvg bulvéms sodinti.



L 229/10

Europos Sgjungos oficialusis leidinys

2012 8 24

5.2.

5.3.

Hidrologiniu poZifiriu regione gausu natiraliy upeliy bei upiy (pvz., Idi¢é, Renas, Gajana, Fosatoné, Kvaderna, Ridas,
Silaras, Samodza) ir specialiai drékinimui nutiesty kanaly (pvz., Emilijos-Romanijos kanalas), kuriais pavasario ir
vasaros laikotarpiais, kuomet vandens poreikis yra didziausias, vanduo tickiamas j bulviy auginimo vietoves.

Morfologinés dirvozemiy savybés itin palankios bulvéms auginti — Cia vyrauja aliuviniai sluoksniuoti dirvozemiai,
kuriuose gausu deguonies.

Produkto ypatumai

,Patata di Bologna“ gaunamas tik i§ ,Primura“ riiies bulviy. Sios riisies bulvés gerai prisitaiké prie auginimo vietovés
dirvozemio ir klimato salygy ir tapo ,Patata di Bologna“ simboliu. Jusliniu poZitriu ,Patata di Bologna“ pasizymi itin
gerai i§silaikanciu ir paprastai nemiltingu minkstimu, todél Sias bulves tinka ruosti jvairiais baidais — kepti riebaluose
arba orkaitéje, virti garuose. Dél savito, bet ne per stipraus skonio ir gery i$silaikymo savybiy, kurias igyja produktas,
auginamas tinkamuose dirvoZemiuose laikantis tradiciniy Zemdirbystés metody, Sios bulvés iki iol laikomos stan-
dartiniu rinkos produktu.

Priezastinis geografinés vietovés ir produkto, kuriam suteikta SKVN, kokybés ar savybiy arba geografinés vietovés ir kurios nors
produkto, kuriam suteikta SGN, savybés, gero vardo ar kitos ypatybés rysys

SKVN ,Patata di Bologna“ savybes, t. y. kvapa, skonj, minkstimo ir lupenos spalvos intensyvuma, lemia ne tik
genetiniai veiksniai, bet ir auginimo aplinka (dirvozemis, klimatas, auginimo metodai, sandéliavimo salygos), todél
,Patata di Bologna“ su Bolonijos provincija sicja akivaizdus rySys. Dél bulvéms auginti itin tinkamy dirvoZemiy,
isskirtinés kai kuriy rasiy bulviy kokybés ir jusliniy savybiy ir augintojy taikomy tradiciniy Zemdirbystés metody
bulvés Bolonijos provincijoje auginamos nuo seny laiky. Kadaise jos pradétos auginti norint patenkinti gyventojy
maisto poreikius, visy pirma esant mazam kvieciy, kurie visada laikyti svarbiausia Zmoniy mitybos dalimi, derliui, ir
tikint, kad bulviy auginimas gali biiti naudingas $iai provincijai, nes tada nereikés jsigyti maisto kitur. Sj ry$j pamazu
stiprino sunkus augintojy darbas — pamazu sukurtas beveik tobulas auginimo metodas, vis veiksmingesné ir
produktui tinkamiausia jranga, paZangiausi produkto sandéliavimo metodai ir prekybos struktiros, kurios padéjo
iki galo atskleisti produkto prekines savybes ir kokybe. Prie to prisidéjo ir aukstas Sios teritorijos Tikio subjekty
specializacijos lygis.

Dél isskirtiniy aplinkos salygy, kurias lemia dirvozemio (dirvos ir vandens telkiniy ypatumy) ir klimato (lietingy ory
rudenj ir Ziema, nuo vasario pabaigos vyraujanciy $velniy pavasario temperatiiry ir itin palankiy temperatiiry (apie
25°C) gumby formavimosi metu) sgveika, $ioje vietovéje uzauginty bulviy kokybé dél jy fiziniy (minkstimo struk-
tiros ir gradétumo) ir jusliniy (ypatingo kvapo ir skonio) savybiy yra isskirtiné.

Contri 1817 m. ras¢, kad Bolonijos provincijos dirvozemiai pritaikyti bulvéms auginti, nes bulvés mégsta ,Zemumas,
kuriose jau néra vandens ir kurios iskilo dél upiy sanasy“, — tai badinga i§ upiy atkovotiems Bolonijos regiono
laukams. D¢l ilga laikg vykusiy dirvozemio poky¢iy susidaré upiy ir i§ Apeniny atitekéjusiy bei iki Siol atitekanciy
sroviy pernesamy sgnasy lygumos. Jy dirvoZemiai biina smulkios ar vidutinio rupumo struktiros, tinkamo gylio,
gerai nusausinti, Sarminiai, juose yra organiniy medziagy ir pagrindiniy bulvéms reikalingy maisto medziagy — labai
daug kalio ir reikiamas kiekis fosforo ir azoto. Sios s3lygos labai palankios bulvéms auginti — turédamos kuokstines
(ne liemenines) 3aknis su tankiu $akny kapiliary tinklu jos gali tomis salygomis itin gerai pasinaudoti.

Istorinés ir kultiirinés nuorodos

Bulviy auginimas Bolonijos provincijoje paplito XIX a. pradzioje. Prie to itin prisidéjo agronomas Pietro Maria
Bignami, kuris su $ia kultiira supazindino Zemdirbius. Bulvés buvo naudojamos gyvuliams Serti, o netrukus atsidairé
ir ant Zmoniy stalo.

XVIII a. pab. — XIX a. jvairiis mokslininkai aprasé bulviy privalumus ir trikumus, taciau tik paskelbus Contri veikalg,
Sventojo sosto pasiuntinio kardinolo Opizzoni rasta (1817 m.) ir Benni parengta praktinio auginimo aprasa bulvés
imtos auginti daug didesniuose Zemés plotuose.

Taip pat reikéty paminéti XIX a. antroje puséje iSleistus Berti-Pichat ir Bignardi veikalus apie Bolonijos regiono
bulves. 1900 m. 3i kultiira pradéta auginti visu pajégumu ir tapo svarbiu visos provincijos — nuo lygumy iki kalvy ir
kalny — kaimo gyventojy pajamy Saltiniu. Kartu i$vystyta su bulviy auginimu susijusi gamyba ir Siuolaikiné veiks-
mingai produktams tvarkyti pritaikyta sandéliavimo ir prekybos infrastruktira.
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Nuoroda j paskelbty specifikacija

Ministerija pradéjo nacionaling priestaravimy pateikimo procediira, paskelbdama SKVN ,Patata di Bologna“ pakeitimo
paraiska 2011 m. lapkricio 11 d. Italijos Respublikos oficialiajame leidinyje Nr. 263.

Visg produkto specifikacijos teksta galima rasti interneto svetainéje
http:/|www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

arba

tiesiogiai Zemés {ikio, maisto produkty ir misky fikio politikos ministerijos interneto svetainéje (www.politicheagricole.it),

ekrano desinéje virduje spaudZiant nuorodg ,Qualita e sicurezza“ (Kokybeé ir saugumas), po to — ,Disciplinari di Produ-
zione allesame dellUE“ (ES nagrinéjamos specifikacijos).


http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
http://www.politicheagricole.it

	Komisijos įgyvendinimo reglamentas (ES) Nr. 766/2012 2012 m. liepos 24 d. kuriuo patvirtinami neesminiai saugomų kilmės vietos nuorodų ir saugomų geografinių nuorodų registre įregistruoto pavadinimo specifikacijos pakeitimai [Patata di Bologna (SKVN)]

