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(Istatymo galios neturintys teisés aktai)

REGLAMENTAI

KOMISIJOS REGLAMENTAS (ES) Nr. 588/2010
2010 m. liepos 5 d.

kuriuo patvirtinami neesminiai saugomy kilmés vietos nuorody ir saugomy geografiniy nuorody
registre jregistruoto pavadinimo specifikacijos pakeitimai (Sopréssa Vicentina (SKVN))

EUROPOS KOMISIJA,
atsizvelgdama | Sutartj dél Europos Sajungos veikimo,

atsizvelgdama j 2006 m. kovo 20 d. Tarybos reglamentg (EB)
Nr. 510/2006 dél Zemés dkio produkty ir maisto produkty
geografiniy nuorody ir kilmés vietos nuorody apsaugos (1),
ypac i jo 9 straipsnio 2 dalies antra sakinj,

kadangi:

(1)  Pagal Reglamento (EB) Nr. 510/2006 9 straipsnio 1 dalies
pirma pastraipa ir jo 17 straipsnio 2 dalj Komisija i$na-
gringjo Italijos pateikta saugomos kilmeés vietos nuorodos
Sopréssa Vicentina, jregistruotos pagal Komisijos regla-
menta (EB) Nr. 2400/96 (3 su pakeitimais, padarytais
Reglamentu (EB) Nr. 492/2003 (), specifikacijos pakei-
timy paraiska.

(2)  Paraiska siekiama i§ dalies pakeisti specifikacija — patiks-
linti zaliavai naudojamy kiauliy Zenklinima.

(3)  Komisija i$nagrin¢jo § pakeitimg ir nusprendé, kad jis
pagristas. Pagal Reglamento (EB) Nr. 510/2006 9 straipsnj
pakeitimas néra esminis; Komisija gali jj patvirtinti netai-
kydama minéto reglamento 5, 6 ir 7 straipsniuose nuro-
dytos procediiros,

PRIEME S| REGLAMENTA;:

1 straipsnis

Saugomos kilmés vietos nuorodos Sopréssa Vicentina specifikacija
i§ dalies kei¢iama pagal $io reglamento I prieda.

2 straipsnis

Atnaujintas bendrasis dokumentas yra sio reglamento II priede.

3 straipsnis

Sis reglamentas jsigalioja dvidesimta dieng nuo jo paskelbimo
Europos Sgjungos oficialiajame leidinyje.

Sis reglamentas privalomas visas ir tiesiogiai taikomas visose valstybése narése.

Priimta Briuselyje 2010 m. liepos 5 d.

OL L 93, 2006 3 31, p. 12.
() OL L 327, 1996 12 18, p. 11.
OL L 73, 2003 3 19, p. 3.

Komisijos vardu
Pirmininkas
José Manuel BARROSO



L 1702

Europos Sgjungos oficialusis leidinys 201076

I PRIEDAS

Patvirtinami tokie saugomos vietos kilmés nuorodos Sopréssa Vicentina specifikacijos pakeitimai:

[ 2 straipsnio ,Produkto apraymas“ 2.1.3 punkta ,Skerdziamy gyvuliy amzius“ jtraukiami ZodZziai ,arba ant ausies®

,Skerdziamos ne jaunesnés kaip devyniy ménesiy kiaulés, jy amzius gali bati patikrintas pagal per 30 dieny nuo
gimimo ant $launies padaryto jdago duomenis®.

pakeic¢iama sakiniu:

,Skerdziamos ne jaunesnés kaip devyniy ménesiy kiaulés, jy amzius gali bati patikrintas pagal per 30 dieny nuo
gimimo ant $launies arba ausies padaryto jdago duomenis®.
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3.1.

3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

II PRIEDAS

BENDRASIS DOKUMENTAS
Tarybos reglamentas (EB) Nr. 510/2006 saugomy geografiniy nuorody ir saugomy kilmés vietos nuorody
SOPRESSA VICENTINA
EB Nr. IT-PDO-0105-0145-10 8 2009
SGN () SKVN (X)

Pavadinimas

Sopressa Vicentina

Valstybé naré arba trecioji $alis

Italija

Zemés iikio produkto arba maisto produkto apibiidinimas
Produkto riisis

1.2 klasé. Mésos gaminiai

Produkto, kuriam taikomas 1 punkte nurodytas pavadinimas, aprasymas

Apradymas: Sopréssa Vicentina — vidutinis arba didelis kimstas brandintas Zalios mésos gaminys, pagamintas i§
auksciausios kokybeés kiaulienos.

Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)

Sopressa Vicenting gaminti skirta Zaliava — kiauliena, kuri turi bati gaunama i§ Vicenza provincijos gyvulininkystes
tkiuose atvesty ir iSauginty gyvuliy.

Pasarai (taikoma tik gyviininés kilmés produktams)

Draudziama naudoti mésos miltus gyvuliams Serti nuo gimimo iki nupenéjimo, o penéjimo laikotarpiu — gyvulinés
kilmés ne pieno pasarus.

Pageidautina, kad pasaras biity skystas arba vandeniu, o jei jmanoma, i§riigomis praskiesto jovalo tirstumo. Kad biity
gauti aukstos kokybés lasiniai, i pasarg leidziama déti linolo rugsties (ne daugiau kaip 2 % sausyjy pasaro medziagy).
Bendras iSriigy ir pasuky kiekis vienam gyvuliui per dieng neturi virsyti 15 L

Pasukomis vadinamas sviesto perdirbimo produktas, o i§rigomis — rauginimo produktas.

Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

Kiauliy auginimas: Sopressa Vicentina gaminti skirta zaliava — kiauliena, kuri turi bati gaunama i§ Vicenza provincijos
gyvulininkystés tkiuose atvesty ir iSauginty gyvuliy.

Naudoti leidZiama grynaveisles arba kryZminant i§vestas (iSskyrus genetinj modifikavima) tradiciniy Large White,
Landrace ir Duroc veisliy, jtraukty j Italijos gyviiny kilmés knyga arba j uzsienio gyviny kilmés knygas, kuriy tikslai
suderinami su minétos genealoginés knygos tikslais sunkiajai kiaulei i$vesti, kiaules.

Uzaugintos skerstinos kiaulés turi bati didelio svorio (skerdenos svoris — 130 kg).

Skerdziamos ne jaunesnés kaip devyniy meénesiy kiaules, jy amzius gali bati patikrintas pagal per 30 dieny nuo
gimimo ant Slaunies (arba ausies) padaryto jdago duomenis. Fermos ir auginimo jranga turi bati gerai izoliuota ir
vedinama, kad baty uztikrinta tinkama temperatiira, optimali oro kaita ir kenksmingy dujy Salinimas. Grindys turi
bati i§ vandeniui nepralaidziy, termisky ir neslidziy medziagy.

Atsizvelgiant | maisto rsj, visos struktiiros ir jranga turi atitikti atsparumo korozijai reikalavimus.
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3.6.

3.7.

LeidZziama naudoti lauke uzaugintas arba i§ dalies lauke iSaugintas kiaules.

Kiauliy skerdimas: kiaulés turi bati skerdziamos Italijos ir ES teisés aktais reikalaujamus higienos ir sanitarijos
leidimus turin¢iose skerdyklose, esanciose SKVN nustatytoje teritorijoje.

Paskerstos kiaulés svoris turi biti ne mazesnis kaip 130 kg (skerdenos svoris).

Tolesniam mésos perdirbimui neleidziama naudoti kiauliy, kurioms veterinarijos gydytojas skerdziant nustato miopa-
tija (PSE, DFD, aiskius uzdegiminiy procesy ar buvusiy traumy poZymius), mésos.

Mésos perdirbimas: mésos perdirbimo ir brandinimo jmonés turi bati nustatytoje vietovéje. Perdirbimo jstaigos
privalo turéti Italijos ir ES teisés aktais reikalaujamus higienos ir sanitarijos leidimus.

Receptiira ir ingredientai: Sopréssa Vicentina gaminti naudojamos kokybiskiausios atrinktos skerdenos pusés dalys —
kumpis, sprandiné, mentin¢, kriitininé, pazandés lainiai, nugariné.

Leidziama naudoti tokius priedus nevirSijant nurodyto kiekio:

— druska — 2700 g { 100 kg ruoginio,

— Y dydzio pipirai — 300 g | 100 kg ruosinio,

— prieskoniy mi§inys milteliais (cinamonai, gvazdikéliai ir rozmarinai) — 50 g { 100 kg ruosinio,
— Cesnakai — 100 g | 100 kg ruosinio,

— cukrus — 150 g | 100 kg ruosinio,

— kalio nitratas — nevirsijant leidziamy normy.

Gamybos metodas. Gaminys ruodiamas taip:

Kiaulés skerdeny pusés supjaustomos, mésos gabalai ne maziau kaip 24 valandas vésinami 0-3 °C temperatiiroje. Po
to jie iskaulinégjami, nuvalomi, i§ jy iSimamos gyslos.

Po to atrinkti mésos gabalai sumalami mésmale, kurios sietelio skylutés yra 6-7 mm skersmens. | iki 3-6 °C
atvésintg mésa dedami sumaiSyti prieskoniai. Siekiant paskatinti fermentacija galima jdéti vietiniy mikroby kultiry.
Po to visas miSinys kruop3ciai iSmaiSomas, kad liesa ir riebi mésa kuo geriau susimaiyty, tapty beveik vientisa mase.
Gautas jdaras kem$amas | ne mazesnio kaip 8 cm skersmens Zarnas.

Desros gali bati jvairaus dydzio, atsizvelgiant  svorj ir naudotas zarnas — 1-1,5 kg, 1,5-2,5 kg, 2,5-3,5 kg, 3,5-8 kg.

Dziovinimas: DZiovinimas vyksta tokiais etapais: a) 12 valandy trunkantis nuvarvinimas 20-24 °C temperatiiroje; b)
nuo 4 iki 5 dieny trunkantis dZiovinimas, temperatiira mazinant nuo 22-24 °C iki 12-14 °C.

Brandinimas: Sopréssa Vicentina brandinimo, jskaitant nuvarvinimg ir dziovinima, trukmé priklauso nuo kimstos
desros svorio:

ne maziau kaip 60 dieny, kai desra 1-1,5 kg svorio,

ne maZziau kaip 80 dieny, kai desra 1,5-2,5 kg svorio,
ne maziau kaip 90 dieny, kai desra 2,5-3,5 kg svorio,
ne maziau kaip 120 dieny, kai desra 3,5-8 kg svorio.

Specialios pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés.

Specialios Zenklinimo etiketémis taisyklés

Sopressa Vicenting DOP pavadinimas neverciamas, jis ant etiketés uZraSomas aiskiais ir nenutrinamais ra3menimis.

Sopréssa Vicentina DOP logotipas turi biiti pritvirtintas prie etiketés, laikantis grafinése instrukcijose pateikty reika-
lavimy (Specifikacijos A priedas).
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4. Geografinés vietovés nustatymas

[ Sopréssa Vicentina gamybos vietove patenka visa Vicenza provincijos teritorija.

5. RySys su geografine vietove
5.1. Geografinés vietovés ypatumai

Brandinimo etapai pasizymi tuo, kad oras biina drégnas dél temperatiry kaitos. Dél Sios priezasties prasideda
pirmasis ir antrasis | Zarng kimstos desros fermentacijos ctapas.

5.2. Produkto ypatumai

Vartoti pateikiama desra Sopréssa Vicentina pasizymi tokiomis savybémis:

Fizinés savybeés

I3vaizda: Cilindro formos desra, vertikaliai apriSta nespalvota virvele (ji gali biiti tampri) ir visa horizontaliai apvy-
niota keliomis kilpomis tokia pat virvele. Tinklelius naudoti draudziama. Gaminj su Cesnaku taip pat leidZiama suristi
ir spalvota virvele, bet tik viename gale. Atstumai tarp kilpy turi biti nuo 2 iki 4 cm, kilpy turi buti ne maziau kaip
trys. Desros pavirdinis sluoksnis $viesus, jis brandinant desra susidaro natiraliai.

Pjuvio i§vaizda: desros minkstimas kompaktiskas ir kartu $velnus. Prapjautoje deroje matomi riebaly gabaliukai,
apgaubiantys mésos gabaliukus, dél to gaminys iSlieka minkstas net po ilgo brandinimo. Griezinélio spalvos Siek tiek
pastelinés, riebaly ir liesos mésos daliy kontiirai neryskds, vidutinio dydzio.

Cheminés savybés

Bendras baltymy kiekis — daugiau nei 15 %, riebaly — nuo 30 % iki 43 %, mineraliniy drusky (peleny) — nuo 3,5 %
iki 5 %, drégnis — mazesnis kaip 55 %, pH — nuo 5,4 % iki 6,2 %.

Mikrobiologinés savybés

Mezofiliniy, kolonijg sudaranciy, vienety skaicius: daugiausia pieno rugsties bakterijy ir mikrokoky.

Juslinés savybes

Kvapas: atrus, gali bati jauciamas Zoliy aromatas, taip pat gali bati ¢esnako kvapas.
Skonis: subtilus, salsvokas, pipiry arba cesnako.
Spalva: rausva, pereinanti j raudong.

Konsistencija: vidutinio tankumo, gana minksta.
5.3. Prieastinis geografinés vietovés ir produktui biidingos savybés ar ypatybiy (SKVN atveju) arba produktui biidingos savybés, gero
vardo ar kity ypatybiy (SGN atveju) rysys
Visi Sopréssa Vicentina gamybos etapai artimai susije su vietovés aplinka.
Aptariamo gaminio rySys su aplinka Zmogiskuoju poZiiiriu susijes su tuo, kad gamybos vietovéje Vicenza teritorijoje

nuo seno dirbo kininkai ir amatininkai, kurie ir sukaré unikaly gaminj Sopréssa Vicentina, kurio gamybos metodai
dél ypatingy taikomy kiauliy auginimo, mésos perdirbimo ir brandinimo metody isliko praktiskai nepakite.

Rysys su vietove labiausia matomas i Zaliavos savybiy, kurios susijusios su tipiniy veisliy kiauliy $érimu, naudojant
beveik vien regione iSaugintas kokybiskas griidines kultiras.

Be to Zaliavos ir vietovés rySys susijes su tuo, kad striy gamybos perdirbimo produktas pasukos, dazniausia jovalo
pavidalu, naudojamos gyvuliams Serti. Tai sena tradicija, kuri atspindi tai, kad Vicenza provincijoje gaminami du
svarblis SKVN siiriai — Asiago ir Grana Padano.

Perdirbant pieng, naudojama Siems SKVN siiriams gaminti, gaunamas perdirbimo produktas — pasukos.

Sis perdirbimo produktas labai paveiktas pieno savybiy ir separavimo metodo, kuris naudojamas gaminant siirius,
jame yra daug medziagy, nepanaudoty siriy gamybai.

Vicenza provincijos gyvulininkystés tikiai naudoja tas pasukas dél ypatingy jy savybiy, kurios perduodamos kiaulienai,
ir tuo paciu i§ jos paruoStiems gaminiams.
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Dél ekonominiy pasuky naudojimo priezasciy, susijusiy su tuo, kad tai maZos maistinés koncentracijos ir daug
vandens turintis produktas, $iy stiriy gamybos pasukos visada buvo naudojamos vietoje, dél to susiklosté tradicijos $j
produkta naudoti kiauliy, i§ kuriy mésos gaminama Sopréssa Vicentina, paarui.

Be to, Sopréssa Vicentina ir aplinkos rySys pagristas tuo, kad Vicenza provincijoje daug mésos perdirbéjy, turinciy
nedideles skerdyklas ir gamybos cechus, kurie naudoja vietiniy gyvuliy augintojy kiaules ir nuo seno taiko tradicinius
Sopréssa Vicentina gamybos metodus, biidingus Vicenza vietovei.

Brandinimo etapai pasizymi tuo, kad oras biina drégnas dél temperatiiry kaitos. D¢l Sios priezasties prasideda
pirmasis ir antrasis j zZarng kimstos desros fermentacijos etapas.

Sis rySys su gamta, Zmonémis ir geografine aplinka nulémé gaminio originalumg; Sopréssa gaminys dél savo ypatingy
savybiy visada iSsiskyré i§ kity panasiy Vicenza vietovéje pagaminty desry, kaip tai nurodoma bibliografiniuose
Saltiniuose.

Nuoroda j paskelbty specifikacija

Valdzios institucijos pradéjo nacionaling priestaravimy pateikimo procediirg ir paskelbé saugomos kilmés vietos nuorodos
Sopréssa Vicentina pripazinimo paraiskg 2009 m. kovo 28 d. Italijos Respublikos oficialiame leidinyje Nr. 73.

Visg produkto specifikacijos teksta galima rasti interneto svetainéje: www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/
Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDoc
Argomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%201gp%20e%20Stg

arba tiesiogiai Zemés tkio politikos, maisto ir miskininkystés ministerijos svetainéje (www.politicheagricole.it): paspausti
rubrikg ,Prodotti di Qualita“ (kairéje ekrano puséje), paskui — ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE (Reg (CE) n°®
510/2006)“.


http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it

