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KOMISIJOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 1622/2000
2000 m. liepos 24 d.

nustatantis tam tikras iSsamias Reglamento (EB) Nr. 1493/1999 dél bendro vyno rinkos

organizavimo jgyvendinimo taisykles ir nustatantis Bendrijos vynininkystés metody bei procesy
kodeksa

EUROPOS BENDRIJU KOMISIJA,
atsizvelgdama | Europos bendrijos steigimo sutartj,

atsizvelgdama | 1999 m. geguzés 17 d. Tarybos reglamentg
(EB) Nr. 1493/1999 dél vyno rinkos bendro organizavimo (!),
ypac jjo 42, 44, 45, 46 ir 80 straipsnius,

kadangi:

(1) Reglamento (EB) Nr. 1493/1999 V antrastinés dalies
[ skyrius ir keli jo priedai nustato bendrasias vyninin-
kystés metody ir procesy taisykles ir nurodo, kad kitas
isamias jgyvendinimo taisykles Komisijai reikia priimti.

(2) Kol nebuvo priimtas Reglamentas (EB) Nr. 1493/1999,
taisyklés buvo iSdéstytos keliuose Bendrijos reglamen-
tuose. Atsizvelgus j abiejy Bendrijos ekonominés veiklos
vykdytojy ir uz Bendrijos taisykliy taikyma atsakingy
institucijy interesus, visos nuostatos turéty biati siste-
mingai i$déstytos Bendrijos vynininkystés metody ir
procesy kodekse, o 3j klausimg reglamentuojantys regla-
mentai, t. . Komisijos  reglamentai  (EEB)
Nr. 161870 (), 1972/78 (*) su paskutiniais pakeitimais,
padarytais  Reglamentu  (EEB)  Nr.  45/80 (9,
Nr. 2394/84 (*) su paskutiniais pakeitimais, padarytais
Reglamentu (EEB) Nr. 2751/86 (%), Nr. 305/86 (),
1888/86 (), 2202/89 (), 2240/89 (V) 3220/90 (') su
paskutiniais pakeitimais, padarytais Reglamentu (EB)

OLL179,1999 7 14, p. 1.
OLL175,1970 8 8, p. 17.
OLL 226,1978 817, p. 11.
OLL7,61980 111, p.19.
OL L 224,1984 8 21, p. 19.
OLL 253,1986 9 5,p. 11.
OLL 38,1986 213, p. 13.
OLL163,1986 613, p.19.
OL L 209, 1989 7 21, p. 31.
L L 215,1989 7 26, p. 16.
L L 308,1990 11 8§, p. 22.

Nr. 1477/1999 (*3), ir (EB) Nr. 586/93 (**) su paskutiniais
pakeitimais, padarytais Reglamentu (EB) Nr. 693/96 (*4),
Nr. 3111/93 (V) su paskutiniais pakeitimais, padarytais
Reglamentu (EB) Nr. 693/98 (*°), ir (EB) Nr. 1128/96 (")
turéty biti panaikinti.

(3)  Sis Bendrijos kodeksas turi apimti dabartines taisykles ir
jas pritaikyti prie naujy Reglamento (EB) Nr. 1493/1999
reikalavimy. Taciau juos reikia supaprastinti ir aiSkiau
apibrézti bei papildyti triikstamomis taisyklémis siekiant,
kad Bendrijos taisyklés Sioje srityje buty iSsamios ir
suprantamos. Be to, kai kurias taisykles reikia sukonkre-
tinti, kad jas taikant blity uZztikrinamos teisinés garan-
tijos.

(4)  Be to, paprastinant taisykles, reikia jtraukti tik i§samias
jgyvendinimo taisykles, kurios aiskiai i$déstytos Regla-
mente (EB) Nr. 1493/1999. Kitiems klausimams reikia
jtraukti Sutarties 28 straipsnyje et seg. iSvardytas taisyk-
les, kad biity garantuotas vyno sektoriaus produkty, susi-
jusiy su vynininkystés metodais ir procesais, laisvas
judéjimas.

(5)  Reikia pabrézti, kad kodeksas taikomas nepazeidziant
konkreciy nuostaty kitose srityse, ir ypa¢ maisto produk-
tams taikomy taisykliy arba ty, kurias reikia priimti
maisto produktams ateityje.

LL171,1999 7 7, p. 6.
LL61,1993 313, p. 39.
LL 97,1996 418, p.17.
LL278 1993 11 11, p. 48.
LL 96,1998 328, p.17.

L L 150,1996 6 25, p. 13.
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Reglamento (EB) Nr. 1493/1999 42 straipsnio 5 dalis
leidzia Bendrijoje naudoti vynuoges, iSskyrus vyniniy
vynuogiy veisles, i§vardytas pagal to reglamento
19 straipsnj sudarytoje klasifikacijoje, arba i§ jy paga-
mintus produktus, 42 straipsnio 5 dalyje i$vardytiems
produktams gaminti. Reikia sudaryti vynuogiy veisliy,
kurioms gali bati taikomos nukrypti leidziancios
nuostatos, sarasa.

Pagal Reglamento (EB) Nr. 1493/1999 V priedg reikia
parengti ri$iniy likeriniy vyny, pagaminty konkre¢iuose
regionuose (rusiniai likeriniai vynai pkr), sgrasa, kuriems
taikomos specialios gamybos taisyklés. Kad produktus
buty galima lengviau identifikuoti ir siekiant palengvinti
Bendrijos vidaus prekyba, reikia remtis produkty
apraSymu pagal Bendrijos taisykles arba, jei reikia, pagal
nacionalinius teisés aktus.

Pagal Reglamento (EB) Nr. 14931999 IV prieda taip pat
reikia nustatyti kai kuriy medziagy naudojimo apribo-
jimus bei kai kuriy medziagy naudojimo salygas.

Atsizvelgiant | Siuolaikines technikos ir mokslo Zinias
dedant lizocimo, ypac i taip apdoroto vyno kokybeés ir
poveikio sveikatai charakteristikas, $iuo metu negalima
nustatyti tiksliy riby $iam naujam apdorojimo badui.
Siuo metu neleidziama taikyti $ios technologijos ir atei-
nanciais vyno metais reikia atlikti tolesnius tyrimus.

Pagal Tarybos reglamento (EEB) Nr. 337/79 (') su pasku-
tiniais  pakeitimais, padarytais Reglamentu (EEB)
Nr. 3307/85 (%), 44 straipsnj maksimalus bendrasis sieros
dioksido kiekis viename vyno litre sumazéjo 15 mg,
isskyrus putojancius ir likerinius vynus ir kai kuriuos
radinius vynus, ir $i nuostata jsigaliojo nuo 1986 m.
rugséjo 1 d. Vengiant sunkumy, susijusiy su iki tos datos
pagaminto vyno realizavimu pakeitus $ias gamybos
taisykles, leidziama Bendrijoje, i$skyrus Portugalija, paga-
minta vyng pateikti tiesiogiai Zmonéms vartoti ir pasi-
baigus tai datai. Sis leidimas pereinamuoju vieneriy mety
laikotarpiu, skai¢iuojant nuo tos datos, taip pat taikomas
vynui, kurio kilmeés 3alis yra treciosios 3alys arba Portu-
galija, bet tik tuo atveju, jei bendrasis sieros dioksido
kiekis atitinka Bendrijos taisykles arba, jei reikia, iki
1986 m. rugséjo 1 d. galiojusias Ispanijos taisykles.
Kadangi dar gali bati lik¢ Sio vyno atsargy, Sios prie-
mongs taikyma reikéty pratesti.

L 54,1979 35, p. 39.

L 367,1985 12 31, p. 39.

(11)

(12)

(14)

Nuo 1986 m. rugsé¢jo 1 d. pagal Tarybos reglamento
(EEB) Nr. 358/79 () 12 ir 16 straipsnius maksimalus
leistinas sieros dioksido kiekis putojanciuose vynuose,
rasiniuose putojanciuose vynuose ir riiSiniuose putojan-
¢iuose vynuose, pagamintuose konkreciuose regionuose,
sumazéjo 15 miligramy viename litre. Jei putojanciy
vyny kilmés vieta Bendrija, i$skyrus Portugalija, Regla-
mento (EEB) Nr. 358/79 22 straipsnio 1 dalis leidzia
tokius produktus realizuoti kol pasibaigs jy atsargos, bet
tokiu atveju jie turi bati pagaminti pagal reglamento
redakcijg, kuri buvo taikoma iki 1986 m. rugs¢jo 1 d.
Importuotiems putojantiems vynams ir Ispanijoje bei
Portugalijoje iki 1986 m. rugséjo 1 d. pagamintiems
putojantiems vynams reikéty nustatyti pereinamasias
nuostatas, siekiant iSvengti sunkumy realizuojant Siuos
produktus. Be to, reikia leisti $iuos produktus pateikti
prekybai pereinamuoju laikotarpiu po tos nustatytos
datos, bet tik tuo atveju, jei bendrasis sieros dioksido
kiekis juose atitinka Bendrijos nuostatas, galiojusias iki
1986 m. rugséjo 1 d.

Reglamento (EB) Nr. 1493/1999 V priedo B skyriaus
1 dalis nustato maksimaly leisting lakiyjy riigsciy kiekj
vynuose. Reikia numatyti nukrypti leidziancias nuostatas
kai kuriems ra$iniams vynams, pagamintiems konkre-
Ciuose regionuose (rainiai vynai pkr), ir kai kuriems
stalo vynams, kurie apibtdinti geografine nuoroda arba
kuriy alkoholio koncentracija yra ne maZesné kaip
13 tirio proc. Kai kurie Vokietijos, Ispanijos,
Pranciizijos, Italijos, Austrijos ir Jungtinés Karalystés
vynai, patenkantys j Sias kategorijas, paprastai pasizymi
didesniu lakiyjy riigsc¢iy kiekiu nei nurodyta anksciau
minétame V priede, ir taip atsitinka dél specialaus
gamybos biido bei didesnés alkoholio koncentracijos.
Kad ir toliau Sie vynai biity gaminami tradiciniais meto-
dais, kuriy metu jie igyja budingas savybes, reikéty
numatyti nuostata, leidzianc¢ig nukrypti nuo V priedo
B skyriaus 1 dalies.

Pagal Reglamento (EEB) Nr. 1493/1999 V priedo
D skyriaus 3 dalj reikéty nustatyti vynuogiy auginimo
regionus, kur pagal teisés aktus, galiojancius nuo
1970 m. geguzés 8 d., tradiciskai dedama sacharozés.

Kadangi Liuksemburgo DidZiosios Kunigaikstystés
vynuogiy auginimo sektorius nedidelis, kompetentingos
institucijos gali vykdyti sistemingus visy produkty, kurie
perdirbami i vyng, siunty analitinius patikrinimus. Kol
taikomos $ios salygos, nebiitina pateikti deklaracijy apie
ketinimg sodrinti vyna.

() OLL 54,1979 35, p. 130.
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(15) Pagal Reglamento (EB) Nr. 1493/1999 V priedo (21)  Kad tikrinimai bity veiksmingi, prie§ atliekant saldinimo
G skyriaus 5 dalj apie visas sodrinimo, parigstinimo ir operacija reikia deklaruoti vynuogiy misos arba koncent-
rig§tingumo  sumazinimo operacijas reikia pranesti ruotos vynuogiy misos, kurig laiko suinteresuota Salis,
kompetentingoms institucijoms. Taip pat reikia pranesti kiekius. Taciau tokios deklaracijos neturi prasmés, jei
apie cukraus, koncentruotos vynuogiy misos ir rektifi- néra jpareigojimo pildyti saldinimo operacijose naudo-
kuotos koncentruotos vynuogiy misos, kurias laiko $ias jamy produkty jvezimo ir iSvezimo Zurnalus.
operacijas taikantys fiziniai arba juridiniai asmenys,
kiekius. Tokiy pranesimy tikslas — sudaryti salygas tokiy
operacijy monitoringui. D¢l $ios priezasties pranesimus
ie}llzla stusti V%I.Styblf S nares, ku.no.s teritoryjoje bus (22)  Siekiant uzdrausti sacharozés naudojima likeriniy vyny
aikoma operacija, kompetentingai institucijai ir toks Idinimui. be k truot . . i
pranesimas turi bhti kuo tikslesnis. Jei operacija susijusi lsa %n1mu1& < onclir}f.rllilo 0§ xl;ynuoglq Imisos, reixia
su alkoholio koncentracijos didinimu, kompetentinga cisti naudoti ir rektifikuoty - koncentruoty  vynuogiy
institucijg reikia informuoti tinkamu laiku, kad atlie- misg.
kamas tikrinimas biity veiksmingas. Jei operacija susijusi
su parfigdtinimu arba riig§tingumo sumazinimu, pakanka
patikrinti ir atlikus operacijg. Paprastinant administracing
tvarka, turi bati leidziama, i$skyrus kai daromas pirmasis (23) ,Kupazas“ — placiai taikomas vynininkystés metodas ir,
pranesimas vyno metais, tokj pranesimg padaryti atnau- atsizvelgiant | galimas jo pasekmes, reikia reglamentuoti
jinus jrasus .iur?ale, kuriuos reguliariai tvirtina kompe- jo naudojima, siekiant iSvengti piktnaudziavimo.
tentinga institucija.
(24)  Kupazas — tai skirtingos kilmés arba skirtingy kategorijy
) ) vyny arba misy sumaiSymas.
(16) Reglamento (EB) Nr. 1493/1999 V priedo F skyriaus
1 dalis nustato tam tikras vyno saldinimo taisykles. Tokia
nuostata pirmiausia taikoma stalo vynams, taciau
taikoma ir rG$iniams vynams pkr pagal to reglamento
VI priedo G skyriaus 2 dalj. (25) Nuoroda j geografing kilme arba vynuogiy veisle labai
svarbi vyny arba misy, kuriy kilmés vieta ta pati Bend-
rijos vynuogiy auginimo zona arba treciosios Salies ta
pati gamybos vietové, komercinei vertei. Vyny arba misy
i§ tos pacios zonos, bet skirtingy geografiniy vietoviy
) o L . ) toje zonoje, arba i§ skirtingy vynuogiy veisliy arba
(17)  Saldinant neleidziama, kad sodrinimas virSyty ribas, derliaus mety sumaiSymas taip pat laikomas kupazu, jei
nustatytas Reglamento Nr. (EB) 1493/1999 V priedo gauty produkty apraSyme nurodyta geografiné kilmé,
C skyriuje. Speciali nuostata siuo tikslu numatyta to vyno riisis arba derliaus metai.
reglamento VI priedo F skyriaus 1 dalyje. Be to, tokie
tikrinimai yra bitini siekiant garantuoti ty nuostaty
laikymasi.

(26) IS esmés Reglamento (EB) Nr. 1493/1999 42 straipsnio
6 dalis draudzia kupazuoti baltuosius stalo vynus su
raudonaisiais stalo vynais, taCiau numato nukrypti

o P o . o leidZiancias nuostatas toms vietovéms, kur tokie metodai
(18) Kad tikrinimai bty veiksmingi, saldinima reikia atlikti taikomi tradiciskai.
tik gamybos etape arba kitame kaip galima artimesniame
gamybai etape. Todél saldinima leidziama atlikti tik
gamybos ar didmeninés prekybos metu.

(27)  Pagal $ig nukrypti leidZiancig nuostatg reikéty nustatyti
specialias i§samias taisykles Ispanijai, atsizvelgiant |
vynuogiy auginimo sektoriaus struktlirg ir vartotojy

o o B o pozitirj, kuris keiciasi létai.
(19)  Apie visas numatomas saldinimo operacijas reikia infor-
muoti priezitros institucijas. Visi, ketinantys vykdyti
saldinimo operacijas, privalo informuoti priezitiros insti-
tucijas rastu. Taciau $i tvarka gali bati supaprastinta, kai
jmoné saldinimg atlieka daznai arba nuolat. (28)  Siekiant apriboti baltyjy ir raudonyjy stalo vyny kupaza
Ispanijoje, kur tai bdtina, svarbu uztikrinti, kad taip
pagamintas vynas nebiity vartojamas uz 3alies riby.
(20) Tokiy pranesimy tikslas — uztikrinti $iy operacijy moni-
toringg. Todél valstybés narés, kurios teritorijoje atlie- (29)  Valstybéms naréms reikéty ribotg laikg eksperimento

kama operacija, kompetentingg institucija informuoti
reikia kaip galima tiksliau ir iki operacijos pradzios.

tikslais leisti taikyti vynininkystés metodus ir procesus,
kurie nenumatyti Reglamente (EB) Nr. 1493/1999.
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(30)  Pagal Reglamento (EB) Nr. 1493/1999 46 straipsnio
3 dalj reikia patvirtinti analizés metodus produkty, i$var-
dyty to reglamento 1 straipsnyje, sudéciai nustatyti ir
numatyti taisykles, skirtas nustatyti, ar tiems produktams
buvo taikomi neleistini vynininkystés metodai.

(31)  Reglamento (EB) Nr. 1493/1999 VI priedo ] skyriaus
1 dalis numato analizés tyrima, kuriuo bity jvertinami
rodikliai, i§vardyti to priedo ] skyriaus 3 dalyje, pade-
dantys atskirti tuos rasinius vynus pkr.

(32) Batina nustatyti vienodus analizés metodus, siekiant
uztikrinti, kad i$sami informacija dokumentuose, susiju-
siuose su tais produktais, baty tiksli ir palyginama
patvirtinimo tikslais. Tokie metodai privalomi visiems
komerciniams sandoriams ir patvirtinimo procediroms.
Tadiau, atsizvelgiant i kontrolés reikalavimus ir prekybos
ribotas priemones, ir toliau reikia leisti taikyti kai kurias
jprastines procediiras ribotam laikotarpiui, kad bity
galima greitai ir atitinkamu tikslumu nustatyti priva-
lomus rodiklius.

(33)  Bendrijos vyny analizés metodus nustaté Komisijos regla-
mentas (EEB) Nr. 2676/90 ('). Kadangi ten aprasyti
metodai dar galioja, reglamentas turi galioti taip pat,
isskyrus jprastus metodus, kuriy grieztai negalima toliau
aprasyti.

(34) Pagal Reglamento (EB) Nr. 14931999 80 straipsnj
galima priimti priemones, palengvinancias peréjima prie
Siame reglamente numatyty nuostaty. Reikia naudotis $ia
galimybe siekiant apsaugoti nuo dideliy nuostoliy
pardavéjus, kurie turi dideles tame reglamente nurodyty
produkty atsargas.

(35)  Siame reglamente numatytos priemonés atitinka Vyno
vadybos komiteto nuomong,

PRIEME S| REGLAMENTA;:

1 straipsnis

Tikslas

Nepazeidziant bendryjy maisto produkty taisykliy, vyninin-
kystés metodus ir procesus reglamentuoja Bendrijos taisyklés,
nustatytos pagal Reglamento (EB) Nr. 1493/1999 V antrastinés
dalies 1 skyriy ir jo priedus, bei $iame reglamente isteigtas

kodeksas.

() OLL 272,1990 10 3, p. 1.

Sis kodeksas apima i§samias Reglamento (EB) Nr. 1493/1999
jgyvendinimo taisykles, ypa¢ tas, kurios susijusios su produk-
tais, skirtais naudoti vyndarystéje (I antrastiné dalis) ir Bendri-
joje leidziamais taikyti vynininkystés metodais ir procesais (II ir
11l antrastinés dalys).

I ANTRASTINE DALIS

REIKALAVIMAI TAM TIKROMS VYNUOGEMS IR
VYNUOGIY MISAI

2 straipsnis
Atitinkamy vynuogiy veisliy naudojimas

1. Vynuogiy veislés, kurios priskiriamos tik valgomyjy
vynuogiy veisléms, vyndarystei nenaudojamos.

2. Nepaisant Reglamento (EB) Nr. 1493/1999 42 straipsnio
5 dalies, $io reglamento I priede i§vardytos vynuogiy veislés gali
biiti naudojamos Bendrijoje produktams, kuriems taikoma $i
nuostata, gaminti.

3 straipsnis

Tam tikry produkty, kurie neturi natiralios alkoholio

koncentracijos tiirio proc., mnaudojimas putojantiems

vynams, gazuotiems putojantiems vynams ir gazuotiems
pusiau putojantiems vynams gaminti

Sio reglamento I priede i$vardyti metai, kuriais dél netinkamy
klimato salygy produktai i§ A ir B vynuogiy auginimo zony,
neturintys minimalios nattiralios alkoholio koncentracijos tirio
proc., nustatytos atitinkamai vynuogiy auginimo zonai,
laikantis salygy, nustatyty Reglamento (EB) Nr. 1493/1999
44 straipsnio 3 dalyje putojanciy vyny, gazuoty putojanciy
vyny ir gazuoty pusiau putojanciy vyny gamybai.

4 straipsnis

Tam tikry vynuogiy veisliy vynuogiy misos naudojimas

riiSiniams aromatiniams putojantiems vynams ir riiS§iniams

aromatiniams putojantiems vynams pkr gaminti bei tokio
naudojimo iSimtys

1.  Sio reglamento III priedo A dalyje pateikiamas vynuogiy
veisliy, naudojamy vynuogiy misai arba rauginamai vynuogiy
misai gaminti, sarasas, kurios naudojamos cuvée paruodimui
gaminant riasinius aromatinius putojancius vynus ir rasinius
aromatinius putojancius vynus pkr pagal Reglamento (EB)
Nr. 1493/1999 V priedo I skyriaus 3 dalies a punkta ir
VI priedo K skyriaus 10 dalies a punkta.
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2. Reglamento (EB) Nr. 1493/1999 V priedo I skyriaus
3 dalies a punkte ir VI priedo K skyriaus 10 dalies a punkte
nurodytos nukrypti leidZian¢ios nuostatos dél vynuogiy veisliy
ir cuvée sudaranciy produkty i$vardijamos $io reglamento
[II priedo B dalyje.

II ANTRASTINE DALIS

VYNININKYSTES METODAI IR PROCESAI

I SKYRIUS

TAM  TIKRY VYNININKYSTES ~ TIKSLAMS  LEIDZIAMU
MEDZIAGY NAUDOJIMO APRIBOJIMAI IR REIKALAVIMAI

5 straipsnis
Tam tikry medZiagy naudojimo apribojimai

Vynininkystés tikslams leidziamos naudoti medziagos, i$var-
dytos Reglamento (EB) Nr. 1493/1999 IV priede, gali bati
naudojamos atsizvelgiant | apribojimus, nurodytus Sio regla-
mento IV priede.

6 straipsnis
Polivinilpolipirolidonas

Polivinilpolipirolidonas, kurio naudojimas numatytas Regla-
mento (EB) Nr. 1493/1999 IV priedo 1 dalies p punkte ir
3 dalies y punkte, gali biiti naudojamas, jei atitinka $io regla-
mento V priede nurodytus reikalavimus bei grynumo kriterijus.

7 straipsnis
Kalcio tartratas

Kalcio tartratas, kurio naudojimas vyno riigsties garinimui
numatytas Reglamento (EB) Nr. 1493/1999 IV priedo 3 dalies
v punkte, gali bati naudojamas, jei atitinka $io reglamento
VI priede i§vardytus reikalavimus.

8 straipsnis
Vyno rigstis

Vyno riigstis, kurios naudojimas riig§tingumo sumazinimo tiks-
lams, numatytas Reglamento (EB) Nr. 1493/1999 IV priedo
1 dalies m punkte ir IV priedo 3 dalies | punkte, gali bati
naudojama tik produktams, kurie:

— pagaminti i§ Elbling ir Riesling vynuogiy veisliy ir

— gauti i§ vynuogiy, kuriy derlius surinktas Siuose A vynuogiy
auginimo zonos Siaurinés dalies vynuogiy auginimo regio-
nuose:

— Ahr,

— Rheingau,

— Mittelrhein,

— Mosel-Saar-Ruwer,
— Nabhe,

— Rheinhessen,

— Rheinpfalz,

— Moselle luxembourgeoise.

9 straipsnis

Aleppo pusies sakai

Aleppo pusies sakai, kuriy naudojimas numatytas Reglamento
(EB) Nr. 1493/1999 IV priedo 1 dalies n punkte, gali bati
naudojami tik ,retsina“ stalo vynui gaminti. Sis vynininkystés
metodas gali bati naudojamas tik:

— Graikijos geografinéje teritorijoje,

— naudojant vynuogiy misg i§ vynuogiy veisliy, gamybos
vietoviy ir vynuogiy auginimo vietoviy, i$vardyty 1980 m.
gruodzio 31 d. galiojusiose Graikijos nuostatose,

— jd¢jus ne daugiau kaip 1 000 gramy saky i vieng naudo-
jamo produkto hektolitrg prie§ fermentacija arba, jei faktiné
alkoholio koncentracija tiirio proc. nevirsija vienos trecio-
sios visuminés alkoholio koncentracijos tiirio proc., fermen-
tacijos metu.

Graikija informuoja Komisija i§ anksto, jei ji ketina i§ dalies
pakeisti antroje jtraukoje nurodytas nuostatas. Jei Komisija per
du ménesius nepateikia atsakymo i tokj pranesimg, Graikija gali
daryti numatytus pakeitimus.

10 straipsnis

Betagliukanazé

Betagliukanazé, kurios naudojimas numatytas Reglamento (EB)
Nr. 1493/1999 IV priedo 1 dalies j punkte ir 3 dalies
m punkte, gali bati naudojama, jei atitinka $io reglamento
VII priede iSvardytus reikalavimus.
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11 straipsnis
Pieno riigsties bakterijos

Pieno rigsties bakterijos, kuriy naudojimas numatytas Regla-
mento (EB) Nr. 1493/1999 IV priedo 1 dalies q punkte ir
3 dalies z punkte, gali biti naudojamos, jei atitinka Sio regla-
mento VIII priede nustatytus reikalavimus.

12 straipsnis
Jonitinés dervos

Jonitinés dervos, kurios gali bati naudojamos pagal Reglamento
(EB) Nr. 1493/1999 1V priedo 2 dalies h punkta, yra stireno ir
divinilbenzeno kopolimerai, kuriuose yra sulfonrtigsties arba
amonio grupiy. Jos turi atitikti 1988 m. gruodzio 21 d.
Tarybos direktyvoje 89/109/EEB dél valstybiy nariy ir teisés
akty, susijusiy su medziagomis ir gaminiais, skirtais liestis su
maisto produktais, suderinimo (!) nustatytus reikalavimus ir
Bendrijos bei nacionalines nuostatas, priimtas jiems jgyvendinti.
Be to, jy tikrinimas atlieckamas taikant tyrimy metodus, nusta-
tytus Sio reglamento IX priede, jos negali prarasti daugiau kaip
1 mg/dm?® organiniy medZiagy visuose i$vardytuose tirpik-
liuose. Jos turi biiti regeneruojamos maisto produktams ruosti
leidziamomis medziagomis.

Sie polimerai gali biiti naudojami tik prizidirint vynininkystés
specialistui arba technikui ir jrenginiuose, patvirtintuose vals-
tybés narés, kurios teritorijoje jie naudojami, kompetentingos
institucijos. Sios institucijos nustato paskirty vynininkystés
specialisty ir techniky pareigas ir atsakomybe.

13 straipsnis
Tetrakalio heksacianoferatas

Tetrakalio heksacianoferatas, kurio naudojimas numatytas
Reglamento (EB) Nr. 1493/1999 IV priedo 3 dalies p punkte,
gali biiti naudojamas tik prizitrint vynininkystés specialistui
arba technikui, kuriuos oficialiai patvirtina valstybiy nariy,
kuriy teritorijoje atliekami $ie procesai, kompetentingos institu-
cijos ir kuriy atsakomybe, jei reikia, nustato suinteresuota
valstybé nare.

Apdorojus tetrakalio heksacianoferatu vyne turi likti geleZies
pédsaky.

Siame straipsnyje nurodyto produkto naudojimo kontrole regla-
mentuoja valstybiy nariy priimtos nuostatos.

() OLL 40,1989 211, p. 38.

14 straipsnis
Kalcio fitatas

Kalcio fitatas, kurio naudojimas numatytas Reglamento (EB)
Nr. 1493/1999 IV priedo 3 dalies p punkte, gali bati naudo-
jamas tik priziGrint vynininkystés specialistui arba technikui,
kuriuos oficialiai patvirtina valstybés narés kompetentinga insti-
tucija, kurios teritorijoje vykdomas $is procesas. Jy atsakomybe

prireikus nustato suinteresuota valstybé naré.
Po apdorojimo vyne turi likti gelezies pédsaky.

Priezitirg dél pirmojoje pastraipoje nurodyto produkto naudo-
jimo reglamentuoja valstybiy nariy priimtos nuostatos.

15 straipsnis
DL-vyno riigstis

DL-vyno riigtis, kurios naudojimas numatytas Reglamento (EB)
Nr. 14931999 IV priedo 3 dalies s punkte, gali bati naudo-
jama tik prizidrint vynininkystés specialistui arba technikui,
kuriuos oficialiai patvirtina valstybés narés, kurios teritorijoje
jie naudojami, kompetentingos institucijos ir kuriy atsakomybe
prireikus nustato suinteresuota valstybé nare.

Siame straipsnyje nurodyto produkto naudojimo prieZiiira
reglamentuoja valstybiy nariy priimtos nuostatos.

16 straipsnis
Elektrodializés taikymas

Elektrodializés taikymas, kurio naudojimas siekiant garantuoti
vyno riigdties stabilizavima numatytas Reglamento (EB)
Nr. 1493/1999 IV priedo 4 dalies b punkte, gali bati naudo-
jamas, jei jis atitinka $io reglamento X priede nustatytus reikala-
vimus. lki 2001 m. liepos 31 d. jis naudojamas tik stalo
vynams.

17 straipsnis

Ureazé

Ureazé, naudojama uréjos kiekiui vyne sumazinti, numatyta
Reglamento (EB) Nr. 14931999 IV priedo 4 dalies ¢ punkte,
gali baiti naudojama, jei atitinka io reglamento XI priede nusta-
tytus reikalavimus ir grynumo kriterijus.
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18 straipsnis

Prisotinimas deguonimi

Prisotinima ~ deguonimi,  numatyta  Reglamento  (EB)
Nr. 1493/1999 IV priedo 4 dalies a punkte, reikia atlikti naudo-
jant grynajj dujinj deguoni.

II SKYRIUS

KONKRETUS APRIBOJIMAI IR REIKALAVIMAI

19 straipsnis

Sieros dioksido kiekis

1. Pakeitimai, padaryti Reglamento (EB)
Nr. 14931999 V priedo A dalies 2 punkte nurodytuose
vyny sarasuose, pateikiami $io reglamento XII priede.

2. Kol pasibaigs atsargos, Sie vynai gali bati teikiami tiesio-
giai Zmonéms vartoti:

— iki 1986 m. rugsé¢jo 1 d. Bendrijoje, i$skyrus Portugalija,
pagamintas vynas, iSskyrus likerinius vynus ir putojancius
vynus, ir

— vynas, i$skyrus likerinius vynus ir putojancius vynus, kuriy
kilmés 3alis yra treciosios Salys arba Portugalija ir kurie
importuoti | Bendrijg iki 1987 m. rugs¢jo 1 d.,

bet tik tuo atveju, jei jy bendrasis sieros dioksido kiekis islei-
dimo j rinkg tiesiogiai Zmonéms vartoti metu nevirsija:

a) 175 miligramy viename raudonojo vyno litre;
b) 225 miligramy viename baltojo ir rozinio vyno litre;

¢) nepaisant a ir b punkty, vynams, kuriuose likutinio cukraus
kiekis, iSreikStas invertuotuoju cukrumi, yra ne maziau kaip
penki gramai viename litre, 225 miligramy viename raudo-
nojo vyno litre ir 275 miligramy baltojo bei rozinio vyno
litre.

Be to, kol pasibaigs atsargos, toliau iSvardyti vynai gali bati
teikiami tiesiogiai Zmonéms vartoti toje Salyje, kurioje paga-
minti, ir eksportui | trecigsias Salis:

— iki 1986 m. rugséjo 1 d. Ispanijoje pagamintas vynas, kurio
bendrasis sieros dioksido kiekis nevirsija maksimalaus
kiekio, kurj nustato iki tos datos galiojusios Ispanijos
nuostatos,

— iki 1991 m. sausio 1 d. Portugalijoje pagamintas vynas,
kurio bendrasis sieros dioksido kiekis nevirsija maksimalaus
kiekio, kurj nustato iki tos datos galiojusios Portugalijos
nuostatos.

3. Trediyjy Saliy ir Portugalijos kilmés putojantis vynas, kuris
importuotas | Bendrijg iki 1987 m. rugséjo 1 d., gali bati
teikiamas tiesiogiai Zmonéms vartoti, kol pasibaigs atsargos, bet
tik tuo atveju, jei jy bendrasis sieros dioksido kiekis nevirsija:

— 250 miligramy viename putojancio vyno litre,

— 200 miligramy viename rii$inio putojancio vyno litre.

Be to, Sis vynas gali biiti teikiamas tiesiogiai Zmonéms vartoti
toje Salyje, kurioje pagamintas ir eksportui i treciasias $alis, kol
pasibaigs atsargos:

— iki 1986 m. rugsé¢jo 1 d. Ispanijoje pagamintas vynas, kurio
bendrasis sieros dioksido kiekis nevirsija maksimalaus
kiekio, kurj nustato iki tos datos galiojusios Ispanijos
nuostatos,

— iki 1991 m. sausio 1 d. Portugalijoje pagamintas vynas,
kurio bendrasis sieros dioksido kiekis nevirsija maksimalaus
kiekio, kurj nustato iki tos datos galiojusios Portugalijos
nuostatos.

20 straipsnis

Lakiyjy rugsciy kiekis

Vynai, kuriems taikomos iSimtys dél maksimalaus lakiyjy
ragsciy kiekio pagal Reglamento (EB) Nr. 1493/1999 V priedo
B dalies 3 punkta, ivardijami $io reglamento XIII priede.

21 straipsnis

Kalcio sulfato naudojimas tam tikruose likeriniuose
vynuose

Nukrypti leidZian¢ios nuostatos, susijusios su kalcio sulfato
naudojimu kaip nurodyta Reglamento (EB)
Nr. 1493/1999 V priedo | skyriaus 4 dalies b punkte, gali
biiti suteikiamos tik Ispanijos vynams:

a) ,Vino generoso“, kaip apibrézta Reglamento (EB)
Nr. 1493/1999 VI priedo L skyriaus 8 dalyje;

b) ,Vino generoso de licor”, kaip apibrézta Reglamento (EB)
Nr. 1493/1999 VI priedo L skyriaus 11 dalyje.
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Il ANTRASTINE DALIS

VYNININKYSTES METODAI

I SKYRIUS

SODRINIMAS

22 straipsnis

Leidimas naudoti sacharoze

Vynuogiy auginimo regionai, kuriuose leidziama naudoti sacha-
rozg pagal Reglamento (EB) Nr. 1493/1999 V priedo
D skyriaus 3 dalj, yra sie:

a) A vynuogiy auginimo zona;
b) B vynuogiy auginimo zona;

¢) C vynuogiy auginimo zona, iSskyrus vynuogynus Italijoje,
Graikijoje, Ispanijoje ir Portugalijoje ir vynuogynus, esancius
Pranciizijos departamentuose, priklausanciuose Siy apelia-
ciniy teismy jurisdikcijai:
— Aix-en-Provence,
— Nimes,
— Montpellier,
— Toulouse,
— Agen,
— Pay,

— Bordeaux,

— Bastia.

Taciau sodrinimg sausuoju cukrumi iSimties tvarka minétuose
Pranciizijos departamentuose gali leisti nacionalinés institucijos.
Pranciizija apie visus tokius leidimus informuoja Komisijg ir
kitas valstybes nares.

23 straipsnis

Sodrinimas, kai buvo ypa¢ nepalankios klimato sglygos

Metai, kuriais alkoholio koncentracijg tiirio proc., kaip nuro-
dyta Reglamento (EB) Nr. 1493/1999 V priedo C skyriaus
3 dalyje, leidziama to reglamento 75 straipsnyje numatyta
tvarka padidinti dél ypa¢ nepalankiy klimato salygy pagal to
priedo C skyriaus 4 dalj ir, jei reikia, vynuogiy auginimo zonos,
geografiniai regionai ir naudojamos veislés yra nurodyti $io
reglamento XIV priede.

24 straipsnis

Putojantiems vynams skirto cuvée sodrinimas

Pagal Reglamento (EB) Nr. 1493/1999 V priedo H skyriaus
4 dalj ir VI priedo K skyriaus 11 dalj kiekviena valstybé nareé
gali leisti sodrinti cuvée putojanciy vyny gamybos vietoje, bet
tik tuo atveju, jei:

a) iki tol né viena sudedamoji cuvée dalis nebuvo sodrinama;

b) minétos sudedamosios dalys gautos tik i§ vynuogiy, surinkty
jos teritorijoje;

¢) sodrinimas atlickamas vienos operacijos metu;

d) nevirsijamos Sios ribos:

— 3,5 tlirio proc. cuvée, kurio sudedamosios dalys yra i§
A vynuogiy auginimo zonos, jei kickvienos sudedamo-
sios dalies nattirali alkoholio koncentracija tiirio proc. ne
mazesné kaip 5 tairio proc.,

— 2,5 tario proc. cuvée, kurio sudedamosios dalys yra i§
B vynuogiy auginimo zonos, jei kiekvienos sudedamo-
sios dalies nattirali alkoholio koncentracija tiirio proc. ne
mazesné kaip 6 tairio proc.,

— 2 tario proc. cuvée, kurio sudedamosios dalys yra i§
CIa CIb, CIIir C Il vynuogiy auginimo zony, jei
kiekvienos sudedamosios dalies mnatirali alkoholio
koncentracija tario proc. atitinkamai ne mazesné kaip
7,5 tirio proc., 8 tiirio proc., 8,5 tirio proc. ir 9 tirio
proc.

Minéti  apribojimai  nepazeidzia  Reglamento  (EB)
Nr. 1493/1999 44 straipsnio 3 dalies taikymo cuvée, kuris
skirtas putojanciy vyny, kaip apibrézta to reglamento
[ priedo 15 dalyje, gamybai;

¢) metodas, naudojamas sacharozei, koncentruotai vynuogiy
misai arba rektifikuotai koncentruotai vynuogiy misai jdéti.

25 straipsnis

Sodrinimui taikomos administracinés taisyklés

1. Reglamento (EB) Nr. 1493/1999 V priedo G skyriaus
5 dalyje minimus prane$imus dél operacijy, susijusiy su alko-
holio koncentracijos didinimu, pateikia fiziniai arba juridiniai
asmenys, atlickantys $ias operacijas, laikydamiesi atitinkamy
terminy ir kontrolés salygy, kurias nustato valstybés narés,
kurios teritorijoje atlieckama operacija, institucija.
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2. 1 dalyje nurodyti pranesimai pateikiami rastu ir juose turi
bati $i informacija:

— prane$img darancio asmens pavadinimas ir adresas,

— vieta, kur bus vykdoma operacija,

— operacijos pradzios data ir laikas,

— produkto, su kuriuo bus vykdoma operacija, apraymas,

— operacijos atlikimo procesas, pateikiant numatomo naudoti
produkto tipo iSsamig charakteristikg.

3. Taciau valstybés narés gali leisti pateikti iSankstinius
pranesimus apie keletg operacijy arba nurodyti konkrety laiko-
tarpj, per kurj pranesimus reikia nusiysti kompetentingoms
institucijoms. Tokie pranesimai priimami tik tuo atveju, jei
prane$ima darantis asmuo raStu registruoja visas sodrinimo
operacijas, kaip numatyta 6 dalyje, ir informacija, biiting pagal
2 dalj.

4. Jei suinteresuotas asmuo dél force majeure laiku neatlieka
operacijos, apie kuriag buvo pranesta, valstybés narés nustato
salygas, pagal kurias tas asmuo turi pateikti nauja pranesimg
kompetentingai institucijai, kad bty galima atlikti reikiamus
tikrinimus.

Komisijai tokios nuostatos pateikiamos rastu.

5. Liuksemburgo Didziajai Kunigaikstystei 1 dalyje nurodyty
pranesimy teikti nereikia.

6. Duomenys apie alkoholio koncentracijos padidinimo
operacijas jraSoma Zurnaluose i§ karto uzbaigus operacija,
laikantis  nuostaty,  priimty  pagal  Reglamento  (EB)
Nr. 1493/1999 70 straipsni.

Tais atvejais, kai iSankstiniuose pranesimuose apie keletg opera-
cijy nenurodoma data ir tikslus laikas, kada bus pradedama
operacija, jrasai Zurnaluose turi bati daromi prie§ kiekvieng
operacija.

II SKYRIUS

PARUGSTINIMAS IR RUGSTINGUMO SUMAZINIMAS

26 straipsnis

Administracinés taisyklés taikomos pariig§tinimui ir
rigStingumo sumaZinimui

1. Parfig§tinima ir rig§tingumo sumazinima atliekantys tikio
subjektai pateikia Reglamento (EB) Nr. 1493/1999 V priedo
G skyriaus 5 dalyje nurodytus pranesimus ne véliau kaip kiek-
vieny vyno mety pirmosios operacijos antraja diena. Tokie
pranesimai galioja visoms operacijoms, vykdomoms tais vyno
metais.

2. 1 dalyje nurodyti pranesimai pateikiami rastu, juose nuro-
dant:

— prane$img darancio asmens pavadinima ir adresg,
— operacijos tipa,

— vietg, kur vykdyta operacija.

3. Issami informacija apie kiekvieng parfigstinimo ir
rig§tingumo  sumazinimo  operacijg jraSoma Zurnaluose
laikantis  nuostaty,  priimty  pagal  Reglamento  (EB)
Nr. 1493/1999 70 straipsnj.

III SKYRIUS

BENDROSIOS SODRINIMO, PARUGSTINIMO IR RUGSTIN-
GUMO SUMAZINIMO TAISYKLES

27 straipsnis
To paties produkto pariigStinimas ir sodrinimas

Tais atvejais, kai partigdtinimo ir sodrinimo operacijas atlikti
tam paciam produktui tokia prasme kaip apibrézta Reglamento
(EB) Nr. 1493/1999 I priede leidZiama pagal to paties regla-
mento V priedo E skyriaus 7 dalj, sprendimas priimamas to
reglamento 75 straipsnyje nurodyta tvarka ir pateikiamas Sio
reglamento XV priede.

28 straipsnis

Bendrosios produkty, iSskyrus vyng, sodrinimo, paragsti-
nimo ir riigStingumo sumazinimo taisyklés

Reglamento (EB) Nr. 1493/1999 V priedo G skyriaus 1 dalyje
nurodytus procesus reikia atlikti vienos operacijos metu. Taciau
valstybés narés gali leisti kai kuriuos procesus atlikti daugiau
nei vienos operacijos metu, jei tai pagerina produkty virtimo
vynu  operacijas.  Tokiais  atvejais  Reglamento  (EB)
Nr. 1493/1999 V priede nurodyti apribojimai taikomi visai
operacijai.

29 straipsnis

Nukrypimas nuo daty, nustatyty sodrinimo, pariigstinimo
ir riigStingumo sumaZzinimo operacijoms

Nepaisant Reglamento (EB) Nr. 1493/1999 V  priedo
G skyriaus 7 dalyje nustatyty daty, sodrinimo, parfigstinimo ir
rigdtingumo sumazinimo operacijos gali biti atlickamos anks-
¢iau nei nurodyta $io reglamento XVI priede.
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IV SKYRIUS i) ketinamos déti vynuogiy misos kiekis, visuminé ir
faktiné alkoholio koncentracija arba koncentruotos
vynuogiy misos kiekis ir tankis, jei reikia;
SALDINIMAS

30 straipsnis

Techninés taisyklés, taikomos saldinimui

Stalo vyny ir rasiniy vyny pkr saldinimas leidZziamas tik
gamybos ir didmeninio pardavimo etapy metu.

31 straipsnis

Administracinés taisyklés, taikomos saldinimui

1. Visi fiziniai arba juridiniai asmenys, ketinantys vykdyti
saldinimo operacija, apie tai informuoja valstybés narés, kurios
teritorijoje bus atlieckama operacija, kompetentingg institucija.

2. Prane$imai teikiami rastu ir turi pasiekti kompetentinga
institucija ne véliau kaip pries 48 valandas iki operacijos
pradzios.

Tadiau, jei jmoné daznai arba nuolat vykdo saldinimo opera-
cijas, valstybés narés gali leisti, kad pranesime bty nurodytos
kelios operacijos arba nurodytas konkretus laikotarpis, ir jis
biaty nusiystas kompetentingoms institucijoms.  Toks
praneS§imas priimamas tuo atveju, jei imoné raStu registruoja
visas saldinimo operacijas ir registruoja 3 dalyje nurodyta
biiting informacija.

3. Pranesimuose pateikiama $i informacija:

a) apie saldinimo operacijas, kurios atlickamos pagal Regla-
mento (EB) Nr. 1493/1999 V priedo F skyriaus 1 dalies
a punktg ir VI priedo G skyriaus 2 dalj:

i) ketinamo saldinti stalo vyno arba rasinio vyno pkr
kiekis, visuminé ir faktiné alkoholio koncentracija;

i) ketinamos déti vynuogiy misos kiekis, visuminé ir
faktiné alkoholio koncentracija;

iii) stalo vyno arba rt$inio vyno pkr visuminé ir faktiné
alkoholio koncentracija po saldinimo operacijos;

b) apie saldinimo operacijas, kurios atlickamos pagal Regla-
mento (EB) Nr. 1493/1999 V priedo F skyriaus 1 dalies
b punktg ir VI priedo G skyriaus 2 dali:

i) ketinamo saldinti stalo vyno arba rasinio vyno pkr
kiekis, visuminé ir faktiné alkoholio koncentracija;

iii) stalo vyno arba rt$inio vyno pkr visuminé ir faktiné
alkoholio koncentracija po saldinimo operacijos.

4. 1 dalyje nurodyti asmenys tvarko prekiy jvezimo ir i$ve-
Zimo registrus, kuriuose nurodyti vynuogiy misos ir koncent-
ruotos vynuogiy misos, laikomos saldinimo tikslams, kiekiai.

32 straipsnis
Tam tikry importuoty vyny saldinimas

Reglamento (EB) Nr. 1493/1999 V priedo F skyriaus 3 dalyje
nurodytas importuoty vyny saldinimas atlickamas pagal $io
reglamento 30 ir 31 straipsniuose i§déstytas salygas.

33 straipsnis
Konkrecios taisyklés, taikomos likeriniy vyny saldinimui

1. Saldinimas, vykdomas pagal Reglamento  (EB)
Nr. 1493/1999 V priedo ] skyriaus 6 dalies a punkto salygas,
leidZziamas vynams ,vino generoso de licor”, kaip apibrézta to
reglamento VI priedo L skyriaus 11 dalyje.

2. Saldinimas pagal Reglamento (EB)
Nr. 1493/1999 V priedo ] skyriaus 6 dalies a punkto trecios
jtraukos salygas leidziamas Madeira rusiniams likeriniams
vynams pkr.

V SKYRIUS

KUPAZAS

34 straipsnis
Apibrézimas

1. ,Kupazas“ tokia prasme, kaip apibrézta Reglamento (EB)
1493/1999 46 straipsnio 2 dalies b punkte, — tai vyny arba
misy sumaiSymas, kurie yra is:

a) skirtingy valstybiy;
b) skirtingy vynuogiy auginimo zony Bendrijoje tokia prasme,

kaip apibrézta Reglamento (EB) 1493/1999 III priede arba
skirtingose gamybos zonose tre¢iojoje 3alyje;
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¢) tos pacios Bendrijos vynuogiy auginimo zonos arba tos
pacios treciosios Salies gamybos zonos, taciau skirtingy:

— geografiniy kilmiy,
— vynuogiy veisliy,

— derliaus mety,

bet tokiu atveju gaminamo produkto aprasyme nurodoma arba
reikalaujama, kad baty nurodoma geografiné kilmé, vynuogiy
veislé arba derliaus metai;

d) skirtingy kategorijy vyny arba misy.

2. Skirtingy kategorijy vynu arba misa yra laikomi:

— raudonasis vynas, baltasis vynas ir misos arba vynai,
tinkantys vienos i§ $iy kategorijy vyno gamybai,

— stalo vynas, riSinis vynas pkr ir misos arba vynai, tinkami
vienai i§ $iy kategorijy vyno gamybai.

Sioje dalyje rozinis vynas laikomas raudonuoju vynu.

3. Sie procesai nelaikomi kupazu:
a) koncentruotos vynuogiy misos arba rektifikuotos koncent-
ruotos vynuogiy misos pridéjimas, siekiant padidinti

produkto natiiralig alkoholio koncentracija;

b) saldinimas:
— stalo vyno,

— ridinio vyno pkr, jei saldiklis gaunamas i§ konkretaus
regiono, kuriuo jis pavadintas, arba tai yra rektifikuota
koncentruota vynuogiy misa;

¢) riSinio vyno pkr gamyba pagal tradicinius metodus, kaip

nurodyta Reglamento (EB) 14931999 VI priedo D skyriaus
2 dalyje.

35 straipsnis
Bendrosios kupaZzo taisyklés

1. Draudziama kupazuoti arba maiSyti:
— vieng su kitu stalo vynus arba

— vynus, tinkamus stalo vyny gamybai, vieng su kitu arba su
stalo vynais, arba

— vieng su kitu rii$inius vynus pkr,

jei viena sudedamyjy daliy neatitinka Reglamento (EB)
Nr. 1493/1999 arba $io reglamento nuostaty.

2. SumaiSius SvieZias vynuoges, vynuogiy misg, rauginamag
vynuogiy misg arba jaung rauginama vyng, jei visi tie produktai
nepasizymi reikiamomis charakteristikomis stalo vynui arba
vynui, tinkamam stalo vynui gaminti, su produktais, tinkamais
tokiems vynams gaminti, arba su stalo vynais, toks miSinys
nelaikomas stalo vynu arba vynu, tinkamu stalo vynui gaminti.

3. Atlieckant kupaza, pagal tolesnes dalis vieninteliai
produktai, kurie gali bati laikomi stalo vynais, yra tie, kurie
gaunami kupaZuojant stalo vynus vieng su kitu arba kupazuo-
jant stalo vynus su vynais, tinkamais stalo vynams gaminti, bet
tokiu atveju tokiy vyny, tinkamy stalo vynams gaminti,
visuminé natirali alkoholio koncentracija yra ne didesné kaip
17 tario proc.

4. Nepazeidziant Reglamento (EB) 1493/1999 44 straipsnio
7 dalies ir Sio reglamento 36 straipsnio, kupaZuojant vyna,
tinkama stalo vynui gaminti su:

a) stalo vynu gaunamas stalo vynas, jei operacija atlickama
vynuogiy auginimo zonoje, kurioje pagamintas vynas,
tinkamas stalo vynui gaminti;

b) kitu vynu, tinkamu stalo vynui gaminti, gaunamas stalo
vynas, jei:

— antrasis vynas, tinkamas stalo vynui gaminti yra paga-
mintas toje pacioje vynuogiy auginimo zonoje ir

— operacija vykdoma toje pacioje vynuogiy auginimo
zonoje.

5. Draudziama kupaZuoti vynuogiy misg arba stalo vyna,
kuriam buvo taikomas Reglamento (EB) 1493/1999 IV priedo
1 dalies n punkte nurodytas vynininkystés metodas, su
vynuogiy misa arba vynu, kuriam nebuvo taikomas tas
metodas.

36 straipsnis

Konkrecios baltyjy vyny ir raudonyjy vyny kupazo Ispani-
joje taisyklés

1. Pagal Reglamento (EB) 1493/1999 42 straipsnio 6 dalj
leidziama kupaZuoti vyna, tinkamg baltajam stalo vynui
gaminti, arba baltaji stalo vyng su vynu, tinkamu raudonajam
vynui gaminti, arba su raudonuoju stalo vynu Ispanijoje iki
2005 m. liepos 31 d., bet tik jei gautasis produktas pasizymés
raudonajam stalo vynui badingomis charakteristikomis.

2. Ispaniski raudonieji ir roZiniai stalo vynai, gauti kupazuo-
jant pagal 1 dalj, negali biti parduodami kitoms valstybéms
naréms arba eksportuojami i trecigsias alis.
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3. Taikant 2 dalj, Ispanijos paskirta kompetentinga institu-
cija garantuoja ispanisky raudonyjy ir roziniy stalo vyny kilme,
pazymédama dokumento, kuris numatytas Reglamento (EB)
1493/1999 70 straipsnyje, oficialiems komentarams skirtg
langelj spaudu, vir§ kurio jraSoma ,vynas néra pagamintas
baltojo ir raudonojo kupazo metodu*.

VI SKYRIUS

KITY PRODUKTY PRIDEJIMAS

37 straipsnis

Distiliato pridéjimas j likerinius vynus ir tam tikrus
ritSinius likerinius vynus pkr

Vyno distiliato ir dziovinty vynuogiy distiliato, kurio galima
pridéti i likerinius vynus ir tam tikrus rasinius likerinius vynus
pkr pagal Reglamento (EB) 1493/1999 V priedo ] skyriaus
2 dalies a punkto i papunkcio antrgja jtraukg, charakteristikos
i$vardijamos $io reglamento XVII priede.

38 straipsnis

Kity produkty pridéjimas j tam tikrus riSinius likerinius
vynus pkr ir vynuogiy misos naudojimas jiems gaminti

1. Rasiniy likeriniy vyny pkr, kuriuos gaminant naudojama
vynuogiy misa arba jos miinys su vynu pagal Reglamento (EB)
1493/1999 V priedo ] skyriaus 1 dalj, sarasas pateikiamas sio
reglamento XVIII priedo A dalyje.

2. Rusiniy likeriniy vyny pkr, { kuriuos galima pridéti Regla-
mento (EB) 1493/1999 V priedo | skyriaus 2 dalies b punkte
nurodyty produkty, sarasas pateikiamas Sio reglamento
XVIII priedo B dalyje.

39 straipsnis

Alkoholio pridéjimas i pusiau putojancius vynus

Pagal Reglamento (EB) 1493/1999 42 straipsnio 3 dalj j pusiau
putojancius vynus jpylus alkoholio, pusiau putojancio vyno
visuminé alkoholio koncentracija neturi padidéti daugiau kaip
0,5 tirio proc. Alkoholio gali bati pridedama tik expedition
liqueur pavidalu ir tik tuo atveju, jei tokj metoda leidzia gami-
nancioje valstybéje naréje veikiantys teisés aktai ir jei tie teisés
aktai yra pranesti Komisijai ir kitoms valstybéms naréms.

VII SKYRIUS

BRANDINIMO REIKALAVIMAI

40 straipsnis
Tam tikry likeriniy vyny brandinimas

Pagal Reglamento (EB) 1493/1999 V priedo ] skyriaus 6 dalies
¢ punkte i$vardytas salygas brandinti leidZiama Madeira rasinj
likerinj vyng pkr.

Il ANTRASTINE DALIS

EKSPERIMENTINIS NAUJU VYNININKYSTES METODU
TAIKYMAS

41 straipsnis
Bendrosios taisyklés

1. Reglamento (EB) 1493/1999 46 straipsnio 2 dalies
f punkte minimais eksperimento tikslais kiekviena valstybé naré
gali leisti taikyti vynininkystés metodus arba procesus, nenuma-
tytus tame reglamente, ne ilgiau kaip trejus metus, bet tik tuo
atveju, jei:

— tie metodai ir procesai atitinka Reglamento (EB)
Nr. 1493/1999 42 straipsnio 2 dalyje i$vardytus reikala-
vimus,

— tokie metodai ir procesai taikomi vienam eksperimentui,
kuriam naudojama ne daugiau 50 000 hektolitry per
metus,

— gauti produktai neivezami i§ valstybés narés, kurios terito-
rijoje atliktas eksperimentas,

— suinteresuota valstybé naré pranesa Komisijai ir kitoms vals-
tybéms naréms kiekvieno eksperimento pradzioje apie tokio
leidimo salygas.

,Eksperimentas“ — tai operacija arba operacijos, kurios atlie-
kamos pagal aiskiai apibrézta tiriamajj projekta su atskiru
eksperimento protokolu.

2. Pries baigiantis 1 dalyje nurodytam laikotarpiui, suintere-
suota valstybé naré pateikia Komisijai ataskaitg apie leisting
atlikti eksperimentg, o Komisija informuoja kitas valstybes
nares apie jo rezultatus. Atsizvelgdama | rezultatus suintere-
suota valstybé naré gali praSyti Komisijos dar trejus metus,
taciau ne ilgiau, leisti atlikti eksperimentg, galbiit naudojant
didesnj kiekj nei pirmojo eksperimento metu. Valstybé naré
kartu su prasymu pateikia reikiamg byla.
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3. Komisija Reglamento (EB) 1493/1999 75 straipsnyje
nustatyta tvarka priima sprendima dél 2 dalyje nurodyto
pra§ymo. Tuo paciu ji gali leisti eksperimenta testi ir kitose
valstybése narése tomis paciomis sglygomis.

4. Baigiantis 1 dalyje arba, jei tinka, 2 dalyje nurodytam
laikotarpiui ir surinkusi visg informacija apie eksperiments,
Komisija, jei reikia, gali Tarybai pateikti siilymag galutinai leisti
taikyti vynininkystés metodg arba procesg, dél kurio buvo atlie-
kamas eksperimentas.

IV ANTASTINE DALIS
BAIGIAMOSIOS NUOSTATOS

42 straipsnis
Iki 2000 m. rugpjiiio 1 d. pagamintas vynas

Iki 2000 m. rugpjtcio 1 d. pagamintg vyna galima sidlyti arba
teikti tiesiogiai Zmonéms vartoti ir po tos datos, bet tik tuo
atveju, jei jis atitinka Bendrijos arba nacionalines taisykles,
galiojusias iki tos datos.

43 straipsnis

Produkty, neatitinkanciy Reglamento (EB)
Nr. 1493/1999 arba Sio reglamento nuostaty, distiliavimo,
judéjimo ir naudojimo reikalavimai

1. Produktus, kuriy pagal Reglamento (EB) Nr. 1493/1999
45 straipsnio 1 dalj negalima sialyti arba tiekti tiesiogiai
zmonéms vartoti, yra sunaikinami. Taciau valstybés narés gali
leisti tam tikrus produktus, kuriy charakteristikas jos apibrézia,
naudoti distiliavimo gamykloms arba acto gamykloms arba
kitiems pramoniniams tikslams.

2. Tokiy produkty negali laikyti gamintojai arba prekiautojai
be teisinio pagrindo, jie juos gali perduoti tik distiliavimo
gamykloms, acto gamykloms, jmonéms, juos naudojancioms
pramoniniams tikslams arba produktams, arba juos sunaikinan-
¢ioms gamykloms.

3. Valstybés narés | vynus gali leisti déti denatiranty arba
indikatoriy, kaip nurodyta ankstesnéje dalyje, kad vyna buty
galima lengviau nustatyti. Jei reikia, jos gali uZdrausti
naudojima 1 dalyje nurodytu tikslu, o produktus gali sunaikinti.

44 straipsnis
Panaikinama

1. Reglamentai (EEB) Nr. 1618/70, Nr. 1972/78,
Nr. 2394/84, Nr. 305/86, Nr. 1888/86, Nr. 2094/86,
Nr. 2202/89, Nr. 224089, Nr. 3220/90 ir Nr. 586/93 bei
Reglamentai (EB) Nr. 3111/93 ir Nr. 1128/96 panaikinami.

2. Reglamentas (EEB) Nr. 2676/90 taikomas produktams,
kuriems taikomas Reglamentas (EB) Nr. 1493/1999. Regla-
mento (EEB) Nr. 2676/90 priedo 1 dalies 5 punktas, 3 dalies
5 punktas, 5 dalies 3.2 punktas, 12 dalies 3 punktas, 16 dalies
3 punktas, 18 dalies 3 punktas, 23 dalies 3 punktas, 25 dalies
2.3 punktas, 26 dalies 3 punktas, 27 dalies 3 punktas, 30 dalies
3 punktas, 37 dalies 3 punktas ir 40 dalies 1.4 punktas panaiki-
nami nuo 2001 m. rugpjacio 1 d.

45 straipsnis

Sis reglamentas jsigalioja septinta dieng po jo paskelbimo
Europos Bendrijy oficialiajame leidinyje.

Jis taikomas nuo 2000 m. rugpjicio 1 d.

Sis reglamentas yra privalomas visas ir tiesiogiai taikomas visose valstybése narése.

Priimta Briuselyje, 2000 m. liepos 24 d.

Komisijos vardu
Franz FISCHLER

Komisijos narys
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I PRIEDAS
Vynuogiy veisliy, kurios, nepaisant Reglamento (EB) Nr. 1493/1999 42 straipsnio 5 dalies, gali biiti naudojamos
produktams, kuriems taikoma $i nuostata, gaminti, sarasas

(Sio reglamento 2 straipsnis)

II PRIEDAS

Metai, kuriais A ir B vynuogiy auginimo zony produktai, neturintys minimalios natiralios alkoholio koncentra-
cijos tiirio proc., nustatytos Reglamentu (EB) Nr. 14931999, gali biiti naudojami putojancio vyno, gazuoto
putojancio vyno ir gazuoto pusiau putojancio vyno gamybai

(Sio reglamento 3 straipsnis)
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III PRIEDAS

A. Vynuogiy veisliy, kurios gali biiti naudojamos cuvée paruosimui gaminant rii$inius aromatinius putojancius
vynus ir riSinius aromatinius putojancius vynus pkr, sgrasas

(Sio reglamento 4 straipsnis)

Aleatico N

Aovptiko (Assyrtiko)
Bourboulenc B
Brachetto N

Clairette B
Colombard B

Freisa N

Gamay N
Gewuerztraminer Rs
Giro N

Mwuxkeptdpa (Glykerythra)
Huxelrebe

Macabeau B

Visos malvoisies veislés
Mauzac blanc ir rosé
Monica N
Mooyogilepo (Moschofilero)
Mueller-Thurgau B
Visos muscatel veislés
Parellada B

Perle B

Piquepoul B

Poulsard

Prosecco

Podritne (Roditis)
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Scheurebe

Torbato

B. Nukrypti leidZian¢ios nuostatos, minimos Reglamento (EB) 1493/1999 V priedo I skyriaus 3 dalies a punkte
ir VI priedo K skyriaus 10 dalies a punkte, susijusios su cuvée sudétimi gaminant rii§inius aromatinius putojan-
¢ius vynus ir riSinius aromatinius putojancius vynus pkr

Nepaisant VI priedo K skyriaus 10 dalies a punkto, rGi$iniai aromatiniai putojantys vynai pkr gali biti gaminami kaip
sudedamosios cuvée dalys, naudojant vynus, gautus i§ Prosecco vynuogiy veisliy, surinkty konkreciuose regionuose, kuriy
kilmé aprasoma kaip Conegliano-Voldobbiadene ir Montello e Colli Asolani.



154

Europos Sgjungos oficialusis leidinys

03/30 t.

IV PRIEDAS

Tam tikry medZiagy naudojimo apribojimai

(Sio reglamento 5 straipsnis)

Apribojimai, taikomi Reglamento (EB) Nr. 1493/1999 IV priede nurodyty medziagy naudojimui pagal jame nustatytas

salygas, yra sie:

Naudojant su  $vieziomis vynuogémis,
vynuogiy misa, rauginama vynuogiy misa,

Naudojant su rauginama vynuogiy misa,
skirta tiesiogiai Zmonéms vartoti, vynu,
tinkamu stalo vynui gaminti, stalo vynu,

Medziaga rauginama vynuogiy misa, gauta i§ | putojanciu vynu, gazuotu putojanciu vynu,
dziovinty vynuogiy, koncentruota | pusiau putojanciu vynu, gazuotu pusiau
vynuogiy misa ir jaunu rauginamu vynu putojanciu vynu, likeriniu vynu ir risiniu

vynais pkr
Mieliy Igsteliy sieneliy preparatai 40 g/hl 40 g/hl

Anglies dioksidas (')

Tokiu bdu apdorotame vyne maksi-
malus kiekis: 2 g/l

L-askorbo ragstis (')

150 mg/l

Citriny riigstis (')

Tokiu badu apdorotame vyne maksi-
malus kiekis: 1 g/l

Metavyno rugstis

100 mg/l

Vario sulfatas

1 g/hl su salyga, kad taip apdoroto
produkto vario kiekis nevirsija 1 mg/l

Medzio anglis vynininkystés tikslams

100 g sausojo kiekio viename hl

100 g sausojo kiekio viename hl

Mieliy mitybos druskos: diamonio
fosfatas arba amonio sulfatas

0,3 g/l (isreikstas druska) (%)

0,3 gl (iSreikstas druska) gaminant
putojantj vyna

Amonio sulfitas arba rigstusis amonio
sulfitas

0,2 gl (isreikstas druska) (%)

Mieliy augimo veiksniai tiaminas

0,6 mg/l (i$reikstas tiaminu)

0,6 mgl (iSreikstas tiaminu) gaminant

tiamino hidrochlorido pavidalu putojantj vyna
Polivinilpolipirolidonas 80 g/hl 80 g/hl
Kalcio tartratas 200 g/hl
Kalcio fitatas 8 g/hl

(1) Siam produktui taikomi grynumo kriterijai, nurodyti 1996 m. gruodzio 2 d. Komisijos Direktyvoje 96/77/EB, nustatancioje konkre-
Cius grynumo kriterijus maisto priedams, isskyrus daziklius ir saldiklius (OL L 339, 1996 12 30, p. 1), su paskutiniais pakeitimais ir
papildymais, padarytais Direktyva 98/86/EB (OL L 334, 1998 12 9, p. 1).

(&) Sie produktai taip pat gali bati naudojami kombinacijose, taiau jy bendra riba neturi virsyti 0,3 g/l, nepaZeidZiant anksciau nusta-

tytos 0,2 g/l ribos.
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V PRIEDAS

Reikalavimai polivinilpolipirolidonui ir jo grynumo kriterijai

(Sio reglamento 6 straipsnis)

Polivinilpolipirolidonas (PVPP), kurio naudojimas numatytas Reglamento (EB) Nr. 1493/1999 IV priedo 1 dalies p punkte
ir 3 dalies y punkte, yra statistiskai erdvinés struktiiros 1-(2-okso-1 pirolidinil) etileno polimeras.

Jis gaminamas polimerizuojant N-vinil-2-pirolidong su katalizatoriumi, kuris gali biiti natrio hidroksidas arba N,N'-divini-
limidazolidonas.
CHARAKTERISTIKOS
Sviesiis balti arba kremo spalvos milteliai.
Netirpsta vandenyje ir organiniuose tirpikliuose.

Netirpsta stipriose mineralinése druskose ir sarmuose.

ANALIZES METODAI

1. MASES SUMAZEJIMAS DZIOVINANT

Maziau kaip 5 % esant toliau apradytoms salygoms:

2 g PVPP jberiama | 70 mm skersmens kvarcinj dZiovinimo indg; dzZiovinama krosneléje esant 100-105 °C tempe-
ratirai $esias valandas. Ausinama dZiovinimo spintoje.

Pastaba:

Visos toliau nurodytos ribos nustatomos sausajam svoriui.

2. PELENAI

Peleny svoris sudaro ne daugiau kaip 0,5 % esant toliau apraSytoms salygoms:

Tolygiai sudeginamas 1 dalyje aprasytu metodu gautas peleny likutis, nevirsijant 500-550 °C temperatiiros, ir pasve-
riama.

3. ARSENAS

Maziau nei dvi milijonosios dalys esant toliau aprasytoms salygoms:

Méginio paruoSimas

0,5 g PVPP jberiama i apvaliadugne borosilikatinio stiklo kolba lenktu kakleliu, padéta ant disko, kurio viduryje yra
skylé. Ipilama 5 ml analizinio grynumo sieros rfigsties ir 10 ml analizinio grynumo azoto ragsties, tolygiai kaiti-
nama. MiSiniui pradéjus ruduoti, jpilama Siek tiek azoto riigsties ir kaitinama tol, kol skystis tampa bespalvis, o
kolba prisipildo balty SO, dumy. Atvésinama, jpilama 10 ml vandens ir kaitinama, kol nitrito garai virsta baltais
diimais. Si operacija kartojama dar karta; jpylus vandens trecig karta, paverdama keletg sekundziy, atvésinama ir
jpilama 40 ml vandens.
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Reagentai (analizinio grynumo)

1. Koncentruotas arseno tirpalas (100 mg arseno viename litre)

Tiksliai pasveriama 0,132 g arseno anhidrido, i§dziovinto 100 °C temperatiiroje, ir jpilama i 500 ml kigine
kolba. Ipilama 3 ml natrio hidroksido ir 20 ml vandens. Kratoma, kol istirps. Arseno tirpalas neutralizuojamas
15 ml sieros riigdties, atskiestos iki 10 masés proc., ir pilama sofiojo bromo vandens, kol geltona laisvojo
bromo spalva nebesikeis (teoriskai reikéty 7 ml). Uzvirinama, kad igaruoty bromo perteklius, perpilama j
1000 ml matavimo kolbg ir iki Zymés jpilama distiliuoto vandens.

2. Atskiestas arseno tirpalas (1 mg arseno viename litre)

10 ml koncentruoto arseno tirpalo (100 mg viename litre) sumaiSoma su distiliuotu vandeniu, kurio jpilama

tiek, kad tirpalo baty 1 000 ml. 1 ml Sio tirpalo yra 1/1000 mg arseno.

3. Svino vata

Higroskopiné vata panardinama i 5 % (t/m) Svino acetato tirpala, i kurj jpilta 1 % acto riigsties. Vata iSspau-

4. Higroskopiné vata, i$dZiovinta dZiovinimo spintoje, kur temperatiira 100 °C

Laikoma sandariai uzdarytame butelyje.

5. Gyvsidabrio bromido popierius

5 % alkoholinio gyvsidabrio bromido tirpalo jpilama i statiakampio formos vonele. Baltas 80 g/m? tankio filtra-
vimo popierius sukarpomas 15x22 cm dydzio juostelemis, kurios perlenkiamos pusiau ir panardinamos j
tirpala. Popierius nusausinamas ir palickamas dzititi ant nemetalinio strypo tamsioje patalpoje. Kerpama 1 mm
atstumu nuo sulenkimo ir 1 ¢cm nuo apatiniy krasty. Popierius sukarpomas 15x15 mm kvadratais; laikoma
sandariai uzdarytame, i juoda popieriy jvyniotame butelyje.

6. Alavo dichlorido tirpalas
20 g alavo uZpilama 100 ml druskos riigsties, d = 1.19 ir staigiai at3aldoma. Laikoma sandariame uZspau-

dziamu kamsciu uzdarytame butelyje, kuriame yra metaliskojo alavo.

7. Kalio jodido tirpalas

Kalio chloridas 10 g

Distiliuotas vanduo 100 ml

8. Azoto riigstis arsenui nustatyti (analizinio grynumo)

Rugstis, kurios tankis 20 °C temperatiiroje yra 1,38 ir kurioje yra 61,5-65,5 % azoto rugsties (HNO,). Joje neis-
tirpusiy nuosedy turi buti ne daugiau 0,0001 %. Joje negali bati $vino, kurj galima aptikti ditizonu, arba
daugiau kaip 1 milijonoji chloro jony dalis, 2 milijonosios sieros jony dalys, 2 milijonosios dalys ortofosfato
jony arba Simtas milijonyjy arseno daliy.
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9. Sieros riigstis arsenui nustatyti (analizinio grynumo)

Riigstis, kurios tankis esant 20 °C temperatiirai yra 1,831-1,835 ir kurioje yra ne maziau kaip 95 % sieros
ragsties (H,SO,). Neistirpusiy nuosédy turi bati ne daugiau kaip 0,0005 %. Joje negali bati daugiau kaip 2 mili-
jonosios sunkiyjy metaly dalys, 1 milijonoji dalis gelezies, 1 milijonoji dalis chloro jony, 1 milijonoji nitrato
jono, 5 milijonosios amonio jony dalys arba du $imtai milijonyjy arseno daliy.

10. 20 tario proc. sieros rigsties tirpalas (36 g H,SO,/100 ml)

200 ml grynosios sieros riigsties (analizinio grynumo) sumaiSoma su distilivotu vandeniu, kad tirpalo biity
1000 ml

11. Platinuotasis cinkas

Grynasis cinkas, kuriame néra arseno, granuliy arba strypy pavidalo. Cinkas padengiamas platina jj jdedant {
cilindrinés formos indg ir uzliejant 1/20000 platinos chlorido tirpalu. Po dviejy valandy cinkas nuplaunamas
distiliuotu vandeniu, platinuotasis cinkas nusausinamas keliy sluoksniy sugeriamuoju popieriumi, i§dZiovinamas
ir jdedamas | sausg butelj.

Patikrinama, ar 5 g platina padengtas cinkas, jdétas j toliau aprasyta aparata, kuriame yra 4,5 ml grynosios sieros
rugsties ir jpilta vandens, kad susidaryty 40 ml tirpalo ir i kurj jlasinami du lasai dvivalen¢io alavo chlorido ir
5 ml 10 % kalio jodido tirpalo, po 2 valandy nepalieka jokiy démiy ant gyvsidabrio bromido fotografinio popie-
riaus. Taip pat patikrinama, ar 1 pg arseno, naudojamo kaip aprasyta toliau, palicka matomg pédsaka.

Aparato apibiidinimas

Naudojama 90-100 ml talpos stikliniu kams$¢iu uzdaroma kolba 90 mm ilgio stikliniu vamzdeliu, kurio vidaus
skersmuo yra 6 mm. Apatiné vamzdelio dalis yra smailéjanti, su skyle Sone (kad baty i$vengta daleliy islékimo).
Vir§utiné briauna yra plokscia, statmena vamzdelio asiai. Kitas stiklinis vamzdelis, kurio vidaus skersmuo yra toks
pat, o ilgis 30 mm, ir kurio vir§utiné briauna, kaip ir pirmojo vamzdelio, yra plokscia, gali biti pritvirtintas prie
ankstesniojo ir sutvirtintas dviem sraigtinémis spyruoklémis arba guminiais Ziedais.

Analizé

I8leidimo vamzdelis A padétyje uzkisamas sausos higroskopinés vatos gumuléliu, po to $vino vatos gumuléliu.

Tarp dviejy isleidimo vamzdelio daliy (B padétyje) dedamas kvadratinis gyvsidabrio bromido fotografinio popieriaus
lapelis, abi vamzdelio dalys sujungiamos.

I kolba jpilama 40 ml sieros riigsties, du lasai alavo chlorido tirpalo ir 5 ml kalio jodido tirpalo. Palickama
15 minuciy. [dedama 5 ¢ platinuotojo cinko ir kolba nedelsiant uzkemsama i§ anksto paruostu vamzdeliu.

Leidziama vykti emisijai, kol baigsis garavimas (ne maZiau kaip dvi valandas). Aparatas padedamas i $alj, gyvsidabrio
bromido fotografinis popierius panardinamas j 10 ml kalio jodido tirpala pusei valandos kartais supurtant; gerai
iSplaunama ir paliekama dziati.

Neturi bati geltony ar rudy démiy arba jos turi bati blankesnés uz démes, atsirandancias tuo pat metu atlikus
bandyma su 1 ml arseno tirpalu, kuriame yra 1 pg, i ji ipylus 4,5 ml grynosios sieros rigsties ir praskiedus
vandeniu iki 40 ml Zymés, i kurj po to jlasinami du lasai alavo chlorido ir 5 ml 10 % kalio jodido tirpalo.
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SUNKIEJI METALAI

I3reiksti $vinu, pagal toliau nustatytas salygas neturi virsyti 20 milijonyjy daliy:

Pasverti pelenai istirpinami 1 ml grynosios druskos riigsties tirpale ir 10 ml distiliuoto vandens. Pakaitinama, kad
istirpty. PraskiedZiama distiliuotu vandeniu, kad susidaryty 20 ml skyscio. 1 ml Sio tirpalo yra 0,10 g PVPP neorga-
ninés medZiagos.

10 ml peleny tirpalo jpilama | 160x16 dydzio mégintuvélj, kuriame yra 2 ml 4 % natrio fluorido tirpalo, 0,5 ml
grynojo amonio, 3 ml vandens, 0,5 ml grynosios acto riigsties ir 2 ml vandenilio sulfido prisotinto vandeninio
tirpalo.

Nuosédy neturi susidaryti. Jei atsiranda ruda spalva, ji turi biti ne tokia intensyvi, kaip standartiniame tirpale,
paruosStame taip:

2 ml tirpalo, kurio 1 1 yra 0,01 g $vino (Pb) (10mg Pb viename litre), 15 ml vandens, 0,5 ml 4 % (m/t) natrio
fluorido, 0,5 ml acto ragsties ir 2 ml vandenilio sulfido prisotinto vandeninio tirpalo ipilama i 160x16 dydzio
meégintuveélj. Mégintuvelyje yra 20 pg $vino.

Pastaba:

Esant tokiai tirpalo koncentracijai §vino sulfido nuosédos susidaro tik acetato terpéje. Nuosédy gali atsirasti esant tik
0,05 ml druskos riigsties 15 ml tirpalo, taCiau paprastai tokia koncentracija gauti atlickant bandyma praktiskai yra
sunku.

Jei 0,5 ml acto ragsties baty pakeista 0,5 ml druskos raigsties, tik varis, gyvsidabris ir t. t. iSkristy nuosédy pavi-
dalu.

Jei yra gelezies, daugiausiai trivalentés gelezies pavidalu, ji oksiduoja vandenilio sulfidg, dél to susidaro sieros
nuosédos, kurios uzdengia koloidines $vino sulfido nuosédas. Kartu naudojant 0,5 ml natrio fluoridg, gelezis léciau
oksiduoja vandenilio sulfida.

Tokio kiekio pakanka sujungti 1 mg trivalentés geleZies. Jei yra daugiau gelezies, natrio fluorido kiekis padidinamas.

Produktus, kuriuose yra kalcio, reikia filtruoti po to, kai jdedama fluorido.

BENDRASIS AZOTAS

11-12,8 % toliau apraSytomis sglygomis:

Aparatas

A. Aparata sudaro:

1. ltalpos kolba A, pagaminta i§ borosilikatinio stiklo, skirta kaitinimui, kurioje yra laselinis piltuvélis skysciui
supilti. Ji gali biti kaitinama dujiniu arba elektriniu kaitintuvu.

2. Stiklinis indas C, skirtas surinkti skysciui i§ barbotavimo kolbos B.

3. 500 ml barbotavimo kolba B lenktu kakleliu. [vedimo vamzdelis turéty siekti kolbos dugng. Isleidimo
vamzdelio virSutiné dalis yra rutulio formos, kuri neleidzia skysciui iSsilieti. Laelinis piltuvélis E skysciui
ipilti ir Sarminis tirpalas.

4. 30-40 cm ilgio vertikalus kondensatorius, kurio apating dalj sudaro siaurakaklé kolba.

5. 250 ml kagineé kolba distiliatui surinkti.
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B. 300 ml kiausinio formos mineralizacijos kolba ilgu kakleliu.

Reikalingos medziagos:

Gryna sieros rugstis

Mineralizacijos katalizatorius

30 mases proc. natrio hidroksido tirpalas

40 masés proc. grynojo boro riigsties tirpalas

0,1 M druskos riigsties tirpalas

Misrusis bromkrezolio Zaliojo ir metilo raudonojo indikatorius.

Kaitinimo indas A turi biti pripildytas vandens, pariigitinto 1/1000 sieros riigstimi. Sis skystis turi bfiti uZvirinamas
pries kiekvieng operacija atidarius i8leidimo sklende P, kad issiskirty CO,.

Analizé

Apie 0,20 g tiksliai pasverto PVPP jdedama | mineralizavimo kolba. [dedama 2 g mineralizavimo katalizatoriaus ir
15 ml grynosios sieros riigsties.

Kaitinama vir$ atviros liepsnos, kolbos kaklelj iek tiek pakreipus i Song, kol tirpalas pasidaro bespalvis, o ant kolbos
sieneliy nelieka apangléjusiy medziagy.

Atsaldzius skiedziama 50 ml vandens ir ausinama toliau. Sis skystis per filtrg E pilamas j barbotavimo kolba B.
Ipilama 40-50 ml 30 % natrio hidroksido, kad visas skystis pasidaryty Sarminis ir garais distiliuvoty amoniaka, disti-
liatas surenkamas | 5 ml boro riigsties tirpalg, kuris i§ anksto supilamas i kiging kolbg kartu su 10 ml vandens;

apvalusis kolbos galas panardinamas i skystj. [lajinami vienas ar du lasai misriojo indikatoriaus ir surenkama 70-
100 ml distiliato.

Distiliatas titruojamas 0,1 druskos tirpalu, kol indikatorius nusidazo rausva violetinio atspalvio spalva.

1 ml 0,1 M druskos rigsties tirpalo atitinka 1,4 mg azoto.

Aparatas amoniakui distiliuoti vandens garuose

(pagal Parnasg ir Wagnerj)

LaSeliniai piltuvéliai P ir E gali buiti pakeisti plastikinémis jungtimis ir Moro gnybtu.

TIRPUMAS VANDENYJE
Maziau negu 0,5 % toliau i§déstytomis salygomis:
10 g PVPP jpilama j 200 ml talpos kolbg, kurioje yra 100 ml distiliuoto vandens. Supurtoma ir palickama 24

valandoms. Perfiltruojama per tinklinj filtrg, kurio akytumas 2,5 p, po to per tinklinj filtrg, kurio akytumas 0.8 p.
Sausyjy likuciy kiekis, kuris gaunamas isgarinus filtratag vandens vonioje, neturi virSyti 50 mg.
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7. TIRPUMAS RUGSTIES IR ALKOHOLIO TERPEJE

Mazesnis negu 1 % toliau idéstytomis salygomis:

1 g PVPP jdedama i kolbg, kurioje yra 500 ml $io misinio:

Acto riigsties 3 g
Etanolio 10 ml
Vandens, kad bendras taris sudaryty 100 ml

Palickama 24 valandoms. Perfiltruojama per tinklinj filtra, kurio akytumas 2,5 p, po to per tinklinj filtra, kurio
akytumas 0,8 p. Filtratas koncentruojamas vandens vonioje, po to perpilamas j 70 mm skersmens pasverta kvarco
biuksg ir baigiama garinti. Sausyjy liku¢iy po garinimo turi biti ne daugiau kaip 10 myg, atsizvelgiant i sausuosius
likucius, gautus i§garinus 500 ml acto riigsties ir etanolio misinio.
8. PVPP EFEKTYVUMAS ADSORBUOJANT FENOLIO JUNGINIUS

Aktyvumo procentas nurodytomis salygomis turi bati 30 % arba daugiau.
A. Reagentai

1. 0,1 M natrio hidroksido tirpalas.

2. 0,1 M salicilo rigsties tirpalas

(13,81 g salicilo riigsties istirpinama 500 ml metanolio ir atskiedZiama 1 1 vandens).

B. Analizé

1. 2-3 g PVPP pasveriama | 250 ml talpos kiiging kolba ir 0,001 g tikslumu uzrasomas svoris.

2. Apskai¢iuojamas sausyjy medziagy kiekis méginyje (procentais), kuris pazymimas P, iSreikstas procentais
vienos desimtosios tikslumu.

3. Ipilama 0,1 M salicilo riigsties tirpalo, taikant tokia formule:
43xSxP = ml tirpalo, kurj reikés ipilti.
4. Kolba uzdaroma ir penkias minutes purtoma.

5. 1ki 25 °C pakaitintas miinys supilamas j Buchnerio piltuva, kuriame jtaisytas filtras, sujungtas su 250 ml
kolba; palaukiama, kol misinys filtruojasi ir atsiranda pakankamai filtrato, kad baty galima paimti 50 ml
méginj (filtratas turi bati skaidrus).

6. Pipete jlasinama 50 ml filtrato j 250 ml talpos kiiging kolba.
7. Fenoftaleinu, naudojant 0,1 M sodos tirpalg, nustatomas neutralizacijos taskas ir pazymimas taris V..
8. Rodmenims palyginti tokiu paciu bidu titruojama 50 ml salicilo rigsties ir paZymimas tiris V,,.
C. SkaiCiavimas:
Vv, =V,

Veikimo aktyvumas procentais = > X100

Vp

Pastaba:

Visi 2-8 punktuose nurodyti apribojimai taikomi sausajai medziagos masei.
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10.

LAISVASIS N-VINILPIROLIDONAS — NE DAUGIAU KAIP 0,1 %
Metodas

Ipilama 4,0 g bandinio ir 30 ml vandens, maiSoma 15 minuciy, per 9im-15im (G4 tipo) stiklo filtrg perpilama j
250 ml talpos kaging kolbg. Likutis nuplaunamas 100 ml vandens, i filtraty misinj jdedama 500 mg natrio acetato
ir titruojama 0,1 M jodo tirpalu, kol jodo spalva nebeisnyksta. Papildomai jpilama 3,0 ml 0,1 M jodo tirpalo, palie-
kama 10 minuciy, jodo perteklius titruojamas 0,1 M natrio tiosulfatu, paskutiniame etape jdedant 3 ml krakmolo
tirpalo. Atliekamas tusciasis bandymas. Turi bati sunaudota ne daugiau kaip 0,72 ml jodo; Sis kiekis atitinka ne
daugiau kaip 0,1 % vinilpirolidono.

LAISVASIS N,N-DIVINILIMIDAZOLAS — NE DAUGIAU KAIP 2MG/KG

Metodo esmé

Laisvasis N,N'-divinilimidazolas, migruojantis i§ netirpaus PVP i tirpiklj (acetong), yra nustatomas dujy chromatogra-

fijos su kapiliarine kolonéle metodu.

Vidinio etalono tirpalas

100 mg heptano (enanto) riigsties nitrilo, kurio svorio paklaida 0,1 mg, istirpinama 500 mililitruose acetono.

Méginio paruoSimas

2-2,5 g polimero pasveriama po 0,2 mg ir supilama | 50 ml tirio kaging kolba. Pipete jlaginama 5 ml vidinio
etalono tirpalo. Ipilama apie 20 ml acetono. Misinys maiSomas keturias valandas arba leidZiama nusistoti per ne
maziau kaip 15 valandy ir virSutinis sluoksnis analizuojamas dujy chromatografijos badu.

Kalibravimo tirpalas

I kolbg jdedama apie 25 mg N,N'-divinilimidazolo 0,2 mg tikslumu ir jpilama acetono, kad bendras tiris sudaryty
100 ml. Pipete 2 ml Sio tirpalo perkeliama i kita 50 ml talpos kalibravimo kolbg, jpilama acetono, kad bendras
taris baty 50 ml. 2 ml $io tirpalo perkeliama i kita kolbg, jdedama 5 ml vidinio etalono tirpalo (zr. ankstesnes
pastabas) ir jpilama acetono, kad tiris bty 25 ml.

Dujy chromatografijos salygos

— Kolonélé: Kvarcinio stiklo, kapiliarin¢, DB-Wax (tinkliné Carbowax 20 M), ilgis
30 m, vidaus skersmuo 0,25 mm, plévelés storis 0,5 pm

— Kolonéles krosnelés temperatiira: programuojama,
140 °C-240 °C, 4 °C per minute greiciu

— Inzektorius (purkstukas): su srauto paskirstymu, temperattra: 220 °C
srauto paskirstymo kameros islakos: 30 ml/min

— Detektorius: termojoninis (optimizuojamas pagal gamintojo instrukcijas), 250 °C
— Nesanciosios dujos: helis, kurio manometrinis slégis j¢jimo i kolonéle vietoje 1 baras
— Jpurskiamas kiekis: 1 pl tirpalo vir§ nuosédy arba kalibravimo tirpalo

Analizé

Nustatomas kalibravimo koeficientas konkrecioms analizés salygoms, pakartotinai jpurkskiant kalibravimo tirpalo.
Méginys analizuojamas. N,N'-divinilimidazolo kiekis netirpiame PVP neturi virsyti 0,1 %.
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Kalibravimo koeficiento apskai¢iavimas
- WAy
W - Ap

Cia:

w
a
1l

paimtojo N,N'-divinilimidazolo kiekis (mg)

w1
1]

vidinio etaloninio tirpalo kiekis (mg)

1l

vidinio etaloninio tirpalo smailés plotas sal., vnt.

s
|

= N,N'-divinilimidazolo smailés plotas sal., vnt.

N,N’-divinilimidazolo kiekio apskai¢iavimas

1000-f A, ‘W,

Co = AW S (mg/kg)
Cia:
C, = N,N'-divinilimidazolo koncentracija (mg/kg)
f = kalibravimo koeficientas
A, = NN-divinilimidazolo smailés plotas sal., vnt.
S, = vidinio etaloninio tirpalo kiekis, jdétas | bandinj (mg)
A, = vidinio etaloninio tirpalo smailés plotas sal., vnt.
S, = paimtojo méginio kiekis (g)
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VI PRIEDAS

Reikalavimai kalcio tartratui

(7 Sio reglamento straipsnis)

TAIKYMO SRITIS

Kalcio tartrato dedama i vyna kaip technologinio preparato, padedancio i$siskirti vyno riigsties nuosédoms ir stabilizuoti
vyno ragstj vyne, sumazinant galuting riigsciojo kalio tartrato ir kalcio tartrato koncentracijas.

REIKALAVIMAI

— Maksimalus leidZiamas kickis nurodytas $io reglamento IV priede.

— Id¢jus kalcio tartrato, vynas turi bati suplakamas ir atSaldomas, o susiformave kristalai turi bati atskiriami fiziniu
badu.
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VII PRIEDAS

Reikalavimai betagliukanazei

(Sio reglamento 10 straipsnis)

Tarptautinis betagliukanazés kodas: E.C. 3-2-1-58

Betagliukanhidrolazé (skaidanti Botrytis cinerea gliukang)

Kilmeé: Trichoderma harzianum

Taikymas: taikoma b-gliukanams skaidyti vyne, daugiausiai pagamintame i3 botrytis apdoroty vynuogiy

Maksimali dozé: 3 g fermentinio preparato, kuriame yra 25 % bendrojo organiniy kietyjy medziagy kiekio viename
hektolitre.

Cheminio ir mikrobiologinio grynumo rodikliai

Nuostoliai dZiovinant Ne daugiau kaip 10 %

Sunkieji metalai Ne daugiau kaip 30 ppm

Pb: Ne daugiau kaip 10 ppm

As: Ne daugiau kaip 3 ppm
Bendrasis koliforminiy bakterijy kiekis: Néra

Escherichia coli 25 g bandinyje nerasta

Salmonella spp: 25 g bandinyje nerasta

Acrobiniy bakterijy skaicius: Ne daugiau kaip 5 x 104 daleliy/g
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VI PRIEDAS

Pieno riigsties bakterijos

(Sio reglamento 11 straipsnis)

REIKALAVIMAI

Pieno ragsties bakterijos, kuriy naudojimas numatytas Reglamento (EB) Nr. 1493/1999 IV priedo 1 dalies q punkte ir
3 dalies z punkte, turi priklausyti Leuconostoc, Lactobacillus ir Pediococcus gentims. Jy veikiama obuoliy riigstis misoje arba
vyne virsta pieno rigstimi, nepakeisdama jo skonio. Jos turi bati atskirtos nuo vynuogiy, misos, vyno arba i§ vynuogiy
pagaminto produkto. Genties ir risiy pavadinimas ir nuoroda j Stama turi biiti uZrasyti etiketéje, nurodant kilme ir selek-
cininkg.

Reikia gauti iSankstinj leidimg genetiniam pieno bakterijy pakeitimui.

PAVIDALAS

Jos turi biiti naudojamos skystos arba uzsaldytos arba kaip milteliai, gauti sublimacinio dZiovinimo (liofilizavimo) badu,

naudojamos kaip grynoji kultiira arba kultiiry junginys.

IMOBILIZUOTOS BAKTERIJOS

Nesancioji terpé, naudojama imobilizuotoms pieno bakterijoms ruosti, turi biti inertiska ir leistina naudoti vyndarystéje.

KONTROLE

Cheminé:

Atsijotoms medziagoms taikomi tie patys reikalavimai kaip ir kitiems vynininkystés preparatams, ypa¢ sunkiesiems meta-
lams.

Mikrobiologiné:

— aktyviyjy pieno bakterijy kiekis turi bati 103/g arba 107/ml arba didesnis,

— pieno bakterijos, kuriy rasis skiriasi nuo nurodyto $tamo arba Stamy, turi sudaryti maziau kaip 0,01 % visy aktyviyjy
pieno bakterijy,

— aerobiniy bakterijy turi bati ne daugiau kaip 10° viename milteliy grame arba mililitre,
— bendrasis mieliy kiekis turi bati ne didesnis kaip 10° viename milteliy grame arba mililitre,

— pelésiy turi biti ne daugiau kaip 10° viename milteliy grame arba mililitre.

PRIEDAI

Priedai, naudojami pieno bakterijy veisimui arba reaktyvinimui, turi biti medziagos, kurias leidZziama naudoti maisto
produktuose, ir turi bati nurodytos etiketéje.
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PAGAMINIMO DATA

Gamintojas turi nurodyti produkto i§vezimo i§ gamyklos data.

NAUDOJIMAS

Gamintojas turi pateikti naudojimo instrukcija arba reaktyvinimo metoda.

LAIKYMAS

Laikymo salygos turi bati aiskiai nurodytos etiketéje.

TYRIMO METODAI

— pieno bakterijos: A,, B, arba C; terpé, naudojant gamintojo nurodyta metodg veisimui,
— aerobinés bakterijos: Bacto-Agar terpé,
— mielés: Malt-Wickerham terpé,

— pelésiai: Malt-Wickerham arba Czapeck terpé.

A terpé

Mieliy ekstraktas 5¢
Meésos ekstraktas 10 g
Tripsino peptonas 15 ¢g
Natrio acetatas 5¢
Amonio citratas 2g
Tween 80 lg
Mangano sulfatas 0,050 g
Magnio sulfatas 0,200 g
Gliukoze 20 g
Vanduo praskiedimui 1000 ml

pH 5,4

B terpé

Pomidory sultys 250 ml

Difco mieliy ekstraktas 5¢
Peptonas 5¢
L-obuoliy ragstis 3 g
Tween 80 1 lasas
Mangano sulfatas 0,050 ¢
Magnio sulfatas 0,200 g
Vanduo atskiedimui 1000 ml

pH 4,8
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C terpé

Gliukozeé 5¢
Triptonas Difco 2g
Peptonas Difco 5¢
Kepeny ekstraktas 1g
Tween 80 0,050 g

Pomidory sultys, atskiestos 4,2
karto ir nufiltruotos Whatman Nr.
1 filtru 1000 ml

pH 5.5



168

Europos Sgjungos oficialusis leidinys 03/30 t.

IX PRIEDAS

Jonitiniy dervy organiniy medZiagy nuostoliy nustatymas

(Sio reglamento 12 straipsnis)

METODO TAIKYMAS

Siuo metodu nustatomi jonitiniy dervy organiniy medziagy nuostoliai.

APIBREZIMAS

Jonitiniy dervy organiniy medZziagy nuostoliai. Organiniy medZziagy nuostoliai nustatomi toliau isdéstytu metodu.

METODO ESME

Ekstrahavimo tirpikliai leidZiami per paruostas dervas ir gravimetriniu biidu nustatomas ekstrahuoty organiniy
medziagy svoris.

REAGENTAI
Visi reagentai turi bati analizinés kokybés.
Ekstrahavimo tirpikliai.

4.1. Distiliuotas vanduo arba ekvivalencios kokybés dejonizuotas vanduo.
4.2. Etanolis 15 thirio proc. SumaiSoma 15 daliy absoliutaus etanolio ir 85 dalys vandens (4.1).

4.3, Acto riigstis, 5 masés proc. Paruosiamas misinys — 5 dalys ledinés acto rugsties ir 95 dalys vandens (4.1).

APARATAS

5.1. Jony mainy chromatografijos kolonelé.

5.2. 2 | talpos matavimo cilindrai.

5.3. Tigliai, atspartis 850 °C temperatiirai (kaitinimui mufelinéje krosnyje).

5.4. Termostatu reguliuojama dZiovinimo krosnis, 105 °C temperatiiros + 2 °C.
5.5. Termostatu reguliuojama mufeliné krosnis 850 °C temperatiros + 25 °C.
5.6. 0,1 mg tikslumo analizinés svarstyklés.

5.7. Garintuvas, elektrinis kaitintuvas arba infraraudonyjy spinduliy garintuvas.

DARBO EIGA

6.1. [ tris skirtingas jonines chromatografijos kolonéles (5.1) tyrimui jpilama po 50 ml jonitinés dervos, kuri yra
i$plauta ir apdorota pagal gamintojo nurodymus, skirtus paruosti maistui tinkama derva.



03/30 t. Europos Sgjungos oficialusis leidinys 169

6.2. Anijonitinei dervai — labai létai 350-450 ml/h trys ekstrahavimo tirpikliai (4.1, 4.2 ir 4.3) kiekvienas atskirai
leidziami per paruostas kolonéles (6.1). Kiekvienu atveju nupilamas pirmasis elivato litras, o kiti du litrai
surenkami j matavimo cilindrus (5.2). Katijoninei dervai — per $iam tikslui paruostas kolon¢les leidziami tik du
tirpikliai (4.1 ir 4.2).

6.3. I3 anksto i$valytuose ir pasvertuose (m,) atskiruose garinimo induose (5.3) ant elektrinio kaitintuvo arba infra-
raudonuoju garintuvu (5.7) garinami trys elivatai. Indai jdedami  dziovinimo krosnj (5.4) ir dziovinama, kol
gaunamas pastovusis svoris (m,).

6.4. Uzrasius pastovyjj svorj (6.3), garinimo indas jdedamas i mufeling krosnj (5.5) ir kaitinamas, kol gaunami
pastovaus svorio (m,) pelenai.

6.5. Apskaiciuojami ekstrahuoty medziagy kiekiai (7.1). Jy esant daugiau kaip 1 mg/l, atliekamas reagenty tusciasis
tyrimas ir ekstrahuoty organiniy medziagy kiekis apskai¢iuojamas i§ naujo.

Tus¢iasis tyrimas atliekamas kartojant 6.3 ir 6.4 punkty nurodymus, taciau imant 2 litrus ekstrahuoty tirpikliy,
atitinkamai gaunant m, ir m, svorius.
7. REZULTATU APSKAICIAVIMAS
7.1. Formulé ir rezultaty apskaiciavimas
I§ jonitiniy dervy ekstrahuoty organiniy medziagy kiekis, mg/l, apskai¢iuojamas taip:
500%(m, — m,),
kai m, ir m, iSreiskiama gramais.
Patikslintas i3 jonitiniy dervy ekstrahuoty organiniy medziagy kiekis, mg/l, apskaic¢iuojamas taip:
500%(m, - m, - m; +m,),
kai m;, m,, m, ir m, ireiskiama gramais.

7.2. Rezultaty skirtumas tarp dviejy tuo paciu metu atlikty tyrimy, naudojant ta patj bandini, neturi virsyti
0,2 mg/l.
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X PRIEDAS

Reikalavimai elektrodializés taikymui

(Sio reglamento 15 straipsnis)

Tikslas — stabilizuoti vyno riigstj, siekiant riigsciojo kalio tartrato ir kalcio tartrato (ir kity kalcio drusky) pusiausvyros
vyne, i§skiriant i§ vyno perteklinius jonus elektros lauke ir naudojant jonus arba anijonus praleidzianc¢ias membranas.

1. MEMBRANU REIKALAVIMAI

1.1.

1.2.

1.3.

1.4.

Pasirinktinai membranos gali bati sumontuotos filtrpreso” arba kitu tinkamu badu, atskiriant apdorojimo
(vyno) ir koncentrato (nuoteky) kameras.

Katijonus praleidzian¢ios membranos turi biiti taip parinktos, kad atskirty tik katijonus, ypa¢ K* ir Ca*.

Anijonus praleidZian¢ios membranos turi biti parinktos taip, kad atskirty tik anijonus, ypa¢ vyno riigsties
anijonus.

Membranos negali pernelyg pakeisti vyno fizinés ir cheminés sudéties bei jusliniy savybiy. Jos turi atitikti $iuos
reikalavimus:

— turi baiti pagamintos pagal geros gamybos praktikos taisykles i§ medziagy, kurias leidZiama naudoti gami-
nant plastikines medziagas, skirtas liestis su maisto produktais, i§vardyty Komisijos direktyvos
90/128/EEB () I priede,

— elektrodializés jrenginiy vartotojai turi patvirtinti, kad naudojamos membranos atitinka i§vardytus reikala-
vimus ir kad visi pakeitimai atlikti atitinkamos kvalifikacijos specialisty,

— jos neturi i3skirti jokiy medziagy tiek, kad jy kiekis bity pavojingas Zmoniy sveikatai arba daryty jtaka
maisto produkty skoniui arba kvapui, ir turi atitikti Direktyvos 90/128EEB reikalavimus,

— jy naudojimas neturi sukelti sgveikos tarp jy sudedamyjy daliy ir vyno, dél kurios apdorotame produkte
gali atsirasti naujy nuodingy junginiy.

Naujy elektrodializés membrany patvarumg galima patikrinti naudojant modelinj tirpala, kuris turi vyno,
naudojamo istirti atitinkamy medziagy galima migracija, fizing ir cheming sudétj.

Rekomenduojamas toliau isdéstytas eksperimentinis metodas:

Modelinis tirpalas — tai vandens ir alkoholio tirpalas, palaikantis tam tikra vyno pH ir laiduma. Jj sudaro:
— absoliutusis etanolis: 11 1,

— riig8tusis kalio tartratas: 380 g,

— kalio chloridas: 60 g,

— koncentruota sieros rigstis: 5 ml,

— distiliuotas vanduo: atskiedimui, kad tirpalo tiris baty 100 litry.

() OLL 75,1990 3 21, p. 19. Su paskutiniais pakeitimais, padarytais Direktyva 1999/91/EB (OL L 330, 1999 12 4, p. 41).
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Sis tirpalas naudojamas griztamosios difuzijos tyrimams elektrodializés jrenginyje, esant elemento jtampai
(1 voltas/celéje), 50 1/m? anijoniniy ir katijoniniy membrany, kol tirpalo demineralizavimas pasiekia 50 %.
Difuzija sukelia 5 g/l kalio chlorido tirpalas. Migruojanciosios medziagos yra nustatomos modeliniame tirpale
ir nuotekose.

Nustatomos j membrang patenkancios organinés molekulés, kurios linkusios migruoti i apdorojama tirpalg.
Patvirtintoji laboratorija atlicka konkrety kiekvienos sudedamosios dalies tyrimg. Visy nustatyty junginiy
modeliniame tirpale kiekis neturi virsyti 50 g/L.

Membranos tikrinamos pagal bendrasias medziagy, kurios lie¢iasi su maisto produktais, kontrolés taisykles.

2. MEMBRANOS NAUDOJIMO TAISYKLES

Membranos pora sudaroma taip, kad atitikty Sias salygas:

vyno pH negali sumazéti daugiau kaip 0,3 pH vienetais,
lakiyjy rugsciy kiekis negali sumazéti daugiau kaip 0,12 g/l (2 mekv isreiskiant acto rigstimi),
apdorojimas neturi daryti jtakos vyno nejoninéms dalims, ypa¢ polifenoliams ir polisacharidams,

tokiy mazy molekuliy, kaip etanolis, difuzija turi bati sumazinta tiek, kad etilo alkoholio koncentracija nesu-
mazéty daugiau kaip 0,1 tario proc.,

membranos turi bati konservuotos ir i§valytos patvirtintu metodu tokiomis medziagomis, kurias leidZiama
naudoti maisto produktams gaminti,

membranos turi biiti pazymétos taip, kad jrenginyje biity galima patikrinti pasikeitimus,

jranga turi bati eksploatuojama naudojant valdymo ir kontrolés mechanizma, kuris reaguoty i visy vyny nesta-
biluma tokiu biidu, kad biity pasalintas tik riigéciojo kalio tartrato ir kalcio drusky perteklius,

uz apdorojimg turi baiti atsakingas vynininkystés specialistas arba kvalifikuotas techninis darbuotojas.

Apdorojimg reikia jrasyti  Reglamento (EB) 1493/1999 70 straipsnio 2 dalyje nurodytg Zurnala.
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XI PRIEDAS

Reikalavimai ureazei

(Sio reglamento 17 straipsnis)

1. Tarptautinis ureazés kodas: EC 3-5-1-5, CAS Nr. 9002-13-5.

2. Aktyvumas: ureazé yra aktyvi rigstinéje terpéje skaidant uréja  amoniaka ir anglies dioksidg. Nurodytas aktyvumas
turi bati ne mazesnis kaip 5 vienetai/mg, kai vienas aktyvumo vienetas apibréziamas kaip kiekis, kuriam esant per
vieng minut¢ 37 °C temperatiroje i§ 5 g/l uréjos, kurios pH 4, pagaminama viena pmol amoniako.

3. Kilme: Lactobacillus fermentum.

4. Taikymas: vyne esancios uréjos suskaidymas skirtas pailginti brandinimo laika, kai pradiné uréjos koncentracija yra
didesné kaip 1 mg/l.

5. Maksimalus naudojamas kiekis: 75 mg fermentinio preparato apdorojamajame vyne nevirsijant 375 ureazés daleliy
litre vyno. Apdorojus, fermenty aktyvumas nuslopinamas vyna filtruojant (filtro pory dydis < 1 pm).

6. Cheminiai ir mikrobiologiniai grynumo rodikliai:

Nuostoliai dziovinant Ne daugiau kaip 10 %
Sunkiyjy metaly kiekis Ne daugiau kaip 30 ppm
Svino: Ne daugiau kaip 10 ppm
Arseno: Ne daugiau kaip 2 ppm
Koliforminés bakterijos: Neéra

Salmonella spp.: 25 g bandinyje néra
Aerobiniy bakterijy kiekis: Ne daugiau kaip 5x104 celés/g

Vyno apdorojimui naudojama ureazé turi buti paruosta pagal panasias salygas, taikomas ureazei, kuriai 1998 m.
gruodzio 10 d. pritaré Maisto produkty mokslinis komitetas.
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XII PRIEDAS

Nukrypti leidZian¢ios nuostatos, susijusios su sieros dioksido kiekiu

(Sio reglamento 19 straipsnis)

Papildant Reglamento (EB) 1493/1999 V priedo A skyriy, vyny, kuriuose likutinio cukraus, iSreiksto invertuotu
cukrumi, yra ne maziau kaip penki gramai litre, maksimalus sieros dioksido kiekis gali buti padidintas iki:

300 mg/l:

— ridiniams baltiesiems vynams pkr, kurie turi teise i kilmés vietos nuoroda Gaillac,

— ridiniams vynams pkr, kurie gali turéti kilmés vietos nuorodas Alto Adige ir Trentino, biti apibdinti terminais
arba vienu i$ $iy terminy: ,passito” arba ,vendemmia tardiva®,

— riSiniams vynams pkr Moscato di Pantelleria naturale ir Moscato di Pantelleria,

a,

=

— stalo vynams su toliau ivardytomis geografinémis nuorodomis, kuriy visuminé alkoholio koncentracija yra
didesné kaip 15 tirio proc., o likutinis cukraus kiekis didesnis kaip 45 g/l:

— Vin de pays Franche-Comté,

— Vin de pays des coteaux de I'Auxois,
— Vin de pays de Sadne-et-Loire,

— Vin de pays des coteaux de I'Ardeche,
— Vin de pays des collines rhodaniennes,
— Vin de pays du comté Tolosan,

— Vin de pays des cotes de Gascogne,
— Vin de pays du Gers,

— Vin de pays du Lot,

— Vin de pays des cotes du Tarn,

— Vin de pays de la Corréze,

— Vin de pays de I'le de Beauté,

— Vin de pays d'Oc,

— Vin de pays des cotes de Thau,

— Vin de pays des coteaux de Murviel;

b) 400 mg/l:

— rasiniams baltiesiems vynams pkr, kurie turi teis¢ i vieng i§ iy registruoty kilmés vietos nuorody: Anjou-Coteaux
de la Loire, Coteaux du Layon, po kuriy raSoma nuoroda | bendruomenés vietos pavadinimg, Coteaux du Layon,
po kurio raomas pavadinimas ,Chaume®, Coteaux de Saumur, Pacherenc du Vic Bilh, Alsace ir Alsace grand cru,
po kuriy raSomi ZodzZiai ,vendanges tardives” arba ,sélection de grains nobles*,

— i§ pernokusiy vynuogiy pagamintiems saldiems vynams ir i§ vytinty vynuogiy pagamintiems saldiems vynams,
kuriy kilmés Salis Graikija ir kuriy likutinis cukraus kiekis, isreikstas invertuotu cukrumi, yra ne mazesnis kaip
45 gl ir kurie turi teis¢ | vieng i iy kilmeés vietos nuorody: Samos (Zdpog), Rhodes (Podog), Patras ([atpa), Rio
Patron (Pio Idtpwv), Kephalonia (Kegpalovid), Limnos (Anfpog), Sitia (Enteia), Santorini (Savtopivn), Nemea (Nepéa),
Daphnes (Aagveg).
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XIII PRIEDAS
Lakiyjy rugsciy kiekis

Nepaisant Reglamento (EB) Nr. 1493/1999 V priedo B skyriaus 1 dalies, maksimalus lakiyjy riigs¢iy kiekis vyne:

a) Vokietijos vyny:
30 miliekvivalenty litre — rasiniy vyny pkr, kurie atitinka reikalavimus, taikomus ,Eiswein“ arba ,Beerenauslese*
apraSymui;
35 miliekvivalentai litre — ri$iniy vyny pkr, kurie atitinka reikalavimus, taikomus ,Trockenbeerenauslese aprasymui;
b) Pranciizijos vyny:

25 miliekvivalentai litre — iy rGSiniy vyny pkr:

— Barsac,

— Cadillac,

— Cérons,

— Loupiac,

— Monbatzillac,

— Sainte-Croix-du-Mont,

— Sauternes,

— Anjou-Coteaux de la Loire,

— Bonnezeaux,

— Coteaux de I'’Aubance,

— Coteaux du Layon,

— Coteaux du Layon, po kurio raSomas komunos, i§ kurios kilo, pavadinimas,
— Coteaux du Layon, po kurio raSomas pavadinimas ,Chaume®,
— Quarts de Chaume,

— Coteaux de Saumur,

— Jurangon,

— Pacherenc du Vic Bilh,

— Alsace ir Alsace grand cru, apradytas ir apibGdintas ZodZiais ,vendanges tardives* arba ,sélection de grains
nobles®,

— Arbois, po kurio pateikiamas aprasymas ,vin de paille*,

— Cotes du Jura, po kurio raSomas aprasymas ,vin de paille®,

— LEtoile, po kurio raSomas aprasymas ,vin de paille®,

— Hermitage, po kurio raSomas apraymas ,vin de paille*.

Stalo vynai su toliau nurodytomis geografinémis nuorodomis, kuriy visuminé alkoholio koncentracija yra didesné
kaip 15 tirio proc., o likutinio cukraus kiekis didesnis kaip 45 g/l:

— Vin de pays de Franche-Comté,

— Vin de pays des coteaux de I'Auxois,
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Vin de pays de Sadne-et-Loire,

Vin de pays des coteaux de I'’Ardeche,

Vin de pays des collines rhodaniennes,

Vin de pays du comté Tolosan,
Vin de pays des cotes de Gascogne,
Vin de pays du Gers,

Vin de pays du Lot,

Vin de pays des cotes de Tarn,

Vin de pays de la Corréze,

Vin de pays de I'lle de Beauté,

Vin de pays d'Oc,

Vin de pays des cotes de Thau,

Vin de pays des coteaux de Murviel.

Siems riiginiams likeriniams vynams, aprasytiems ir apibiidintiems terminu ,vin doux naturel*:

Banyuls,

Banyuls rancio,

Banyuls grand cru,

Banyuls grand cru rancio,
Frontignan,

Grand Roussillon,

Grand Roussillon rancio,
Maury,

Maury rancio,

Muscat de Beaumes-de-Venise,
Muscat de Frontignan,

Muscat de Lunel,

Muscat de Mireval,

Muscat de Saint-Jean-de-Minervois,
Rasteau,

Rasteau rancio,

Rivesaltes,

Rivesaltes rancio,

Vin de Frontigan;

Italijos vyny:

25 miliekvivalentai litre:

— risinio likerinio vyno pkr ,Marsala“,

— riiniy vyny pkr Moscato di Pantelleria naturale, Moscato di Pantelleria ir Malvasia delle Lipari,
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— risiniy vyny pkr ir likeriniy vyny pkr, kurie atitinka reikalavimus bati apibadintiems terminu arba vienu i3
terminy ,vin santo®, ,passito®, ,liquoroso” ir ,vendemmia tardiva“ ir

— stalo vyny, kuriy geografiné nuoroda atitinka reikalavimus biti apibadintiems terminu arba vienu i iy terminy
,vin santo®, ,passito, ,liquoroso“ ir ,vendemmia tardiva®,

— stalo vynams, pagamintiems i§ Vernaccia di Oristano B vynuogiy veislés, kurios surinktos Sardinijoje ir atitinka
apraSymo ,Vernaccia di Sardegna“ reikalavimus;

d) Austrijos vyny:
— 30 miliekvivalenty litre — rasiniy vyny pkr, kurie atitinka reikalavimus, taikomus ,Eiswein“ arba ,Beerenauslese*
apraSymui,
— 40 miliekvivalentai litre — rGSiniy vyny pkr, kurie atitinka reikalavimus, taikomus ,Ausbruch®, ,Trockenbeerenaus-
lese” irfarba ,Strohwein“ aprasymui;

e) vynams, kuriy kilmés Salis Jungtiné Karalysté:

25 miliekvivalentai litre — risiniy vyny pkr, kurie apradyti ir apibadinti terminu ,botrytis“ arba kitais lygiaverciais
terminais, ,noble late harvested®, ,special late harvested“ arba ,noble harvest® ir atitinka reikalavimus, taikomus
tokiam aprasymui;

f) vynams, kuriy kilmés Salis Ispanija:

25 miliekvivalentai litre — rGSiniy vyny pkr, kurie atitinka apraymo ,vendimia tardfa“ reikalavimus.
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XIV PRIEDAS

Sodrinimas, kai buvo ypa¢ nepalankios klimato salygos

(Sio reglamento 23 straipsnis)

(p.m.)
XV PRIEDAS
Atvejai, kai leidZiama riigstinti ir sodrinti tg patj produktg
(Sio reglamento 27 straipsnis)
(p.m.)

XVI PRIEDAS
Datos, iki kuriy leidZiama atlikti sodrinimo, pariigstinimo ir riig§tingumo sumazinimo operacijas tais atvejais,
kai buvo ypa¢ nepalankios klimato salygos

(Sio reglamento 29 straipsnis)

(p.m.)
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XVII PRIEDAS

Vyno distiliato arba dZiovinty vynuogiy distiliato, kuriy galima pridéti j likerinius vynus ir tam tikrus likerinius
vynus pkr, charakteristikos

(Sio reglamento 37 straipsnis)

1. Organoleptinés charakteristikos Zaliavoje neaptikta pasalinio kvapo (skonio)

2. Alkoholio koncentracija tiirio proc.:
minimali 52 tirio proc.

maksimali 86 tirio proc.

3. Lakiyjy medziagy, iSskyrus etilo ir metilo alkoholj, | Daugiau kaip 125 g/hl absoliutaus alkoholio
bendrasis kiekis

4. Maksimalus metilo alkoholio kiekis Maziau kaip 200 g/hl absoliutaus alkoholio
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XVIII PRIEDAS

RuSiniy likeriniy vyny pkr, kuriy gamybai taikomos konkrecios salygos, sarasas

A. RUSINIU LIKERINIU VYNU PKR, KURIJ GAMYBOJE NAUDOJAMA VYNUOGIU MISA ARBA VYNUOGIU MISOS

IR VYNO MISINYS, SARASAS

(Sio reglamento 38 straipsnio 1 punktas)

GRAIKIJA

Sapog (Samos), Mooyatog Tatpav (Patras Muscatel), Mooyatog Piou TMatpov (Rio Patron Muscatel), Mooyatog Kegh\otdg
(Kefallonia Muscatel), Mooyatog Podou (Rhodes Muscatel), Mooyatog Afpvou (Lemnos Muscatel), Enreia (Sitia), Nepéa
(Nemea), Savtopivy (Santorini), Aagvés (Dafnes), MaupoSagvn Iatpav (Mavrodafne of Patras), MaupoSagvn KegMotag
(Mavrodafne of Kefallonia).

ISPANJJA

Rasiniai likeriniai vynai pkr

Produkto aprasymas pagal Bendrijos taisykles arba nacionalinius

teisés aktus

Alicante

Carifiena

Jerez-Xérés-Sherry

Montilla-Moriles

Moscatel de Alicante
Vino dulce

Vino dulce

Pedro Ximénez
Moscatel

Pedro Ximénez

Priorato Vino dulce
Tarragona Vino dulce
Valencia Moscatel de Valencia
Vino dulce
ITALIJA

Cannounau di Sardegna, giré di Cagliari, malvasia di Bosa, malvasia di Cagliari, Marsala, monica di Cagliari, moscato di
Cagliari, moscato di Sorso-Sennori, moscato di Trani, nasco di Cagliari, Oltrepd Pavese moscato, San Martino della Batta-
glia, Trentino, Vesuvio Lacrima Christi.

B. RUSINIU LIKERINIY VYNU PKR, KURIUOS GAMINANT DEDAMA REGLAMENTO (EB) 1493/1999 V PRIEDO
J SKYRIAUS 2 DALIES B PUNKTE NURODYTY PRODUKTU, SARASAS

(Sio reglamento 38 straipsnio 2 punktas)

1. Rusiniy likeriniy vyny pkr, kuriuos gaminant pridedama vyno alkoholio arba dZiovinty vynuogiy alkoholio, kuriy
alkoholio koncentracija ne maZesné kaip 95 titrio proc., taciau ne didesné kaip 96 titrio proc., sqrasas

(Reglamento (EB) 1493/1999 V priedo | skyriaus 2 dalies b punkto ii papunkcio pirmoji jtrauka)



180 Europos Sgjungos oficialusis leidinys 03/30 t.

GRAIKIJA

Sapog (Samos), Mooyatog atpev (Patras Muscatel), Mooyatog Piou IMatpav (Rio Patron Muscatel), Mooyatog KegAhoudig
(Kefallonia Muscatel), Mooyatog Podou (Rhodes Muscatel), Mooyatog Afpvou (Lemnos Muscatel), Snteia (Sitia), Nepéa
(Nemea), Zavropiv (Santorini), Aagvés (Dafnes), Maupodagvn IMatpov (Mavrodafne of Patras), Maupodagvn Kegh\otag
(Mavrodafne of Kefallonia).
ISPANIJA
Contado de Huelva, Jerez- Xérés-Sherry, Manzanilla-Sanliicar de Barrameda, Mélaga, Montilla-Moriles, Rueda.
2. RiiSiniy likeriniy vyny pkr, kuriuos gaminant pridedama spirito, isvaryto i§ vyno arba vynuogiy iSspaudy, kuriy

alkoholio koncentracija ne maZesné kaip 52 tiirio proc., taciau ne didesné kaip 86 tiirio proc., sqrasas

(Reglamento (EB) 1493/1999 V priedo ] skyriaus 2 dalies b punkto ii papunkcio antroji jtrauka)

GRAIKIJA

Mooyatog TMatpov (Patras Muscatel), Mavpodagvn KegMowg (Mavrodafne of Kefallonia), Inteia (Sitia), Tavtopivn
(Santorini), Aagvés (Dafnes), Nepéa (Nemea).

PRANCUZIJA

Pineau des Charentes arba pineau charentais, floc de Gascogne, macvin du Jura.

3. Rusiniy likeriniy vyny pkr, kuriuos gaminant pridedama spirito, isvaryto i§ dZiovinty vynuogiy, kuriy alkoholio
koncentracija ne maZesné kaip 52 tiirio proc., tatiau ne didesné kaip 94,5 tiirio proc., sqrasas

(Reglamento (EB) 1493/1999 V priedo ] skyriaus 2 dalies b punkto ii papunk¢io trecioji jtrauka)

GRAIKIJA

Mooydrog IMatpev (Patras Muscatel), Maupodagvn KepA\oiig (Mavrodafne of Kefallonia).

4. Rusiniy likeriniy vyny pkr, kuriuos gaminant pridedama rauginamos vynuogiy misos, gautos is vytinty vynuogiy,
sqrasas

(Reglamento (EB) 1493/1999 V priedo J skyriaus 2 dalies b punkto iii papunk¢io pirmoji jtrauka)

ISPANIJA

Produkto aprasymas pagal Bendrijos taisykles arba nacionalinius

Rasiniai likeriniai vynai pkr .
vynai p teisés aktus

Jerez-Xéres-Sherry Vino generoso de licor
Malaga Vino dulce

Montilla-Moriles Vino generoso de licor
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ITALIJA

Aleatico di Gradoli, Giré di Cagliari, Malvasia delle Lipari, Malvasia di Cagliari, Moscato passito di Pantelleria

. Rusiniy likeriniy vyny pkr, kuriuos gaminant pridedama koncentruotos vynuogiy misos, gautos tiesioginio kaiti-

nimo biidu, atitinkancios, iSskyrus $ig operacijg, koncentruotos vynuogiy misos apibréZimg, sqrasas

(Reglamento (EB) 1493/1999 V priedo | skyriaus 2 dalies b punkto iii papunk¢io iii dalies antroji jtrauka)

ISPANIJA
ReiSiniai likeriniai vynai pkr Produkto aprasymas pagal B‘er}drijos taisykles arba nacionalinius
teisés aktus
Alicante
Condado de Huelva Vino generoso de licor
Jerez-Xéres-Sherry Vino generoso de licor
Mdlaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino generoso de licor
Navarra Moscatel
ITALIJA
Marsala

. Rusiniy likeriniy vyny pkr, kuriuos gaminant pridedama koncentruotos vynuogiy misos, sgrasas

(Reglamento (EB) Nr.1493/1999 V priedo ] skyriaus 2 dalies b punkto iii papunkcio trecioji jtrauka)

ISPANJJA

Rasiniai likeriniai vynai pkr

Produkto aprasymas pagal Bendrijos taisykles arba nacionalinius

teisés aktus

Malaga Vino dulce

Montilla-Moriles Vino dulce

Tarragona Vino dulce
ITALIJA

Oltrep6 Pavese Moscato, Marsala, Moscato di Trani.





