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KOMISIJOS REGLAMENTAS (EEB) Nr. 558/93
1993 m. kovo 10 d.

dél tirpiy sausyjy medziagy likuliy kiekio vaisiy ir darZoviy produktuose nustatymo refraktomet-
riniu metodu, panaikinantis Reglamenta (EEB) Nr. 543/86 ir i$ dalies pakeiciantis Tarybos regla-
mento (EEB) Nr. 2658/87 I prieda

EUROPOS BENDRIJU KOMISIJA,
atsizvelgdama | Europos ekonominés bendrijos steigimo sutarti,

atsizvelgdama | 1986 m. vasario 24 d. Tarybos reglamentg
(EEB) Nr. 426/86 dél bendro vaisiy ir darzoviy gaminiy rinkos
organizavimo (') su paskutiniais pakeitimais, padarytais Regla-
mentu (EEB) Nr. 1569/92 (%), ypac i jo 10 straipsnio 1 dalj ir
17 straipsnio 1 dalj,

kadangi Reglamento (EEB) Nr. 426/86 10 straipsnio 7 dalyje
numatyta, kad II priede nurodyty produkty atveju ,déto
cukraus kiekis“ apskai¢iuojamas refraktometro rodmenis padau-
ginus i§ tam tikro koeficiento ir atémus nustatytg skaiciy;

kadangi butinas taikyti refraktometrijos metodas yra aprasytas
Komisijos reglamente (EEB) Nr. 543/86 (°), nustatanciame is
vaisiy ir darzoviy gauto cukraus matavimo metodus; kadangi
pasitvirtino, jog bitina atitinkamai pakeisti §j metods, visy
pirma, kad bty tiksliai apibrézta alkoholiniams produktams
taikoma procediira; kadangi dél to, jog imamas taikyti naujas,
Siame reglamente nustatytas metodas, Reglaments (EEB)
Nr. 543/86 batina panaikinti;

kadangi, panaikinus Reglamenta (EEB) Nr. 543/86, yra bitina
suderinti 1987 m. liepos 23 d. Tarybos reglamento (EEB)
Nr. 2658/87 dél tarify bei statistikos nomenklatiros ir dél
Bendrojo muity tarifo (*) su paskutiniais pakeitimais, padarytais
Komisijos reglamentu (EEB) Nr. 3800/92 (), I prieda;

kadangi Siame reglamente numatytos priemonés atitinka Vaisiy
ir darzoviy gaminiy verslo vadybos komiteto nuomone,

PRIEME S| REGLAMENTA;

1 straipsnis

Refraktometrijos metodas, taikytinas nustatant Reglamento
(EEB) Nr. 426/86 III priede nurodytuose produktuose esancio
cukraus kiekj, yra aprasytas Sio reglamento priede.

2 straipsnis
Reglamentas (EEB) Nr. 543/86 Siuo reglamentu yra panaiki-
namas.

3 straipsnis

Reglamento (EEB) Nr. 265887 I priedas $iuo reglamentu yra
kei¢iamas taip: nuorodos i Reglamentg (EEB) Nr. 543/86 8
skyriaus papildomoje pastaboje Nr. 1 ir 20 skyriaus papildo-
mose pastabose Nr. 2 ir Nr. 6 kei¢iamos nuorodomis | §j regla-
menta.

4 straipsnis

Sis reglamentas jsigalioja dvidesimt pirma dieng nuo jo paskel-
bimo Europos Bendrijy oficialiajame leidinyje.

Sis reglamentas yra privalomas visas ir tiesiogiai taikomas visose valstybése narése.

Priimta Briuselyje, 1993 m. kovo 10 d.

() OLL 49, 1986 2 27, p. 1.
() OLL 166, 1992 6 20, p. 5.
() OLL 55,1986 3 1, p. 41.
() OLL 256,1987 9 7, p. 1.

() OLL 384,1992 12 30, p. 8.
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PRIEDAS

TIRPIY SAUSUJU MEDZIAGU LIKUCIU KIEKIO VAISIJ IR DARZOVIY PRODUKTUOSE NUSTATYMAS

1.

REFRAKTOMETRIJOS METODU

Taikymo sritis

Siuo metodu nustatomas tirlamuose produktuose esantis cukraus kiekis. Amino riigiciy, organiniy riigiciy drusky,
neorganiniy drusky, riebaly, flavonoidy ir alkoholio buvimas keicia lazio rodiklj.

Apibiidinimas

Tirpiy sausyjy medziagy likuciy kiekis (nustatomas refraktometru) — tai sacharozés kiekis procentais vandeniniame
sacharozés tirpale, nustatytomis sglygomis turintis tg patj lazio rodiklj kaip ir tiriamasis produktas. Produkto tirpiy
sausyjy medziagy likuciy kiekis yra isreiskiamas gramais $imte gramy (g/100 g).

Principas

Produkto tirpiy sausyjy medziagy kiekis atimamas i§ jy lazio rodiklio.

. Iranga

Abbe tipo refraktometras

Sis prietaisas leidZia + 0,1 % tikslumu nustatyti sacharozés kiekj procentais.

Refraktometre turi baiti termometras, kurio skalé — nuo + 15 °C iki + 25 °C. Be to, jame turi biiti vandens cirkulia-
torius, leidZiantis reguliuoti temperatiirg * 0,5 °C tikslumu.

Turi biti grieztai laikomasi $io prietaiso veikimo instrukcijos, ypa¢ dél kalibravimo ir $viesos $altinio.

Metodika

1. Meéginio paruosimas

1.1.

1.2

1.3.

1.4.

1.5.

Skysti produktai

Produktai gerai sumaiSomi ir pradedamas tyrimas.

Vidutini$kai tir$ti produktai, tyrés, vaisiy sultys su dalelémis suspensijoje

Vidutinis laboratorinis méginys gerai sumaiSomas ir homogenizuojamas. Dalis méginio perfiltruojamas per
sausg keturgubai sulankstyta marle, pirmieji lasai nulasinami, o gautas filtratas naudojamas tyrimui.

Tirsti produktai (dZzemai ir drebuciai)

Jei homogenizuoto produkto tiesiogiai panaudoti nejmanoma, 40 g sio produkto, pasverto 0,01 g tikslumu,
jdedama i 250 ml talpos laboratoring stikling, i kurig pripilama 100 ml distiliuoto vandens.

Létai pavirinama dvi arba tris minutes, maisant stikline lazdele.

Stiklinés turinys atvésinamas ir supilamas i pasverta inda, perplauta distiliuotu vandeniu, distiliuoto vandens
dar jpilant tiek, kad susidaryty apie 200 g produkto, kuris pasveriamas jj 0,01 g tikslumu, ir $is tirpalas
atsargiai sumaiSomas.

Po 20 minudiy tirpalas perfiltruojamas per sulankstyta filtra arba Biichnerio piltuvélj. Filtratas paruostas
bandymui.

Uz3aldyti produktai

Produktai atSildomi ir i§ jy pasalinami kauliukai, séklos ir Serdis. Produktas sumaiSomas su atitirpusiu
skysciu, toliau kaip nurodyta 1.2 arba 1.3 punkte.

Sausi produktai arba produktai, kuriuose yra visas vaisius arba vaisiaus gabaliuky

Laboratorinis méginys arba jo dalis, isémus kauliukus, séklas ir Serdis, supjaustomi mazais gabaléliais ir gerai
sumai$oma.

10-20 g produkto pasveriama laboratorinéje stiklingje 0,01 g tikslumu.

Distiliuoto vandens pilama penkiskart daugiau negu sveria produktas. 30 min. kaitinama vandens vonioje,
retkarciais pamaiSant stikline lazdele. Atvésinama, toliau kaip aprasyta 1.3 punkte.
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1.6. Alkoholio turintys produktai

100 g meéginio, pasverto 0,01 g tikslumu, jdedama | pasverta laboratoring stikling. Po to laboratoriné
stikliné 30 min. laikoma vonioje su verdanc¢iu vandeniu, retkarciais pamaiSant stikline lazdele, ir, jei reikia,
jpilant distiliuoto vandens.

Jei alkoholio kickis sudaro daugiau kaip 5 % masés, vél pilama distiliuoto vandens ir dar 45 minutes kaiti-
nama vonioje su vandeniu.

Atvesinus, galutinis indo turinys pasveriamas, jei reikia, perkosiama ir bandymas tesiamas.

2. Nustatymas
Kad meéginys pasiekty matavimo temperatira, indelis panardinamas i vonia su reikiamos temperatiiros vandeniu.

Nedidelis méginio kiekis dedamas ant apatinés refraktometro prizmés taip, kad méginys vienodai padengty stik-
linj pavirsiy, kai prizmés yra viena prie kitos prispaustos. Matuojama laikantis naudojamy prietaisy veikimo
instrukeijy.

Sacharozés kiekis procentais uzrasomas 0,1 % tikslumu.

Atliekami du to paties paruo$to méginio matavimai.

VI. Rezultaty uZraSymas
Apskaiciavimas ir formulavimas

Tirpiy sausyjy medziagy likuciy kiekis, tradiciskai iSreiskiamas sacharozés gramais Simte gramy produkto, apskai-
Ciuojamas taip. Tiesiogiai naudojamasi refraktometru nustatytu sacharozés kiekiu procentais. Duomenys, gauti esant
ne 20 °C temperatiirai, pataisomi atsizvelgiant { skaicius lenteléje.
Jei matuojama esant atskiestam tirpalui, tirpiy sausyjy medziagy likuciy kiekis (M) apskai¢iuojamas pagal $ia
formule:
M — M x 100

E

M’ ¢ia yra refraktometru iSmatuotas tirpiy sausyjy medziagy likuciy svoris (gramais) Simte gramy produkto, o E —
produkto svoris (gramais) $imte gramy tirpalo.

Pataisos, kai nustatoma esant ne 20 °C temperatiirai

Sacharozé gramais Simte gramy produkto
Temperatiira °C
5 10 15 20 30 40 50 60 70 75
Atimkite
15 0,25 0,27 0,31 0,31 0,34 0,35 0,36 0,37 0,36 0,36
16 0,21 0,23 0,27 0,27 0,29 0,31 0,31 0,32 0,31 0,23
17 0,16 0,18 0,20 0,20 0,22 0,23 0,23 0,23 0,20 0,17
18 0,11 0,12 0,14 0,15 0,16 0,16 0,15 0,12 0,12 0,09
19 0,06 0,07 0,08 0,08 0,08 0,09 0,09 0,08 0,07 0,05
Pridékite
21 0,06 0,07 0,07 0,07 0,07 0,07 0,07 0,07 0,07 0,07
22 0,12 0,14 0,14 0,14 0,14 0,14 0,14 0,14 0,14 0,14
23 0,18 0,20 0,20 0,21 0,21 0,21 0,21 0,22 0,22 0,22
24 0,24 0,26 0,26 0,27 0,28 0,28 0,28 0,28 0,29 0,29
25 0,30 0,32 0,32 0,34 0,36 0,36 0,36 0,36 0,36 0,37

Temperatiira nuo 20 °C neturi nukrypti daugiau kaip *+ 5 °C.



