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EUROPOS PARLAMENTO IR TARYBOS REGLAMENTAS (EB)
Nr. 852/2004

2004 m. balandzio 29 d.

dél maisto produkty higienos

I SKYRIUS

BENDROSIOS NUOSTATOS

1 straipsnis

Taikymo sritis

1. Siame reglamente nustatytos bendrosios maisto produkty higienos
taisyklés maisto tvarkymo subjektams, ypac atsizvelgiant | Siuos
principus:

a) pirminé atsakomybé uz maisto saugg tenka maisto tvarkymo
subjektui;

b) maisto sauga biitina garantuoti visuose maisto grandinés etapuose,
pradedant nuo pirminés maisto gamybos stadijos;

c) svarbu, kad maistui, kuris negali buti saugiai laikomas aplinkos
temperatiroje, visy pirma Saldytam maistui, biity uztikrinamas
zemos temperattros palaikymas;

d) bendras RVASVT principais pagristy procediry jgyvendinimas ir
geros higienos praktikos taikymas turéty didinti maisto tvarkymo
subjekty atsakomybe;

e) geros higienos praktikos taisyklés yra vertinga priemoné, padedanti
maisto tvarkymo subjektams visuose maisto grandinés lygiuose
atitikti maisto higienos taisykles ir taikyti RVASVT principus;

f) butina nustatyti mikrobiologinius kriterijus ir temperattiros kontrolés
reikalavimus, paremtus moksliniu rizikos jvertinimu;

g) bitina uZztikrinti, kad importuojamas maistas atitinka bent jau tuos
pacius higienos standartus, kurie galioja Bendrijoje pagamintam
maistui, arba lygiavercius standartus.

Sis reglamentas taikomas visiems maisto gamybos, perdirbimo ir
paskirstymo etapams bei eksportui, nepazeidziant specialiy su maisto
higiena susijusiy reikalavimy.

2. Sis reglamentas netaikomas:
a) pirminei produkcijai, skirtai asmeniniam vartojimui;

b) su asmeniniu namy tkio vartojimu susijusiam maisto ruosimui,
apdorojimui ar saugojimui;

¢) tiesioginiam gamintojo vykdomam mazy pirminiy produkty kiekiy
tiekimui galutiniam vartotojui arba vietinéms mazmeninés prekybos
jmonéms, tiesiogiai apriipinan¢ioms galutinj vartotoja;
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d) surinkimo centrams ir ody raugykloms, maisto verslo apibrézima
atitinkantiems tiktai todél, kad tvarko zaliava, reikalingg zelatinos
ir kolageno gamybai.

3. Valstybés narés, remdamosi Salies jstatymais, sukuria taisykles,
reglamentuojancias 2 dalies ¢ punkte iSvardytas veiklos raisis. Tokios
nacionalinés taisyklés uztikrina, kad bus siekiama Siame reglamente
numatyty tiksly.

2 straipsnis

Savoky apibrézimai
1.  Siame reglamente:

a) ,,maisto higiena“ (toliau — higiena) — tai rizikos veiksniams kontro-
livoti ir Zmoniy vartojamy maisto produkty tinkamumui, atsizvel-
giant | jy paskirtj, uztikrinti reikalingos priemonés ir salygos;

b) ,pirminiai produktai“ — tai pirminés gamybos metu pagaminti
produktai, jskaitant uzaugintus dirvozemyje, iSaugintus tikyje, sume-
dziotus ir suzvejotus produktus;

¢) ,.Jmoné* — tai bet kuris maisto verslo padalinys;

d) ,.kompetentinga institucija® — tai centriné valstybés narés institucija,
kompetentinga uztikrinti $io reglamento reikalavimy atitikima arba
kuri kita institucija, kuriai ta centriné institucija yra pavedusi minéta
kompetencija; i Sia savoka taip pat jeina, kur tinka, atitinkama
treciosios Salies institucija;

e) ,lygiavertis“ — tai kazkas, galintis atitikti tuos pacius tikslus skirtin-
gose sistemose;

f) ,tarSa“ — tai rizikos egzistavimas arba atsiradimas;

g) ,.geriamasis vanduo® — tai vanduo, atitinkantis minimalius reikala-
vimus, iSdéstytus 1998 m. lapkricio 3 d. Tarybos direktyvoje
99/83/EB dél zmonéms vartoti skirto vandens kokybés (1);

h) ,Svarus juros vanduo* — tai natdiralus, dirbtinis ar iSvalytas jliros
vanduo arba siirus vanduo, neuzterStas mikroorganizmais, neturintis,
kenksmingy medziagy ar toksinio jiiros planktono, galinCio tiesio-
giai ar netiesiogiai paveikti maisto sveikuma;

i) ,,Svarus vanduo“ — tai $varus jlros arba panaSios kokybés gélas
vanduo;

j) »ivyniojimas® — tai maisto produkto jvyniojimas ] vyniojamajj
popieriy arba jdéjimas | talpykla, kai jie tiesiogiai lieCiasi su maisto
produktu, bei pats vyniojamasis popierius ar talpykla;

k) ,pakavimas®“ — tai vieno ar daugiau jvynioty/talpykloje esanciy
maisto produkty patalpinimas i antraja talpykla, arba pati antroji
talpykla;

1) ,hermetiskai uzdarytas konteineris®“ — tai tokios konstrukcijos
konteineris, kuris apsaugo nuo pavojingy medziagy patekimo;

() OL L 330, 1998 12 5, p. 32. Direktyva su pakeitimais, padarytais Regla-

mentu (EB) Nr. 1882/2003.
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m) ,,perdirbimas®“ — tai i§ esmés keiciantis pirminj produkta veiksmas,
jskaitant termiska apdorojimg, rikymg, konservavimg, brandinima,
dziovinimg, marinavimg, ekstrahavima, iSspaudimg ar ty procesy
kombinacija;

n) ,neperdirbti produktai“ — tai perdirbimo neapdoroti maisto
produktai, bet jie gali buiti padalinti, perskirti, nupjauti, sukapoti,
nuimti nuo kauly, malti, nuo jy gali biuti nuimta oda, sugristi,
supjaustyti, nuvalyti, apkarpyti, iSlukStenti, sumalti, atvésinti, suSal-
dyti, giliai suSaldyti ar atsildyti,

0) ,,perdirbti produktai® — tai perdirbimo procese apdoroti neperdirbti
maisto produktai. Siuose produktuose gali biiti biitiny jy gaminimui
arba suteikianciy produktui ypatingas savybes ingredienty.

2. Reglamente (EB) Nr. 178/2002 isdéstyti savoky apibrézimai taip
pat galioja.

3. Sio reglamento prieduose terminai ,kur reikalinga®, ,kur tinka“,
Hlygiavertis® ir ,,pakankamas® atitinkamai reiskia — kur reikalinga, kur
tinka Sio reglamento tikslams siekti ar lygiavertes ir pakankamas prie-
mones ar biidus Sio reglamento tikslams siekti.

II SKYRIUS
MAISTO TVARKYMO SUBJEKTU ISIPAREIGOJIMAI

3 straipsnis

Bendrasis jsipareigojimas

maisto tvarkymo subjektai uztikrina, kad visi jy priziirimi maisto
gamybos, perdirbimo ir paskirstymo etapai atitinka Siame reglamente
iSdéstytus atitinkamus higienos reikalavimus.

4 straipsnis

Bendrieji ir specialieji higienos reikalavimai

1.  maisto tvarkymo subjektai, vykdantys I priede iSvardyta pirming
maisto produkty gamybg ir su tuo susijusias operacijas, turi laikytis I
priedo A dalyje iSvardyty bendryjy higienos nuostaty ir Reglamente
(EB) Nr. 853/2004 nustatyty specialiyjy reikalavimy.

2. maisto tvarkymo subjektai, vykdantys bet kurig maisto gamybos,
perdirbimo ar paskirstymo veikla bet kuriame etape po to, kai maisto
produktai peréjo tuos etapus, kuriems taikoma I dalis, turi laikytis II
priede iSvardyty bendryjy higienos reikalavimy ir Reglamente (EB) Nr.
853/2004 nustatyty specialiyjy reikalavimy.

3. maisto tvarkymo subjektai, kur tinka, patvirtina toliau iSvardytas
specialias higienos priemones:

a) atitikt] maisto produktams nustatytiems mikrobiologiniams kriteri-
jams;

b) Sio reglamento numatytiems tikslams siekti reikalingas procediiras;
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¢) atitiktj maisto produktams nustatytiems temperattiros kontrolés reika-
lavimams;

d) zemos temperatiiros palaikyma;

e) méginiy émimg ir analize.

4. 3 dalyje nurodytus kriterijus, reikalavimus bei tikslus ir susijusius
méginiy émimo bei analizés metodus nustato Komisija. Sios priemonés,
skirtos i§ dalies pakeisti §io reglamento neesmines nuostatas, ji papil-
dant, patvirtinamos pagal 14 straipsnio 3 dalyje nustatyta reguliavimo
procediirg su tikrinimu.

5. Jei Sis reglamentas, Reglamentas (EB) Nr. 853/2004 ir juos
igyvendinancios priemonés konkreCiai nenurodo méginiy émimo ir
analizés metody, maisto tvarkymo subjektai gali naudoti atitinkamus
kituose Bendrijos ar Salies teisés aktuose nustatytus metodus arba, jei
tokiy metody néra, tokius metodus, kuriais gaunami lygiaverciai rezul-
tatai tiems, kurie biity gauti naudojant referencinius metodus, jeigu jie
yra moksliskai jteisinti, vadovaujantis tarptautiniu mastu pripazintomis
taisyklémis ar jrasais.

6. maisto tvarkymo subjektai, kaip pagalbine, padedancia vykdyti
Siame reglamente jiems nustatytus jpareigojimus, priemone, gali
naudotis 7, 8 ir 9 straipsniuose pateiktomis gairémis.

5 straipsnis

Rizikos veiksniy analizé ir svarbiausieji valdymo taskai

1.  maisto tvarkymo subjektai diegia, jgyvendina ir vykdo nuolating
procediirg ar procediras, paremtas RVASVT principais.

2. 1 dalyje nurodyti RVASVT principai susideda i§ tokiy kompo-
nenty:

a) rizikos veiksniy, kuriems reikia uzkirsti kelig, pasalinti ar sumazinti
iki priimtino lygio, identifikavimas;

b) svarbiy valdymo tasky identifikavimas tame etape ar etapuose,
kuriuose valdymas yra esminis dalykas uzkertant kelig rizikos veiks-
niui ar jj pasalinant arba sumazinant jj iki priimtino lygio;

¢) kritiniy svarbiy valdymo tasky riby nustatymas, kai nubréziama riba
tarp to, kas priimtina ir kas nepriimtina, kad buty vykdoma identifi-
kuoty rizikos veiksniy prevencija, Salinimas ar jy sumazinimas;

d) veiksmingy svarbiy valdymo tasky stebésenos, tikrinimo procediiry
nustatymas ir vykdymas;

e) korekciniy priemoniy nustatymas, kai stebésenos metu nustatoma,
kad svarbus valdymo taskas nebevaldomas;

f) reguliariai atlickamy procediiry, kuriomis tikrinama, ar a — e pastrai-
pose nubréztos priemonés efektyviai veikia, sukiirimas; ir
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g) maisto tvarkymui tinkamy dokumenty ir jrasy, pagal kuriuos galima
bty matyti, kiek veiksmingai taikomos a — i pastraipose nubréztos
priemonés, nustatymas.

Jeigu daroma kokiy nors produkto, proceso arba kurio nors etapo pakei-
timy, maisto tvarkymo subjektai perzitiri tvarkg ir atitinkamai ja keiCia.

3. 1 dalis taikoma tiktai maisto tvarkymo subjektams, vykdantiems
bet kur] maisto gamybos, perdirbimo ir paskirstymo etapa po pirminés
maisto produkty gamybos ir su tuo susijusiy operacijy, iSvardyty I
priede.

4. maisto tvarkymo subjektai:

a) kompetentingos institucijos nustatytu budu ir atsizvelgiant j maisto
tvarkymo pobudj ir dydj, teikia jai dokumentus, jrodancéius savo
atitikimg 1 dalies reikalavimams;

b) garantuoja, kad dokumentai, aprasSantys pagal §] straipsnj sukurtas
procediras, yra nuolat atnaujinami;

c) tam tikrg laikg saugo kitus dokumentus ir jrasus.

5. ISsamus $io straipsnio jgyvendinimo pasirengimas gali biiti nusta-
tomas, vadovaujantis 14 straipsnio 2 dalyje nurodyta tvarka. Tokia pasi-
rengimo tvarka gali tam tikriems maisto tvarkymo subjektams paleng-
vinti Sio straipsnio jgyvendinima, visy pirma todél, kad ji nurodo,
kokiomis RVASVT principy taikymo gairése iSdéstytomis procediiromis
reikéty naudotis, siekiant atitikti 1 dalj. ISsamioje pasirengimo tvarkoje
gali biiti nurodomas laikotarpis, kurj maisto tvarkymo subjektai saugo
dokumentus ir jrasus, kaip numatyta 4 dalies ¢ punkte.

6 straipsnis

Valstybiné kontrolé, registravimas ir tvirtinimas

1.  maisto tvarkymo subjektai bendradarbiauja su kompetentingomis
institucijomis, laikydamiesi Bendrijoje galiojanciy teisés akty arba, jeigu
tokiy néra, laikydamiesi Salies jstatymy.

2. Visy pirma kiekvienas maisto tvarkymo subjektas pranesa kompe-
tentingai institucijai pastarosios reikalaujamu budu apie visas jo
valdomas jmones, vykdancias veikla bet kuriame i§ maisto gamybos,
perdirbimo ir pristatymo etapy, kad kiekviena tokia jmoné bty regist-
ruojama.

maisto tvarkymo subjektai uztikrina, kad kompetentinga institucija
visada turéty atnaujinta informacija apie jmones bei pranesa jai apie
visus Zenklius jy vykdomos veiklos pokyc¢ius ir tokiy jmoniy veiklos
nutraukimo atvejus.

3. Taciau maisto tvarkymo subjektai uztikrina, kad jmonés yra patvir-
tintos kompetentingos institucijos, atlieckant maziausiai vieng apsilan-
kyma vietoje, jeigu patvirtinimo reikalaujama:
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a) pagal valstybés narés, kurioje jmoné jsteigta, nacionalinius jstatymus;

b) pagal Reglamentg (EB) Nr. 853/2004; ar

¢) Komisijos priimtu sprendimu. Si priemoné, skirta i dalies pakeisti
neesmines Sio reglamento nuostatas, patvirtinama pagal 14 straipsnio
3 dalyje nustatyta reguliavimo procediirg su tikrinimu.

Valstybé naré, reikalaujanti, kad jos teritorijoje esanti tam tikra jmoné
bty patvirtinta Salies jstatymy nustatyta tvarka, kaip numatyta a pastrai-
poje, informuoja Komisija ir kitas valstybes nares apie atitinkamas
nacionalines taisykles.

III SKYRIUS
GEROS HIGIENOS PRAKTIKOS TAISYKLES

7 Sstraipsnis

Vadovy sukiirimas, platinimas ir naudojimas

Vadovaudamosi 8 straipsnio nuostatomis, valstybés narés skatina kurti
nacionalinius geros higienos ir RVASVT principy taikymo vadovus.
Bendrijos vadovai kuriami pagal 9 straipsnio nuostatas.

Nors skatinama platinti ir naudoti nacionalinius ir Bendrijos vadovus,
maisto tvarkymo subjektai Siais vadovais naudojasi savanoriskai.

8 straipsnis

Nacionaliniai vadovai

1. Nacionalinius geros praktikos vadovus kuria ir platina atskiri
maisto verslo sektoriai:

a) konsultuodamiesi su institucijy, tokiy kaip kompetentingos institu-
cijos ir vartotojy grupés, kuriy interesams gali biiti daroma Zzenkli
jtaka, atstovais;

b) atsizvelgdami j atitinkamus Codex Alimentarius praktikos kodeksus;
ir,

¢) jeigu tie vadovai susij¢ su pirmine gamyba ir I priede iSvardytomis
susijusiomis operacijomis, atsizvelgdami j I priedo B dalyje iSdés-
tytas rekomendacijas.

2. Nacionaliniai geros praktikos vadovai gali bati kuriami, kuruojant
nacionalinéms standartizacijos institucijoms, nurodytoms Direktyvos
98/34/EB (1) 1II priede.

(") 1998 m. birzelio 22 d. Europos Parlamento ir Tarybos direktyva 98/34/EB

nustatanti informacijos apie techninius standartus ir reglamentus teikimo
tvarka (OL L 204, 1998 7 21, p. 37). Direktyva su pakeitimais, padarytais
Direktyva 98/48/EB (OL L 217, 1998 8 5, p. 18).
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3. Valstybés narés jvertina nacionalinius vadovus tam, kad bty
garantuojama, kad:

a) jie buvo sukurti pagal 1 dalies nuostatas;
b) juy turinys tinkamas naudoti tiems sektoriams, kuriems jie skirti; ir

¢) jais tinka naudotis kaip vadovais, padedanciais atitikti sektoriy 3, 4 ir
5 straipsnius ir juose nagrinéjamus maisto produktus.

4.  Valstybés narés, laikydamosi 3 dalies reikalavimy, persiuncia
nacionalinius vadovus Komisijai. Komisija sukuria ir tvarko tokiy
vadovy registravimo sistemg ir padaro ja pricinamg visoms valstybéms
naréms.

5. Geros praktikos vadovai, kuriami pagal Direktyva 93/43/EEB, turi
biti taikomi ir jsigaliojus Siam reglamentui, jei jie suderinami su jos
tikslais.

9 straipsnis

Bendrijos vadovai

1. Prie§ kurdama Bendrijos geros higienos praktikos ar RVASVT
principy taikymo vadovus, Komisija konsultuojasi su komitetu, j kurj
daroma nuoroda 14 straipsnyje. Sioje konsultacijoje sickiama aptarti
tokiy vadovy tikslus, jy taikymo sritj ir nagrinéjamus juose dalykus.

2. Rengdama Bendrijos vadovus, Komisija uztikrina, kad juos kuria
ir platina:

a) Europos maisto verslo sektoriy, jskaitant smulkaus ir vidutinio
verslo, bei kity suinteresuoty institucijy, tokiy kaip vartotojy grupés,
atstovai arba jie kuriami ir platinamai konsultuojantis su minétomis
institucijomis;

b) bendradarbiaudamos su institucijomis, kuriy interesams gali buti
daroma zenkli jtaka, jskaitant kompetentingas institucijas;

¢) atsizvelgiant | atitinkamus Codex Alimentarius praktikos kodeksus
ir,

d) jeigu tie vadovai susij¢ su pirmine gamyba ir I priede i§vardytomis
susijusiomis operacijomis, atsizvelgiant j I priedo B dalyje iSdéstytas
rekomendacijas.

3. 14 straipsnyje nurodytas komitetas jvertina Bendrijos vadovy
projektus, sickdamas garantuoti, kad:

a) jie buvo sukurti, remiantis 2 dalies nuostatomis;

b) ju turinys tinkamas naudotis tiems sektoriams, kuriems jie skirti,
visoje Bendrijoje; ir

¢) jais tinka naudotis kaip vadovais, padedanciais atitikti sektoriy 3, 4 ir
5 straipsnius ir juose nagrinéjamus maisto produktus.
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4. Komisija kviecia 14 straipsnyje nurodytg komiteta, bendradarbiau-
jant su 2 dalyje minétomis institucijomis, periodiskai perzitréti pagal §j
straipsnj parengtus Bendrijos vadovus.

Sios perziiiros tikslas — uztikrinti, kad vadovai i§lieka tinkami naudotis
ir atsizvelgti | technologijy ir mokslo plétra.

5. Pagal §j straipsnj parengty Bendrijos vadovy antrastés ir nuorodos
skelbiamos Europos Sgjungos oficialiojo leidinio C serijos priede.

IV SKYRIUS
IMPORTAS IR EKSPORTAS

10 straipsnis

Importas
Importuojamo maisto higienai taikomi atitinkami maisto produktus
reglamentuojanciuose jstatymuose nustatyti reikalavimai, nurodyti

Reglamento (EB) Nr. 178/2002 11 straipsnyje, ir §io reglamento 3—-6
straipsniuose iSdéstyti reikalavimai.

11 straipsnis

Eksportas
Eksportuojamo arba reeksportuojamo maisto higienai taikomi atitinkami
maisto produktus reglamentuojanciuose jstatymuose numatyti reikala-

vimai, nurodyti Reglamento (EB) Nr. 178/2002 12 straipsnyje, ir Sio
reglamento 3—6 straipsniuose iSdéstyti reikalavimai.

V SKYRIUS
BAIGIAMOSIOS NUOSTATOS

12 straipsnis

Pereinamojo laikotarpio bendro pobiidzio priemongés, skirtos i§ dalies
pakeisti Sio reglamento neesmines nuostatas, inter alia, jj papildant
naujomis neesminémis nuostatomis, ypa¢ tolesnis Siame reglamente
numatyty reikalavimy detalizavimas, turi biiti patvirtinamos pagal 14
straipsnio 3 dalyje nurodyta reguliavimo procediirg su tikrinimu.

Kitos igyvendinimo arba pereinamojo laikotarpio priemonés gali biiti
patvirtintos pagal 14 straipsnio 2 dalyje nurodyta reguliavimo procediira.

13 straipsnis

I ir II priedy keitimas ir pritaikymas

1. M2 I ir II priedus suderinti ar atnaujinti gali Komisija, atsiz-
velgdama j: <
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a) poreikj perziairéti I priedo B dalies 2 pastraipoje iSdéstytas rekomen-
dacijas;

b) patirtj, jgyta jgyvendinant RVASVT pagrjstas sistemas, kaip
apibrézta 5 straipsnyje;

¢) technologijy pazangg ir jy praktinio panaudojimo pasekmes bei
vartotojy liikes¢ius, susijusius su maisto sudétimi,

d) mokslinj poziiiri, visy pirma j nauja rizikos vertinima;

e) maisto produktams taikomus mikrobiologinius ir temperatiiros krite-
rijus.

Sios priemonés, skirtos i§ dalies pakeisti neesmines $io reglamento
nuostatas, inter alia, jj papildant, patvirtinamos pagal 14 straipsnio 3
dalyje nurodytg reguliavimo procediirg su tikrinimu.

2. Atsizvelgdama | atitinkamus rizikos faktorius, Komisija gali leisti
nukrypti nuo I ir II priedy, ypa¢ tam, kad smulkiojo verslo jmonéms
biity lengviau jgyvendinti 5 straipsnj, jeigu tokios nukrypti leidZiancios
nuostatos netrukdo siekti $iame reglamente numatyty tiksly. Sios prie-
mongés, skirtos i§ dalies pakeisti neesmines Sio reglamento nuostatas, ji
papildant, patvirtinamos pagal 14 straipsnio 3 dalyje nurodyta regulia-
vimo procediirg su tikrinimu.

3. Valstybés narés, nedarydamos nuolaidy Siame reglamente numa-
tyty tiksly siekimui, gali, laikydamosi $io straipsnio 4—7 daliy, patvirtinti
nacionalines priemones, kurios padéty adaptuoti II priede iSdéstytus
reikalavimus.

4. a) 3 dalyje minimomis nacionalinémis priemonémis sieckiama:

i) uztikrinti tradiciniy metody naudojimo visuose maisto
gamybos, perdirbimo ir paskirstymo etapuose tgstinuma;

arba

ii) prisitaikyti prie regiony, kurie patiria specifinius geografi-
nius suvarzymus, maisto verslo poreikiy.

b) Kitais atvejais nacionalinés priemonés taikomos tiktai jmoniy
statybai, iSplanavimui ir jrengimui.

5. Valstybé naré, norédama patvirtinti 3 dalyje minimas nacionalines
priemones, prane$a apie tai Komisijai ir kitoms valstybéms naréms.
Siame praneSime:

a) pateikiamas iSsamus reikalavimy, kuriuos tos valstybés narés
manymu reikia adaptuoti, apraSymas ir sickiamo adaptavimo
pobiudis;

b) apibiidinami nagrinéjami maisto produktai ir jmonés;
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¢) paaiskinamos adaptavimo priezastys, jskaitant, kur tinka, atliktos
rizikos veiksniy analizés santraukos pateikimg ir trumpai apibiidi-
namos priemonés, kuriy reikia imtis tam, kad buty uZtikrinama,
kad adaptavimu nebus trukdoma siekti Siame reglamente numatyty
tiksly; ir

d) pateikiama kita reikalinga informacija.

6.  Gavusios 5 dalyje minétg praneSima, per tris ménesius kitos vals-
tybés narés turi pateikti Komisijai raSytinius komentarus. 4 dalies b
punkte minimy dalyky adaptavimo atveju Sis laikotarpis valstybés
narés praSymu gali buti pratgsiamas iki keturiy ménesiy. Komisija
gali, ypac tais atvejais, gavusi vienos ar daugiau valstybiy nariy rasyti-
nius komentarus, konsultuoti valstybe nar¢ 14 straipsnio 1 dalyje nuro-
dyto komiteto susirinkime. Laikydamasi 14 straipsnio 2 dalyje nuro-
dytos tvarkos, Komisija gali nuspresti, ar numatomos priemonés gali
buti jgyvendinamos, jeigu reikia, tam, kad biity padaryti atitinkami
pakeitimai. Kai reikalinga, Komisija, laikydamasi 1 ar 2 dalies nuostaty,
gali pasitlyti bendrojo pobiidzio priemoniy.

7. Nacionalines priemones, adaptuojancias II priede iSdéstytus reika-
lavimus, valstybé naré gali patvirtinti tiktai:

a) laikydamasi pagal 6 dalj priimto sprendimo; arba,

b) jeigu praéjus vienam ménesiui nuo 6 dalyje nurodyto laikotarpio,
Komisija nepranes¢ valstybéms naréms apie tai, kad yra gavusi rasy-
tiniy komentary arba, kad ketina sitlyti priimti sprendimg, remiantis
6 dalies nuostatomis.

14 straipsnis
Komiteto darbo tvarkes taisyklés

1.  Komisijai padeda Maisto grandinés ir gyviiny sveikatos nuolatinis
komitetas.

2. Kai daroma nuoroda | sig dalj, taikomos Sprendimo 1999/468/EB
5 ir 7 straipsniy nuostatos, atsizvelgiant j Sio reglamento 8 straipsnj.

Sprendimo 1999/468/EB 5 straipsnio 6 dalyje numatytas laikotarpis —
trys meénesiai.

3. Jei yra nuoroda j Sig dalj, taikomos Sprendimo 1999/468/EB 5a
straipsnio 1-4 dalys ir 7 straipsnis, atsizvelgiant j jo 8 straipsnio
nuostatas.

15 straipsnis

Europos maisto saugos tarnybos konsultacijos

Visais klausimais, patenkanciais j Sio reglamento taikymo sritj, kurie
galéty daryti zenklig jtaka visuomenés sveikatai ir, visy pirma prie§
sillydama kriterijus, reikalavimus ar tikslus pagal 4 straipsnio 4 dalj,
Komisija konsultuojasi su Europos maisto saugos tarnyba.



02004R0852 — LT — 20.04.2009 — 002.006 — 12

16 straipsnis

Ataskaita Europos Parlamentui ir Tarybai

1. Né veéliau kaip 2009 m. geguzés 20 d. Komisija pateikia ataskaitg
Europos Parlamentui ir Tarybai.

2. Visy pirma ataskaitoje apzvelgiama jgyta $io reglamento taikymo
patirtis ir svarstoma, ar pageidautina ir naudinga pratgsti 5 straipsnio
reikalavimy taikymg maisto verslo operatoriams, vykdantiems pirming
gamyba ir I priede iSvardytas susijusias operacijas.

3.  Komisija, kur tinka, kartu su ataskaita pateikia atitinkamus pasit-
lymus.

17 straipsnis

Panaikinimas

1. Pradéjus taikyti §j reglamentg, Direktyva 93/43/EEB panaikinama.

2. Nuorodos ] panaikintaja direktyva interpretuojamos kaip nuorodos
] 8] reglamentg.

3. Taciau pagal Direktyvos 93/43/EEB nuo 3 straipsnio 3 dalies iki
10 straipsnio priimti sprendimai lieka galioti iki jy pakeitimo sprendi-
mais, priimtais, remiantis Siuo reglamentu arba Reglamentu (EB) Nr.
178/2002. Kol bus nustatyti Sio reglamento 4 straipsnio 3 dalies a—e
punktuose nurodyti kriterijai ar reikalavimai, valstybés narés gali laikytis
tokiy kriterijus ar reikalavimus nustatanciy nacionaliniy taisykliy, kurios
buvo priimtos vadovaujantis Direktyva 93/43/EEB.

4. Iki kol bus pradéti taikyti nauji Bendrijos teisés aktai, nustatantys
valstybinés maisto kontrolés taisykles, valstybés narés imasi atitinkamy
priemoniy, uZztikrinan¢iy Siame reglamente ar pagal jj nustatyty jparei-
gojimy vykdyma.

18 straipsnis

Isigaliojimas

Sis reglamentas jsigalioja dvidesimta diena nuo jo paskelbimo Europos
Sajungos oficialiajame leidinyje.

Jis galioja 18 ménesiy nuo visy toliau iSvardyty teisés akty jsigaliojimo
dienos:

a) Reglamentas (EB) Nr. 853/2004;

b) 2004 m. balandzio 29 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas
(EB) Nr. 854/2004, nustatantis zmoniy vartojimui skirty gyvininés
kilmés produkty valstybinés kontrolés organizavimo taisykles (!); ir

(") Zr. $io Oficialiojo leidinio p. 83.
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¢) 2004 m. balandzio 21 d. Europos Parlamento ir Tarybos direktyva
2004/41/EB, panaikinanti tam tikras direktyvas dél tam tikry
zmonéms skirty gyviininés kilmés produkty gamybos ir pateikimo |
rinkg maisto higienos ir sveikatos salygy ().

Taciau jis pradedamas taikyti ne anksciau kaip nuo 2006 m. sausio 1 d.

Sis reglamentas yra privalomas visas ir tiesiogiai taikomas visose vals-
tybése narése.

(') OL L 157, 2004 4 30, p. 33.
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1 PRIEDAS

PIRMINE GAMYBA

A DALIS: BENDROSIOS HIGIENOS NUOSTATOS PIRMINEI GAM-
YBAI IR SU JA SUSIJUSIOMS OPERACIJOMS
L. Taikymo sritis

1. Sis priedas taikomas pirminei gamybai ir toliau iSvardytoms su ja susiju-
sioms operacijoms:

a) pirminiy produkty gabenimui, sandéliavimui ir tvarkymui gamybos
vietoje, kai $i veikla nekeicia i§ esmés produkto pobudzio;

b

=

gyviny gabenimui, kai tai butina Sio reglamento tikslams pasiekti; ir

¢) augalinés kilmés, Zzuvininkystés produkty ir laukiniy medziojamy
gyviny meésos produkty atveju, pirminiy produkty, kuriy savybés
nebuvo pakeistos gabenimo nuo gamybos vietos iki jmonés.

1. Higienos nuostatos

2. Kiek jmanoma, maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad pirminiai
produktai, atsizvelgiant | atlieckamg pirminiy produkty perdirbima, biity
apsaugoti nuo uZzterSimo.

3. Be 2 dalyje nurodyto reikalavimo, maisto tvarkymo subjektai turi laikytis
atitinkamy Bendrijos ir Salies teisés akty nustatyty nuostaty dél pirminés
gamybos ir su ja susijusiy operacijy rizikos kontrolés, jskaitant:

a) priemones oro, dirvozemio, vandens, pasary, trasy, veterinariniy medi-
cininiy produkty, augaly apsaugos priemoniy ir biocidy tarSos bei
atsirandanciai dél sandéliavimo, tvarkymo ir atlieky tvarkymo tarSai
kontroliuoti; ir

b) priemones, susijusias su gyviny sveikata ir gerove bei fitosanitarija,
darancias poveikj zmoniy sveikatai, jskaitant zoonoziy ir zoonoziy
sukéléjy stebésenos, tikrinimo ir kontrolés programas.

4. maisto tvarkymo subjektai, auginantys gyvulius, nuimantys derliy ar
medziojantys gyviinus arba gaminantys gyvininés kilmés pirminius
produktus, turi imtis tinkamy adekvaciy priemoniy:

a) patalpy, kuriy naudojimas susijes su pirmine gamyba su ja susiju-
siomis operacijomis, jskaitant patalpy, naudojamy paSarams laikyti ir
tvarkyti, Svarai uztikrinti, o prireikus po patalpy valymo jy dezinfek-
cijai atlikti;

b) jrengimy, talpykly, déziy, transporto priemoniy ir laivy $varai uztik-
rinti, o kai po valymo butinas dezinfekavimas, jo atlikimg tinkamu
budu;

c) kiek jmanoma, vezamy ] skerdyklas ir, kai reikalinga, produkcijai
skirty gyvuliy §varai uztikrinti;

d) uztikrinan¢iy geriamo arba S$varaus vandens apsaugojimg nuo tar$os;

e) uztikrinanéiy, kad maisto produktus tvarkanciy darbuotojy sveikatos
buklé yra gera ir jie jgije ziniy sveikatos klausimais mokymuose;

f) kiek jmanoma, uzkertanciy kelig tarSai, kurios priezastis — gyvinai ir
kenk¢jai,
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g) atliekas ir kenksmingas medziagas laikyti ir tvarkyti taip, kad jos
netapty tarSos priezastimi;

h) uzkreciamy ligy, perduodamy zmonéms per maista, atsiradimo ir
paplitimo prevencijai vykdyti, jskaitant atsargumo priemones atveZus
naujus gyvinus ir kompetentingy institucijy informavima apie jtarimus
tokiy ligy protriikius;

i) kad biity atsizvelgiama | atitinkamy gyviiny meéginiy ar kity meéginiy,
kurie yra svarblis zmoniy sveikatai, analiziy rezultatus; ir

j) kad buty teisingai, kaip reglamentuoja atitinkami teisés aktai, vartojami
maisto papildai ir veterinariniai medicininiai produktai.

. maisto tvarkymo subjektai, gaminantys augalinius produktus ir nuimantys

ju derliy, turi imtis tinkamy adekvaciy priemoniy:

a) patalpy, jrengimy, talpykly, déziy, transporto priemoniy ir laivy $varai
uztikrinti, o kai po valymo batina dezinfekcija, jos atlikimo tinkamu
budu uztikrinimui;

b) kur reikia, higieniSkoms augaliniy produkty gamybos, gabenimo ir
sandéliavimo sglygoms bei jy $varai uztikrinti;

c¢) prireikus geriamo arba $varaus vandens apsaugojimui nuo tar$os uztik-
rinti;

d) uztikrinanéiy, kad maisto produktus tvarkan¢iy darbuotojy sveikatos
buklé yra gera ir jie yra dalyvauja sveikatos rizikos mokymuose;

e) kiek jmanoma, uzkertanciy kelig tarSai, kurios priezastis — gyviinai ir
kenkéjai;

f) atliekas ir kenksmingas medziagas laikyti ir tvarkyti taip, kad jos
netapty tarSos priezastimi;

2) kad biity atsizvelgiama | atitinkamy augaly méginiy ar kity méginiy,
kurie yra svarbils zmoniy sveikatai, analiziy rezultatus; ir

h) kad buty teisingai, kaip reglamentuoja atitinkami teisés aktai, naudo-
jamos augaly apsaugos priemonés ir biocidai.

. maisto tvarkymo subjektai, informuoti apie valstybinés kontrolés nusta-

tytas problemas, turi imtis adekvaciy susidariusiai padéciai iStaisyti reika-
lingy veiksmy.

1. [rasy saugojimas

7.

Atitinkamu buidu ir atitinkama laikotarp] maisto tvarkymo subjektai,
priklausomai nuo maisto verslo pobiidzio ir dydzio, turi saugoti jrasus,
susijusius su rizikos veiksniams kontroliuoti panaudotomis priemonémis.
Maisto verslo operatoriy atitinkama tuose jrasuose jrasyta informacija
turi biti prieinama kompetentingai institucijai ir kitiems maisto verslo
operatoriams, pastaryjy pageidavimu.

Gyvulius auginantys ar pirminius gyviininés kilmés produktus gami-
nantys arba maisto tvarkymo subjektai ypac turi saugoti jrasus, kuriuose
yra jrasy apie:

a) gyvinams Serti naudoty paSary pobud;j ir kilme;

b) gyviinams paskirtus veterinarinius medicininius produktus ar kitokj
jiems skirtg gydyma, vartojimo/taikymo ir nutraukimo datas;

c) susirgimus ligomis, galéjusiomis turéti jtakos gyvininés kilmés
produkty saugumui;
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d) gyviny méginiy ar kity diagnostikos tikslais paimty méginiy analiziy
rezultatus, kurie yra svarblis zmoniy sveikatai; ir

e) kuriuose yra jrasai, susij¢ su atitinkamomis gyviiny ar gyviininés
kilmés produkty atlikty patikrinimy ataskaitomis.

9. Augalinius produktus gaminantys ar jy derlius nuiminéjantys maisto
tvarkymo subjektai ypac¢ turi saugoti jrasus:

a) susijusius su augaly apsaugos priemoniy ir biocidy panaudojimu;

b) kuriuose yra jraSy apie kenkéjy ar ligy, galiniy turéti jtakos auga-
linés kilmés produkty saugumui, atvejus; ir

c) kurivose yra jrasy apie augaly méginiy ar kity méginiy analiziy
rezultatus, kurie yra svarblis zmoniy sveikatai.

10. Kiti asmenys, tokie kaip veterinarijos gydytojai, agronomai ir tkiy
specialistai gali padéti maisto verslo operatoriams saugoti jrasus.

B DALIS: REKOMENDACIIOS NAUDOTIS GEROS HIGIENOS PRAK-
TIKOS VADOVAIS

1. Sio reglamento 7-9 straipsniuose minimuose nacionaliniuose ir Bendrijos
vadovuose turéty biti pateiktos geros higienos praktikos gairés rizikos veiks-
niams pirminiame gamybos etape ir juo susijusiose operacijose kontroliuoti.

2. Geros higienos praktikos vadovuose turéty biti tinkamos informacijos apie
pirminiame gamybos etape ir juo susijusiose operacijose galinCius atsirasti
rizikos veiksnius bei apie veiksmus tokiems rizikos veiksniams valdyti, jskai-
tant tinkamas Bendrijos ir nacionaliniuose teisés aktuose ar nacionalinése bei
Bendrijos programose nustatytas priemones. Toliau pateikiama galimy tokiy
rizikos veiksniy ir priemoniy pavyzdziy:

a) tarSos, tokios kaip mikotoksinais, sunkiaisiais metalais ar radioaktyviomis
medziagomis, kontrol¢;

b) vandens, organiniy atlicky ar trag$y naudojimas;

c) teisingas ir tinkamas augaly apsaugos priemoniy ir biocidy naudojimas bei
ju atsekamumas;

d) teisingas ir tinkamas veterinariniy medicininiy produkty ir pasary priedy
naudojimas bei jy atsekamumas;

e) paSary ruoSimas, saugojimas, naudojimas ir atsekamumas;

f) tinkamas kritusiy gyvuliy, atlieky ir $iuksliy nukenksminimas;

g) apsaugos priemones, uzkertanios kelig uzkreciamy ligy, perduodamy
zmonéms per maista, atsiradimui ir jsipareigojimai informuoti apie tai
kompetentinga institucija;

h) procediiros, praktikos ir metodai, uztikrinantys, kad maistas gaminamas,
ruoSiamas, pakuojamas, saugomas ir pervezamas, laikantis atitinkamy
higienos salygy, jskaitant veiksmingg valyma ir kenkéjy kontrolg;

1) priemoneés, susijusios su skerdykly ir produkcijai skirty gyvuliy Svara;

j) su jrasy saugojimu susijusios priemoneés.
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1l PRIEDAS

BENDRIEJI HIGIENOS REIKALAVIMAI VISIEMS MAISTO VERSLO
OPERATORIAMS (ISSKYRUS ATVEJUS, KAI TAIKOMAS I PREIDAS)

IVADAS

V — XII skyriai taikomi visose maisto gamybos, perdirbimo ir paskirstymo stadi-
jose. Likusieji skyriai taikomi taip:

— I skyrius taikomas visoms maisto patalpoms, iSskyrus patalpas, kurioms
taikomas III skyrius

— II skyrius taikomas visiems patalpoms, kuriuose maistas ruoSiamas, tvar-
komas ar perdirbamas, i§skyrus valgymui skirtas zonas ir patalpas, kurioms
taikomas III skyrius

— III skyrius taikomas skyriaus antrastéje iSvardytoms patalpoms
— 1V skyrius taikomas pervezimui.

I SKYRIUS

BENDRIEJI REIKALAVIMAI MAISTO PATALPOMS (ISSKYRUS
NURODYTASIAS III SKYRIUJE)

1. Maisto patalpos turi biiti $varios, suremontuotos ir geros biklés.
2. Maisto patalpy iSplanavimas, dizainas, statyta, vieta ir dydis:

a) uztikrina adekvaty tvarkyma, valyma ir (ar) dezinfekavima, padeda
iSvengti arba sumazinti tarSg per org ir sudaro adekvacig higieniskam
visy operacijy atlikimui btting darbo erdve;

b

=

yra tokie, kurie saugo nuo ne$varumy kaupimosi, kontakto su toksinémis
medziagomis, daleliy patekimo | maista ir kondensacijos ar nepageidau-
tiny pelésiy ant pavir$iy susidarymo;

¢) kur reikalinga, uztikrina, kad maisto produktai laikomi tinkamomis kont-
roliuojamomis temperatiiros rezimo ir sandéliavimui tinkamomis pakan-
kamos talpos salygomis; jie suprojektuoti taip, kad temperatiira gal buti
kontroliuojama, o prireikus uzraSoma;

d) where necessary, provide suitable temperature-controlled handling and
storage conditions of sufficient capacity for maintaining foodstuffs at
appropriate temperatures and designed to allow those temperatures to
be monitored and, where necessary, recorded.

3. Turi buti jrengtas adekvatus nuskalaujamy tualety, prijungty prie efektyvios
drenazo sistemos, skaiCius. Tualetai neturi iSeiti tiesiai j patalpas, kuriuose
tvarkomas maistas.

4. Turi buti jrengtas adekvatus patogiose vietose jrengty rankos plauti skirty
praustuvy skai¢ius. Rankoms plauti skirti praustuvai turi bati apripinti Saltu
ir kar$tu béganc¢iu vandeniu, ranky plovimo ir higienisko ranky nusausinimo
priemonémis. Kur reikalinga, maisto plovimui ir ranky plovimui skirtos
patalpos turi buti atskiros.

5. Turi buti jrengta tinkama ir pakankama natlirali ir mechanin¢ ventiliacija.
Uztikrinti, kad nebtity mechaninio oro srauto i$ uzterStos zonos j Svarig zong.
Ventiliavimo sistemos turi buiti sukonstruotos taip, kad filtrai ir kitos dalys,
prireikus jas valyti ar pakeisti, blity lengvai pasiekiami.

6. Sanitarinése patalpose turi biti jrengta atitinkama natfirali ar mechaniné
ventiliacija.

7. Maisto patalpose turi biti -pakankamas natiiralus ir (ar) dirbtinis ap$vietimas.
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8. Drenazo jrengimai turi atitikti numatytus tikslus. Jie turi baiti suprojektuoti ir
sumontuoti taip, kad blity iSvengta tarSos rizikos. Jeigu drenazo kanalai yra
visiskai ar i§ dalies atviri, jie turi buti suprojektuoti taip, kad uztikrinty, jog
atliekos netekés i§ uZterStos zonos link ar j $variag zona, ypac | ta zona, kur
tvarkomas maistas, kurio uzterSimas gali kelti didel¢ rizikg galutiniam jo
vartotojui.

9. Kur reikalinga, turi bati jrengtos darbuotojy persirengimo patalpos.

10. Tose patalpose, kuriose tvarkomas maistas, negali buti laikomos valymo ir
dezinfekavimo priemones.

II SKYRIUS

SPECIALIEJI REIKALAVIMAI PATALPOMS, KURIOSE RUOSIAMI,

TVARKOMI AR PERDIRBAMI MAISTO PRODUKTAI (ISSKYRUS

MAITINIMUI SKIRTAS PATALPAS IR III SKYRIUJE ISVARDYTAS
PATALPAS)

1. Patalpy, kuriuose ruoSiamas, tvarkomas ir perdirbamas maistas (iSskyrus
maitinimui skirtas ir III skyriuje i§vardytas patalpas, bet jskaitant -transporto
priemoniy maistui gabenti jranga, patalpas) dizainas ir iSplanavimas turi
atitikti geros higienos praktikai butinas salygas, taip pat saugoti nuo maisto
uzter§Simo jo ruosimo, tvarkymo ir perdirbimo metu bei laikotarpiuose tarp Siy
operacijy, o ypac:

a) turi buti uztikrinama gera grindy dangos biuklé, danga turi bati lengvai
valoma, o prireikus dezinfekuojama. Grindy dangai turi bati naudojamos
nelaidzios, nesugeriancios, plaunamos ir netoksinés medziagos. Kitokias
medziagas maisto tvarkymo subjektai gali naudoti tada, jeigu kompeten-
tingai institucijai gali jrodyti, kad kiekvienu konkreciu atveju tinka naudoti
kitokias medziagas. Kur tinka, grindys turi uztikrinti tinkama pavirSiaus
drenaza;

b) turi bati uztikrinama gera sieny dangos buikl¢; sieny danga turi biti lengvai
valoma, o prireikus dezinfekuojama. Sieny dangai turi bhti naudojamos
nelaidzios, nesugerian¢ios, plaunamos ir netoksinés lygaus pavirSiaus
medziagos; tokia sieny danga turi buiti konkrecioms operacijoms atlikti
tinkamo aukscio, iSskyrus atvejus, kai verslo operatoriai gali kompeten-
tingai institucijai jrodyti, kad yra tinkamos kitokios sieny dangai naudo-
jamos medziagas;

o
~

lubos (arba, kai néra luby néra, stogo vidinis pavirsius) ir stogo konstruk-
cijos turi buti instaliuojami ir jrengti taip, kad uzkirsty kelig neSvarumy
kaupimuisi ir daleliy atplei$¢jimui, mazinty kondensacija ir nepageidau-
jamy pelésiy augima;

d) langai ir kitos atidaromos angos turi biiti sukonstruotos taip, kad bity
uzkirstas kelias neSvarumams kauptis. | laukg atsidaranciuose languose,
kai reikalinga, turi bati jtaisyti nuo vabzdziy saugantys tinkleliai, kuriuos
galima lengvai iSimti ir valyti. Jeigu dél atidaryty langy buty terSiamos
patalpos, langai gamybos metu turi bati uzdari ir sandarts;

[$

~

durys turi buti lengvai valomos, o prireikus dezinfekuojamos. Todél, jeigu
maisto tvarkymo subjektai nejrodo kompetentingai institucijai, kad tinka
kitokios medziagos, dury pavirSius turi buti i§ lygiy ir nesugerianciy
medziagy; ir

f) pavirsiai (jskaitant jrengimy pavirSius) tose zonose, kur tvarkomas maistas,
ypac tose zonose, kuriy pavirsiai lie¢iasi su maistu, turi bati geros buklés ir
lengvai valomi, o prireikus dezinfekuojami. Todél, jeigu maisto tvarkymo
subjektai nejrodo kompetentingai institucijai, kad tinka kitokios medziagos,
pavirSius turi bati i§ lygiy, plaunamy ir korozijai atspariy bei netoksiniy
medziagy.
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2. Turi buti adekvacios patalpos, kur bitina, valymo, dezinfekavimo medzia-
goms ir darbo reikmenims bei priemonéms laikyti. Sios patalpos turi bati i
korozijai atspariy medziagy, lengvai valomos ir turéti atitinkama karsto ir $alto
vandens tiekima.

3. Adequate provision is to be made, where necessary, for washing food. Every
sink or other such facility provided for the washing of food is to have an
adequate supply of hot and/or cold potable water consistent with the require-
ments of Chapter VII and be kept clean and, where necessary, disinfected.

III SKYRIUS

REIKALAVIMAI MOBILIOMS IR (AR) LAIKINOMS PATALPOMS
(TOKIOMS, KAIP PALAPINES, TURGAUS PREKYSTALIAI,
MOBILIEJI PARDAVIMO AUTOMOBILIAI), TAIP PAT PATALPOMS,
KURIOS IS ESMES DAUGIAUSIAT NAUDOJAMOS KAIP PRIVATUS
GYVENAMASIS NAMAS, BET KURIOSE NUOLAT RUOSIAMAS
MAISTAS TIEKIMUI | RINKA IR SMULKIU PREKIU AUTOMATAMS

1. Patalpoms ir smulkiy prekiy automatams, kiek tai praktiSkai jmanoma, turi
buti parinktos vietos, jos turi biiti suprojektuotos ir statomos taip bei juose
palaikoma tokia Svara ir gera buklé, kad buty iSvengta tarSos, visy pirma dél
gyvany ir kenkéjy, rizikos.

2. Ypac, kur reikalinga:

a) turi buti jrengtos atitinkamai asmens higienai palaikyti tinkamos patalpos
(jskaitant patalpas higieniniam ranky plovimui ir dZiovinimui, higienines
sanitarines priemones ir persirengimui skirtas vietas);

b) su maistu besilieCiantys paviriai turi baiti geros biiklés ir lengvai valomi, o
prireikus dezinfekuojami. Todél, jeigu maisto tvarkymo subjektai nejrodo
kompetentingai institucijai, kad tinka kitokios medziagos, pavirsiai turi bti
i$ lygiy, plaunamy ir korozijai atspariy bei netoksiniy medziagy;

c) darbo jrankiy ir jrangos valymui, o kur tinka, dezinfekcijai, turi buti
taikomi atitinkami reikalavimai;

d) tais atvejais, kai maisto produkty valymas yra viena i§ maisto verslo
operatoriaus atlickamy veiklos risiy, valymui taikomi atitinkami higienos
reikalavimai;

e) turi buti uztikrintas atitinkamas karSto ir (ar) Salto geriamo vandens
tiekimas;

f) turi bati pasiriipinta atitinkamomis priemonémis ir patalpomis higieniskam
pavojingy ir (ar) nevalgomy medziagy bei atliecky sandéliavimui ir laido-
jimui;

g) turi blti pasirlipinta atitinkamais jrengimais ir (arba) priemonémis, reika-
lingomis maistui tinkamos temperatiiros palaikymui ir stebésenai;

h) kiek tai praktiSskai jmanoma, maisto produktai turi bati laikomi taip, kad
buty iSvengta jy uzterSimo rizikos.

IV SKYRIUS
TRANSPORTAS

1. Maisto produktams pervezti naudojamos -transporto priemonés ir (ar) kontei-
produktai bty apsaugoti nuo uzter§imo, o kai butina, jy dizainas ir konstruk-
cija turi biiti tokia, kad juos biity galima tinkamai valyti ir dezinfekuoti.

2. Pervezimo priemoniy talpyklos ir (ar) konteineriai turi buti naudojami tiktai
maisto produkty pervezimui, jeigu dél kity dalyky pervezimo kyla tarSos
grésme.

3. Jeigu maisto produktams pervezti naudojamos pervezimo priemonés ir (ar)
konteineriai naudojami ir kity dalyky pervezimui arba jais pervezami skirtingi
maisto produktai, jie turi buti efektyviai atskiriami vieni nuo kity.
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. Nefasuoti skys¢io, granuliy ar milteliy pavidalo maisto produktai turi buti

pervezami tiktai maisto produkty pervezimui skirtose talpyklose ir (ar) kontei-
neriuose/cisternose. Ant tokiy konteineriy turi biiti aiskdis ir matomi bei neis-
trinami uZrasai viena ar keliomis Bendrijos kalbomis, kuriuose nurodyta, kad
jie naudojami maisto produkty pervezimui arba jie turi bati pazyméti uzrasu
,.tik maisto produktams®.

. Kai maisto produktams pervezti naudojamos pervezimo priemonés ir (ar)

konteineriai naudojami ir kity dalyky pervezimui arba jais pervezami skirtingi
maisto produktai, siekiant iSvengti tarSos rizikos, po kiekvieno skirtingy
produkty ar dalyky pervezimo jie turi buti tinkamai iSvalomi.

. Maisto produktai dedami j pervezimo priemones ir (ar) konteinerius ir

saugomi juose taip, kad tarSos rizika buty kuo mazesné.

. Kur biitina, maisto produktams pervezti naudojamose pervezimo priemonése ir

(ar) konteineriuose turi biiti palaikoma maisto produktams laikyti tinkama
temperatiira bei juose turi buiti temperatiros valdymo jrenginys.

V SKYRIUS
REIKALAVIMAI JRENGIMAMS

. Visi su maistu turintys kontaktg prietaisai, detalés ir jrengimai turi bati:

a) tinkamai valomi, o prireikus dezinfekuojami. Valymas ir dezinfekcija atlie-
kami tokiu periodiSkumu, kurio pakanka tarSos rizikai iSvengti;

b) taip sukonstruoti ir i§ tokiy medziagy bei laikomi taip tvarkingai, geros

c¢) iSskyrus vienkartinio panaudojimo konteinerius ir pakuotes, taip sukonst-
ruoti ir pagaminti i§ tokiy medziagy bei laikomi taip tvarkingai, geros
buklés ir gerai prizitirimi, kad juos buty galima valyti, o prireikus dezin-
fekuoti; ir

d) sumontuojami tokiu biidu, kad jrengimus ir aplinkines zonas biity galima
tinkamai valyti.

. Kur reikalinga, jrengimai turi turéti tinkamg valdymo jtaisg, garantuojantj

Siame reglamente numatyty tiksly jgyvendinima.

. Jeigu jrengimy ir konteineriy korozijos prevencijai naudojami cheminiai

priedai, jie turi biiti naudojami laikantis geros praktikos taisykliy.

VI SKYRIUS
MAISTO ATLIEKOS

. Maisto atliekos, nevalgomi atliekiniai produktai ir kitos Siukslés, siekiant

vengti jy kaupimosi, turi buti kiek jmanoma greifiau Salinami i§ patalpy,
kuriuose yra maistas.

. Maisto atliekos, nevalgomi atliekiniai produktai ir kitos Siukslés dedami

saugoti | uzdarus konteinerius, jeigu maisto tvarkymo subjektai nejrodo
kompetentingai institucijai, kad Siam tikslui tinkami naudoti kiti konteineriy
tipai ar iStuStinimo sistemos. Konteineriai turi biiti atitinkamos konstrukcijos,
gerai prizilirimi, lengvai valomi, o prireikus dezinfekuojami.

. Tinkamos salygos turi buti sudarytos maisto atlieky, nevalgomy atliekiniy

produkty ir kity $iuksliy sandéliavimui ir naikinimui. Siuksliy saugyklos turi
bati projektuojamos ir tvarkomos taip, kad jose bty galima palaikyti $varg ir,
kur bitina, jos turi blti neprieinamos gyviinams ir kenkéjams.
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. Visos atliekos $alinamos higienisku ir aplinkai tinkamu btidu, laikantis §ig sritj

reglamentuojanciy Bendrijos teisés akty, ir neturi tapti tiesioginiu ar netiesio-
giniu tarSos Saltiniu.

VII SKYRIUS
VANDENS TIEKIMAS

. a) Turi bati tinkamas geriamojo vandens, naudojamo, kur reikalinga, maisto

produkty apsaugojimui nuo tarSos uztikrinti, tiekimas;

b) Su neiSdarinétais zuvininkystés produktais galima naudoti Svary vandenj.

Svary jiiros vandenj galima naudoti su gyvais dvigeldZiais moliuskais,
dygiaodziais, gaubtagyviais ir jUriniais pilvakojais; Svary vandenj taip
galima naudoti iSoriniam plovimui.

Naudojant $vary vandenj, jo tiekimui turi bati jrengti tinkami jrengimai ir
procediros, siekiant uztikrinti, kad naudojimo metu nebaty keliamas
maisto tar§os pavojus.

. Naudojant negeriamajj vandenj, pavyzdziui, gaisro gesinimui, gary gamybali,

Saldymui ir kitiems panaSiems tikslams, jo cirkuliavimui turi bati jrengta
atskira tinkamai identifikuota sistema.

. Perdirbimui ar kaip ingredientas naudojamas recirkuliuojamas vanduo neturi

kelti tarSos rizikos. Jis turi atitikti tg patj standartg kaip ir geriamasis vanduo,
i8skyrus atvejus, kai naudojamas kitokios kompetentingg institucija patenki-
nancios? kokybés vanduo, negalintis turéti jtakos galutinio maisto produkto
saugai.

. Turintis kontakty su maistu ledas ar galintis uzterSti maistag ledas turi buti

Saldomas i§ geriamojo vandens arba, jeigu jis naudojamas Zzuvininkystés
produktams vésinti, i§ Svaraus vandens. Jis turi buti Saldomas, tvarkomas ir
sandéliuojamas tokiomis salygomis, kad biity apsaugotas nuo tarSos.

. Turiniy tiesioginj kontakta su maistu garuose negali biiti jokiy sveikatai

pavojingy ar galinCiy uzterSti maista medziagy.

. Jeigu hermetiskai uzdarytuose konteineriuose esanfiam maistui naudojamas

terminis apdorojimas, butina uztikrinti, kad po terminio apdorojimo kontei-
neriy vésinimui naudojamas vanduo néra maisto produkty tarSos Saltinis.

VIII SKYRIUS
ASMENS HIGIENA

. Visi maisto tvarkymo zonoje dirbantys asmenys turi laikytis — asmens

higienos ir dévéti tinkamus, Svarius, ir kur reikalinga, apsauginius drabuzius.

. Sergantiems ar esantiems nesiotojais tokiy ligy, kurios gali bati perduodamos

per maistg ar kurios gali susargdinti, pavyzdziui, turintiems infekciniy zaizdy,
odos uzdegimy, opy ar viduriuojantiems asmenims neleidziama tvarkyti
netiesioginio uzterSimo tikimybé. Minéty simptomy turintis ir maisto versle
dirbantis asmuo, kuris greiCiausiai turés kontakty su maistu, turi nedelsdamas
pranesti maisto verslo operatoriui apie liga ar simptomus ir, jeigu jmanoma, jy
priezastis.
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IX SKYRIUS
MAISTO PRODUKTAMS TAIKOMOS NUOSTATOS

1. Maisto tvarkymo subjektas negali priimti jokiy zaliavy ar ingredienty, tiktai
gyvus gyvulius, taip pat negali priimti kity produkty perdirbimui naudojamy
medziagy, jeigu zinoma, kad tos medziagos yra ar pagrjstai tikétina, jog gali
biiti uzkréstos parazitais, patogeniniais mikroorganizmais ar toksinémis,
piivanciomis ar kitos kilmés medziagomis tokiu mastu, kad netgi maisto tvar-
kymo subjektui atlikus higienisko rasiavimo ir (ar) paruosimo ar perdirbimo
procediiras, galutinis produktams netiks vartoti Zmonéms.

2. Maisto verslo jmonéje sandéliuojamos zaliavos ir visi ingredientai turi buti

laikomi tinkamomis salygomis, kurios uzkerta kelig kenksmingam jy gedimui
ir saugo nuo uzter$imo.

3. Visuose gamybos, perdirbimo ir paskirstymo etapuose maistas turi bati
saugomas nuo uzterS§imo, dél kurio maistas nebetinka vartoti zmonéms, kenkia
sveikatai arba tampa uzterStas taip, kad nepagrjsta buty tikétis, kad tokios
buklés maistas galéty buti vartojamas.

4. Turi biiti nustatomos tinkamos kenkeéjy kontrolés procediiros. Taip pat reika-

lingos tinkamos procediiros, uzkertancios kelig naminiams gyviinams patekti |
vietas, kuriose ruoSiamas, tvarkomas ar sandéliuojamas maistas (arba kompe-
tentingai institucijai leidus, tam tikrais atvejais uzkirsti kelig tam, kad ten
minéti gyviinai negaléty pateikti, jeigu jie biity tarSos priezastimi).

5. Zaliavos, ingredientai, tarpiniai ir gatavi produktai, dél kuriy gali veistis pato-
geniniai mikroorganizmai ar susidaryti toksinai, negali bati laikomi tempera-
taroje, kurioje juos laikant jie gali kelti rizikg sveikatai. Negalima pertraukti
Sal¢io grandinés. Taciau ribotg laikg leidziama praktiniais sumetimais nesilai-
kyti temperatiiros kontrolés maistg ruoSiant, vezant, kraunant j sandélius,
dedant | vitrinas ar pateikiant vartotojui, jeigu toks temperatiiros rezimo nesi-
laikymas nekelia rizikos sveikatai. Maisto verslo jmonés, gaminancios, tvar-
kanc¢ios ir vyniojancios perdirbtus maisto produktus, privalo turéti tam
tinkamas patalpas, kurios yra pakankamai didelés tam, kad jose biity galima
atskirti zaliavas nuo perdirbty produkty, o Saldytuvai irgi turi biiti pakankamos
talpos, kad juose zaliavos ir perdirbti produktai biity laikomi atskirai.

6. Kai maisto produktai turi biiti laikomi ar pateikiami atSaldyti, po terminio
apdorojimo etapo ar galutinio paruo$imo etapo, jeigu jame nenaudojamas
terminis apdorojimas, jie turi buiti kuo skubiau atSaldomi iki tokios tempera-
taros, kuri nekelia rizikos sveikatai.

7. Maisto produkty atSildymas atliekamas taip, kad patogeniniy mikroorganizmy
dauginimosi ar toksiny susidarymo maiste rizika bty kuo mazesné. Maistas
atSildomas tokioje temperatiiroje, kad jo atSildymas neskelty rizikos sveikatai.
Jeigu atsildymo metu susidargs skystis gali kelti rizika sveikatai, jis turi bati
tinkamai nusausinamas. Po at$ildymo maistas tvarkomas taip, kad patogeniniy
mikroorganizmy dauginimosi ar toksiny susidarymo maiste rizika biity kuo
mazesne.

8. Kenksmingos ir (ar) nevalgomos medziagos, jskaitant gyviiny pasara, turi buti
atitinkami pazenklintos etiketémis ir laikomos atskirose ir saugiose talpyklose.

X SKYRIUS

MAISTO PRODUKTU VYNIOJIMUI IR PAKAVIMUI TAIKOMI
REIKALAVIMAI

1. Maisto produkty vyniojimui ir pakavimui naudojamos medziagos negali biiti
uzterSimo Saltinis.

2. Vyniojimo medziagos laikomos taip, kad jos nepatirty tarSos rizikos.
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3. Vyniojimas ir pakavimas turi biiti vykdomas taip, kad bty iSvengtas produkto
uzterSimas Kai reikia, ypa¢ naudojant konservy dézutes ir stiklinius indus,
vientisa jy konstrukcija ir §vara turi biiti uztikrinta.

4. Pakartotinai maisto produkty vyniojimui ir pakavimui naudojamos medziagos
turi baiti lengvai valomos, o kai reikia, dezinfekuojamos.

XI SKYRIUS
TERMINIS APDOROJIMAS

Toliau nurodyti reikalavimai taikomi tiktai maistui, kuris tiekiamas j rinka herme-
tiskai uzdarytose talpyklose:

1. bet kokio terminio apdorojimo proceso, naudojamo neperdirbtiems produk-
tams perdirbti arba atlikti tolesnj perdirbto produkto perdirbima, metu:

a) visos produkto dalys yra tam tikra laikg termiskai apdorojamos tam tikroje
temperatiiroje; ir

b) uzkertamas kelias uztersti produkta paties proceso metu;

2. norédami garantuoti, kad naudojamu metodu pasiekiami pageidautini tikslai,
maisto tvarkymo subjektai turi nuolat tikrinti pagrindinius atitinkamus para-
metrus (visy pirma temperatiros, slégio, plombavimo ir mikrobiologinius), jie
tikrinami taip pat ir automatiniais jtaisais.

3. naudojamas procesas turi atitikti tarptautiniu mastu pripazintg standartg
(pavyzdziui, pasterizavimas, ultra auks$ta temperatiira ar sterilizavimas).

XII SKYRIUS
MOKYMAS
Maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti:

1. kad yra vykdoma maistg tvarkanciy asmeny prieziiira, instruktavimas ir (ar)
mokymas maisto higienos, atitinkanc¢ios jy darbo pobudj, klausimais;

2. kad atsakingi uz $io reglamento 5 straipsnio 1 dalyje nurodytos procediiros
plétojima ir laikymasi ar uz atitinkamy vadovy taikymg atsakingi asmenys yra
praéje atitinkamus mokymus apie RVASVT principy taikyma; ir

3. kad konkreciuose maisto sektoriuose dirban¢iy asmeny mokymas atitinka
Salies jstatymy mokymo programoms nustatytus reikalavimus.
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