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Paraiskos jregistruoti pavadinimg paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES)
Nr. 1151/2012 dél Zemés iikio ir maisto produkty kokybés sistemy 50 straipsnio 2 dalies a punkta

(2020/C 208/08)

Siuo paskelbimu suteikiama teisé pareiksti priestaravima paraiskai pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES)
Nr. 1151/2012 (*) 51 straipsnj per tris ménesius nuo $io paskelbimo dienos.

BENDRASIS DOKUMENTAS
,,Ceylon Cinnamon*
ES Nr. PGI-LK-02298 - 2017 3 5
SKVN () SGN (X)

1. [SKVN arba SGN] pavadinimas (-Al)

,Ceylon Cinnamon*

2. Valstybé naré arba trecioji Salis

Sri Lanka

3. Zemés iikio produkto arba maisto produkto aprasymas

3.1. Produkto riisis

1.8 klasé ,Kiti Sutarties I priede i§vardyti produktai (prieskoniai ir kt.)* ir 2.10 klasé ,Eteriniai aliejai“.

3.2. Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas

,Ceylon Cinnamon“ yra augalinio produkto, daugiausia vartojamo kaip prieskonis, pavadinimas. Produktai ,Ceylon
Cinnamon*“ gaminami i§ Cinnamomum zeylanicum Blume — Sri Lankoje (Ceilone) auganciy vietiniy medziy.

Produktas ,Ceylon Cinnamon* yra $iek tiek saldaus skonio ir citrusiniy vaisiy aromato su medaus prieskoniu. Jis yra
nuo $viesiai rudos iki Siek tiek rausvos spalvos, o maltas cinamonas — nuo gelsvai auksinés iki rudos spalvos.

Cinnamomum zeylanicum Blume medzio Zievé ir lapai yra produkto ,Ceylon Cinnamon“ gamybos 7aliavos. Zievé yra
ypac plona, $velni ir minksta, todél cinamono lazdelés lengvai liizta ir yra minkstos tekstiiros. Zievés spalva yra
$viesiai ruda, skonis — saldus su vos juntamu citrusiniy vaisiy prieskoniu. Cinamono medyje kumarino kiekis yra
mazesnis kaip 0,004 proc., o cinamono aldehido kiekis eteriniuose aliejuose yra 8-70 proc.

Produktas ,Ceylon Cinnamon“ pateikiamas jvairiomis formomis:

i) lazdelémis

NugremZta subrendusio cinamono medzio kamieno vidinés Zievés odelé pirma i§dZiovinama sauléje (netiesioginéje
sauléje), susukama ir sujungiama uZzleidZiant viena jos krasta ant kito, o jos tus¢ias vidurys uzpildomas mazais
nuluptos cinamono Zievés gabaléliais taip, kad iSeity mazdaug 1050 mm + 50 mm ilgio lazdelé. Drégmeés kiekis
Zievéje ne didesnis kaip 15 proc. Eteriniy aliejy kiekis — ne mazesnis kaip 1 proc. sausosios medzZiagos. Spalva — nuo
CC4 iki CCY. Cinamono aldehido kiekis eteriniame aliejuje yra 5070 proc. Laikymo trukmé — nuo 2 iki 3 mety.

ii)  Pjaustytomis lazdelémis

Pjaustytos lazdelés gaminamos i§ cinamono lazdeliy, kurios supjaustomos iki reikiamo ilgio (20 mm < 525 mm).
Pjaustytos cinamono lazdelés rasiuojamos pagal skersmeni, spalvg ir pagal rausvai rudy démiy kiekj. Drégmés
kiekis — ne didesnis kaip 15 proc. Eteriniy aliejy kiekis yra lygus arba maZzesnis kaip 1 proc. sausosios medziagos.
Cinamono aldehido kiekis eteriniame aliejuje yra 50-70 proc. Spalva — nuo CC4 iki CC9. Laikymo trukmé — nuo 2
iki 3 mety.
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iii) Milteliy pavidalu

Produkto ,Ceylon Cinnamon*“ milteliai yra rudos (CC10) arba gelsvai auksinés (CC5) spalvos; jie gaunami i§ nuluptos
vidinés Zievés. Eteriniy aliejy kiekis yra ne mazesnis kaip 0,5 proc. sausosios medziagos. Cinamono aldehido kiekis
eteriniame aliejuje yra 50-70 proc. Laikymo trukmé — nuo 2 iki 3 mety.

iv) Lapy aliejaus pavidalu

Produkto ,Ceylon Cinnamon“ aliejus gaunamas distiliuojant vandens garais po derliaus nuémimo likusius cinamono
medzio lapus ir Sakeles. Aliejaus spalva gali bati jvairi — nuo labai blyskiai geltonos (CC1) iki gintaro (CC7).
Cinamono aldehido kiekis yra 8—40 proc. masés. Lazio rodiklis esant 28 °C temperatarai yra 1,527-1,540, santykinis
tankis — 1,034-1,54. Laikymo trukmé — 2 metai.

v)  Zievés aliejaus pavidalu

Produkto ,Ceylon Cinnamon* Zievés aliejus gaunamas distiliuojant cinamono Zieve. Cinamono aldehido kiekis siame
produkte yra 30-70 proc., o jo spalva — nuo blyskiai geltonos (CC2) iki gintaro (CC7). Cinamono aldehido kiekis
sudaro 30-50 proc. masés. Lazio rodiklis esant 28 °C temperatiirai yra 1,555-1,580, santykinis tankis — 1,01-1,03.
Laikymo trukmé — 2 metai.

3.3. Pasarai (taikoma tik gyviininiams produktams) ir Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)

3.4. Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje
Visi produkto ,Ceylon Cinnamon“ gamybos veiksmai atliekami nustatytoje geografinéje vietovéje. Jiems priskiriama:
— dauginimas,
— produkcijos auginimas,
— plantacijy valdymas,
— derliaus nuémimas,
— perdirbimas,

— rasiavimas.

3.5. Specialios produkto registruotu pavadinimu pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés
Lazdelés, pjaustytos lazdelés ir milteliai

— Po pjaustymo ir malimo produktas pakuojamas i dZiuto | popieriaus | medvilnés | polietileno maius, maistinés
aliuminio folijos pakuotes ar kitas maistines pakuotes. Tam, kad | pakuotes nepatekty drégmés, jos turi biiti
uzsandarintos.

— Laikoma kambario temperatiiros, sausose ir védinamose patalpose, kad biity i$vengta cheminio ir mikrobiologinio
uZters§imo.

— Drégmé - <15 proc. nelaikant tiesioginéje sauléje.
Zievés aliejus ir lapy aliejus

Siekiant i$vengti oro tarpo susidarymo, cinamono Zievés ir lapy aliejai tickiami hermetiskose stiklinése arba
epoksidine derva dengtose metalinése talpyklose. Talpykly medZiaga turi bati tokia, kad nepakeisty produkto savybiy
ir apsaugoty ji nuo tiesioginés saulés $viesos. Pirkéjas ir tiekéjas gali susitarti dél kitokiy talpykly, jeigu aliejus juose bus
apsaugotas nuo tiesioginés saulés §viesos.

3.6. Specialios produkto registruotu pavadinimu Zenklinimo taisyklés

Ant vartotojui parduoti supakuoto produkto nurodomas pavadinimas ,Ceylon Cinnamon“. Ant kiekvienos produkto
,Ceylon Cinnamon* pakuotés turi baiti nurodytas gamintojo registracijos numeris.

Specialios privalomos produkto ,Ceylon Cinnamon“ lazdeliy milteliy (kaip Zmonéms vartoti skirty produkty)
zenklinimo taisyklés yra $ios:

— nurodomi gamintojo ar pakuotojo pavadinimas, prekybinis pavadinimas ar prekés Zenklo pavadinimas ir adresas,

— partijos arba kodo numeris,
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— neto masg,
— produkto riisis (jei taikoma),

— kilmes vieta — Sri Lanka.

4. Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

Geografiné vietové apima visa Sri Lankos sala —65 651 km? ploto teritorija, kuriai biidingos vienodos klimato ir
agronominés sglygos, pasizymincios savitu dviejy metiniy musony ciklu ir atitinkamai periodiskais krituliais,
pastoviu saulétumu ir pastoviomis dirvozemio bei kitomis agronominémis savybémis. Sios salygos susidaro tik 10—
700 m vir§ jaros lygio aukstyje. Cinamonas, gaminamas ne nustatyto aukscio vietovéje ir ne pagal specifikacijas,
negali biti platinamas kaip produktas ,Ceylon Cinnamon®.

5. RySys su geografine vietove

Prasymas jregistruoti produktg ,Ceylon Cinnamon® grindZiamas produkty savybémis, ypatybémis ir reputacija.

5.1. Geografinés vietovés ypatumai
Aplinkos veiksniai

Geografiné vietové pasizymi specifinémis topografinémis ir klimato salygomis, tinkamomis cinamonui ,Ceylon
Cinnamon” auginti. Produktas ,Ceylon cinnamon® auginamas jvairiomis Sri Lankos klimato — nuo pusiau sausringo
iki drégno — ir dirvozemio — nuo kvarcinio smélio iki priemolio ir nuo lateritinio iki Zvyringo dirvoZemio — salygomis.

Paprastai temperatiira svyruoja nuo 25 °C iki 32 °C. Regione per metus ikrenta 1 250-3 500 mm krituliy. Sri Lankai
budingi du laikotarpiai tarp musony, dél kuriy saloje per metus pasikeicia keturi mety laikai ir vyrauja atograzy
klimatas, pasizymintis labai aiskiai besiskirianciais sausuoju ir drégnuoju laikotarpiais. Cinamonas ,Ceylon
Cinnamon* auginamas visoje Sri Lankos saloje 10-700 m aukstyje vir§ jiiros lygio.

Zmogiskieji veiksniai

Produktas ,Ceylon Cinnamon® auginamas ir perdirbamas nuo neatmenamuy laiky, taigi visas auginimo procesas yra
grindZiamas ilgametémis tradicijomis ir praktika. Jgiidziai ir metodai perduodami Seimos nariams, dirbantiems
grupémis.

Produkto ,Ceylon Cinnamon® auginima sudaro jvairiis etapai, kurie padeda pasiekti kuo geresne produkto kokybe ir
derlinguma:

— Cinamono lazdeles ruosiantys Zmonés vadinami ,jgudusiais Zievés lupéjais“ arba ,cinamono meistrais“. Bitent
cinamono Zzievés lupéjas sprendzia, kada tinkamiausias laikas nuimti derliy. Kai augalo vystymasis ir drégnas
klimatas atitinka tokias salygas, kurios leidzia pagaminti auk$¢iausios kokybés ,Ceylon Cinnamon® produktus,
Zieves lupéjai pradeda nuimti cinamono derliy nulupdami viding Zieve, kuri lengvai atsiskiria nuo medzio 3erdies.
Taip uZztikrinama, kad Zievéje bus i§saugotas didelis aliejaus kiekis.

— Derliaus rinkéjai sukaupé praktinés patirties, kaip nustatyti tinkamiausius kirsti medzius ir naudoti specialius
jrankius. Naudodamiesi $iais jrankiais, ypa¢ keththa ir sooruna koketha, jie gali pjaustyti cinamono stiebus tokio
storio ir ilgio gabalais, kad biity pasiektas nustatytas produkto ,Ceylon Cinnamon* lazdeliy storis ir ilgis.

— Lupéjai $velniai ir profesionaliai nugrando iSoring Zieve plieniniu grandikliu, kad nesugadinty vidinés Zievés.
Paskui zievé kruops¢iai trinama Zalvariniu strypu, kad biity atskirta nuo sumedéjusio stiebo.

— Lupéjai paima vidinés Zievés ritinélius ir uzpildo juos kitais Zievés gabaléliais, kad susidaryty 42 coliy ilgio
lazdelés, matuojamos pagal lazdele, Zinoma kaip ,Pethi Kotuwa®“.



C 208/22 Europos Sajungos oficialusis leidinys 2020 6 22

— Po pradinio mazdaug 24 valandas trunkancio dziovinimo cinamono lazdelés suspaudziamos ir voliojamos
rankomis, kad biity vienodo skersmens. Tada lazdelés rii§iuojamos ir palickamos dZititi antrg kartg nuo 3esiy iki
desimties dieny, kad drégmés kiekis blity mazesnis kaip 15 proc. Lazdelés dziovinamos ore ant iStempty lyny
arba specialiy arti luby jtaisyty lentyny, kad joms baty sukurtos geros oro cirkuliacijos sglygos.

— Cinamono ,Ceylon Cinnamon* lazdelés ir pjaustytos lazdelés riisiuojamos pagal tradicing Sri Lankos riisiavimo
sistemg, pagal kuria jos skirstomos | tokias kategorijas, kaip ,Alba“ — apie 0,24 colio skersmens ir trapios,
,Continental“ — apie 0,63 colio skersmens, ne tokios trapios, taciau i$skiriamos j $esias papildomas kategorijas,
,Mexican“ — maZesnio nei 0,75 colio skersmens (ji yra pagrindiné daugelio Meksikos patiekaly sudedamoji dalis,
pasiZyminti saldZiu ir $iltu skoniu su $velniu citrusiniy vaisiy prieskoniu, ir ,Hamburg® — maZesnio nei 1,3 colio
skersmens ir laikomos storesnémis ir tamsesnémis nei kity risiy lazdelés.

Taikant Siuos metodus aliejus ir syvai i§ medzio Serdies gali sutekéti j viding Zieve ir patekti j produkta ,Ceylon
Cinnamon*. Dél to pageréja produkto ,Ceylon Cinnamon* kokybé, ypac jo ryskios juslinés savybés.

Reputacija

Prekyba produktu ,Ceylon Cinnamon® minima jau senovés Egipto, Babilono, araby, Venecijos respublikos, graiky ir
romény radytiniuose Saltiniuose.

Arabai, siekdami i§laikyti savo monopolj, kontroliavo prekyba cinamonu ir laiké produkto kilme paslaptyje. Sio
vertingo prieskonio auginimo vieta pirma karta buvo nurodyta tik XIII a. araby kronikoje ,Saliy paminklai ir dievo
tarny istorija“ (angl. Monument of Places and History of God’s Bondmen). Tuo metu cinamonas buvo laikomas
vertingesniu nei auksas.

,Negali bati abejoniy, kad cinamonas ,Ceylon Cinnamon* yra geriausias pasaulyje, remiantis autentiSkais Saltiniais,
pripaZjstamas nuo XIV a. vidurio ir vienas i§ nedaugelio svarbiy vietiniy salos produkty. Araby pirkliy karavanai
atgabeno jj roménams, kurie Romoje uz $io aromatingo prieskonio svarg mokéjo 8 svarus sterlingy. Todél Sri Lankos
(Ceilono) sala (kuria J. de Barros’as pavadino ,cinamono motina“) pelnytai vadinama ,cinamono sala“ (Fergusonas,
1887 m.).“

,Encyclopaedia Britannica® 1911 m. leidime paZymima, kad i§ Sios rusies medziy kitose vietose pagamintas
cinamonas né i§ tolo neprilygsta Sri Lankoje auginamam cinamonui, ir palyginama, kad ,geros kokybés produkto
,Ceylon Cinnamon* Zievé yra labai plona, glotni, Sviesiai gelsvai rudos spalvos, labai kvapni ir ypac saldi, Silto ir malonaus
aromatingo skonio“.

2019 m. zurnalas ,New Food Magazine“ paskelbé Priyashanthos straipsnj apie cinamong ,Ceylon Cinnamon®,
kuriame pabréZziama gera produkto kokybé ir savybés, ,ypa¢ daug démesio skiriant palyginimui su kininiu cinamonu®.

Dokumentiniame filme apie Sri Lankos eterinius aliejus ,Eteriniy aliejy pramoné Sri Lankoje“ (angl. Essential Oil
Industry in Sri Lanka) nagrinégjama ,Ceylon Cinnamon* istorija bei Zinomumas ir apraSomos vertingosios aliejaus
savybés. Filma sumané ir 2014 m. sukiiré Sri Lankos Moratuvos universiteto Chemijos ir procesy inZinerijos katedra.
Tris filmo dalis galima pazZitiréti gerai Zinomose dalijimosi vaizdo rinkmenomis interneto svetainése.

Siandien auksciausios klasés restoranuose, esanciuose, pavyzdziui, Malaizijos bokstuose dvyniuose ,Petronas* arba
Honkonge, produktas ,Ceylon Cinnamon® sitilomas su vakarienei arba pusry¢iams tiekiamomis Citiromis su
cinamonu ,Ceylon Cinnamon*“. Vasingtone (Kolumbijos apyg.) isikiirusiy viesbuciy j kambarius tiekiamy patiekaly
valgiara§¢iuose galima rasti prieskoniu ,Ceylon Cinnamon“ pagardintos arbatos be kofeino. 2020 m. interneto
svetainéje ,Penzeys Spices” pateikiama daug recepty, kuriuose naudojamos produkto ,Ceylon Cinnamon* lazdelés ir
milteliai.

5.2. Produkto ypatumai

Produktas ,Ceylon Cinnamon“ gaminamas i§ Cinnamomum zeylanicum Blume — sukultirinto vietinio Sri Lankos
cinamono medzio.

Visy formy produktas ,Ceylon Cinnamon* (lazdelés, Zievé ir milteliai) pasizymi stipriu aromatu, subtiliu, $velniai
saldZiu skoniu ir citrusiniy vaisiy aromatu su subtiliu medaus poskoniu bei tuo, kad jame yra aliejaus.

Cinnamomum zeylanicum Blume Zievé yra ypac plona, Svelni ir minksta, todél cinamono lazdelés lengvai lazta ir yra
minkstos tekstiiros. Zievé yra $viesiai rudos spalvos, saldi ir pasizymi vos juntamu citrusiniy vaisiy prieskoniu. Ja
galima palyginti su kininio cinamono Zieve, kuri yra tamsesnés rudos spalvos, stora ir kieta, o jos skonis —
neisraiskingas.

Visy formy produktuose ,Ceylon Cinnamon“ cinamono aldehido kiekis svyruoja nuo vidutinio iki mazo, o kumarino
kiekis yra nedidelis, palyginti su kininiu cinamonu, kuriame abiejy medziagy yra labai daug.
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5.3. Priezastinis geografinés vietovés ir kurios nors produkto savybeés, gero vardo ar kity ypatybiy rysys

Produktas ,Ceylon Cinnamon* pasizymi savybémis ir ypatybémis, kurias lemia tradiciniai Sri Lankos aplinkos ir
zmogiskieji veiksniai, be to, jis jau Simtmecius turi gerg varda, kurj uZsitarnauti padéjo nenutriikstama gamybos
metody tradicija.

Ypa¢ stiprus ir Siek tiek salsvas produkto ,Ceylon Cinnamon* aromatas susijes su specifinémis geografinés vietovés
topografinémis ir klimato salygomis (krituliy kiekio, auk$¢io ir temperatairos deriniu) ir vietiniais gamybos metodais.

Konkrecios cheminés ir juslinés produkto ,Ceylon Cinnamon“ savybés yra susijusios su derliaus nuémimo
laikotarpiais, kurie priklauso nuo pietvakariy musono (geguzés-rugséjo mén.) ir $iaurés ryty musono (gruodzio—
vasario meén.), taip pat su tradicinémis Ziniomis apie cinamono derliaus nuémimga, Zievés lupima, dZiovinima ir
lazdeliy gamyba.

Lazdelés rasiuojamos pagal skersmenj ir rausvai rudy démiy kiekj. Lazdeliy kategorijos vadinamos ,Alba“
,Continental®, ,Mexican® ir ,Hamburg*. Kiekvienoje i3 $iy kategorijy yra papildomos kategorijos. Riisiuojama ne pagal
spalvg. D¢l tradicinés gamintojy praktinés patirties, susijusios su rai$iavimo procesu, cinamono lazdelés pasizymi
konkre¢iomis fizinémis savybémis, nes jos rii$iuojamos pagal skersmenj ir rausvai rudy démiy kieki.

Produktas ,Ceylon Cinnamon“ nuo kininio cinamono skiriasi stipresnémis aromatinémis savybémis ir saldumu - tg
lemia Sri Lankos klimato, agronominés ir botaninés salygos. Zievé yra minksta, labiau primenanti popieriy, ir plona.
Produktas ,Ceylon Cinnamon* perdirbamas ir i§ jo formuojamos geresnés kokybés lazdelés, kad labiau atsiskleisty jo
juslinés savybés. Sie skirtumai padeda uztikrinti, kad produkto ,Ceylon Cinnamon* tekstiira biity $velnesné, ir kad
supakuotas produktas ilgiau iSlaikyty Sias savybes, o jo laikymo trukmé dél didesnio jame esancios drégmés kiekio
baty nuo 2 iki 3 mety.

Nuoroda j paskelbta specifikacija
(Sio reglamento 6 straipsnio 1 dalies antra pastraipa)

Konsoliduotas specifikacijos tekstas pateikiamas $iuo SLEDB interneto adresu: http://pureceyloncinnamon.srilankabusiness.
com/index.html
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