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I\Y
(Tdjékoztatdsok)
AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES
UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO TAJEKOZTATASOK
Eurodtviltasi drfolyamok (')
2020. prilis 6.
(2020/C 115/01)
1 euro =
) Atviltasi ) Atvaltési
Pénznem . Pénznem p
arfolyam arfolyam

UsD USA dollar 1,0791 CAD  Kanadai dolldr 1,5280
JPY Japan yen 117,54 HKD  Hongkongi dollar 8,3651
DKK Dén korona 7.4660 NZD Uj-zélandi dollar 1,8200
GBP Angol font 087800 | SGD  Szingapiri dolldr 1,5480
SEK Svéd korona 10,9788 KRW  Dél-Koreai won 1326,04

ZAR Dél-Afrikai d 20,3534
CHF Svijci frank 1,0560 cratrkatan

CNY Kinai renminbi 7,6519
ISK Izlandi korona 155,50

HRK Horvat kuna 7,6255
NOK Norvég korona 11,3875

IDR Indonéz ripia 17 710,73
BGN Bulgar leva 1,9558

MYR  Mal§j ringgit 4,7097
CZK Cseh korona 27,603 . .

PHP Fulop-szigeteki peso 54,667
HUF Magyar forint 365,24 RUB  Orosz rubel 82,4810
PLN Lengyel zloty 45643 | THR  Thaifoldi baht 35,459
RON Romén lej 4,8335 BRL Brazil real 5,7056
TRY Torok lira 73136 | MXN  Mexikéi peso 27,0896
AUD Ausztrél dolldr 1,7790 INR Indiai rapia 82,1060

() Forrds: Az Eurépai Kozponti Bank (ECB) dtvéltdsi drfolyama.
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(Hirdetmények)

A VERSENYPOLITIKA VEGREHAJTASARA VONATKOZO ELJARASOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Osszefonédds el6zetes bejelentése

(Ugyszém: M.9753 — Hexcel/Woodward)

s

Egyszeriisitett eljirds ald vont iigy

(EGT-vonatkozisii szveg)

(2020/C 115/02)

1. 2020. mércius 27-én a Bizottsdg a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 4. cikke szerint és a 4. cikk (5) bekezdése alapjin
tett beterjesztést kovetSen bejelentést kapott egy tervezett dsszefondddsrol.

E bejelentés az aldbbi vallalkozasokat érinti:
~  Hexcel Corporation (a tovdbbiakban: Hexcel, Egyesiilt Allamok),

~  Woodward, Inc. (a tovdbbiakban: Woodward, Egyesiilt Allamok).

A Hexcel az 0sszefonddds-ellendrzési rendelet 3. cikke (1) bekezdésének a) pontja értelmében egyesil a Woodward
vallalkozassal.

Az sszefondddsra részesedés vésarlasa titjdn keriil sor.

2. Az érintett véllalkozasok izleti tevékenysége a kovetkezd:

— a Hexcel esetében: konnyd, nagy teljesitményt szerkezeti anyagok, tobbek kozott szénszdlak, specidlis megerdsitések,
prepregek és mas szdlerGsitésti matrixanyagok, ragasztok és kompozit szerkezetek fejlesztése, gyartdsa és szallitdsa a
kereskedelmi repiilési, {ir- és védelmi dgazatban és mds ipari dgazatokban torténd felhasznaldsra,

— a Woodward esetében: szabdlyozdsi megolddsok tervezése, gydrtdsa, széllitdsa és szervizelése az Gripar és mds ipari
dgazatok szdmdra.

3. A Bizottsdg el6zetes vizsgdlatdra alapozva megillapitja, hogy a bejelentett 6sszefon6dds az 9sszefonddds-ellenSrzési
rendelet hatalya ald tartozhat, a végleges dontés jogdt azonban fenntartja.

A Bizottsag a 139/2004/EK tandcsi rendelet szerinti egyes osszefondddsok kezelésére vonatkozd egyszerdsitett eljarasrol
sz616 kozleménye () szerint az iigyet egyszer(sitett eljirdsra utalhatja.

4. A Bizottsdg felhivja az érdekelt harmadik feleket, hogy az dsszefonddds kapcsdn esetlegesen felmeriil§ észrevételeiket
nyujtsak be a Bizottsdgnak.

() HLL 24.,2004.1.29., 1. o. (az 6sszefonidds-ellenSrzési rendelet).
() HLC 366.,2013.12.14., 5.0.
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Az észrevételeknek a kozzétételt kovetd tiz napon beliil kell a Bizottsighoz beérkezniitk. Az alabbi hivatkozasi szamot
minden esetben fel kell tiintetni:

M.9753 — Hexcel/Woodward

Az észrevételeket faxon, e-mailben vagy postai titon lehet a Bizottsdghoz eljuttatni. Az elérhetGségi adatok a kovetkezdk:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Fax +32 22964301

Postai cim:

European Commission

Directorate-General for Competition

Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE
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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Az (EU) 2019/33 felhatalmazdson alapulé bizottsdgi rendelet 17. cikkének (2) és (3) bekezdésében
emlitett, egy bordgazati elnevezéshez tartozé termékleirds standard moédositdsinak jévahagydsarol
sz010 értesités kozzététele

(2020/C 115/03)

Ez az értesités az (EU) 2019/33 felhatalmazdson alapuld bizottsagi rendelet (*) 17. cikke (5) bekezdésének megfelelGen keriil
kozzétételre

ERTESITES STANDARD MODOSITAS JOVAHAGYASAROL
»GAILLAC”
PDO-FR-A0502-AMO03
Az értesités idGpontja: 2019.12.19.
A JOVAHAGYOTT MODOSITAS LEIRASA ES INDOKOLASA

1. Hivatkozas a hivatalos foldrajzi kodexre

Az 1 fejezet IV. részének 1.a) és 1.b) pontjaban a szoveg a ,Tarn megyében taldlhaté” szovegrész utdn az ,—a 2019. évi
hivatalos foldrajzi kddex (Code officiel géographique) alapjin — szovegrésszel egésziil ki.

A foldrajzi teriiletre vald hivatkozds az INSEE dltal évente kiadott hivatalos foldrajzi kodex hatdlyos véltozata alapjdn
torténik. A foldrajzi teriilet kiterjedése tovabbra is pontosan ugyanakkora.

Ez a médositds nem érinti az egységes dokumentumot.

2. Szovegezésbeli modositds

Az 1. fejezet IV. részének 1.b) pontja ,Bellegarde-Marsal” telepiiléssel egésziil ki, valamint a pontbdl torolték ,Bellegarde”
és ,Marsal” telepiiléseket.

Erre a médositasra a két telepiilés egyesitése kovetkeztében keriilt sor. A foldrajzi teriilet nem valtozott.

Az egységes dokumentum 6. pontja ennek megfeleléen médosul.

3. Parcelldkra osztott koriilhatdrolt teriilet

Az 1 fejezet IV. részének 2. pontja a ,2014. november 6-i” szovegrész utdn az ,és 2019. jinius 18-19-i" sz6vegrésszel
egésziil ki.

E mddositds célja, hogy a termékleirdsba bekeriiljenek a termelés foldrajzi teriiletén beliil talalhato, parcelldkra osztott
koriilhatarolt teriiletet érintd moédositds illetékes nemzeti hatdsdg dltali jovahagydsdnak datumai. A parcelldkra torténd
felosztds azoknak a parcelldknak a termelés foldrajzi teriiletén beliili azonositdsira szolgdl, amelyek alkalmasak a
széban forgé oltalom alatt all6 eredetmegjel6léssel elldtott bor termelésére.

Ez a mddositds nem érinti az egységes dokumentumot.

() HLL9., 2019.1.11., 2. 0.



2020.4.07. Az Eurépai Unié Hivatalos Lapja C 115/5

4. Adéraktir-engedélyesek kozotti szillitds
Az 1. fejezet IX. részének az adéraktdr engedélyesei kozotti borszallitds ddtumadra vonatkozé 5.b) pontja torlésre keriilt.

Ez a médositds nem érinti az egységes dokumentumot.

5. Atmeneti intézkedés
Az 1. fejezet XI. részének 4. pontjit torolték.
A modositdsra egy lejart dtmeneti intézkedés torlése kovetkeztében keriilt sor.

Ez a médositds nem érinti az egységes dokumentumot.

6. INAO-hivatkozis
AL fejezet I1. részében szerepld ,Montreuil sous-bois” helységnevet a ,Montreuil” helységnév véltja fel.
E médositds a helységnév médositdsdnak figyelembevételét szolgalja.

Ez a médositds nem érinti az egységes dokumentumot.

EGYSEGES DOKUMENTUM

1. A termék elnevezése

Gaillac

2. A foldrajzi drujelz§ tipusa

OEM - oltalom alatt 4116 eredetmegjel6lés

3. A sz816bdl késziilt termékek kategoridi
1. Bor
5. Mindségi pezsgd

6. Illatos minGségi pezsgd

4. A bor(ok) leirdsa

Csendes fehérborok

A csendes fehérborok természetes alkoholtartalma legaldbb 10,5 térfogatszdzalék.

Az (6mlesztve vagy kiszerelve) forgalmazott bortételek erjeszthetGcukor-tartalma legfeljebb 4 g/l.

E borok 6sszes alkoholtartalma az alkoholtartalom-névelést kvetden nem haladja meg a 13 térfogatszazalékot.

Ezeket a borokat gyiimolcsos és virdgos aromdk és mérsékelt savassdg jellemzi. A borok ,primeur” (primdr)
megjeloléssel is ellathatok. Ekkor a borokat gy erjesztik, hogy a készitésitket kovetS hénapokban, mihamarabb
fogyaszthatok legyenek.

Altalédnos analitikai jellemzdk

Maximalis 0sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimdlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimaélis dsszes savtartalom

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

A ,doux” (édes) megjeloléssel elldtott csendes fehérborok
A ,doux” (édes) megjeloléssel elldtott csendes fehérborok természetes alkoholtartalma legaldbb 12,5 térfogatszdzalék.

ErjeszthetScukor-tartalmuk legaldbb 45 g/l (6mlesztve vagy kiszerelve forgalmazott bortételek).
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E borok 6sszes alkoholtartalma az alkoholtartalom-novelést kovetGen nem haladja meg a 15 térfogatszazalékot.

Ezekben a borokban legtobbszor érett almara, kortére és egzotikus gytimolesokre emlékeztetd aromak fejlédnek ki, és
akdr 5 évig is eltarthatok.

Altaldnos analitikai jellemz6k

Maximalis 9sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimdlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék) 10

Minimaélis dsszes savtartalom

Maximalis illosavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximalis 9sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

A ,vendanges tardives” (kései sziiretelési) megjeloléssel elldtott csendes fehérborok

A ,vendanges tardives” (kései sziiretelésti) megjeloléssel elltott csendes fehérborok természetes alkoholtartalma
legaldbb 17 térfogatszazalék.

A (kiszerelve) forgalmazott bortételek erjeszthetScukor-tartalma legaldbb 100 g/l.

Ezekben a borokban aszalt vagy kandirozott gyiimélcsos aromdk vagy mézre emlékeztetd illatok fejlédnek ki. A
savtartalom, az alkoholtartalom és a selymesség egyenstilya lehet6vé teszi, hogy a borok az évek mildsdaval még
osszetettebbé véljanak.

Altaldnos analitikai jellemz6k

Maximalis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimdlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék) 11

Minimadlis dsszes savtartalom

Maximalis illosavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

Csendes vorosborok
A borok térfogatszdzalékban kifejezett minimadlis természetes alkoholtartalma 11 %.
A ,primeur” (primdr) megjeloléssel elldtott borok térfogatszdzalékban kifejezett minimalis alkoholtartalma 10,5 %.

A legfeljebb 14 térfogat-szazalékos természetes alkoholtartalmt (6mlesztve vagy kiszerelve forgalmazott) bortételek
erjeszthetdcukor-tartalma legfeljebb 2,5 g/l.

A legaldbb 14 térfogat-szdzalékos természetes alkoholtartalmi (0mlesztve vagy kiszerelve forgalmazott) bortételek
erjeszthetGcukor-tartalma legfeljebb 4 g/l.

A ,primeur” (primdr) megjeloléssel ellitott borok (kiszerelve forgalmazott bortételek) erjeszthetGcukor-tartalma
legfeljebb 2 g/l.

Az omlesztve vagy kiszerelve torténg forgalomba hozatalra kész bortételek almasavtartalma legfeljebb 0,4 g/l.

Az 6mlesztve forgalomba hozott és a ,primeur” (primdr) megjeloléssel ellithaté bortételek illosavtartalma legfeljebb
10,2 milliekvivalens/liter.

A borok 6sszes alkoholtartalma az alkoholtartalom-névelést kvetden nem haladja meg a 13,5 térfogatszdzalékot.

A primeur” (primdr) megjeloléssel ellatott borok Gsszes alkoholtartalma az alkoholtartalom-novelést kovetGen nem
haladja meg a 13 térfogatszazalékot.

A borok izét tobbnyire piros gyiimdlcsds aromdk és fiszeres izjegyek jellemzik. A jelenlévé tanninok érleléskor
struktardt és lekerekitettséget adnak a boroknak. Ujborként fogyasztva kellemes élményt nydjtanak, de kivdl6an
érlelhetdk is.

A ,primeur” (primdr) megjeloléssel ellatott borok kiegyensilyozottak, a konnyed és lagy izeket 6tvozs gyiimolcsos
aromdk jellemzik Sket, és kizdrélag Gamay N sz616fajtabdl késziilnek.
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Altalanos analitikai jellemzok

Maximalis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimaélis dsszes savtartalom

Maximalis illosavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximalis 0sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

Csendes rozéborok

A csendes rozéborok természetes alkoholtartalma legalabb 11 térfogatszazalék.

Az (0mlesztve vagy kiszerelve) forgalmazott bortételek erjeszthetGcukor-tartalma legfeljebb 4 g/l.

A borok 6sszes alkoholtartalma az alkoholtartalom-novelést kovetGen nem haladja meg a 13,5 térfogatszazalékot.

A rozéborok szine valtozo intenzitdsa cseresznyepiros. A borok gyiimolcsos aromédkat hordoznak és kellemesen tidék.

Altaldnos analitikai jellemz6k

Maximalis dsszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimdlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimadlis Osszes savtartalom

Maximdlis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

Pezsgék
A pezsglk természetes alkoholtartalma legalabb 9 térfogatszdzalék.

A (buborékképzddést és adott esetben az expedicids lik6r hozzdaddsat kovetSen) palackos mésodik erjesztéssel készitett
pezsgdk erjeszthetScukor-tartalma legfeljebb 50 g/l.

A must alkoholtartalménak névelése esetén a borok 6sszes alkoholtartalma nem haladja meg a 13 térfogatszazalékot.

A palackos mésodik erjesztéssel készitett pezsg6k struktiirdjaban a savassig domindl, amely idévé és laggyd teszi a
pezsgdket. Ehhez a savassighoz gylimolcsos izjegyek tarsulnak.

Altaldnos analitikai jellemzok

Maximalis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimdlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimadlis Gsszes savtartalom

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

A ,méthode ancestrale” (régi eljdrdssal készitett) megjeloléssel elldtott pezsgdk
A ,méthode ancestrale” (régi eljdrassal készitett) megjeloléssel elltott pezsgSk illatos minéségi pezsgSk.

A ,méthode ancestrale” (régi eljdrdssal készitett) megjeloléssel elldtott pezsgék apré buborékokat tartalmaznak,
habzdsuk pedig intenziv. A pezsgk a Mauzac B szdl6fajtdra jellemzGen aromékban gazdagok, melyek almdra
emlékeztethetnek.
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Altalanos analitikai jellemzok

Maximalis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimalis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék) 8

Minimadlis Osszes savtartalom

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximalis 9sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

A ,doux” (édes) megjeloléssel elldtott pezsgdk
A ,doux” (édes) megjeloléssel ellatott pezsg8k természetes alkoholtartalma legalabb 11 térfogatszazalék.

A buborékképzdést kovetSen a pezsgSk erjeszthetGcukor-tartalma legalabb 50 gfl, szabad kén-dioxid-tartalmuk pedig
legfeljebb 25 mg/l.

A must alkoholtartalménak novelése esetén a borok osszes alkoholtartalma nem haladja meg a 14 térfogatszdzalékot.

Altalanos analitikai jellemzSk

Maximdlis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimalis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék) 7

Minimadlis Osszes savtartalom

Maximalis illosavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter) 25

A fel nem tiintetett analitikai jellemz6k a kozosségi jogszabalyokban meghatdrozott értékeket kovetik.

5. Borkészitési eljarasok
a) Alapvetd bordszati eljdrdsok

Tékestirtiség és -tdvolsdg

Miivelési gyakorlat

A minimalis tiltetési stirtiség hektaronként 4000 tSke, a sorok kozotti tivolsag legfeljebb 2,5 méter.
Az egy soron beliil taldlhat6 sz6l6t6kék kozotti tivolsdgnak legaldbb 0,8 méternek kell lennie.

A bakmiivelésti sz616k esetében a sorok kozotti tavolsag legfeljebb 2,2 méter.

A teraszosan iiltetett sz8l6k esetében az egyes t6kék legfeljebb 2,5 négyzetméternyi teriiletet foglalnak el.

Sz6l8metszési szabdlyok
Miivelési gyakorlat
A sz616t6kék metszése:

— r6vidcsapos metszéssel (bakmiivelés vagy Royat-kordonmiivelés) vagy egyszeri Guyot-metszéssel torténik,
t6kénként legfeljebb 12 riigy meghagydsaval, vagy

- kett6s Guyot-metszéssel (mds néven szalvesszGs metszéssel) torténik, t6kénként legfeljebb 10 riigy meghagyasaval.

A metszésmddtol fuggetleniil az adott évi termdagak szdma a virdgzds utdn (a Lorenz-féle 23. fenoldgiai fazisban)
t6kénként legfeljebb 10 lehet.

Ontdzés
Miivelési gyakorlat

Az 6ntozés engedélyezhetd.
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A sziiretre vonatkoz6 kiilonleges rendelkezések
Miivelési gyakorlat

A primeur” (primdr) megjeloléssel ellithaté vorosborokat és a ,méthode ancestrale” (régi eljirdssal készitett)
megjeloléssel elldthaté pezsgdket kézzel sziiretelt sz616kbdl készitik.

A ,vendanges tardives” (kései sziiretelést) megjeloléssel ellathaté borok kézzel, tobbszori szemenkénti vélogatdssal
sziiretelt sz616kbd] késziilnek.

A lesziiretelt sz616 szdllitdsdra vonatkoz6 kiillonleges rendelkezések

Mivelési gyakorlat

A primeur” (primdr) megjeloléssel ellathaté vorosborok és a ,méthode ancestrale” (régi eljdrdssal készitett)
megjeloléssel ellathaté pezsgSk eldéllitasara szant sz6lGtermést tartalmazo tartdlyokban a sz6l6 magassaga legfeljebb
0,60 méter lehet a lesziiretelt sz616nek a sz6lGiltetvényrdl a borkészités helyszinére torténd széllitdsa sordn.
Bordszati aktiv szén haszndlata

A borkészitésre vonatkozé korldtozas

A rozéborok készitéséhez tilos boraszati felhasznaldsra szdnt aktiv szenet haszndlni, akdr 6nmagdban, akar kiilonféle
készitményekbe keverve.

Alkoholtartalom-novelés

Kiilonleges boraszati eljaras

A vorosborok esetében a kivondson alapulé alkoholtartalom-névelési technikdk alkalmazdsa engedélyezett, és a
feldolgozott mennyiséghez viszonyitott maximalis részleges koncentrdcié mértéke 10 %-ban rogzitett.

A borok térfogatszazalékban kifejezett Gsszes alkoholtartalma az alkoholtartalom-névelést kovetGen nem haladja meg a
kovetkez§ értékeket:

- acsendes fehérborok esetében: 13 tf%,

— apezsgdk esetében (a must alkoholtartalmdnak novelése esetén): 13 tf%,

- a,primeur” (primdr) megjeloléssel elldthatd vorosborok esetében: 13 tf%,

— avoros- és rozéborok esetében: 13,5 tf%,

- a,doux” (édes) megjeloléssel elldthatd pezsgdk esetében (a must alkoholtartalmanak novelése esetén): 14 tf%,

- a,doux” (édes) megjeloléssel elldthaté csendes fehérborok esetében: 15 tf%.

b) Maximdlis hozamok

Csendes fehérborok és pezsgék

hektaronként 72 hektoliter

A ,doux” (édes) megjeloléssel elldtott csendes fehérborok és a ,doux” megjeloléssel ellatott pezsgSk
hektaronként 54 hektoliter

A ,vendanges tardives” (kései sziiretelésti) megjeloléssel ellatott csendes fehérborok

hektdronként 25 hektoliter

Csendes voros- és rozéborok

hektdronként 66 hektoliter

6. Koriilhatérolt foldrajzi teriilet

A csendes fehérborok esetében a sz8l6 sziiretelése, a borok erjesztése és készitése, illetve a pezsgdk és a ,vendanges
tardives” (kései sziiretelésti) megjeloléssel ellathaté csendes fehérborok esetében a sz8l§ sziiretelése, a borok erjesztése,
készitése, érlelése és kiszerelése a Tarn megyében taldlhat6 aldbbi telepiilések teriiletén torténik: Alos, Amarens,
Andillac, Aussac, Bernac, Bournazel, Brens, Broze, Busque, Les Cabannes, Cadalen, Cahuzac-sur-Vére, Campagnac,
Carlus, Castanet, Castelnau-de-Lévis, Castelnau-de-Montmiral, Cestayrols, Combefa, Cordes-sur-Ciel, Coufouleux,
Donnazac, Fayssac, Fénols, Florentin, Frausseilles, Gaillac, Giroussens, Itzac, Labastide-de-Lévis, Labessi¢re-Candeil,
Lagrave, Larroque, Lasgraisses, Lisle-sur-Tarn, Livers-Cazelles, Loubers, Loupiac, Milhavet, Montans, Montels, Mouzieys-
Panens, Noailles, Parisot, Peyrole, Puycelci, Rabastens, Riviéres, Rouffiac, Saint-Beauzile, Saint-Marcel-Campes, Saint-
Sulpice, Sainte-Cécile-du-Cayrou, Sainte-Croix, Salvagnac, Senouillac, Souel, Técou, Tonnac, Le Verdier, Vieux,
Villeneuve-sur-Vere, Vindrac-Alayrac, Virac.
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A rozéborok esetében a sz6l§ sziiretelése, a borok erjesztése és készitése, illetve a vordsborok esetében a sz8ls
sziiretelése, a borok erjesztése, készitése és érlelése a Tarn megyében taldlhaté aldbbi telepiilések teriiletén torténik:
Alos, Amarens, Andillac, Arthés, Aussac, Bellegarde-Marsal, Bernac, Bournazel, Brens, Broze, Busque, Les Cabannes,
Cadalen, Cahuzac-sur-Vére, Cambon, Campagnac, Carlus, Castanet, Castelnau-de-Lévis, Castelnau-de-Montmiral,
Cestayrols, Combefa, Cordes-sur-Ciel, Coufouleux, Cunac, Donnazac, Fayssac, Fénols, Florentin, Frausseilles,
Fréjairolles, Gaillac, Giroussens, Itzac, Labastide-de-Lévis, Labessiére-Candeil, Lagrave, Larroque, Lasgraisses, Lisle-sur-
Tarn, Livers-Cazelles, Loubers, Loupiac, Milhavet, Montans, Montels, Mouzieys-Panens, Mouzieys-Teulet, Noailles,
Parisot, Peyrole, Puycelci, Rabastens, Rivieres, Rouffiac, Saint-Beauzile, Saint-Grégoire, Saint-Juéry, Saint-Marcel-
Campes, Saint-Sulpice, Sainte-Cécile-du-Cayrou, Sainte-Croix, Salvagnac, Senouillac, Souel, Técou, Tonnac, Le Verdier,
Vieux, Villeneuve-sur-Vere, Vindrac-Alayrac, Virac.

7. Fontosabb szdl6fajtdk
Fer N — Fer Servadou, Braucol, Mansois, Pinenc
Len de I'El B — Loin de I'Oeil
Ondenc B
Prunelard N
Syrah N — Shiraz
Muscadelle B
Mauzac B

Duras N

8. A kapcsolat(ok) leirdsa

Csendes borok

Az bcedni éghajlat kedvez$ kornyezetet biztosit a sz6l6 tavaszi novekedéséhez, és nagyobb fagyveszélyt nélkiilozé,
enyhe telet eredményez. A mediterrdn hatds nyaron és Gsszel szdraz meleget biztosit, ami a mérsékelt nydri vizhidnnyal
egylitt elGsegiti a sz8l6 egyenletes és optimalis érését. Az dltaldban erds, meleg és szdraz Autan szél a sz6l6 teljes
vegetativ ciklusa sordn fontos szerepet jatszik, kiilonosen azdltal, hogy felgyorsitja a riigyfakaddst, a virdgzast és az érési
folyamatot. Ez a szél Gsz elején feler6sodhet, amikor is meleget és szdrazsagot hozva ekkor el8segiti a sz8l6 érését és
korlatozza a betegségek kialakuldsat. Szeptember kozepétdl a hiivos és gyakran nedves éjszakdk és a meleg nappalok
véltakozdsa elGsegiti, hogy a még le nem sziiretelt parcelldkon megjelenjen a Botrytis cinerea és a ,nemes rothadds”. Kora
Gsszel az Autan sz€l feler6sodhet. A még le nem sziiretelt szemek cukor- és savkoncentrdcidja gyorsan nd. Az Autan
szélnek koszonhetS természetes toppedés vagy a ,nemes rothadds” hatdsira a t6kén koncentralttd valo, talérett
sz6l6ket az édes fehérborokhoz képest késébb, a szemek tobbszori vdlogatdsdval, kézzel sziiretelik. Ezekbdl a

2 o

sz6l6kbdl késziilnek a ,vendanges tardives” (kései sziiretelésti) megjeloléssel ellatott borok.
Az els fagyok kései érkezése kedvez8en hat a vesszdk fasoddsi folyamatéra.

Az egyes foldrajzi egységekhez igazodd koriilhatdrolt parcellateriilethez — a szokdsokat és a helyismeretet titkrozve —
els6sorban a jo vizelvezetési és konnyen felmelegeds talajjal rendelkezd, enyhe és fagymentes parcelldk és a
legtermékenyebb foldek tartoznak.

A Gaillac vidékér6l szdrmazé Mauzac B és Mauzac rose Rs fajtdk ezeken a helyeken mutatjdk meg a legjobban, hogy
kivédloéan alkalmasak a csendes szdraz fehérborok készitésére. Ezek a fajtdk alacsony savtartalmd, kellemes almds
aromdju, lagy borokat adnak. A napos fekvésti lejt6kon a tiilérett sz616k cukortartalma igen magas lehet.

A Len de l'el B sz6l6fajta szintén Gaillac vidékérdl szarmazik; mds borvidékeken nem taldlhaté meg. Ez a fajta biztositja
a fehérborok elegancidjat és zamatat, és a kései sziiretelésti borokat tobbnyire ebbdl a fajtabdl készitik. Az Autan szélnek
koszonhetd természetes toppedés vagy a nemes rothadds hatdsra ugyanis a sz8l6k az eredetmegjeloléshez tartozo
foldrajzi teriiletet alkoté valamennyi tdjegységen jelentSs koncentracidt érhetnek el. A fehérborok elédllitdsara szant
sz6l6fajtdkat egésziti ki az Ondenc B fajta, amely kordbban széles korben elterjedt volt Franciaorszdg délnyugati
vidékén, de csak a gaillaci sz6l6vidéken maradt fenn kellemes {ze miatt és annak koszonhetSen, hogy a t6kén hagyva

megfelel§ koncentraciét ér el.
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A voros- és rozéborok eldallitasira szant sz8l6fajtakba elsGsorban az eredeti helyi vagy regiondlis sz(ﬁlc’ifajték tartoznak,
mint példdul a Duras N fajta, amely valdszintleg Gaillac vidékérdl szarmazik, és szinte kizdrolag ezen a sz8lGvidéken
taldlhaté meg, a Franciaorszdg délnyugati vidékérdl szdrmazé Fer N fajta vagy a gaillaci Prunelard N fajta, amelyet
1868-ban Dr. Guyot emlitett, és amelynek termesztésével a XX. szdzadban felhagytak, majd az 1990-es évek végén
tjratelepitették.

A gaillaci sz616vidék gazdagsdga az éghajlati viszonyok &sszetaldlkozdsdban, valamint a fold- és talajtani adottsagok
sokféleségében rejlik. At)aro teriiletként a foldrajzi teriilet a nemzedékek sordn klvalasztott és megQrzott eredeti és
tilnyomoérészt 6 honos sz6l6fajtdk elegyitésének hazdjava vélt, amelyek nagyszerdi okoldgiai helyre leltek ebben a
természeti kornyezetben. A termel6k a szaktuddsuk fejlesztésével, killonosen a fiirtok egyenletes eloszldsdt
eredményez6 metszési és megtamasztdsi modszerekkel hajtottdk szolgdlatukba ezeket a szdléfajtakat, és ezeknek
koszonhetden tudtdk fenntartani a sz6l6termesztést.

Szakértelmiitk azon technikdk alkalmazdsiban is megnyilvanul, amelyek segitségével — borkészitési technikdikat
kiigazitva vagy fenntartva — a legjobbat tudjdk kihozni a sz8l6b6l. A vorosborok erjedést kovetd érlelési idGszaka azért
bizonyult szitkségesnek, hogy a borok Gsszetettebb aromakkal rendelkezd bort nyerjenek, de mindenekel6tt azért, hogy
a tanninok lekerekitetté és selymessé véljanak, kiilonosen az eredeti, de rusztikus sz6l6fajtak esetében. E célok elérése
érdekében a termékleirds azt hatdrozza meg, hogy a borok érlelési idGszakdnak legaldbb a sziiretelés évét kovets év
februdr 1-jéig kell tartania.

7

A ,vendanges tardives” (kései sziiretelésti) megjeloléssel ellatott borokat legalibb a sziiret idGpontjatdl szdmitott
mésodik év méjus 15-ig érlelni kell, és az érlelésnek legaldbb 2 honapon 4t palackban kell zajlania. Ez a hosszu érlelési
id@szak elGsegiti a borok egyenstlyat és noveli aromagazdagsagukat. A termék ezen jellemzGinek és sajatossdgainak, és
ezaltal hirnevének meg6rzése érdekében e borok csomagolasdra a foldrajzi teriileten keriil sor. A ,vendanges tardives”
(kései sziiretelésti) megjeloléssel ellithaté borok esetében az érlelési idészak végén minden tételt szisztematikusan
ellendriznek a foldrajzi teriileten.

Pezsgtk

A termel6k a nemzedékek sordn ét kiilonboz8 borkészitési technikdk alapjdn alakitottak ki a pezsgdk elééllitdsdhoz
szitkséges szakértelmet. A ,régi eljdrasnak” nevezett médszer a pincékben tdrolt palackozott pezsgSk erjesztési
folyamatanak szabélyozdsan alapul. Ezeket a pezsgdket kizardlag Mauzac B és Mauzac rose Rs sz8l6fajtakbol készitik,
amelyek azzal vivtak ki elismerést, hogy a bellik készitett pezsgSkben intenziv a buborékképzddés és aprd
buborékok keletkeznek. A napos fekvésti lejt6kon elérhetd talérettségnek koszonhetSen édes fehér pezsgék
készithetSk ezekbdl a fajtakbol.

Miutdn a fenti médszert tokéletesre fejlesztették, a bortermel6k kidolgoztdk a palackos masodik erjesztés modszerét,
amellyel nyersebb termékek éllithatok el, ugyanakkor kiivéik dsszetételében megdrizték a helyi karakterességet. Végiil
a ,falécekre fektetve” eltoltott hossza érlelés hozzdjarul a megfelel6 buborékképz8déshez és az Gsszetett gytiimolcsos
aromak kialakuldsdhoz.

A tobb mint 2 000 éves sz6l6vidékrdl szarmazd borokat a Tarn és a Garonne foly6n szdllitottak kiilf6ldre, ahogy errdl a
Montans telepiiléstl szarmazé és Dél-Spanyolorszagtdl Eszak-Skocidig fellelt amfordk tantskodnak. Amikor a bencés
szerzetesek megalapitottdk a Szent-Mihaly apatsdgot, kivalasztottdk a bortermelésre legalkalmasabb helyeket,
figyelemre mélté szaktuddsra tettek szert a Tarn foly6t haszndlé kereskedelmi halozat kialakitdsdban, és hatalmas
pincehdlézatot épitettek ki. A bort a Tarn, majd a Garonne folyén széllitottdk le Bordeaux kikotgjéig, és a bor innen
indulva héditotta meg Franciaorszdgot és Eszak-Eurépdt. III. Richdrd angol kirdly 1253-ban 20 hord6 ga111ac1 bort
kiildetett maganak. A gaillac-vidéki borok egyre ismertebbek lettek. A fennmaradt szdmaddsok szerint 1306 és 1307
kozott Gaillac vidéke adta a Garonne-medencén keresztiil Bordeaux-ba szdllitott és kiilfoldi értékesitésre szant borok
40 %-4t.

Bar a tarni sz8l6vidék teljes teriilete csokkent, a ,Gaillac” ellenSrzott eredetmegjelolés alatt termelt mennyiségek ardnya
az 1980-as évek Ota novekszik. Az elillitott termékek nagy részét palackban forgalmazzak A gaillaci bordszok
dinamizmusuknak és szakértelmiiknek koszonhetGen 6rzik e borvidék borainak elismertségét és hirnevét.

9. Tovébbi alapvetd feltételek (csomagolds, cimkézés, egyéb kovetelmények)

Cimkézés

Jogi keret:

Nemzeti jogszabélyok
A tovébbi feltétel tipusa:

A cimkézésre vonatkoz6 kiegészit§ rendelkezések



C 115/12 Az Eurépai Unié Hivatalos Lapja 2020.4.07.

A feltétel lefrdsa:

Az ellendrzott eredetmegjeloléssel elldtott borok cimkéjén feltiintethetS a ,Sud-Ouest” nagyobb foldrajzi egység. E
nagyobb foldrajzi egység szerepelhet tovabbd mindenféle prospektusban és taroléedényen.

A nagyobb foldrajzi egység nevének feltiintetésére hasznalt karakterek mérete sem magassdgban, sem szélességben nem
haladhatja meg az ellen6rzott eredetmegjel6lés nevét alkotd karakterek méretét.

KiegészitG megjelolések

Jogi keret:

Nemzeti jogszabalyok

A tovabbi feltétel tipusa:

A cimkézésre vonatkozé kiegészits rendelkezések

A feltétel lefrdsa:

27

A termékleirdsban a ,méthode ancestrale” (régi eljdrassal készitett) megjelolésre vonatkozdan meghatdrozott el6éllitdsi
feltételeknek megfelel§ borok esetében az ellenSrzott eredetmegielolés neve kiegészithetd ezzel a megjeloléssel.

s

A terméklefrdsban a ,primeur” (primdr) megjelolésre vonatkozdan meghatdrozott eldallitasi feltételeknek megfeleld
borok esetében az ellenSrzott eredetmegjel6lés neve kiegészithetd ezzel a megjeloléssel.

A termékleirdsban a ,doux” (édes) megjelolésre vonatkozdan meghatdrozott elGdllitasi feltételeknek megfelel§ borok
esetében az ellendrzott eredetmegjelolés neve ezzel a megjeloléssel egésziil ki.

A termékleirdsban a ,vendanges tardives” (kései sziiretelésti) megjellésre vonatkozdan meghatdrozott elallitasi
feltételeknek megfelelS borok esetében az ellendrzott eredetmegjel6lés neve kiegészithetd ezzel a megjel6léssel.

A ,primeur” (primdr) megjeloléssel, illetve a ,vendanges tardives” (kései sziiretelésti) megjeloléssel ellatott borokon
kotelezGen fel kell tiintetni az évjdratot.

Pezsgdk és a ,méthode ancestrale” (régi eljdrdssal készitett) megjeloléssel elldtott pezsgdk

Jogi keret:

Nemzeti jogszabdlyok

A tovabbi feltétel tipusa:

Csomagolds a koriilhatdrolt foldrajzi teriilet hatdrain belil

A feltétel lefrdsa:

Pl

A 57616 sziiretelésétdl a degorzsélasig vagy a seprd eltdvolitdsdig valamennyi eldallitdsi miiveletre a foldrajzi teriileten
keriil sor.

A pezsgbk palackos mésodik erjesztéssel késziilnek, és a palackban torténd seprén tartds idGtartama nem lehet
rovidebb 9 hénapnal.

A ,méthode ancestrale” (régi eljardssal készitett) megjeloléssel elldtott pezsg6k egy erjesztéssel késziilnek. Ebben az
esetben az erjesztést tartdlyban kezdik meg. A buborékképz6dés kizdrdlag a palackban zajlik le a részben erjedt
mustbol.

A palackban torténd seprdn tartds idStartama nem lehet rovidebb 2 hénapnal.

e

A pezsgbk csomagoldsa a foldrajzi teriileten torténik, tekintettel az alkalmazott elGdllitdsi eljdrdsra, amely sordn a
buborékképzddés a palackban megy végbe.

A palackban torténd mdsodik erjesztéssel el@allitott pezsgSket a palackozdstdl szdmitott legaldbb 9 hénapig tartd,
palackban és seprén torténd érlelést kovetSen és legkorabban a sziiretelés évét kovetS év szeptember 1-jén hozzdk
kereskedelmi forgalomba.

A ,méthode ancestrale” (régi eljdrdssal készitett) megjeloléssel elldtott borokat 2 hénapig tartd, palackban és seprén
torténd érlelést kovetGen hozzak kereskedelmi forgalomba.

7

A kései sziiretelésti” megjeloléssel elldtott, csendes fehérborok
Jogi keret:

Nemzeti jogszabalyok
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A tovabbi feltétel tipusa:
Csomagolds a koriilhatdrolt foldrajzi teriilet hatdrain belil
A feltétel leirdsa:

A ,vendanges tardives” (kései sziiretelésti) megjeloléssel ellatott borokat legalabb a sziiret idGpontjatdl szdmitott
mésodik év mdjus 15-ig érlelni kell, és az érlelésnek legaldbb 2 honapon ét palackban kell zajlania. Ez a hosszu érlelési
id@szak el@segiti a borok egyensulyat és noveli aromagazdagsagukat.

Csomagoldsuk a koriilhatdrolt f6ldrajzi teriileten torténik, és az érlelési idGszak végén minden tételt szisztematikusan
ellendriznek. A termelSk célja, hogy egyrészt jobban megérizzék a nagy szaktudast igényld, hossza ideig érlelt
termékek alapvet§ jellemzGit, masrészt a termelési régidban végzett, kiilonleges szakértelmet igénylS érzékszervi
ellenérzések révén biztositsdk és megdrizzék a termékek mindségét és sajatossdgait, és ezdltal az ellendrzott
eredetmegjel6lés hirnevét.

A termékleirdshoz vezet§ link

https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-1d5b3ef7-29eb-4{86-a2bf-d9d8dd9d6274
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Ertesités azon villalkozdsok szimara, amelyek 2021-ben 6zonréteget lebonté szabélyozott
anyagokat kivinnak az Eurdpai Uniéba behozni vagy onnan kivinni, valamint azon villalkozdsok
szamdra, amelyek 2021-ben nem helyettesithets laboratériumi és analitikai felhasznéldsra kivinnak
ilyen anyagokat elGallitani vagy behozni

(2020/C 115/04)

Ezen értesités cimzettjei azok a vallalkozdsok, amelyek az 6zonréteget lebonté anyagokrdl sz616, 2009. szeptember
16-1 1005/2009/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') (a tovdbbiakban: a rendelet) hatdlya ald esnek, és
amelyek 2021-ben:

a) arendelet I. mellékletében felsorolt anyagokat kivannak az Eurépai Unidba behozni vagy onnan kivinni; vagy
b) ilyen anyagokat nem helyettesithet laboratériumi és analitikai felhasznaldsra kivinnak az Eurdpai Unidban

elééllitani vagy oda behozni.

Felhivjuk a villalkozdsok figyelmét, hogy Nagy-Britannia és Eszak-lrorszdg Egyesiilt Kirdlysiganak (a tovdbbiakban:
Egyesiilt Kirdlysdg) az Eurdpai Uniobdl torténd kilépése esetlegesen és killonboz8 mértékben hatdssal lehet a
helyzetiikre 2021-ben.

A kilépésrdl rendelkez8 megdllapodds atmeneti idGszakot ir el6, amelynek sordn az 1005/2009/EK rendelet az
emlitett megallapoddssal osszhangban alkalmazandé marad az Egyesiilt Kiralysdgra és az Egyesiilt Kirdlysagban. Ezen
id@szak 2020. december 31-én lejar, kivéve, ha a kilépésr6l rendelkezd megillapodds éltal létrehozott vegyes
bizottsdg 2020. jalius 1. el6tt egyetlen hatdrozatban az dtmeneti idGszak legfeljebb 1 vagy 2 évvel torténd
meghosszabbitasarél dont.

Az dtmeneti idészakot koveten az 1005/2009/EK rendelet nem lesz alkalmazand6é Nagy-Britannidra és Nagy-
Britannidban. Eszak-lrorszdgra és Eszak-frorszdgban a rendelet ugyanakkor ezt kovetden is alkalmazandd lesz, a
kilépésrél rendelkezé megéllapoddsban foglalt, frorszagrol/Eszak-irorszégra vonatkoz6 jegyzékonyvvel és az Egyesiilt
Kirdlysdg és az Eurdpai Uni6 kozotti jov6beli kapesolatokrdl sz6l6 politikai nyilatkozattal 6sszhangban.

A kovetkez6 anyagcsoportok érintettek:

L. csoport: CFC-11, CFC-12, CFC-113, CFC-114 vagy CFC-115
IL. csoport: egyéb teljesen halogénezett CFC-k

III. csoport: halon-1211, halon-1301 vagy halon-2402

IV. csoport: szén-tetraklorid

V. csoport: 1,1,1-triklér-etdn

VI. csoport: metil-bromid

VIL csoport: brémozott-fluorozott szénhidrogének

VIIL csoport: klérozott-fluorozott szénhidrogének

IX. csoport: brém-kl6r-metan.

A szabélyozott anyagok behozataldhoz vagy kiviteléhez (%) a Bizottsdg engedélye sziikséges, kivéve a 450/2008/EK
eur6pai parlamenti és tandcsi rendelet (°) szerinti, legfeljebb 45 napig tarté drutovabbitdsi, dtmeneti megGrzési,
vamraktdrozdsi vagy vamszabad teriileti eljardsok eseteit. A szabdlyozott anyagok nem helyettesithetd laborat6riumi
és analitikai felhaszndldsra torténd el6allitdsahoz elGzetes engedély sziikséges.

HLL 286.,2009.10.31., 1. o.

Megjegyzend, hogy kizdrdlag azok a behozatali vagy kiviteli mveletek engedélyezhetSk, amelyek a 15. és a 17. cikk alapjin
mentesiilnek az 4ltalinos behozatali és kiviteli tilalom al6l.

HLL 145, 2008.6.4., 1. o.
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4. Az aldbbi tevékenységekre mennyiségi korlatozdsok vonatkoznak:
a) laboratoriumi és analitikai felhaszndldsra valo eléallitds és behozatal;
b) kritikus felhasznaldsi célokra szabad forgalomba bocsatdst szolgdlé behozatal az EU-ba (halonok esetében);
¢) szabad forgalomba bocsatdst szolgalé behozatal az EU-ba alapanyagként val6 felhasznalds céljara;
d) szabad forgalomba bocsdtdst szolgdlé behozatal az EU-ba reakcidkozegként valé felhasznélds céljara.

Az a), b), ¢) és d) pontokban emlitett tevékenységek kapcsin a Bizottsdg kvotdkat dllapit meg. A kvotdk meghatdrozdsa
a kérelmek alapjdn torténik, a kovetkez6knek megfelelGen:

— az a) pont esetében a rendelet 10. cikkének (6) bekezdése, valamint az 537/2011/EU bizottsdgi rendelet (*)
el6irasai,

— ab), ac)ésad) pont esetében a rendelet 16. cikke.
A 4. pontban emlitett tevékenységek esetén kovetend§ eljirds

5. Azon villalkozdsoknak, amelyek 2021-ben szabdlyozott anyagokat kivinnak nem helyettesithet§ laboratériumi és
analitikai felhaszndlds céljdra eléllitani vagy behozni, illetve kritikus felhasznélasi célokra (halonok), alapanyagként
vagy reakciokozegként valo felhaszndlds céljdra behozni, a 6-9. pontban leirt eljardst kell kovetniiik.

6. Azoknak a villalkozdsoknak, amelyek még nem regisztraltdk magukat az ODS engedélyezési rendszerben (https://
webgate.ec.europa.eu/ods2), 2020. mdjus 19.el6tt ezt meg kell tennitik.

7. A vallalkozdsnak ki kell toltenie és el kell killdenie az ODS engedélyezési rendszeren keresztiil online elérhetd
kvétaigénylési drlapot.

A kvétaigénylési trlap 2020. mdjus 19-t6l lesz elérhetS az ODS engedélyezési rendszerben.

8. A Bizottsdg csak a 2020. jinius 19-ig beérkezett, hidnytalanul és hibatlanul kitoltott kvdtaigénylési drlapokat tekinti
érvényesnek.

A Bizottsag arra biztatja a vallalkozdsokat, hogy kvdtaigénylési dirlapjaikat minél kordbban, még joval a hatdridé el6tt
nyujtsdk be, hogy az esetleges hibdk még a hatdridg el6tt javithatoak legyenek, és a kijavitott igényléseket ismét be
lehessen nydjtani.

9. A kvdtaigénylési drlap elkiildése onmagdban még nem jogosit fel szabdlyozott anyagok nem helyettesithetd
laboratériumi és analitikai felhaszndlds céljara vald el6allitdsira vagy behozataldra, illetve kritikus felhasznéldsi
célokra (halonok), alapanyagként vagy reakciokozegként val6 felhaszndlds céljdra vald behozataldra. A 2021. évi
behozatalt vagy el@allitdst megel6z8en a vallalkozdsnak engedélyt kell kérnie az ODS engedélyezési rendszeren
keresztiil online elérhet6 engedélykérelmezési drlap haszndlataval.

A kivitel, valamint a 4. pontban emlitettekt6l eltér felhaszndlisi célokra valé behozatal esetén kovetendd
eljards

10. Azon vallalkozasoknak, amelyek 2021-ben szabalyozott anyagokat kivannak kivinni, illetve a 4. pontban emlitettekt6l
eltérg felhasznaldsi célokra behozni, a 11. és 12. pontban leirt eljdrast kell kovetniiik.

11. Azoknak a vdllalkozdsoknak, amelyek még nem regisztraltdk magukat az ODS engedélyezési rendszerben, ezt a lehetd
leghamarabb meg kell tenniiik.

12. A szabélyozott anyagok 2021. évi kivitelét, illetve a 4. pontban emlitettektSl eltéré felhaszndldsi célokra vald
behozataldt megel6zden a villalkozdsnak engedélyt kell kérnie az ODS engedélyezési rendszeren keresztiil online
elérhetd engedélykérelmezési dirlap haszndlataval.

(% HLL147.2011.6.2. 4. 0.
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Elnevezés bejegyzése iranti kérelem kozzététele a mezGgazdasagi termékek és az élelmiszerek
mindségrendszereirdl sz616 1151/2012/EU eurépai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2)
bekezdésének b) pontja alapjin

(2020/C 115/05)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') 51. cikke alapjan jogot keletkeztet a mddositds
irdnti kérelem elleni felszolaldsra a kozzététel id6pontjdtdl szdmitott hirom hénapon beliil.

A HAGYOMANYOS KULONLEGES TERMEK TERMEKLERASA
,BERTHOUD”
EU-szam: TSG-FR-02466 — 2019.11.15.
,Franciaorszag”

1. Bejegyzend§ elnevezés(ek)

,Berthoud”

2. A termék tipusa

2.21. osztaly: készételek

3. Abejegyzés indokoldsa

3.1. A termék

O az adott termékre vagy élelmiszerre jellemz8 hagyomdnyos elGillitdsi vagy feldolgozdsi mddszerrel vagy
hagyomanyos osszetétellel késziil;

a hagyomdnyosan hasznalt nyersanyagokbdl vagy osszetev8kbdl késziil.

A ,Berthoud” egy meleg egytdlétel, amely hagyomdnyosan olvasztott ,Abondance” oltalom alatt dll6 eredetmegje-
161éssel ellatott sajtbol késziil.

3.2. Az elnevezés
az adott termék leirdsdra hagyomdnyosan haszndlt elnevezés;

A ,Berthoud” a 20. szdzad eleje 6ta készitett és ezzel a névvel illetett hagyomdnyos recept. Az elnevezés eredetileg
egy Chablais vidékén (Haute-Savoie megye északi részén taldlhatd térség) elterjedt csalddnév volt.

O jelzi a termék hagyomanyos jellegét vagy sajatossagat.

4, Leiras

4.1. Az 1. pontban szerepld elnevezést viseld termék leirdsa, beleértve f6bb fizikai, kémiai, mikrobioldgiai és érzékszervi jellemzéit,
aldtdmasztva a termék sajdtos jellegét (e rendelet 7. cikkének (2) bekezdése)

A ,Berthoud” olvasztott, ,Abondance” oltalom alatt 4ll6 eredetmegjeloléssel ellatott sajtbél késziilt egytalétel.

Kiszerelés
A terméket siit6be helyezhetd, porceldn tdlkdban (in. Berthoud-tdnyérban) forgalmazzak.

Allaga melegen oml6s, a siités kozben keletkezd kérge pedig aranyszintitél barndig véltozik.

() HLL343.,2012.12.14, 1. 0.
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A ,Berthoud” sajatossaga kiilonb6z6 tulajdonsigokon alapul:
1. A recept alaposszetevéje

- az ,Abondance” sajt: nyers, teljes tehéntejbdl késziilt sajt, amely Abondance volgyérél és az azonos nevti falurdl
kapta a nevét. Az évszdzadok ota készitett ,Abondance” sajtot oltalom alatt all6 eredetmegjel6lésként ismerték
el, és jelenleg kizdrolag Haute-Savoie hegyvidékein dllitjdk el6.

Az ,Abondance” préselt, félig hevitett tésztdjanak koszonhetSen a ,Berthoud” omlds és krémes allagu.

2. A recept tobbi killonleges 6sszetevdje

- a,Vin de Savoie” vagy ,Savoie” bor: a franciaorszdgi Savoie és Haute-Savoie megyében eldillitott, oltalom alatt
all6 eredetmegjeloléssel ellatott fehérbor;

- a ,Madeira” lik6rbor: a portugdl Madeira-szigeteken eldillitott, oltalom alatt 4ll6 eredetmegjel6léssel ellatott
likérbor;

VAGY

— a Porto” lik6rbor: a portugéliai Alto Duoro borvidéken elééllitott, oltalom alatt dll6 eredetmegjeloléssel
ellatott likrbor;

— fokhagymagerezdek: a Berthoud-tdlka aljanak bedorzsolésére;
- szerecsendié: a készitményhez egy csipetnyi szerecsendi6 is hozzdadhat;
- bors.

3. Egyszemélyes edény a kiilonleges éllag érdekében

A ,Berthoud” egytdlételt egyszemélyes edényben forgalmazzdk. Ezt az ételt ugyanis melegen és gyorsan kell
elfogyasztani, mivel allaga a fogyasztds kozben valtozik, és ahogy hil, egyre ragdsabbd és nyalésabba vilik. Az
egytalétel-kiszerelés tehdt lehet6vé teszi, hogy a ,Berthoud” gyorsabban fogyaszthaté legyen, mint ha nagyobb
adagban egyben készitenék.

4.2. Az 1. pontban szerepld elnevezést viseld termék termeldk dltal betartandd elddllitdsi médjdnak leirdsa, beleértve adott esetben a
felhaszndlt nyersanyagok vagy az Gsszetevék jellegét és tulajdonsdgait, valamint a termék elkészitésének mddjdt (e rendelet 7.

cikkének (2) bekezdése)

Hozzévaldk (egy személy részére)

Kotelezd hozzadvalok:

- ,Abondance” OEM sajt (kéreg nélkiil): legaldbb 180 g,
— ,Vin de Savoie” OEM bor: 3-4 l,

- ,Madeira” OEM vagy ,Porto” OEM likérbor: 1-2 cl,

- fokhagyma: elegend§ mennyiségben ahhoz, hogy az edény belsé oldalait teljes egészében be lehessen dorzsolni
fokhagymagerezddel,

- bors.

Nem kételezs hozzavalo:

- szerecsendid: egy csipetnyi.

A fent emlitett hozzavalokon kiviil semmilyen mds 0sszetevSt nem szabad hozzdadni a ,Berthoud™-hoz.

Ha a recepthez mds OsszetevSket is hozzdadnak, azokat koretként kell felszolgdlni.
Az elééllitds modja
Az elééllitds médja a ,Berthoud” hagyomdanyos receptjének felel meg.

El8szor a Berthoud-télka aljat kell bedorzsolni fokhagymagerezddel.
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Ennek a tilkdnak porceldnbdl kell lennie, és a h§ megtartdsa érdekében viszonylag vastagnak kell lennie.
A télka el6irt dtmérdje 12-15 cm, el6irt magassdga 2,5 és 4,5 cm kozotti, aljanak el6irt vastagsdga legalabb 0,7 cm.

Ezek a méretek lehet6vé teszik, hogy a felhaszndlt ,Abondance”-mennyiség 6sszeolvadjon, az étel belseje omlds és
krémes allagi legyen, a teteje megpiruljon, valamint mérséklik a héveszteséget.

Az ,Abondance” sajt kérgét el kell tavolitani, majd a sajtot vékony szeletekre kell vagni vagy le kell reszelni
(személyenként legaldbb 180 grammot), és a ,Berthoud”-tdlkaba kell helyezni.

Ezt kovetSen az egészet ,Vin de Savoie” borral és ,Madeira” vagy ,Porto” likGrborral meg kell locsolni.
A szakdcs belatdsa szerint a készitményhez egy csipetnyi szerecsendi6 is hozzdadhaté.

Végiil borssal kell megsz6rni, majd hagyomaényos siit6ben 180-200 fokon 8-15 percig kell siitni és gratinirozni, hogy
a sajt megolvadjon és a kérge szép aranyszind legyen.

Az ételt azonnal fel kell szolgdlni és nem lehet felmelegiteni.

Mikrohulldm1 siité hasznélata tilos.

A recept készitésének sajdtossdgai

- Az ,Abondance” sajt haszndlata: annak érdekében, hogy az ,Abondance” sajt aromadi a legjobban kibontakoz-
hassanak a siités sordn, a sajtot a kéreg eltdvolitdsat kovetSen vékony szeletekre kell vagni, vagy le kell reszelni. A
sajt soha nem helyezhet6 egyetlen darabban az edénybe.

— Siitési id6: mds sajtalapt receptektdl eltéréen a ,Berthoud” siitési ideje viszonylag rovid: 8-15 perc elegendd
ahhoz, hogy a kérge szép aranyszintivé véljon.

A jelolésre vonatkozé egyedi szabdlyok

A ,Berthoud” elnevezés mellett minden gazdasagi szerepl$ a meniijében vagy az étlapjan ugyanabban a latdmez8ben
koteles feltiintetni az uniés HKT logot.

A meniiben és az étlapon a ,Berthoud” név el6tt vagy utdn a ,Spécialité Traditionnelle Garantie” (hagyomdnyos
kiilonleges termék) kifejezés vagy a megfelels ,STG” (HKT) rovidités is feltiintethetd kozbeékelt kifejezés nélkiil.

4.3. A termék hagyomdnyos jellegét aldtdmaszto f6bb tényezdk leirdsa (e rendelet 7. cikkének (2) bekezdése)

A ,Berthoud” hagyomadnyos jellege azon alapul, hogy {6 osszetevéként (és egyetlen sajtként) az (1996 6ta) oltalom
alatt dll6 eredetmegjeloléssel ellatott ,Abondance” sajtot, valamint fehérbort haszndlnak fel hozzd, amelyek
évszazadok 6ta Chablais vidékének (Haute-Savoie megye északi részén, a svdjci hatdrndl taldlhaté térség) helyi
terméke.

Azért haszndljak Sket a receptben OsszetevSként, mert ezek a termékek megtaldlhatok, rendelkezésre dllnak és nagy
milttal rendelkeznek a ,Berthoud” szdrmazdsi régidjaban. Az ,Abondance” sajt a régié6 emblematikus sajtja (készitése
a 12. szazadban kezddédott). Ami a fehérbort illeti, Chablais vidékén régéta az elsGdlegesen eléillitott bor, és
napjainkban a ,Vin de Savoie” elnevezés ald tartozik.

Ezenkiviil legaldbb 30 éve haszndlnak izesitésre szolgdlé egyéb Osszetevéket: ,Porto” vagy ,Madeira” likérbort,
fokhagymat.

A ,Berthoud” egytalételt a 20. szdzad elején kezdték késziteni a Thonon-les-Bains-i Concise varosnegyedben taldlhaté
Cercle Républicain bisztréban, amelyet az Abondance volgyében fekvé Abondance telepiilésrdl szdrmazd Berthoud
csalad tizemeltetett.

A vendégek fokhagymaval, fehérborral, borssal és szerecsendiéval izesitett, olvasztott ,Abondance” sajtbdl késziilt
ételt fogyasztottak, amely ekkor kapta a készitd csaldd neve utdn a ,Berthoud” elnevezést.

A ,Berthoud” receptje szerepel Eugénie Julie ,Cuisine Savoyarde: recettes traditionnelles et modernes” [Savoyai
konyha: hagyomanyos és modern receptek], (Editions ATRA, 25-26. o., 1978) cimii mtvében, amely szerint az
elnevezés tobb mint 40 éve hasznélatos.

A ,Berthoud” egytdlételt szdmos 20. szdzadi mii megemliti, példdul a kovetkezdk:

-, Le Fromage dAbondance” [Az ,Abondance” sajt], Laurent Chapeau, Syndicat agricole du Val dAbondance, 10. 0., 1981;
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—  Marie-Thérese Hermann mivei:
- ,La cuisine paysanne de Savoie” [A savoyai parasztkonyha], Philippe Sers Editeur, 169. 0., 1982;
- ,La Savoie traditionnelle” [A hagyomany6rzg Savoya], Editeur Curandera, 37. 0., 1987;

— ,Dictionnaire de la cuisine de Savoie: traditions et recettes” [A savoyai konyha lexikona: hagyomdnyok és
receptek], Editeur Christine Bonneton, 21. 0., 1992;

— Roger Lallemand egyik mftve: ,Les Savoies gastronomiques” [Savoya gasztronémiai oldalai], Editeur Charles
Corlet, 32-33. 0., 1988;

— a CNAC (Conseil national des arts culinaires) ,Inventaire du patrimoine culinaire de la France” [Franciaorszig
kulindris orokségének leltdra] cimd, Rhone-Alpes megyei kiaddsdnak 1995. évi kalauza (395. o., az ,Abondance”
sajtrol sz0l16 rész);

—  Bruno Gillet ,Au fil de la Dranse” [A Dranse mentén] cim( mve, 1992;

— Didier Richard egyik miive: ,Les gourmandises du terroir: traditions, recettes, emplettes...” [Helyi inyencségek:
hagyomanyok, receptek, termékek...], Editeur Didier-Richard, 58. 0., 1997;

- afrancia nyelv( dietetikusok egyesiiletének egyik kiadvanya: ,Recettes régionales et menus équilibrés” [Regionlis
receptek és kiegyenstlyozott meniik], Solal Editeurs, 13. 0., 1997.

Létezik tovdbbd a Fermiers Savoyards csomagolépapirja (ezt a szakemberek 1985-ig hasznaltdk), amelyen a ,Fondue
savoyarde”, a ,Raclette” és a ,Berthoud” receptje szerepel.
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MELLEKLET

FGbb ellendrizendd pontok

A termékleirds rendelkezése Ertékelési modszer
A recept alapvet$ hozzdvaldja, az ,Abondance” sajt haszndlata - szemrevételezéssel vagy dokumentum alapjin
A recept felsorolt kotelezd hozzavaldinak betartdsa - szemrevételezéssel vagy dokumentum alapjén
A Berthoud egytalétel-kiszerelése - szemrevételezéssel
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A mezdgazdasigi termékek és az élelmiszerek mindségrendszereir6l sz616 1151/2012/EU eurdpai
parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja szerinti, nem kisebb jelent§ségii
termékleirds-modositds jovahagydsdra irdnyul6 kérelem kozzététele

(2020/C 115/06)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') 51. cikke alapjan jogot keletkeztet a médositds
iranti kérelem elleni felszolaldsra a kozzététel idGpontjatdl szamitott hdrom hénapon beliil.

AZ OLTALOM ALATT ALLO EREDETMEG]ELOLESEKHEZ j OLTALOM ALATT ALLO FOLDRA]ZI JELZESEKHEZ KAPCSOLODO
TERMEKLEIRAS NEM KISEBB JELENTOSEGU MODOSITASANAK JOVAHAGYASARA IRANYULO KERELEM

Az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének elsG albekezdése szerinti médositds jévahagydsdra irdnyulé
kérelem

,Piave”
EU-szdm: PDO-IT-0686-AM02 - 2019.4.5.
OEM (X) OFJ ()

1. Kérelmezd csoportosulds és jogos érdek

Consorzio di tutela del formaggio ‘Piave’ DOP [a ,Piave” OEM sajt védelmére alakult tarsulds], székhelye a Via
Nazionale 57/A, 32030 Busche di Cesiomaggiore (BL) cimen taldlhat6.

A ,Piave” sajt termel6ibél dll6 tarsulds a MezGgazdasagi, Elelmezési és Erdészeti Minisztérium 2013, oktéber 14-i
12511. sz. rendelete 13. cikkének 1. albekezdése értelmében médositdsra irdnyul6 kérelem benyujtdsra jogosult.

2. Tagdllam vagy harmadik orszdg

Olaszorszdg

3. A termékleirdis médositdssal (médositisokkal) érintett rovata
O A termék elnevezése
A termék lefrdsa
O Foldrajzi teriilet
O A szdrmazds igazoldsa
Az elgallitds modja
O Kapcsolat
O Cimkézés
O Egyéb [részletezze]

4. A médositis(ok) tipusa

Bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsinak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentdséglinek nem tekinthet6 médositasa

O Bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsinak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelent6ségiinek nem tekinthetd oly médon torténd médositdsa, amelyre vonatkozdan
nem tettek kozzé egységes (vagy azzal egyenérték(i) dokumentumot

5. Moddositis(ok)

Termékleirds

A sajt jellemz6i kozelebbi meghatdrozasra keriiltek. A médositds a 2. cikk utolsé bekezdését (a termék jellemzdi) és az
egységes dokumentum 3.2. pontjanak utolsé bekezdését érinti.

() HLL343.,2012.12.14, 1. 0.
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Jelenlegi megszovegezés:

,Allag és kiils: jellegzetessége, hogy nem lyukacsos. A friss tipusndl kinézetre fehér és sima, de éréssel szalmasargéva,
dllaga pedig szdrazabbd, szemcsésebbé és ropogbsabba valik, olyannyira, hogy az érett Vecchio, Vecchio Selezione Oro
és Vecchio Riserva tipusokndl jellegzetesen enyhén morzsolodéva valik.”

Médositott szoveg:

,Allag és kiils6: a friss tipus lyukmentes, tomor, viligos szint és sima, de ahogy a sajt érik, sotétebb szintivé, dllaga
pedig szdrazabbd, szemcsésebbé és ropogbsabba vélik. Az alkalmankénti apré lyukak és a sajt kismértékd szabdlyta-
lansdgai (morzsolédas) minden tipusban tolerdlhatdk, de tilos az olyan lyukképzddés, amely hangstilyos és/vagy a
propionsav-baktériumok aktivitdsa miatt kovetkezik be.”

A javasolt médositas célja a ,Piave” OEM érzékszervi profiljainak megfelel6bb meghatdrozdsa, olyan terminoldgia
beemelésével, amely jobban koveti a tejdgazatban haszndlt terminoldgiat és relevansabb. Az érettebb sajtok szinének
meghatdrozdsa szalmasdrgar6l oly médon béviilt, hogy jobban titkrozze e sajtok sotétebb és valtozatosabb
szinezetét. A szin annak a kovetkezménye, hogy a sajtot az év melyik idészakdban éllitjdk el6, egytittal pedig a
tehenek tapldlékdban taldlhaté virdgzatoktdl is fugg.

A lyukakat illetGen megismételjiik, hogy a ,Piave” OEM egy lyukmentes sajt, amelyben azonban alkalmanként
lehetnek apré lyukak, ezeket pedig olyan mechanikai vagy egyéb eszkozok okozzak, mint a kiilonboz8 sajtold
berendezések, illetve a természetes tejoltokban elszértan jelenlévs gdztermel6 mikroorganizmus kolénidk.
Természetesen a hangsulyos lyukképz8dés keriilendd, kiilonosen ha ez a propionsav-baktériumok aktivitdsa miatt
torténik, mivel ez a rendellenes és szabdlyozatlan erjedés jele. A ,morzsolodds” kifejezés jelentése is pontositdsra
kerilt.

Ezek a médositisok azért szitkségesek, mert a kordbbi megszovegezés nem biztosit rugalmassdgot a jellemzdk
ellenérzése sordn, és azzal jarhat, hogy egyes sajtok nem kapjdk meg a ,Piave” tandsitdst, annak ellenére, hogy a
szitkséges jellemzékkel rendelkeznek.

Az el6dllitds modja

A termékleirds 5. cikkének és az egységes dokumentum 3.3. pontjinak a nyersanyag elGllitdsira vonatkoz
bekezdése dtfogalmazasra keriilt a szarvasmarhafajtdk és a tehenek tdpldlékara tekintettel.

Jelenlegi megszovegezés:

27

»A »Piavec sajt elddllitdsdhoz haszndlt dsszes tej az e dokumentum 3. cikkében emlitett teriiletr6l szdrmazik, és annak
legalabb 80 %-dt az el6éllitds térségére jellemzd szarvasmarhafajtdk, nevezetesen az olasz barna, az olasz tarka és az
olasz friz egyedei adjdk, amelyek kiilonosen ellendlléak és alkalmazkodtak a hegyvidéki teriiletekhez.”

Médositott szoveg:

»A »Piavec sajt elddllitdsdhoz haszndlt Osszes tej az e dokumentum 3. cikkében emlitett teriiletr6l szdrmazik, és annak
legaldbb 80 %-at az elddllitds térségére jellemzd szarvasmarhafajtdk, nevezetesen az olasz barna, az olasz tarka, az
olasz friz és az alpesi sziirke, valamint ezek keresztezésének egyedei adjak, amelyek kiilonosen ellendlldak és
alkalmazkodtak a hegyvidéki teriiletekhez.”

A médositds célja Gjra elterjeszteni a helyi alpesi sziirke fajtdt, amely tenyésztésével a multban az alacsonyabb hozama
miatt felhagytak, de amelyet mostandban Gijbdl felfedeztek a jellegzetes rusztikus jellege és a hegyvidéki terephez valé
alkalmazkoddképessége miatt. Az alpesi sziirke fajta egy kozéptermetd, rusztikus és igénytelen szarvasmarha, amely
erds osztonnel keresi az élelmet még a legnehezebben hozzatérhetd legel6kon is és kiilonosen alkalmasnak bizonyult
a terillet természeti adottsdgainak kihaszndldsira. A huastermelésre is hasznositott alpesi sziirke ketts haszna,
valamint a hegyvidéki terepre valé kifejezett alkalmassdga olyan jellemz6k, amelyek egyre inkdbb 6sztonzik e fajta
ijbdli bevezetését Belluno tartomany hegyvidéki fekvést gazdasdgaiban. Az alpesi sziirkétdl szarmazé tejbdl késziilt
sajt teljes mértékben megfelel a ,Piave” sajt jellemzdinek. A szarvasmarha-tenyésztés egy masik, azaz a hegyvidék és
igy a teljes ,Piave” sajttermel6 térség esetében tipikus jellemzgje is egyértelmden érvényesiil: az, hogy az emlitett
szarvasmarhafajtdk gyakran keresztezGdnek egymdssal. A multban a hegyvidéki fekvésti gazdasigok, melyek nem
igazdn voltak alkalmasak célzott genetikai szelekciora, a gulya szokvanyos ut6dait hasznositottdk.
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Jelenlegi megszovegezés:

,A takarmdnyadag nem tartalmazhatja a kovetkez tiltott takarmanyokat:

- iparilag kezelt takarmény;

- z0ldség, gyiimolcs és repce;

- karbamid, karbamid-foszft, biuret.”

Médositott szoveg:

,A takarmdnyadag nem tartalmazhatja a kovetkezd takarmdnyokat:

- iparilag kezelt takarmdny;

—  kozvetlenil felhaszndlt friss zoldség, gyiimélcs és repce;

- karbamid, karbamid-foszfat, biuret.”

A bevezetendd médositas célja tisztazni, hogy a z6ldség, gytimoles és repce kizarélag akkor tiltott mint takarmdny, ha
kozvetleniil a friss formdjaban hasznositjdk, mivel a nedvességtartalmuk nem kivint erjedéssel jarhat, ami a tej
érzékszervi profiljaban valtozdst okoz. Ez a probléma azonban nem meriil fel, ha ugyanazon élelmiszereket a tehenek
takarmdnyadagjdhoz szdraz vagy koncentritum formdjdban adjdk hozzd; ezért nem sziikséges ezeket a
takarmdnyokat kitiltani a tehenek étrendjébdl.

A tiltott” melléknév a ,nem tartalmazhatja” fogalmat ismétli meg, és ezért eltavolitasra keriilt.

5. cikk Tdrolds, gytjtés és szdllitds

A tej gytijtési modszere napra késszé lett téve.

JELENLEGI MEGSZOVEGEZES:

LA tejet kettS vagy négy fejés sordn gyijtik, az elsé fejés és a feldolgozds kozott pedig legfeljebb 72 6ra telhet el.”
Médositott szoveg:

LA tejet legfeljebb hirom egymast kovetd napon gytjtik.”

A modositds célja a két vagy négy fejés fogalmdtdl, azaz a napi két fejésként értelmezett hagyomdnyos fejési
tevékenységtdl vald eltdvolodds. Az automatizdlt fejés lehetdvé tette az egymadst kovetd fejések szamdnak novelését
egy napon belill. Tudomanyos szempontbdl az automatizdlt fej6berendezések haszndlata nem befolydsolja a tej
mindségi tulajdonsdgait; az igy nyert tej Osszetétele — a zsirtartalom és a fehérjefrakcio tekintetében — statisztikailag

hasonl6 a hagyomdnyos fejéssel nyert tejéhez. E rendszerek hasznalata valéjaban javitja a tehenek egészségét, mert
kikiiszoboli a tejtermelési csticsidészakok idején végzett mindossze napi kétszeri fejés dltal okozott stresszt. Azdltal,

hogy naponta ketténél tobbszor fejtenek le jelentGs mennyiséget, a tGgyet és a tégybimbokat kevesebb terhelés éri,
javul a tej mikrobioldgiai mingsége és csokken a tdgygyulladds gyakorisdga. Ezenkiviil javulnak a tej reoldgiai
tulajdonsdgai, ami az alvadék erejét méri, azaz, hogy milyen gyorsan reagél a tejolté enzimek hatdsdra, és hogyan 4ll

ellen az elvalasztdsukra haszndlt ,lira” (tejver6-fa) mechanikus hatdsanak.

A tej gytijtését/feldolgozdsit illetSen, a moédositds annak koszonhets, hogy a gazdasigokban a jelenlegi fejd- és
htit6berendezések, valamint a tejtdroldsi feltételek olyan optimdlis termékhigiéniai normaknak valé megfelelést
tesznek lehet6vé, hogy ezdltal a multhoz képest tobb napra biztositottd vélik a tej jellemzdinek a meg6rzése, ami azt
jelenti, hogy mdr nem szitkséges a gytijtés és a feldolgozds kozott eltelt id6t korldtozni; mindezt aldtdimasztjdk a
feldolgozasi ellendrzések és a mikrobiologiai megdllapitdsok, amelyek szerint a tej a fejés utdn tobb mint hirom
nappal is alkalmas a feldolgozésra.

Ez a mddositds olyan kis dllattenyésztSk igényeit szolgdlhatja, akiknek gyakran a hegyvidékre kiilonosen télen
jellemz§ idGjarasi korillmények kozott kell az utakon kozlekedniiik.

Hékezelés

A hékezelési modszer 6sszhangba lett hozva a tényleges termelési lehetéségekkel.



C 115/24 Az Eurépai Unié Hivatalos Lapja 2020.4.07.

Jelenlegi megszovegezés:

A tej pasztorizéldsa 16 masodpercen keresztiil, 72 °C +/- 2 °C fokon torténik, amellyel elérhetd a foszfit teszt negativ
eredménye.”

Médositott szoveg:

~Hékezelés

A »Piave« OEM sajthoz haszndlt tej pasztorizalhato.”

A bekezdés mddositdsat az indokolja, hogy a kezelés paraméterei eltérhetnek a hasznalt berendezés tipusitol fiiggGen;
igy olyan berendezésekrdl is sziikséges rendelkezni, amelyek ugyanazt az eredményt adjik eltér§ idStartam és
hémérséklet alkalmazdsival (példdul a lemezes pasztérozdk, azokhoz a pasztérozékhoz képest, amelyek csoves
hécserélgvel vannak elldtva). Igy a pasztdrozési szakasz véltozatlan marad, de a fent emlitett okokbdl nincsenek
konkrét referenciaértékek megadva, mivel maga a pasztrozés meghatdrozdsa azokat magédban foglalja, és kiilon
jogszabdlyok szabalyozzak.

A moédositds eleget tesz szdmos olyan villalkozds, példdul hegyvidéki gazdasdgok vagy kis, hegyvidéki tejtermeld

gazdasdgok kivanalmainak is, amelyek Belluno térségében taldlhatéak, de nincs lehet8ségiik a tej pasztérozésére. Ez a
modositds, a hagyomdnyokat megGrizve, lehet6vé teszi a nyers tej hasznalatat.

Sajtkészités

A sajtkészités egyes technoldgiai paramétereinek meghatdrozdsa javult.

Jelenlegi megszovegezés:

,F6zés 44-47 °C fokon és keverés-iilepedni hagyds Osszesen 1,5-2 6rdra”

Médositott szoveg:

,F6zés 44-47 °C fokon”

Ez a médositds lehetGvé teszi a feldolgozdsi id6nek a haszndlt berendezéshez valo igazitdsat. A kiillonboz6 szakaszok
eltérhetnek a tartdlyok tipusdtdl és trtartalmdtdl fiiggéen. Az évek sordn tehdt a maximdlis és minimdlis id8

meghatarozasa a hasznalhato termelési berendezések korét illetGen korlatozasnak bizonyult.

A keverés-iilepedni hagyds” szavak torlése indokolt, mivel ez a szakasz a f6zott sajtok termelési technoldgidjanak
szerves része, és nem szitkséges kiilon meghatdrozni, mert csupdn nehézkesebbé teszi a szoveget.

Sézds

Jelenlegi megszovegezés:

A s6zds legaldbb 48 6rdn keresztiil, sdoldatba valé meritéssel torténik.”
Médositott szoveg:

+A s0zds s6oldatba val6 meritéssel torténik.”

Az évek sordn a sboldatba valé merités minimdlis idejének meghatdrozdsa egy nagyon megszorité korldtozasnak
bizonyult, amely nem teszi lehetévé, hogy ez a szakasz a kiilonb6z6 termelési helyzetekhez igazodjon. A sézds
modszere és ideje tulajdonképpen a kiilonboz§ tipusa sdoldatok szerint véltozik, mivel ezek eltérnek a mennyiségiik,
a viz keringetésének mddszere, h6mérséklete, a merités mddszere, a sooldat tisztitdsinak mddszere stb. tekintetében.
Ezek az eltérések a s6 sajtba val6 felszivoddsa szempontjabdl killonbozd mértéki hatékonysigot jelentenek; ezért a
sooldatba val6 merités minimélis idejének eltorlése tdint helyénvalénak.

E korldtozds eltorlése azon kisvillalkozdsok igényeinek tesz eleget, akik felhivtdk a figyelmet a megszorité jellegére,
mivel nem rendelkeznek automatizalt berendezésekkel vagy a szikséges alkalmazotti dllomdnnyal, hogy e szakaszt a
feltételeket szigorian betartva végezhessék el. A s6zds pontos mértékét azonban garantélja a ,Piave” OEM érzékszervi
profilja.
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EGYSEGES DOKUMENTUM
,Piave”
EU-szam: PDO-IT-0686-AM02 - 2019.4.5.
OEM (X) OFJ ()

1.  Elnevezés (OEM vagy OFJ)

LPiave”

2. Tagdllam vagy harmadik orszdg

Olaszorszdg.

3. A mezd6gazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa
1.3. osztély Sajtok

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa
A ,Piave” hengeres formdja, f6zott sajttésztdji, kemény, érlelt sajt, amelyet tehéntejbdl allitanak el6.
A Piave sajt a kovetkezd valtozatokban keriil forgalomba:

Fresco: 20 napndl hosszabb, de 60 napnal révidebb érlelést; dtmérdje 320 mm * 20 mm; peremmagassiga
80 mm * 20 mm; tomege 6,8 kg + 1 kg.

Mezzano: 60 napndl hosszabb, de 180 napndl rovidebb érlelést; dtmérGje 310 mm * 20 mm; peremmagassiga
80 mm + 20 mm; tomege 6,6 kg + 1 kg.

Vecchio: 6 honapndl hosszabb érlelést; dtmérdje 290 mm * 20 mm; peremmagassdga 80 mm * 20 mm; tomege
6 kg + 1 kg.

Vecchio selezione oro: 12 hénapndl hosszabb érlelésti; dtmérje 280 mm * 20 mm; peremmagassiga
75 mm * 20 mm; tomege 5,8 kg + 1 kg.

Vecchio riserva: 18 hénapndl hosszabb érlelésti; dtmérje 275 mm + 20 mm; peremmagassiga 70 mm * 20 mmy;
tomege 5,5 kg + 1 kg.

A ,Piave” sajtot a kovetkez§ tulajdonsigok jellemzik:
Zsirtartalom: a friss sajtban 33 % + 4 %, a kozepesen érett sajtban 34 % + 4 %, az érett sajtban > 35 %.
Fehérjetartalom: a friss sajtban 24 % + 4 %, a kozepesen érett sajtban 25 % + 4 %, az érett sajtban > 26 %.

— [z: eleinte — kiilonosen a friss sajt esetében — édeskés és tejes, ami azonban még a kézepesen érett sajtnal is érezhetd;
az érlelés el6rehaladtdval egyre erdsebb iz érvényesiil és mind intenzivebbé és testesebbé vélik, olyannyira, hogy a
legérettebb sajtokndl mdr enyhén markdns iz is érzédik.

— Kéreg: a friss sajtot puha és vilagos kéreg boritja, amelynek vastagsiga és dllaga az érlelés elGrehaladtdval egyre
erdsodik és az érett Vecchio, Vecchio Selezione Oro és Vecchio Riserva tipusokndl keménnyé és egyre sotétebb,
okkersargaba hajlé szindivé valik.

— Allag és kiils: a friss tipus lyukmentes, tomor, viligos sirga szind és sima, de ahogy a sajt érik, sotétebb sziniivé,
dllaga pedig szdrazabbd, szemcsésebbé és ropogdsabba vilik. Az alkalmankénti apré lyukak és a sajt kis mértékd
szabalytalansdgai (morzsolddds) minden tipusban tolerdlhatdk, de tilos az olyan lyukképzddés, amely hangsdlyos
és/vagy a propionsav-baktériumok aktivitdsa miatt kovetkezik be.

3.3. Takarmdny (kizdrolag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetében)
A tejel§ szarvasmarhak tdpldlékdnak a kovetkezd kovetelményeknek kell megfelelnie:

a takarmdny legalabb 70 %-dnak, illetve a szdraztakarmdny-adag legalabb 50 %-dnak a 4. pontban meghatarozott,
teljes egészében hegyvidéki fekvést termdteriiletrdl kell szdrmaznia.

A takarmdnyadag nem tartalmazhatja a kovetkezd takarmdnyokat:
- iparilag kezelt takarmdny;
- kozvetlenil felhaszndlt friss zoldség, gyiimolcs és repce;

— karbamid, karbamid-foszfét, biuret.
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A ,Piave” sajt elGallitasdhoz hasznalt tej kizar6lag Belluno megyébdl szarmazik, és annak legaldbb 80 %-at az elallitds
térségére jellemzd szarvasmarhafajtdk — az olasz barna, az olasz tarka, az olasz friz, az alpesi sziirke és ezek
keresztezéseinek — egyedei adjdk.

A tobbi felhaszndlt nyersanyag is megfelel a helyi hagyomdanyok tiszteletben tartdsira vonatkozé szempontoknak.
Sajatos tejoltd és savds oltd keriil ugyanis felhaszndldsra, amelyet ugyancsak helyben dllitanak el6, Belluno megyébdl
szarmazo tejbdl, illetve a feldolgozas sordn keletkez$ savobdl, és Gshonos torzsekhez tartozd fermentdlé anyagokat
tartalmaz.

A tejolté savszintje 10 °SH/50 + 3.
A sav6s olt6 savszintje 27 °SH/50 + 3.

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A teljes eléillitdsi folyamatnak (tejtermelés, titrdlds, hékezelés, oltéanyag készitése, alvasztds, ledntés/formazds,
sajtolds és bélyegzés, érlelést megel6z8 iilepedés, sozds és érlelés) a 4. pontban meghatdrozott teriileten belil kell
végbemennie.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozo egyedi szabdlyok

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozd egyedi szabdlyok

A Piave” termékelnevezés a kéregre teljes hosszdban rd van bélyegezve a szé fiiggbleges elhelyezkedésével

/////

Minden korongon feltiintetik a gyartdsi tétel szdmat, amelynek lehet6vé kell tennie a gydrtds évének, honapjnak és
napjanak beazonositdsat. A gyartasi tétel kodjat a kéregre és a korong egyik lapjara kell ranyomni.

A korongok mdsik lapjdra egy cimke keriil, a kovetkezd feliratokkal:
,Piave” Denominazione d’Origine Protetta;
— Fresco, mezzano vagy vecchio (vecchio selezione oro — vecchio riserva);

- atermel6 védjegye vagy cégneve.

4. A fo6ldrajzi teriilet tomor meghatdrozisa

A ,Piave” sajt elGallitdsi teriilete Belluno megye teriiletére terjed ki.

5. Kapcsolat a f6ldrajzi teriilettel

Belluno megye teriilete teljes egészében hegyvidéki fekvésd. Foldrajzi hatdrait olyan hegylancok képezik, amelyek
Belluno megyét keletrdl Friuli Venezia Giulia tartomanyt6l, délrél a Treviso és Vicenza megyékben fekvs venetdi
siksagtol, nyugatrdl Trentino Alto Adige tartomanytol, északrol pedig Ausztridtdl valasztjdk el. A teriiletet északrol
kiindulva, déli, dél-keleti irdnyban szeli dt a Piave folyd, amelynek forrdsa a Val Visdende volgyben, a Peralba hegyen
taldlhat6, Comelico térségében, Belluno megye legészakibb részén.

A hegyldncok — ezen beliil is észak-nyugaton a Dolomitok és dél-keleten az ElG-Alpok — jelenléte és eloszldsa, valamint
a teriileten teljes hosszdban keresztiilhalad6 Piave folyé sajdtos és a szomszédos térségektdl eltérd kornyezetet alkot,
amelyet a kozeli teriiletekhez képest igen magas éves atlagos csapadékmennyiség és meglehetGsen alacsony éves
atlagos kozéphémérséklet jellemez. A hdmérséklet és a csapadékossdg tekintetében jelentkez$ ezen kiilonleges
kornyezeti koriilmények jellegzetes hegyi ftitarsuldsok kifejlédését teszik lehetdvé. Belluno megye teriilete az olasz
Alpokban, a Dolomitok térségében helyezkedik el és két fontos parkot foglal magaban: a Dolomiti Bellunesi Nemzeti
Parkot [Parco Nazionale delle Dolomiti Bellunesi] és a Dolomiti d’Ampezzo Tartomdanyi Natdrparkot [Parco Naturale
Regionale delle Dolomiti d’Ampezzo].

Belluno megye teriiletének felszine kizdrolag hegyvidéki jellegti. Az alacsony fekvésti teriiletek és a dombsdgok hidnya,
valamint a teriilet magassagi és lejtési értékei a mez8gazdasagi hasznosithatdsdg szempontjdb6l Belluno megye egész
teriiletét kedvezdtlen helyzetd térséggé teszik, viszont ezek kovetkeztében vélik a teriilet alkalmassd a tejtermelésre és
a sajtkészitésre: Belluno megyét kiterjedt legelSteriiletek jellemzik, amelyek nagysiga eléri a 13 000 hektart, és
amelyeken egyedenként 4,38 hektarnyi teriilet dll rendelkezésre, ami messze meghaladja a szomszédos teriiletek
atlagat (0,67 hektdr/egyed).

A ,Piave” sajtot a kovetkezd tulajdonsigok jellemzik:

- a kiillonboz§ érlelési szakaszok jellegzetes érzékszervi profilja, amelyet a kétféle beoltds kombindciGja
kovetkeztében végbemend proteolitikus és lipolitikus folyamatok és a jelen 1év6 Gshonos mikroorganizmusok
hatdroznak meg;
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- agazképzbdés nélkiili erjedés kovetkeztében tomor sajttészta;
— akevésbé érett termékben erGsebben érezhetd tejes aroma;

— a fokozatosan erésebbé és testesebbé valo — a tovabb érlelt valtozatokndl enyhén markéns — iz, amely sosem lesz
tilzottan hangsulyos, ami a ,Piave” sajt kiegyensulyozott, egyediildllé és jol felismerhetd {zét adja.

2

A fenti mindségi jellemzdk kialakuldsa két {6 tényezének koszonhetd:

a) az eldillitdshoz felhaszndlt tej, amely zsirban és fehérjében gazdagabb, mint mds térségekben (akdr Veneto
tartomdny mads részeiben is).

A Piave” el@dllitdisahoz haszndlt tej kizdrdlag Belluno megyébdl szdrmazik és atlagos zsir- (3,93 %) és
fehérjetartalma (3,35 %) magasabb, mint a tobbi Veneto tartomdnyban termelt tejé (zsir: 3,69 %, fehérje: 3,27 %),
illetve mint az orszdgos atlag (zsir: 3,7 %, fehérje: 3,28 %).

b) a felhaszndlt jellegzetes — Gshonos — tej-mikrofléra.

A ,Piave” sajt elddllitdisdhoz haszndlt tejoltd és savos oltd ugyanis helyben készil olyan tejbdl, illetve a
megmunkdlds sordn keletkez§ savobdl, amelyek itt Gshonos torzsekhez tartozd fermentdlé anyagokat
tartalmaznak. Mivel teljes egészében a térségben késziil, az ezen természetes kultarakb6l szdrmazé mikrobds flora
az eldallitasi foldrajzi teriilet egyfajta mikrobioldgiai lenyomatat képezi és a benne jelen 1év6 mikroorganizmusok
kozott 1étrejove osszetett kolesonhatdsok meghatdrozd tényezdnek tekinthetdk a ,Piave” sajtra jellemzd sajétsagos
érzékszervi tulajdonsdgok kialakuldsdban.

A Piave” érzékszervi és tdpanyagjellemzd6i a hegyvidéki elGallitdsi terilet foldrajzi, kornyezeti és termelési
sajatossagaibol fakadnak.

s

A ,Piave” el@allitdsdhoz felhaszndlt — zsirban és fehérjében gazdagabb — tej kimagaslé tulajdonsdgai ugyanis a
hegyvidéki dllattartds kovetkezményei.

A hegyvidéki teriiletet dltaldban, de Belluno megyét kiilonosen alacsony tejtermelési mutatdk jellemzik. A Belluno
megyében dlland6 takarmdnytermesztésre, illetve legeltetésre rendelkezésre dll6 teriileteken a hektdronkénti
tejtermelés (ami a tobbi megye legelShektdronkénti 272 literes dtlagandl 10 literrel alacsonyabb) és az dllatonkénti
tejhozam (ami a tartomdnyi 57 hektoliteres éves atlaggal szemben itt dllatonként évi 44 hektoliter) jelentésen alatta
van mds térségek dtlaganak. Belluno megyében az egységnyi legeldre jutd dllatdllomdny is j6val kisebb, mint mds
szomszédos teriileteken és megyékben; ahogy ugyanis ez mdr emlitésre keriilt, a ,Piave” elGéllitasi teriiletén dllandé
takarmdnytermesztésre, illetve legeltetésre szarvasmarhdnként rendelkezésre all6 felillet 4,38 hektdr, ez sokkal

magasabb érték, mint a szomszédos térségekben és meghaladja az orszdgos dtlagot is (0,67 ha/egyed).

Ezenkivill a kornyezeti koriilmények — igy a szomszédos teriiletektSl ersen eltéré dtlagos hémérséklet és
csapadékossdg — olyan jellegzetes hegyi fitdrsuldsok kifejl6dését teszik lehetdvé, amelyek kiilonleges aroma-
osszetevikkel gazdagitjdk a bellundi tejet és ezéltal a ,Piave” sajtot.

A fent emlitett tényez8k — a behatdrolt teriilet alacsony tejtermelési mutatdi, a kiterjedt szabad legel6teriilet, valamint a
szarvasmarhak tdplaldsara bdségesen rendelkezésre allo takarmany és jellegzetes hegyi flitdrsuldsok — egyiittesen egy
jol koriilhatdrolhat6 él6helyet alkotnak, és ezek hatdrozzdk meg a Belluno megyében termelt tej sajdtos mindségi
jellemzdit.
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A tej sajatos mindségi jellemzdi — a két kilonbozs, kozvetlenill a sajtiizemben elGéllitott természetes starter kultira
(tejoltd és savas oltd) alkalmazdsaval egyiitt — olyan meghatdrozé tényezSket alkotnak, amelyeknek a ,Piave” sajt
kiilonleges érzékszervi tulajdonsdgait koszonheti.

A ,Piave” sajt készitésének hagyomdnya a bellundi térségben nemzedékrdl nemzedékre szallt at, és eredete az 1800-as
évek végéig vezethetd vissza, amikor is Itdlidban létrejottek az els6 hegyvidéki helyi tejiizemek.

Ezt a nagy multd terméket a ,Plave” névvel — ennek a nagy malta folyénak a nevével — ,szabalyozott” médon 1960
koriil kezdték el elgallitani, amikor is a Vallata Feltrina Kozségi Szovetkezeti Tejiizembe leadott napi szdz mdzsa tej
egyharmaddbdl ,Piave” és ,Fior di latte” sajt késziilt.

A ,Piave” sajt az azonos nevii foly6rdl kapta nevét, amely meghatdrozza és északrol kiindulva, déli, délkeleti irdnyban
atszeli az egész bellundi térséget.
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A termék napjainkra széles kordi ismertségre és elismertségre tett szert a fogyasztok korében, olyannyira, hogy
sajatossdgai és jellegzetességei kovetkeztében a nyolcvanas évektdl kezdddGen komoly elismerésekben részesiilt mind
belf6ldon — ahol 1986-ban, 1992-ben és 1994-ben a 23., 26., illetve 27. thienei tejipari szakvasdron elnyerte a Spino
d’'Oro dijat —, mind a hegyi sajtok nemzetkozi seregszemléin, igy 2005-ben a Veronai Sajtolimpidn a — legkival6bb
olasz izeket felsorakoztaté — Buonitalia versenyen a legjobb exportsajtok kategéridjaban elsG, tovdbbd 2007-ben a
dublini World Cheese Awardson, valamint a moszkvai PIR cheese versenyen a nagyon oreg sajtok kategéridjaban
ugyancsak elsG helyezést ért el.

Hivatkozdis a termékleirds kozzétételére
(e rendelet 6. cikke (1) bekezdésének masodik albekezdése)

A termékleirds egységes szerkezetbe foglalt szovege megtekinthetd az alabbi honlapon:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

vagy

kozvetleniil a MezGgazdasdgi, Elelmezési és Erdészeti Minisztérium honlapjan (www.politicheagricole.it), (a képernyd felss
részén jobbra) a ,Qualita” (,Mindség”) meniipont alatt a (képernyd bal oldaldn taldlhatd) ,Prodotti DOP, IGP e STG” (,OEM,
OFJ és HKT termékek”) meniipontra, végiil a ,Disciplinari di produzione all'esame dellUE” (,Az unids vizsgalatnak aldvetett
termékleirdsok”) pontra kattintva.
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