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A Tandcs az aldbbi informdcidkat hozza Ali Ayyub (56. bejegyzés), Fahd Jasim (57. Bejegyzés), Mohammed Ramez
Tourjman (221. bejegyzés) és Ahmad al-Hamu (227. bejegyzés), a Sziridval szembeni korldtozé intézkedésekrdl sz6lo

IV

(Tdjékoztatdsok)

AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES
UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO TAJEKOZTATASOK

TANACS

Ertesités a Sziridval szembeni korlitozé intézkedésekrdl sz6lé6 2013/255/KKBP  tandcsi

hatdrozatban, valamint a sziriai helyzetre tekintettel korlitoz6 intézkedések meghozatalirél sz616

36/2012/EU tandcsi rendeletben meghatirozott korlitozé intézkedések hatdlya ald tartozé
személyek részére

(2018/C 46/01)

2013/255/KKBP tandcsi hatdrozat (') I. mellékletében, valamint a sziriai helyzetre tekintettel korldtozé intézkedések
meghozatalar6l sz616 36/2012/EU tandcsi rendelet (%) II. mellékletében szerepld személyek tudomdsara.

A Tandcs modositani szdndékozik a fent emlitett személyekre vonatkozé indokoldsokat. Az emlitett személyeket

tdjékoztatjuk arrél, hogy 2018. februdr 12-ig az alabbi cimen kérelmezhetik a Tandcstdl a tervezett indokoldst:

Council of the European Union
General Secretariat

DG C 1C

Rue de la Loi/Wetstraat 175
1048 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

E-mail: sanctions@consilium.europa.eu

() HLL 147, 2013.6.1,, 14. o.
() HLL16.,2012.1.19, 1. o.


mailto:sanctions@consilium.europa.eu
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EUROPAI BIZOTTSAG

Euroatvaltasi drfolyamok (')
2018. februdr 7.
(2018/C 46/02)

1 euro =
Pénznem Atviltdsi drfolyam Pénznem Atviltdsi drfolyam

uUSD USA dollar 1,2338 CAD Kanadai dollar 1,5445
JPY Japén yen 134,84 HKD  Hongkongi dollr 9,6463
DKK  Dén korona 74430 |NZD  Ujzélandi dollar 1,6897
GBP Angol font 0,88675 | SGD Szingapuri dolldr 1,6291
SEK Svéd korona 9.8585 KRW  Dél-Koreai won 1335,72
CHF Svéci frank 11610 ZAR Dél-Afrikai rand 14,7640
ISK Izlandi korona 125,00 CNY Kinai renminbi 7,7416

) HRK Horviat kuna 7,4413
NOK Norvég korona 9,6618 L

IDR Indonéz ripia 16 729,40

BGN Bulgér leva 1,9558 MYR  Maldj ringgit 48155
CZK Cseh korona 25,230 PHP Fillop-szigeteki peso 63,236
HUF  Magyar forint 309,81 RUB  Orosz rubel 70,5211
PLN Lengyel zloty 41595 | THB  Thaifsldi baht 38,976
RON  Romdn lej 46555 | BRL  Brazil real 4,0070
TRY  Torok lira 4,6681 MXN  Mexikéi peso 23,0468
AUD  Ausztrdl dollar 1,5684 INR Indiai rapia 79,2655

(") Forrds: Az Eur6pai K6zponti Bank (ECB) 4tvaltasi drfolyama.



Erintett ttvonal

Varey — Bode mindkét irdnyban

A kozszolgaltatdsi kotelezettség hatdlybalépésé-
nek eredeti id6pontja

2014. augusztus 1.

(bejelentve 2013. szeptember 5-én a HL C 256. szdmdban és az
50/2013. sz. EGT-kiegészitésben)

A hatélyon kiviil helyezés id6pontja

2019. augusztus 1.

Az a cim, amelyen a kozszolgaltatdsi kotele-
zettség szOvege és az azzal Osszefiiggd
lényeges informdciok ésfvagy dokumentumok
beszerezhet6k

Ministry of Transport and Communications
PO Box 8010 Dep

N-0030 OSLO

NORWAY

Tel. +47 22248353
E-mail: postmottak@sd.dep.no

Az EFTA Feliigyeleti Hatosdg tdjékoztatdja a Kozosségben a 1égi jaratok miikodtetésére vonatkozé
k6zos szabdlyokrdl sz6l6 1008/2008/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 16. cikkének
(4) bekezdése alapjin

Menetrend szerinti légi jdratok iizemeltetésére vonatkozd kozszolgiltatisi kotelezettségek

megillapitdsa

(2018/C 46/04)

Tagéllam

Norvégia

Erintett ttvonal

Varey — Bode mindkét irdnyban

A kozszolgdltatdsi kotelezettség
hatalybalépésének idépontja

2019. augusztus 1.

Az a cim, amelyen a médositott kozszolgélta-
tasi kotelezettség szovege és az azzal Ossze-
figgd informacidk ésfvagy dokumentumok
beszerezhet6k

Ministry of Transport and Communications
PO Box 8010 Dep

N-0030 OSLO

NORVEGIA

Tel. +47 22248353
E-mail: postmottak@sd.dep.no

https:/[www.regjeringen.no/en/find-document/id2000006/
?documenttype=dokumenter/anbud

2018.2.8. Az Eurépai Unié Hivatalos Lapja C46/3
AZ EUROPAI GAZDASAGI TERSEGGEL KAPCSOLATOS TAJEKOZTATASOK
EFTA FELUGYELETI HATOSAG
Az EFTA Feliigyeleti Hat6sdg tdjékoztatdja a Kozosségben a 1égi jaratok miikodtetésére vonatkozé
k6zos szabdlyokrdl sz6l6 1008/2008/EK eurépai parlamenti és tandcsi rendelet 16. cikkének
(4) bekezdése alapjian

Menetrend szerinti 1égi jiratok iizemeltetésére vonatkozé kozszolgiltatdsi kotelezettség hatilyon

kiviil helyezése

(2018/C 46/03)

Tagallam Norvégia


mailto:postmottak@sd.dep.no
mailto:postmottak@sd.dep.no
https://www.regjeringen.no/en/find-document/id2000006/?documenttype=dokumenter/anbud
https://www.regjeringen.no/en/find-document/id2000006/?documenttype=dokumenter/anbud
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Az EFTA Feliigyeleti Hat6sdg tdjékoztatdja a Kozosségben a 1égi jaratok miikodtetésére vonatkozé
k6zos szabdlyokrdl sz6l6 1008/2008/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 17. cikkének
(5) bekezdése alapjin

Pilyazati felhivis menetrend szerinti 1égi jaratok kozszolgiltatdsi kotelezettség alapjan torténd
iizemeltetésére

(2018/C 46/05)

Tagéllam Norvégia

Erintett Gtvonalak Varey — Bode mindkét irdnyban

A szerz8dés érvényességi ideje 2019. augusztus 1-jét6l 2024. jalius 31-ig
A pélydzatok benytjtisdnak hatdrideje 2018. dprilis 25., helyi id6 szerint 12.00

Az a cim, ahol a pdlydzati felhivds szovege, | Ministry of Transport and Communications
valamint a nyilvanos pdlydzati eljdrdssal és|PO Box 8010 Dep

a médositott kozszolgdltatdsi kotelezettségekkel | N-0030 OSLO

oOsszefiigg6 lényeges informdaciék és/vagy | NORVEGIA

dokumentumok beszerezheték Tel. +47 22248353

E-mail: postmottak@sd.dep.no

https:/[www.regjeringen.no/en/find-document/id2000006/
?documenttype=dokumenter/anbud



mailto:postmottak@sd.dep.no
https://www.regjeringen.no/en/find-document/id2000006/?documenttype=dokumenter/anbud
https://www.regjeringen.no/en/find-document/id2000006/?documenttype=dokumenter/anbud
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\%
(Hirdetmények)

BIROSAGI ELJARASOK

EFTA-BIROSAG

A Beschwerdekommission der Finanzmarktaufsicht 2017. okt6ber 12-i, az EFTA-Bir6sighoz az
Edmund Falkenhahn AG kontra Liechtensteini Pénziigyi Feliigyeleti Hat6sdg iigyben tandcsadéi
vélemény irdnt benyijtott kérelme

(E-9/17. sz. iigy)
(2018/C 46/06)

A Beschwerdekommission der Finanzmarktaufsicht (a Pénzpiac-feliigyeleti Hatdsdg Fellebbezési Testiilete) 2017.
oktéber 12-én kelt, a Birdsdg Hivataldhoz 2017. oktober 12-én beérkezett levelében tandcsadéi vélemény irdnti kérelmet
nydjtott be az EFTA-Birdsighoz az Edmund Falkenhahn AG kontra Liechtensteini Pénziigyi Feliigyeleti Hatdsdg {igyben,
az alabbi kérdéseket illetden:

1/1.

/1.

11/2.

/3.

Osszeegyeztethet6-e az elektronikuspénz-kibocsdtd intézmények tevékenységének megkezdésérdl, folytatdsardl és
prudencialis feliigyeletérdl sz6l6, 2009. szeptember 16-i 2009/110/EK eurdpai parlamenti és tandcsi irdnyelvvel
(a tovabbiakban: az elektronikus pénzrdl sz616 irdnyelv), ha a kibocsétds (11. cikk (1) bekezdés) és a visszavaltds
(11. cikk (2) bekezdés) kozotti id6szakban az elektronikus pénz értéke eltér a pénzeszkozok dtvételekor megjelolt
névértéktdl, feltéve, hogy a visszavaltds (11. cikk (2) bekezdés) legaldbb névértéken torténik?

Az 1/1. kérdésre adott igenld vélasz esetén: Kot6dhet-e az I/1. kérdésben szerepld eltérg érték valamilyen valtozd
értékhez (példdul az arany drdhoz)?

Az 1]2. kérdésre adott igenld vélasz esetén: Véltozd értékhez (példdul az arany dra) kotottség esetén Osszeegyeztet-
het6-e az elektronikus pénzrdl sz6lé irdnyelv 12. cikkével, ha a visszavéltds (11. cikk (2) bekezdés) névérték
feletti értéken torténik?

Kimeritden hatdrozza-e meg az elektronikus pénzrél sz6l6 irdnyelv 7. cikke (2) bekezdésének elsé és mdsodik
albekezdése, hogy mi tekintendd biztonsdgos, alacsony kockdzatii eszkoznek az elektronikus pénzrél sz616 irdny-
elv 7. cikke (1) bekezdésének els6 mondata értelmében, a bels6 piaci pénzforgalmi szolgéltatdsokrol sz6l6 2007.
november 13-i 2007/64[EK eurdpai parlamenti és tandcsi irdnyelv (a tovdbbiakban: a pénzforgalmi szolgéltatdsi
irdnyelv) 9. cikke (1) bekezdésének a) pontjdval osszefiiggésben értelmezve?

A T1/1. kérdésre adott nemleges valasz esetén: Kizdrja-e a pénzforgalmi szolgéltatdsi irdnyelv 9. cikke (1) bekezdé-
sének a) pontja, hogy az illetékes hatdsdg csak az engedély megadasa tdrgydban — az elektronikus pénzrél sz6l6
irdanyelv 10. cikkével osszhangban — meghozandd hatdrozatdban definidlja, mi mindsiil biztonsdgos, (likvid)
alacsony kockazatt eszkoznek?

A 1I/2. kérdésre adott nemleges vilasz esetén: Az elektronikus pénzrdl sz6l6 irdnyelv 7. cikke (1) bekezdésének
els6 mondatdban szerepld, a pénzforgalmi szolgdltatdsi irdnyelv 9. cikkének (1) és (2) bekezdésére torténd
hivatkozdst az elektronikus pénzrél sz616 iranyelv 7. cikke (2) bekezdése elsé albekezdésének értelmében vett
,biztonsdgos, alacsony kockdzatd eszkozokként” kell-e értelmezni, vagy pedig gy, hogy az ,biztonsdgos, likvid
alacsony kockdzatu eszkozoket” jelent?

A 11/3. kérdésre adott vilasz fuggvényében: Az arany biztonsdgos, (likvid) alacsony kockdzati eszkoz-e?
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EUROPAI BIZOTTSAG

Osszefonddis el§zetes bejelentése
(Ugyszdm: M.8778 — Apollo Management/Phoenix Services)
Egyszeriisitett eljaras ald vont iigy
(EGT-vonatkozdsi szoveg)

(2018]C 46/07)

1. 2018. februdr 2-dn a Bizottsdg a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 4. cikke szerint és a 4. cikk (5) bekezdése alapjn
tett beterjesztést kovetSen bejelentést kapott egy tervezett 6sszefondddsrol.

E bejelentés az aldbbi véllalkozdsokat érinti:
— Apollo Management, LP (a tovabbiakban: Apollo, Egyesiilt Allamok),
— Phoenix Services International LLC (a tovabbiakban: Phoenix, Egyesiilt Allamok).

az Apollo az 6sszefonddds-ellendrzési rendelet 3. cikke (1) bekezdésének b) pontja értelmében kozvetve teljes kizard-
lagos irdnyitdst szerez a Phoenix felett.

Az Osszefonddasra részesedés véasarldsa Gtjan keriil sor.
2. Az érintett vallalkozdsok iizleti tevékenysége a kovetkez6:

— az Apollo esetében: szdmos befektetési alap ellenSrzése, amelyek vildgszerte vallalkozdsokba és hitelekbe fektetnek
be killonboz§ dgazatokban, tébbek kozott a vegyipar, a vonalhajozds, a kérhdzak, a biztonsdg, a pénziigyi szolgalta-
tdsok és az iivegcsomagoldsok teriiletén,

— a Phoenix esetében: tobbek kozott salakkezeléssel, -feldolgozassal és -értékesitéssel, valamint fémhulladékok vevéi
el6irasok szerinti visszanyerésével és méretosztalyozasaval kapcsolatos szolgaltatdsok nydjtdsa acélgyartoknak.

3. A Bizottsdg el6zetes vizsgdlatdra alapozva megdllapitja, hogy a bejelentett osszefon6dds az sszefonddds-ellenSrzési
rendelet hatélya ald tartozhat, a végleges dontés jogdt azonban fenntartja.

A Bizottsdg a 139/2004/EK tandcsi rendelet szerinti egyes Osszefondddsok kezelésére vonatkozd egyszerdsitett eljdrasrol
sz616 kozleménye (%) szerint az iigyet egyszersitett eljdrdsra utalhatja.

4. A Bizottsdg felhivja az érdekelt harmadik feleket, hogy az Osszefonddds kapcsin esetlegesen felmeriilg észrevételei-
ket nytjtsdk be a Bizottsdgnak.

Az észrevételeknek a kozzétételt kovetd tiz napon beliil kell a Bizottsighoz beérkezniiik. Az aldbbi hivatkozdsi szdmot
minden esetben fel kell tiintetni:

M.8778 — Apollo Management/Phoenix Services

(") HL L 24.,2004.1.29., 1. o. (az 6sszefonddés-ellendrzési rendelet).
() HL C 366.,2013.12.14., 5. 0.
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Az észrevételeket faxon, e-mailben vagy postai tton lehet a Bizottsdghoz eljuttatni. Az elérhetSségi adatok a kovetkezdk:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Fax: +32 22964301

Postai cim:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE



mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Moédositds irdnti kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és az élelmiszerek
mindségrendszereirdl sz6l6 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke
(2) bekezdésének a) pontja alapjan

(2018]C 46/08)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') 51. cikke alapjdn jogot keletkeztet
a médositds irdnti kérelem elleni felszoélaldsra.

AZ OLTALOM ALATT ALLO EREDETMEGJELOLESEKHEZ/OLTALOM ALATT ALLO FOLDRAJZI JELZESEKHEZ KAPCSOLODO
TERMEKLEIRAS NEM KISEBB JELENTOSEGU MODOSITASANAK JOVAHAGYASARA IRANYULO KERELEM

Az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének elsG albekezdése szerinti médositds jévahagydsira
irdnyul6 kérelem

»Tiroler Speck”
EU-szdm: PGI-AT-02162 - 2016.8.8.
OEM ( ) OF] (X)
1. Kérelmez§ csoportosulds és jogos érdek

Konsortium Tiroler Speck g.g.A. (,Tiroler Speck” OF] konzorciuma)
Bundesstrafse 33

6551 Pians

Osterreich

Tel.: +43 544269001190
Fax +43 5442636211190
E-mail: kontakt@tirolerspeck.info

Az eredeti bejegyzés irdnti kérelmet a kérelmezd csoportosulds tagjai nyujtottdk be. A jelenlegi kérelmezd
a ,Tiroler Speck” OFJ termel8inek érdekeit képviseli, és ezért jogos érdeke, hogy kérelmet nydjtson be a termékle-
irds modositésaira.

2. Tagillam vagy harmadik orszig

Ausztria

3. A moédositissal érintett termékleirds rovatai
— [ A termék elnevezése
— X A termék leirdsa
— [ Foldrajzi teriilet
— A szdrmazads igazoldsa
— X Az eldillitds modja
— [XI Kapcsolat a foldrajzi teriilettel
— X Cimkézés
— X Egyéb [az illetékes hatdsdg adatainak, az eredeti kérelmezd csoportosulds nevének, az ellendrzé szervnek

a megvaltozdsa, nemzeti elSirdsok, szerkesztési valtoztatdsok]

(') HLL 343.,2012.12.14,, 1. o.


mailto:kontakt@tirolerspeck.info
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4, A médositis(ok) tipusa

— [ Bejegyzett OEM vagy OFJ termékleirasanak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harma-
dik albekezdése szerinti, kisebb jelentségiinek nem tekinthetd médositésa

— X Bejegyzett OEM vagy OFJ termékleirdsdnak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harma-
dik albekezdése szerinti, kisebb jelentGségiinek nem tekinthetd oly mddon t6rténé moédositdsa, amelyre
vonatkozdan nem tettek kozzé egységes (vagy azzal egyenérték(i) dokumentumot

5. Médositds(ok)

Az oltalom ald helyezés 6ta az oltalom alatt 4116 jelzés gyakorlati kezelésével kapcsolatban gyfijtott tapasztalatok
sziikségessé teszik a termékleirds kérelmezett mddositdsait, amelyek részletesen ismertetik az elGallitas és az érté-
kesités valamennyi fontos feltételét, beleértve az elGdllitds azon miiveleteit is, amelyeket mindenképpen az adott
foldrajzi teriileten kell elvégezni, tovabba amelyek a ,Tiroler Speck” OF] mingségének biztositdsat szolgaljak.

A tobb dokumentumbdl, illetve mellékletbdl 4ll6 termékleirds egy dokumentumba lett dsszevonva, emellett at lett
dolgozva és aktualizdlva lett, hogy egyértelmiibben ismertesse kiilonosen az elddllitds médjira és a szarmazds
igazoldsara vonatkozé kovetelményeket, ami hozzdjirul a ,Tiroler Speck” OF] minGségének megdrzéséhez.

1. A termék lefrdsa:

A termékleirds 5b. pontja a kovetkezSképpen szol:

,A »Tiroler Speck« OFJ nyersanyagit a sertések aldbbi kicsontozott és feldarabolt részeibdl nyerik ki:
— comb,

— karaj,

— lapocka,

— dagadd, valamint

— nyak.

A >Tiroler Specke« sonkdt enyhén sézva, a helyi szokdsoknak és hagyomanyoknak megfelel§ sajitos fliszerezéssel,
kiilon helyiségben 18-20 °C-os hémérsékleten ftiszeres fiistolépor hozzdaddsaval kezelik és taroljak.

A szine kiviillr6l fustos barna, a vagésfeliilet voroses, a szalonnaréteg fehér. Az illata aromds, enyhe, az illatténusa
jellegzetes. Ize fliszeres, azt a kiilonleges fliszerkeverékek és a specidlis fuistolés, valamint a s6s iz domindljak.

Kémiai, fizikai és mikrobioldgiai tulajdonsagok:

— viz/fehérje ardny legfeljebb 1,5 (0,2-es tiirés),

— konyhasétartalom legfeljebb 5 %,

— ndtriumnitrit-tartalom ndtrium-nitritként (NaNO,) szdmitva 5 mg/100 g (50 mg/kg),
— kaliumnitrat-tartalom nétrium-nitritként (NaNO,) szdmitva 25 mg/100 g (250 mg/kg),
— mezofil baktériumok teljes telepszdma (tejsavbaktériumokkal egytitt) KBE/g < 1 x 107.";
és a kovetkez8képpen médosul:

J4.2. Leiras
4.2.1. Altalanos 4ttekintés

A sTiroler Speck« OF] egy tradiciondlis kézmdipari eljdrdssal elddllitott nyers sézott dru, amely csontozott ser-
téscombbdl, sertéskarajbdl, sertésdagadobol, sertéslapockabodl vagy sertésnyakbol késziil. A terméket szarazon
sozzak és flszerezik, pacoljék, hidegen fiistolik, és leveg6n szaritjak.

A »Tiroler Speck« OFJ-t kizdrolag a meghatdrozott foldrajzi teriileten &llitjdk eld, végleges formdjit pedig viku-
umcsomagoldsban vagy szabdlyozott kornyezeti viszonyok kozott csomagolva nyeri el, egészben, darabokban
vagy szeletelve.
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4.2.2. Erzékszervi terméksajatossigok

A »Tiroler Speck« OF]J érzékszervi tulajdonsagai jellegzetesek, sajatos izzel és fiistos illattal rendelkezik. A jellegze-
tes hideg fiistolésnek és a felhasznalt fdszereknek koszonhetSen a »Tiroler Speck« OF] kiilseje jellegzetes sotét-
barna szind. A vagdsfeliileten — a nyakrészbdl késziilt sonka kivételével — fehér zsirréteg és erdteljes voros hiisszin
mutatkozik, ez utébbi a husoldalon sotétebb. Intenziv aromds-fiiszeres illatot draszt, kifejezetten érett illatd,
ugyanakkor a hdttérben a sertéshis illata is felismerhetd. Tapintdsa stabil, ujjal benyomva kdzepesen vagy teljesen
feszes, az allaga harapva tomor, nem puha. A termék ize, illetve aromaképe enyhén fiiszeres, a gazdag és teljes
hisizen fustos tonusok ismerhetSk fel, és érezhetd sos drnyalatok teszik teljessé az izvildgot. Ezen a kiils6 megje-
lenésen belil — a meghatdrozott foldrajzi teriilet jelent@sebb térségeiben és volgyeiben jellemzd kulturalis
sajatossagoktol fuggben — regiondlis véltozatok és az érzékszervi tulajdonsdgok kiilonbozd drnyalatai léteznek.
Ezek regiondlisan kiilon kidomboritjdk a termékjellemz8k egyes szempontjait, mint példdul az aromaprofilt vagy
a fustoléshez hasznlt fa illatdt, anélkiil, hogy ez befolydsolnd vagy mddositand a »Tiroler Speck« OF] osszképét.

4.2.3. Kémiai-fizikai termékjellemzdk:

viz/fehérje ardny: legfeljebb 1,7 (tdirés: +0,2)
sotartalom (NaCl): legfeljebb 5,0 % (tiirés: + 1,5 % [kozépen] + 2,0 % [szélen]).”

Indokolds:

A médositds részletesebben ismerteti a termék érzékszervi tulajdonsagait. A viz/fehérje ardnyra az eddigi ,legfel-
jebb 1,5” helyett immadr helyesen a ,legfeljebb 1,7” értéket adjuk meg, mivel az eredeti termékleirdsban gépelési
hiba volt. A mikrobioldgiai tulajdonsagokat teljesen toroltiik, mivel a jelenlegi torvényi el6irdsok értelmében ezek
nem szitkségesek. A termékleirdsban részben mdr szerepld, részben pedig most Dbeillesztett szovegek
pontositdsok, amelyek a termékleirds teljessége érdekében a szoveg pontositdsat és javitdsat szolgaljdk, és ezaltal
a termékmindség biztositdsa céljabdl pontosabb és megbizhatobb termékparaméterek allnak az ellenérzd szerv
rendelkezésére.

A ,Tiroler Speck” feldaraboldsa és felszeletelése mar kezdetektdl fogva kizdrdlag a meghatarozott termelési teriile-
ten torténik. Ezért mar a termékleirdsban pontositva lett, hogy mikor nyeri el végleges formdjdt a ,Tiroler Speck”
OFJ, nevezetesen akkor, amikor egészben vagy darabokban elkészitik vagy felszeletelik, és vakuum alatt vagy sza-
balyozott kornyezeti viszonyok kozott becsomagoljak.

2. A szdrmazds igazoldsa:

Mivel a termékleirds eddig nem részletezte a szdrmazds igazoldsat, célszertinek tekintjiik, hogy a termékleirds
4.4. pontjadban megadjuk a termék nyomonkovethet&ségére vonatkozd adatokat. Most mdr itt vannak felsorolva
azok a rendelkezések, amelyek a nyomonkovethetéség biztositdsat szolgdljdk. Ennek megfelelen a ,Tiroler
Speck” OFJ] minden egyes eladott egységének cimkéjén fel kell tiintetni az tizemszdmot és a tételazonositd jelet,
amely lehet egy tételszdm vagy egy ddtum, amelynek alapjan minden egyes tételt egyértelmtien hozzd lehet ren-
delni egy el6allité tizemhez. Minden olyan termeldnek, aki ,Tiroler Speck” megnevezéssel kivin sonkdt forgal-
mazni, regisztrdlnia kell magét a kérelmez8 csoportosulds altal vezetett és a www.tirolerspeck.info cimen elérhetd
termeldi nyilvantartasban. Ebben a nyilvantartdsban vannak felsorolva mindazok az tizemek, amelyek e termékle-
irds rendelkezéseivel 6sszhangban ,Tiroler Speck” OFJ-t dllitanak el§ és csomagolnak. A nyilvantartds a kovetkezd
adatokat tartalmazza: iizemszdm, a vallalkozds neve és telephelyének cime. Ha egy villalkozds tizemének tobb
telephelye van, amelyek a ,Tiroler Speck” OF] elGallitdsinak egy-egy 1épését végzik el, illetve ha a véllalkozasnak
ugyanabban a jardsban tobb postacime van, akkor ezek tizemi tarsuldsként vehetSk fel a termel6i nyilvantartasba.

Az eddig az 5d. pontban részletezett informdciok, amelyeket a széban forgd szdrmazdsi adatok elismerésének
idépontjaban ebben a pontban kellett bemutatni, most mar a ,Kapcsolat a foldrajzi teriilettel” cimd 4.6. pontba
keriilnek at.

3. Az elddllitds médja:

A termékleirds 5e. pontja:
,Az 5b. pontban felsorolt részek feldolgozdsa sordn a kovetkezd kritériumokat kell betartani:

— Minden olyan hasrészt, amelybdl »Tiroler Speck« késziil, a hagyomdnyos mddszerek szerint kell feldarabolni
(lasd a 3. mellékletet).

— A hdst szdrazon be kell sézni (s6- és ftiszerkeverékkel be kell dorzsolni), és pacolni kell.
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— A fustolés és az azzal egyiitt elvégzett szdritds legfeljebb 20 °C-os fust6lési és kornyezeti hSmérsékleten
torténik.

— A leveg6n szdritasra és az érésre 10-15 °C-os kornyezeti h6mérsékleten, 60-80 %-os relativ paratartalom mel-
lett keriil sor. Gondoskodni kell a megfelel§ szell§zésrél.

— A szdritds és az érlelés egyenletes torténik, hogy elkeriiljék a készitmény szélének kiszdraddsit.
— Gondoskodni kell arrdl, hogy a termékek mentesek legyenek az él6skodsktél és karositoktol.
— A megnevezett hiisdarabokat nem szabad gyorspacban el6késziteni és tumblerben kezelni.

— A minGség-ellendrzés sordn a 4. mellékletben megadott vizsgalati sablont kell hasznélni.”;

a kovetkezSképpen médosul:

»4.5.1. Know-how — Az el@dllitdssal kapcsolatos ismeretek

A »Tiroler Specke OFJ teljes el6éllitdsi folyamata a termeldi nyilvantartdsban regisztrdlt tizemben zajlik, a folya-
matot pedig egy tiroli sonkakészité mesternek kell feliigyelnie.

A »Tiroler Speck« OF] mingségének fenntartdsa érdekében a tiroli sonkakészité mesterként dolgozé szakemberek-
nek megfelel§ képzést kell elvégezniiik, amelyet a kérelmezd csoportosulds a mindségi szinvonal fenntartdsa
érdekében minden érdeklddd szakembernek felajanl. A képzés mindenki szdmdra szabadon elérhetd, ha teljesiti
szakmai felvételi feltételeket. A tiroli sonkakészit§ mesterre vonatkozd szakmai feltételek akkor teljesiilnek, ha
a jelolt igazolni tudja a megfelel§ ipariizési engedélyre vald jogosultsdg kritériumait (példaul elvégzett hentesmes-
teri vagy élelmiszer-technikusi szakképzés), illetve bizonyitani tudja, hogy megfeleld szakmai gyakorlatot végzett
a hidegen fiistolt nyers sézott druk el8allitdsa terén. A tiroli sonkakészitd mestereknek a tapasztalatok kicserélése
céljabdl rendszeresen meg kell ismételniitk ezeket a képzéseket.

4.5.2. Husnyersanyag

A HTiroler Specke OF] el8dllitdséhoz Eurépai Uniébdl szdrmazé hast haszndlnak, mégpedig a kovetkezd
kicsontozott és a helyes elSallitdsi gyakorlat szerint feldarabolt hisrészeket:

— b6ros comb, felsdllal vagy anélkiil,

— bdros karaj,

— dagadé bérrel (porcogdval vagy anélkiil),

— vastag lapocka bdrrel,

— sertésnyak bér nélkal.

4.5.3. Elgillitds

A hisrészeket szdrazon bes6zzdk, illetve pacoljak. Konyhaséval (k8s6 vagy tengeri s6), pacoléanyagokkal (nitritek
és[vagy nitrdtok) és egy legaldbb bordkat, feketeborsot és fokhagymadt tartalmazé fiiszerkeverékkel bedorzsolik
a hus feliiletét; ennek sordn a hiis séslét engedhet ki. Gyorspdcolé gépeket vagy husipari tumblert nem szabad
hasznélni, illetve a séslét nem szabad belegyurni a husba.

A piécolas kovetkezd lépésében 2 °C és legfeljebb 7 °C kozotti hémérsékleten rendszerint 7-35 napig pihentetni
kell a hast. Ennek az elddllitdsi szakasznak az id6tartama az adott hisrész méretétdl fiigg, és ezt az idStartamot
szakszerien gy kell meghatdrozni, hogy a késztermék sétartalom megfeleljen a 4.2.3. pontban ismertetett
kémiai-fizikai terméktulajdonsdgoknak.

A pécolast kovetSen kovetkezik a hideg szdritds (illetve »dtégetés«), amely 2-7 °C-os hémérsékleten torténik, és
a meghatdrozott foldrajzi teriileten beluli régi6tél figgSen akdr 14 napig is tarthat.

Egy legfeljebb 24 6rds felmelegitést kovetGen keriil sor a hideg fiistolésre, legfeljebb 28 °C-on. A fist6léshez 50 %-
ban biikkfdt vagy kdrisfat kell haszndlni.
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A hideg fiistolés egy specidlis, a régiora jellemz6 eljards, amelynek sordn a fustolékamraban a levegé hdmérsék-
lete legfeljebb 22 °C lehet. Az eljards lényege, hogy a bepacolt, hidegen széritott hiisrészeket 4-14 napon at val-
takozva fustolik, majd fist nélkiil szdritjdk a fustol6kamrdban. A fust6lés egyes lépéseinek idStartamadt és intenzi-
tdsat a tiroli sonkakészit mester hatdrozza meg.

Az érés a levegln torténd szdritds sordn kovetkezik be. Ha nincsenek erre alkalmas klimatizalt helyiségek, akkor
csak azokban az évszakokban szabad sonkat késziteni, amikor a hdmérséklet 17 °C alatti, a pdratartalom pedig
60-90 %-0s. A levegdn szdritds idGtartamat — a régié aktudlis éghajlati adottsdgait és a htsrészek nagysagat figye-
lembe véve — a tiroli sonkakészité mester hatdrozza meg.

4.5.4. Darabolds és csomagolds

A készre szaritott »Tiroler Speck« OFJ-t adott esetben megtisztitjidk és megpucoljdk, majd pedig vagy haztartdsi
felhasznaldsra feldarabolva, vagy a bdrét leszedve, el6készitve és szeletekre vagva, vagy pedig konyhakész kiszere-
lésben csomagoljak, minden esetben vikuumcsomagoldsban vagy szabdlyozott kornyezeti viszonyok kozott
csomagolva.

A tartés oxiddci6 és a kiszdradas elkeriilése érdekében a feldarabolds és a csomagolds kozott csak rovid id§ telhet
el. A feldaraboldst egy tiroli sonkakészit§ mester feliigyelete mellett végzik el, vagy pedig 6 maga darabolja fel
a terméket.

Darabolds kozben minden elkészitett tételen szemrevételezéssel ellendrizni kell, hogy vannak-e rajta nem kivant
elszinez8dések és izvaltozdsok. Amennyiben hidnyossdgokat dllapitanak meg (példdul fulledés, elszinezédés vagy
a szélek elfogadhatatlan kiszdraddsa), akkor azonnal intézkedni kell a még késziil§ tételek vagy egységek elsallitd-
sara bedllitott paraméterek (példaul a h6mérséklet, a paratartalom vagy az elGallitdsi 1épések idGtartama) kiigazi-
tisa érdekében. E mindségbiztositds lehetd leggyorsabb lehet6vé tétele érdekében a »Tiroler Speck« OFJ
becsomagolt egységeinek el8allitdsdra irdnyuld tevékenységeket kizdrdlag a termelGiizemben, illetve az tizemi tér-

suldson beliil szabad végezni.

El lehet térni attdl a kovetelménytdl, hogy a feldaraboldst egy tiroli szalonnakészit6 mester feliigyelete mellett kell
elvégezni, amikor a »Tiroler Speck OFJ« cimkézésti sonkdt egészben csomagolva értékesitik az élelmiszerkereske-
delmi egységek vagy a kozétkeztetési intézmények szdmdra, és a fogyasztok jelenlétében végjdk fel, amennyiben
ez a mennyiség nem haladja meg az alapul vett napi tétel 10 %-at, fennmaradé mennyiségben pedig a (darabokra,
szeletekre, kockdkra vagy hasonld részekre torténd) felvigds sordn nem ldtnak arra utald jeleket, hogy maga
a tétel hibds, ami arra engedne kovetkeztetni, hogy az egészben értékesitett sonka is hibds.

Viszont ha a kiszdritds befejezése utdn és a darabolds el6tt elosztdsi okokbdl tarolni kell a terméket, akkor
a tdrolds csak vdkuumcsomagoldsban vagy szabélyozott kornyezeti viszonyok kozott becsomagolt dllapotban
(els6dleges csomagolds) torténhet, hogy elkeriiliék a tovabbi kiszaradds vagy a penészedés kovetkeztében fellépd
mikrobioldgiai romlds dltal kivéltott minGségromlast. Ezt kovetGen a »Tiroler Speck« OFJ-t vagy haztartdsi felhasz-
néldsra feldarabolva, vagy a bérét leszedve, el6készitve és szeletekre vdgva, vagy pedig konyhakész kiszerelésben
csomagoljak, minden esetben vikuumcsomagoldsban vagy szabalyozott kornyezeti viszonyok kozott csomagolva
(végleges csomagolds).

Attél a kovetelménytdl eltekintve, hogy a végleges csomagoldst a termelSiizemben, illetve az tizemi tdrsuldsban
kell gydrtani, kizdrdlag a »Tiroler Speck« OF] termékmindségének javitdsa céljdbdl a tovabbi szakmai ismeretek
megszerzése és a tuddsdtadds keretében tobb, engedéllyel rendelkezd és a termeldi nyilvantartasba bejegyzett
tizem kozosen dllithat el tételeket. Ennek sordn az elddllitdsi folyamat egyes lépéseit vagy részeit, beleértve
a daraboldst és a csomagoldst is, valamint a csomagolbanyag kivdlasztdsdt és ezzel Osszefiiggésben a termék
eltarthatdsdgi idejének megéllapitdsat kiilonbozé iizemek is elvégezhetik, és ezeket a 1épéseket nem sziikséges egy
termel6iizemen, illetve tizemi tarsuldson beliil elvégezni.”

Indokolds:

P

Tobb ponton is mddositottdk az elSallitasi eljardst azzal a céllal, hogy biztositsdk a ,Tiroler Speck” dsszetéveszt-
hetetlen mindségét, amely elsGsorban a termel6k hagyomanyos el6dllitasi eljarasokkal kapcsolatos tuddsdn alapul.
A mir az eredeti termékleirdsban is szerepl6, immdr pontositott szoveg részletesebben ismerteti ezt
a hagyomanyos el@allitasi eljardst, és pontosabban meghatdrozza kiilonosen a feldolgozasi eljrast, ugyanis kiegé-
sziti a lefrdst azzal, hogy ha el6dllitdst kovetSen azonnal felvigjdk és csomagoljdk a sonkdt, az jelentGsen
befolydsolja a termék tulajdonsdgait. A ,Tiroler Speck” OF] mindségének megdrzését szolgdlja annak a rendelke-
zésnek a beillesztése, hogy terméket a meghatdrozott teriileten beliil kell (rész)darabokra és szeletekre vagni és
csomagolni, mégpedig kozvetleniil az utolsé el@illitdsi lépés (levegdn szdritds) utdn.
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Az egyes modositdsok a kovetkez$ pontokra vonatkoznak:

—  Know-how — Az eldillitdssal kapcsolatos ismeretek

Mivel a jelenlegi termékleirds nem tartalmaz 1ényegi megallapitdsokat a termelSk tradiciondlis szakmai ismeretei-
16l, e tekintetben pontositdsra keriilt a termékleirds, és megadja a szakemberek képesitéseit. A termékleirdsban
bekeriilt a foldrajzi teriileten elterjedt ,tiroli sonkakészit mester” szakmai cim, amely azokat a szakembereket
jeloli, akik rendelkeznek a termék elGallitdsahoz szikséges know-how-val. A termékleirds ismerteti
a hagyomdanyok dtaddsa sordn folytatott mindségbiztositdsi tevékenységeket is, amelyeken keresztiil hatékonyan
akaddlyozzdk meg a know-how elvesztését vagy felhiguldsdt, és megdrizhet6k a termékkel kapcsolatos
hagyomadnyos szakmai ismeretek.

—  Husnyersanyag:

A felhaszndland6 husrészek, amelyek eredetileg a ,Leirds” cimii 5b. pontban, illetve a 3. melléklet (A sertéshdster-
melésre vonatkozé feltételek és a friss hiissal — nyersanyagelemekkel — szembeni kévetelmények) ,Feldarabolds”
cimd D. pontjdban szerepeltek, atkeriiltek ,Az el6dllitds modja” rovat egyik kiilon pontjaba (,Hasnyersanyag”).

A termékleirds 4. mellékletét (,A késztermék szemrevételezéses ellenSrzésének vizsgalati sablonja”) toroltik, mivel

részletesebben és atfogébban be lett mutatva az eldéllitds modja, a mindség-ellendrzést pedig a 4.7. pont (,Ellen-
6rzés”) ismerteti.

—  Elddllitds:

A termékleirds 1épésenként részletesen bemutatja a ,Tiroler Speck” elddllitdsat, a hiisrészek besdzasatdl, illetve
pacoldsdtol kezdve a szdritdsos érlelésig, és ennek sordn megadja a minGség biztositdsa érdekében betartandd
technikai paramétereket.

s

Hogy szemléltesse azt, hogy a termékmindség szempontjabol mennyire fontos az el6allitasi eljardsok folyamatos
irdnyitdsa, a termékleirds kifejezetten rogziti, hogy az eldéllitasi eljardst teljes egészében egy termelGiizemen,
illetve egy tizemi tdrsuldson beliil kell elvégezni (az tizemi tdrsulds fogalommeghatdrozdsat ldsd a modositds irdnti
kérelem 2. pontjaban, illetve a termékleirds 4.4. pontjaban), hogy a mindségi hidnyossagok felismerése esetén
biztositani lehessen, hogy gyorsan vagy megfelel id6ben kiigazitsdk a még készill§ tételek elGallitdsdra beallitott
paramétereket (példaul a h6mérsékletet, a pdratartalmat vagy az eldallitdsi 1épések idStartamat).

Ettdl eltérve a ,Tiroler Speck” OFJ-vel kapcsolatos ismeretek el6mozditdsa és fejlesztése érdekében a termékle-
irdsba bekerillt a ,kozosségi eldallitds” is, amikor az elGallitdsi folyamat egyes 1épéseit vagy részeit, beleértve
a daraboldst és a csomagoldst is, valamint a csomagolbanyag kivélasztdsit és ezzel Osszefiiggésben a termék
eltarthatosagi idejének megdllapitdsat tobb olyan iizem is elvégezheti, amely a termékleirds 4.4. pontjaval 6ssz-
hangban regisztrdlva van a ,Tiroler Speck” OF] el6dllitdsdra, és ezeket a [épéseket nem sziikséges egy termeldiize-
men, illetve tizemi tdrsuldson beliil elvégezni. Igy ossze lehet hasonlitani és szakmailag értékelni lehet az ilyen
tipusti elGdllitas altal a termék mingségére gyakorolt hatdsokat. Az igy megszerzett ismereteket beépitik a tiroli
sonkakészit§ mesterek képzésébe, hogy a mindségbiztositds céljabdl fenntartsik és fejlesszék a ,Tiroler Speck”
OFJ-vel kapcsolatos ismereteket.

—  Darabolds és csomagolds:

Szakmailag indokolt, hogy a ,Tiroler Speck” feldaraboldsat és csomagoldsit csak a meghatdrozott foldrajzi teriile-
ten szabad elvégezni, killondsen azért, mert mindségi kritériumok indokoljék ezt a korldtozdst, rdaddsul ez 6ssz-
hangban van a helyi termel6k bevett és megbizhat6 szokdsaival. A feldaraboldst és felszeletelést kizardlag e tevé-
kenységek helyszinén szabad elvégezni, mivel e miiveletek befolyasoljdk a termék tulajdonsdgait.

P

A husdarabok elkészitése és eldéllitdsa, valamint a ,Tiroler Speck” OF] fogyasztdsra alkalmas felszeletelése sordn
vélnak lathat6vd a sonka belsé jellemz6i. Egy tiroli sonkakészit6 mester feliigyelete mellett szakmai szempontok
szerint értékelik ezeket az elSdllitdsi 1épéseket, hogy megdllapitsdk a termékleirds 4.2. pontja szerinti kovetelmé-
nyek teljesiilését, és biztositsak, hogy a termék mindségi szempontbdl kifogdstalan. Igy biztosithaté, hogy
a mindségi elvardsoknak és a hirnevének megfelel6 termék késziiljon. Amennyiben hidnyossdgokat dllapitanak
meg (példaul fulledés, elszinez8dés vagy a szélek elfogadhatatlan kiszdraddsa), akkor a tiroli sonkakészit6 mester
feligyelete mellett azonnal intézkednek a még késziil§ tételek vagy egységek elddllitdsdra bedllitott paraméterek
(példdul a hémérséklet, a pdratartalom vagy az elGallitdsi 1épések idStartama) kiigazitdsa érdekében, hogy meg-
Srizzék a termék mindGségét, a tobbi tételnél pedig elkeriiljék a hiba fellépését. Annak érdekében, hogy ezt mind-
ségi visszacsatoldst megfelel§ id6ben el lehessen végezni, a ,Tiroler Speck” OFJ csomagolt egységeinek elGallitdsa-
val kapcsolatos tevékenységeket kizardlag egy termelGiizemen, illetve iizemi tdrsuldson belill lehet folytatni,

kivéve a mindségjavitds céljabol kozosen eldallitott tételeket, amelyeket tobb tizem kozosen készithet el (kozosségi
elGallitds).
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Mivel az elkésziilt ,Tiroler Speck” mindsége a tovdbbi kiszdradds vagy a penészedés kovetkeztében fellépd
mikrobioldgiai romlds miatt romolhat, kiszallitas el6tt a termel6iizemben be kell csomagolni az egész sonkdt. Ha
a kiszdritas befejezése utdn és a darabolds el6tt elosztdsi okokbdl tarolni kell az elkésziilt sonkét, akkor a tovabbi
minbségromlds elkeriilése érdekében a termék el6szor vakuum alatt vagy szabdlyozott kornyezeti viszonyok
kozott els6dleges csomagoldst kap, majd ezt kovetSen haztartdsi felhaszndldsra feldarabolva, vagy a bérét
leszedve, elSkészitve és szeletekre vdgva, vagy pedig konyhakész kiszerelésben torténik meg a végleges
csomagolds, minden esetben vikuumcsomagoldsban vagy szabdlyozott kornyezeti viszonyok kozott csomagolva.

A csomagolds, valamint a feldarabolds és felszeletelés mar kezdetektdl fogva kizdrélag a meghatdrozott termelési
teriileten torténik, hogy a magas min@ségi szinvonal megérzése érdekében biztositani lehessen a termék belsé
jellemzdinek szakmai értékelését, valamint a tiroli sonkakészit6 mester feliigyelete mellett elvégzett mindségi
visszacsatoldst.

El lehet térni attdl a kovetelménytdl, hogy a feldaraboldst egy tiroli szalonnakészit6 mester feliigyelete mellett kell
elvégezni, amikor a ,Tiroler Speck OFJ” cimkézésti sonkdt egészben csomagolva értékesitik az élelmiszerkereske-
delmi egységek vagy a kozétkeztetési intézmények szdmdra, és a fogyaszték jelenlétében végjék fel, amennyiben
ez a mennyiség nem haladja meg az alapul vett napi tétel 10 %-at, fennmaradé mennyiségben pedig a (darabokra,
szeletekre, kockdkra vagy hasonld részekre torténd) felvigds sordn nem ldtnak arra utald jeleket, hogy maga
a tétel hibds, ami arra engedne kovetkeztetni, hogy az egészben értékesitett sonka is hibds.

Ezt a kivételt annak érdekében vezették be, hogy az egész csomagolt ,Tiroler Speck™et azoknak a fogyaszt6i
csoportoknak is értékesiteni lehessen (élelmiszer-kiskereskedelem és kozétkeztetési intézmények), ahol a ,Tiroler
Speck” felvagdsakor nem 4all rendelkezésre szakért személy, példdul egy tiroli sonkakészité mester. Annak érde-
kében, hogy a ,Tiroler Speck” OF] egészben torténd értékesitése sordn a 4.4. pontban ismertetett szdrmazasi
igazoldson keresztiil biztositani lehessen a mindség-ellendrzést, maximalis fels6 hatdrként az alapul vett napi tétel
10 %-at hatdroztdk meg. A két emlitett fogyaszt6i kor szdmdra eddig a fels6 hatdrig szabad csomagolt ,Tiroler
Speck” OFJ-t értékesiteni, mivel csak nagyon csekély mennyiségben értékesitenek egész ,Tiroler Speck” OFJ-t,
mindgség-ellendrzést pedig mindig egy elallitdsi tételen végeznek, ami alapjdn az egész egységre, illetve egész
darabokra vonatkozdan ellendrzési kovetkeztetéseket lehet levonni.

Az ilyen médon biztositott, a termelSk felel@sségi korébe tartozd helyszini ellendrzés garancidt nyujt a termék
mingségére és eredetiségére. Ha a ,Tiroler Speck” OFJ-t a termelési teriileten kiviil darabolndk és csomagolndk,
akkor tobb kozbekapcsolt értékesitési folyamaton keresztiil tetszés szerinti szdmd feldolgozé iizembe széllitandk
a terméket. Ezek a kereskedelmi csatorndk — 4tlathatatlansdguk miatt — lehetetlenné tennék a hatékony ellendr-
zést, illetve a nyomonkovethetdséget, mivel a termeldi nyilvantartasba bejegyzett azonosité szdm hidnydban (egy
lizemszdm ¢és egy tételazonositd jel, amely lehet egy tételszdm vagy egy ddtum, amelynek alapjin minden piaci
szerepld és fogyaszté ellendrizheti a csomagolt termék nyomonkovethetdségét, és minden egyes tételt egyértel-
mten hozzd lehet rendelni egy elGallité tizemhez) nem lehetne megéllapitani a feldarabolt és becsomagolt
,Tiroler Speck” eredetiségét. Azzal, hogy ezeket az elGallitdsi 1épéseket visszahelyezik a szdrmazdsi teriiletre, és
ezzel egyidejtileg megfelel§ helyszini ellenSrzéseket végeznek, megteszik a feldolgozott ,Tiroler Speck” OF] ming-
ségének biztositdsahoz sziikséges ardnyos intézkedéseket.

s

A szdrmazadsi adatok elsd bejegyzése ota f6ként az elddllitdk altal feldarabolt vagy felszeletelt formaban értékesitik
a ,Tiroler Speck” OFJ-t. Az eredeti termékleirds ezt nem emliti meg kifejezetten, gy hogy pontositds céljabdl
kiilon beillesztettitk az 11j sz6vegbe ezt a daraboldsra és csomagoldsra vonatkoz6 j el6irdst.

4. Kapesolat a foldrajzi teriilettel:

A termékleirds 5f. pontja a kovetkez8képpen szol:

Pl

,A »Tiroler Speck« el@allitdsa mint tradiciondlis feldolgozdsi méd nemzedékeken at alakult ki Tirol elsGsorban
mezGgazdasagi jellegli hegyvidéki teriiletein, ahol nem volt lehetdség a friss has hiitésére. A »Tiroler Specke
sajatos jellemzGit az biztositotta, hogy a feldolgozds sordn sziikséges szdritdst tiszta hegyi levegén végezték el,
valamint meghatdrozott fliszerkeverékeket felhaszndlva, biikkfdval és kérisfaval kiméletesen fiistolték meg a hast.

A »Tiroler Speck« fliszerezési receptjét és az el@allitdsi eljarast mindig az utddaikra hagyomdnyoztdk a parasztok.
Ebbdl az egyedi, dthagyomanyozott tradiciébdl egy édltalinos mddszer alakult ki, amely a »Tiroler Speck« napja-
inkban foly6 kézmdipari el6dllitdsinak alapjat képezi. Nemzedékeken at magas tdpértéke, jo eltarthatosdga és
sokféle felhasznéldsi lehetGsége miatt kedvelték ezt a terméket.”;

és a kovetkezSképpen mddosul:

,4.6. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A >Tiroler Speck« évszdzadok 6ta dllandé étele a hazai paraszti konyhdnak.
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A tiroli sonkakészités régi hagyomdnyaira az okiratok is tesznek utaldsokat. Nikolaus Graff és Hermann
Holzmann »A tiroli mészdros- és hentesipar torténete« (Geschichte des Tiroler Metzgerhandwerks) (Univer-
sitatsverlag Wagner, 1982) cimdi munkdjukban megemlitik tobbek kozott azt, hogy 1573. jilius 23-dn
a sertéskolbdsszal egyiitt rogzitették egy font sonka drdt. Az emlitett mii egyéb szoveghelyein is lehet olvasni
arr6l, hogy milyen fontos szerepet toltott be a sonka a tiroli lakossdg tdplélkozdsi szokasaiban. Beszdmolnak pél-
ddul arrdl, hogy a piacokon magdncélra is visdroltak nagy sertéshisdarabokat, és abbdl sonkdt készitettek.
A sertéshiis nagy részét megpacoltak, majd fustolték, és egész évben sonkaként vagy fustolt hisként keriilt azt
asztalra.

A »Tiroler Speck« kivalé mingségét és jo hirnevét az éghajlati tényezknek és a tiroli sonkakészité mesterek szak-
tuddsanak koszonheti. A belsG-alpesi hegyvidéki éghajlatot, amely szubkontinentlis jegyeket is hordoz magin, és
regiondlis éghajlati eltéréseket is felmutat, a tilnyomorészt csapadékos nydr és szdraz Gsz jellemzi. Ezek az éghaj-
lati adottsdgok specidlis raktdrozdsi technikdk kifejlesztését eredményezték, amelyek sordn kidolgoztak a »Tiroler
Speck« OF] évszaktdl és idGjarastol fiiggd specidlis elkészitési modjat. A »Tiroler Speck« el@éllitdsa mint tra-
diciondlis feldolgozdsi méd nemzedékeken dt alakult ki Tirol elsGsorban mez&gazdasagi jellegli hegyvidéki teriile-
tein, ahol nem volt lehet6ség a friss has hitésére. A »Tiroler Specke« kiilonleges tulajdonsdgait a nemzedékrél
nemzedékre dtadott tudds biztositja, amely feloleli a tiszta tiroli hegyvidéki leveg6n végzett szaritdssal és a fiiszer-
keverékeket, valamint biikkfat és kdrisfat felhaszndlé kiméletes fiistoléssel kapcsolatos ismereteket.

A termelési technikdval és az érési folyamat irdnyitdsdval kapcsolatban a meghatdrozott foldrajzi teriileten kiala-
kult magas szinvonalG szakmai tuddst mindig dtadtdk egymdsnak az egymadst kovetd nemzedékek, ami dontGen
befolydsolja a termék mindségét jelent§ érzékszervi tulajdonsdgokat. A »Tiroler Speck« fiiszerezési receptjét és az
eldallitasi eljarast mindig az utédaikra hagyomdnyoztdk a parasztok. Ebbél az egyedi, dthagyomanyozott tradicio-
bél egy altalinos mddszer alakult ki, amely a »Tiroler Speck« napjainkban folyé kézmdipari elGallitdsanak alapjat
képezi. Nemzedékeken 4t magas tapértéke, j6 eltarthatosdga és sokféle felhaszndldsi lehetGsége miatt kedvelték ezt
a terméket.

A tiroli sonkakészit6 mesterek tuddsa és kézmdipari tradicidja a garancia a termék minGségére és mindségének
meglrzésére. A tiroli sonkakészit6 mesterek évszdzados gyakorlati tapasztalatokkal rendelkeznek arrdl, hogy
a nyersanyagok és az éghajlati paraméterek hogyan befolydsoljak a termék mindségét (tobbek kozotti ismerik
a zavar6 tényezGket, az eltérések okait, a folyamatosan valtozé nyersanyag-tulajdonsdgokat és kornyezeti tényezd-
ket, valamint az el6allitasi paraméterek kozotti kolesonhatasokat), ami jelentSs mértében hozzdjarul a végtermék
magas szinti mindségi elGirdsainak eléréséhez. Az elGdllitdsi eljardst egy folyamatos szakmai tovdbbképzésben
részesiil tiroli sonkakészitG mester feliigyeli, aminek koszonhetGen el lehet keriilni a terméket éré hétrdnyos
hatdsokat és a mindségromlast. A »Tiroler Specke-kel kapcsolatos ismeretek el6mozditdsa és tovabbfejlesztése
érdekében a 4.5. pontban bemutatottak szerint tobb iizem is egyiittmikddik a »Tiroler Speck« elédllitdsa terén.
Az ennek sordn a termék minGségére gyakorolt hatdsokkal kapcsolatban megszerzett ismereteket beépitik a tiroli
sonkakészitd mesterek képzésébe, hogy fenntartsdk, tovabbfejlesszék és javitsdk a know-how-jukat.”

Indokolds:

A termékleirast 6sszhangba kell hozni az 1151/2012/EU rendelet kovetelményeivel, és igy az eredeti szdrmazdsi
igazoldsban bemutatott torténelmi ismertetés, mint példaul az okirati hivatkozdsok és a ,Tiroler Speck” régi
hagyomanyainak dtaddsa dtkeriil a 4.6. pontba (,Kapcsolat a foldrajzi teriilettel”).

Részletesen ismertetjitk a foldrajzi teriilet éghajlati és humdan tényez8inek hatdsait, és ennek sordn részletekbe
menden bemutatjuk a regiondlis termelSk sajitos ismereteit, amelyeket a termékleirds eddig csak mellékesen emli-
tett meg, mint példdul a specidlis raktdrozdsi technikdkkal kapcsolatos tuddst, amelyek sordn kifejlesztették
a ,Tiroler Speck” OFJ évszaktol és idGjarastol fuggd specidlis elkészitési modjat, valamint a termelési technikdval
és az érési folyamat irdnyitdsaval kapcsolatos magas szinvonali szakmai tuddst, amely dontéen befolydsolja az
érzékszervi tulajdonsdgokat.

Emellett kiemeltiik azokat az érzékszervi jellemzdket, amelyek kiilonlegessé teszik a terméket, és meghatarozzdk
annak mindségét és jo hirnevét.
5. Cimkézés:

A termékleirds 5h. pontjdnak eredeti szévegvaltozata a kovetkez8képpen szol:

A »Tiroler Speck« oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés semmilyen nyelvre sem fordithaté le. A jelzést olvashat6 és
kitorolhetetlen bettikkel kell feltiintetni a cimkén, és egyértelmden el kell kiiloniteni minden mds feliratokt6l.

Ezt kozvetleniil koveti az »oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzés« és[vagy roviditett formaban az »OFJ« megnevezés,
amelyet a termék forgalmazdsanak nyelvén kell megadni. A nevek, cégnevek vagy mérkanevek elhelyezése megen-
gedett, ha az nem téveszti meg a vasarlot.

A H»Tiroler Speck« csomagolds nélkiil, vakuumcsomagoldsban vagy szabélyozott kornyezeti viszonyok kozott
csomagolva, egészben, darabolva vagy felszeletelve értékesithetd.”;
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és helyébe a kovetkezd széveg 1ép:

,Az értékesitésre kész becsomagolt egységen jol lathaté helyen, j6l olvashatban és letorolhetetlenil fel kell tiin-
tetni az tizemszdmot és a tételazonositd jelet, amely lehet egy tételszdm vagy egy ddtum, valamint a »Tiroler
Speck g.g.A.« szoveget, ebben a formaban. Emellett meg lehet adni a felhasznélt hisrészt ésfvagy a termel§ meg-

Y

Példék a jelolésre:

— HTiroler Speck g.g.A. Schinkenspeck« (Tiroler Speck OF] combsonka),

— Tiroler Speck g.g.A. vom Schinken« (Tiroler Speck OF] combbdl),

— »Tiroler Speck g.g.A. Karreespeck aus dem Zillertal« (Tiroler Speck OFJ karajsonka Zillertalbdl),
— > Tiroler Speck g.g.A. vom Bauch; Region Otztal« (Tiroler Speck OF] dagad6bdl; Otztal régio).

Az értékesitési teriilet forgalmazdsi nyelvén is fel lehet tiintetni a fent megadottakat, amennyiben a »Tiroler Speck
g.g.A.« megnevezést német nyelven mindenképpen feltiintetik.

A nevek, cégnevek vagy markanevek elhelyezése megengedett, ha az igy létrejott kiszerelés nem megtévesztd.”

Indokolds:

A jelolés részletes és dtfogd szabdlyozdsa az dtlithatosdg és a fogyasztok tdjékoztatdsinak javitdsat szolgdlja.
A modositds szabalyozza a kiegészitS informdciok elhelyezését a cimkén, hogy pontosabban meg lehessen adni
a felhaszndlt hasrészt és/vagy a termelS meghatdrozott f6ldrajzi teriileten belili régidjit, ami még jobban kiemeli
a termék regiondlis jellegét, a felhaszndlt hiisrészre vonatkozd kiegészit§ informacidk pedig pontosabban leirjdk
a terméket. Ezdltal pontosabban megnevezhet a termék, és célzottabban lehet tdjékoztatni a fogyasztokat.

6. Egyéb:
6.1. A tagdllam illetékes hatésdga:

Név:  Osterreichisches Patentamt (Osztrdk Szabadalmi Hivatal)
Cim: 1200 Wien

Dresdner Strafle 87

Osterreich

Tel.:  +43 1534240
Fax:  +43 153424535
E-mail: Herkunftsangaben@patentamt.at

6.2. Csoportosulds:

Név:  Konsortium Tiroler Speck g.g.A. (,Tiroler Speck” OF] konzorciuma)
Cim: Bundesstrafe 33

6551 Pians

Osterreich

Tel.:  +43 544269001190
Fax:  +43 5442636211190
E-mail: kontakt@tirolerspeck.info

Osszetétel: TermelSk

Indokolds:

A jelzés oltalom ald helyezése 6ta megvaltozott a kérelmez§ csoportosulds neve, igy azt, valamint az illetékes
hat6sdg médositott adatait is aktualizdltuk.

6.3. Ellen6rzd szerv:

Az ellendrzé szerv kapcsolattartdsi adatait tartalmazé rovat modosult, mert egy Gj, magan ellenérzé szervet
vélasztottak. Az ellenérzéseket most mar a kovetkezd ellendrzé szerv latja el:

Kontrollservice BIKO Tirol (BIKO Tirol ellendrzg szolgalat)
Wilhelm-Greil-Strafe 9
6020 Innsbruck

Tel.: +43 592923100
Fax: +43 592923199
E-mail: office@biko.at
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Az ellen6rzési feladatokat pontosabban meghatdrozzuk, és szabalyozzuk, hogy az ellendrzés sordn mintat vesz-
nek a piacon forgalmazott termékekbdl ésfvagy az tizemben elkészitett termékekbdl, tovabbd a terméktu-
lajdonsdgok és a szdrmazdsi igazoldsban emlitett feljegyzések feliilvizsgélata céljabdl szemrevételezik az iizemet.
Ezdltal a termékleirdsban rogzitve lesznek az ellenérzés legfontosabb sarokkovei.

6.4. Nemzeti kovetelmények:
A ,Nemzeti kovetelmények” rovatot teljesen toroltik.
6.5. Szerkesztési vdltoztatdsok
6.5.1. A térkép (a termékleirds 2. melléklete) és a ,Foldrajzi terillet” rovatban az erre a mellékletre utald
hivatkozds helyett a foldrajzi teriiletre vonatkozdan a ,Tirol szovetségi tartomany” megnevezést tiintetik
fel. Ez egyértelmden és vildgosan leirja a foldrajzi teriiletet, és igy nincs sziikség térképre.
6.5.2. Teljesen toroljikk a ,Foldrajzi teriilet” és ,Az el6allitds modja” rovatokban emlitett 3. mellékletet, amely
a sertéshdstermelésre vonatkozé feltételeket és a friss hussal (nyersanyagelemekkel) szembeni kovetelmé-
nyeket tartalmazza. Ezeket a kovetelményeket az élelmiszer-higiénidrél sz6ld unids jogszabdlycsomag,
a takarmdnyokra vonatkozé unibs jogszabdlyok, valamint az egységes kozos piacszervezésrdl sz6l6
1234/2007[EK rendelet véglegesen szabilyozzdk, és ezek elégségesnek bizonyultak a termék minSségének
biztositdsara. Igy mdr nincs szitkség arra a korldtozdsra, hogy csak az osztrdk eldirdsoknak igazoltan meg-
felel§ takarmanyt szabad haszndlni. Mivel a huskereskedelem szintjén nem éllnak rendelkezésre rendszeres
adatok a felhaszndlt takarmdny poliéntartalmdrdl, és a belsd ellendrzési rendszerek keretében végzett
elemzések is azt bizonyitjdk, hogy 2008 6ta a zsirsavmérések értékei allanddak, tobbéves kozépértékik
pedig 12,22 ¢/100 g (ami az eredetileg célul kitlizott hatdrértéknek felel meg), a poliéntartalomra
vonatkozé kritérium is elhagyhaté, igy a 3. melléklet A—C. pontjdban emlitett el8irdsokat hatédlyon kiviil
helyezik.
EGYSEGES DOKUMENTUM
»TIROLER SPECK”
EU-szam: PGI-AT-02162 - 2016.8.8.
OEM ( ) OF) (X)
1. Elnevezés(ek)
,Tiroler Speck”
2. Tagdllam vagy harmadik orszdig
Ausztria
3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa
3.1. A termék tipusa
1.2. osztaly Hasipari termékek (f6zve, s6zva, fustolve stb.)
3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

A ,Tiroler Speck” OFJ egy tradiciondlis kézmdipari eljardssal el6allitott nyers sézott dru, amely csontozott ser-
téscombbol, sertéskarajbol, sertésdagadébol, sertéslapockdbdl vagy sertésnyakbol késziil. A hist szdrazon besoz-
zdk, egy legaldbb borokat, feketeborsot és fokhagymat tartalmazé fiiszerkeverékkel megftiszerezik, pacoljak, majd
egy specidlis regiondlis eljardssal legalabb 50 %-ban buikkfat vagy kérisfat hasznalva hidegen megfiistolik, és leve-
g6n megszaritjidk. A szine kiviilrgl sotétbarna, a vdgdsfelillet voroses, a szalonnaréteg fehér. Intenziv aromds-
ftiszeres illatot draszt, kifejezetten érett illatd, és fiistos illattal rendelkezik. A termék ize enyhén fliszeres, a gazdag
és teljes husizen fiistos tonusok ismerhetGk fel, és érezhetd sés drnyalatok teszik teljessé az {zvildgot.

Kémiai, fizikai és mikrobioldgiai tulajdonsdgok:
— viz[fehérje ardny: legfeljebb 1,7 (tlirés: +0,2),

— soétartalom (NaCl): legfeljebb 5,0 % (ttirés: + 1,5 % [kozépen] + 2,0 % [szélen]).
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A ,Tiroler Speck™et kizdrdlag a meghatdrozott foldrajzi teriileten dllitjidk eld, végleges forméjat pedig vaku-
umcsomagoldsban vagy szabdlyozott kornyezeti viszonyok kozott csomagolva nyeri el, egészben, darabokban
vagy szeletelve.

3.3.  Takarmdny (kizdrolag dllati eredetdi termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrolag feldolgozott termékek esetében)

A ,Tiroler Speck” OF elddllitdsahoz az Eurdpai Uniobdl szdrmazé huast haszndlnak, mégpedig a kovetkezd
kicsontozott és a helyes elddllitdsi gyakorlat szerint feldarabolt husrészeket: béros comb, felsillal vagy anélkiil;
béros karaj; dagadd bérrel (porcogdval vagy anélkiil); vastag lapocka bérrel; sertésnyak bér nélkiil.

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

Az eléillitds minden 1épése (a besozdstdl kezdve a végtermékig) a meghatdrozott foldrajzi teriileten torténik.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok

A ,Tiroler Speck” OFJ feldarabolasit egy kifejezetten ,Tiroler Speck” OFJ készitésére kiképzett szakember, az tigy-
nevezett tiroli sonkakészit6 mester feliigyelete mellett végzik el, vagy pedig 6 maga darabolja fel a terméket.
Darabolds kozben minden elkészitett tételen szemrevételezéssel ellendrizni kell, hogy vannak-e rajta nem kivant
elszinez8dések és izvaltozdsok. Amennyiben hidnyossdgokat dllapitanak meg (példdul fulledés, elszinezédés vagy
a szélek elfogadhatatlan kiszdraddsa), akkor azonnal intézkedni kell a még késziil§ tételek vagy egységek elgallitd-
sara bedllitott paraméterek (példaul a h6mérséklet, a paratartalom vagy az elGallitdsi 1épések idGtartama) kiigazi-
tasa érdekében. Annak érdekében, hogy ezt a minéségbiztositdst megfeleld idSben el lehessen végezni, a ,Tiroler
Speck” OFJ csomagolt egységeinek eldallitasaval kapcsolatos tevékenységeket kizdrélag egy termelSiizemen, illetve
tizemi tdrsuldson (amikor a véllalkozds iizemének tobb telephelye van, amelyek a ,Tiroler Speck” OFJ el8éllitasa-
nak egy-egy lépését végzik el, illetve a véllalkozdsnak ugyanabban a jirdsban tobb postacime van) beliil lehet
folytatni.

Az oxiddci6 és kiszdradds kdros hatdsainak, illetve a penészedés kovetkeztében fellépd mikrobioldgiai romlds
karos hatdsainak és ezdltal a mindségromldsnak az elkeriilése érdekében a ,Tiroler Speck” OFJ feldaraboldsa és
csomagoldsa kozott csak rovid id6 telhet el, ezért az egész, darabolt vagy szeletelt ,Tiroler Speck” OFJ-t a megha-
tarozott foldrajzi teriileten kell csomagolni, mégpedig vikuumcsomagoldssal vagy szabdlyozott kornyezeti
viszonyok kozott csomagolva. Viszont ha a darabolds el6tt elosztdsi okokbdl tdrolni kell a terméket, akkor
a térolds csak vdkuumcsomagoldsban vagy szabélyozott kornyezeti viszonyok kozott becsomagolt llapotban
(els6dleges csomagolds) torténhet, hogy elkeriiliék a tovabbi kiszaradds vagy a penészedés kovetkeztében fellépd
mikrobiolégiai romlds altal kivaltott minéségromldst. Ezt kovetSen a ,Tiroler Speck” OFJ-t vagy hdztartasi fel-
hasznaldsra feldarabolva, vagy a bérét leszedve, el6készitve és szeletekre vagva, vagy pedig konyhakész kiszerelés-
ben csomagoljadk, minden esetben vakuumcsomagoldsban vagy szabélyozott kornyezeti viszonyok kozott
csomagolva (végleges csomagolds).

A ,Tiroler Speck” OFJ-t egészben csomagolva is lehet értékesiteni az élelmiszerkereskedelmi egységek vagy
a kozétkeztetési intézmények szdmdra, amennyiben a fogyasztok jelenlétében vagjdk fel, és az egészben értékesi-
tett ,Tiroler Speck” mennyisége nem haladja meg az alapul vett napi tétel 10 %-at, fennmaradé mennyiségben
pedig a (darabokra, szeletekre, kockdkra vagy hasonl6 részekre torténd) felvagds sordn nem ldtnak arra utald jele-
ket, hogy maga a tétel hibds, ami arra engedne kovetkeztetni, hogy az egészben értékesitett sonka is hibds.

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozd egyedi szabdlyok

Minden értékesitésre kész becsomagolt egységen jol lathat6 helyen, jol olvashatdan és letordlhetetleniil fel kell
tiintetni az tizemszamot és a tételazonositd jelet, amely lehet egy tételszdm vagy egy datum, valamint a ,Tiroler
Speck g.g.A.” szoveget. Emellett meg lehet adni a felhaszndlt hisrészt és/vagy a termel6§ meghatérozott foldrajzi

1y

Az értékesitési teriilet forgalmazdsi nyelvén is fel lehet tiintetni a fent megadottakat, amennyiben a ,Tiroler Speck
g.2.A.” megnevezést német nyelven mindenképpen feltiintetik.

A nevek, cégnevek vagy markanevek elhelyezése megengedett, ha az igy létrejott kiszerelés nem megtévesztd.

4, A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozasa

Tirol szdvetségi tartomany
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5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

Tirol elsGsorban mez8gazdasagi jellegli hegyvidéki teriiletein nemzedékeken 4t alakult ki a sonkakészités méd-
szere, amely a friss his konzervdldsdra szolgdlt. A ,Tiroler Speck” fliszerezési receptjével és az elGillitasi eljardssal
kapcsolatos ismereteiket mindig az utédaikra hagyomdnyoztdk a parasztok. Ebbél az egyedi, dthagyomdnyozott
tradiciébol egy éltalinos modszer alakult ki, amely a ,Tiroler Speck” napjainkban foly6 kézmdipari elGallitdsanak
alapjat képezi. A feldolgozds sordn szitkséges szdritdst tiszta hegyi levegdn végezték el, meghatdrozott fiiszerkeve-
rékeket felhasznalva kiméletesen fiistolték meg a hust, a fustoléshez pedig bikkfat és kdrisfat hasznaltak, aminek
eredményeként egy sajitos, a régiora jellemz§ eljards alakult ki, és ez adja meg a ,Tiroler Speck” jellegzetes sotét-
barna kiilsejét. A végdsfeliileten — a nyakrészbdl késziilt sonka kivételével — fehér zsirréteg és erGteljes voros hus-
szin mutatkozik, ez utébbi a hisoldalon sotétebb. A termék Osszetéveszthetetlen jellemzdje az intenziv aromds-
flszeres, kifejezetten érett illat, az enyhén fliszeres, érezhetd fiistos és sbs ténusokkal gazdagitott aromakép,
valamint a sertéshds hdttérben felismerhetd illata. Ezen a kiils6 megjelenésen beliil — a meghatdrozott foldrajzi
teriilet jelentGsebb térségeiben és volgyeiben jellemzd kulturdlis sajatossdgoktdl figgGen — regiondlis valtozatok és
az érzékszervi tulajdonsdgok kiillonbozé drnyalatai léteznek. Ezek regiondlisan kiilon kidomboritjdk a termékjel-
lemz8k egyes szempontjait, mint példdul az aromaprofilt vagy a fiistoléshez hasznalt fa illatat, anélkiil, hogy ez
befolyésolnd vagy médositand a ,Tiroler Speck” OFJ osszképét.

A foldrajzi teriileten kifejlesztett hagyomanyos elééllitasi eljards a termelSk szaktuddsdn alapul, amelyet évsza-
zadokon 4t hagyomdnyoztak egymadsra az egymadst kovet nemzedékek.

A tiroli sonkakészit§ mesterek tuddsa és kézmdipari tradicidja a garancia a termék j6 mindGségére és mindségének
meglrzésére. A tiroli sonkakészit6 mesterek évszdzados gyakorlati tapasztalatokkal rendelkeznek arrdl, hogy
a nyersanyagok és az éghajlati paraméterek hogyan befolydsoljak a termék minGségét (tobbek kozotti ismerik
a zavar6 tényezdket, az eltérések okait, a folyamatosan véltozé nyersanyag-tulajdonsdgokat és kornyezeti tényezd-
ket, valamint az el@allitdsi paraméterek kozotti kolcsonhatdsokat), ami jelentds mértében hozzdjirul a végtermék
magas szintdi minGségi elGirdsainak eléréséhez. Igy a levegén szdritds idGtartamdt — a régié aktudlis éghajlati
adottsagait és a hasrészek nagysdgat figyelembe véve — a tiroli sonkakészit6 mester hatdrozza annak érdekében,
hogy a szdritdsra a legnagyobb gondossdggal keriiljon sor, és kifogdstalan termék késziiljon, amely rendelkezik
a sajatos jellemz8kkel (sotétbarna kiils§ szin, kozepesen vagy teljesen feszes dllag, borékaaroma felismerhet sés
tonusokkal és fiistos illattal).

Az eldallitasi eljardst egy folyamatos szakmai tovabbképzésben részesiilg tiroli sonkakészit6 mester feliigyeli, ami-
nek koszonhetden el lehet keriilni a terméket érd hatranyos hatdsokat és a minGségromlast.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

(e rendelet 6. cikke (1) bekezdésének masodik albekezdése)

https:/[www.patentamt.at/herkunftsangaben/tirolerspeck/
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