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A BIZOTTSAG (EU) 2024/2017 VEGREHA]TASI RENDELETE
(2024. julius 25.)

egy elnevezésnek az oltalom alatt dll6 eredetmegjelolések és foldrajzi jelzések nyilvantartdsiba valé
bejegyzésérdl (,Kaokapalt aivdov | Kashkavali Pindou | KackaPaN aivdou [ Kashkaval Pindou” [OFJ])

AZ EUROPAI BIZOTTSAG,
tekintettel az Eurdpai Uni6é miikodésérdl sz6l6 szerz6désre,

tekintettel a mez8gazdasdgi termékek és az élelmiszerek minéségrendszereirdl sz616, 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és
tandcsi rendeletre (1), és kiilonosen annak 52. cikke (3) bekezdésének b) pontjara,

mivel:

(1) Az 1151/2012/EU rendeletet hatdlyon kiviil helyez6 (EU) 2024/1143 eurbpai parlamenti és tandcsi rendelet (%) 90.
cikkének (1) és (2) bekezdésével 6sszhangban az 1151/2012/EU rendelet tovdbbra is alkalmazandé a Bizottsighoz
2024. méjus 13. el6tt beérkezett és ugyanezen id6pont el6tt az Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdban kozzétett,
mezGgazdasagi termékek és élelmiszerek foldrajzi drujelzéinek bejegyzése irdnti kérelmekre.

(2) Az 1151/2012/EU rendelet 50. cikke (2) bekezdése b) pontjdnak megfelelSen a Bizottsdg kozzétette az Eurdpai Unid
Hivatalos Lapjdban () a Gorogorszdg dltal a ,Kaokapah ITivdou | Kashkavali Pindou | Kaokafdh ITivdou | Kashkaval
Pindou” elnevezés oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzésként (OF]) torténd bejegyzésére vonatkozdan benytjtott kérelmet.

(3)  2023.jalius 7-én a Bizottsdg kézhez kapta Németorszdg felszélaldsat és az ahhoz kapcsolddo, indokoldssal ellatott
felszolaldsi nyilatkozatot. A Bizottsdg 2023. jilius 17-én tovdbbitotta Gorogorszdgnak e felszélaldst. 2023.
augusztus 8-dn Németorszdg megerdsitette, hogy az indokoldssal ellatott felszolaldsi nyilatkozat hidnytalan, és hogy
nem kivan tovabbi informdcidkat hozzafdzni.

(4) A Bizottsag megvizsgalta a Németorszag altal benyujtott indokoldssal ellatott felszdlaldsi nyilatkozatot, és azt
elfogadhatonak taldlta.

(5) A felszolal6 azt dllitotta, hogy a ,Kashkaval” szdmos tagdllamban és harmadik orszdgban gyartott és forgalmazott
sajt, amely a vamtarifa-némenklatirdban és a K6zos Vamtarifdban altalanos elnevezésként szerepel. A felszélalo
ezért azzal érvelt, hogy ha a ,Kaokafah IMTivdou | Kashkavali Pindou | KaokaPah ITivdou | Kashkaval Pindou”
elnevezéseket oltalom alatt all6 foldrajzi jelzésként jegyeznék be, az azzal jirna, hogy mds orszdgok gydartdi mar
nem hasznalhatndk a ,Kashkaval” elnevezést. Ez kozvetleniil sértené jogaikat, és jelentSs gazdasagi hdtranyokat
okozna nekik.

Ezenkiviil a felsz6lalé az 1151/2012/EU rendelet 5. cikkének (2) bekezdésében és 7. cikkének (1) bekezdésében
foglalt, az oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzésekre vonatkozd kovetelményeknek vald esetleges meg nem felelésre
vonatkoz6 illitasokat fogalmazott meg.

(6)  2023. szeptember 22-én kelt levelében a Bizottsag felkérte az érdekelteket, hogy belsd eljarasaiknak megfelelGen
folytassanak megfelel§ konzultdciékat annak érdekében, hogy egyezségre jussanak egymds kozott.

() HLL 343.,2012.12.14,, 1. o., ELL http://data.europa.eu/eli/reg/2012/1151]oj.

() Az Eurdpai Parlament és a Tandcs (EU) 2024/1143 rendelete (2024. dprilis 11.) a borokra, a szeszes italokra és a mezGgazdasdgi
termékekre vonatkozd f6ldrajzi drujelz6krél, valamint a hagyomdnyos kiilonleges termékekrdl és a mezdgazdasdgi termékek
mindségére utal6 valaszthaté kifejezésekrdl, az 1308/2013[EU, az (EU) 2019787 és az (EU) 20191753 rendelet médositdsdrdl,
tovabbd az 1151/2012/EU rendelet hatédlyon kiviil helyezésérsl (HL L, 2024/1143, 2024.4.23., ELL: http://data.europa.culeli/reg/
2024/11430j).

() HLC175.,2023.5.17. 23.0.
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(7) A konzulticidkat koévetSen Gorogorszdg és Németorszdg megdllapoddsra jutott. Errl a Bizottsdgot
2024. januar 17-én levélben tdjékoztattdk, amelyet 2024. mdjus 15-én kiegészitettek a modositott egységes
dokumentummal. G6rogorszdg megerdsitette, hogy a ,KaokaPaht ITivdou | Kashkavali Pindou | KaokafaA ITivdou |
Kashkaval Pindou” elnevezés bejegyzésének kérelmezésével nem kivanta fenntartani a ,Kashkaval” kifejezés
kizérélagos haszndlatdt, és kovetkezésképpen a ,Kaokafaht ITivdou | Kashkavali Pindou | Kaokafah ITivdou |
Kashkaval Pindou” elnevezésre kérelmezett oltalom megaddsa nem terjedhet ki a ,Kashkaval” 6ndll6 kifejezésre, csak
a ,KaokaPaht TTivdou [ Kashkavali Pindou | Kaokapal ITivou | Kashkaval Pindou” 6sszetett elnevezésre. A ,Kashkaval”
kifejezés tehat tovabbra is hasznalhat6 az Unid teriiletén, feltéve, hogy az Unié jogrendjében alkalmazando elveket és
szabélyokat tiszteletben tartjak.

(8)  Ezenkiviil Gorogorszdg és Németorszdg egyetértett abban, hogy a termékleirdsban és az egységes dokumentumban
szereplé ,Kashkaval” kifejezést mindig a ,Pindou”/,[Tivdou” szénak kell kévetnie annak egyértelmiivé tétele
érdekében, hogy az oltalom csak erre az Osszetett elnevezésre vonatkozik. Ennek érdekében mind az egységes
dokumentum, mind a termékleirds mddositasra keriilt.

(9)  Gorogorszdg és Németorszag tovabbd arra a kovetkeztetésre jutott, hogy a ,Kaokafaht [Tivdou | Kashkavali Pindou |
Kaokapal TMivdou | Kashkaval Pindou” elnevezésnek az oltalom alatt dll6 eredetmegjelolések és foldrajzi jelzések
nyilvantartdsiba valé bejegyzésérdl szolé rendeletnek tartalmaznia kell egy preambulumbekezdést, amely
meghatdrozza az oltalom hatalyat.

(10) Az egységes dokumentum és a termékleirds modositdsai nem minGsiilnek jelents mértéktinek. Ezért
az 1151/2012[EU rendelet 51. cikke (4) bekezdésének megfelelGen a Bizottsdg nem ismételte meg a kérelem
vizsgalatdt, és arra a kovetkeztetésre jutott, hogy a nyilvdntartdsba vétel feltételei teljesiilnek. Az egységes
dokumentum egységes szerkezetbe foglalt vdltozatdt azonban tdjékoztatds céljabdl e rendelet mellékleteként kozzé
kell tenni.

(11) A fentiek fényében a Bizottsdg tigy véli, hogy a ,KaokafaAt ITivdou | Kashkavali Pindou | Kaokafea\ ITivdou | Kashkaval
Pindou” (OF)) elnevezést indokolt bejegyezni az oltalom alatt dll6 eredetmegjelolések és foldrajzi jelzések
nyilvantartdsaba,

ELFOGADTA EZT A RENDELETET:

1. cikk

A ,Kaoxapai ITivdou | Kashkavali Pindou [ Kaokafd ITivdou | Kashkaval Pindou” (OF)) elnevezés bejegyzésre keriil.

2. cikk

A ,Kaokafah IMivdou | Kashkavali Pindou | KaokafdA Iivdou | Kashkaval Pindou” (OF)) elnevezést egészében oltalomban
kell részesiteni, mig a ,Kashkaval” kifejezés tovabbra is haszndlhat6 az Unié teriiletén olyan termékek esetében, amelyek
nem felelnek meg a ,KaokafdAt ITivdou | Kashkavali Pindou | KaokafaA ITivdou/Kashkaval Pindou” termékleirasdnak,
feltéve, hogy az Uni6 jogrendjében alkalmazandé elveket és szabdlyokat tiszteletben tartjak.

3. cikk

Az egységes dokumentum egységes szerkezetbe foglalt szovegét e rendelet melléklete tartalmazza.

2[7 ELL http://data.europa.eu/elijreg_impl/2024/2017oj
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4. cikk

Ez a rendelet az Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdban val6 kihirdetését kovets huszadik napon 1ép hatdlyba.

Ez a rendelet teljes egészében kotelezd és kozvetleniil alkalmazandé valamennyi tagallamban.

Kelt Briisszelben, 2024. jilius 25-én.

a Bizottsdg részérdl
az elnok
Ursula VON DER LEYEN

ELL http://data.europa.eu/elijreg_impl/2024/2017oj
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MELLEKLET

Egységes dokumentum
,Kaokafaht aivdou | Kashkavali Pindou | KaokafaA aivdou | Kashkaval Pindou”
PGI-GR-02821
A kérelem benytjtasdnak id6pontja: 2021.12.6.

OEM () OF) (X)

1. Elnevezés [OEM vagy OFJ]

,Kaokafah aivdou | Kashkavali Pindou [ Kaokafa\ aivdou | Kashkaval Pindou”

2. Tagéllam vagy harmadik orszig

Gorogorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa

1.3. osztdly: Sajtok

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

A ,KaokaBaht aivdou | Kashkavali Pindou | KaokaPal aivdou | Kashkaval Pindou” félkemény, forrdzott alvadékkal késziilt
sajt. Szine piszkosfehért6l halvanysargdig terjed, és hengeres vagy paralelepipedon alakd. Ize vajas, enyhén savanykds és
enyhén sos, amely megkiilonbozteti a hasonlé tipusi sajtoktél. Ezek az izjellemzdk részben az eldllitdsi folyamat részét
képez§ id6szakos sdzasnak, valamint a magas zsirtartalma, erds, érett aroméval rendelkez§ tejnek tudhatok be.

A Kaokafaht aivdou | Kashkavali Pindou | Kaokafah aivbou [ Kashkaval Pindou” sajttészta tomor dllagli, nagyon kevés
lyukkal, kéreg nélkiil. Az aldbbi fizikai-kémiai jellemz8kkel rendelkezik:

— Zsirtartalom a szdrazanyagban > 45 %
— Zsirtartalom 27-30 %
— Fehérjetartalom 25-28 %

— Legnagyobb nedvességtartalom 40-45 %

Végezetiil, a sétartalom (ndtrium-klorid) 1,4 % és 2 % kozott van, az egyéb szervetlen osszetevék 2,5 %-ot tesznek ki, a
pH-érték pedig 5,0 és 5,3 kozott van.

A ,Kaokafdaht ITivdou | Kashkavali Pindou | KaokafaA IMivdou | Kashkaval Pindou” helyi nyers vagy pasztérozott tejbsl
(juhtejbdl, illetve juh- és kecsketej keverékébdl, amelyben az utdbbi a keverék kevesebb mint 35 %-dt teszi ki) készil, a
teriilet aromdan nyelvli nomad pdsztorai altal kifejlesztett kiilonleges médszerrel.

3.3.  Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

A Kaokafaht divdou | Kashkavali Pindou | KaokafaN aivbou [ Kashkaval Pindou” kizdrélag olyan juh- és kecskefajtdk nyers
vagy paszt6rozott tejébdl készil, amelyeket a meghatdrozott teriileten hagyomdanyosan kiilterjesen tenyésztenek. A tej
magas (legaldbb 6 %-os) zsirtartalommal rendelkezik az éllatok kiilterjes legeltetésének, illetve rossz idGjaras idején a
széritott és tdrolt helyi novényekkel valé takarmdnyozdsnak koszonhetSen. A sajt elGdllitdsahoz hasznélt tejhez adhatd
egyetlen anyag a kereskedelmi forgalomban elérhet6 ,hagyomanyos gorog tejoltd”.

A meghatdrozott teriileten termelt és a ,Kaokapaht Kivdou | Kashkavali Pindou | KaokaPdA divdou | Kashkaval Pindou”
elGdllitdsahoz haszndlt tejre a kovetkezd kovetelmények vonatkoznak:

i A tejnek juhtejnek vagy juh- és kecsketej keverékének kell lennie, ez utobbi a keverék kevesebb mint 35 %-at teheti
ki.
ii. Zsirtartalma legaldbb 6 % w/w.

ELL http://data.europa.eu/elijreg_impl/2024/2017oj
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ii. Az allatokat az ellést kovetSen legaldbb 10 napig nem lehet megfejni (nyers tej esetében). Az alvasztdsig a tejet a
hatilyos jogszabélyoknak megfelelGen ellendrzott hmérsékleten kell tarolni.

iv. A tej nem lehet stiritett, és nem tartalmazhat tejport, tejfehérjét, kazeinsokat, szinezékeket vagy tartdsitdszereket.
V. Allatgyogyaszati készitmények (pl. antibiotikumok), névényvéds szerek vagy mds kiros anyagok maradvanyai nem

lehetnek jelen a tejben.

3.4. Az eldallitds azon miveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A tej eléallitasat és a ,KaoxaPaht [Tivdou | Kashkavali Pindou | KaokaBa\ IMivdou | Kashkaval Pindou” sajt elallitdsanak
valamennyi szakaszdt, beleértve az els§ csomagoldst is, a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végezni.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabdlyok

4. Afoldrajzi teriilet tomor meghatdrozdsa

Az a teriilet, ahol a tejet eldllitjak, valamint a ,Kaokafaht [Tivdou | Kashkavali Pindou | KaokafdA IMivou | Kashkaval

Pindou” sajt el@allitdsi teriilete Epirus egész régidjat, Nyugat-Macedénia régié Kastoria, Grevena és Kozani regionlis
egységeit, valamint Thesszdlia régio Trikala és Karditsa regiondlis egységeit foglalja magdban.

5. Kapcsolat a f6ldrajzi teriilettel

Az alapvetd tényezd, amely elvélaszthatatlanul 6sszekapcsolja a ,Kaokapahi ITivdou | Kashkavali Pindou | Kaokafa\ ITivdou |
Kashkaval Pindou” sajtot a foldrajzi teriilettel, a termék hirneve, amely a teriilet hagyomdnyaihoz, szokdsaihoz és gazdasagi
életéhez kapcsolddik. Ezt szdmos fontos irdsos feljegyzés is megerdsiti egészen napjainkig; némelyikiik tobb mint 150 évre
nyulik vissza. Egy mdsik fontos tényezd, amely a terméket a foldrajzi teriilettel 6sszekapcsolja, az emberi tényezd, amely a
kiilonleges eldallitdsi modszer kialakuldsdhoz vezetett, amely tokéletesen megfelel az egyenetlen hegyvidéki domborzatnak.

A ,Kaokapai [MTivdou | Kashkavali Pindou | Kaokapal ITivbou | Kashkaval Pindou” sajtot a meghatdrozott foldrajzi teriilethez
kots, megkérddjelezhetetlen hirnévre valé utaldst szamtalan egyéb forrds mellett Alexandros Papadiamantis Sto Christo sto
Castro [Krisztus a kastélyndl] cimd hires novelldjdban (1892), R. Dimitriadis Peri kefalotiriou kai kashkavaliou [Kefalotiri és
kashkaval] cimi mdvében (1900), E.D. Polichronidis Kashkavali cim{i mtivében (1912), ,A Balkin nomadjai: a Pindosz-
hegység északi részén él6 vlachok élete és szokdsai” cimd 1914-es dokumentumban, valamint A. Vitsikounakis 1925-ben
frodott Nea Oikiaki Mageiriki [Uj otthoni konyha] cimii konyhamdvészeti kotetében taldlhatunk. Az Elliniki Tyrokomia
[Sajtkészités Gorogorszagban] (1956) és az I istoria tou Ellinikou Galaktos kai ton Proiondon tou [A gordg tej és
tejtermékek torténete] cimti méivekben (2004) is taldlhatok torténelmi utaldsok e termékre. Végezetiil meg kell emliteni a
Grigoriadis véllalat 4ltal az 1909-es pdrizsi nemzetkozi vdsdron elnyert aranyérmet, amely tovabbi bizonyitéka annak,
hogy a termék kivalé mindségd, és az id6k sordn kereskedelmi jelentGségre tett szert. A ,KaokaPdht ITivdou | Kashkavali
Pindou | Kaokafa\ TTivdou | Kashkaval Pindou” a mai napig szdmos rendezvényen dijnyertes: 2011 februdrjiban a
mindségéért dijat kapott az Oroszorszagban rendezett Prodexpén, 2021 janudrjaban pedig az International Taste Institute
dijat nyerte el.

A termék j6 hirnevébdl és kivalé minéségébdl adddéan a meghatdrozott foldrajzi teriileten mtikodd termelSegységek
tovabbra is gyartjak és forgalmazzdk a terméket, amint azt szdmos kozelmdaltbeli kiadvany is bizonyitja. Példdul Filio
Haidemenou 2005-ben kiadott Tris aiones mia zoi: yiayia Filio i mikrasiatissa cim( emlékirata a terméket a meghatdrozott
foldrajzi teriilet mindennapi életével, vidéki életével, népmiivészetével stb. kapcsolatos emlékek kozott emliti, ami
megerdsiti, hogy ez volt a birkdikat a hegyekben legeltet§ pasztorok dltal készitett sajtok egyike. A Flavours of Greece
[Gorogorszag izei] cim( kiadvanyban (London 2011) Rosemary Barron részletes leirdst készitett a gorog tejtermékekrdl és
sajtokrdl, és a szerz6 megjegyzi, hogy a ,Kashkavali-t kiilonleges ize miatt mezzeként szoktdk felszolgdlni. Vivi
Konstantinidou-nak a gasztronémiai témakkal és alapanyagokkal foglalkozé Gastronomos cimdi magazin egyik szimdban
megjelent cikkében a szerzé leirja azzal kapcsolatos tapasztalatait, amikor kisfidnak els6 alkalommal adott a sajtbdl, és
mindenkinek ajdnlja, hogy probélja ki a ,Kashkavali Pindou”-t, mivel szerinte kivalé sajtos piritost lehet vele késziteni
(2021. oktéber 11.).

ELL http://data.europa.eu/elijreg_impl/2024/2017oj 57
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Ha az internetes keresGkbe beirjuk a termék nevét, tobb mint 6 000 taldlatot kapunk, koztiik szdmos olyan receptet,
amelyben a ,Kaokafdht Kivou | Kashkavali Pindou | KaokaPg\ aivdou | Kashkaval Pindou” egyéb hozzdvalokkal egyiitt
szerepel, példaul: csirke és lountza, pizza, fasirt krutonnal és paprikdval, valamint prasotigania [péréhagymds siilt
disznohds], illetve killonféle borok mellé is ajanljdk.

A meghatdrozott f6ldrajzi teriilet geomorfolégidjahoz szorosan kapcsolédik az emberi tényezd, illetve az, hogy ez a
tényez8 mennyire meghatdrozd a termék sajatossdgai szempontjabol. A teriiletet Gorogorszag legnagyobb hegyvidéke, a
Pindosz uralja, amely hatdssal van a tej minéségére és a sajtkészités modjdra.

A teriilet legel6kben gazdag, de nem alkalmas mds gazdalkodasi formak végzésére, igy a lakosok {6 tevékenysége a kiilterjes
allattenyésztés és a tejtermékek el@allitdsa. A teriilet kontinentalis éghajlata, hideg telekkel, gyakori havazdssal és hiivos
nyarakkal, ami 10 °C-os éves dtlagh6mérsékletet eredményez. Az es6zések szintén gyakoriak: az dtlagos
csapadékmennyiség évi 600-800 mm, és nydron sincsenek hosszan tarté szdraz id@szakok. Az éghajlat hatdsa
egyértelmdien megmutatkozik a nem tisztin mediterrdn névényzetben, mivel a hegyvidéki és félhegyvidéki teriileteken a
névényzet hasonlé a kozép-eurépaihoz, ahol szdmos jegenyefenyG-, biikk-, gesztenye-, tolgy- és platdnerds, valamint
kiterjedt gyepteriiletek taldlhatok. A teriilet novényvildga gazdag és egyediildllo: Gsszesen 2 012 vadon termd novényfajt
jegyeztek fel, amelynek 21,9 %-a a Balkdnon, 5,6 %-a pedig Gorogorszagban Gshonos. Azok a juhok és kecskék, amelyek
tejét a sajt elSallitdsahoz felhasznaljak, olyan fajtakbdl szarmaznak, amelyeket a teriileten régdta tenyésztenek, és amelyek
alkalmazkodtak a zord éghajlati viszonyokhoz. A gazdasdgok kozepes kapacitdssal rendelkeznek, és kis mennyiségd, de
magas zsirtartalma tejet ado legeltetett dllatokat tartanak.

A teriillet az aromdn nyelvli nomdd pésztorok (vlachok) szarmazasi helye, akik kifejlesztették a ,Kaokafah ITivdou |
Kashkavali Pindou | Kaokafa\ ITivdou | Kashkaval Pindou” elééllitdsdnak sajitos maodjat, amely teljes osszhangban van a
hegyvidéki domborzattal, és ez a f6 oka annak, hogy az a teriilet egyik f6 termékévé vélt és kivalé hirnévre tett szert. A
sajtkészitési folyamat els6 szakasza a nyaron a hegyekben termelt tej helyben torténd alvasztdsabdl allt, amelynek célja a
felszeletelve a szomszédos sik teriiletekre szdllitott sajttészta el6allitdsa volt. Ezt kovette a folyamat mésodik szakasza, azaz
az alvadék forré vizzel val6 elkeverése, majd a sajt érlelése. A ,Kaokafah ITivdou | Kashkavali Pindou | Kaokafah ITivdou |
Kashkaval Pindou” ilyen mddon torténd készitésének jelentSs el6nye van, mivel lehetévé teszi a nyers tej vagy a
megsavanyodott tej felhaszndldsat, mivel amikor a sajttésztat forrd vizzel osszekeverik, azt részben sterilizaljak. A gyakori
szdraz sOzds adja a sajt enyhén sés izét.

Ez a mddszer idedlis a teriilet domborzati és éghajlati viszonyai szempontjabdl, amelyek miatt a nomdd pésztoroknak
nyaron nagy magassagban kellett tartaniuk allataikat, ahol nem voltak tejiizemek, feldolgozé 1étesitmények, érlel6kamrék,
tarolok stb. A nydron a hegyekben termelt tejbSl azonnal sajttésztat készitettek, amelyet azutdn az alacsonyabban fekvd
teriiletekre 16hdton szdllitottak, hogy ,Kashkavali Pindou | Kashkaval Pindou™t készitsenek belSle. Ez megoldotta azt a
problémat, hogy miként lehet tartositani a hegyekben termelt tejet, hogy abbdl sajt késziilhessen. Innen kapta a nevét
aKaokaPakt TTivbou/Kashkavali Pindou/Kaokafa\ IMivdou/Kashkaval Pindou», mivel az aromdn nyelvben a ,kashkaval”
kifejezés nyers forditdsban ,l6val szallitott sajtot” jelent.

A ,Kaokapah TTivdou | Kashkavali Pindou | Kaokafa\ ITivdou | Kashkaval Pindou” sajttészta tomor allagdi, nagyon kevés
lyukkal, kéreg nélkiil. Ezek a jellemz8k az el6éllitdsi modnak tudhatdk be, amelynek 1ényege, hogy a sajttésztdt szeletekre
vagjak, majd forr6 vizzel Osszekeverik, amikor a savassig megfelel6. Konkrétabban, a sajtkészitési folyamat sordn a
sajttésztdt érni hagyjdk, majd csikokra (szeletekre) vagjdk, amelyeket nagyon forré vizbe meritenek. A tésztafélékhez
hasonléan a sajt nagyon rugalmass vilik, igy konnyen alakithaté el6szor a vizben, majd a sajtkészits asztalon. Igy amikor
a sajtot a sajtformakba teszik a késdbb szildrddd vélo sajtkorong megformdzdsihoz, a sajttészta egységes, homogén, t6mor,
rugalmas allagi, repedések nélkiil.
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Ezt a sajdtossdgot sikeresen dtmentették a modern gyartasi folyamatba, amelyben a hagyomdnyos médszer elemei
véltozatlanok maradtak. A kiigazitdsokat a biztonsdg és a nyomonkovethetSség érdekében végezték el, de ezek nem
befolyasoljak a sajt jellegét vagy {zét, mivel a {6 killonbség a paszt8rozott tej hasznalata, valamint az, hogy a terméket ma
mér maérkajelzéssel és csomagoldssal latjdk el. A ,KaokaPaht ITivdou | Kashkavali Pindou | KaokafdA TTivdou | Kashkaval
Pindou” sajt egyik alapvet§ egyedi jellemzdje, hogy még mindig juhtejbdl vagy juh- és kecsketej keverékébdl késziil,
ellentétben a balkdni orszdgokban tehéntej felhasznaldsaval készitett, azonos nevii sajtokkal. Végezetiil, a felhasznalt tej egy
olyan fontos tényezd, amely Gsszekapcsolja a terméket a meghatdrozott teriilettel, mivel magas zsirtartalma kolcsonzi a
termék jellegzetes vajas izét. Mivel a juhokat és a kecskéket a Pindosz-hegységben legeltetik, ahol sokféle aromdas novény és
fiszernovény terem, a tejben magas az illékony terpének és aldehidek koncentrdcidja, ami erds és érett aromdt kolcsonoz a
sajtnak.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

https:/[www.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis/POP-PGE/2021 [kashkavali_pindou_prod100124.pdf
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