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Egy foldrajzi drujelz8 termékleirdsit érintd, jovahagyott standard médositdsrél sz616 kozleménynek
az (EU) 2025/27 felhatalmazdson alapulé bizottsigi rendelet (') 5. cikkének (4) bekezdése szerinti
kozzététele

(C/2025/5773)

STANDARD MODOSITAS JOVAHAGYASAROL SZOLO KOZLEMENY

(Az (EU) 2024/1143 rendelet 24. cikke)
,Toma Piemontese”

EU-szam: PDO-IT-0026-AMO01 - 2025.8.7.

1. A termék elnevezése

»~Toma Piemontese”

2. Afoldrajzi drujelzg tipusa
Oltalom alatt 4ll6 eredetmegjelolés (OEM)
O  Oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzés (OF])
O  Foldrajzi jelzés (F))

3. Agazat
mezdgazdasagi termékek

O  borok

O  szeszes italok

4. Az az orszdg, amelyhez a foldrajzi teriilet tartozik

Olaszorszdg

5. A standard médositist kozI§ tagdllami hat6sig

MASAF (Mezbgazdasagi, Elelmiszer-onrendelkezési és Erdészeti Minisztérium)

e

6.  Standard médositdsként valé mindsités

Annak indokldsa, hogy a mddositds vagy a mddositdsok miért mindsiilnek az (EU) 2024/1143 rendelet 24. cikkének
(4) bekezdésében meghatdrozott standard mddositdsnak

A mddositisok standard mddositdsnak mindsiilnek, mivel nem foglaljdk magukban az elnevezésnek vagy az
elnevezés haszndlatdnak a megvaltozdsit, nem jarnak azzal a kockazattal, hogy érvénytelenné valik a kapcsolat, és
nem vonnak maguk utdn tovabbi korldtozdsokat a termék forgalmazdsa tekintetében.

7. Ajévihagyott médositds(ok) ismertetése
1. Atermékleirds 2. cikkét és az egységes dokumentumnak a termék leirdsdrdl sz6l6 3.2. pontjdt érinté médositds
Mind a zsiros, mind a félzsiros tipusok esetében:
—  pontositottdk, hogy a sajt {8zésre is haszndlhat,
—  atészta allagdnak lefrdsa kiegésziilt az ,olykor finom [természetes] erezettel” kifejezéssel,
(') A Bizottsdg (EU) 2025/27 felhatalmazdson alapul6 rendelete (2024. oktéber 30.) az (EU) 2024/1143 eurdpai parlamenti és tandcsi
rendeletnek a foldrajzi drujelz6k, a hagyomdnyos kiilonleges termékek és a minGségre utal6 vélaszthaté kifejezések bejegyzésére és

oltalmara vonatkozé szabélyokkal torténé kiegészitésérdl, valamint a 664/2014/EU felhatalmazdson alapul6 rendelet hatdlyon kiviil
helyezésérél (HL L, 2025/27, 2025.1.15., ELL http:|/data.europa.eu/elijreg_del/2025/27 [oj).
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—  azt aszovegrészt, amely szerint a kéreg nem ehetd, torolték, mivel felesleges,

—  afeldolgozds soran keletkezd hulladék csokkentése érdekében a szoveg kiegésziilt azzal a lehetGséggel, hogy a
,<Toma Piemontese” sajt a hengerestd] eltéré formaban is eldallithato, feltéve, hogy azt kockdzésra, reszelésre
és[vagy elkészitett vagy feldolgozott dsszetett élelmiszer-készitményekké torténd feldolgozdsra szdnjak.

A moédositott cikk szovege a kovetkez6:

A termék jellemzdi

A »Toma Piemontese« eredetmegjelolés a kovetkez§ jellemzdkkel rendelkezd sajtok szdmadra van fenntartva: teljes

tejbdl késziilt zsiros sajt, vagy (mechanikusan vagy felszini f6lozéssel) részben f6l6zott tejbdl késziilt félzsiros sajt; a

sajt esetlegesen sterilizalt és esetlegesen tejenzimekkel és/vagy természetes starterkultirdkkal beoltott tehéntejbdl

késziil.

A Toma Piemontese sajtnak két tipusa van: zsiros Toma Piemontese teljes tejbdl, valamint félzsiros Toma Piemontese
részben f6l6z6tt tejbsl.

Asztali fogyasztasra szdnt sajtként és f6zésre haszndljak, és a kovetkezd jellemzdSkkel rendelkezik:

A)  Zsiros Toma Piemontese

Alak: hengeres alak, alja és teteje lapos vagy majdnem lapos;

méret: a korong dtmérdje 15-35 cm, az oldala (amely kissé dombort lehet) 6-12 cm magas;
tomeg: 1,8 és 9 kg kozotti (a méret és a tomeg a minimdlis érlelési idS utdni sajtra vonatkozik);
a sajttészta szine: halvany szalmasdrga;

a sajttészta textiirdja: ldgy, benne apro, egyenletesen eloszl6 lyukakkal, a kéreg kozelében olykor finom természetes
erezettel;

megjelenés: rugalmas és sima kéreg, szine az érlelés fokatdl fiiggden a vildgos szalmasargatdl a vorosesbarndig terjed;
iz: enyhe és kellemes, finom aromaéval;

a szdrazanyag zsirtartalma: legaldbb 40 %.

B)  Félzsiros Toma Piemontese

Alak: hengeres alak, alja és teteje lapos vagy majdnem lapos;

méret: a korong dtmérdje 15-35 cm, az oldala (amely kissé dombort lehet) 6-12 cm magas;
tomeg: 1,8 és 9 kg kozotti (a méret és a tomeg a minimélis érlelési id6 utdni sajtra vonatkozik);
a sajttészta szine: halvany szalmasarga;

a sajttészta textlrdja: a rugalmastol a félkeményig (a sajt érésével egyre szilardabb), apré lyukakkal, a kéreg kozelében
olykor finom természetes erezettel;

megjelenés: rugalmatlan, rusztikus megjelenésti kéreg, szine az érlelés fokdtdl fiiggben a mély szalmasargdtdl a
vorosesbarndig terjed;

iz: intenziv és harmonikus, illatos aromdval, amely a sajt érésével markdnsabbad valik;

a szdrazanyag zsirtartalma: legaldbb 20 %.

A feldolgozasi hulladék megel6zése érdekében és a sajt tomegére és oldalmagassdgdra, valamint a sajttészta szinére és
textdrdjara vonatkozé el6irdsok betartdsa mellett a »Toma Piemontese« sajtnak nem kell henger alakiinak lennie, ha

kizarolag kockazdsra, reszelésre ésfvagy elkészitett vagy feldolgozott osszetett élelmiszer-készitményekké vald
feldolgozasra szanjak.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/577 3/oj



HL C, 2025.10.28.

HU

A mddositas érinti az egységes dokumentumot.

2. Atermékleirds 3. cikkének és az egységes dokumentum 4. pontjdnak médositdsa

— Az elédllitasi teriilet nem véltozott, de a félreértések elkeriilése érdekében beillesztésre keriilt a hegyvidéki
legeltetés (alpeggio) Piemont régiéban alkalmazott fogalommeghatdrozésa.

A szoveg az alabbiakkal egésziilt ki:

A zsiros vagy félzsiros tipusti »Toma Piemontese d’Alpeggio« sajtot a junius 1-jétSl oktdber 15-ig tarté hegyvidéki
legeltetés idGszakdban fiivel taplalt tehenek tejének feldolgozasaval allitjdk el8. A legeltetés kiegészitéseként a tehenek
takarmdnyozhat6k a napi takarmdnyban 1év6 szdrazanyag legfeljebb 10 %-at kitev takarmdnykiegészitGkkel. A tejet
a hegyvidéki legelén kell feldolgozni. A nem vandorlé hegyi dllomdnyok esetében az Alpeggio sajtot 900 méternél
magasabb tengerszint feletti magassagti teriileten nevelt, ftivel taplalt tehenek tejébdl éllitjak el8, az idGszakra és az
étrendre vonatkozdan fent meghatdrozott kovetelményeknek megfelelSen. A tejet a hegyvidéki teriileten kell
feldolgozni.”

A médositas érinti az egységes dokumentumot.

3. Atermékleirds 5. cikkének és az egységes dokumentum 3.3. pontjdnak mddositdsa a felhaszndlt tejoltd tipusa tekintetében

— Az ilyen tipust termékek irdnti novekvs piaci kereslet kielégitése érdekében a szoveg kiegésziilt a nem dllati
eredett tejolto felhaszndldsdnak lehetGségével.

A médositott bekezdés szovege a kovetkezs:

,Nyersanyagok: tehéntej, s, borjiioltd vagy alternativaként nem éllati eredetdi koaguldlo szer, valamint tejsav enzimek
és[vagy természetes starterkultirdk, amennyiben szitkséges. A természetes kulttrdk az elGallitdsi teriileten késziilnek
és[vagy korabbi feldolgozasbél szarmaznak.”

A mébdositas érinti az egységes dokumentumot.

4. A termékleirds el6dllitdsi médrol sz616 5. cikkének modositdsa

— Az ,els8 préselés” kifejezés helyébe — a tészta ontSformdba és|vagy formdba helyezését kozvetleniil kovets
szakaszt illetGen — az ,esetleges préselés” kifejezés 1ép.

A médositott mondat szovege a kovetkezd:

LAz alvadékot ontSformédkba és/vagy formakba helyezik (szovet hasznédlata megengedett), és az esetleges préselés
utdn a felesleges savot megfelelS helyiségekben lecsepegtetik”.

A médositds nem érinti az egységes dokumentumot.

5. A termékleirds elédllitdsi mddrdl szdl6 5. cikkének médositdsa

—  Alegaldbb 60 napig érlelt sajtok tomege 6 kg-rél 5,2 kg-ra csokkent.
A médositott mondat szovege a kovetkezd:

A sajtot a hagyomdnynak megfelel§ barlangokban vagy erre alkalmas helyiségekben 13 °C-ot meg nem halad6
hémérsékleten és 85 %-os (plusz/minusz 13 szdzalékpont) pdratartalom mellett érlelik. Ebben a szakaszban a
sajtokat tobbszor atforgatjdk, és alkalmanként sos vizes oldattal tisztitjak.

Ez az idGszak az 5,2 kg-os vagy anndl nagyobb tomeg( sajtok esetében legaldbb 60 napig, a kisebb stlyd sajtok
esetében pedig 15 napig tart.”

A médositds nem érinti az egységes dokumentumot.

6. Az egységes dokumentum 3.6. pontjdnak mddositdsa

—  Beillesztésre keriiltek az eredetmegjel6lés logdi, amelyek a termékleirdsban mdr szerepeltek.

A médositds érinti az egységes dokumentumot.
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3.1.

3.2.

EGYSEGES DOKUMENTUM
,Toma Piemontese”
EU-szdm: PDO-IT-0026-AMO01 - 2025.8.7.

OEM (X) OFJ ()

Elnevezés(ek) (OEM vagy OFJ)

»~Joma Piemontese”

Tagéllam vagy harmadik orszig

Olaszorszag

A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

Kombindlt Nomenklatira-kéd

04 -TEJTERMEKEK; MADARTOJAS; TERMESZETES MEZ; MASHOL NEM EMLITETT, ELELMEZESI CELRA
ALKALMAS ALLATI EREDETU TERMEK

0406 — Sajt és tard

Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

A ,Toma Piemontese” kizdrolag tehéntejbdl készill§ sajt: a zsiros tipus el8allitdsa teljes, a félzsiros tipusé részben
folozott tej felhaszndldsdval torténik.

A késztermék az alabbi tulajdonsdgokkal irhat6 le:
—  Alak: hengeres alakil, alja és teteje lapos vagy majdnem lapos, oldala pedig enyhén dombora.
—  Meéret: 15-35 cm atmérd;jti, oldalmagassaga 6-12 cm.

—  Tomeg: 1,8 és 9 kg kozotti.

A méret és a tomeg fenti értékei a minimalis érlelési id§ utdni termékre vonatkoznak.

—  Kéreg: a zsiros tipus esetében nem ehet6, rugalmas és sima kéreg, szine az érlelés fokatdl fiiggden a vildgos
szalmasdrgatol a vorosesbarndig terjed.

—  Kéreg: a félzsiros tipus esetében rugalmatlan és rusztikus megjelenésti, szine a mély szalmasdrgitdl a
vorosesbarndig terjed.

— A sajttészta texttrdja: a zsiros tipus esetében lagy, benne apro, egyenletesen eloszlé lyukakkal, a félzsiros tipus
esetében pedig rugalmas vagy félkemény (a sajt érésével egyre keményebb), apré lyukakkal.

Mind a zsiros, mind a félzsiros tipus esetében olykor finom természetes erezet jelenik meg a kéreg kozelében.
— A sajttészta szine: halvany szalmasdrga.

— Iz: a zsiros tipus esetében enyhe és kellemes, finom aromédval, a félzsiros tipus esetében pedig intenziv és
harmonikus, illatos aromdaval, amely a sajt érésével markdnsabba vlik.

— A szdrazanyag zsirtartalma: a zsiros tipus esetében legaldbb 40 %, a félzsiros tipus esetében legaldbb 20 %.

A feldolgozasi hulladék megelSzése érdekében és a sajt tomegére és oldalmagassdgdra, valamint a sajttészta szinére és
textdrdjara vonatkozé el6irdsok betartdsa mellett a ,Toma Piemontese” sajtnak nem kell henger alakiinak lennie, ha
kizardlag kockazdsra, reszelésre ésfvagy elkészitett vagy feldolgozott osszetett élelmiszer-készitményekké vald
feldolgozasra szanjak.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

A tehenek takarmanyat f6ként zold vagy tartdsitott takarmany, vagy rétrdl, legel6rdl, illetve legelSrétrsl szarmazo
takarmdnyszéna, valamint vegyes ftivii rétekrdl szarmazé széna alkotja. E takarmdny-alapanyagoknak tilnyomérészt
a meghatdrozott foldrajzi teriiletrl kell szdrmaznia.

Nyersanyagok: tehéntej, s, borjiioltd vagy alternativaként nem allati eredet(i koagulalé szer, valamint tejsav enzimek
és[vagy természetes starterkultiirdk, amennyiben szitkséges. A természetes kulttirdk az elallitdsi teriileten késziilnek
és[vagy korabbi feldolgozdsbol szarmaznak.

Az eldallitds azon miveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

Az egész elillitasi folyamat (dllattenyésztés, tejtermelés, alvasztds, az alvadék kezelése, a sajt formdzésa,
kicsepegtetése, szdsa és érlelése) a 4. pontban meghatdrozott foldrajzi teriileten zajlik.

A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozo egyedi szabdlyok

A sajt egészben, szeletelve, darabolva és elGrecsomagolva is értékesithetd. A darabolds és az el8recsomagolds
miiveletei az elGallitasi teriileten kivil is végezhetGk.

A bejegyzett elnevezést viseld termék jelolésére vonatkozd kiilon szabdlyok

A megfelelGségi jelolés az értékesitést megel6z8en a terméken elhelyezett (14-27 cm dtmérdjti) papircimke, valamint
a sajtkorong egyik lapjdnak kozepén megfelel§ eszkozok hasznalatdval elhelyezett, dombornyomott pecsét, amelyen
az OEM logdja és a félzsiros tipust termék esetében az ,S” jelolés szerepel. Csak az ilyen jeloléssel és cimkével elldtott
termék hozhaté forgalomba a ,Toma Piemontese” oltalom alatt dll6 eredetmegjel6léssel.

A papircimke felhelyezéséhez élelmiszeripari ragaszté haszndlata engedélyezett.

A Toma Piemontese OEM sajt logdjan egy kék szin stilizalt tehén lthatd, rajta fehér bettikkel a ,Toma Piemontese”
elnevezés egy kor alakii z6ld-fehér-piros sdvval keretezve, amely az olasz zdszl6 szineit idézi.

Az eredetjelolés egy miianyag pecsét, amelynek kozepén egy tehénfej lathato, rajta egy stilizalt , T” bettivel; a termel
megkiilonboztetS alfanumerikus kodjat, amely egy nagybet(ibél és egy kétjegyti szambol all, az dbra bal oldaldn kell
feltiintetni. A félzsiros Toma Piemontese esetében a logé felett kozépen elhelyezett kis keretben egy nagy ,S” beti
van feltiintetve.

A papircimke kozepén a Toma Piemontese OEM logdja szerepel, amely koriil egy kor alakd, z6ld szindG szegélyben a
,<Toma Piemontese DOP” szdveg olvashatd. A félzsiros sajtok esetében a cimkén szerepel a ,Semigrasso” kifejezés is.
A logé ugyanilyen forméban feltiintetendd a darabolt terméken is.

A Toma Piemontese OEM logdja a zsiros, illetve a félzsiros tipus esetében fekete-fehér formdban is reprodukélhat6, ha
a sajtot darabokban vagy el8recsomagolva értékesitik.
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A koriilhatdrolt foldrajzi teriilet tomo6r meghatdrozisa

A tej szdrmazdsi teriilete, valamint a Toma Piemontese sajt feldolgozasi és érlelési helye Novara, Vercelli, Biella,
Torino, Cuneo és Verbania Cusio Ossola megyék kozigazgatasi teriiletét foglalja magdban, valamint Asti megyében
Monastero Bormida, Roccaverano, Mombaldone, Olmo Gentile és Serole telepiiléseket, tovabba Alessandria
megyében Acqui Terme, Terzo, Bistagno, Ponti és Denice telepiilések kozigazgatasi teriiletét.

A zsiros vagy félzsiros tipusii Toma Piemontese d’Alpeggio sajtot a junius 1-jét6l oktdber 15-ig tarté hegyvidéki
legeltetés idGszakaban fiivel taplalt tehenek tejének feldolgozasaval allitjak eld. A legeltetés kiegészitéseként a tehenek
takarmanyozhat6k a napi takarmanyban 1év6 szdrazanyag legfeljebb 10 %-at kitev takarmdnykiegészitGkkel. A tejet
a hegyvidéki legelén kell feldolgozni. A nem vandorlé hegyi dllomdnyok esetében az Alpeggio sajtot 900 méternél
magasabb tengerszint feletti magassdg teriileten nevelt, fiivel tdplélt tehenek tejébdl éllitjak eld, az idGszakra és az
étrendre vonatkozdan fent meghatdrozott kovetelményeknek megfelelSen. A tejet a hegyvidéki teriileten kell
feldolgozni.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A meghatdrozott eldllitasi teriiletet nagy mennyiségd, j6 eloszldst, évi 800-1 500 mm kozotti csapadék jellemzi. A
legkevesebb csapadék télen esik, a legnagyobb mennyiség tavasszal, mig nydron és Gsszel méasodlagos cstcsértékek
fordulnak el8. A siksdgokon jelentSs mértékben rendelkezésre all viz az ontozéshez. A teriilet éghajlati kortilményei
a talaj jellemzGit és a napsiitéses 6rdk szdmat tekintve (az éves érték abszoldt tlaga napi 5,4 6ra, a napsiitéses 6rdk
szdma jaliusban a legmagasabb — napi 8,4 éra —, november-decemberben pedig a legalacsonyabb — 3,5 6ra)
Eurépaban egyediildllo és pératlan feltételeket teremtenek. Ezek a talajtani és éghajlati viszonyok visszakdszonnek a
takarmdny sajdtossagaiban is, amely igy kisebb héterhelésnek és vizhidnynak van kitéve, kovetkezésképp disan és
b@ségesen terem. A mez6kon, a legel6kon, valamint dltaldban véve a takarmdnynovények kozott kilonosen nagy
mennyiségben fordul el§ angolperje, takarmdnylucerna, valamint mds értékes takarmdnyfiifélék és hivelyes
takarmdnyok, mint példdul a l6here. A takarmany mindségének koszonhetGen a tejhozam kivéld, az ebbdl késziil§
sajt pedig egyediildll6 jegyekkel rendelkezik.

A terilletre jellemzd sajatos koriilmények a tenyésztett allatok szdmadra is kedvezGek, hiszen — az istallézési
koriilmények tekintetében — az dllatok jollétére is hatdssal vannak.

A sajtkészit6 mestereknek az alvadék felvagdsdban val6 kivételes jdrtassiga meghatdrozé a sajttészta megfelel§
allagdnak eléréséhez, amely lagy, benne apro, egyenletes eloszlasu lyukakkal.

A sajttésztat a lagy textara és az apro, egyenletes eloszldst lyukak jellemzik.
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A teriilet sajatos éghajlati feltételei — tgymint a sok csapadék és a magas pdratartalom, valamint a napfénynek valé
jelentds kitettség — az e koriilményeket maximadlisan kihaszndlni képes helyi sajtkészit6k hozzaértésével parosulva
lehet6vé tették, hogy a Toma Piemontese sajtban maradéktalanul kibontakozzon a meghatdrozott elallitasi
teriiletben rejl§ potencidl, ami kiilonlegesen lagy textirdval jellemzett sajtot eredményez. A sajtkészit6 mesterek
killonleges hozzéértésének koszonhetSen a f6zés nélkill vagy csak nagyon kiméletes f6zéssel elddllitott alvadék
vagasakor olyan szemcsék keletkeznek, amelyek révén a sajttészta és a savo tokéletes egyenstlyba keriil egymassal.

Ezenkivil a hagyomdnyosan természetes barlangokban vagy nagyon magas pdratartalom jellemezte megfelel§
helyiségekben torténd érlelés kovetkeztében a sajt lagy allaga a késGbbiekben is megmarad.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

https:/[www.masaf.gov.it/flex/cm/pages/ServeAttachment.php/L/IT/D[1%252F6%252Fd%252FD.6b6d399¢501936219b1d/P|
BLOB%3AID%3D3340/E/pdf?zmode=download
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