Az Eurépai Unid HU
Hivatalos Lapja C sorozat

C[2023/1207 2023.11.27.

A mezGgazdasigi termékek és az élelmiszerek dgazatiban egy oltalom alatt dll6 eredetmegjeloléshez
vagy egy oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzéshez kapcsol6do termékleirds jovahagyott standard
modositisinak a 664/2014/EU felhatalmazison alapul bizottsigi
rendelet 6b. cikkének (2) és (3) bekezdésében emlitett kozzététele
(C[2023/1207)

Ez a kozlemény a 664/2014/EU felhatalmazason alapuld bizottsdgi rendelet (!) 6b. cikke (5) bekezdésének megfelelGen
keriil kozzétételre.

TAGALLAMBOL SZARMAZO OLTALOM ALATT ALLO EREDETMEGJELOLESHEZ VAGY OLTALOM ALATT ALLO FOLDRAJZI
JELZESHEZ KAPCSOLODO TERMEKLEIRAS STANDARD MODOSITASANAK JOVAHAGYASARA VONATKOZO KOZLEMENY

(az 1151/2012/EU rendelet alapjin)
~Aceituna Alorefia de Mdlaga”
EU-szam: PDO-ES-0785-AMO02 - 2023.8.29.
OEM (X) OFJ ()

1. A termék elnevezése

»Aceituna Alorefia de Malaga”

2. Az a tagillam, amelyhez a f6ldrajzi teriilet tartozik
Spanyolorszag
3. A standard moédositdst koz1§ tagdllami hatésig

Gobierno de Andalucia - Consejeria de Agricultura, Pesca, Agua y Desarrollo Rural - Direccién General de
Industrias, Innovacion y Cadena Agroalimentaria

4. A jévihagyott médositds(ok) ismertetése

1. A megfogalmazds mddositdsa a nyely inkluzivabbd tétele érdekében

A termékleirds B.1. szakaszdnak (A termék leirdsa) és F. szakaszdnak (Kapcsolat a foldrajzi kornyezettel), valamint
az egységes dokumentum 3.2. szakaszdnak (Az 1. pontban szereplS elnevezéssel jelolt termék leirdsa) és 5.
szakaszanak (Kapcsolat a foldrajzi teriilettel) médositésa.

A ,padres a hijos” (apardl fidra) kifejezés helyébe a ,generacion en generacion” (generaciorédl generdciora) kifejezés
lépett.

Indokolas:

E médositds célja, hogy megfeleljen a férfiak és n6k kozotti tényleges egyenléségrél sz6l6, 2007. marcius 22-i
3/2007. sz. sarkalatos torvény 14. cikke (11) bekezdésének: ,A gendersemleges nyelvhaszndlat bevezetése a
kozigazgatdsban, és annak elémozditdsa minden tarsadalmi, kulturalis és miivészeti interakcid sordn.”

A médositds érinti az egységes dokumentumot.

2. A megfogalmazds mddositdsa a megfeleld nyelvhaszndlat biztositdsa érdekében

A termékleirds B. szakaszdnak (A termék leirdsa), E. szakaszanak (Az el8dllitds médja) és F. szakaszanak (Kapcsolat
a foldrajzi kornyezettel), valamint az egységes dokumentum 3.2. szakaszdnak (Az 1. pontban szerepld
elnevezéssel jelolt termék leirdsa) és 5. szakaszanak (Kapcsolat a foldrajzi teriilettel) modositasa.

A crujiente” (ropogés) sz6 helyébe a ,crocante” (roppands) sz6 lépett.
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Indokolds:

A textura érzékszervi jellemz6it illetden az olajbogy6 megfeleld leirdsa a ,roppands”, mivel a ,,ropogés” megjelolést
a dehidratalt élelmiszerek esetében haszndljadk, amint azt az UNE-EN ISO 5492:2010 érzékszervi elemzésre
vonatkoz6 szétdra is tartalmazza.

A moédositds érinti az egységes dokumentumot.

3. A megfogalmazds mddositdsa a megfeleld nyelvhaszndlat biztositdsa érdekében

Az egységes dokumentum 3.2. szakaszdnak (Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa) modositasa.
A ,guindilla” (chilipaprika) sz6 helyébe a ,pimiento” (pimiento paprika) sz 1ép.

Indokolas:

Mésoldasi hibat észleltek, mivel a helyes fliszerezés az egységes dokumentum 3.2. szakaszanak elsg bekezdésében
és 5.3. szakaszdban, valamint a termékleirds teljes szovegének B.1., E.8., F.1. és F.4. szakaszaban jelzettek szerint
,pimiento paprika”.

A moédositds érinti az egységes dokumentumot.

4, Nagyobb rugalmassdg az olajbogyé méretére vonatkozd kovetelmények terén

A termékleirds B.3. szakaszaban (Az ,Aceituna Alorefia de Mélaga” osztdlyozasa) a B.3.1. szakasz (Extra mindség(i
olajbogyodk) és az egységes dokumentum 3.2. szakaszdnak (Az 1. pontban szerepl§ elnevezéssel jelolt termék
lefrdsa) mddositésa.

A ,140-200-as méret” szovegrész helyébe a ,legfeljebb 200-as méret” szoveg 1ép.
Indokolas:

A mddositds célja, hogy az oltalom alatt dll6 termék (olajbogyd) osztilyozdsa kapcsin meghatdrozzanak egy
minimalis méretet.

A médositds érinti az egységes dokumentumot.

5. Nagyobb rugalmassdg az olajbogyé méretére vonatkozd kovetelmények terén

A termékleirds B.3. szakaszdnak (Az ,Aceituna Alorefia de Malaga” osztdlyozdsa), B.3.2. szakaszdnak (Kivalo
mindségii olajbogydk), és F.3. szakaszdanak (A végtermék jellemzGi), valamint az egységes dokumentum 3.2.
szakaszdnak (Az 1. pontban szerepl§ elnevezéssel jelolt termék leirasa) és 5.2. szakaszdnak (A termék
sajatossdgai) modositdsa.

A ,140-260-as méret” szovegrész helyébe a ,legfeljebb 260-as méret” szoveg 1ép.
Indokolds:

A mddositds célja, hogy az oltalom alatt dll6 termék (olajbogyd) osztilyozdsa kapcsin meghatdrozzanak egy
minimdlis méretet.

A modositds érinti az egységes dokumentumot.

6. A Sierra de las Nieves Nemzeti Parkra valo hivatkozds beillesztése
A termékleirds C. szakaszanak (,Foldrajzi tertilet”) mddositasa.
A masodik bekezdés az elsé mondat utdn a kovetkezd szoveggel egésziil ki:

Ezenkiviil a 2021-ben nemzeti parknak nyilvanitott Sierra de las Nieves Nemzeti Parkon belul taldlhaté El Burgo,
Monda, Ronda, Tolox és Yunquera telepiilések, valamint a kornyezd védett teriileteken beliil taldlhaté Alozaina,
Casarabonela és Guaro telepiilések.

Indokolds:

Annak elismerése, hogy az elGallitasi teriilet egy részét nemzeti parknak nyilvanitottdk, ezdltal megerdsitve a
kornyezetvédelmi fontossdgat.

A médositds az egységes dokumentumot nem érinti.

7. A megfogalmazds javitdsa

A termékleirds D. szakasza (A termék a teriiletrdl val6 szdrmazdsinak igazoldsa) a kovetkezSképpen modosul:

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2023/1207oj



HL C, 2023.11.27. HU

Az ,engedélyezett fajtdk” kifejezés helyébe az ,engedélyezett fajta” kifejezés 1ép.
Indokolas:
Mivel az OEM tekintetében csak egy fajta engedélyezett, a tobbes szdm hasznalata félreértést okozhat.

A moédositds az egységes dokumentumot nem érinti.

8. A termékleirds rugalmasabb megfogalmazdsa barmely tipusii ellendrzd szerv figyelembevétele érdekében

A termékleirds D. szakasza (A termék a teriiletrsl vald szdrmazésdnak igazoldsa) a kovetkezképpen médosul:

8.1. A harmadik bekezdésben a ,szabdlyoz testiilet” kifejezés helyébe az ,ellendrzd szerv” kifejezés 1ép, igy a
mondat teljes szovege a kovetkezs: ,A nyilvantartasba vett olajfaligetek termesztési gyakorlatit az
ellenérzg szervnek a termékleirdsban meghatdrozott gyakorlatok alapjdn kell ellendriznie.”

8.2. A negyedik bekezdésben a ,testiilet dltal felhatalmazott ellen6rok” kifejezés helyébe az ,ellendrzg szerv”

kifejezés 1ép, igy a mondat teljes sz6vege a kovetkezd: ,A fliszerezett olajbogydkat az eldallitdsi teriileten
taldlhaté és az ellenérzé szerv dltal ellen6rzott, nyilvantartdsba vett feldolgozdiizemekbdl kell
beszerezni.”

Indokolds:

A szdveg igy az Andaltzia kormdnydnak a haldszatrél és az élelmiszerek minGségérdl sz616, 2011. mércius 25-i
2/2011. sz. torvényében foglaltak alapjan barmely tipust ellenérz6 szervre kiterjed.

A moédositds az egységes dokumentumot nem érinti.

9. Az érzékszervi vizsgdlatra vonatkozé megfogalmazds médositdsa

A termékleirds D. szakaszdnak (A termék a teriiletr6l valé szdrmazdsanak igazoldsa) és az egységes dokumentum
3.2. szakaszdnak (Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa) mddositdsa.

Uj szoveg 1ép a kovetkezd bekezdés helyébe:

»A termék mingségének biztositdsa érdekében a terméket érzékszervi vizsgdlatnak kell aldvetni. Az érzékszervi
jellemzék vizsgdlati moédszerének meghatdrozdsa a COI/OT/NC No 1. (a Nemzetkozi Olivatandcs dltal
meghatdrozott nemzetkozi szabvény) alapjin torténik. Az étkezési olajbogydra alkalmazandé kereskedelmi
szabvdny a 2008. évi COIJOT/MO No 1. Az étkezési olajbogyé érzékszervi vizsgdlatdnak modszerét, amely a
Cérdobai Egyetem Elelmiszer-tudomanyi és -technoldgiai Tanszéke [Departamento de Bromatologia y Tecnologia
de los Alimentos de la Universidad de Cérdoba] altal végzett kutatdson alapul, az ellendrz8 szerv mindségrél és
eljardsokrol sz616 kézikonyve tartalmazza.”

A termékleirds szovege a kovetkez8képpen modosult:

»A termék mindségének biztositdsa érdekében a terméket érzékszervi vizsgdlatnak kell aldvetni a B.2. szakaszban
szerepld, az egyes elkészitési modokra vonatkoz6 érzékszervi leirassal osszhangban.”

Indokolds:
Az oltalom alatt ll6 termék tantisitdsi eljardsinak megGrzése.

A médositds érinti az egységes dokumentumot.

10. Az ellenGrzésekkel és tantisitdssal kapcsolatos szempontok torlése a termékleirdsbél

A termékleirds D. szakaszabdl (A termék a teriiletr6l valé szdrmazdsdnak igazoldsa) a D.2. és D.3. alszakaszt
torolték.

A D.2. szakasz (Konkrétan, az ellendrzések az aldbbi mddon torténnek) és a D.3. szakasz (Konkrétan, a tantsitdsi
eljdras az alabbiak szerint torténik) torlésre keriilt.

Indokolds:

Ezeket a szakaszokat torolték, mivel nem tartottdk indokoltnak, hogy a termékleirdsban, amelyeknek csak a
termékkovetelményekre kell vonatkoznia, szerepeljen az ellendrzési és tandsitdsi folyamat.

A modositds az egységes dokumentumot nem érinti.
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11. Sziikségtelen bekezdés torlése

A termékleirds E. szakaszdban (Az el6dllitds médja) az E.1. szakasz (Rogzitett paraméterek) modositdsa.
Indokolds:

A mdsodik bekezdés torlésre keriilt, mivel azt az elgéllitds mddja szempontjabdl nem tekintették sziikségesnek.

A médositds érinti az egységes dokumentumot.

12. A megfogalmazds mddositdsa

A termékleirds E. szakaszdban (Az el6dllitds modja) az E.2. szakasz (Termesztési technikdk) médositésa.
Ezen alszakasz els6 két bekezdése megmaradt, a fennmaradé rész pedig torlésre keriilt.

A madsodik bekezdés helyébe viszont a kovetkezd szoveg 1ép:

,Az olajfaligetek gondozdsa sordn figyelembe kell venni a termdteriilet egyes telepiiléseinek domborzati és
csapadékviszonyait és a novényfajtat is, legyen sz akdr hagyomdnyos, akdr (adott esetben) organikus mtvelésrdl,
és mindig a hatélyos jogszabdlyoknak megfelelGen kell eljarni.”

Indokolds:
A megfogalmazast médositottak, hogy az jobban megfeleljen a jelenlegi termesztési technikdknak.

A moédositds az egységes dokumentumot nem érinti.

13. A sziiret idGpontjdra vonatkozd pontositds beillesztése
A termékleirds E. szakaszdban (Az el6dllitds modja) az E.3. szakasz (Sziiret) modositdsa.

A szoveg a kovetkez$ pontositdssal egészil ki: ,(bar ez az id6pont az egyes vegetdcids idGszakok id&jardsi
viszonyaitdl fuggSen valtozhat).”

Indokolds:
Mivel nem ontozott kultiirdrdl van szo, a vegetdciés iddszak nagymértékben fligg az idgjardsi viszonyoktdl.

A moédositds az egységes dokumentumot nem érinti.

14. Rugalmasabb megfogalmazds a termék dtvételét és osztdlyozdsdt végzd szerepldk tekintetében

A termékleiras E. szakaszdban (Az el6allitis modja) az E.6. szakasz (Atvétel és osztilyozds) médositdsa.
Ami az dtvételt és az osztdlyozast illeti, a ,szereplS” sz6 helyébe a passziv szerkezet lépett.

Indokolds:

A folyamat végezhetS személyzet vagy az erre a célra bedllitott gépek segitségével, és ez nem befolydsolja az
oltalom alatt dll6 termék eldallitdsat.

A moédositds az egységes dokumentumot nem érinti.
EGYSEGES DOKUMENTUM
~Aceituna Alorefia de Mdlaga”
EU-szam: PDO-ES-0785-AMO02 - 2023.8.29.
OEM (X) OFJ ()

Elnevezés (OEM vagy OF))

»Aceituna Alorefia de Malaga”
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2. Tagéllam vagy harmadik orszig
Spanyolorszag
3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa
3.1. A termék tipusa [a XI. mellékletben szerepld felsorolds alapjdn]

1.6. osztaly: Gyimolcs, zoldségfélék és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva

3.2. Az 1. pontban szerepl§ elnevezéssel jelolt termék leirdsa

Az Alorefia fajtdji olajfa (Olea europaea L.) egészséges, megfelel§ érettségi dllapotban, de a teljes érettség el6tt
szedett termésébdl készilt, izesitett étkezési olajbogyd, amelynek keser(i {zét sos lében természetes fermentdcio
utjan semlegesitik és amelyet kakukkftivel, édeskoménnyel, fokhagymaéval, paprikdval, vagy e novények
kivonataival 1-3 %-os ardnyban ftiszereznek.

Kizdrdlag a fajtdnak és az eredeti termesztési és feldolgozasi terilleten alkalmazott elGallitdsi modszernek

koszonhetden az ,Aceituna Alorefia de Mdlaga” hdromféleképpen elkészitett formdjiban kozos jellemzdkkel
rendelkezik:

a) Alacsony oleuropein-tartalma miatt az olajbogyd keser( izét nem sziikséges mardszddaoldattal semlegesiteni,
tehdt az olajbogyéd mardszddaoldattal nem kezelt, keser(i izének semlegesitése kizardlag vizzel és séval
torténik, izesitésére kakukkfiivet, édeskoményt, fokhagymat és paprikat haszndlnak. EbbdI kifolydlag a héj
jelenléte és a rostossdg miatt egyedi jellege lesz az olajbogyonak. Ezek kisebb vagy nagyobb mértékben
fermentdlt natir olajbogydk.

b) A termés magvavald, a terméshiis konnyen levalik a magrol.

¢) Az értékeld bizottsdgok kivdlonak értékelik terméshiisjmag ardnydt, homogenitdsat, roppands textirdjat és
feszes hasit.

d) Ami az illatot/izt illeti, a kiemelked6 tulajdonsdgok kozé tartozik az aroma és a s6 megfelel§ egyensilya az
enyhe kesernyésséggel (ami jellemz6 a ligos kezelést8]l mentes el@allitdsra). A kesertiségi fokot az olajbogydk
fermentdcios foka hatdrozza meg, ezért a friss z6ld olajbogyok dltaldban kesertibbek, mint azok, amelyek
teljes fermentdcién mentek keresztiil.

Az ,Aceituna Alorefla de Mélaga” feldolgozasi folyamatdnak eredményeként az olajbogydk fermentdcios eljarasi
folyamatdnak megfelel6en hdrom kiilonboz8 terméket lehet elallitani:

1. Verde fresca (friss z6ld) ,Aceituna Alorefia de Mélaga™

Az olajbogyodkat hiivos helyen vagy hiit6kamrakban azonnal taroléedényekbe helyezik, ahol legfeljebb 15 °C
hémérsékleten tartjdk Gket. Az olajbogydk torése, sos 1ébe helyezése és csomagoldsa kozott legalabb hdrom
napnak kell eltelnie.

Erzékszervi jellemzék

A friss zold olajbogyét vildgoszold szin, nagyon kellemes éretlen gyiimolcs- és fiiillat jellemzi, ami iideség és
frissen szedettség érzetét kelti. Erezni lehet az eldallitisihoz haszndlt jellegzetes fliszereket is. Az alapizek
koziil leginkabb a keserti iz jellemzi, de fliszerezésétél fiiggSen esetenként sés iz is érzékelhetd. [zérzet
szempontjabol fanyarsaggal és csipGsséggel jellemezhetd.

2. Tradicional (hagyomadnyos) ,Aceituna Alorefia de Mélaga™:

Az atvételt és az osztdlyozast kovetSen az olajbogyot tartdlyba helyezik, és a fogyasztdsra torténd csomagolds
el6tt legalabb 20 napon keresztiil taroljdk nem klimatizalt helyiségben.

Erzékszervi jellemz6k

A hagyoményosan izesitett olajbogyé szine a z6ldtdl a halvinysargdig terjed. Illata a friss gyiimoélesre és az
elgallitasanal hasznalt flszerekre emlékeztet, a friss zold olajbogyé sajatos friss fiillata nem érezhetd. Kevésbé
feszes a textirdja, de megérzi az ,Aceituna Alorefia de Mdlaga” valamennyi valtozatdra jellemzd, leirt kozos
jellemzdket. Ez az enyhén kesernyés izi olajbogy6 kevésbé fanyar és pikdns, mint a friss zold olajbogydk.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3. Curada (érlelt) ,Aceituna Alorefia de Médlaga”:

Atvétel és mosds utn az ilyen tipust olajbogyé torés nélkiil keriil az erjeszt6 tartilyba, ahol csomagolds el6tt
legaldbb 90 napig érleldik.

Erzékszervi jellemzdk
Az érlelt olajbogyot érett gyiimolcs és frissen vagott fii illata mellett sirgdsbarna szin jellemzi. Erezhetéek az
elddllitdsara és a fermentdcios eljdrdsra jellemzd§ fdszerek és tejes illatbeiitések is. Texturdja kevésbé feszes és

roppands. Keseri izét elveszti, {ze savanyu, izlelés utdn pikdnsnak bizonyul.

Az ,Aceituna Alorefia de Mdlaga” eredetmegjelolés oltalma alatt 4ll6 olajbogyd szitkségszerien extra vagy
kivdl6 mindségti:
Extra minGségii olajbogyé: idetartozik az étkezési olajbogyé mindségi szabdlyozdsinak megfelel§ extra

mindsitési étkezési olajbogyd, amelynek mérete legfeljebb 200.

Kivdlé mingségii olajbogyé: idetartozik az étkezési olajbogy6é mindségi szabilyozdsanak megfeleld els6rendd
mindsitésii étkezési olajbogyd, amelynek mérete legfeljebb 260.

Takarmdny (kizdrélag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

Az eléillitasi folyamat valamennyi szakasza, amelyet a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani: a
nyersanyagtermelés, a termék elGallitasa és a végsG kiszerelés.

Az eldallitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

Az elééllitési folyamat valamennyi szakasza, amelyet a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani: a
nyersanyagtermelés, a termék elallitdsa és a végs§ csomagolas.

A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok

A csomagolds a beérkez8 megrendeléseknek megfelelGen torténik; az olajbogyét elStte legaldbb hdrom napig a
tartdlyban kell tartani. A vidék tipikus fiiszereit a csomagoldskor adjik az olajbogy6hoz. A termék romlandé
jellege, sajatos jellemzGi és el@dllitdsi modja szitkségessé teszik, hogy az Alorefia olajbogyé érzékszervi
jellemz6inek biztositdsa és az olajbogyd forgalomba hozataldig torténd megdrzése céljabdl a csomagolds mindig
az ,Aceituna Alorefia de Malaga” OEM termesztésének és elGallitdsanak foldrajzi teriiletén belul torténjék.

A kiszerelés az étkezési olajbogyé mindGségi szabalyozdsanak megfelel§ kategoridk szerint torténik. Az ,Aceituna
Alorefia de Médlaga” eredetmegjel6lés oltalma alatt all6 olajbogydk szitkségszertien extra vagy kivalé mingségtiek.

Az értékesitési idGszak meghosszabbitdsa érdekében bizonyos kezelések, példaul pasztrozés vagy védGgazos
kiszerelés alkalmazhaté, ha a végtermék meg6rzi eredeti érzékszervi és fizikai jellemzéit.

Az eléillitasi folyamat valamennyi szakasza, amelyet a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani: a
nyersanyagtermelés, a termék elGallitasa és a végsg kiszerelés.

A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkoza egyedi szabdlyok

A cimkén kotelezd feltiintetni az ,Aceituna Alorefia de Mdlaga” eredetmegjelolést. A csomagoldson az irdnyitd
szervezet altal kiadott szdmozott garanciajegyet kell elhelyezni. A cimkén fel kell tiintetni az olajbogy¢ tipusit,
ami lehet friss zold, hagyomdnyos vagy érlelt.

A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozdsa

A Mdlaga tartomdny délkeleti részén taldlhaté termdteriilethez Gsszesen 19 telepiilés tartozik: Alhaurin de la
Torre, Alhaurin el Grande, Almogia, Alora, Alozaina, Ardales, El Burgo, Carratraca, Cartama, Casarabonela, Coin,
Guaro, Mélaga, Monda, Pizarra, Ronda, Tolox, El Valle de Abdalajis és Yunquera.
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5.1.

5.2.

5.2.5.1.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A foldrajzi teriilet sajdtossdgai

A guadalhorce-i természetes Ovezet (Sierra de las Nieves és Valle del Guadalhorce) a Betikai-Kordillerak hegység
altal uralt tertilethez tartozik. E rendszeren beliil a Guadalhorce foly6 volgyét hegységek és kisebb hegyvonulatok
hatdrozzdk meg. A termdteriiletet teljesen elhatdrolja a hegyes felszin, egyetlen kijdrata a Guadalhorce foly6
torkolatdnal van.

A vidék éghajlata a kontinentdlis és a Foldkozi-tenger medencéjére jellemz6 klima keveréke, nagyon sajitos
mikroklima, amely a tropusi teriiletekre jellemzé novényektdl, mint az avokddd, egészen a szantofoldi
gabonafélékig, a legkiilonbozbb novényi kultirdk termesztését teszi lehetGvé. Ebben a kornyezetben az
olajfaiiltetvények leginkabb a volgyet koriilolels hegyek lankdin, 6nt6zés nélkili terilleteken taldlhatok, ami a
jotékony éghajlat mellett dont6 hatdssal van a termék végsé jellemzdire, a sziiret idSpontjdra, a fa kiilsejére stb.

Masrészt a terep killondsen tagolt, és az olajfdkat a Guadalhorce volgyét tokéletesen koriilhatdrol6 hegyoldalakon,
vagyis margindlis, szegényes talajon termesztik; nem magas hozamot biztositd, miivelt mezGgazdasagi teriileten
taldlhaté olajfaiiltetvényr6l van sz6, hanem alacsony hozami iltetvényrdl, amelynek terméke azonban
egyediilall6 mindségi.

A termék végsé jellemzdi szempontjabdl a Guadalhorce-volgy olajfaiiltetvényeinek termesztési technikdi koziil a
metszés a legfontosabb. A technika alkalmazdsat e vidéken szigortisdg jellemzi és sajatos végsd struktarat alakit ki
a faban. Els@sorban a fiatal 4gakat metszik ki, a {6bb dgakat meghagyjdk, a masodlagos dgak nagy részét eltavolitva
a ritka vegetdci6ju fat serleg alakira metszik. A fentiek kovetkeztében a fa egyediilalld serleg alakkal rendelkezik.

A fliszerezési folyamat az olajbogydk keserti izének semlegesitésére irdnyuld killonbozg eljardsokat és az izesitést
foglalja magaba. E réges-régi szokdsokon alapulé eljards az évek sordn generdciorél generdcidra szall.
Gyakorlatilag ugyanazt teszik, mint régen, ezért az el6dllitdsi m6d nagyon véltozatos és jellemz$ a termék
szdrmazési helyére.

A termék sajdtossdgai

5.2.1. Oleuropein-tartalom. Az oleuropein az olajbogydk keser( izéért felel@s polifenol; az ,Aceituna Alorefia de
Mélaga” esetében mennyisége mintegy 103 mg/kg, ezért az olajbogydk keserii izének semlegesitéséhez
elegendd a sos vizes kezelés. Sos vizben torténd dztatdssal az olajbogyok keserd ize gyakorlatilag 48 6ra
alatt semlegesithetd.

5.2.2. Magvavald, ezért a terméshis nagyon konnyen levalik a magrél. Ezen a kornyéken hagyomdny, hogy a
sziiret optimdlis idejének meghatdrozdsa céljdbdl az olajbogyét kozépen megtorik, és ha a terméshis
konnyen levélik a magrdl, akkor elérkezett a sziiret optimélis ideje. Ez nagyon keresett tulajdonsdg az
étkezési olajbogyok esetében, amivel nem sok fajta rendelkezik.

5.2.3. A terméshds/mag ardny legaldbb 3:1, ami az étkezési olajbogyd vonatkozdsdban a legmagasabb értékek
kozé tartozik.

5.2.4. Az ,Aceituna Alorefia de Mdlaga” maximalis mérete 260. Ezt a paramétert mind az el6élliték, mind a
fogyasztok hagyomdnyosan nagyra értékelik, elérése egyedi miivelési eljardsok alkalmazdsat igényli.

5.2.5. Az ,Aceituna Alorefia de Mdlaga” kiilonboz§ tipusainak érzékszervi leirdsa

Verde fresca (friss zold)

A friss z0ld olajbogyot vildgoszold szine, nagyon kellemes éretlen gytimoles- és fiillat jellemzi, ami iideség és
frissen szedettség érzetét kelti. Erezni lehet az elgdllitdsahoz haszndlt jellegzetes fiiszereket is. Textdrdjuk feszes,
roppands, terméshtsuk konnyen levalik a magrol, elragasukkor héjmaradékok jelenléte érzékelhetS. Az alapizek
koziil leginkdbb a keserd iz jellemzi, de fliszerezését6l fiiggSen esetenként sos iz is érzékelhet. [zérzet
szempontjabol fanyarsdggal és csipdsséggel jellemezhetd.
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5.2.5.2. Tradicional (hagyomdanyos)

A hagyomadnyosan izesitett olajbogyé a friss zold olajbogydkhoz képest kevésbé élénkzold, zoldes-szalmasdrga
szind. Illata a friss gyiimolcsre és az elGallitdsandl haszndlt fliszerekre emlékeztet, a friss zold olajbogyé sajitos
friss fiiillata nem érezhetd. Textdrdjat illetSen emlitést érdemel, hogy ezek az olajbogydk kevésbé feszesek,
azonban tovabbra is jellemz8en roppanésak, a terméshis konnyen levalik a magrél és a héj is jelen van. Ez az
enyhén kesernyés izi olajbogyé kevésbé fanyar és pikdns, mint a friss z6ld olajbogyok.

5.2.5.3. Curada (érlelt)

Az érlelt olajbogy6t érett gyiimolcs és frissen vagott fd illata mellett sirgasbarna szin jellemzi. ErezhetGek az
el6éllitdsira és a fermentdcids eljdrdsra jellemzd fiiszerek és tejes illatbeiitések is. Texttrdja kevésbé feszes és
roppands, terméshisa konnyen levalik a magrol, ragaskor héjmaradékok érzékelhetSek. Keser izét elveszti, ize
savanyd, utbize pikdns.

5.3. A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozotti vagy (OFJ esetében) a termék kiilonleges
mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzGje kozotti ok-okozati kapcsolat

Utaltunk arra, hogy az olajfa nagyon érzékeny termesztésének kornyezeti feltételeire és a kezelési mddra,
amelyben részesiil. Az olajfa nagyon konnyen alkalmazkodik a kornyezeti adottsigokhoz. E tekintetben ki kell
emelni, hogy az Alorefia olajfa termesztése egy hegylanc dltal tokéletesen koriilhatdrolt térségben torténik, ami
meghatdrozza e térség éghajlatanak, talaj- és terepviszonyainak sajitossagait. Ezek, valamint a helyi emberek
ismeretei létrehoztak egy olyan terméket, amely vildgosan megkiilonboztethetS a piacon taldlhaté tobbi étkezési
olajbogyétol.

Az ,Aceituna Alorefla de Mélaga” oleuropein-tartalma az egyik olyan tényezS, amely meghatdrozta ezen
olajbogyétipus elééllitdsanak és feldolgozasanak folyamatat. E polifenol alacsony ardnya dontd jelentdségti abban,
hogy az olajbogy6 keserti {zét par napos egyszer( sos 1és kezeléssel semlegesiteni lehet. Ezt segiti el6 az olajbogyd
torése is, ami dltal a sés 1é konnyebben hatol a termés belsejébe, ahol semlegesiteni tudja az olajbogy6 kesert {zét
adé osszetevét.

A mardszédaoldatban valé f6zés helyett az ,Aceituna Alorefia de Mélaga” esetében sés 1ével torténd izesitési
eljarast alkalmaznak, ezért az olajbogy6k megtartjdk a friss gylimoles rostos textirdjat és a termék rostos,
roppands textdrdju marad. A rostos textirat az dltaldban margindlis hegyi teriileteken taldlhat6 olajfaiiltetvények
talajtipusai is befolyasoljdk.

Dont6 befolydst gyakorolt az ,Aceituna Alorefia de Mélaga” elGillitdsdnak médjara az, hogy a terméshis konnyen
levalik a magrdl — a térségben ezt a jellemz8t hueso flotante ((sz6 mag) névvel illetik. Ez a tulajdonsdg teszi
lehetdvé, hogy az olajbogydkat megtorve a mag a terméshiison belil kiilonvaljon. Régebben ezen a vidéken a
sziiret legalkalmasabb id8pontjanak meghatdrozasa céljabol kozépen megtorték az olajbogyét, és ha a két fél
elvalt egymdstol, az azt jelentette, hogy elérkezett a sziiret ideje.

e

Az ,Aceituna Alorefia de Mélaga” egyedi ize és zamata szorosan kapcsolddik elééllitdsanak médjahoz és a sajatos
emberi tényez6hoz is, mivel generdciérdl generdcidra tovabb élnek az 6si hagyomdnyok, a foldrajzi teriileten régi
id6k ota termesztett vagy szedett, esetleg mas vidékr6l is érkezett ,tipikus olajbogy6-izesit6k” — fliszernovényekbdl
(kakukkfd, édeskomény, paprika és fokhagyma) dll6 keverék — hasznélata.

Az ,Aceituna Alorefia de Malaga” mérete a termék madsik elismert és nagyra értékelt jellemzdje. E méret elérése
érdekében a mez@gazdasdgi termeldk a térségben jellemzden hasznalt metszési technikdt alkalmazzak, amelyet
megkiilonboztet magdnak a mddszernek a szigord alkalmazdsa, a korona kerek formdja és szell6s szerkezete.

Ezek a termesztési technikdk az értékel6 bizottsigok dltal kittin6nek mindsitett termékhds/mag ardnyt is
befolyésoljdk.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

https:/[lajunta.es/49k7w
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