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II

(Kazlemények)

AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES
UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO KOZLEMENYEK

EUROPAI BIZOTTSAG

Bejelentett 6sszefonddds engedélyezése

(Ugyszdm M.11172 - PLD | NBIM | VEGHEL)

(EGT-vonatkozdsd szoveg)

(2023/C 287/01)

2023. augusztus 8-dn a Bizottsdg Uigy hatdrozott, hogy engedélyezi e bejelentett Osszefondddst, és a belsé piaccal
osszeegyeztethetdnek nyilvdnitja. E hatdrozat a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 6. cikke (1) bekezdésének b) pontjin
alapul. A hatdrozat teljes szovege csak angol nyelven hozziférhetd, és azutdn teszik majd kozzé, hogy az iizleti titkokat
tartalmazo részeket eltdvolitottak beldle. A szoveg megtaldlhaté lesz

- a Bizottsdg versenypolitikai weboldaldnak osszefondddsokra vonatkozo részében (https://competition-cases.ec.europa.
eu/search). Ez az oldal kilonféle lehet8ségeket kindl arra, hogy az egyedi osszefondddsokkal foglalkozé hatdrozatok
tdrsasdg, ligyszdm, ddtum és dgazati tagolds szerint kereshetdk legyenek,

— elektronikus formdban az EUR-Lex honlapon (http://eur-lex.europa.ecu/homepage.htmlrlocale=hu) a 32023M11172
hivatkozdsi szdm alatt. Az EUR-Lex biztosit online hozzaférést az eurdpai uniés joghoz.

() HLL 24.,2004.1.29., 1. 0.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hu
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IV
(Tdjékoztatdsok)
AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES
UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO TAJEKOZTATASOK
EUROPAI BIZOTTSAG
Eurodtviltasi drfolyamok (')
2023. augusztus 14.
(2023/C 287/02)
1 euro =
Pénznem {Sltvéltési Pérznem {%tveiltési
arfolyam arfolyam
UsD USA dollar 1,0930 CAD  Kanadai dolldr 1,4700
JPY Japéan yen 158,68 HKD  Hongkongi dolldr 8,5458
DKK Daén korona 7,4515 NZD  Uj-zélandi dolldr 1,8305
GBP Angol font 0,86215 | SGD  Szingapuri dolldr 1,4813
SEK Svéd korona 11,8405 KRW  Dél-Koreai won 1459,40
CHF Svéjci frank 0,9608 ZAR  Dél-Afrikai rand 20,7881
ISK Izlandi korona 144,70 CNY Kinai renminbi 7,9356
NOK Norvég korona 11,4340 IDR Indonéz ripia 16 732,99
BGN Bulgér leva 1,9558 MYR  Maldj ringgit 5,0464
CZK Cseh korona 24,038 PHP  Filop-szigeteki peso 62,132
HUF Magyar forint 382,78 RUB  Orosz rubel
PLN Lengyel zloty 4,4395 THB  Thaifoldi baht 38,474
RON Romdn lej 4,9418 BRL Brazil real 5,3764
TRY Torok lira 29,5675 MXN  Mexikdi peso 18,6209
AUD Ausztral dollar 1,6853 INR Indiai rpia 90,8180

() Forrds: Az Eurépai Kozponti Bank (ECB) dtvéltdsi drfolyama.
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(Hirdetmények)

A VERSENYPOLITIKA VEGREHAJTASARA VONATKOZO ELJARASOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Osszefonédds el6zetes bejelentése

(Ugyszém M.11220 —- MITSUI & CO | EUROPEAN ENERGY | KASS@ JV)

s

Egyszeriisitett eljirds ald vont iigy

(EGT-vonatkozisii szveg)

(2023/C 287/03)

1. 2023. augusztus 8-dn a Bizottsdg a 139/2004/EK tandcsi rendelet () 4. cikke szerint bejelentést kapott egy tervezett
osszefon6ddsrol.

E bejelentés az aldbbi villalkozdsokat érinti:
- Mitsui & Co., Ltd. (a tovabbiakban: Mitsui, Japan), t6zsdén jegyzett és egyik részvényese dltal sem irdnyitott vallalkozas,

— a Knud Erik Andersen maganszemély irdnyitdsa ald tartozé European Energy A[S (a tovabbiakban: European Energy,
Dénia) 100 %-os tulajdondban 1évé lednyviéllalataként mitkod6 EE PV Holding ApS,

— Kassg MidCo ApS (a tovabbiakban: Kassg vagy JV, Dénia).

A Mitsui és a European Energy, egyiittesen a felek, az 6sszefonddds-ellendrzési rendelet 3. cikke (1) bekezdésének b) pontja
és 3. cikkének (4) bekezdése értelmében kozos irdnyitdst fognak szerezni a Kasse felett.

Az Osszefondddsra részesedés vésarlasa tjan keriil sor.

2. Az érintett vallalkozdsok tizleti tevékenysége a kovetkezd:

— a Mitsui egy kereskedelmi, tizletvezetési és projektfejlesztési vallalkozds; a Mitsui vilagszerte killonboz8 dgazatokban
tevékenykedik, tobbek kozott a kovetkezkben: 1. vas és acéltermékek; ii. dsvanykincsek és fémek; iii. infrastrukturdlis
projektek; iv. mobilitds; v. vegyi alapanyagok; vi. nagy teljesitmény(i vegyipari termékek; vii. energia; viii.
taplalékforrasok; ix. fogyasztéi szolgéltatdsok; és x. IT és kommunikécié/véllalatfejlesztés,

— aEuropean Energy zoldenergia-szolgéltatasokat nyjt vildgszerte széler6mtiparkokbdl, naperémiiparkokbdl és ,power-
to-X" 1étesitményekbdl 4ll6 infrastrukturalis projektek fejlesztése és miikodtetése révén.

3. A Kasse iizleti tevékenységei a kovetkezSk lesznek: naper6miibdl szdrmazé villamos energia termelése, valamint a
Kasse kozelében talalhat6 ,power-to-X” létesitménybdl szdrmazd e-metanol el6éllitasa.

4. A Bizottsag elGzetes vizsgdlatdra alapozva megéllapitja, hogy a bejelentett osszefonddds az dsszefonddas-ellendrzési
rendelet hatalya ald tartozhat, a végleges dontés jogdt azonban fenntartja.

(') HLL 24.,2004.1.29., 1. 0. (az dsszefonddés-ellendrzési rendelet).
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A Bizottsag a 139/2004/EK tandcsi rendelet szerinti egyes Osszefondddsok kezelésére vonatkozd egyszerdsitett eljarasrol
sz616 kozleménye () szerint az iigyet egyszer(sitett eljardsra utalhatja.

5. A Bizottsdg felhivja az érdekelt harmadik feleket, hogy az 6sszefonddds kapesdn esetlegesen felmeriils észrevételeiket
nyujtsak be a Bizottsdgnak.

Az észrevételeknek a kozzétételt kovetS tiz napon belill kell a Bizottsighoz beérkezniiik. Az alabbi hivatkozdsi szdmot
minden esetben fel kell tiintetni:

M.11220 — MITSUI & CO | EUROPEAN ENERGY | KASS@ JV

Az észrevételeket e-mailben vagy postai tton lehet a Bizottsdghoz eljuttatni. Az elérhetSségi adatok a kovetkezdk:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu

Postai cim:

European Commission

Directorate-General for Competition

Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

() HLC 366. 2013.12.14., 5. 0.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Osszefonédds el6zetes bejelentése

(Ugyszém M.11132 - CONCENTRIX | WEBHELP)

(EGT-vonatkozisii szveg)

(2023/C 287/04)

1. 2023. augusztus 8-dn a Bizottsdg a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 4. cikke szerint bejelentést kapott egy tervezett
osszefon6ddsrol.

E bejelentés az aldbbi vallalkozasokat érinti:
- Concentrix Corporation (a tovdbbiakban: Concentrix, USA),

—  Webhelp S.A.S. (a tovdbbiakban: Webhelp, Franciaorszag).

A Concentrix az osszefonodés-ellendrzési rendelet 3. cikke (1) bekezdésének b) pontja értelmében kizdrélagos irdnyitdst fog
szerezni a Webhelp egésze felett.

Az osszefondddsra részesedés véasarldsa Gitjan keriil sor.

2. Az érintett vallalkozdsok tizleti tevékenysége a kovetkezd:

— a Concentrix egy vildgszerte aktiv, igyféltapasztalat-szolgaltaté vallalat, amely technolégiat alkalmaz olyan kiszervezési
szolgdltatdsok nyujtdsira, amelyek segitségével az tigyfelei kezelni tudjdk a végsG vevsik és végfelhasznaloik
tapasztalatait; a Concentrix informatikai szolgdltatdsokat kindl, kiemelten az iizleti folyamatok kiszervezésére (BPO) és
az uigyféltapasztalatkezelési BPO-szolgdltatdsokra (a tovabbiakban: CXM BPO) 6sszpontosit, tovabba kisebb mértékben
pénzigyi és szdmviteli BPO-szolgaltatdsokat nytjt; a Concentrix egyéb kiegészit6 szolgéltatdsokat is kindl, tobbek
kozott informatikai tandcsaddsi szolgéltatdsokat, alkalmazdsok implementéldsat és kihelyezett szolgdltatdsokat,

— a Webhelp egy vilagszerte aktiv, BPO-szolgdltatasokat nyujt6 vallalkozas, amelynek széles kord szolgéltatasi portf6lidja
kiterjed az tigyfeleknek nytjtott, végpontok kozotti tdmogatdsra, az tigyfeleknek nyujtott technikai tdimogatdsra, az
tigyfélhtiség-szolgaltatdsokra, az iigyfél-koveteléskezelési szolgaltatdsokra, a tobbcsatornds iigyféladatgydjtésre, a
digitdlis és marketingszolgaltatdsokra, valamint a vallalati megolddsokra; a Webhelp jelenleg a Groupe Bruxelles
Lambert (GBL, Belgium) dllami befektetési holdingtarsasg irdnyitdsa ald tartozik.

3. A Bizottsag elGzetes vizsgilatira alapozva megillapitja, hogy a bejelentett Osszefonddds az Gsszefonddas-ellendrzési
rendelet hatdlya ald tartozhat, a végleges dontés jogdt azonban fenntartja.

4. A Bizottsdg felhivja az érdekelt harmadik feleket, hogy az osszefonddds kapcsdn esetlegesen felmeriil§ észrevételeiket
nyujtsak be a Bizottsignak.

Az észrevételeknek a kozzétételt kovetS tiz napon belil kell a Bizottsighoz beérkezniiik. Az aldbbi hivatkozdsi szdmot
minden esetben fel kell tiintetni:

M.11132 — CONCENTRIX | WEBHELP

Az észrevételeket e-mailben vagy postai tGton lehet a Bizottsdghoz eljuttatni. Az elérhetéségi adatok a kovetkezsk:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu

Postai cim:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(') HLL 24.,2004.1.29., 1. 0. (az dsszefonddés-ellendrzési rendelet).
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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Elnevezés bejegyzése irdnti kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és az élelmiszerek
mindségrendszereir6l sz616 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke
(2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2023/C 287/05)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (*) 51. cikke alapjin jogot keletkeztet a kérelem
elleni felszélaldsra, amely a kozzététel napjatdl szamitott hirom hénapon beliil teheté meg.

EGYSEGES DOKUMENTUM
,Marag Tarhanast”
EU-szdm: PGI-TR-02611 - 2020.6.1.
OEM () OF) (X)

1. Elnevezés (OEM vagy OF))

,Marag Tarhanast”

2. Tagdllam vagy harmadik orszdg

Torokorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa

2.3. osztaly: Kenyér, péksiitemények, cukrdszsiitemények, édesipari termékek, kekszek és egyéb pékaru

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

A ,Marag Tarhanasi” egy erjesztett élelmiszer, amely f6tt baza, joghurt, kakukkfi és s6, fekete szezdm, bors, di6 és
mandula szdritott keveréke. A biiza, a joghurt, a s6 és a kakukkf(i kotelez6 hozzdvalok, a fekete szezdm, a bors, a di6,
a mandula pedig opciondlis. Az erjesztést kovetden egyéni izlés szerint hozzd lehet adni fekete szezdmot, borsot,
fliszereket, diot, mandulat. Egyéni izlés alapjan ezeket altaldban hozzd is adjék a termékhez. A kakukkfii (kotelezd
hozzdvald) szdz kilogrammonkénti részardnya 0,1-0,3 %, a fekete szezdm részardnya (opcionélis) 5-20 %, a bors,
tliszerek, di6, mandula részardnya (opciondlis) pedig 20-30 %. Formdja lapos, és vékony lapokbdl 4ll. Ropogés.

A ,Marag Tarhanast” el6dllitdsa szezondlis, mivel napon szdritjdk, de egész évben fogyaszthat6. A ,Maras Tarhanas”
fogyaszthaté 6nmagédban, de kiilonbo6z8 egyéb médokon is (levesben elkészitve, olajban kisiitve, siit6ben siitve, leves
alaplébe aztatva).

A ,Marag Tarhanasy” két {8 Osszetevdje a joghurt és a tort buza.

A ,Marag Tarhanasi” tapértéke a joghurtban és a tort bizdban taldlhatd, természetesen el6fordulé metabolikus
elemekbdl szdrmazik. A ,Maras Tarhanast” elGéllitasa sordn a joghurtot nem f6zik; igy megmaradnak a természetes
probiotikus kultardk. A joghurtbdl és buzdbdl szdrmazé természetes erjeszté hatdst éleszték gazdagitjdk a ,Marag
Tarhanasi” aromds izét.

() HLL343.,2012.12.14, 1. 0.
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3.3.

A tort bizabdl szdrmazé természetes prebiotikus adalékanyagok révén funkcionalis tulajdonsdgokkal rendelkezik.

A ,Marag Tarhanasi” n6vényi és dllati fehérjék kombindcidjat tartalmazza, és 100 grammonként korilbeliil 370 a
kalériamennyiség.

A ,Marag Tarhanasi”-t napon, papirvékony rétegekben szdritjdk (ha az idgjdrdsi viszonyok nem megfelelGek, akkor
siit6ben).

Fizikai jellemz6k:

A ,Maras Tarhanasi” 6nall6 snack 1-3 mm-es vastagsdgban késziil. Ropogds és szdritott. A kizdr6lag levesekhez
készitett termékek igény szerint vastagabb formaban is elGéllithatok.

Vastagsdg: 1-3 mm

Hossziisag: Nincs konkrét hosszisagi tartomdny. A szdritott tarhandt megtorik, és igy alakul ki a hosszasdga.
Alak: Mivel a terméket torik, nincs konkrétan meghatdrozott alakja.

Szin: A vilagos tejszint6l a sotét tejszinig véltozik.

Erzékszervi jellemz6k:

A ,Marag Tarhanast” a benne 1év§ joghurt erjedési folyamata miatt az dtlagosndl markansabb savanyt izzel rendelkezik.
Az eléallitdsi hdmérséklettd] fiiggen erdteljesebben vagy kevésbé savany.

A ,Marag Tarhanasy” a széritott erjesztett joghurt és kakukkfti keverékének koszonhetden kellemes illatd.
Kémiai jellemz6k:

100 gramm ,Maras Tarhanasi” Osszetétele:

Paraméterek Legfeljebb Legaldbb
Fehérje 16,77 % 13,23 %
Zsir 4,99 % 1,7 %
Nedvesség 9,13% 6,24 %
S6 3,00 % 0,00 %
pH 3,7 2,79
Savtartalom 40,85 % 17,75%
Tejsavtartalom 7% 0,5%

Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)
A ,Marag Tarhanast” 6sszetevei:

— Tort baza (kotelezd)

- Joghurt (kotelezd)

A f6tt buzdhoz joghurtot adnak hozz4 legaldbb 1:2 ardnyban.

- Kakukkft (kotelezd)

- S6 (kotelezd)

A sétartalom 0-3 %

A kakukkftitartalom 0,1-0,3 %

Fekete szezdm (opciondlis, 5-20 %)

Bors, ftiszer, di6, mandula (opciondlisan 20 % és 30 % kozott)
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3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

Az eléillitasi folyamat valamennyi miveletét a 4. pontban meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozé egyedi szabdlyok

A cimkéknek a kovetkezdket kell tartalmazniuk:

a ,Marag Tarhanasi” megjel6lés,
- agyarté vallalat neve és cime, vagy roviditett neve és cime, vagy bejegyzett védjegye,
— az Eurdpai Uni6 ,OEM” logdja,

- atermék tartalma, az Osszetevék ardnya, a termék netté mennyisége, az eltarthatdsdg ajanlott id6pontja, tdroldsi és
felhasznaldsi informacidk, sorozatszdm vagy tételszdm, gyartasi engedély datuma,

—  szaritasi modszer.

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozdsa

A termdteriilet Kahramanmarag megye egész teriilete.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A termék sajdtossdgai

27

A ,Marag Tarhanasi” elGallitdsa a foldrajzi teriiletre jellemz§ sajatossagokkal rendelkezik, és szakértelmet igényel. Ezért
a megyérdl hires ,Marag Tarhanasi” valamennyi eldllitdsi szakasza a meghatdrozott f6ldrajzi teriileten belil torténik.

Az ok-okozati kapcsolat a terméknek a foldrajzi eredet természeti és emberi tényezGibdl fakadd jellemzdin és
hirnevén alapul.

A ,Marag Tarhanast” az eredete miatt kilonleges jellemzdkkel rendelkezik. A tobbi tarhanasszal ellentétben a ,Maras
Tarhanast” esetében egyedi regiondlis elddllitasi modszert alkalmaznak, mivel a tort biza f8zése utdn, kozvetleniil a
szaritasi folyamat el6tt adjdk hozzd a joghurtot. Ez az el@allitdsi méd savanyd izt és hossza eltarthatésagot kolcsonoz
a terméknek. A termék jellegzetessége, hogy erjesztett és probiotikus, valamint hogy 6nmagaban is fogyaszthaté. A
,Marag Tarhanasi” leginkdbb abban kiilonbozik a tobbi tarhanastdl, hogy a joghurtot nem f6zik meg, és a terméket
onalloan is fogyasztjdk. A tort buizabol szarmazé prebiotikus karakter és a joghurtbdl szdrmazé probiotikus karakter
kombindcibjaval szimbiotikus jelleg alakul ki. Ennek az erjesztési folyamatnak koszonhetd az élelmiszer egyedi illata
és ize, vagyis a jellegzetes aroma.

A ,Marag Tarhanasi”-t ,Gig"-ekre (sz8nyegekre) fektetve szdritjak a napon (ha az id6jdrdsi viszonyok nem megfelelGek,
akkor siit6ben).

Py

Bar a természetes szdritdst részesitik elényben, ha az id6jardsi viszonyok nem megfelelGek, nem siit a nap vagy nagyon
felhds az id6, akkor a szdritds siit6ben is torténhet. Ez a napsiitéses napokon bekovetkezd hirtelen id6jardsi véltozasok
miatt valt szitkségessé, killonosen az éghajlatvaltozds miatt. A nem megfeleld id6jardsi koriilmények miatt a lerakott
terméket ki kellene dobni. A cimkén fel kell tiintetni az alkalmazott szaritdsi médot. Az alternativ szdritdsi eljards
sordn a termékek szdllitoszalag segitségével haladnak 4t egy levegdt keringet§ alagltrendszeren. A szdritdsi
hémérséklet legfeljebb 60 Celsius-fok lehet. 70 Celsius-fok felett valamennyi joghurt baktérium elpusztul, és a termék
elvesziti prebiotikus tulajdonsagait. A napon, illetve a megfelel§ koriilmények kozott szallitoszalagon szaritott tarhana
kozott az egyetlen kiilonbség a D-vitamin-tartalom. A kizdrélag a napon szdritott ,Maras Tarhanasi” D-vitaminokat is
tartalmaz. Altaldban a napon szaritott tarhana termékeket részesitik el6nyben, ezért a termék szaritdsi médjat fel kell
tiintetni a csomagolds cimkéjén.

A ,Marag Tarhanas” magas tejsavbaktérium-tartalommal rendelkezik, ezért kozepesen vagy markdnsan savanykas iz(.

A ,Marag Tarhanasi” egyedi formaval is rendelkezik, vékony lapokbdl 4ll.
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A ,Marag Tarhanas” el6allitdsa a kizardlag Kahramanmarag-ra jellemz6, egyedi médon torténik. Vegyi osszetétele,
elddllitdsa és fogyasztdsi mddjai miatt killonbozik a mds régidkban elddllitott tarhana termékektdl.

A ,Marag Tarhanas” kiillonleges ize, alakja, elddllitdsi és begytijtési modja miatt kiilonbozik az osszes tobbi
torokorszagi tarhanatol.

A tobbi torokorszagi tarhana por alakd, dltaldban lisztbdl és joghurtbdl késziil, kizdrdlag tarhana leves készitéséhez
hasznéljdk és nem fogyaszthaté 6ndlléan, viszont a ,Maras Tarhanasi” igen.

Természeti tényezdk

A jilius és augusztus honapokban Kahramanmarasban édllanddan fGj6 szelek fontos szerepet jitszanak a tarhana
elallitasa sordn a szdritdsi folyamatban, és kiilonleges jelleget kolcsondznek a terméknek. A tarhana eléallitasakor
alkalmazkodni kell a megfelel§ idGjardsi koriilményekhez. A szdraz levegl és csapadékmentes idGjards is fontos
szerepet jatszik abban, hogy a szél ,1égkondiciondl$” funkcidt tudjon betolteni a folyamat sordn.

A sz¢l irdnya és intenzitdsa is fontos elSfeltétele az autentikus ,Maras Tarhanasi” elGallitasanak.

Torokorszagban Kahramanmaras tartomanyban az dtlagosnal tobb a napsiités, ami a tarhana el6éllitdsaban egy masik
fontos tényezd.

~  Allandéan fdj6 szell6k nyéron és kora Gsszel
— A csapadékmentesség és a szdraz levegd segiti a szelet abban, hogy el tudja ldtni a természetes szdritdsi funkcidjat

Havi tlagos paratartalom (2020):

Kahramanmarasg: julius: 46,61 % — augusztus: 41,56 % (Kahramanmaras Tartomanyi Meteoroldgiai
Igazgatdsag)
Torokorszag: julius: 51,7 % — augusztus: 47,7 %

— A szélirany és szélerGsség

Havi atlagos szélsebesség (2020):

Kahramanmaras: julius: 5,7 (m/sn) — augusztus: 6,28 (m/sn)

Torokorszdg: jalius: 1,8 (m/sn) — augusztus: 2,1 (m/sn)

- Sok napsiités

Havi dtlagos napsugdrzas-intenzitds (2020):

Kahramanmaras: julius: 668,3 (cal/cm?) — augusztus: 632,7 (cal/cm?)

Torokorszdg: jalius: 535,7 (cal/cm?) — augusztus: 483,2 (cal/cm?)

— Magas h6mérséklet

Havi dtlagh6mérséklet (2020):

Kahramanmaras: julius: 30,25 °C — augusztus: 29,25 °C

Toérokorszag: jalius: 25,6 °C — augusztus: 24,8 °C

Emberi tényezék

A ,Maras Tarhanasi”-t Torokorszag-szerte Kahramanmaras tartomanyhoz kotik. Egy Kahramanmaras tartomanyban
késziilt killonleges élelmiszerrdl van sz6, ami hagyomdnyos élelmiszerként fontos szerepet tolt be.


https://tureng.com/tr/turkce-ingilizce/average%20humidity
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A ,Marag Tarhanasi” egyedi, Kahramanmaras tartomdnyra jellemz8 médszerrel késziil, és a helyi lakossdg szdmara
nélkilozhetetlen élelmiszerré valt. Kahramanmaras-ban a tarhana fontos helyet foglal el a vdros életében, mint
kiilonleges kulturdlis érték. A ,Maras Tarhanasi” nem csupén torténelmi szempontbdl bir jelentSséggel, de tovabbra is
a régi6 etnikai-kulturdlis elemeként tartjdk szamon.

Amikor a keverék mdr kihdlt a f6z¢€s utdn, hozzdadjak a joghurtot, és lefektetik az erjesztéshez. Ezen el6allitasi 1épés
sordn fejlédnek ki a tejsavbaktériumok. Ezutdn a ,Marag Tarhanasi”-t ¢ig-re (szényegre) fektetik, hogy a napon
megszaradjon. Sok tapasztalatra van sziikség ahhoz, hogy a keveréket megfelelGen teritsék el a sz6nyegeken, mivel a
keveréknek azonos stirtiségtinek és vastagsagunak kell lennie. Mindezen tapasztalatokat nemzedékrél nemzedékre
adtak at.

Torokorszag-szerte 6rolt buzat és lisztet haszndlnak a helyi ,tarhana” termékek eldllitdsdhoz. A ,Maras Tarhanast” az
osszetevek, az el@allitdsi folyamat és az eltér fogyasztdsi médok miatt tekinthet§ egyedi terméknek. A felhaszndlt
buzafajta, a tarhana formdja (vékony lapok) és a természetes szaritasi folyamat mind az autentikus ,MaragTarhanasi”
megkiilonboztets jegyeinek szdmitanak.

A kakukkfii és a fekete szezdm (opcionalis) hozzdaddsa aromds novényi izt kolcsonoz a terméknek, ami még inkdbb
megkiilonbozteti azt a tobbi tarhandtdl.

A ,Marag Tarhanast” készitésének folyamata szintén termékspecifikus. A mds telepiiléseken el6dllitott tarhana esetében
a tejsavbaktériumok (a joghurtban taldlhaté probiotikus mikroorganizmusok) a f6zési szakaszban elpusztulnak,
ezaltal a termék elvesziti ezen jotékony élettani hatdsat. A ,Maras Tarhanasi” el@éllitdsa sordn a joghurtot nem a f6zés
soran adjak hozzd, hanem a csak a f6tt tort baza lehtlése utdn. Ez akkor is igy van, ha a keverékhez kakukkf(t és
fekete szezdmot, borsot, fliszereket, diét, mandulat (nem kotelez8 hozzavalok) adnak hozzd, majd koriilbelil 10-12

6ran keresztiil hagyjdk erjedni kendgvel bélelt kosarakban, miel6tt szényegekre helyeznék a szdritdshoz.

Jellegzetes hagyomadnyos élelmiszerrdl van sz6, amely komoly emberi szaktuddst igényel. A feldolgozdsi szakaszban a
tort biiza forrd vizbe torténd keverése (ezt ,kiirekleme”-nek nevezik) is sok szakértelmet igényel, mivel a keverék nem
éghet meg. A kiirekleme egy sajitos mddszer. Ezt egy 120-150 cm méretd, fabdl faragott ,tarhana kiiregi” nevi
eszkozzel végzik.

A tarhana kiiregi”™-t agy kell tartani és mozgatni, hogy a lapdt a kézben szabadon elforgathat6 legyen, hogy a keverést
végz6 személy keze ne hdlyagosodjon fel. Az emberek azért végzik a keverést, hogy a keverék ne égjen meg az iist
aljan. A lapatot id6r6l id6re meg kell nedvesiteni, majd ismét folytatédhat a ,kiirekleme”. Szaktuddsra és tapasztalatra
van szitkség a f6tt tarhana szdritdsdhoz, hogy a keverék megfelelGen legyen lefektetve. A kiirekleme-eljrdst ma mdr
modern gépesitett formaban is végzik. Az iizemi keverégépekben kromozott f6z6- és keverGedényeket haszndlnak,
de vannak olyan alapvet pontok, amelyek feltétleniil sziikségesek a termék sajitos jellegének megtartdsdhoz. A
keveréket egy mester feliigyelete alatt dllitjdk elS, hogy elkeriiliék a vizesedést, vagy hogy a keverék letapadjon az
edényhez és odaégjen. Az dllandé mindséghez elengedhetetlen a mester feliigyelete. Ez azért van, mert nem lehet egy
konkrét f6zési idGtartamot meghatdrozni. A felhaszndlt joghurt és a tort baza tipusdtdl fiiggen a kilonbozd
keverékek esetleg eltéré idg alatt érik el a megfelel§ dllagot. Nem lehet pusztdn csak automatikus keverési eljdrast
alkalmazni.

A széritast kovetden a ,Maras Tarhanasi”-t nagyobb és kisebb csikokban, lapkak formdjdban, gytjtik ssze.

A termék erjesztett jelleget nyer, mivel a tort buzdbdl szdrmazé erjeszté hatdst élesztdk és a joghurtbdl szdrmazd
tejsavbaktériumok egyidejiileg erjednek. Ez a ,Marag Tarhanasi” legfontosabb jellemzdje, amely megkiilonbozteti azt a
tobbi tarhandtél. A ,Marag Tarhanasi” elGallitdsi folyamata egyedi, és csak erre a termékre jellemzd.

Az egész folyamat savanyt izt kolcsonoz a terméknek. Ezenkiviil az erjedési folyamat hozzdjdrul a termék hosszabb
eltarthat6sdgdhoz is, és egész évben fogyaszthat6. A ,Maras Tarhanasi” szdraz és hiivos helyen akdr egy évig is

22

eltarthatd. A tarhana el6éllitdsi idGszaka junius eleje és oktober vége kozott van.

Hirnév

A ,Maras Tarhanasi” és a foldrajzi teriilet kozotti kapcsolat a hirnéven is alapul, illetve a termék sajitossdgdn, a
foldrajzi teriilet természeti és emberi tényezdin.


https://tureng.com/tr/turkce-ingilizce/stick%20to%20the%20pan%20and%20burn
https://tureng.com/tr/turkce-ingilizce/stick%20to%20the%20pan%20and%20burn
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A hagyomadny szerint a Dulkadiroglu fejedelemség idejében Yavuz Szelim szultin a térség lakosai altal készittetett
,Marag Tarhanasi™t a hadserege szdmadra, amikor a Ridaniye hadjdrat sordn a Sinai-sivatagon atkelve Egyiptomba
tartottak. Ugy tartjak, hogy Yavuz Szelim szultdn a ,Marag Tarhanasi”-rél édesanyja révén szerzett tudomdst, Ayse
Hatun (Giilbahar szultdn) Kahramanmarasb6l szdrmazott, és 6 a tarhanat részesitette el6nyben, mivel konnyd, magas
a tapértéke, jollakottan tart, és elég tartds ahhoz, hogy ne romoljon meg a héségben vagy a hidegben. Ezt a torténetet
valamennyi helyi és orszdgos forrds megemliti, és minden Maras-i polgdr ismeri (Simsekli, N., Dogan, L. (2015).
Hagyomdnyos és Maras Tarhana, mint funkciondlis termék. Igdir Egyetem Természettudomdnyok és Alkalmazott
Tudomadnyok Intézetének folyoirata. 5(4): 33-40.).

Stanley Kerr amerikai katonatiszt fényképen orokitette meg a tarhana teritését 1919-ben Kahramanmarag-ban. A
,Marag Tarhanasi” teritése az Amerikai Arvahdzban télire, oktaté feliigyelete mellett.

Szerkezet alapjdn; A Divan-1 Liigat-it Tiirk nyelvben a ,tar” a nydrrdl télre térolt joghurtot jelenti, a perzsa nyelvben
erre a terhuvane” és ,terhime” szavakat haszndljak (Dayisoylu, Inang, Duman, Gezging & Ozsisli, 2003).

2012 nyardn a Térok Radio- és Televizidtérsasdg (TRT) izmir-i stddidja a Tartoményi Kulturdlis és Idegenforgalmi
Igazgatosdg koordinaldséval készitett egy ,Marag Tarhanasi Nasil Uretiliyor?- Ev Yapimi -TRT Avaz” (Hogyan folyik a
hézi készitésti Maras Tarhana el6éllitdsa) cimii dokumentumfilmet, amely bemutatja, hogyan késziil Kahramanmarag-
ban a ,Marag Tarhanasi”.

Kristberg Kristbergsson és Jorge Oliveira ,Traditional Foods, General and Consumer aspects” (Hagyomdnyos
élelmiszerek, altalanos és fogyasztéi szempontok) cimii konyvében, amely a vilig minden tdjardl szdrmazd
hagyomanyos élelmiszerek szdmos receptjét tartalmazza, Springer; Elsé kiadds, 2016. mdrcius 10., a 94. oldalon
emliti a Kahramanmaras-ban késziilt ,Maras Tarhanasi”-t.

A ,Marag Tarhanast” szdmos tudomdanyos cikk, folyéirat, szakdolgozat és szimpézium targyat képezte, foglalkoztak az
altala képviselt értékkel, elgallitdsi folyamatdval, valamint etnikai és kulturdlis vonatkozasaival.

A Journal of Social and Humanities Sciences cimii folydiratban megjelent ,Maras Tarhanasi ve Geligim Siireci” (A
Marag Tarhanasi fejlédési folyamata) Kaya, M. & Segim, Y. (2020) cim( kutatdsi cikkben szerepelt, hogy a tarhana egy
Torokorszag-szerte ismert élelmiszer, de a ,Maras Tarhanasi” egy olyan élelmiszertermék, amely a csak erre a régidra
jellemz6 szdmos eljards és hozzavald révén kiilonbozik a tobbi tarhanatdl, és széles korben fogyasztjak. E tekintetben
a ,Marag Tarhanasi”-t helyi specialitdsként tartjdk szimon. Ennek koszonhetden a termék 2010 jiliusdban megkapta a
foldrajzi védjegyet, amely nagyon fontos a gasztronémia vilagéban.

A Food Bioscience cimii folydiratban — amelynek célja, hogy forumot biztositson a bioélelmiszerekkel kapcsolatos
kutatdsok legtjabb fejleményeinek, és vildgszerte az alapkutatdsra és az alkalmazott kutatdsra egyardnt dsszpontosit,
kiilonos tekintettel az élelmiszer-bioldgiai kutatds etnikai és kulturdlis szempontjaira — megjelent egy tanulmdany a
,Marag Tarhanasi” erjedése sordn zajlo savfejl6désrdl. A tanulmédny kiilonbozd joghurtkultdrdk hasznalatdrdl és a
,Marag Tarhanas”ra gyakorolt hatdsairdl szol. (Dag, U. & Inang, A. L. (2019). Farkli Endiistriyel Yogurt Kiiltiirleri
Kullanarak Marag Tarhana Hamurunun Fermantasyonunda Asit Gelisiminin izlenmesi ve Tarhanaya Etkileri.
Kahramanmaras Siitcii Imam Universitesi Mithendislik Bilimleri Dergisi, 22 (1), 1-9. DOI: 10.17780/ksujes.436311).

Ok-okozati Gsszefiiggés

A foldrajzi teriilet természeti tényez8inek (hosszil és szdraz nydr, dllandé szelek), valamint az emberi tényezSknek
(kiilonleges hagyomdnyok és készségek), a sajatos osszetev8knek (joghurt) és médszernek (a joghurtot a keverék
f6zése utdn adjak hozzd) koszonhetSen a ,Maras Tarhanast” egyedi jellemzdkkel rendelkezik, mivel Kahramanmarasg
megyébdl szdrmazik.

Hivatkozas a termékleirds kozzétételére
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A mezdgazdasigi termékek és az élelmiszerek mindségrendszereir6l sz616 1151/2012/EU eurdpai
parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja szerinti, nem kisebb jelent§ségii
termékleirds-modositds jovahagydsdra irdnyul6 kérelem kozzététele

(2023/C 287/06)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') 51. cikke alapjan jogot keletkeztet a mddositasi
kérelem elleni felsz6laldsra e kozzététel napjatol szamitott hdrom hénapon beliil.

AZ OLTALOM ALATT ALLO EREDETMEG]ELOLESEKHEZ/OLTALOM ALATT ALLO FOLDRAJZI ]ELZESEKHEZ
KAPCSOLODO TERMEKLEIRAS NEM KISEBB JELENTOSEGU MODOSITASANAK ]OVAHAGYASARA IRANYULO
KERELEM

Az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének elsG albekezdése szerinti médositds jévahagydasara irdnyulé
kérelem

,Huitres Marennes Oléron”
EU-szam: PGI-FR-0591-AMO02 - 2022.4.26.
OEM () OFJ (X)
1.  Kérelmez§ csoportosulds és jogos érdek

Groupement Qualité ,Huitres Marennes Oléron”
13, rue Sergent Lecétre

ZAC Les Grossines CS 60 002 — 17320 Marennes
FRANCE

Tel. +33 0546850669
Fax +33 0546853652
E-mail: info@huitresmarennesoleron.com

Osszetétel és jogos érdek: a csoportosulds olyan szervezet, amelynek tagjai a termékleirdsban meghatdrozott
termelési vagy csomagoldsi tevékenységekben ténylegesen részt vevd gazdasagi szereplk.

A szervezet ily médon jogosult a termékleirds médositdsdnak kérelmezésére.

2. Tagéllam vagy harmadik orszdg

Franciaorszdg

3. A termékleirds médositdssal (médositisokkal) érintett rovata

A termék elnevezése

O

A termék lefrdsa

=]

=)

Foldrajzi teriilet

=

A szdrmazds igazoldsa

=]

Az elgallitds mébdja

=]

Kapcsolat

Cimkézés

=

=]

Egyéb: a csoportositds bemutatdsinak és az dltala el6terjesztett indokoldsoknak a torlése, a termékleirds
kiegészitése a tagdllami illetékes szerv és az ellen6rzé szervek elérhetGségeivel, valamint a nemzeti
kovetelményekkel.

() HLL343.,2012.12.14, 1. 0.
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5.1.

A médositis(ok) tipusa

Bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsanak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentdségtinek nem tekinthet6 mddositdsa

O  Bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsdnak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentSségtinek nem tekinthet§ oly moédon torténd modositdsa, amelyre
vonatkozdan nem tettek kozzé egységes (vagy azzal egyenértékd) dokumentumot

Médositis(ok):
A kritikus elemeket érintd modositdsok

— A termék lefrdsa” rovat
A termékleirds egy szeptember 1-jét6l mdjus 31-ig tart6 forgalmazasi idgszakkal egésziil ki.

A bejegyzett termékleirds nem tartalmaz az OFJ-vel elldtott osztrigdk forgalomba hozataldra vonatkozé rendelkezést.
Ezért a szoveget a forgalomba hozatalra vonatkozé id6pontokkal egészitették ki.

Ez a médositds 6sszhangban van a szakmai gyakorlattal: a viz magas hémérséklete miatt nydron rendkiviil nehéz a
telepeken torténd uténevelés, mert a magas vizhmérséklet noveli az elhullds veszélyét. Ebben az idGszakban a
telepen tenyésztett ,Pousse en claires” osztrigdt nem is forgalmazzak.

Az egységes dokumentum (3.2. pontja) ennek megfelelGen médosul.

— Az cldillitds moddja” rovat

,Telepen torténd utbnevelés és tenyésztés” alrovat

Moédosultak az uténevelésre vonatkozé feltételek.

o2

A szoveg kiegésziilt a 21 nap/2 kg/m? idGtartam-allomdnystirtiség értékkel, az uténevelésre vonatkozé idStartam-
llomdnystirtiség értékekhez kapcsol6dd, a téli és nydri id@szakok kozotti kilonbségtételt pedig tordlték. Az 1j
termékleirdsban az évszaktdl fuggetlenill ugyanazok az utdénevelési szabdlyok alkalmazanddk. E médositds célja,
hogy lehet6vé tegye a gazdasagi szerepl6k szdmdra, hogy a nydri és a téli iddszaktdl fiiggetleniil vélaszthassdk meg
az dltaluk alkalmazott uténevelési szabdlyokat, és ezdltal alkalmazkodni tudjanak a valtozd idGjardsi

irtiséooe]

koriilményekhez, és az elhullds elkeriilése érdekében a meleg 8szokon rovidebb ideig és kisebb allomanystirtiségge
tudjak végezni az utbnevelést.

A termékleirds kiegésziilt tovabbd azzal, hogy ha ugyanazon az osztrigatelepen kiilonb6z8 id6pontokban tobb tételt
kezdenek utdénevelni, az egyes tételek kotelezd utdnevelési ideje az osztrigatelep teljes dllomanystirtiségétdl figgSen
valtozik. Az id6tartamot az egyes tételek vizbe helyezésének napjatdl szamitjdk.

Erzékszervi vizsgdlatokat végeztek annak értékelésére, hogy hatdssal van-e a termék mindségére az, ha a minimalis
uténevelési id6t az év barmely szakdban csokkentik. Az eredmények azt mutattdk, hogy a termékleirdsban
meghatdrozott dllomanysrtségek mellett nem befolydsoltdk a termék jellemzéit.

A szoveg kiegésziilt tovabbd azzal, hogy az osztrigatelep tarol6eszkozeiben legfeljebb 45 kg/m? lehet a koncentraci6.

Ez a rendelkezés kiegészitésképpen szolgdl, mivel az id6tartam/dllomanysiirtiség parban az idGtartam minimalis
id6tartamot, az allomdnysiiriség pedig legnagyobb dtlagos dllomdnystrtiséget jelent. A gyakorlatban az
osztrigatelepen torténd uténevelés sordn az osztrigdkat tiroléeszkozokben (halds zsdkban, rekeszben stb.) helyezik
el, és a zsdkokat vagy a rekeszeket nem helyezik egymasra, de fontosnak tiint az egy zsdkban vagy rekeszben 1évg
osztrigdk maximalis koncentrdcidjanak meghatdrozdsa, hogy a tarol6eszkozok méretében ne legyen eltérés.

A z0lditési feltételeket kiegészitették, és a feltételek aszerint eltérGek, hogy a zoldités az uténevelés alatt vagy azt
kovetSen torténik-e.

Mindezek a mddositdsok nem érintik a termék sajatossagat, valamint az uténevelés és az ,Huitres Marennes Oléron”
kozotti ok-okozati kapcsolatot.

Az osztrigatelepen torténd tenyésztésre vonatkozdan a szoveg kiegésziilt azzal, hogy a begytijtést kézzel végzik. Ez a
szakmai gyakorlatok rogzitését szolgdlja.
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Ezek a mddositasok nem érintik az egységes dokumentumot.

— ,Osztilyozds, tarolds és utokezelés” alrovat

Mivel eltorolték a téli és nydri uténevelési id@szakokat, feliilvizsgaltdk a szintén ezen id&szakok alapjdn

meghatdrozott tdroldsi és utdkezelési feltételeket (idGtartam és adllomdnysiirtség), azokat kiegészitették, és az
osztrigatelepen uténevelt vagy tenyésztett osztrigdk esetében eltérs célértékeket hatdroztak meg.

Ezek a médositdsok nem érintik az egységes dokumentumot.

5.2. Lényeges elemeket nem érint mddositdsok

— A termék lefrasa” rovat

Ezt a részt tigy dolgoztdk dt, hogy els6ként az ,Huitres Marennes Oléron” jellemzéit, majd az OFJ hatélya ald tartozo
osztrigdk kiilonb6z8 kereskedelmi elnevezéseinek jellemzdit mutassa be. Az érzékszervi jellemzéket helyenként az
érzékszervi vizsgalat végrehajtasahoz szitkséges szojegyzéknek megfelelGen atfogalmaztak. Példaul a ,fine de claires”
osztriga esetében: az ,édes” és ,kevésbé sos” kifejezések szerepelnek a ,vizben, séban és jédban kiegyensilyozott”
kifejezés helyett; a ,spéciale de claire” osztriga esetében: a ,feszesebb” dllag szerepel az ,intenzivebb” helyett.

A termék jellemz6i azonban nem véltoztak.

Egyes bekezdéseket toroltek, mivel nem tartalmaznak tovabbi vagy a termék leirdsahoz szitkséges elemeket. Torolték
a fényképes ismertetdt, hogy kisebb legyen a termékleirds digitdlis valtozatdnak mérete.

Az egységes dokumentum (3.2. pontja) ennek megfeleléen médosul.

— A foldrajzi teriiletrdl val6 szarmazast igazold elemek” rovat

A termékleirds két résszel egészilt ki: az egyik a bejelentési kotelezettségekre, a mdsik a nyilvintartasvezetésre
vonatkozik. Ezek a kiegészitések azt a célt szolgdljak, hogy megkonnyitsék az ellendrzési miiveleteket.

A gazdasdgi szerepl6knek a kovetkezd nyilatkozatokat kell tenniiik a csoportosulds felé:

- a gazdasagi szerepl6k engedélyezéséhez sziikséges azonositdsi nyilatkozat az érintett tevékenység megkezdése
elétt;

— az osztrigatelep-haszndlat el8zetes bejelentése;

E nyilatkozat célja az osztrigatelepek haszndlatinak jobb nyomon kovetése és a telepekrdl szdrmazd termelés
ellenérzése. A nyilatkozat az osztrigatelepeken folytatott uténevelési, tenyésztési és tdroldsi tevékenységekre
vonatkozik.

—  Ertékesitési nyilatkozat

E nyilatkozat célja, hogy az OFJ-forgalom becslése érdekében hosszii tivon megismerjitk az OFJ-ként értékesitett
mennyiségeket és a kereskedelmi kategéridnkénti atlagarat. Ezeket az adatokat a csoportosulds évente Osszesiti és
mutatja be éves jelentésében, és az adatok dtfogd képet adnak az OFJ-dgazat gazdasagi helyzetérdl.

Ami a nyilvantartdsvezetést illeti, az elszallitas eldtti taroldsi és utdkezelési koriilmények nyomon kovetése érdekében
kiegészitették az elszdllitdsi nyilvantartds tartalmat.

A szoveg kiegészillt azzal, hogy a nyilvantartdsokat, valamint minden nyilvantartdsi és ellendrzési okmdnyt a
helyszinen az ellendrzést végz§ tisztviselSk rendelkezésére kell bocsatani.

Torolték a nyomonkovethetSséggel kapcsolatos dltalinos célkittizéseket, valamint az egészségiigyi jelolésre
vonatkozé rendelkezéseket, amelyek a szabélyozdsi kovetelményekhez tartoznak.

Meg kell 6rizni a teljes korti (oda-vissza) nyomonkovethet8ségre szolgdlé tdblizatokat és a vonatkozd dbrdkat. Az
értékesitési helyekre vonatkozé rendelkezések azonban torlésre keriiltek, mivel azok nem a nyomonkovethetdséghez,
hanem egyrészt inkdbb a forgalomba hozatalra vonatkozé ajanldsokhoz, mésrészt jogszabalyi kovetelményekhez
kapcsolédnak, és semmilyen médon nem befolydsoljak a termék alapvetd jellemzdit.
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Ezek a mddositasok nem érintik az egységes dokumentumot.

— Az cldillitds mddja” rovat

»A medencébe helyezés elétti vdlogatds” alrovat

A bejegyzett termékleirds el6irja, hogy csak a francia partokon (a spanyol hatdrtdl a belga hatarig) nevelt osztrigdk
helyezhet6k el az osztrigatelepek medencéiben. E tekintetben nem tortént valtozas.

A bejegyzett termékleirds a torténelemmel és a hagyomdnyokkal igazolja az osztrigdk szdrmazdsdt, a termékleiras-
tervezet pedig kiegésziti ezeket az elemeket és emlékeztet arra, hogy ,a francia partok mentén (a spanyol hatirt6l a
belga hatdrig) 1év6 osztrigatenyészté medencék az 1970-es években alakultak ki, tobbek kozott a Marennes Oléron-
medence hivatdsos osztrigatermelinek kezdeményezésére, akik a telepen torténd osztrigatenyésztés érdekében
szervezetté tették a termelésiiket. Egyes termelSk ekkor tgy dontottek, hogy mds, jobb és gyorsabb novekedési
potencidlt kinalé térségekben tenyésztenek osztrigdkat vagy szereznek be ilyen térségekben nevelt osztrigdkat. Ez a
francia partokon (a spanyol hatdrtdl a belga hatdrig) tenyésztett termel6i osztrigaelldtds lehetévé tette az dgazat
fejlédését és az osztrigdk azon jellemzGinek felismerését, amelyekre azutdn tesznek szert, miutdn az dllatokat
uténevelés, illetve a ,Pousse en Claires” osztrigak esetében a tenyésztés idejére medencékben helyezték.

A tenyésztési szakasz meghatdrozdsa (az Atlanti-Gcedn franciaorszdgi partvidékén tenyésztett osztrigak)
az 1379/2013/EU rendelet 38. cikke (1) bekezdésének c) pontjan alapul.

27,

Pontosan meghatdroztdk az osztrigdk medencében val6 elhelyezését megel6z6 kivalasztdsi kritériumokat: az ,az
osztrigat feln6tt korban, édltaldban a harmadik évben vélasztjdk ki” mondat helyébe ,Az osztrigit a termel6i
osztrigdnak megfelel§ szakaszban vilasztjak ki, amikor egységenkénti tomege legaldbb 30 g.” mondat lép. Ez inkdbb
atfogalmazdst, mint moédositdst jelent, mivel a tomegre vonatkozd kritérium mdar szerepel a bejegyzett
terméklefrasban.

Az egységes dokumentum (3.4. pontja) ennek megfelelden médosul.

Torolték a medencében valé elhelyezés el6tt az osztrigdk héjanak mindGségére és érzékszervi tulajdonsdgara
vonatkozé elemeket, mivel ezek az elemek inkdbb a helyes szakmai gyakorlatok, mintsem a kotelezettségek korébe
tartoznak.

— ,Kapcsolat” rovat

A hatdlyos termékleirds szdmos alfejezetben fejti ki a termék és annak foldrajzi szdrmazdsa kozotti kapcsolatra
vonatkozé informdacidkat. Ezeket a termékleirds ,A foldrajzi kornyezettel valé kapcsolatot igazold elemek” cimd
rovata egyesiti és foglalja ssze.

Ezeket az informdci6kat a foldrajzi terillet sajdtossdgai, a termék sajdtossdgai és az ok-okozati kapcsolat
megkiilonboztetése céljabol harom részre osztva szerkesztették djra. Ez a rovat egy bevezet§ bekezdéssel is
kiegésziilt, amely bemutatja, hogy mi képezi a foldrajzi szdrmazdssal val6 kapcsolat alapjat.

A foldrajzi kornyezettel fenndllé kapcsolat az ,Huitres Marennes Oléron” hirnevén és sajitos jellemzGin alapul,
melyek a foldrajzi teriileten érvényesiil§ természeti és emberi tényezGknek koszonheten alakultak ki. Eghajlati
viszonyai és a talajok jellege miatt a kornyezet kedvezének bizonyult ahhoz, hogy az osztrigdk ebben a tengeri
medencében fejlédjenek. Az emberi tevékenység a teriilet dtalakitdsdval lehetévé tette, hogy az osztrigatelepek
medencéinek hasznalatdn alapuld, specidlis osztrigatenyésztés alakuljon ki ezen a terilleten, amelynek terméke
érzékszervi szempontbdl kittinik a sorbol.

Geokémiai jellemz6i miatt az osztrigatenyészté medence nagyon sajatos kornyezet biztosit a nyilt tengerhez képest:
dsvanyi anyagokban és tdpanyagokban nagyon gazdag kornyezet, alacsony vizszint, enyhén zavaros viz, ciklikusan
megujulé kornyezet. Az osztrigdk, amelyek rendkiviil jol képesek kisziirni a vizben 1évé tapldlékot, hatékonyan
haszndljék ki a telepre egyedien jellemzd taplalékforrast.

Az egységes dokumentum (5. pont) is médosult annak érdekében, hogy 6sszhangba keriiljon a termékleirds e
rovatdnak szovegével. Az egységes dokumentumot tobbek kozott a ,hirnév” elem hangsilyozdsa érdekében atirtak,
amely egyébként mar szerepelt a 2009-ben bejegyzett termékleirdsban (2009. februdr 2-i 98/2009/EK bizottsigi
rendelet).

— ,Cimkézés” rovat

Torolték azt az elSirdst, hogy az osztrigdkat kotelezen az egyedi ,Huitres Marennes Oléron” logéval kell
forgalmazni, valamint tor6lték a vonatkozd tipografiai elemeket.
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Az egységes dokumentum (3.6. pontja) ennek megfeleléen médosul.

5.3. Szivegezési modositdsok

Az A tagdllam illetékes szerve” rovatban az 1151/2012/EU rendeletnek megfelelGen tagallami illetékes szervként az
Institut national de la qualité et de I'origine (INAO) elérhet8ségei keriilnek megadésra.

A Kérelmez68 csoportosulds” rovatban torolték a kérelmezd csoportosuldsra vonatkozé leird részt, valamint az
érintett piacokra és az OF) hatélydra vonatkozd részt.

A Foldrajzi teriilet” rovatban torolték a foldrajzi teriiletet dbrazold térképet. A szdveg egy mondattal egésziilt ki,
amely megjeloli, hogy a foldrajzi teriiletet dbrdzold térképdokumentumok az Institut national de l'origine et de la
qualité honlapjan tekinthet6k meg.

Torolték a foldrajzi terilletet ismertet és leird részt (az altaldnos foldrajzi részt és a claire-nek nevezett telep
fogalommeghatdrozasat). A termékkel kapcsolatos elemek azonban megmaradtak, és azok a szdrmazdssal valo
kapcsolatrél sz616 részben szerepelnek.

Atirtdk a bemutaté részt, hogy a 2021. évi hivatalos foldrajzi kédex szerint soroljdk fel az érintett Charente-Maritime
megyei telepiiléseket. Megjegyzendd, hogy Hiers-Brouage és Marennes telepiilések egyesiilése kovetkeztében a
telepiilések szdma 27-rgl 26-ra csokkent.

Az egységes dokumentum (4. pontja) ennek megfeleléen méodosul.

— Az el@illitds modja” rovat

— ,Telepen torténd uténevelés és tenyésztés” alrovat

Az osztrigatelepek azonositdsdval kapcsolatos elemek a bejelentési kotelezettségrél (az osztrigatelep-hasznalat
elézetes bejelentése) és a nyilvntartdsvezetésrdl (a mészhéji dllatokbol késziilt termékek nyilvantartdsa) sz6l6 részbe
keriiltek 4t.

Az osztrigatelepek karbantartdsdra vonatkozé feltételeket dtfogalmaztdk, hogy hangsilyozzdk azok kotelezd jellegét,
és lehetGvé tegyék az ellendrzésiiket.

A gyakorlatokat leiré elemek atkeriiltek a ,Kapcsolat” részbe, az dltalanos részeket pedig torolték.

— Az osztrigak uténevelés és tenyésztés utdni vilogatdsa” alrovat
A moédositasok szovegezésbeli moédositdsok, amelyek lehetGvé teszik az egészségiigyi szabdlyozdshoz tartozd

felesleges mondatok, illetve az olyan szakmai gyakorlatokra vonatkozd magyardzatok torlését, amelyeket nem
ellendriznek.

,Osztalyozas, tarolds és utékezelés” alrovat

Torolték a dolgozok képzésével kapcesolatos ismétléseket.

— ,Csomagolds” alrovat
Torolték a tisztdn leird részeket, valamint tobbek kozott az egészségiigyi szabdlyozassal kapcsolatos elemeket.

A szaktudds kifejtése érdekében dtfogalmaztdk a teriileten torténd csomagolds indokoldsat.

— A fogyasztok szdmdra torténg értékesitésre torténd kiszerelés” alrovat

Ezt a részt egyrészt azért torolték, mert tisztdn leird jellegli, mdsrészt pedig azért, mert megismételte a jogszabalyi
kovetelményeket.
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Az Ellen6rz8 szerv” rovatban a termékleirdsok megszovegezésének harmonizaldsira irdnyuld, nemzeti szinten
hatélyos el6irasok alkalmazdsdban torolték a tandsitd szerv nevét és elérhetGségeit. Ez a rovat a tovdbbiakban az
ellendrzés tekintetében illetékes franciaorszagi hatdsigok elérhetdségeit tartalmazza: ezek az Institut national de
l'origine et de la qualité (INAO) és a Direction générale de la concurrence, de la consommation et de la répression des
fraudes (DGCCRE). A tanusit6 szerv neve és elérhet8ségei megtalalhatéak az INAO honlapjin és az Eurdpai Bizottsdg
adatbazisdban.

A

A Nemzeti el6irdsok” rovatban a nemzeti jogszabélyok és szabdlyozdsok médositdsaira tekintettel a ,Nemzeti
el6irdsok” rovat a f6bb ellendrizends pontokat és azok értékelési modszereit felsorolé tabldzat formdjédban szerepel.

A ,Foldrajzi teriilet” rovat aktualizaldsa kivételével a fent emlitett szovegezésbeli mddositdsok nem érintik az egységes
dokumentumot (4. pont).

EGYSEGES DOKUMENTUM
,Huitres Marennes Oléron”
EU-szam: PGI-FR-0591-AMO02 — 2022.4.26.
OEM () OF (X)

1.  Elnevezés (OEM vagy OFJ)

,Huitres Marennes Oléron”

2. Tagéillam vagy harmadik orszig

Franciaorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa

1.7. osztély: Friss hal, puhatestek és rdkfélék, valamint ezekbdl késziilt termékek

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

Az ,Huitres Marennes Oléron” osztriga osztrigatelepen utonevelt vagy tenyésztett osztriga, ami megkiilonbozteti a
nyilt tengeri osztrigatol.

Az ,Huitres Marennes Oléron” osztrigt a héja minésége (gyongyhdzfény és keménység) és a megjelenése (az
epibiontdk ritka el6forduldsa) teszi kiilonlegessé.

Az ,Huitres Marennes Oléron” osztrigat szeptember 1-jét6l majus 31-ig forgalmazzak.
Az Huitres Marennes Oléron” osztrigét élve, feldolgozatlanul hozzék forgalomba.

Az ,Huitres Marennes Oléron” osztrigat a termelési modokra utalé aldbbi kiegészitd jelolésekkel forgalmazzak:

—  ,Fines de Claires” és ,Fines de Claires Vertes”.
Ize az ut6énevelés sordn ,finomodik”, ldgyabb és kevésbé sés lesz. Tomorségi mutatdja 7 és 10,5 kozoétt mozog.

A ,Fines de Claires Vertes” osztriga a ,Fine de Claires” osztriga tulajdonsdgaival rendelkezik, kopoltytija azonban
jellegzetesen zoldes szinezet(i, ami azt jelzi, hogy uténevelése ,zoldfali” medencében tortént, ezéltal természetes
moédon zoldes drnyalatot vett fel.

— ,Spéciales de Claires” és ,Spéciales de Claires Vertes”

Az osztrigdkat a kerekségiik, a vastagsdguk és a husuk alapjan vdlasztjak ki. Nagy hastomeggel rendelkeznek
(tomorségi mutatéjuk = 10,5). A medencében végzett utonevelés alatt feszesebb lesz az dllaguk, mint a ,Fines de
Claires” osztrigdknak. Késtoldskor a szdjban keltett bGségesebb érzettel és hatdrozottabb lagysdgukkal téinnek ki.
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A ,Spéciales de Claires Vertes” osztriga a ,Spéciale de Claires” osztriga tulajdonsdgaival rendelkezik, kopoltytja
azonban jellegzetesen zoldes szinezetl, ami azt jelzi, hogy uténevelése ,zoldfalti” medencében tortént, ezaltal
természetes modon zoldes drnyalatot vett fel.

~Pousse en Claire”

o L

Az osztrigdkat legalabb négy hénapig, nagyon alacsony dllomanystirtiség mellett nevelik az osztrigatelepen; ezen id§
alatt tigy novekednek, hogy héjukon nagyon jellegzetes csipkés mintdzatok, gynevezett ,novekedési vonalak”
alakulnak ki. Magas husindex-értéket érnek el (tomorségi mutatdjuk = 12), hisuk roppandsan kemény, csillogd
elefintcsontszinii lesz. Markdns ,tenyésztett osztriga” izre tesznek szert, amely hosszi ideig megmarad a szdjban.

3.3. Takarmdny (kizdrolag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

3.4. Az eldallitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

Az ,Huitres Marennes Oléron” osztriga utdnevelése vagy a ,Pousse en claires” osztriga tenyésztése kizdrélag a foldrajzi
teriileten belill taldlhaté osztrigatelepeken torténhet.

A szokasokkal 6sszhangban kizardlag a francia partokon (a belga hatart6l a spanyol hatdrig) nyilt tengeren nevelt
osztrigak helyezhet6k el a telepek medencéiben.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok

Az Huitres Marennes Oléron” osztriga foldrajzi teriileten torténd csomagoldsa lehetévé teszi a mingség meg6rzését, a
gyorsan végrehajtott miveleteknek koszonhet8en az egészségesen tartds biztositdsit és a termék eredetének
garantéldsat.

Az osztriga frissességének jobb megdrzése érdekében a csomagoldst gyorsan elvégzik, rogton azutdn, hogy az
osztrigdt (az utdkezelést kovetSen) a vizbdl kiveszik: a csomagolds ddtumanak meg kell egyeznie a vizbdl valo
kiemelés datumaéval.

A csomagolast kifejezetten az osztriga valogatdsdra és csomagolasara kiképzett dolgozok végzik annak érdekében,
hogy ne keriilhessen a piacra olyan késztermék, amely nem felel meg a kovetelményeknek.

A lehet6 legkedvezdbb tdrolasi koriilmények biztositdsa érdekében az osztrigdkat csomagoldskor vizszintesen,
domborti héjukkal lefelé helyezik el. A csomagokat erdsen rogziteni kell, és az osztriga mennyiségének megfeleld
kosarakat kell haszndlni, az osztrigdk mozgasdnak elkeriilésére.

E miiveletek foldrajzi teriileten beliili elvégzésével, valamint az ellenGrzésiikre bevezetett ellendrzési rendszerrel
korlatozhaté a nyomonkovethet8ség megszakaddsinak a kockdzata és igy a csalds veszélye.

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabdlyok

27

Az élelmiszerek cimkézésére és kiszerelésére vonatkozé jogszabalyokban el6irt kotelezd feliratokon kiviil a cimke a
kovetkezd informdciokat tartalmazza:

- atermék bejegyzett elnevezése: ,Huitres Marennes Oléron”;
— az Eurdpai Uni6 OF] szimb6luma ugyanabban a litdmezében elhelyezve;

- az ,affinées en claires” (medencében uténevelt) felirat (a ,fines de claires” és a ,spéciales de claires” osztriga
esetében);

- atermék kiegészitd megjelolése:
— ,Huitres Fines de Claires”,
— ,Huitres Fines de Claires Vertes”,
- ,Huitres Spéciales de Claires”,
— ,Huitres Spéciales de Claires Vertes”,
— ,Huitres Pousse en Claire”;

- avevGszolgélat cime.
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4. A foldrajzi teriilet tomor meghatirozdsa

Az osztrigatelepen torténd uténevelésre, a ,Pousse en claires” osztriga tenyésztésére és az ,Huitres Marennes Oléron”
oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzés csomagoldsdra szolgdlé foldrajzi teriilet Charente-Maritime megye kovetkezd
telepiiléseit foglalja magdban a 2021. évi hivatalos foldrajzi kodex (COG) alapjan:

Charente-Maritime megye (17): Arvert, Beaugeay, Bourcefranc-le-Chapus, (La) Brée-les-Bains, Breuillet, Chaillevette,
(Le) Chateau-d’Oléron, Dolus-d’Oléron, (L) Eguille, Etaule, (Le) Grand-Village-Plage, (Le) Gua, Marennes-Hiers-
Brouage, Moéze, Mornac-sur-Seudre, Nieulle-sur-Seudre, Port-des-Barques, Saint-Denis-d’Oléron, Saint-Froult, Saint-
Georges-d’'Oléron, Saint-Just-Luzac, Saint-Nazaire-sur-Charente, ~Saint-Pierre-d’'Oléron, Saint-Trojan-les-Bains,
Soubise, (La) Tremblade.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A foldrajzi kornyezettel fenndllé kapcsolat az ,Huitres Marennes Oléron” hirnevén és sajatos jellemzdin alapul,
melyek a foldrajzi teriileten érvényesiil§ természeti és emberi tényezdknek koszonhetéen alakultak ki. Eghajlati
viszonyai és a talajok jellege miatt a kornyezet kedvez6nek bizonyult ahhoz, hogy az osztrigdk ebben a tengeri
medencében fejlédjenek. Az emberi tevékenység a teriilet dtalakitdsdval lehet6vé tette, hogy az osztrigatelepek
medencéinek haszndlatdn alapuld, specidlis osztrigatenyésztés alakuljon ki ezen a teriileten, amelynek terméke
érzékszervi szempontbdl kittinik a sorbol.

5.1. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai

A Marennes Oléron-medence a Charente-Maritime megye atlanti-cedni partjanal fekvs, észak-déli irdinyban mintegy
30 km hossza, kelet-nyugati irdnyban pedig 10 km széles, orsé alaka Oléron-szigetnek koszonhetGen védelmet élvez
az 6cedni depresszidktdl, a hullimveréstdl és a széltdl.

A Marennes Oléron-medencét délen a Seudre, északon pedig a Charente ldtja el édesvizzel. Ez a 400 négyzetki-
lométeres teriilet az egykori Santonie-6bol egy részének felel meg. A Charente és a Seudre ezen a vidéken rakta le
hordalékat, amelyet a gatépitési munkalatok el6tt az Gcedn boritott. A teriileten koriilbeliil 3 000 hektérra tehets a
s6s mocsarak Osszteriilete.

A hordaléklerakddasok a negyedkortdl kezd6dGen dt nem ereszt§ talajt hoztak létre. A foldrajzi teriilet egyes részein
az tiledékréteg vastagsdga a tobb tiz métert is elérheti.

A Marennes Oléron-medencében a Seudre bal partjin létrehozott elsé osztrigatelepeket a XVI. szdzadban élt Charles
de la Oléronnak tulajdonitjak.

Az ,Huitres Marennes Oléron” osztriga mar akkor is kittint azzal, hogy az uténevelést osztrigatelepeken végezték. A
becslések szerint 1738-ban tobb mint 7 000 medence volt a Seudre bal partjdn, és a ,claire”-nek nevezett medence
fogalma 1753-ban jelent meg el6szor a ,Dictionnaire Raisonné des Sciences, des Arts et des Métiers” cimd
szakszotarban.

Nyilvanval6 a hasonlésdg a XVIIL szdzadi osztrigatelepek és a jelenleg hasznalt hagyomdnyos telepek kozott. A velik
jaré gondok is azonosak: a szegélyek karbantartdsa, a medencék vizelldtasnak feliigyelete, a h8ség és fagykarok miatti
aggodalom. A XIX. szdzadban részletes leirdsok késziiltek a Marennes vidékén alkalmazott termelési médszerekrél és
az osztriga telepeken végzett uténevelésének modszereirdl, tobbek kozott Coste ,Voyage d’exploration sur le littoral
de la France et de I'ltalie” (Franciaorszdg és Olaszorszdg partvidékének felfedezése) cimii 1861-es miivében.

A XX. szdzadban szdmos jarvinyos dllatbetegség stjtotta a Marennes Oléron-medencében folytatott
osztrigatermelést. Ezek megtizedelték az eurdpai lapos osztrigdk (Ostrea edulis) és a portugdl osztrigdk (Crassostrea
angulata) llomdnydt. Ezt kovetSen egy idGre visszaesett a telepeken végzett osztriganevelés és -tenyésztés. Az
1990-es évektsl kezd6dGen az osztrigatenyésztGk dtalakitottdk és dtszervezték a telepeket, és csendes-Gcedni
osztrigat (Crassostrea gigas) hasznalnak.

Az osztrigatelep az erls dagdlyok legmagasabb vizszintje alatt helyezkedik el, vizellitdsa és a viz leengedése
gravitdcids uton torténik. A telep mindegyik medencéje sajat hidraulikus szerkezettel rendelkezik, amely kiilonboz6
mobdokon teszi lehetdvé a vizellatds és vizleengedés szabdlyozdsat.

Az osztrigatenyésztSk apardl fitra adjdk at az elsG telepek 1étrehozdsatdl napjainkig eltelt id6 alatt a telepek
fenntartdsa és karbantartdsa terén szerzett tapasztalatokat. A medencék rendszeres karbantartdst igényelnek ahhoz,
hogy jé allapotban maradjanak és hatékonyan miikodjenek.
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A medencék allando feliigyeletével mérsékelni lehet a makroalgak fejl6dését, amelyek — ha nagyon elszaporodnak —
csokkentik a medencék termelékenységét és az osztrigdk lesovdnyoddsat eredményezik.

A medencék lecsapoldsa, kiszdritdsa és Gjbdli feltoltése az osztrigdk tdpldlékat képezd mikroalgdk fejlédéséhez
szitkséges karbantartdsi munkdk részét képezik, amelyek lehet6vé teszik a medencében végzett utdnevelést vagy
tenyésztést.

5.2. A termék sajdtossdgai

Az Huitres Marennes Oléron” osztriga osztrigatelepen uténevelt vagy tenyésztett osztriga, ami megkiilonbozteti a
nyilt tengeren tenyészett tobbi osztrigdtdl, és amelytdl az {ze édesebb és kevésbé sos, a héja j6 mindségii lesz
(ritkdbban fordulnak el8 epibiontdk a kiils§ felilleten és a gyongyhdzas bels§ feliileten), a kopoltydk zoldre
szinezdnek (a ,fines de claires vertes” vagy a ,spéciales de claires vertes” osztrigdkndl), az dllaga pedig feszesebb lesz
(a ,spéciales de claires” osztrigdknal). Az osztrigatelep medencéiben torténd uténevelésnek koszonhet§ jellemzékon
til a medencében tenyésztett osztriga jelentdsen nagyobbra nd (his és héj), dllaga feszes és roppands, szine csillogd

s

elefintcsontszind, {ze pedig markans ,tenyésztett osztriga” iz lesz, amely hosszil ideig megmarad a szdjban.

5.3. A foldrajzi teriilet és a termék kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kizitti ok-okozati kapcsolat

A foldrajzi teriilet éghajlati viszonyai nagyon kedvezGek az drapdly jarta partsavban és a s6s mocsarakban (uténevels
és tenyészmedencékben) folytatott osztrigatenyésztéshez. A délen a Seudre folyd partjaira, nyugaton az Oléron-sziget
partjaira, a koz€psd részen a brouage-i mocsarvidékre, északon pedig Port-des-Barques-ig és az lle-Madame szigetig
kiterjedd térségben az osztrigatenyésztés jelenti a fGtevékenységet.

A ma ismert osztrigatelep ugyanolyan geomorfoldgiai és hidraulikai jellemzékkel rendelkezik, mint az évszdzadok
sordn az el6dei. A szdrazfold és a tenger kozott helyezkedik el, és ezt a két kornyezetet tikrozi. A folydk
vizhozamadnak és az drapélyszinteknek a valtozasatdl fiiggGen, gravitdciés tton t6ltdik fel vizzel és tiriil le.

Geokémiai jellemz6i miatt az osztrigatelep nagyon sajdtos kornyezet biztosit a nyilt tengerhez képest: dsvanyi
anyagokban és tdpanyagokban nagyon gazdag kornyezet, alacsony vizszint, enyhén zavaros viz, ciklikusan megtjuld
kornyezet. Az osztrigak, amelyek rendkiviil j6l képesek kisztirni a vizben 1év§ taplalékot, hatékonyan hasznaljak ki a
telepre egyedien jellemz§ tdplélékforrast.

Csak a vizrendszer szempontjabdl megfelel§ allapotban 1év6, rendszeresen karbantartott, évente kitisztitott és
kiszaritott medencék &rzik meg jellemzGiket, és csak ezek képesek biztositani, hogy az osztrigdk medencében
torténd elhelyezése dtalakitsa a terméket és javitsa a mindségét.

Az osztrigatelep agyagos és dsvanyi talaja hozzdjarul az osztrigdk tdplalékat jelentS fitoplankton fejlGdése
szempontjdbdl igen fontos taplalékszubsztratum kialakuldsdhoz. Ez a tdpldlék biztositja a jellegzetes ,tenyésztett
osztriga izt”. Ezenfelill az osztriga sos ize dltaldban kevésbé intenziv, mivel a telep vizének sétartalma dltaldban
kisebb, mint a nyilt tengeré.

A medencék falain természetes médon megtelepedhet egy fenéklako fitoplankton faj: a Haslea ostrearia kovamoszat,
kozismert nevén a ,kékalga”. Ez a Marennes Oléron-medence osztrigatelepein felfedezett kovamoszat természetes
kék pigmentet termel, amelyet ,marennine”nek neveznek. A telep vizét megsziir6 osztriga kopoltytja elszinezddik.
A marennine kék pigmentje a kopoltya természetes sirga szinével keveredve zold szintire festi a kopoltytkat.

Amikor az osztrigdkat osztrigatelepeken nevelik, a szélikon nagyobb héjat novesztenek, amirdl ranézésre is
felismerhetd, hogy osztrigatelepen nevelkedtek. Ezenfeliil a histartalmuk is megnd, koszonhetSen annak, hogy az
lloménystirtiséghez képest tdpanyagban rendkiviil gazdag az osztrigatelep kozege. A ,Pousse en clair” nagyon hdsos,
killonosen kemény és roppands hiist osztriga.

A Marennes Oléron-medencébdl szdrmazé osztrigdk hirneve hossz mdltra tekint vissza. 1698-ban a rocheforti
haditengerészet parancsnoka rovid ismertet6t irt a La Rochelle-i korzetrsl, amelyben a kovetkez6képpen mutatta be
Marennes-t: ,,Ez a nagyobbacska vdros a Seudre foly6 és a brouage-i kikotd kzott fekszik; foldje terméketlen és nem lehet rajta jo
borokat termelni. Sok és igen jé st termelnek. A marennes-i zold osztriga nagy hirnévnek Grvend.”
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A ,Journal de Marennes” (marennes-i hirlap) két cikkben (1866. junius 10. és szeptember 16.) is kiemelte, hogy az
osztrigatelepek egyre nagyobb szerepet toltenek be a regiondlis gazdasigban. A XX. szdzad elején a belfoldi
osztrigatermelés egyharmadat a Marennes Oléron-medence tette ki.

Az ,Huitres Marennes Oléron” osztriga orszagszerte kiemelked6 hirnévnek 6rvend (az [FREMER 1997-es felmérése): a
fogyasztok 74 %-a ismeri ezt a szdrmazdsi helyet, 51 %-uk pedig jobban kedveli, mint a t6bbi osztrigatenyésztd
teriiletet. A felmérés szerint az ,Huitres Marennes Oléron” osztrigdt igen gyakran emlitették meg a nagyobb
agglomeraciokban, ahol a jelek szerint kiemelkedS hirnévnek orvend. Ezekben a varoskozpontokban az osztrigat
nagyobb ardnyban tekintik iinnepi vagy alkalmi terméknek. A fogyasztok ilyen alkalmakkor magasabb drat is
hajlandéak lennének kifizetni érte. Ezzel szemben a Marennes Oléron-medence kozelében €16 vdlaszaddk hétkoznapi
terméknek tekintik az osztrigdt, amelyet gyakran fogyasztanak.

Az osztrigatenyészt6k minden évben bemutatjdk ,Huitres Marennes Oléron” osztrigdikat a Nouvelle Aquitaine-i
regiondlis termékek versenyén és a Parizsi Altalinos Mez8gazdasagi Versenyen, ahol érmeket is szereznek.

2022-ben a kovetkezd dijakat nyerték el:

— a Pdrizsi Altaldnos MezdGgazdasdgi Versenyen 2 aranyérmet (,fines” és ,spéciales de claires”) és 1 bronzérmet
(,fines de claires vertes”),

— a Saveurs Nouvelle Aquitaine (Nouvelle Aquitaine izei) versenyen 3 aranyérmet (.fines” és ,fines de claires verte”,
Jpousse en claires”), 3 eziistérmet (,fines de claires vertes”, ,fines” és ,spéciales de claires”) és 1 bronzérmet
(,fines”).

Hivatkozas a termékleirds kézzétételére

https://extranet.inao.gouv.fr/fichier/ CDC-IGPHMO-2203.pdf
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Elnevezés bejegyzése iranti kérelem kozzététele a mezGgazdasagi termékek és az élelmiszerek
mingségrendszereirdl sz616 1151/2012/EU eurépai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke
(2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2023/C 287/07)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (!) 51. cikke alapjin jogot keletkeztet a kérelem

elleni felszolaldsra, amely a kozzététel napjdtdl szdmitott hirom hénapon beliil tehet6 meg.

EGYSEGES DOKUMENTUM

»Ezine Peyniri”

EU-szam: PDO-TR-02889 — 2023.1.5.

OEM (X) OFJ ()

1. Elnevezés(ek)

»Ezine Peyniri”

2.  Tagdllam vagy harmadik orszig

Torokorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa

1.3. osztély: Sajtok

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jeldlt termék leirdsa

Az Ezine Peyniri” juh-, kecske- és tehéntej keverékébdl elGéllitott krémfehér sajt, amelyet legalabb 8 hénapig sés 1ében
érlelnek. Az évszaktol fuggBen 35-45 % juhtejet kevernek Ossze legalabb 40 % kecsketejjel és legfeljebb 25 %

tehéntejjel. Az ,Ezine Peyniri” a kovetkezd jellemzdSkkel rendelkezik:

Erzékszervi tulajdonsagok
—  Szin: Fehér — vildgossarga

—  Allag: Félkemény vagy kemény, kis lyukakkal, bér nélkiil

- Iz ésillat: Vaj” és forralt tej” aroma, ,enyhén édes” ,s6s” és ,savanyl” iz

Kémiai tulajdonsdgok

Legaldbb
A szdrazanyag zsirtartalma (%) 49
Szdrazanyag (%) 43
A szdrazanyag sétartalma (%) 6
Savtartalom (tejsav %) 0,70
pH 472

() HLL343.,2012.12.14, 1. 0.
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3.3. Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetében)

Az ,Ezine Peyniri” el§éllitdsdhoz haszndlt tejet ,Tahirova”, ,Sakiz”, ,Dagli¢” és ,Sakiz+Daglic” fajtdju juhok, ,Holstein”
fajtdja tehenek és a tertileten nevelt ,Karakeci” kecskék adjak. ElsGsorban a mérciustdl juliusig tarté idényben fejt tejet
haszndljék fel az ,Ezine Peyniri” elGallitdisdhoz. Az ,Ezine Peyniri” alapanyagat biztositd tejel§ tehenek, juhok és
kecskék etetése kizarolag a foldrajzi teriiletrdl szdrmaz6 takarmannyal torténik. Tavasszal és a nydri hénapokban az
allatokat legel6kon legeltetik, zdrt térben csak kivételes esetekben tartjdk Sket. A téli honapokban a foldrajzi teriileten
taldlhat6 legelSkrdl betakaritott széndval tdpldljdk az dllatokat. Az dllatok etetéséhez haszndlt takarmdny nem
tartalmaz koncentrdlt 4llati tdpot. A minimdlis 4tlagos legeltetési idény évente nyolc hénapig tart. A tej mindsége a
szabadtartdsu legeltetési médszernek, valamint a teriileten megtaldlhaté takarmény bdséges mennyiségének és jo
mindségének koszonhetS. A novényvildgban tobb szdz aromds novény is el6fordul, kilon emlitésre mélté a
majordnna (Origanum majorana L.), a kozonséges szurokf(i (Origanum vulgare), orvosi zsélya (Salvia officinalis L.),
l6menta (Mentha longifolia L.), citromfti (Melisa officinalis L.) és a kakukkfdi (Thymus vulgaris L.).

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A legeltetéstdl és tejtermeléstSl kezdve a sajt érleléséig minden miiveletet a 4. pontban meghatdrozott foldrajzi
teriileten kell elvégezni.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozd egyedi szabdlyok

A termék csomagoldsin fel kell tiintetni az ,Ezine Peyniri” logdt. A cimke kozvetleniil a csomagoldson vagy a
csomagoldshoz tartozé céduldn is elhelyezhetS. Minden termel$ haszndlhatja a cimkéket, feltéve, hogy termékek
el6allitasarol értesitik a termel6i csoportot.

4. A foldrajzi teriilet tomo6r meghatirozisa

Canakkale tartomanyban, Ezine, Bayrami¢ és Ayvacik jardsokban; Serbetli, Etili, Alatliburun, Kiiciikli, Alibeykoy és
Sogiitalan falvak Can jarasban és Karacadren, Kursunlu, Serbetli és Kirazli falvak Merkez jardsban.

5. Kapcsolat a f6ldrajzi teriilettel

A foldrajzi teriilet sajdtossdgai

Ami a teriilet jellegét illeti, dtmenetet képez a mediterrn és a fekete-tengeri éghajlat kozott. Emellett télen alacsonyabb
az atlagh6mérséklet. A minimélis h6mérséklet februdrban —4,2 °C, a maximdlis h6mérséklet augusztusban +35,8 °C.
Az éves atlaghémérséklet 14,7 °C, az dtlagos pdratartalom 72,6 %. Az év jelents részében tapasztalhatd erds szelek
is megkiilonboztetik ezt a teriiletet mds élGhelyektdl.

A teriilet éves domindns szélirdnya északi. A leggyakoribb szelek az északkeleti, az északi, a délnyugati és a déli szelek.
Az éves dtlagos csapadékmennyiség 662,8 m® és 854,9 m® kozott van. A nydri csapadékmennyiség alacsony. A
leginkdbb csapadékos hénapok a december, a janudr és a februdr. A havas napok szdma dltaldban legfeljebb 8.
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Az éghajlati viszonyoknak koszonhetden a legel6kon sokféle novény él meg, a havas napok alacsony szdma pedig
lehetdvé teszi a tejeld dllatok hosszan tarté szabadtéri legeltetését. A f6ldrajzi teriilet hdrom korzete a Kaz-hegység és
az Egei-tenger kozott taldlhaté. A teriileten sokan foglalkoznak juh- és kecsketenyésztéssel. A Kaz-hegység labdnal a
nem miivelhet§ teriileteken kiilonosen tavasszal nagyon sokféle novény jelenik meg. A Kaz-hegységben jelentGs a
csapadékmennyiség, és a gazdag a novényvildg bGséges mennyiségli oxigénnel latja el a teriiletet. Mivel az dllatok dltal
elfogyasztott tobb szaz fajta, a teriiletre jellemz8 aromds novény kozvetlen hatdssal van a tej {zére és aromdjéra, ez
egyedi iz- és aromaprofilt kolcsondznek a sajtnak. ElsGsorban a mdrciustl juliusig tarté idényben fejt tejet haszndljak
fel az ,Ezine Peyniri” elGéllitdsahoz. A Kaz-hegység éghajlata dtmenetet képez a mediterrdn és a fekete-tengeri éghajlat
kozott: félnedves, nagyobb csapadékmennyiséggel. A nedvességnek és a sajitos domborzati viszonyoknak
koszonhetSen a Kaz-hegységben stir(i az erd6takar6 és gazdag a novényvildg. A novényvildgban tobb szdz aromads
n6vény is el6fordul, killon emlitésre mélté a majordnna (Origanum majorana L.), a kozonséges szurokfd (Origanum
vulgare), orvosi zsilya (Salvia officinalis L.), lémenta (Mentha longifolia L.), citromfti (Melisa officinalis L.) és a
kakukkfd (Thymus vulgaris L.). Az e névényeket elfogyaszté dllatok tejébdl elGallitott sajt ,vajas” és ,édes” aromdja.

27

Kizdrolag tengeri sot haszndlnak az ,Ezine Peyniri” elddllitdsdhoz. A konnyen old6dé tengeri sé haszndlata
megakaddlyozza a sajt olvaddsat és torését, és lehetGvé teszi, hogy a sajt az érlelési folyamat sordn konnyedén leadja a
viztartalmat.

A termék sajdtossdgai

Az Ezine Peyniri” fehér — viligossarga szint, kdzepesen szildrd és nem torékeny dllagii. A sajt teljes terjedelmében kis
lyukak talalhat6k. Az ,Ezine Peyniri” forralt tejre emlékeztetd ,tejszines” aromdja az egyedi osszetétel tejben taldlhat6
tejzsirnak, és a hékezelésnek koszonhetd. Az elGllitdshoz hasznalt juh-, kecske- és tehéntej iz- és aromajellemzéi
jelennek meg a termékben, és ezek befolydsoljak a sajt izét és aromadjat. ,Ezine Peyniri” sajtot sos 1ében érlelik legalabb
8 honapig. Az érlelési folyamat sordn alakul ki a sajt jellegzetes szine, dllaga és ize. A tejben taldlhaté fehérje, zsir és
lakt6z érése sordn fellépd enzimes, vegyi és mikrobioldgiai reakciok jellegzetes savanyusdgot és ,édes” izt
kolesonoznek a sajtnak; a sajtban apré lyukak taldlhatdk, és nem rendelkezik kéreggel.

s

A foldrajzi teriilet és a termék kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozitti ok-okozati kapcsolat

- A mediterrdn és a fekete-tengeri éghajlat kozotti dtmeneti éghajlattal rendelkezd, félnedves, csapadékos és szeles
teriileten hagyomdnyos allattenyésztési gyakorlatokat alkalmaznak; az iparosodds okozta kedvezdtlen kornyezeti
hatdsokt6l mentes Kaz-hegység magas csapadékmennyiséget, gazdag novényvildgot, valamint bdséges
mennyiségdi oxigént biztosit a teriilet szimdra.

— A Kkijelolt teriileten a helyi aromds névénypopuldcidkban gazdag természetes legelGk talalhatok, az allattenyésztSk
a teriilet geoldgiai jellemzdivel kapcsolatos tapasztalataik alapjan optimdlis médon, minden évszakban legeltetik a
juhokat és a kecskéket; a teriilet sajitos névényvildga és éghajlati jellemz6i hozzdjarulnak a kiilonleges mindségt
tejek elGdllitdsdhoz, és a felhasznalt tejnek koszonhet§ az ,Ezine Peyniri” sajt egyedi mindsége, valamint a
kellemes érzékszervi tulajdonségok.

- Az el@dllitds sordn alkalmazott kiilonleges eljardsok:
— haromféle tej (kecske-, juh- és tehéntej) hasznélata az elGallitds sordn;
- dllati eredet hasnyalmirigy tejolté hasznalata;
- s6s lében torténd érlelés;
— kizérolag tengeri s6 hasznalata;
- starterkultiira haszndlatdnak mell6zése;

— legaldbb 8 hénapos érlelés.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére
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