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(Alldsfoglaldsok, ajdnldsok és vélemények)

AJANLASOK

EUROPAI BIZOTTSAG

A BIZOTTSAG AJANLASA
(2022. jénius 10.)
a nanoanyag fogalmanak meghatdrozasirol

(EGT-vonatkozisii szveg)

(2022/C 229/01)

AZ EUROPAI BIZOTTSAG,

tekintettel az Eurépai Unié m(ikodésérdl sz6l6 szerzédésre és kiilonosen annak 292. cikkére,

mivel:

(1)

Annak meghatdrozasihoz, hogy az unids jogi szabalyozds és az unids szakpolitikdk alkalmazdsiban egy anyagot
nanoanyagnak kell-e tekinteni, a 2011/696/EU bizottsagi ajanlds () szolgdlt referenciaként, elGsegitve a
meghatdrozds kiilonbozs dgazatokban valé hatékony és kovetkezetes alkalmazdsat. A 2011/696/EU ajanlds emlitést
tesz a nanoanyag fogalommeghatdrozasanak a tapasztalatok és a tudomdnyos fejl6dés fényében torténd késGbbi
feliilvizsgélatarol.

2013 és 2021 kozott a Bizottsdg elvégezte a 2011/696/EU ajanlds emlitett feliilvizsgdlatt, amelynek keretében a
nanoanyag fogalommeghatdrozdsdnak céljdt, alkalmazdsi korét, egyértelmdiségét és haszndlatdt vizsgdltdk. A
feliilvizsgalat elsGsorban azt vette gorcesé ald, hogy a darabszdm szerinti részecskeméret-eloszlashoz tartozé 50 %-os
kiiszobértéket nem indokolt-e novelni vagy csokkenteni, valamint hogy az egyes dgazatokban alkalmazhatd
nanoléptékii belsG vagy feliileti struktdréval rendelkezd anyagokat, mint példdul a komplex nanokomponenseket
tartalmazé anyagokat, koztitk a nanoporézus anyagokat és a nanokompozitokat nem indokolt-e a fogalommeg-
hatdrozds hatalya ald vonni.

A nanoanyag 2011/696/EU ajdnlasban szerepl$ fogalommeghatarozdsinak feliilvizsgélatdt aldtdmaszté mdszaki
és tudomadnyos tényeket a Bizottsdg Kozos Kutatokozpont (JRC) altal kiadott, az érdekelt feleknek a fogalommeg-
hatdrozds alkalmazdsdval és az esetlegesen feliilvizsgdlandé pontok meghatdrozdsdval kapcsolatos
taPasztalatairél 52016, ,Towards a review of the EC Recommendation for a definition of the term nanomaterial”
(Uton a nanoanyag fogalmanak meghatdrozasar6l sz6lo eurdpai bizottsdgi ajanlds feliilvizsgdlata felé) cimmel
megjelent tudomdnyos szakpolitikai jelentés 1 ()., 2 (}). és 3 (%). részében foglaltdk ossze és tették kozzé. Ezen

A Bizottsdg 2011/696/EU ajanldsa (2011. oktdber 18.) a nanoanyag fogalmanak meghatarozasarél (HL L 275., 2011.10.20., 38. 0.).

Towards a review of the EC Recommendation for a definition of the term nanomaterial; Part 1: Compilation of information concerning
the experience with the definition; EUR 26567 EN; doi:10.2788/36237 (2014).

Towards a review of the EC Recommendation for a definition of the term nanomaterial; Part 2: Assessment of collected information
concerning the experience with the definition; EUR 26744 EN; doi: 10.2787/97286 (2014).

Towards a review of the EC Recommendation for a definition of the term nanomaterial; Part 3: Scientific-technical evaluation of
options to clarify the definition and to facilitate its implementation; EUR 27240 EN; doi:10.2788/678452 (2015)
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tulmenden a fogalommeghatarozds alkalmazdsdra vonatkoz6 irdnymutatasként a JRC két tovabbi jelentést adott
ki () (°), amelyek magukban foglaljdk a Nemzetk6zi Szabvanyligyi Szervezet (ISO) és az Eurdpai Szabvanyiigyi
Bizottsdg (CEN) szabvdnyositdssal kapcsolatos fontosabb eredményeit, a Bizottsdg hetedik kutatdsi keretprog-
ramjdnak NanoDefine elnevezésti projektjében elért eredményeket (), , , valamint mds, nyilvdnosan elérhetd
informdcidkat is.

(4) A fogalommeghatirozds lehetséges modositdsainak elemeir6l 2021. mdjus 6. és junius 30. kozott célzott
konzultdciot folytattak az érdekelt felekkel. A Bizottsdg a konzultdcié sordn szerzett informacidkat figyelembe vette
a nanoanyag fogalommeghatdrozdsdnak feliilvizsgalata sorn.

(5) A felulvizsgélat és az érdekelt felekkel folytatott konzultacié eredményeit, a mddositasok leirdsat és indokait az ezen
ajanlast kisérd bizottsdgi szolgdlati munkadokumentum (SWD(2022)150) ismerteti.

(6) A nanoanyag fogalmdnak az unids szakpolitikdk és az unids jogszabdlyok dltalinos Gsszefiiggésében megfelels
meghatdrozdsira (a tovabbiakban: fogalommeghatdrozds) kell javaslatot tenni, amely kiterjed a természetes
anyagokra, a szandékolatlanul elGallitott mesterséges anyagokra és a szandékosan el@allitott anyagokra is.

(7) A fogalommeghatdrozast az anyagot alkot6 részecskék kiils6 méretének részecskeszdm-alapti eloszldsan belil egy
meghatdrozott tartomdnyba es§ részecskék relativ hdnyada alapjan kell kialakitani, fiiggetleniil az anyagban
potencidlisan benne rejlé veszélyes tulajdonsigokt6l vagy az emberi egészséget és a kornyezetet veszélyeztet§
kockazatokt6l.

(8) A meghatdrozdst és annak alapfogalmait adott esetben a nemzetkozi szervezetek (ISO, CEN) dltal elfogadott,
tudomdnyosan meghatdrozott és egységesitett meglévé megnevezések alapjan kell megalkotni. A meghatdrozdsban
hasznélt alapfogalmaknak kell6en konkrétnak kell maradniuk, és lehetévé kell tenniitk a meghatdrozds unids
szabalyozdsi kornyezetben torténd gyakorlati alkalmazdsat. A gyakorlati alkalmazds megkonnyitése érdekében a
JRC-nek irdnymutatdst kell kidolgoznia, amelyet a tudomdnyos és mdszaki fejlédésnek megfelelden folyamatosan
frissiteni kell, ismertetve benne az ajanlott mérési modszereket és bevalt gyakorlatokat’.

(9) A nanoanyag kifejezésnek szilird halmazallapoti részecskékbdl dllo, 6nmagukban vagy aggregdtumok, illetve
agglomeratumok alkotdrészeként kotott llapotban megtaldlhat6 anyagokra kell vonatkoznia. A ,valamit tartalmaz”
kifejezés helyett a ,valamibdl 4ll” kifejezést kell haszndlni, mivel ez jobban kifejezi, hogy részecskék az anyag f6
OsszetevGi. Az anyagban esetlegesen megtaldlhatd egyéb, nem részecskékbdl allo OsszetevSk (pl. a stabilitds
meglrzéséhez szitkséges adalékanyagok vagy a részecskeméret-eloszlds megvaltozdsa nélkil levalaszthatd
olddszerek) a (nano)anyag részét képezik ugyan, de nem vehetdk figyelembe annak meghatdrozasakor, hogy egy
anyag nanoanyag-e.

(10) A fogalommeghatdrozds nem terjedhet ki nem szildrd halmazallapoti (azaz folyékony és gdznemt) részecskékre. Ily
modon kell biztositani, hogy a nem szildrd részecskék, példdul az emulziékban vagy permetekben taldlhat6 micelldk
vagy nanoméretii cseppek kiils6 méretének rendkiviil dinamikusan véltozé jellege ne akaddlyozza a kilsG méret
meghatdrozé mindsitéként valé alkalmazdsat a fogalommeghatarozasban.

(11) A fogalommeghatdrozds nem terjedhet ki nagy méret( szilard készitményekre vagy osszetevSkre, még akkor sem, ha
azok belsG vagy felilleti struktiirdja a nanoméretli tartomdnyba esik, mint példdul a bevonatok, bizonyos
kerdmiaanyagok és sszetett nanokomponensek esetében, beleértve a nanoporézus és nanokompozit anyagokat is.
Elgfordulhat, hogy e készitmények vagy osszetev6k némelyikét nanoanyagok felhasznéldsaval allitotték el6, s6t még
tartalmazhatnak is nanoanyagokat.

(12) A fogalommeghatdrozdsnak tovabbra is kovetnie kell az Eurdpai Bizottsdg Gj és djonnan azonositott egészségiigyi
kockdzatok tudomdnyos bizottsigdnak (SCENIHR) 2010-ben kiadott szakvéleményét (*), amely a nanoméret
tartomdnyt 1 nm és 100 nm kozotti mérettartomanyként hatdrozza meg.

() An overview of concepts and terms used in the European Commission’s definition of nanomaterial; EUR 29647 EN; doi:10.2760/
459136 (2019)

(®) Identification of nanomaterials through measurements; EUR 29942 EN; doi:10.2760/053982 (2019)

() The NanoDefine Methods Manual; EUR 29876 EN; doi:10.2760/79490 (2020)

() http://ec.europa.eufhealth/scientific_committees/emerging/docs/ scenihr_o_032.pdf
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(13) A fogalommeghatdrozas feliilvizsgdlata sordn nem taldltak tudomdnyos bizonyitékot arra vonatkozdan, hogy a
nanoméretdi kils§ méretekkel rendelkezs részecskék 50 %-os alapértelmezett kiiszobértékét novelni vagy
csokkenteni kellene sem konkrét problémék megolddsa érdekében, sem abbdl a célbdl, hogy bizonyos anyagtipusok
a meghatdrozds hatdlya ald be- vagy az aldl kikeriiljenek. A 2011/696/EU ajdnlasban az alapértelmezett kiiszobérték
bizonyos esetekre vonatkozdan biztositott rugalmas kezelésétl el kell tekinteni a jogi szabdlyozds kovetkeze-
tességének és koherencidjanak biztositdsa, valamint annak elkeriilése érdekében, hogy mig egy adott anyag az egyik
jogi szabdlyozds szerint nanoanyagnak mindsiil, addig egy madsik szabalyozdsi keretben nem, és igy olyan helyzet
alljon el6, amely jogbizonytalansdgot eredményez a gazdasigi szerepldk, a fogyasztok és a szabilyozd szervek
szdmdra.

(14) A fogalommeghatdrozasnak ki kell terjednie mind az 6nmagukban megtaldlhaté részecskékre, mind az agglomerd-
tumokban vagy aggregdtumokban 1év§ azonosithaté alkotérészecskékre. A fogalommeghatdrozds feliilvizsgalata
ravildgitott arra, hogy az aggregatumokban talalhat6 alkotérészecskék azonositdsa és mérése nagy kihivést jelenthet.
Igy az ,azonosithaté” mindsités az azonositisukkal kapcsolatos gyakorlati szempontokhoz kotédik. Ezeket a
szempontokat irdnymutatdsban kell részletesebben kifejteni.

(15) A részecske kifejezést a kornyezetétdl fizikailag egyértelmiien elhatdrolhaté kicsiny anyagdarabként, azaz a részecske
ISO 26824:2013 szabvanyban elfogadott definicidja szerint kell meghatdrozni. Irdnymutatdsban kell tovabb
pontositani a részecske meghatdrozasanak technikai vonatkozdsait, példdul a részecske mobilitdsit illetGen.

(16)  Onallé molekula, beleértve a makromolekuldkat, mint példdul az 1 nm-t adott esetben meghaladé proteineket, nem
tekintheté részecskének. Nagyon kiilonleges esetekben a killonbség az 6ndlldé molekula fogalmdnak pontos
értelmezésétdl fuigghet. Az irdinymutatdsban szemléltetd eseteket és magyardzatokat kell ismertetni.

(17) Az SCENIHR jelezte, hogy az 1 nm és 100 nm ko6zott meghtzott tartomdny alkalmazdsa azt eredményezheti, hogy
néhdny anyag, mint példdul a (nano)csovek, amelyek dtmérdje kisebb, mint 1 nm és hosszuk meghaladja a
100 nm-t, nem fog nanoanyagnak minGsiilni. Ennek elkertilése érdekében a 2011/696/EU ajénlds nanoanyagként
belefoglalta a meghatdrozdsba azokat a fulleréneket, grafénlapkakat és egyrétegli szén nanocséveket, amelyeknek
legaldbb egy kiils6 mérete 1 nm-nél kisebb. Mindazondltal mds anyagok is rendelkezhetnek az emlitett szénalapd
anyagokkal azonos méretjellemzdkkel. Valdszinii tovdbbd, hogy a tudoményos fejl6dés és az innovicié
eredményeképpen még tobb hasonlé anyag keril majd el6éllitdsra, ami a fogalommeghatdrozds alkalmazasi
korének rendszeres és folyamatos frissitését teszi szitkségessé. Ennek elkeriilése érdekében ezért a fogalommeghatd-
rozasnak ki kell terjednie minden olyan szildrd részecskére, amelynek legalabb egy kiils6 mérete 1 nm-nél kisebb az
50 %-os kiiszobértékhez viszonyitandd Osszes nanoméret részecske koziil, ha e részecskéknek legaldbb egy madsik
mérete meghaladja a 100 nm-t.

(18) Mivel minden észszerten eldreldthat6 és relevdns helyzetben sokkal kisebb szdmban fordulnak el§ olyan részecskék,
amelyek legaldbb két 100 pm-nél nagyobb ortogonlis kiils6 mérettel rendelkeznek, igy ezek nem valtoztatjak meg
szdmottevGen az 1 nm és 100 nm kozotti nagysagu részecskék relativ részaranyat a részecskék teljes szdmaban, és
ezért nem is érintik jelent@s mértékben az anyagok besoroldsit. A fogalommeghatdrozdsnak lehet6vé kell tennie,
hogy a darabszdm szerinti részecskeméret-eloszlds meghatdrozdsa csak azokat az alkotorészecskéket foglalja
magédban, amelyeknek legaldbb két ortogonalis kiils6 mérete 100 pm alatti, feltéve, hogy ezt megfelelGen
dokumentdlt mérési eredmények tdmasztjak ald. E lehet6ség gyakorlati alkalmazdsit irdnymutatdsban kell
bemutatni.

(19) A tapasztalatok azt mutatjdk (°), hogy egy nanoanyag azonositdsa soran a fajlagos feliilet kozvetett mutatoként vald
hasznalata értelmezési és technikai nehézségekhez vezethet, mivel példdul a nagy fajlagos felillet a bels§
nanostruktira eredménye is lehet, és nem feltétleniil utal a kis méretdi alkotérészecskék nagy szamban vald
jelenlétére. Ezért a fogalommeghatdrozds feliilvizsgalata sordn megéllapitdst nyert, hogy a 2011/696/EU ajdnlds 5.
pontjaban emlitett kapcsol6dé opcié minGsitGként nem megfeleld, igy azt torolni kell a nanoanyag fogalommegha-
tarozasabol.

(20) A NanoDefine® projekt — ipari anyagok széles korére alapozva — bebizonyitotta, hogy nincs ellentmondds a nem
nanoanyagok besoroldsaban, amely a darabszdm szerinti részecskeméret-eloszlasb6l meghatdrozott medidnértéken
és a 6 m?/cm’-nél kisebb térfogategységre vetitett fajlagos feliileten alapul (még abban az esetben is, ha a részecske
forméja ismeretlen). Ezért a 6 m?/cm’-nél kisebb térfogategységre vetitett fajlagos feliiletti anyagok nem tekinthet6k
nanoanyagnak.

(’) NanoDefine, Evaluation report on the applicability ranges of the volume specific surface area (VSSA) method and the quantitative
relation to particle number-based size distribution for real-world samples, Deliverable number 3.5, 2015 and Reliable nanomaterial
classification of powders using the volume-specific surface area method, ] Nanopart Res 19, 61 (2017); DOL 10.1007/
s11051-017-3741-x
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(23)

A nanoanyagok 2011/696/EU ajdnlasban szerepl6 fogalommeghatdrozdsat ezért médositani kell.

A tudomdnyos és mszaki fejl6dés folyamatos, és hatdssal lehet a nanoanyag azonositdsdra hasznalt elemek mogott
meghiz6dé megfontoldsokra. Ezért fontoléra kell venni a fogalommeghatdrozds feliilvizsgdlatit minden olyan
esetben, amikor 4j tudomdanyos bizonyitékok vagy a szabélyozasi tapasztalatok azt mutatjak, hogy a meghatdrozds
mar nem pontos.

A fogalommeghatdrozds nem érintheti és nem képezheti le egyetlen olyan unids jogszabaly vagy egyetlen olyan
unids rendelkezés alkalmazdsi korét sem, amely az anyagok egy csoportjira vonatkozdan kiegészit§ vagy egyedi
kovetelményeket allapit meg (beleértve a biztonsdgra vonatkozé kovetelményeket is). Bizonyos esetekben sziikséges
lehet kizdrni bizonyos anyagokat egy adott jogszabdly vagy jogszabdlyi rendelkezés alkalmazdsi korébdl annak
ellenére, hogy az adott anyag ezen ajanlds szerint nanoanyagnak mindsiil. Hasonloképpen sziikséges lehet az olyan
anyagokra vonatkozé szabalyozdsi kovetelmények kidolgozdsa, amelyek nem tartoznak az ezen ajanlds szerinti
fogalommeghatarozds ald, a nanoanyagokra vonatkozé konkrét unids jogszabélyok vagy jogszabalyi rendelkezések
alkalmazdsi korében. Az emlitett jogszabalyoknak azonban arra kell irdnyulniuk, hogy kiillénbséget tegyenek a
nanoanyag és az emlitett alcsoportba tartoz anyagok kozott a fogalommeghatarozassal és kovetkezésképpen mads
jogszabdlyokkal valé 6sszhang fenntartdsa érdekében.

Az ezen ajinldsban szerepld fogalommeghatdrozds kiillonboz6 szakpolitikai, jogalkotdsi és kutatdsi célokat
szolgdlhat a nanotechnoldgiai termékekkel kapcsolatos anyagok vagy kérdések kezelése sordn. Akdr a Bizottsdg
vagy valamelyik uniés jogalkotd éltal elfogadott mdsik, a nanoanyag fogalmdt horizontdlis szakpolitikai és
szabélyozasi célbol meghatdrozé jogi aktusban is haszndlhatd, amely esetben ez a jogi aktus ezen ajdnlds helyébe
lépne,

ELFOGADTA EZT AZ AJANLAST:

A nanoanyag olyan természetes anyag, szdndékolatlanul elgéllitott mesterséges anyag vagy szandékosan elGéllitott
anyag, amely onmagdban vagy azonosithaté alkotérészecske formdjdban aggregdtumokban vagy agglomerd-
tumokban jelen 1év§ szilird részecskékbdl dll, és amely részecskéknek a darabszdm szerinti méreteloszlds alapjn

legaldbb 50 %-a megfelel az aldbbi feltételek legaldbb egyikének:
a) arészecske egy vagy tobb kiils6 mérete az 1 nm-t6] 100 nm-ig terjed8 mérettartomdnyba esik;

b) a részecske hossziikds, mint példdul egy rid, rostszdl vagy cs6, amelynek két kiils6 mérete kisebb, mint 1 nm,
mdsik mérete pedig nagyobb, mint 100 nm;

c) arészecske lemezszer(i formdval rendelkezik, amelynek az egyik kiils6 mérete kisebb, mint 1 nm, a tobbi mérete
pedig nagyobb, mint 100 nm.

A darabszdm szerinti részecskeméret-eloszlds meghatdrozasakor a legaldbb két 100 pm-nél nagyobb ortogonalis
kiils6 mérettel rendelkezd részecskéket nem kell figyelembe venni.

A 6 m*/cm’-nél kisebb térfogategységre vetitett fajlagos feliiletdi anyagok azonban nem mingsiilnek nanoanyagnak.

Az 1. pont alkalmazdsdban a kovetkezd definicidk alkalmazandok:

a) ,részecske”: a kornyezetétdl fizikailag egyértelmden elhatdrolhaté kicsiny anyagdarab; 6ndllé molekuldk nem
mindsiilnek részecskének;

b) ,aggregitum”: erds kotésben 1évs vagy egymassal egyesiilt részecskékbdl all6 részecske;

) ,agglomerdtum”: gyenge kotésben 1év részecskék vagy aggregatumok halmaza, amelynek kiils6 feliilete az egyes
alkotdelemei kiilsé feliileteinek 6sszegével hasonld méreti.

A nanotechnoldgiai termékekkel kapcsolatos anyagok vagy kérdések kezelése sordn a nanoanyag fogalmdnak a
Bizottsdg vagy valamelyik unids jogalkot6 dltal elfogadott, a nanoanyag fogalmat horizontdlis szakpolitikai és
szabélyozasi célbdl meghatdrozé legtjabb ajanldsban vagy egyéb jogi aktusban szerepl6 meghatdrozasit javasolt
hasznalnia:

a) a Bizottsdgnak, jogszabilyok, szakpolitikai programok vagy kutatdsi programok el6készitésekor, valamint az
ilyen jogszabélyok vagy programok mds unids intézményekkel és iigynokségekkel kozosen torténd végrehajtasa
soran;
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b) atagillamoknak, jogszabalyok, szakpolitikai programok vagy kutatdsi programok el6készitésekor, valamint ilyen
jogszabdlyok vagy programok végrehajtdsa sordn;

) a gazdasagi szereplSknek, sajat szakpolitikdik és kutatdsaik el6készitése és végrehajtsa sordn.

4. Ezazajdnlds a 2011/696/EU ajanldst médositja.

Kelt Briisszelben, 2022. janius 10-én.

a Bizottsdg részérdl
Virginijus SINKEVICIUS
a Bizottsdg tagja
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I\Y
(Tdjékoztatdsok)
AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES
UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO TAJEKOZTATASOK
Eurodtviltasi drfolyamok (')
2022. junius 13.
(2022/C 229/02)
1 euro =
pe Atvéltdsi , Atvaltasi
énznem . Pénznem p
arfolyam arfolyam

uUsD USA dollar 1,0455 CAD  Kanadai dollar 1,3435
JPY Japén yen 140,51 HKD  Hongkongi dolldr 8,2071
DKK Dén korona 7.4397 NZD Uj-zélandi dollar 1,6635
GBP Angol font 085850 | SGD  Szingapiri dolldr 1,4538
SEK Svéd korona 10,6160 KRW  Dél-Koreai won 1349,93
CHE Sviici frank 10375 ZAR  Dél-Afrikai rand 16,8070

CNY Kinai renminbi 7,0434
ISK Izlandi korona 138,70

HRK Horvét kuna 7,5215
NOK Norvég korona 10,3222

IDR Indonéz rdpia 15376,17
BGN Bulgar leva 1,9558

MYR  Maljj ringgit 4,6195
CZK Cseh korona 24,724 . .

PHP  Filop-szigeteki peso 55,720
HUF Magyar forint 399,30 RUB Orosz rubel
PLN Lengyel zloty 46373 | THB  Thaifoldi baht 36,425
RON Romén lej 4,9459 BRL Brazil real 5,2785
TRY Torok lira 18,0495 | MXN  Mexikéi peso 21,2102
AUD Ausztrél dollar 1,4998 INR Indiai riipia 81,6060

() Forrds: Az Eurépai Kozponti Bank (ECB) dtvéltdsi drfolyama.



(Kozzétéve az 794/2004/EK (') bizottsagi rendelet 10. cikkének megfelelen)

(2022/C 229/03)

Bizottsigi kozlemény az dllami timogatdsok visszafizettetése esetén 2022. jiilius 1.-jét6l alkalmazandé kamatldbakrdl és referencia-[leszdmitoldsi kamatldbakrol

Az alapkamatldbak kiszdmitdsa a referencia-kamatlab és a leszamitoldsi kamatldb megéllapitdsi médjanak médositdsdrodl szol6 bizottsdgi kozleménynek (HL C 14., 2008.1.19., 6. o.)

megfelelGen tortént. A referencia-kamatlédb alkalmazdsatdl fiiggden az e kozleményben meghatdrozott megfelel§ kamatfelarakat még hozza kell adni az alapkamatlabhoz. A leszdmitolasi
kamatldb esetében ez azt jelenti, hogy 100 bézispontos kamatfeldrral kell novelni az alapkamatldbat. A 794/2004/EK rendeletet médosité 2008. janudr 30-i 271/2008/EK bizottsigi

rendelet szerint — amennyiben kiilon hatdrozat masként nem rendelkezik — a visszafizetési kamatlab kiszdmitdsa esetében is 100 bazisponttal kell novelni az alapkamatlabat.

A moédositott kamatlabak félk6véren szedve szerepelnek.

A kordbban kozzétett tablazat megtaldlhatd itt: HL C 192., 2022.5.11., 91. o.

-t6l -ig: AT | BE | BG | CY | CZ | DE | DK | EE | EL | ES FI | FR | HR | HU | IE IT | LT | LU | LV | MT | NL | PL | PT | RO | SE SI | SK | UK
2022.7.1 0,02 | 0,02 [ 000 | 002 | 573 | 002 | 044 | 0,02 | 002 | 002 | 002 | 002 | 026 | 624 | 002 | 002 | 002 | 002 | 002 | 002 | 002 | 581 | 002 | 510 | 0,50 | 0,02 | 002 | 119
2022.6.1 | 2022.6.30 [ -0,19 | -0,19 | 0,00 [ -0,19 | 485 | -0,19 [ 0,24 | -0,19 | -0,19 [ -0,19 | -0,19 | -0,19 | 0,26 | 6,24 | -0,19 | -0,19 | -0,19 [ -0,19 | -0,19 | -0,19 | -0,19 | 4,88 | -0,19 | 4,40 | 0,22 | -0,19 | -0,19 | 1,02
2022.5.1 | 2022.5.31 | -0,35 | -0,35 | 0,00 [-0,35 | 485 | -035 | 008 |-035|-035(-0,35|-035|-035| 026 | 540 | -035|-0,35|-035|-035-0,35|-035|-035| 406 |-035| 338 | 008 |-035|-035| 086
2022.4.1 | 2022.4.30 | -0,49 | -0,49 | 0,00 [-049 | 400 |-049 [ 0,00 | -0,49 | -0,49 | -0,49 | -0,49 | -0,49 | 0,26 | 4,66 |-049 | -0,49 | -0,49 | -0,49 | -0,49 | -0,49 | -0,49 | 3,42 | -0,49 | 3,38 | -0,01|-049 | -049 | 066
2022.3.1. | 2022.3.31.| -0,49 | -0,49 | 0,00 | -0,49 | 400 |-049 | -0,03|-049 | -0,49 | -0,49 | -0,49 [ -0,49 | 0,26 | 4,02 | -0,49 | -0,49 | -0,49 | -0,49 | -0,49 | -0,49 | -0,49 | 2,85 | -0,49 [ 2,74 | -0,04 | -0,49 | -0,49 | 0,66
2022.2.1. | 2022.2.28 | -0,49 | -0,49 | 0,00 | -0,49 | 3,29 | -0,49 | -0,03 | -0,49 | -0,49 | -0,49 | -0,49 [ -0,49 | 0,26 | 3,17 | -0,49 | -0,49 | -0,49 [ -0,49 | -0,49 | -0,49 | -0,49 | 2,04 | -0,49 [ 274 | -0,05 | -0,49 | -0,49 | 0,66
2022.1.1. | 2022.1.31. | -0,49 | -0,49 | 0,00 | -0,49 | 2,49 | -049 | -0,01 | -0,49 | -0,49 | -0,49 | -0,49 [ -0,49 | 0,26 | 2,38 | -0,49 | -0,49 | -0,49 | -0,49 | -0,49 | -0,49 | -0,49 | 1,21 | -049 | 2,27 | -0,03 | -049 | -049 | 0,51

() HLL 140. 2004.4.30., 1. 0.

¥1°9°CCoc

[0H]
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A TAGALLAMOKTOL SZARMAZO TAJEKOZTATASOK

A személyek hatdritlépésére irinyado6 szabdlyok uniés kodexének (Schengeni hatirellenGrzési
kodex) (') 1étrehozdsirél sz616 (EU) 2016/399 eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 2. cikkének (8)
bekezdése szerinti hatiritkelGhelyek jegyzékének frissitése

(2022/C 229/04)

A személyek hatdratlépésére irdnyadd szabélyok unibs kodexének (Schengeni hatdrellendrzési kodex) (3) 1étrehozasardl
sz616, 2016. mdrcius 9-i (EU) 2016/399 eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 2. cikkének (8) bekezdésében emlitett
hataratkelShelyek jegyzékét a Schengeni hatdrellendrzési kddex 39. cikkével 6sszhangban a tagallamok 4ltal a Bizottsdghoz
megkiildott informacidk alapjan teszik kozzé.

A Hivatalos Lapban val6 kozzététel mellett a Migracidtigyi és Unids Beliigyi Féigazgatdsdg honlapjan elérhetd a jegyzék
rendszeresen frissitett valtozata.

A HATARATKELOHELYEK JEGYZEKE

FRANCIAORSZAG

AHL C483.,2021.12.1-i szdmdnak 19. oldaldn kozzétett informdciok helyébe 1épd szoveg.

Légi hatdrok

(10)
(11)
(12)
(13)
(14)
(15)
(16)
(17)
(18)
(19)

Ajaccio-Napoléon-Bonaparte
Albert-Bray

Angers-Marcé
Angouléme-Brie-Champniers
Annecy-Methet
Auxerre-Branches
Avignon-Caumont
Bale-Mulhouse

Bastia-Poretta

Beauvais-Tillé
Bergerac-Dordonge-Périgord
Béziers-Vias

Biarritz-Pays Basque
Bordeaux-Mérignac
Brest-Bretagne

Brive-Souillac
Caen-Carpiquet
Calais-Dunkerque

Calvi-Sainte-Catherine

(") A kordbbi kozzétételek listdjdt 1dsd a dokumentum végén.
¢ HLL77.,2016.3.23, 1.0.
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Cannes-Mandelieu
Carcassonne-Salvaza
Chalons-Vatry
Chambéry-Aix-les-Bains

Chateauroux-Déols

N
~

Cherbourg-Mauperthus

Clermont-Ferrand-Auvergne

Colmar-Houssen

Deauville-Normandie

Dijon-Longvic

Dinard-Pleurtuit-Saint-Malo

Déle-Tavaux

Epinal-Mirecourt

Figari-Sud Corse

Grenoble-Alpes-Isere

Hyeres-le Palivestre

Paris-Issy-les-Moulineaux

La Mole-Saint-Tropez (nyitva: minden év julius 1-jét6l oktoberl 5-ig)
La Rochelle-Ile de Ré

La Roche-sur-Yon

Laval-Entrammes

Le Castellet (nyitva: minden év jiinius 1-jétdl jiilius 31-ig. Kivételesen 2022. oktéber 22. és 31. kozott is nyitva tart.)

Le Havre-Octeville

N
>

Le Mans-Arnage

=~
IS

Le Touquet-Cote dOpale

N
¥

Lille-Lesquin

N
=

Limoges-Bellegarde
Lorient-Lann-Bihoué
Lyon-Bron
Lyon-Saint-Exupéry

Marseille-Provence

v

Metz-Nancy-Lorraine
Monaco-Héliport
Montpellier-Méditérranée
Nantes-Atlantique

Nice-Cote d’Azur
Nimes-Garons

Orléans-Bricy
Orléans-Saint-Denis-de-I'Hotel
Paris-Charles de Gaulle
Paris-le Bourget

Paris-Orly

~ o~~~ o~~~ o~~~ o~~~ o~~~ o~~~ N~ N~ N~~~ o~~~ e~~~ o~~~ e~~~ o~ o~~~
—
RN - S NS T N - D e s s s O D S S T == N N D N s s > .. 4

Pau-Pyrénées
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Perpignan-Rivesaltes

Poitiers-Biard

Quimper-Pluguffan (nyitva: majus elejétSl szeptember elejéig)
Rennes Saint-Jacques

Rodez-Aveyron

Rouen-Vallée de Seine

Saint-Brieuc-Armor

)
)
)
)
)
)
)

70) Saint-Etienne Loire
) Saint-Nazaire-Montoir
) Strasbourg-Entzheim
) Tarbes-Lourdes-Pyrénées
) Toulouse-Blagnac
) Toulouse-Francazal
) Tours-Val de Loire
) Troyes-Barberey
)

Valence — Chabeuil (2021. jinius 1-jét6l)

Tengeri hatdrok
Ajaccio
Bastia
Bayonne

Bordeaux

)

)

)

)

) Boulogne

) Brest

) Caen-Ouistreham
) Calais

) Cannes-Vieux Port
) Carteret

) Cherbourg

) Dieppe

) Douvres

) Dunkerque

) Granville

) Honfleur

) La Rochelle-La Pallice

) Le Havre

) Les Sables-d’Olonne-Port

) Lorient

) Marseille

) Monaco-Port de la Condamine
) Nantes-Saint-Nazaire

)
)

Nice
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26) Port-la-Nouvelle
27
28

(
(
(
(2
(
(
(
(

Port-Vendres

Roscoff

30
31
32
33

)

)

)

9) Rouen
) Saint-Brieuc

) Saint-Malo

) Sete

) Toulon
Szdrazfoldi hatdrok
1
2
3
4
5
6
7
8
9
10) Ebbsfleet vasitdllomds

Bourg Saint Maurice vasttallomds (nyitva: december elejétél prilis kozepéig)
Motitiers vasdtdllomds (nyitva: december elejétdl dprilis kozepéig)
Ashford International vasutallomds

Cheriton/Coquelles

)

)

)

)

) Chessy-Marne-la-Vallée vastitdllomas
) Fréthun vasitdllomds

) Lille-Europe vasttéllomas

) Paris-Nord vasttallomds

) St. Pancras vasttallomds

) Pas de la Case-Porta

o~ o~~~ o~~~

11
12) Roissy TGV vasttdllomds — reptil6tér 1.

A koribbi kozzétételek listdja

HL C 247.,2006.10.13., 25. o. HLC37.,2011.2.5,12. 0.
HLC77.,2007.4.5,11. 0. HL C 149,,2011.5.20,, 8. o.
HL C 153, 2007.7.6., 22. 0. HL C190.,2011.6.30., 17. o.
HL C 164., 2008.7.18., 45. o. HL C 203, 2011.7.9,, 14. 0.
HL C 316.,2007.12.28., 1. 0. HL C 210., 2011.7.16., 30. 0.
HL C 134.,2008.5.31., 16. o. HLC271.,2011.9.14,,18. o.
HLC177.2008.7.12, 9. 0. HL C 356.,2011.12.6.,12. 0.
HL C 200., 2008.8.6., 10. o. HLC111,2012.4.18,, 3. 0.
HL C 331.,2008.12.31,,13. 0. HL C183.,,2012.6.23., 7. 0.
HL C 3.,2009.1.8., 10. o. HL C 313,2012.10.17,, 11. o.
HL C 37.,2009.2.14., 10. o. HL C 394.,2012.12.20., 22. 0.
HL C 64.,2009.3.19., 20. o. HLC51.,2013.2.22,9. 0.

HL C 99.,2009.4.30., 7. o. HLC167.,2013.6.13.,9.0.
HL C 229.,2009.9.23., 28. o. HL C 242.,,2013.8.23,, 2. 0.
HL C 263.,2009.11.5., 22. 0. HLC 275, 2013.9.24,, 7. 0.
HL C 298.,2009.12.8.,17. . HL C 314, 2013.10.29., 5. 0.
HL C 74.,2010.3.24.,13. o. HL C 324, 2013.11.9., 6. 0.
HL C 326.,2010.12.3,,17. . HLC57.,2014.2.28., 4. 0.

HL C 355.,2010.12.29,, 34. o. HLC167.,2014.6.4.,9.0.

HL C 22,,2011.1.22,, 22. 0. HL C 244., 2014.7.26., 22. 0.
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HL C 332, 2014.9.24,,12. 0. HL C 31.,2018.1.27.,12. 0.
HL C 420.,2014.11.22,, 9. o. HL C 261.,2018.7.25., 6. 0.
HLC72.,2015.2.28,17.0. HL C 264.,2018.7.26., 8. o.
HL C126.,2015.4.18,, 10. o. HL C 368.,2018.10.11., 4. o.
HL C 229.,2015.7.14., 5. o. HL C 459.,2018.12.20., 40. o.
HL C 341,,2015.10.16., 19. o. HL C 43.,,2019.2.4, 2. o.

HL C 84.,2016.3.4,, 2. o. HL C 64.,2020.2.27.,17. 0.
HL C 236., 2016.6.30., 6. 0. HL C 231.,2020.7.14., 2. o.
HL C 278.,2016.7.30., 47. o. HL C 58.,2021.2.18,, 35. 0.
HL C 331,,2016.9.9., 2. 0. HL C 81.,2021.3.10,, 27. o.
HL C 401.,2016.10.29., 4. o. HL C 184, 2021.5.12,, 8. 0.
HL C 484.,2016.12.24., 30. o. HL C 219.,2021.6.9., 9. o.
HL C 32.,2017.2.1,, 4. o. HL C 279.,2021.7.13., 4. 0.
HL C74.,2017.3.10., 9. 0. HL C 290., 2021.7.20., 10. o.
HL C 120, 2017.4.13,,17. 0. HL C 380.,2021.9.20., 3. 0.
HLC152,2017.5.16., 5. 0. HL C 483.,2021.12.1,,19. 0.

HL C411.,2017.12.2, 10. o. HL C 201.,2022.5.18., 82. o.
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(Hirdetmények)

EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Elnevezés bejegyzése iranti kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és az élelmiszerek
minGségrendszereirdl sz616 1151/2012/EU eurépai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke
(2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2022/C 229/05)

Ez a kozzététel az 1151/2012[EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') 51. cikke alapjdn jogot keletkeztet a kérelem
elleni felszolaldsra, amely az e kozzététel napjatdl szamitott hirom hénapon beliil tehet§ meg.

EGYSEGES DOKUMENTUM
~VACA GALLEGA - BUEY GALLEGO”
EU-szdm: PGI-ES-02308 - 2017.4.27
OEM () OFJ (X)

1. Elnevezés

,Vaca Gallega — Buey Gallego”

2. Tagéllam vagy harmadik orszig

Spanyolorszdg

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa

1.1. osztély: Friss his és belsség

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jeldlt termék leirdsa

Galiciai tehenek és 6krok friss hiisa a galiciai sz6ke, galiciai barna (Cachena, Caldelana, Frieiresa, Limiana és Vianesa),
Asturiana de los Valles, Limousin, Blonde d’Aquitaine, friz és alpesi barna fajtdkbol, fajtatiszta vagy keresztezett
alloméanybdl.

A kovetkezd tipusti dllatokat kiilonboztetjiikk meg nemiik, koruk és a termelési rendszer alapjan:

a) Tehenek: olyan ndstények, amelyek a vigds el6tt legaldbb egyszer ellettek. Hasuk szine a vorostSl a
cseresznyepirosig terjed és vékony erekkel mdrvanyozott. A faggyl szine a krémfehértdl a sargasfehérig terjed,
szildrd textaraval és kemény tapintdst rostokkal.

— A hasitott testek hiisossdgi kategéridja: E, U, R és O (kivéve O-). A galiciai barna fajtdkbol szdrmaz6 hasitott
testek esetében a hiisossdg nem veendd figyelembe.

— A faggytboritottsdg mértéke: 5., 4. és 3.

() HLL343.,2012.12.14, 1. 0.
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b) Okrdk: olyan himivart 4llatok, amelyeket 1 éves koruk elétt ivartalanitanak, és amelyek levagdsukkor 48 hénapnal
idGsebbek. Husuk a pirostél a biborvorosig terjedd szindi, markdnsan mdrvanyos. A faggyu szine a gyongyfehértél
a sdrgdig terjed, szildrd textdrdval és kemény tapintdsa rostokkal.

— A hasitott testek htisossdgi kategéridja: E, U és R.
- A faggyuboritottsdg mértéke: 5. és 4.

Faggyutboritottsdga miatt a ,Vaca Gallega — Buey Gallego” hus dllati zsir illatd (a hasitott testek étlagos izomkozi
zsirtartalma meghaladja az 5,6 %-ot); a szdjban puha és 1édis, markdns és hosszan tarté hisos izzel és enyhén savas
utdizzel.

A filézésre és a fogyasztoknak frissen és darabolva torténg értékesitésre szant hasitott testeket, negyedeket, karajt és
egyéb darabokat hiitve kell kindlni. Fagyasztds esetén elveszitik az OF] dltal biztositott oltalmat.

A ,seleccion” sz6 haszndlhaté a ,Vaca Gallega” és a ,Buey Gallego” hasitott testbdl szdrmazd, az oltalom alatt all6
foldrajzi jelzéssel elldtott olyan hids cimkéjén, amely a marvinyozottsig mennyisége és a faggytboritds narancsos
sarga szine miatt kit(inik, és megfelel az aldbbi kovetelményeknek:

— A hasitott testek hiisossagi kategéridja: E, U és R+.

- A faggyutboritottsdg mértéke: 5. és 4+.

3.3. Takarmdny (kizdrolag dllati eredetii termékek esetében)

A tehenek és 6krok tdpléldsa a produktiv élettartamuk sordn legeltetésen, friss takarmanyon (ftifélék és gabonafélék) és
tartositott takarmdnyon (fdszildzs, kukoricaszildzs és széna) alapul, amelyet gabona, burgonya, tarlérépa, szalma és
Osszetett takarmany egészit ki.

Az enyhe atlanti éghajlat kedvez a magas energia- és fehérjemindségii takarmany béséges és korai betakaritdsdnak,
biztositva az dllatok takarmdnyelldtdsit. Figyelembe kell venni azt is, hogy az dtlagos éves allomdnystirdség a
mezdgazdasagi hasznositdsi teriilet egy hektdrjra szdmitva nem haladhatja meg a 2 szdmosallategységet.

A felhasznélt takarmdny tobbségének magdbdl a gazdasigbdl kell szdrmaznia, legaldbb 80 %-dnak pedig az OF]
foldrajzi teriiletérdl. A galiciai réteken megtaldlhato fajok f6ként ftiféléket (csenkesz, tippan, réti perje, angolperje és
ebir) és kisebb mértékben hiivelyeseket (I6here és szarvaskerep) foglalnak magukban. A takarmdnybdl szdrmazd
energiabevitelt érett és éretlen kukoricaszildzs, valamint gabonaliszt egésziti ki.

Az utéhizlaldsi szakaszban az dllatok takarmanyozdsa oOsszetett takarmdnnyal egészithet6 ki, legfeljebb napi 1 kg
szdrazanyag mennyiségben és dtlagosan 100 kg él8stilyig. Ennek a takarmdnynak novényi eredet(i nyersanyagokbol
kell késziilnie. Legaldbb 80 %-ban gabonaféléket és gabonaszdarmazékokat, hiivelyeseket és olajos magvakat kell
tartalmaznia. Kifejezetten tilos a tehenek és 6krok rendes novekedési titemét potencidlisan befolydsolé termékek

alkalmazdsa, valamint az Gjrahasznositott dllati melléktermékek hasznalata.

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A tehenek és okrok sziiletése, nevelése, hizlaldsa és levdgdsa, valamint a hasitott testek daraboldsa a meghatarozott
foldrajzi teriileten kell, hogy megtorténjen.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozo egyedi szabdlyok
A termék érlelése, filézése, csomagoldsa és cimkézése torténhet a Szabdlyozd Tandcs dltal nyilvdntartdsba vett

hisfeldolgozé tizemekben vagy olyan létesitményekben, amelyek mér egyiittmiikodési megallapoddst irtak ald a
Szabélyoz6 Tandccsal az oltalom alatt 416 termék ellen8rzésére, cimkézésére és forgalmazasdra vonatkozdan.

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozé egyedi szabdlyok

Minden hasitott testen, negyeden, darabon és adagon fel kell tiintetni a ,Vaca Gallega — Buey Gallego” bejegyzett
elnevezést és az alabbi OFJ logot:
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Vaca Gallega
Buey Gallego

INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA

A ,Vaca Gallega” vagy ,Buey Gallego” szavakat (a his tipusdtdl fiiggGen) minden cimkén a bejegyzett elnevezéssel és az
OF logéval azonos latémezdben kell feltiintetni, az aldbbiak szerint:

CERTIFICADO DE GARANTIA

DIA DE SACRIFICIO

VACA ANIMAL N2
123456 IDADE/EDAD{MESES)

N2 CANAL

CERTIFICADO DE GARANTIA
DIA DE SACRIFICIO
BOI / BUEY ANIMAL N®
123456 IDADE/EDAD(MESES)
N° CANAL
CLASIFICACION CLASIFICACION
PESO KG (antes de oreo) PESO KG (antes de orec)
SACRIFICADO EN SACRIFICADO EN

EXPLOTACION DE ORIXE
EXPLOTACION DE ORIGEN

EXPLOTACION DE ORIXE
EXPLOTACION DE ORIGEN

INDICACION XEOGRAFICA PROTEXIDA INDICACION XEOGRAFICA PROTEXIDA

4. A foldrajzi teriilet tomo6r meghatirozasa

A ,Vaca Gallega — Buey Gallego” oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés foldrajzi teriilete Galicia autoném kozosség egész
teriilete.

5.  Kapcsolat a f6ldrajzi teriilettel

A foldrajzi teriilet és a ,Vaca Gallega — Buey Gallego” hus kozotti kapcsolat a termék sajdtos jellemz6in alapul, és azt a
hirneve is megerdsiti.

A foldrajzi teriilet fizikai jellemzdi és természeti tényez6i

A Vaca Gallega — Buey Gallego” eldillitisdra alkalmas tehenek és okrok tenyésztése és hizlaldsa torténelmileg
osszekapcsolodik Galicia sajatos foldrajzi kornyezetével, kiillonds tekintettel a takarmdnytermelés talajtani és éghajlati
feltételeire.

A galiciai tdjat dimbes-dombos vidékek és alacsony hegyek uraljak, amelyek ritkdn haladjik meg a 800 métert, és
amelyek kozé védett volgyek vegyiilnek, ami lehetdvé teszi az egész éven dt torténd legeltetést. A volgyeket kiterjedt
folyohalézat 6ntozi, amely vizet biztosit az 6ntozéshez, valamint ahhoz, hogy a tehenek és az 6krok inni tudjanak. A
viz natrium- és kloridtartalma viszonylag magas, de kevés benne a kalcium, a magnézium és a szilicium.

A talajok féként granitos kézeteken, paldn és agyagpaldn fekszenek, és savassdg, valamint magas szervesanyag-
tartalom jellemzi 6ket. Az éghajlat mérsékelt, erds dcedni hatdssal; enyhe hdmérséklet (13 °C feletti sulyozott dtlag) és
bdséges csapadék (tobb mint 1 100 mm/év) jellemzi.
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Ezek a kornyezeti feltételek igen valtozatos novényvildgot hoztak létre, amely f6ként hemikriptofitakbol 4ll, a helyi
viszonyokhoz alkalmazkodé acidofil fajok dominancidjéval. Kiilonds figyelmet érdemelnek a természetes réti fajok,
killonodsen a fifélék (f6ként a csenkesz, a tippan, a réti perje, az angolperje és az ebir), valamint a hiivelyesek (I6here
és szarvaskerep), szdmos kiilonféle, dshonos genetikai bazissal rendelkezd oOkotipussal és fajtaval. Mindezek
virdgoznak a teriileten, és értékes médon alkalmazkodtak a vidékhez.

Ezek a természeti feltételek elGsegitik a takarmdnytermelést, és lehet6vé teszik, hogy a teheneket és az okroket
nagyrészt maganak a gazdasdgnak az eréforrdsaival tapldljak.

Torténelmi és emberi tényezdk

Galicidban a tehenek és az okrok tenyésztése az Gskorba nyulik vissza. A 12. szdzadt6l kezdve olyan termelési modell
alakult ki, amelyben a teheneket és az 6kroket fokozatosan bevontdk a csalddi gazdasdgok miikodésébe. Jelentségiik
a 18. szdzad 6ta nyilvanvald, amikor a tehenek és az okrok a foldeken dolgoztak, majd életik végén huas céljdra
felhizlaltak Sket. A 16. és a 20. szazad kozott a spanyol szarvasmarhak egyharmaddt Galicidban nevelték.

A 20. szézad kozepén a hdbort utdni id8szak nehézségei arra késztették a csalddokat, hogy a talélés eszkozeként
folytassak a hagyomdnyos termelési modszereket, ami azt jelentette, hogy megdrizték e termék min@ségének
kulcselemét, nevezetesen a helyi er6forrdsok felhaszndldsdval végzett kiilonleges hizlaldsi modszert. Az éllattenyésztés
tovabbra is olyan kis csalddi gazdasdgokon alapul, amelyek fenntartjik az dllatallomany, a fold és az emberek kozotti
szimbidzist, és elkotelezettek a generdcidkon atorokitett takarmanyozdsi és gondos gazddlkodasi gyakorlatok mellett.

Osszefoglalva, a torténészek felfedték e tehenek és okrok titkdt: a kistermelSk és a kis mérett dllomanyok, a
termd&foldeken dolgozé — de nem tiildolgoztatott — allatok, amelyeket a munkéval t6ltott életszakaszuk végén az
istallokban gondosan felhizlalnak friss réti ftivel és mas takarmdnnyal. Ez a hizlaldsi mddszer — amely a tehenek és az
okrok gondozdsat mérsékelt testmozgdssal 6tvozi, és amely fokozatosan elterjedt az egész régidban, évszdzadokra
visszanytléan — javitja a his végs6 mindségét, és hozzdjarul annak megkiilonboztethetdségéhez. Hirneve olyan volt,
hogy mdr a 18. és a 19. szdzadban szdmos szakért6 — példdul Martin Sarmiento, N. Casas és R. Jordana y Morera —
példaként allitotta be Galicidt és dllattenyésztdit Spanyolorszdg tobbi része elé: kisiizemek, ahol a mez6gazdasdgot és az
dllattenyésztést kombindljdk a jolét megteremtése, a foldteriilet megmiivelése és a kirdlysdg legjobb dllatdllomdnydnak és hiisdnak
elddllitdsa érdekében.

A legelterjedtebb termelési rendszer félig extenziv, aminek oka a galiciai domborzattal valé sszeegyeztethetGség,
valamint a gazdasdgok széttagoltsdga és kisléptékdi jellege. A tehenek és az okrok altaldban nappal legelnek, éjszaka
pedig istdlléban tartjak Sket; ekkor kapnak kiegészits takarmanyt.

Hizlaldsuk befejezéséhez a tehenek és az 6krok levagdsa el6tt legalabb 6 hénapos utdhizlaldsra van sziikség. Ezért a
galiciai hagyomdnyoknak megfelelGen az dllatokat a vdgds el6tt istallokban tartjak, vagy legaldbbis a szabadfoldi
mozgdsukat korldtozzdk.

A termék sajdtossdgai

A ,Vaca Gallega — Buey Gallego” hasitott testek dtlagos izomkoézi zsirtartalma meghaladja az 5,6 %-ot, ami lényegesen
magasabb a mds tehenek és okrok hasitott teste estében mért dtlagos értéknél. Ez pozitiv tényezének tekinthets, amely
kulcsfontossdgti a has érzékszervi mindsége (ize, puhasiga, szaftossdga és izletessége) szempontjabol.

A ,Vaca Gallega — Buey Gallego” hus lipidprofilja j6, amelyet magas relativ egyszeresen telitetlen és tobbszorosen
telitetlen zsirsavtartalom jellemez. Ezenkivill az omega-3/omega-6 zsirsavak ardnya kivalo, mivel 4tlagosan 2,05 alatt
van.

A foldrajzi teriilet, az emberi tényezdk és a termék sajdtossdgai kozott fenndllg ok-okozati kapcsolat

Galicidban a htstermelési modszerek egy vegyes rendszer koré épiilnek, amelyben a legeltetés és az istdllokban torténd
takarmdnyozds véltakozik egymadssal. A gazdasdgok sajdt takarmdnyforrdsaikat és betakaritott feleslegeiket hasznaljak
fel, és olyan mdrvanyozott hast allitanak eld, amely kiemelkedik jellemzgivel és érzékszervi mingségével.

A takarmdny elsGsorban nagyon termékeny fiifélékbél és hiivelyesekbdl dll, amelyek okotipusait és fajtdit a helyi
kornyezethez valé alkalmazkoddsuk miatt értékelik. Mindezek, valamint a legaldbb 6 hénapos utéhizlaldsi id8szak,
amelynek sordn a tehenek és okrok takarmanyabdl szarmazd energiabevitelt érett és éretlen kukoricaszilazs,
gabonaliszt és Osszetett takarmdnyok egészitik ki, azt eredményezik, hogy a ,Vaca Gallega — Buey Gallego” hasitott
testek fent emlitett izomkozi zsirtartalma meghaladja a tobbi hasitott test esetében mért atlagértéket.
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A szarvasmarha legeltetésének bevett szokdsa, a legalabb 80 %-ban Galicidban termett takarmanynovényekbdl allo
takarmdny, amelyben az Gshonos acidofil f(ifélék dominalnak, valamint a régié vizeinek kémiai Osszetétele jo
lipidprofilt biztositanak a ,Vaca Gallega — Buey Gallego” hasitott testeknek, ahol a telitett zsirsavakhoz képest
tilnyomorészt egyszeresen telitetlen és tobbszorosen telitetlen zsirsavak vannak jelen. Ezek a tényezdk az oltalom
alatt 4ll6 termékre jellemzGen éllati zsiradékra emlékeztetd illatot, hosszi ideig tarté hiisos izt és enyhén savas utdizt
kolcsonoznek a hisnak.

A foldrajzi teriilet és a termék jellemzdi kozotti kapcesolatot a Fundacién Centro Tecnoléxico da Carne dltal készitett, a
foldrajzi teriilet és a galiciai tehén- és 6korhis mingsége kozotti kapcsolatot igazold 2016. dprilis 11-i jelentés allapitja
meg.

Hirnév

A ,Vaca Gallega — Buey Gallego” hist a fogyasztok nagyra értékelik, és gyakran emlitik a 19. és 20. szdzadi
gasztronémiai szovegekben. 1878-ban Museros y Rovira kifejtette: ,Hiisa sovdny és kitiing izti, koszonhetéen a kapott
takarmdnyoknak”. 1894-ben Angel Muro, a spanyol gasztrondmiatorténet legelsé inyence a kovetkezGképpen frja le:
,Tehénbdl vagy 6korbél szdrmazd, élénk sitétpiros szind, j6 mindségii marhahils, a mdrvdnyhoz hasonld erezettel”.

Sok szakért§ szerint ez a his a vildg legjobb hisainak valogatott csoportjdba tartozik, mind a csemegedrut druld
hentesek dgazatdban, mind pedig az haute cuisine dgazatban szdmos orszdgban. (A szakics Stéphane Décotterd a
honlapjan — www.stephanedecotterd.com — 2017. februdr 11-én ,Le beeuf de Galice, la meilleure viande du monde?”
[Galiciai marhahds: a vildg legjobb hiisa?”] cimmel tett kozzé bejegyzést; az El Mundo Gjsagirdja, Manuel Darriba
pedig a kovetkezd cimmel irt cikket: ,El buey gallego. 1 600 kilos de la mejor carne del mundo” [,A galiciai 6kor:
1600 kil6 a vildg legjobb hisabol”], kozzétéve 2009. november 8-dn.) A ,Vaca Gallega — Buey Gallego” hiisa hires és
elismert termék, amit az is mutat, hogy megtaldlhato a specidlis hentesboltokban, csticsmindségti éttermek étlapjan és
ismert szakdcsok dltal készitett fogasokban.

A nemzeti és nemzetkozi média szdmos alkalommal hivatkozik rd, példdul: Carlos Herrera Gjsdgir6 az XL Semanal
magazinban: ,[...] amikor a balmasedai Ifiaki bdrban rddobtak a grillre egy darabot, szd szerint megnyilt az ég. Az egy valddi
galiciai marha volt [...]” (2018. 4prilis 8.); Marie-Claire Digby jsdgird a The Irish Times hasabjain: ,A legjobb marhahis,
amelyet Gareth Smith szakdcs valaha evett, egy galiciai tehén hiisa volt [...]" (2016. december 2.). A hiist emellett
kedvezGen értékelte szamos élelmiszer-kritikus (Mike Gibson, Killian Fox, Jay Rayner, Lydia Itoi, Jeffrey Steingarten,
Jacob Richler, Janet Mendel stb.), valamint tehén- és okorhtsokra szakosodott blogger és véleményformalo is.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

https://mediorural.xunta.gal/sites/default/files/produtos/en-tramitacion/Pliego-de-condiciones-IGP-Vaca-Gallega-Buey-
Gallego-febreiro-2022.pdf
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Termékleirds nem kisebb jelentdségii médositdsinak jovihagydsara irdnyul6é kérelem kozzététele a
mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek minGségrendszereirdl sz616 1151/2012/EU eurdpai
parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2022/C 229/06)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet () 51. cikke alapjdn jogot keletkeztet a modositdsi
kérelem elleni felszolaldsra, amely a kozzététel id6pontjatdl szamitott hdrom hénapon beliil tehetd meg.

AZ OLTALOM ALATT ALLO EREDETMEG]ELOLESEKHEZ/OLTALOM ALATT ALLO FOLDRA]ZI ]ELZESEKHEZ KAPCSOLODO
TERMEKLEIRAS NEM KISEBB JELENTOSEGU MODOSITASANAK JOVAHAGYASARA IRANYULO KERELEM

Az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének elsG albekezdése szerinti médositds jévahagydsdra irdnyulé
kérelem

,2Murazzano”
EU-szdm: PDO-IT-0015-AMO1 - 2020.11.18.
OEM (X) OFJ ()

1. Kérelmezd csoportosulds és jogos érdek

Consorzio di Tutela del Formaggio Murazzano DOP [a ,Murazzano” OEM sajt védelmére 1étrejott tdrsulds], Piazza
Oberto, 1 — 12060 Bossolasco (CN), Olaszorszdg. E-mail: consorzio.murazzano@gmail.com; Hitelesitett E-mail:
consorziomurazzano@sicurezzapostale.it.

A Consorzio di Tutela del Formaggio Murazzano DOP [a ,Murazzano” OEM sajt védelmére létrejott tdrsulds] a
,Murazzano” sajt készitésével foglalkoz6 termelskbél dll és a Mezdgazdasagi, Elelmezési és Erdészeti Minisztérium
2013. oktdber 14-i 12511. sz. rendelete 13. cikkének (1) bekezdése értelmében jogosult médositds irdnti kérelem
benytjtasdra.

2. Tagdllam vagy harmadik orszig

Olaszorszdg

3. A termékleirds médositdssal (mddositdsokkal) érintett rovata

A termék elnevezése

B

A termék lefrdsa

=]

O

Foldrajzi teriilet

B

A szarmazads igazoldsa

B

Az elééllitds modja

B

Kapcsolat

Cimkézés

B

=]

Egyéb: A termékleirds dtalakitdsa; az ellenérzésekrdl sz6l6 cikk djraszovegezése és az ellendrzd szerv adatainak
beillesztése

4. A médositis(ok) tipusa

O  Bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsdnak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelent8ségtinek nem tekinthet6 médositésa.

Bejegyzett OEM vagy OFJ termékleirdsdnak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentéséglinek nem tekinthet§ oly moédon torténd modositdsa, amelyre
vonatkozdan nem tettek k6zzé egységes (vagy azzal egyenértékii) dokumentumot.

() HLL343.,2012.12.14, 1. 0.
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5. Maoddositds(ok)

Elgszor is meg kell dllapitani, hogy a ,Murazzano”-hoz kapcsol6édé termékleirds médositdsanak {6 oka a ,Murazzano”
OEM-re vonatkozd szabdlyok egyetlen dokumentumba val6 osszefoglaldsa és néhdny olyan informdaciéval valé
kiegészitése, amely a termék bejegyzésekor még nem volt megadva, igy a termékleirds és az egységes dokumentum
osszhangba keriil a jogszabilyi kovetelményekkel.

A ,Murazzano” elnevezést az 1996. junius 26-i 1107/96/EK rendelet a 2081/92/EGK rendelet 17. cikke alapjan OEM-
ként jegyezte be. A bejegyzés a kovetkezd dokumentumok alapjn tortént: az 1983. jiinius 30-i 334. sz. elnoki
rendelet, amellyel Olaszorszdgban elismerték az eredetmegjel6lést, a ,Murazzano” D.O.P. [,Murazzano” OEM] cimii
négyoldalas dokumentum és az sszefoglalé.

A termékleirds jelenleg hdrom cikkbdl dll: az 1. cikk a termék elnevezésének elismerését tartalmazza; a 2. cikk
meghatarozza az elismert terméket, elGallitisanak maédjat és jellemzdit; a 3. cikk meghatdrozza az elGallitdsi teriiletet.

Az osszefoglal6 informacidkat tartalmaz a termék elnevezésérél, leirasardl, a foldrajzi teriiletrdl, az el8allitds modjardl,
a foldrajzi teriilettel val6 kapcsolatrdl, valamint a cimkézésre és az ellenSrzésre vonatkozo részletekrél.

A termék elnevezése

Ez a médositds csupdn a szoveg formdjat érinti. A hatélyos termékleirds 1. cikkére vonatkozik (az 1983. jinius 30-i
334. sz. elnoki rendelet).

Jelenlegi véltozat:

»1. cikk

A »Murazzanoc sajt eredetmegjel6lése elismerésre keriil és haszndlata az e rendeletben a feldolgozdsi mddszerekre,
valamint az aldbbi 3. cikkben meghatdrozott elGdllitdsi teriiletnek tulajdonithaté érzékszervi és termékjellemzdkre
vonatkozdan meghatérozott kovetelményeknek megfelels termék szdmaéra van fenntartva.”

Uj véltozat:
»1. cikk
Elnevezés

A »Murazzanoc« oltalom alatt dll6 eredetmegjel6lés azon termék szdmdra van fenntartva, amely megfelel az e
terméklefrdsban a feldolgozdsi mddszerek, valamint az aldbbi 3. cikkben meghatdrozott el@allitdsi teriiletnek
tulajdonithaté érzékszervi és termékjellemzdk tekintetében meghatdrozott kovetelményeknek.”

A termék leirdsa

A termékleirds (az 1983. junius 30-i 334. sz. elnoki rendelet) 2. cikkének és az egységes dokumentum 3.2. pontjanak
modositdsa.

Jelenlegi véltozat:

,Zsiros, friss sajt, amelyet kizarolag juhtejbdl vagy olyan keverékbdl dllitanak eld, amelyben a juhtej ardnya legalabb
60 %, a tehéntej ardnya pedig legfeljebb 40 %.

Forma: sik feliiletii hengeres, enyhén kiemelkedd peremmel.

Meéret: dtmérdje kb. 10-15 cm, peremmagassdga kb. 3-4 c¢m, a méretekben az elGallitdsi idGszak hosszatdl fiiggGen
eltérések lehetnek.

Tomeg: 300-400 g.
A sajttészta szine: tejfehér.

A sajttészta szerkezete: puha, kissé kemény, benne kevés lyukkal, finom erezettel, szinez6pigmenteket és kiilonleges
izesitGanyagokat nem haszndlnak.

Kiils6 réteg: nincs kéreg, a friss sajtok tejfehérek, mig a hosszabb ideig érlelt sajtokon finom, szalmasdrga hartya
lathaté.

[z: l4gy, finoman illatos, juhtejre emlékeztet6 kellemes iz.

A szdrazanyag zsirtartalma: legaldbb 50 %.”
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Uj véltozat:

»A »Murazzano« eredetmegjel6lés a kovetkezd jellemzdkkel rendelkezd sajtok szamdara van fenntartva: zsiros, friss sajt,
amelyet kizdr6lag Delle Langhe fajtdjii juhok tejébdl vagy olyan keverékbdl dllitanak el6, amelyben a juhtej ardnya
legaldbb 60 %, a tehéntej ardnya pedig legfeljebb 40 %. Asztali sajtként hasznélatos, amely az aldbb felsorolt
jellemzdkkel rendelkezik.

Forma: sik feliiletti hengeres, enyhén kiemelked§ peremmel.

Meéret: dtmérdje kb. 10-15 cm, peremmagassaga kb. 3—4 cm.

Tomeg: 250-400 g.

A méret és a tomeg értékei a legrovidebb ideig érlelt sajtformakra vonatkoznak.

A sajttészta lefrdsa: puha, kissé kemény, esetenként kevés lyukkal, finom erezettel; ahogy a sajt érik, a szine tejfehérrél
szalmasdrgdra véltozik; az érleléssel viltozik a szerkezete, a nedvesség fokozatos csokkenésével a lagy dllag egyre
keményebbé vilik, és végiil félkemény vagy kemény lesz.

Nem hasznédlnak sem szinez&pigmenteket, sem kiilonleges izesitGanyagokat.

Kuls6 réteg: a friss sajtoknak nincs kérge, kiils§ rétege tejfehér, esetenként finom, szalmasarga hdrtya lathat6, amely
fokozatosan sotétebbé valik.

[z: 14gy, finoman illatos, juhtejre emlékeztetd kellemes iz; ahogy a sajt érik, a szaga és az fze is erételjesebbé vlik.

A szdrazanyag zsirtartalma: legaldbb 50 %, 2 %-os tiiréshatdrral, a kizarélag juhtejbdl elddllitott termék esetében,
és 47 %, 2 %-os tliréshatdrral, a juh- és tehéntejkeverékbdl elGallitott termék esetében.”

A minimalis tomeg 300 g-r6l 250 g-ra mddosult.

Erre a médositdsra a piaci kereslet kielégitése és a kistermel6k munkdjdnak megkonnyitése érdekében van sziikség az
év azon id@szakaiban, amikor a tejtermelés alacsonyabb. Az is pontositdsra keriilt, hogy a tomeg értékei a
legrovidebb ideig érlelt sajtformakra vonatkoznak, mivel a hosszabb ideig tart6 érés vagy érlelés a nedvességtartalom
és ezaltal a tomeg és a méret csokkenését okozza.

A szdrazanyag zsirtartalma a legaldbb 53 %-r6l legaldbb 50 %-ra csokkent, 2 %-os tliréshatdrral, a kizdrolag juhtejbdl
eldllitott termék esetében, illetve legaldbb 50 %-rdl legaldbb 47 %-ra, 2 %-os tiiréshatdrral, a juh- és tehéntejke-
verékbdl elGillitott termék esetében. Erre a kovetkezs észrevételek és megfontoldsok alapjan kerilt sor:

Az 1983. évi terméklefrasban meghatdrozott, zsirtartalomra vonatkozé adat egy 1964-ben késziilt tanulmanybdl
szdrmazik, amely a jelenlegitdl igen eltérd dllattartdsi koriilményekre vonatkozott. Elég, ha csak annyit mondunk,
hogy akkoriban a Delle Langhe juhfajta tobb mint 30 000 éllatot szdmlalt, mig napjainkban mdr csak 2 000 van
bel6le, és figyelembe vessziik a genetikai elszegényedés minden kovetkezményét, amelyet egy ilyen jelentds csokkenés
a szelekcios dllattenyésztés szempontjdbol okozhat.

1963-ban az atlagtermelés dllatonként koriilbeliil 100 kg volt, mig napjainkban 150 kg kortil van.

Az 1964-es tanulmany idején nem dlltak rendelkezésre adatok a juhtej zsirtartalmdra vonatkozdan, de egyértelmd,
hogy a sajt zsirtartalmat befolyasoljak a készitéshez felhaszndlt tej kiilonféle osszetevéi (zsir, fehérje, laktdz, hamu).
Kovetkezésképpen a termelés novekedése negativan hat arra, hogy hdny szdzaléknyi zsir, fehérje stb. taldlhaté egy
liter tejben.

A Torinoi Egyetem dltal a kozelmdltban, 2012-ben e témdban készitett mélyrehaté tanulmany kimutatta, hogy a tej
zsirtartalma gazdasigonként jelentdsen eltér, amit kétségteleniil befolydsolnak a genetikai tényezdk, valamint a
hagyomédnyoknak megfelel§ takarmanyozdsi gyakorlatok. Kétségteleniil fontos tényezd az is, hogy mivel ez egy
kézmives termék, a savoban lév6 maradvany zsir, azaz a feldolgozds sordn elveszett és az alvadékban nem
megmaradé zsir tekintetében jelentGs mértékd eltérést tapasztaltak.

Ezek a tényezSk természetesen jelentGs hatdssal voltak a sajt zsirtartalmdra, olyannyira, hogy a Torinoi Egyetem
megallapitotta, hogy a ,Murazzano” zsirtartalma sok esetben alacsonyabb volt az 1964-ben, illetve az 1983-as
termékleirdsban feltiintetett értéknél.
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Réadasul feltételezhetS, hogy a meglévs termékleirdsban szerepl6 szdmadatokat a jelenleg rendelkezésre all6
modszerekhez képest kevésbé pontos elemzési technikdkkal hatdroztak meg.

A szoveg a juhtej tekintetében kiegésziilt a Delle Langhe fajtdra valé hivatkozassal.

Ezt a részletet eddig csak a bevezet6ben emlitett, ,Murazzano” ciml dokumentum tartalmazta. Ennélfogva a
termékleirds 2. cikke és az egységes dokumentum 3.2. pontja kiegésziil ezzel az informéciéval.

A sajttészta szinére, a kiils§ rétegre és az i{zre vonatkozd leirds kiegésziilt a hosszabb ideig érlelt ,Murazzano”
jellemzdivel, hogy a ,Murazzano” leirdsa 6sszhangban legyen a hosszabb érlelési id@szakra vonatkozé médositassal
(l4sd: az el6éllitds modjanak aldbbiakban ismertetett mddositésa).

A szdrmazds igazoldsa
A termékleirds egy kiilon cikkel egésziilt ki, hogy 6sszhangba keriiljon a hatélyos jogszabdlyokkal.

Az Gj cikk szovege a kovetkez6:

4. cikk
A szarmazads igazoldsa

Az el@dllitasi folyamat minden fazist figyelemmel kisérik, a be- és kilépd termékek nyilvantartdsa mellett. Ez és a
termékldnc valamennyi résztvevdjének az ellendrzé szerv altal vezetett kiilon jegyzékbe valé felvétele, valamint az
elééllitott mennyiségeknek az ellenérzd szerv felé idében torténd bejelentése biztositja a termék nyomonkévet-
het8ségét. Az ellendrzd szerv a termékleirdsnak és a kapcsolédd ellendrzési tervnek megfelelGen ellendrzi a
vonatkoz jegyzékekbe felvett valamennyi természetes és jogi személyt.”

Az elddllitds mddja

A termékleirds 2. cikkének modositdsa. Modosult a takarmdnyra és a fejések szdmdra vonatkozé rész, valamint
meghatarozasra kerillt az alvaddsi h6mérséklettiirés és az érlelési idGszak.

A termékleirds 2. cikkének és az egységes dokumentum 3.3. pontjdnak médositdsa — takarmadny.

Jelenlegi véltozat:
»A juhok és adott esetben a szarvasmarhdk étrendjének az el6dllitdsi tertiletr6l szarmazé zoldtakarmanybdl vagy
szénatakarmdnybol kell dllnia.”

Uj véltozat:

»A »Murazzano« OEM sajt elGéllitdsara szant tejet ad6 dllatok éves takarmanyadagjdnak a szdrazanyag legalabb 70 %-dt
kitevd zold vagy tartdsitott takarmanybdl, valamint a szdrazanyag legfeljebb 30 %-dt kitevS koncentrdlt vagy
kiegészitd takarmanybol kell dllnia. A takarmany legalabb 80 %-dnak a szdrmazasi teriiletrl kell szdrmaznia.

A legeltetésre akkor keriil sor, amikor azt az évszak lehetévé teszi.

A meghatdrozott foldrajzi teriileten kiviilr6l szdrmazé takarmdny mennyisége éves szinten nem haladhatja meg a
szdrazanyag-tartalom 50 %-dt. A vitamin- és dsvanyianyag-kiegészitSk a torvény altal megengedett hatdrokon beliil
engedélyezettek.”

Az el@allitdsi teriilet teljes egészében magas vagy kozepesen magas dombokon fekvs, nem 6ntozott foldteriileten
taldlhatd. Csapadékszegény években ezért csokkenhet a takarmdnytermelés, ami szintén Osszefiigg az éghajlatval-
tozdssal.

A szdrmazasi teriileten néhdny éve rendkiviil intenziv mogyor6termesztést és — kisebb mértékben — bortermelést is
folytatnak, aminek kovetkeztében csokkent a rendelkezésre dll6 takarmdnytermd teriiletek mennyisége. Ehhez jon
még a nydjakat megtdmadé és a juhokat megijeszt§ farkasok egyre gyakoribb jelenléte, ami nehézségeket okoz a
legeltetésben a kevésbé el6nyos, nechezebben kaszalhat6 teriileteken. Ez egyre inkdbb azt jelenti, hogy néha
biztonsdgos elhelyezést biztositanak az dllatok szdmdra, és elhagyjak a margindlis legeltetési teriileteket, aminek
kovetkeztében novekszik a tartositott takarmany felhaszndldsa.
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Ebbdl kifolydlag engedélyezték az dllatok étrendjének esetleges kiegészitését kisebb mennyiségli takarmdnnyal,
beleértve a kiegészitS takarmdnyokat is. Az étrend takarmanyokkal — tobbek kozott kiegészit takarmanyokkal —
torténd  kismértékd kiegészitése abbdl az igénybdl fakad, hogy az dllatok kiegyensiilyozott tdpldlkozdsban
részesiiljenek a laktdci6 és a vemhesség sordn, ami tobbek kozott az dllatok jollétét is szolgdlja. Ez a gyakorlat a
kedvezétlen 1égkori/éghajlati viszonyok miatt is szitkséges lehet, mert ezek a koriilmények korldtozhatjak a helyi
takarmdnyforrasok (legeltetés, széna) rendelkezésre alldsit. Rdaddsul az étrend esetleges kismértékd kiegészitése

egydltalin nem befolydsolja sem a termék egyedi jellegét, sem a tej jellemzdit.

A termékleirds 2. cikkének és az egységes dokumentum 3,3. pontjanak mddositdsa — nyersanyag.
Jelenlegi véltozat:

A termelés napi két fejésbdl szdrmazo tej felhasznaldsaval torténik és egész évben zajlik.”

Uj véltozat:

A termelés két vagy tobb fejésbdl szarmazo tej felhaszndldsaval torténik és egész évben zajlik.”

Az id6vel folyamatosan fejl6d6 tejhitési és -taroldsi rendszerek alkalmazasa lehetdvé tette, hogy a sajtot két vagy tobb
fejésbdl szarmazo tejbdl készitsék, a kistermelSk igy két vagy tobb naponként is készithetnek sajtot, killonosen az év
azon id@szakaiban, amikor a hozam csokken.

A termékleirds 2. cikkének és az egységes dokumentum 3.3. pontjdnak mddositdsa — az elGallitds mddja.

Jelenlegi véltozat:

s

A sajtot hagyomanyos moédszerekkel, alul lyukakkal elldtott hengeres formakban kell elGallitani. Az érlelés sordn a
sajtot naponta r6vid ideig langyos vizzel dt kell mosni. A s6zdst szdraz sézdssal kell végezni.”

Uj véltozat:

,Két vagy tobb fejésbdl szdrmazé tejet haszndlnak fel. A tejet fertStlenités céljabdl hékezelni lehet, és tejenzimekkel
és[vagy természetes starterkultiirakkal be lehet oltani. A tejhez borjubdl nyert folyékony oltéenzimet adnak, amelyet
ezutdn 37 °C hémérsékleten + 3 °C tliréssel koaguldlnak.

A tejolté hozzdaddsa sordn és azt kovetSen torténd szapora keverést esetleg egy legalabb 40 perces pihentetési idgszak

koveti, hogy az alvadék stirti, homogén dllagii legyen.

Az alvadékot el8szor 6lozGkandl vagy habard segitségével durvan felbontjék (narancs méretdi darabokra). Egy
legaldbb 5 perces pihentetés utdn az alvadékot habardé vagy alvadék-szeletel§ segitségével feldaraboljadk mogyord
mérettire, majd ezt egy tovabbi, legaldbb 10 perces pihentetési idGszak koveti.

A sajttd formdlds gy torténik, hogy az alvadékot mdanyagbdl vagy rozsdamentes acélbdl készilt, aljan lyukakkal
ellatott megfelel§ méretd hengeres formakba helyezik. Az alvadékot tartalmazé formdkat dontott felileten tartjak 24
+ 4 6ran keresztill, ez id6 alatt szimos alkalommal elforgatjak Gket. A sajt formdzdsa kozben kétszer végeznek szdraz
s6zést, mindkét oldalon egyszer.”

Részletes leirds vonatkozik arra, hogy a meglévs termékleirds szerint melyek a hagyomdnyos moédszerek. Az is
pontositasra keriilt, hogy a tejet ferttlenités céljabol hékezelni lehet.

A termékleirds meghatdrozza, hogy a tej tejoltd enzimekkel és/vagy természetes starterkultirdkkal olthaté be.

Az alvadési hmérsékletre vonatkozdan a ,koriilbelill” sz6 helyébe a = 3 °C-os tiiréshatdr” 1ép, ami a hagyomanyos
munkamodszerek esetében szokdsos hdmérséklet-ingadozas.

A sajtok érlelésének ideje alatt torténd napi mosasra vonatkozé kovetelményt torolték, és egyértelmdibbé tették, hogy
az els6 4 napban, azaz a minimalis érlelési id§ alatt, a sajtokat langyos vizzel kell mosni. A médositasra irdnyuld
kérelem hosszii évek tapasztalatain alapul, amelyek igazoljdk, hogy a médositani kivant el6irds nem befolydsolja a
sajt jellemzdit.
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A termékleirds 2. cikkének és az egységes dokumentum 3.2. pontjanak médositdsa — érlelési idGszak.
Jelenlegi véltozat:

,4—10 napos érlelési idGszak.”

Uj véltozat:

LAz érlelés legalabb 4 napig tart, és ugyanazon helyiségekben torténhet, mint az el8allitds, és a sajtokat legalabb
kétszer rovid ideig langyos vizzel le kell mosni; egyenértékii alternativ technikdk alkalmazdsa megengedett. Legaldbb
4 napos érlelés utdn a sajtot specidlis érlel§ létesitményekben vagy hiit6hdzakban lehet tdrolni. A minimalis érlelési
idgszak 4 nap, a maximdlis érlelési idszak pedig 90 nap. A legfeljebb 15 hoénapig tartd érlelés mds termékek
hozzdaddsa nélkiil csak a hagyomdnyos burnie (hermetikusan lezart iivegedény) hasznilata esetén megengedett,
amelybe a sajtot legaldbb 20 napos érlelés utdn helyezik.

Nemcsak asztali sajtként hasznélatos, hanem szdmos receptben és feldolgozott termék alapanyagaként is.”

Bar az 1983. évi termékleirds 10 napos érlelési id6t emlit, ma mdr igen gyakori, hogy egyes ,Murazzano” sajtokat
hosszabb ideig érlelnek, és ezt a piac nagyra értékeli. Ennek megfelelGen tor6lték a 10 napra valé hivatkozdst, és
maximum 90 napos érlelési idGszakot vezettek be.

Ezzel a gyakorlattal egy régi hagyomdnyhoz térnek vissza. A maltban ugyanis meglehetdsen gyakori volt, hogy a
,Murazzano” sajtot a mindség javitdsa érdekében 10 napndl hosszabb ideig érlelték.

Ezenkiviil bevezették azt a lehetdséget, hogy a ,Murazzano” sajtot tartdsitsi célbol burnie-ben (hermetikusan lezart
tivegedényben) tartsak.

Ez egyben visszatérés egy olyan hagyomdnyhoz, amelyet manapsdg egyre tobb termel8 kovet. A burnie-t a maltban
els6sorban arra haszndltdk, hogy tartdsitsdk a sajtot a téli id6szakra, amikor nagyon kevés tejet termeltek, és ebbdl
kifolyodlag kevés sajtot llitottak eld.

Ha ezt a mddszert alkalmazzak, akkor a sajtot legalabb 20 napos érlelés utdn helyezik a burnie-be, és igy akar 15
hénapig is eltarthato.

Kapcsolat

A termékleirds egy kiilon cikkel egésziilt ki, és az dsszefoglald d) és f) pontjdban szerepld informdcidkat atirtdk annak
érdekében, hogy 6sszhangba keriiljenek az 1151/2012/EU rendelettel.

Jelenlegi véltozat:

,d) TORTENELEM: a sajt, amelyet hagyomanyosan az el6allitasi teriileten készitettek, a nevét Murazzano telepiilésrél,
az eldillitds legfontosabb kozpontjardl kapta. Az id6k sordn a termék megdrizte a hegyvidéki kornyezetbdl eredd
sajatos jellegét.

f) KAPCSOLAT A FOLDRAJZI TERULETTEL: az érintett hegyvidéki teriileten uralkod6 éghajlati viszonyok
figyelemre méltd természeti tényezdk, amelyek befolydsoljdk mind a szarvasmarhdk, mind a juhok
takarmdnydnak minGségét. Ami az emberi tényezSket illeti, a sajt torténelmi mdltra tekint vissza a Cuneo
kornyékén, a termék a vendéglatbipari létesitményekben széles korben kaphatd.”

Uj véltozat:

»A »Murazzano« OEM sajt elGallitasi teriiletének telepiilései az Alta Langa [Magas Langa] elnevezésti dombos teriileten
fekszenek, ezt északrdl a szélGiiltetvényeird] és eredetmegjeloléssel rendelkezd hires borairdl ismert alsé Langhe
hatarolja, délrdl a liguriai Appenninek, keletr6l a Monferrato, nyugatrdl pedig Cuneo megye siksiga.

Ez egy olyan foldrajzi teriilet, ahol az id6k sordn nem voltak jelentSs geoldgiai megrazkédtatasok, és novényvildg nem
volt kitéve az ezek dltal okozott jelentds véltozdsoknak. A »Murazzano« foldrajzi teriilet igy olyan »odzissd« valt, ahol a
helyt6] nagyon eltéré kornyezetekre jellemz8 novényfajok is menedéket taldltak. Az eurdpai stksdgokra jellemzg és
mediterran eredet( fajok mellett ez a teriilet idedlis élGhely szdmos kozép- és dél-eurdpai eredetti, valamint atlanti-
Ocedni faj szdmdra, amelyek sokkal ritkdbban fordulnak el6 a »Murazzano« OEM elddllitdsi teriilettel hatdros
vidékeken.
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A novényfajok ilyen széles és valtozatos jelenléte a teriileten azt eredményezi, hogy az éllatok egész évben sokféle és
véltozatos taplalékhoz jutnak.

A legeltetési idGszakban (dltaldban dprilistél oktéberig) a juhok kozvetleniil a réteken és legelékon termd
z6ldtakarménnyal tdpldlkoznak. Ha nincs lehetéség a legeltetésre, az étrend tovabbra is f6ként a teriileten taldlhat6
névényfajok széndjdbol ll.

A »Murazzano« OEM kiilonleges izét és aromdit tehdt az el@allitdsi teriileten honos jellegzetes novényvildg
osszetettségének és igen széles valtozatossaganak koszonheti, ezek aroma-osszetevéi bekeriilnek a tejbe, majd a sajtba.

A »Murazzano« OEM sajt el@dllitdsinak mésik lényeges eleme a Delle Langhe juhfajta, amely egy olyan Gshonos fajta,
amely évszdzadok Ota az Alta Langa teriiletéhez kotddik (az els@ irdsos hivatkozds az id8sebb Plinius Naturalis Historia
cimd@ mtivében taldlhatd). Hossz ideig ez az dllat jelentette a vidéki csalddok kizar6lagos megélhetését, mivel lehetGvé
tette szdmukra, hogy kihasznaljak ezeket a teriileteket, amelyek fekvésiik, nehéz megkozelithetéségiik és alacsony
termékenységitk miatt kevéssé voltak alkalmasak intenzivebb felhaszndldsra vagy mds tipust édllattartdsra. A Delle
Langhe egy kozepes méretd, nagyon szivés juhfajta, amely nem optimadlis koriilmények kozott is jo tejhozammal
rendelkezik. Pontosan ezeknek a tulajdonsdgoknak koszonhetSen a fajta legjobban a »Murazzano« OEM eldillitdsi
teriletén tudta kibontakoztatni potencidljit, olyannyira, hogy ma is a térség mezdégazdasdgdnak kulcsfontossaga
elemének tekinthetd.

A juhtenyésztés, a sajtkészités és a teriiletgazddlkodds elvalaszthatatlanul dsszetartozé elemek, amelyek az évszdzadok
soran szitkségszerten és elkeriilhetetleniil bekovetkezett fejlédés ellenére sem tiintek el. Nemcsak termelési funkciot
toltenek be, hanem nagyon fontos szerepet jitszanak egy magas természeti és tdji értékkel biré teriilet megSrzésében
és a kornyezet egésze életképességének fenntartdsaban is.

A »Murazzano« OEM eldallitasi médja a mai napig szoros kapcsolatban 4ll a hagyomanyos gyakorlattal, el6térbe
helyezi a kornyezet, az dllatok, a termelési tényez8k és a helyi lakossdg szaktuddsa kozotti kolesonhatdsbol eredd
jellemzdket. Az, hogy az alvadékot kétszer torik meg, a sajtok kis mérete és az, hogy az alvadékot gyorsan a
formdkba helyezik, mind olyan tényez8k, amelyeknek koszonhetden a savé gyorsan lefolyik, a sajt gyakori forgatdsa,
a killonleges s6zdsi médszerek, az érési és érlelési koriilmények pedig a sajtra jellemz§ jellegzetes tulajdonsdgok
elérését teszik lehetGvé.

A nem hosszan érlelt »Murazzano« OEM az éllatok taplalékat képezd killonboz8 novény- és takarmanynovényfajok
illatjegyeit hordozza — ezeket még a kdstolds el6tt is lehet érezni —, az ilyen sajtok ize finom, lagy szinvilaguk pedig a
tejfehértdl a szalmasdrgdig terjed. A hosszabb érlelés sordn, amint a sajt érik és oregszik, illata és zamata erGsebbé
valik, lagy, finom kérget és nagyon vékony alsé héjat kaphat, a szine hatdrozottabb, sotétebb lesz, és a juhok gyapjdt
nemes modon idéz6 aromds jegyek fejlédnek ki benne.

A sajdtos éghajlati viszonyok, az allatok étrendje és a Delle Langhe juhfajta tejének jellegzetességei, valamint az egyedi
elGallitasi mod és az e feltételeket okosan kiakndzé sajtkészitGk szakértelme alkotjdk a »Murazzano« OEM sajt
eldllitdsaban kulcsfontossdggal bir6 elemeket, amelyekben kifejez8dik az a kollektiv know-how, amely a Langhe
népeinek évszdzadokra visszanyl6 kozos torténelmébdl szarmazik.”

Cimkézés

Az osszefoglalé h) pontjaban a cimkézésre vonatkozo részt kibGvitették.

Jelenlegi véltozat:

,h) CIMKEZES: a terméket a védelmére létrejott tarsulds szimbolumaval forgalmazzak.”
Uj véltozat:

»A sajt egészben vagy darabolva értékesithetd, és eldrecsomagolhatd. A »Murazzano« sajt logdja/szimbdluma egy
stilizalt nagy »M« bett, amely egy »Murazzano« sajtkorong egyik sik felilletén van elhelyezve, amelybdl késtolds
céljabol kivagtak egy ék alakt darabot. A »Murazzano« csomagoldsan haszndlt cimkén feltiintetett szimbélum fehér
alapon kék (pantone Blue 0729) vagy fekete (pantone Black U) szinti. A cimkét csak a minimdlis érlelési id6 letelte
utdn lehet elhelyezni a csomagoldson.
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A hagyomanyos burnie-ben érlelt/tartdsitott terméket az iiveg kiilsé oldaldn vagy a benne tartsitott terméken
elhelyezett egyedi cimkével (matricdval) kell megjelolni.

Mivel a »Murazzano« sajt elGdllitdsdhoz haszndlt juhtej kizdrdlag a Delle Langhe fajtdhoz tartozé dllatoktdl
szdrmazhat, megengedett a »Con latte di pecora delle Langhe« [»A Delle Langhe fajta juhok tejébdl késziilt«] felirat
feltiintetése a csomagoldson vagy egy kiilon cimkén. A 100 %-ban juhtejbdl késziilt »"Murazzano« sajt a csomagoldson
vagy egy kilon cimkén szerepelhet a »Solo latte di pecora delle Langhe« [»Kizarélag Delle Langhe fajta juhok tejének
felhaszndldséval késziilt«] felirat”.

Egyéb

A termékleirast a konnyebb olvashatdsdg érdekében dtszerkesztették. Az 4j termékleirds igy a kovetkezd nyolc cikket
tartalmazza: 1 cikk — Elnevezés, 2. cikk — A termék jellemz6i, 3. cikk — Foldrajzi teriilet, 4. cikk — A szdrmazds
igazoldsa, 5. cikk — Az el6dllitds modja, 6. cikk — Kapcsolat a kornyezettel, 7. cikk — Ellenérzések, 8. cikk — Cimkézés.

Az osszefoglalé g) pontjdban szerepld, ellendrzésekre vonatkozé cikk médosult, hogy 6sszhangba keriiljon a hatélyos
jogszabalyokkal, és kiegésziilt az ellendrzd szerv adataival.

Jelenlegi véltozat:

,8) ELLENORZESEK: NEV: MezGgazdasdgi és Erdészeti Minisztérium — Csalds Elleni Kozponti FeliigyelGség;
Consorzio di Tutela del Formaggio Murazzano [»Murazzano« sajt védelmére 1étrejott tarsulds] mint feliigyeleti
szerv”.

Uj véltozat:

»A termék termékleirdsnak valo megfelelését az 1151/2012/EU rendeletnek megfelelSen az IN.O.Q. — Istituto Nord
Ovest Qualita — (Soc. Coop. a rl., Piazza Carlo Alberto Grosso 82, Moretta [CN] 12033) ellenérzd szerv ellendrzi.
Telefon: +390172911323; Fax: +390172911320; E-mail: inoq@inoq.it”.

EGYSEGES DOKUMENTUM
»Murazzano”
EU-szam: PDO-IT-0015-AMO01 - 2020.11.18.
OEM (X) OFJ ()
1. Elnevezés (oem vagy ofj)

~Murazzano”

2. Tagdllam vagy harmadik orszdg
Olaszorszag
3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa

1.3. osztaly — Sajtok


mailto:inoq@inoq.it
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3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jeldlt termék leirdsa

A ,Murazzano” eredetmegjel6lés a kovetkezd jellemzdSkkel rendelkezd sajtok szdmdra van fenntartva: zsiros, friss sajt,
amelyet kizdr6lag Delle Langhe fajtdjii juhok tejébél vagy olyan keverékbdl dllitanak eld, amelyben a juhtej ardnya
legaldbb 60 %, a tehéntej ardnya pedig legfeljebb 40 %. Asztali sajtként haszndlatos, amely az aldbb felsorolt
jellemzdkkel rendelkezik.

Forma: sik feliilett hengeres, enyhén kiemelkedS peremmel.

Méret: dtmérGje kb. 10-15 cm, peremmagassaga kb. 3—4 cm.

Tomeg: 250-400 g.

A méret és a tomeg értékei a legrovidebb ideig érlelt sajtformékra vonatkoznak.

A sajttészta lefrdsa: puha, kissé kemény, esetenként kevés lyukkal, finom erezettel; ahogy a sajt érik, a szine tejfehérrél
szalmasdrgdra valtozik; az érleléssel valtozik a szerkezete, a nedvesség fokozatos csokkenésével a lagy éllag egyre
keményebbé vilik, és végiil félkemény vagy kemény lesz.

Nem hasznélnak sem szinez8pigmenteket, sem kiilonleges izesitGanyagokat.

Kiils6 réteg: a friss sajtoknak nincs kérge, kiilsG rétege tejfehér, esetenként finom, halvany szalmasarga hértya lathaté.
Ahogy a sajt érik, kiilsejének szine egyre sotétebbé szalmasdrgava valik.

[z: 1agy, finoman illatos, juhtejre emlékeztet kellemes iz; ahogy a sajt érik, a szaga és az ize is erételjesebbé valik.

A szdrazanyag zsirtartalma: legalabb 50 %, 2 %-os tiiréshatarral, a kizardlag juhtejbdl eldéllitott termék esetében,
és 47 %, 2 %-os tliréshatdrral, a juh- és tehéntejkeverékbdl elGallitott termék esetében.

A minimélis érlelési id6szak 4 nap, a maximalis érlelési id6szak pedig 90 nap. A legfeljebb 15 hénapig tartd érlelés
mds termékek hozzdaddsa nélkil csak a hagyomdnyos burnie (hermetikusan lezart iivegedény) hasznélata esetén
megengedett, amelybe a sajtot legaldbb 20 napos érlelés utdn helyezik.

A sajt egészben vagy darabolva értékesithetd, és elérecsomagolhatd.

3.3. Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetében)

A ,Murazzano” OEM sajt elGdllitdsdra szant tejet ad6 allatok éves takarmdnyadagjanak a szdrazanyag legaldbb 70 %-dt
kitev6 zold vagy tartdsitott takarmanybdl, valamint a szdrazanyag legfeliebb 30 %-at kitevé koncentrdlt vagy
kiegészit6 takarmanybdl kell dllnia. A takarmdny legaldbb 80 %-dnak a szdrmazési teriiletrdl kell szdrmaznia. A
legeltetésre akkor keriil sor, amikor azt az évszak lehet6vé teszi. A meghatdrozott foldrajzi teriileten kiviilrdl
szarmazé takarmany mennyisége éves szinten nem haladhatja meg a szdrazanyag-tartalom 50 %-at. A vitamin- és
dsvanyianyag-kiegészit6k a torvény dltal megengedett hatdrokon beliil engedélyezettek.

Az elddllitasi teriilet teljes egészében magas vagy kozepesen magas dombokon fekvs, nem 6ntozott foldteriileten
taldlhaté. Csapadékszegény években ezért csokkenhet a takarmdnytermelés, ami szintén Osszefiigg az éghajlatvdl-
tozdssal.

A szarmazasi teriileten néhdny éve rendkiviil intenziv mogyordtermesztést és — kisebb mértékben — bortermelést is
folytatnak, aminek kovetkeztében csokkent a rendelkezésre dll6 takarmanytermd teriiletek mennyisége. Ehhez jon
még a nydjakat megtdmadd és a juhokat megijeszt§ farkasok egyre gyakoribb jelenléte, ami nehézségeket okoz a
legeltetésben a kevésbé el6nyos, nehezebben kaszdlhato terilleteken. Ez egyre inkdbb azt jelenti, hogy néha
biztonsdgos elhelyezést biztositanak az éllatok szdmadra, és elhagyjak a margindlis legeltetési teriileteket, aminek
kovetkeztében novekszik a tartositott takarmany felhaszndldsa.

Ebbdl kifolydlag engedélyezték az éllatok étrendjének esetleges kiegészitését kisebb mennyiségii takarmdnnyal,
beleértve a kiegészitS takarmdnyokat is. Az étrend takarmdanyokkal — tobbek kozott kiegészit6 takarmanyokkal —
torténd  kismértékd kiegészitése abbol az igénybdl fakad, hogy az dllatok kiegyenstlyozott tdpldlkozdsban
részesiiljenek a laktdci6 és a vemhesség sordn, ami tobbek kozott az allatok jollétét is szolgdlja. Ez a gyakorlat a
kedvezétlen 1égkorijéghajlati viszonyok miatt is szitkséges lehet, mert ezek a koriilmények korldtozhatjak a helyi
takarmdnyforrasok (legeltetés, széna) rendelkezésre allasit. Rdaddsul az étrend esetleges kismértékii kiegészitése
egyaltalin nem befolydsolja sem a termék egyedi jellegét, sem a tej jellemzdit.
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A Delle Langhe fajtdja juhok tejébdl vagy olyan keverékbdl elallitott juhtej, amelyben a juhtej ardnya legaldbb 60 %, a
tehéntej ardnya pedig legfeljebb 40 %. Két vagy tobb fejésbdl szarmazé tejet hasznalnak fel. A tejet fertStlenités
céljabol hékezelni lehet, és tejenzimekkel ésfvagy természetes starterkultirdkkal be lehet oltani. A tejhez borjibol
nyert folyékony oltéenzimet adnak.

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A ,Murazzano” sajt elGallitdsdra szant tejet adé dllatok allomdnyainak a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell

elhelyezkedniiik.

A tejtermelést, a feldolgozdst és a sajtérlelést a meghatdrozott foldrajzi teriileten beliil kell elvégezni.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozé egyedi szabdlyok

A ,Murazzano” sajt logéja/szimbéluma egy stilizdlt nagy ,M” betdi, amely egy ,Murazzano” sajtkorong egyik sik
feliiletén van elhelyezve, amelybdl kostolds céljabol kivagtak egy ék alakd darabot. A ,Murazzano” csomagoldsin
hasznalt cimkén feltiintetett szimbdlum fehér alapon kék (pantone Blue 0729) vagy fekete (pantone Black U) szinti. A
cimkét csak a minimalis érlelési id8 letelte utdn lehet elhelyezni a csomagoldson.

A hagyomdnyos burnie-ben érlelt/tartdsitott terméket az iiveg kiilsé oldalin vagy a benne tartésitott terméken
elhelyezett egyedi cimkével (matricdval) kell megjelolni.

Mivel a ,Murazzano” sajt elGdllitdsdhoz hasznalt juhtej kizdrdlag a Delle Langhe fajtdhoz tartozé allatoktdl
szarmazhat, megengedett a ,Con latte di pecora delle Langhe” [,A Delle Langhe fajta juhok tejébdl késziilt”] felirat
feltiintetése a csomagoldson vagy egy kiilon cimkén. A 100 %-ban juhtejbdl késziilt ,Murazzano” sajt a csomagoldson
vagy egy kilon cimkén szerepelhet a ,Solo latte di pecora delle Langhe” [,Kizarélag Delle Langhe fajta juhok tejének
felhaszndldsdval késziilt”] felirat.

4. AFOLDRAJZI TERULET TOMOR MEGHATAROZASA

Az el6allitési teriilet (beleértve az érlelést is) magaban foglalja a kovetkez§ telepiilések teljes kozigazgatdsi teriiletét:
Albaretto Torre, Arguello, Bastia Mondovi, Belvedere Langhe, Benevello, Bergolo, Bonvicino, Borgomale, Bosia,
Bossolasco, Camerana, Castelletto Uzzone, Castellino Tanaro, Castelnuovo di Ceva, Castino, Cerreto Langhe, Ceva,
Ciglie, Cissone, Clavesana, Cortemilia, Cravanzana, Feisoglio, Gorzegno, Gottasecca, Igliano, Lequio Berria, Levice,
Marsaglia, Mombarcaro, Monesiglio, Montezemolo, Murazzano, Niella Belbo, Paroldo, Perletto, Pezzolo Valle
Uzzone, Priero, Prunetto, Roascio, Roccaciglie, Rocchetta Belbo, Sale Langhe, Sale San Giovanni, Saliceto, San
Benedetto Belbo, Serravalle Langhe, Somano, Torre Bormida, Torresina.

5. KAPCSOLAT A FOLDRAJZI TERULETTEL

A ,Murazzano” OEM sajtot elddllitasi teriiletének telepiilései az Alta Langa [Magas Langa] elnevezésti dombos
teriileten fekszenek, ezt északrél a sz6lGiiltetvényeirdl és eredetmegjeldléssel rendelkezd hires borairdl ismert alsé
Langhe hatdrolja, délrdl a liguriai Appenninek, keletr6l a Monferrato, nyugatrdl pedig Cuneo megye siksdga.

Ez egy olyan foldrajzi teriilet, ahol az id6k sordn nem voltak jelentSs geologiai megrazkddtatdsok, és novényvildg nem
volt kitéve az ezek dltal okozott jelentds véltozdsoknak. A ,Murazzano” foldrajzi teriilet igy olyan ,0dzissd” vdlt, ahol a
helyt6] nagyon eltérg kornyezetekre jellemz8 novényfajok is menedéket taldltak. Az eurdpai siksdgokra jellemzd és
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mediterran eredetl fajok mellett ez a teriilet idedlis él6hely szdmos kozép- és dél-eurdpai eredeti, valamint atlanti-
6cedni faj szdmdra, amelyek sokkal ritkdbban fordulnak el a ,Murazzano” OEM elddllitasi teriilettel hatdros
vidékeken.

A novényfajok ilyen széles és véltozatos jelenléte a teriileten azt eredményezi, hogy az dllatok egész évben sokféle és
véltozatos tapldlékhoz jutnak.

A legeltetési idGszakban (dltaldban dprilistdl oktéberig) a juhok kozvetlenil a réteken és legel6kon termd
zoldtakarmdnnyal tdpldlkoznak. Ha nincs lehetéség a legeltetésre, az étrend tovdbbra is f6ként a teriileten taldlhatd
névényfajok széndjbol all.

A ,Murazzano” OEM kiilonleges izét és aromdit tehdt az eldllitdsi teriileten honos jellegzetes novényvildg
Osszetettségének és igen széles valtozatossdgdanak koszonheti, ezek aroma-osszetevéi bekeriilnek a tejbe, majd a sajtba.

A ,Murazzano” OEM sajt eléllitdsdnak mdsik lényeges eleme a Delle Langhe juhfajta, amely egy olyan Gshonos fajta,
amely évszdzadok ota az Alta Langa teriiletéhez kot6dik (az elsG irdsos hivatkozds az idGsebb Plinius Naturalis Historia
cimd mtivében taldlhat). Hossz ideig ez az allat jelentette a vidéki csalddok kizarolagos megélhetését, mivel lehetévé
tette szdmukra, hogy kihaszndljdk ezeket a teriileteket, amelyek fekvésiik, nehéz megkozelithetségiik és alacsony
termékenységiik miatt kevéssé voltak alkalmasak intenzivebb felhaszndldsra vagy mds tipusi éllattartdsra. A Delle
Langhe egy kozepes méretd, nagyon szivés juhfajta, amely nem optimdlis korilmények kozott is jo tejhozammal
rendelkezik. Pontosan ezeknek a tulajdonsigoknak koszonhetSen a fajta legjobban a ,Murazzano” OEM el6éllitdsi
teriilletén tudta kibontakoztatni potencidljat, olyannyira, hogy ma is a térség mezdgazdasiganak kulcsfontossagi
elemének tekinthetd.

A juhtenyésztés, a sajtkészités és a teriiletgazdalkodds elvalaszthatatlanul 6sszetartozé elemek, amelyek az évszdzadok
soran szitkségszertien és elkeriilhetetlenil bekovetkezett fejlédés ellenére sem tiintek el. Nemcsak termelési funkciot
toltenek be, hanem nagyon fontos szerepet jatszanak egy magas természeti és tdji értékkel bird teriilet meg6rzésében
és a kornyezet egésze életképességének fenntartdsaban is.

A ,Murazzano” OEM eldallitasi mddja a mai napig szoros kapcsolatban 4ll a hagyomdnyos gyakorlattal, el6térbe
helyezi a kornyezet, az édllatok, a termelési tényezSk és a helyi lakossdg szaktuddsa kozotti kolcsonhatdsbol eredd
jellemzdket. Az, hogy az alvadékot kétszer torik meg, a sajtok kis mérete és az, hogy az alvadékot gyorsan a
formakba helyezik, mind olyan tényez8k, amelyeknek koszonhetSen a savé gyorsan lefolyik, a sajt gyakori forgatdsa,
a killonleges s6zdsi modszerek, az érési és érlelési koriilmények pedig a sajtra jellemz§ jellegzetes tulajdonsdgok
elérését teszik lehet6vé.

A nem hosszan érlelt ,Murazzano” OEM az allatok tdplalékat képezd killonb6z6 novény- és takarmédnynovényfajok
illatjegyeit hordozza — ezeket még a kdstolds el6tt is lehet érezni —, az ilyen sajtok ize finom, lagy szinvildguk pedig a
tejfehértdl a szalmasdrgdig terjed. A hosszabb érlelés sordn, amint a sajt érik és oregszik, illata és zamata erésebbé
vélik, lagy, finom kérget és nagyon vékony alsé héjat kaphat, a szine hatdrozottabb, sotétebb lesz, és a juhok gyapjat
nemes modon idézd aromds jegyek fejlédnek ki benne.

A sajdtos éghajlati viszonyok, az allatok étrendje és a Delle Langhe juhfajta tejének jellegzetességei, valamint az egyedi
eléllitdsi mod és az e feltételeket okosan kiakndzé sajtkészit6k szakértelme alkotjdk a ,Murazzano” OEM sajt
eléallitasaban kulcsfontossaggal bird elemeket, amelyekben kifejezédik az a kollektiv know-how, amely a Langhe
népeinek évszdzadokra visszanyulé kozos torténelmébdl szarmazik.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére
(e rendelet 6. cikke (1) bekezdésének mdsodik albekezdése)

A termékleirds egységes szerkezetbe foglalt szovege megtekinthetd az aldbbi honlapon: http:/[www.politicheagricole.it/flex/
cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

Megtekinthetd tovibba kozvetlenil a Mezdgazdasigi, Elelmezési és Erdészeti Minisztérium honlapjin  (www.
politicheagricole.it), (a képernyd felsé részén jobbra) a ,Qualita” (,Mindség”) meniipont alatt a (képernyd bal oldaldn
taldlhat6) ,Prodotti DOP IGP STG” (,OEM, OFJ és HKT termékek”) mentipontra, végiil a ,Disciplinari di produzione
allesame dell'UE” (,Az uni6s vizsgdlatnak aldvetett termékleirdsok”) pontra kattintva.
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Elnevezés bejegyzése iranti kérelem kozzététele a mezGgazdasagi termékek és az élelmiszerek
mingségrendszereirdl sz616 1151/2012/EU eurépai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke
(2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2022/C 229/07)

Ez a kozzététel az 1151/2012[EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') 51. cikke alapjdn jogot keletkeztet a kérelem
elleni felszdlaldsra, amely az e kozzététel napjatdl szamitott hirom hénapon beliil tehet§ meg.

EGYSEGES DOKUMENTUM
~Apvakt Afjpvou | Arnaki Limnou”
EU-szam: PGI-GR-02791 - 2021.7.27.
OEM () OFJ (X)

1. Elnevezés (OFJ)

LApvakt Afpvou | Arnaki Limnou”

2.  Tagillam vagy harmadik orszdg

Gorogorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa

1.1. osztaly: Friss hus (valamint vdgdsi melléktermék és belsdség)

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

Az ,Arnaki Limnou” a 60-120 napos korukban levdgott, 10 kg-ot meghaladé sulyd baranyok hiisa. Az ,Arnaki
Limnou” jelzéssel elldtott his a Limnosz és Ajiosz Efsztrdtiosz szigetén (Limnosz regiondlis egység) sziiletett bardnyok
hasitott testébdl szarmazik. A bardnyok hagyomdnyosan tenyésztett és az e szigetekhez alkalmazkodott, az

ey

egyértelmtien meghatdrozott f6ldrajzi teriilet (sziget) vegetaciojdval tapldlkozé juhok ellésébdl szdrmaznak.

Az ,Arnaki Limnou” hiis lagy, zamatos és puha jellegti, megkiilonboztethetd, jellegzetes és kellemes aromdjii és izdi. A
his szine vildgospiros, kiillemében egyontett, a benne 1év8 zsirszovetek tiszta fehér szintiek. A hus bér alatti
zsirszovettel és jol fejlett izomtomeggel rendelkezik, killondsen a nagy keresletli és nagy kereskedelmi értékii
hisrészekben, mint példdul a karaj, a hdtsé combok és a bordak (a csontot is tartalmazé szeletek).

Az ,Arnaki Limnou” his echet§ szoveteinek magas a zsirtartalma, amely tobbnyire intramuszkuldris
(;mdrvanyozottsg”). Ez kiilonleges érzékszervi jellemzdket kolcsonoz a terméknek és hozzdjarul a his lagysigdhoz
és {zéhez.

Az ,Arnaki Limnou” hasitott testek ehetd szoveteinek zsirtartalma 10-15 %, mig a Gorogorszdg mas részeib6l
szdrmazé hasonld hasitott testek dtlagos zsirtartalma az ehetd szévetekben 1,5 és 3 % kozott van.

Az ,Arnaki Limnou” hiis ehetd szoveteinek kémiai Osszetételét a kovetkez tablazat tartalmazza:

Termék Fehérje Zsir
»Arnaki Limnou” 17,6— 10,0-
23,4 % 15,0 %

() HLL343.,2012.12.14, 1. 0.
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Az ,Arnaki Limnou” hiist friss hisként értékesitik a kovetkezd formdkban:
- egészben;
— hasitott féltestként;

— darabolt hasaruként, kimérve.

3.3. Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetében)

A bérdnyok a november vége és a februdr vége kozotti idGszakban sziiletnek, és 45-60 napig szopnak, f6ként az
anyjuk tejével tdpldlkoznak. Ennek az id@szaknak a végén a bdrdnyokat szdlastakarmdnyokbdl, példdul a helyben
termelt gabonafélékt6l és hivelyesektSl szdrmazd szénabdl allo adapticids takarmdnyok felhasznaldsaval
hozzészoktatjdk a szdlastakarmanyok fogyasztdsihoz. Az elvdlasztds utdn a bdrdnyok tavasszal dltaldban
1-2 hénapig legelnek a helyi vegetacion a kifejlett allatokkal egyiitt.

A Limnosz és Ajiosz Efsztritiosz szigetén tenyésztett juhdllomdnyt (,limnoszi juh”) korldtozott mértékben
befolydsolta a mitilini (vagy leszboszi) és hioszi fajta.

A Kkifejlett juhok takarmdnyozdsa nagyrészt a meghatdrozott foldrajzi teriilet legelSin torténd szabad legeltetésen
alapul. A juhok étrendje olyan kiegészit§ keverékeket is magdban foglal, amelyek altaldban — a f6ként a koriilhatdrolt
foldrajzi teriileten el@dllitott — gabonafélékbdl szdrmazé termékeket, hiivelyeseket, gabonaszalmat (f6ként
durumbiiza), 16herét és olajos magvakbol késziil termékeket, vitaminokat és nyomelemeket tartalmaznak.

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

Az ,Arnaki Limnou” jelzés kizdrdlag és kifejezetten a koriilhatdrolt teriileten sziiletett, nevelt és levagott bardnyok
esetében hasznalhaté. A vdgds magdban foglalja a kivéreztetést és a nyazdst is. Azoknak a juhoknak, amelyektdl a
bardnyok szdrmaznak, szintén a koriilhatdrolt foldrajzi teriileten sziiletetteknek és nevelteknek kell lenniiik.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozo egyedi szabdlyok

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozé egyedi szabdlyok

Az ,Arnaki Limnou” hist a nemzeti és unids jogszabalyokban el6irt cimkézési kovetelmények teljesitése mellett —
fuggetleniil attdl, hogy a terméket hogyan szerelik ki értékesitésre (egész, hasitott féltest vagy darabolt his) — a
kovetkez§ kiilonleges logéval kell elldtni:

A fenti logét egy kédszdmnak kell kisérnie, amely azonositja az éllatot és azt a gazdasdgot, ahonnan a hasitott test
szdrmazik, valamint a vdgds napjat. A kodszdm a kovetkezSkbdl 4ll:

- annak a gazdasdgnak a szdmkddja, ahol az dllatokat tenyésztették;
— annak az él6 dllatnak az azonosité kddja, amelyhez a hasitott test tartozik;

— avagds napja.
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Példdul az EL8330*** kdédszamt gazdasighdl szdrmazé és a 002-es élGallat-azonositoval ellatott,
2020. december 1-jén levagott hasitott test a ,8330***002-01/12/2020" egyedi kédot kapnd.

Ha az ,Arnaki Limnou” hiist daraboljdk és csomagoljak, a fent emlitett cimkét vagy az egyes htisdarabokra, vagy —ha a
terméket mar becsomagoltdk — a kiils6 csomagolasra helyezik, hogy a vonatkozé informdaciot eljuttassak a végsd
fogyasztohoz.

4. A foldrajzi teriilet tomo6r meghatirozisa

Az ,Arnaki Limnou” eldllitisinak foldrajzi teriiletét Limnosz és Ajiosz Efsztritiosz szigetének foldrajzi hatdrai
hatdrozzak meg.

5. Kapcsolat a f6ldrajzi teriilettel

A termék és a koriilhatdrolt teriilet kozotti kapcsolat a hiis sajatos mindségi jellemzdin alapul. Az ,Arnaki Limnou”
his hires termék. Kellemes érzékszervi jellemzékkel rendelkezik, amelyek a bardnyok és juhok tenyésztésének

hagyomdnyos mddszereibdl, az elsGsorban a koriilhatdrolt foldrajzi teriilet legelSinek gazdag vegetdcidjan alapuld
étrendjiikb6l erednek.

A foldrajzi teriilet sajdtossdga

Limnosz és Ajiosz Efsztritiosz szigete az Egei-tenger északkeleti részének szigetcsoportjahoz tartozik. Limnosz
nagyrészt fak nélkili kiterjedt teriiletekbdl és siksdgokbol all. A tdjkép 6 elemei kozé tartoznak a biiza- és
gabonatdbldk, a sz6l6iiltetvények, a cserjések és a kiterjedt legel6k, melyek a sziget teriiletének tobb mint felét teszik
ki. Ajiosz Efsztrétiosz (vagy ,Aj Sztrdtisz”) szigete hasonl6 képet mutat.

A két sziget mind tdrsadalmi, mind kulturdlis szempontbdl, valamint gazdasagilag és a kereskedelem révén is elvélaszt-
hatatlanul 6sszekapcsolodik. Az évek sordn szamos termékkel kereskedett a két sziget és szdmos termék szallitdsdra
keriilt sor a két sziget kozott. Az dllatdllomdnynak ez a megszakitds nélkiili mozgdsa a juhokat is érintette, és
hozzdjarult a két szigeten az allatok homogen fejlédéséhez. Ajiosz Efsztritiosz szigete csak Limnosz szigetével
rendelkezik menetrend szerinti part menti hajézasi osszekottetéssel.

Természeti tényezdk

Gorogorszag tobbi részéhez hasonldan a térség éghajlata jellemz8en mediterran. A telek enyhék és nedvesek. A nyarak
viszonylag melegek és szdrazak, és dltaldban hosszi napsiitéses idgszakok jellemzGek az év nagy részében. A térség
éghajlata azonban szdrazabb, a szelek olykor erésebben fiijnak, a csapadék pedig nem gyakori.

Az égei-szigeteki Limnosz és Ajiosz Efsztritiosz jelent6s dtvonalat biztositott a helyi novényfajok keletrsl
Gorogorszagba torténd fokozatos elvandorldsihoz, a Kis-Azsiabol szarmazé novények kozelségének koszonhetSen.

A két sziget juhai nagyrészt a kiilonféle fajtdji aromds novényekkel és cserjékkel jellemezhetd, gazdag lagyszara
névényzettel taplalkoznak Tanulmanyok kimutattdk, hogy Limnosz természetes vegetdcidja 756 novenyfa)bol
f6ként terofitdkbol 4ll (55 %). Ezek koziil nyolc Gorogorszagban endemikus faj, egy az Egei-tenger északkeleti részén
endemikus, egy pedig Limnoszban endemikus faj. Ezenkiviil kis mérete ellenére Ajiosz Efsztritiosz szigetén 438
killonb6z6 novényfaj él.

A ,phrygana” (cserjés) dltaldban széles korben elterjedt Limnosz és Ajiosz Efsztratiosz szigetén. A teriileten a
legel6knek tulajdonképpen 25 %-a cserjés. A kovetkezSk a ,phrygana” tipikus fajai: karmazsintolgy, tovises vérfd,
kakukkfd, oregdnd, borzas kecsketovis, verbéna, zsdlya, nyulszapuka, kutyatej, orbancfi, bodorrézsa, molyhos
napvirdg, zsdlyaleveldi szuhar és izsop. A teriileten a kovetkezd novények is jelen vannak: velencei kutyatej, nyélkds
peremizs és gorog peszterce.

Az aljnovényzetben (,maquis”) a két sziget fis novényzete tovabbd a kovetkezd fajokat foglalja magdban: juddsfa,
borzas kecsketovis, eszpart6fli, masztixfa, zold olajfa, vadolajfa, rozmaring, vadspdrga, szirds csodabogy6 és masok.

A teriileten szklerofil cserjések alkotta vegetdcidval rendelkezd diinék is taldlhatok.

A két sziget novényzete emellett gyakran természetes fiiveket és hiivelyeseket is magdban foglal, amelyek a juhok
legeltetésének idedlis fajai.
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Allatdllomdny

A juhdllomdny a kornyezetéhez vald, hosszt ideig tarté és folyamatos alkalmazkoddsdnak koészonhetGen
hosszadalmas szelekcids és tenyésztési folyamatot kovetSen tokéletesen alkalmazkodott a helyi talaj- és éghajlati
viszonyokhoz, és olyan sajdtos jellemzSkre tett szert, mint az oOnelldtds és a kedvezGtlen kornyezeti feltételekkel
szembeni ellendll6 képesség, az endémids betegségekkel szembeni ellendllé képesség és a kivald termelékenység.

Az éllatok atlagos mérettiek és igen ardnyos testfelépitéstiek. Alkalmazkodtak a teriilet nehéz geofizikai és éghajlati
viszonyaihoz, valamint Limnosz és Ajiosz Efsztratiosz szigetének mikroklimdjéhoz és kornyezetéhez.

A juhok és bardnyok étrendje dltaldban hozzdjdrul a jellegzetes zsirsavprofili hus elGdllitdsdhoz. A his zsirosszetétele
a novényekben jelen 1év6 tobbszordsen telitetlen zsirsavak megfelel§ ardnydhoz kapcsolddik, amely rendkiviil

kivdnatosnak tekinthet$, mivel az el@dllitott hds sajitos {zével hoztdk Osszefiiggésbe. Az dllatok szabad legeltetése
mds kivanatos mikroelemek, példaul vitaminok és természetes antioxidansok koncentréacidjat is noveli a hisban.

Emberi tényezék

Az dllatok hagyomdnyos tenyésztési médja a jellegzetes fallal ellatott kifutékon (,mantres”) alapul, amelyekben az
allatokat a legel6k kozelében helyezik el. Az dllattartdsra szolgdlé helyek e hagyomdnyos formdjanak (,mantres”)
hasznalatdval lehet6vé vlik a kornyezd legel6khoz vald kozvetlen hozzaférés.

Az ,Arnaki Limnou” termék jellemzdit az allattenyészt6k hagyomdnyos gyakorlatai befolydsoljak. Killonosen a
bardnyok késSi (mintegy 60 napos korukban torténd) elvdlasztdsa jarul hozzd a testik felépitésében bdséges
zsirraktdrakkal rendelkezd egészséges bardnyok novekedéséhez. Ezen tilmenden a hagyomdnyos kifutds tenyésztési
rendszert alkalmazé édllomdnygazdalkodés biztositja, hogy a juhoknak ne kelljen nagy tdvolsdgokat megtenniitk
ahhoz, hogy élelemhez jussanak, mivel a legel6k kozel vannak a kifutokhoz, és a szigeteken kicsik a tdvolsdgok. Az
dllatokra ezért kevés terhelés nehezedik, ami lehet6vé teszi szdmukra, hogy jelentGsen tobb intramuszkuldris zsirt
taroljanak, mint mds hasonlé dllatok, és izomtomeget fejlesszenek.

Amennyire csak lehetséges, az elvdlasztott bardnyok a kifejlett allatokkal egyiitt a levdgdsukig folyamatosan
hozzaférnek a legel6khoz. A kifejlett dllatok és a baranyok egész évben legelnek, és a félextenziv tenyésztési
modszernek koszonhetden kozvetlen hozzéféréssel rendelkeznek az ehet§ aromds novények és fliszernovények
gazdag fajtavélasztékaval rendelkezd legel6khoz. Ez aromds sszetevGket eredményez a zsirszovetben, és hozzdjarul a
termék kellemes érzékszervi tulajdonsagaihoz. E tulajdonsdgok kozé tartozik az iz, valamint a hds lagysdga, amely az
intramuszkuldris zsir mennyiségének tudhaté be.

A teriilet természetes Okoszisztémdjanak legeltetés utjan torténd maximdlis kiakndzdsdn alapulé félextenziv
tenyésztési modszer az id6k sordn a kornyezet sajitos koriilményeinek eredményeként alakult ki, és azt a sajdtos
koriilményeknek megfelelGen fejlesztették tovabb. Val6jaban a tenyésztési médszer a teriilet okoszisztémdja és
bioldgiai sokfélesége megSrzésének maddja, ugyanakkor szerves részét képezi a helyi kulturélis 6rokségnek.

A juhtenyésztés ,mivészete” nemzedékrdl nemzedékre szallt 4t, az dllattenyésztési gyakorlatokat és tapasztalatokat
atadtdk a fiatalabb mezGgazdasagi termelSknek, akik a mai napig folytatjak a hires, kivalé mindség( , Arnaki Limnou”
elGallitasat. A nydjakat évszdzadokon 4t tapasztalt ,kehagiades™ek tenyésztették (igy hividk helyileg az
allattenyésztSket) a hagyomdnyos kifutds tenyésztési rendszer alkalmazdsival. Ez megteremtette a félextenziv

juhtenyésztés életképes és fenntarthaté modelljét.

A termék sajdtossdgai

Az ,Arnaki Limnou” hds érzékszervi tulajdonsagait tekintve lagy, zamatos és puha. A teljes zsirtartalom magas, és a
zsir tobbnyire intramuszkuldris (,marvanyozottsig”), ami pozitiv hatdssal van a termék izére és lagysagara.

A végdsra kivélasztott életkor miatt a hasitott test viszonylag nehéz. A his jol fejlett izomtomeggel rendelkezik,
kiilonosen a nagy kereslet(i és nagy kereskedelmi értékdi hiisrészekben, mint példdul a karaj, a hdts6 combok és a
bordék (a csontot is tartalmazé szeletek).

A foldrajzi teriilet és a termék sajdtossdgai kozott fenndll ok-okozati kapcsolat

Az ,Arnaki Limnou” kellemes érzékszervi tulajdonsagokkal rendelkezik, és igen elterjedt termék, amelynek az
elédllitdsa a két szigeten sok éve folyamatos. Limnosz és Ajiosz Efsztritiosz szigetének koriilhatdrolt foldrajzi
teriilletén a sajtos kornyezeti tényez6k és a régdta fenndlld emberi gyakorlatok olyan kellemes jellemzdkkel
rendelkezd termék kifejlesztéséhez vezettek, amely jellemzék megkiilonboztetik az ,Arnaki Limnou”-t mds hasonld

termékektdl.
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A juhtenyésztés az allattenyésztési tevékenység alapjat képezi, és mindkét szigeten zajlik. A két szigeten nagyon
hasonl6 a legel6k vegetdcibja. Limnosz nagy legelGteriiletekkel rendelkezik, amelyek a sziget teljes teriiletének
egyharmadat teszik ki. A cserjések a sziget legelSinek mintegy 25 %-at teszik ki. Ezeken a teriileteken a vegetdcié
alacsony, ritka és szorvanyos. A kakukkf(i és a szimos aromds novény mellett a tovises vérfi a domindns novény.

Limnosz és Ajiosz Efsztritiosz legel6i jelentds legeltetési kapacitssal rendelkeznek, és kiilonféle aromds novények
jelenlétébdl profitdlnak. Ennek eredményeként olyan hustermékeket lehet el@dllitani, amelyek zsirtartalma a
legel6kon taldlhaté aromds és egyéb novények valtozatossdga dltal meghatdrozott érzékszervi tulajdonsigokkal
rendelkezik. Ezért a termék mindségét és érzékszervi jellemz6it az allatok legelkhoz vald széles korti hozzaférése

hatdrozza meg.

A koriilhatérolt teriilet domborzatdnak lagy vonalvezetése az alacsonyan fekvd siksagokkal egyiitt lehet6vé teszi az
dllattartasra szolgdlé hagyomdnyos létesitményekhez kozeli legel6k konnyl megkozelithetGségét. Az allatokra ezért
kevés terhelés nehezedik, ami lehet6vé teszi szdmukra, hogy jelent8sen tobb intramuszkuldris zsirt taroljanak, mint
mas hasonl6 dllatok, és izomtomeget fejlesszenek.

A Limnosz és Ajiosz Efsztritiosz szigetén legeltetett juhok nevezetesen igen valtozatos eheté aromds novényeket és
fiszernovényeket fogyasztanak. Nem kell messzire menniitk ahhoz, hogy élelmet taldljanak, mivel a szigetek kicsik.

Az éghajlati viszonyokra tekintettel az dllatok egész évben a szabad ég alatt a legel6kon élhetnek, ahelyett, hogy
allattart6 épiiletekben kellene tartézkodniuk. A kizdrélag tejjel torténé takarmdnyozds idgszakat kovetGen ezért a
bardnyok a levagdsukig hozzaférnek a legel6khoz. Az ehetd szovetek magas zsirtartalma a legeltetésnek tudhaté be.
Az dllatok étrendje nagyrészt szabad legeltetésbd 4ll.

A Kkifejlett juhok az egész év sordn, valamint az elvélasztds és a levagds kozotti idGszakban a bardnyok is szinte
dllandban hozzédférnek a legel6khoz. A his mindségét és jellegzetes tulajdonsdgait a két sziget gazdag vegetdcidjin
torténd kozvetlen legeltetés és a félextenziv mddszerrel nevelt dllatok hossza szoptatdsi idGszaka egyitt adja, mivel a
hasitott testek ezek eredményeként megfelel§ izomtomeggel és intramuszkuldris zsirral rendelkeznek.

Az ,Arnaki Limnou” his intramuszkuldris zsirtartalmdnak mennyisége kozvetlen hatdssal van a has nedvesség-
tartalmdra és dllagdra, {zére és a f8zés sordn felszabadulé aromakra.

Az ,Arnaki Limnou” jelzéssel elldtott termék azonossaga a félextenziv tenyésztési modszeren, a szabad legeltetésen és
az dllattenyésztdk altal alkalmazott hagyomdnyos gyakorlatokon alapul. Az ismertetett kellemes tulajdonsdgokkal
rendelkez6 ,Arnaki Limnou” termék irdnti kereslet Osztonzéleg hat az emlitett allattenyésztési gyakorlatok
megdrzésére az ismertetett tulajdonsdgok biztositdsa érdekében.

A fentieck mind hozzdjirulnak az ,Arnaki Limnou” his kellemes mingségéhez ¢és kellemes érzékszervi
tulajdonsdgaihoz, amelyek a his hirnevéhez vezettek. A termék a szigetek gasztronémiai hagyomanydhoz
kapcsoldodik, ahol az olyan helyi receptek, mint példdul a ,kaspakino” bardny, a helyi lakossdgnak és turistdknak
egyarant a kedvencei kozé tartoznak.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

http:/[www.minagric.gr/images/stories/docs[agrotis/POP-PGE[2021 [prodiagrafes_arnaki_limnou150222.pdf
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