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II

(Kazlemények)

AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES
UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO KOZLEMENYEK

EUROPAI BIZOTTSAG

Bejelentett 6sszefonddds engedélyezése

(Ugyszdm M.10303 — Astorg/Bridgepoint/Fenergo)

(EGT-vonatkozdsd szoveg)

(2021/C 288/01)

2021. julius 12-én a Bizottsdg tigy hatdrozott, hogy engedélyezi e bejelentett 6sszefonddast, és a belsd piaccal dsszeegyez-
tethet6ének nyilvéanitja. E hatdrozat a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 6. cikke (1) bekezdésének b) pontjan alapul. A
hatdrozat teljes szovege csak angol nyelven hozzaférhetd, és azutdn teszik majd kozzé, hogy az tizleti titkokat tartalmazo
részeket eltavolitottdk bel6le. A szoveg megtaldlhato lesz

— a Bizottsdg versenypolitikai weboldaldnak osszefondddsokra vonatkozd részében (http://ec.europa.eu/competition/
mergers/cases|). Ez az oldal kilonféle lehetSségeket kindl arra, hogy az egyedi Osszefondéddsokkal foglalkozé
hatdrozatok tdrsasdg, iigyszdm, ddtum és dgazati tagolds szerint kereshetSk legyenek,

— elektronikus formédban az EUR-Lex honlapon (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hu) a 32021M10303
hivatkozdsi szdm alatt. Az EUR-Lex biztosit on-line hozzaférést az eur6pai unios jogszabalyokhoz.

() HLL 24.,2004.1.29., 1. 0.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hu
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Bejelentett §sszefonddds engedélyezése

(Ugyszém M.10250 — Accor/Keys/Hotel Portfolio)

(EGT-vonatkozisii szveg)

(2021/C 288/02)

2021. julius 13-dn a Bizottsdg tigy hatdrozott, hogy engedélyezi e bejelentett osszefonddast, és a belsS piaccal Gsszeegyez-
tethet6nek nyilvénitja. E hatdrozat a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 6. cikke (1) bekezdésének b) pontjan alapul. A
hatdrozat teljes szovege csak angol nyelven hozzaférhetd, és azutdn teszik majd k6zzé, hogy az tizleti titkokat tartalmazé
részeket eltavolitottdk beldle. A szoveg megtaldlhato lesz

— a Bizottsdg versenypolitikai weboldaldnak 6sszefondddsokra vonatkozd részében (http://ec.europa.eu/competition/
mergers/cases/). Ez az oldal kiilonféle lehetdségeket kinal arra, hogy az egyedi osszefondddsokkal foglalkozd
hatdrozatok tarsasdg, igyszdm, ddtum és dgazati tagolds szerint kereshetSk legyenek,

— elektronikus formdban az EUR-Lex honlapon (http://eur-lex.europa.cu/homepage.html?locale=hu) a 32021M10250
hivatkozdsi szdm alatt. Az EUR-Lex biztosit on-line hozzaférést az eurdpai unids jogszabalyokhoz.

() HLL 24.,2004.1.29., 1. 0.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hu
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IV

(Tdjékoztatdsok)

AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES

UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO TAJEKOZTATASOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Eurodtviltasi drfolyamok (')

2021. jilius 16.

(2021/C 288/03)

1 euro =
pe Atvéltdsi , Atvaltasi
énznem . Pénznem p
arfolyam arfolyam

usD USA dollar 1,1802 CAD  Kanadai dollar 1,4856
JPY Japén yen 130,03 HKD  Hongkongi dolldr 9,1684
DKK Dén korona 7.4381 NZD Uj-zélandi dollar 1,6836
GBP Angol font 085298 | SGD  Szingaptri dollar 1,5993
SEK Svéd korona 10,2428 KRW  Dél-Koreai won 1347,94
CHE Sviici frank 10853 ZAR  Dél-Afrikai rand 16,9840

CNY Kinai renminbi 7,6373
ISK Izlandi korona 145,90

HRK Horvét kuna 7,4968
NOK Norvég korona 10,3878

IDR Indonéz rdpia 17 083,05
BGN Bulgar leva 1,9558

MYR  Maldj ringgit 4,9681
CZK Cseh korona 25,538 . )

PHP  Filop-szigeteki peso 59,364
HUF  Magyar forint 339,73 RUB  Orosz rubel 87,5186
FLN Lengyel zloty 45867 | THR  Thaifoldi baht 38,669
RON  Romdn l¢j 49285 | BRI Brazil real 6,0146
TRY Torok lira 10,0521 | MXN ~ Mexikéi peso 23,4589
AUD Ausztréal dollar 1,5907 INR Indiai rtipia 88,0310

() Forrds: Az Eurépai Kozponti Bank (ECB) dtvéltdsi drfolyama.
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v

(Hirdetmények)

EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

A (EU) 2019/33 felhatalmazdison alapulé bizottsigi rendelet 17. cikkének (2) és (3) bekezdésében
emlitett, egy bordgazati elnevezéshez tartozé termékleirds standard moédositdsinak jévihagydsirdl
sz616 értesités kozzététele

(2021/C 288/04)

Ez az értesités a (EU) 2019/33 (!) felhatalmazdson alapulé bizottsdgi rendelet 17. cikke (5) bekezdésének megfelelGen keriil
kozzétételre

ERTESITES AZ EGYSEGES DOKUMENTUMOT ERINTO STANDARD MODOSITASROL
,JTouraine”
PDO-FR-A0501-AMO02
Az értesités idGpontja: 2021.5.7
A JOVAHAGYOTT MODOSITAS LEfRASA £S INDOKOLASA

1. Hivatalos foldrajzi kédex

A foldrajzi teriileten és a kozvetlen szomszédsagaban taldlhaté telepiilések jegyzékét aktualizaltdk a hivatalos foldrajzi
kédex alapjan.

A teriilet kiterjedése nem véltozik.

Az egységes dokumentum 6. és 9. pontja ennek megfelel6en médosult.

2. A primér rozé borok torlése

A termékleirdsbol torolték a primdr rozé borok készitésének lehetGségét. A torlésre azért keriil sor, mert e bortermék
elgéllitdsa megsziint. Az eredettel vald kapcsolatrdl sz6lé rész modosult, a primdr borokra valé hivatkozds torlésre
keriilt.

A médositds nyomdn médosult az egységes dokumentum 8. pontja.

3. Sz6léfajta

Az eredetmegjeloléssel elldtott vorosborok esetében a cabernet franc ,f6 szdl6fajta” helyett ezentil ,kiegészitd
sz6l6fajtaként” szerepel.

A Chenonceaux eredetmegjeloléssel ellatott vorosborok esetében a cabernet franc ,f6 sz8l6fajta” helyett ezentil
,kiegészit§ sz6l6fajtaként” szerepel, a gamay sz6l6fajtt pedig torolték.

A termel6k altal betartandé ardnyokra vonatkozé szabdlyok e véltozdsoknak megfeleléen mddosultak. Szintén
moédosultak a termelSk altal betartandé ardnyokra vonatkozé szabdlyok a gamay megjeloléssel ellatott borok
esetében.

Ez a médositds nem érinti az egységes dokumentumot.

() HLL9., 2019.1.11., 2. 0.
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4. Tokék kozotti tavolsdg
Az egy soron beliili t6kék kozotti tdvolsdg 0,90 méterre csokkent.

Az egységes dokumentum 5. pontja ennek megfelelen médosult.

5. Metszés

P

Egyszertisodtek a metszési mdodra vonatkozé elSirdsok, a termékleirds ezentll egyszertien azt jelzi, hogy a méret
hossza- vagy révidcsapos, a metszési médra valé hivatkozds nélkiil.

Az egységes dokumentum 5. pontja ennek megfeleléen médosult.

6. Parcellinkénti maximadlis terhelés

A voros-, a rozé, a fehér- és a habzéborok esetében a parcellankénti maximalis terhelés egységesen 11 000 kg/ha lett a
kiegészit6 foldrajzi megnevezések nélkiil hasznalt Touraine megjelolés esetében.

Ez a médositds nem érinti az egységes dokumentumot.

7.  Agrir-kérnyezetvédelmi rendelkezések
A termékleirds kiegésziilt 2 agrar-kornyezetvédelmi rendelkezéssel.

- Kotelez6 a parcelldkat 6vezd dllandé gyeptakard (ekeforduldk és a parcelldk kozotti be nem iiltetett vagy nem
miivelt teriiletek). Ez a kotelezettség nem alkalmazandé az ekefordulék tobbek kozott erézié miatt vagy
rendkiviili id6jarasi jelenségek nyomadn sziikséges helyredllitdsa esetén.

27

- Tilos a teljes vegyszeres gyomirtds a kiegészitS foldrajzi megnevezés haszndlatdra jogosult borok elGéllitdsara szant
parcelldk esetében.

Ez a médositds nem érinti az egységes dokumentumot.

8. Hazasitas

A hazasitasi szabalyokat feliilvizsgaltdk a termelSk dltal betartandé ardnyokra vonatkozé szabélyok médositasanak
megfelelGen.

Ez a médositds nem érinti az egységes dokumentumot.

9. Bordszati aktiv szén

Eltorolték a boraszati aktiv szén felhaszndldsanak tilalmat annak érdekében, hogy a bortermelSknek lehetSségiik
legyen a gombds betegségekkel fert6zott kiivék dohos-foldes izének korrigéldsara.

Az egységes dokumentum 5. pontja ennek megfelelen médosult.

10. Kapcsolat

A Chenonceaux megnevezés esetében a ,vOros hist gyliimolcsok jegyeit” szovegrész helyébe a ,fekete hisa

gyiimolesok jegyeit” szoveg lép.

Az egységes dokumentum 8. pontja ennek megfelel6en méodosult.

11. Atmeneti intézkedések
A lejart dtmeneti intézkedéseket torolték a termékleirasbol.

Ez a mddositds nem érinti az egységes dokumentumot.

12. Bejelentési kotelezettségek
A kérelem benyujtasanak id6pontjat november 30-rdl december 10-re halasztottak;

az egységes dokumentum nem mddosult.

13. Visszalépési nyilatkozat
A szoveg visszalépési nyilatkozattal egésziilt ki:

,9. Visszalépési nyilatkozat
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Azoknak a gazdasagi szereplGknek, amelyek dltalinosabb megjeloléssel forgalmazzdk az ellenérzott eredetmegje-
16léssel elldtott bort, legaldbb tizendt nappal a visszalépés el6tt be kell jelenteniiik ezen szdndékukat az érdekvédelmi
és irdnyito szervezetnek és a jovahagyott ellendrzg szervnek.”

Ez a mddositds nem vonta maga utdn az egységes dokumentum modositasat.

14. Hivatkozds az ellen8rzd szervre

Atirték az ellendrz6 szervre vonatkoz6 hivatkozast, hogy annak megszovegezése osszhangban legyen a megjelléshez
tartozé tobbi termékleirdssal. Ez a médositds csak szovegezésbeli modositast jelent.

Ez a médositds nem vonta maga utdn az egységes dokumentum médositdsat.

EGYSEGES DOKUMENTUM

1. Elnevezés(ek)

Touraine

2. Afoldrajzi drujelzd tipusa

OEM - oltalom alatt dll6 eredetmegjelolés

3. A sz6l6bdl késziilt termékek kategoridi
1. Bor

5. Mindségi pezsg6

4. Abor(ok) leirdsa
1. Analitikai eléirdsok

TOMOR SZOVEGES LE[RAS

A borok csendes fehér-, voros- és rozé borok, valamint fehér és rozé pezsgék. A csendes fehér-, voros- és rozé borok
térfogatszdzalékban kifejezett természetes alkoholtartalma legaldbb 10 %.

A palackozast kovetSen minden bortétel az aldbbi analitikai jellemzdkkel rendelkezik: — A fehér- és rozé borok
erjeszthetGcukor-tartalma (glitkdz- és fruktoztartalma) literenként legfeljebb 4 gramm, bork$savban kifejezett Gsszes
savtartalmuk pedig meghaladja a literenkénti 3,5 grammot. — A vorosborok erjeszthetScukor-tartalma (glikéz- és
fruktdztartalma) literenként legfeliebb 2 gramm. A vorosborok esetében a malolaktikus fermentdcié befejezGdott.
Almasavtartalmuk literenként legfeljebb 0,3 gramm. — Az alkoholtartalom-novelés nélkil késziilt és legaldbb
12,5 térfogatszdzalék tényleges alkoholtartalmii fehér- és rozé borok erjeszthetScukor-tartalma (gliikdz- és
fruktéztartalma) literenként legfeliebb 6 gramm. Ebben az esetben a borkésavban kifejezett Osszes savtartalom
literenként legfeljebb 1 grammal maradhat el az erjeszthetGcukor-tartalomtdl (glitkoz- és fruktéztartalomtol).

Az alkoholtartalom-novelést kovetSen a borok térfogatszdzalékban kifejezett 9sszes alkoholtartalma nem haladja meg
a kovetkezd értékeket: a fehér-, a voros- és a rozé borok esetében a 12,5 %-ot, a fehér és a rozé pezsgék esetében pedig
a 13 %-ot (a must alkoholtartalmédnak novelése esetén).

ALTALANOS ANALITIKAI JELLEMZOK

Altaldnos analitikai jellemzdk

Maximalis sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimadlis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimalis dsszes savtartalom

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis dsszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)
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2. Savassdg

TOMOR SZOVEGES LE[RAS

A csendes fehér- és rozé borok esetében az ill6savtartalom és az osszes kén-dioxid-tartalom értékeit a kozosségi jogszabalyok
hatdrozzak meg. A csendes vorosborok esetében az illosavtartalom, az Gsszes savtartalom és az Gsszes kén-dioxid-tartalom
értékeit a kozosségi jogszabalyok hatdrozzdk meg.

A rozé- és fehérpezsgdk esetében az illosavtartalom, az Gsszes savtartalom, az Gsszes kén-dioxid-tartalom és a szén-
dioxid-tartalom értékeit a kozosségi jogszabalyok hatdrozzdk meg.

A primeur” (primdr) vagy ,nouveau” (Gj) felirattal elldthatd, palackozatlan bortételek illésavtartalma legfeljebb
10,2 milliekvivalens/liter.

ALTALANOS ANALITIKAI JELLEMZOK

Altaldnos analitikai jellemz&k

Maximélis 0sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimadlis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimalis dsszes savtartalom

Maximélis ill6savtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

3. Leirds

TOMOR SZOVEGES LE[RAS

A ,Touraine” ellen6rzott eredetmegjeloléssel ellatott borok lekerekitett {ztiek, lecsengésiiket tekintve pedig tide és
nagyon kiegyenstlyozott borok. A gyakran halvdny aranyszind fehérborok aromavildga a citrusfélékre vagy egzotikus
gyiimolcsokre emlékeztetd gytimolesos jegyektdl a fehér virdgokra emlékeztetd virdgos jegyekig terjed. Utbizitkben
meg6rzédik az tide érzet.

A rozé borok rogton — fekete ribiszkére, egzotikus gytimolcsokre vagy citrusfélékre emlékeztet§ — finom aromakat
bontakoztatnak ki.

A gamay N szdl6fajtabdl elGillitott vorosborok (a ,gamay” megjeloléssel ellatott borok, illetve a ,primeur” [primér]
vagy ,nouveau” [0j] felirattal elldtott borok) gyakran cseresznyeszintiek, és dltaldban apro, voros hiisa gyiimolesok
meleg aromdit tdrjak fel, selymes tanninok mellett. Ezek a borok konnyedséget és iideséget 6tvoz6, kiegyensilyozott
borok. A Tours-ndl hiz6dé hosszisagi kortSl nyugatra, hdzasitdssal vagy kizdrdlag a cabernet franc N sz6l6fajta
felhasznaldsaval készitett borok elegdnsak és testesek, jo tanninszerkezetdiek, aromavilagukban voros hisa és fekete
histi gyiimolesok vegyiilnek, szinitk s6tét rubinvorostdl mély grandtvorosig terjed.

A fehér és rozé pezsgdk tilnyomorészt savas szerkezettiek, ami iideséget és finomsagot kolesonoz a pezsgéknek. A
savassdgot gyiimolcesos jegyek kisérik, és iddvel bridsra emlékeztetd izjegy nyilvanulhat meg benniik.

ALTALANOS ANALITIKAI JELLEMZOK

Altaldnos analitikai jellemz&k

Maximalis sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimadlis dsszes savtartalom

Maximélis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis 9sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)
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5. Borkészitési eljardsok
5.1. Kiilonleges bordszati eljdrdsok

1. Kiilonleges bordszati eljdrds

— A bordszati haszndlatra szdnt aktiv szén rozé borok készitéséhez — onmagdban vagy készitményekbe keverve —
torténd haszndlata a mustok és a még erjesztés alatt dll6 djborok esetében az érintett borasz altal készitett rozé borok
mennyiségének 15 %-a erejéig és hektoliterenként legfeljebb 60 gramm mennyiségben engedélyezett az adott
sz6l6termés tekintetében.

— A vorosborok esetében a kivondson alapuld alkoholtartalom-novelési technikdk alkalmazdsa engedélyezett, és a
feldolgozott mennyiséghez viszonyitott maximalis részleges koncentracié mértéke 10 %-ban rogzitett.

— A pezsg6ket kizdrolag palackban torténé masodik erjesztéssel dllitjdk eld.

— Az alkoholtartalom-novelést kovetden a borok térfogatszazalékban kifejezett dsszes alkoholtartalma nem haladja
meg a kovetkez§ értékeket: a fehér-, a voros- és a rozé borok esetében a 12,5 %-ot, a fehér és a rozé pezsgék
esetében pedig a 13 %-ot (a must alkoholtartalmanak novelése esetén).

A fenti rendelkezéseken kiviil a boroknak az alkalmazott bordszati eljardsok tekintetében meg kell felelniiik a
kozosségi szinten, valamint a mez8gazdasagrol és a tengeri haldszatrdl sz6lé torvénykonyvben meghatdrozott
kotelezettségeknek.

2. Milvelési gyakorlat

o

A minimélis tltetési stirtiség hektdronként 4 500 tSke, a sorok kozotti tdvolsdg legfeljebb 2,10 méter. Az egy soron
beliili t6kék kozotti tavolsdg legalabb 0,9 méter.

A sz616t6kék metszése hosszii- vagy rovidcsapos metszéssel torténik, tékénként legfeljebb 11 riigy meghagydsaval.

%

A metszés médjatol fiiggetleniil a sz616 t6kénként tovabbi 2 riigy meghagydsdval is metszhetd, feltéve, hogy a 11 vagy
12 leveles fenoldgiai szakaszban az adott évi term@agak t6kénkénti szama legfeljebb 11.

5.2. Maximalis hozamok

Fehérborok

hektdronként 72 hektoliter

Fehér- és rozé borok

hektdronként 66 hektoliter

Pezsgbk

hektdronként 78 hektoliter

6. Koriilhatdrolt foldrajzi teriilet

A sz6l6 sziiretelésére, a borok erjesztésére és készitésére, valamint a sz6l6 sziiretelésére, a pezsgdk erjesztésére,
készitésére, érlelésére és palackozdsara az alabbi telepiilések teriiletén keriil sor (a 2020. évi hivatalos foldrajzi kodex
[Code officiel géographique] alapjan késziilt telepiilésjegyzék):

— Indre-et-Loire megye: Amboise, Anché, Artannes-sur-Indre, Athée-sur-Cher, Avoine, Avon-les-Roches, Azay-le-
Rideau, Azay-sur-Cher, Beaumont-en-Véron, Benais, Bléré, Bossay-sur-Claise, Bourgueil, Brizay, Candes-Saint-
Martin, Cangey, Chambray-les-Tours, Changay, Chanceaux-sur-Choisille, La Chapelle-sur-Loire, Chargé, Cheillé,
Chemillé-sur-Indrois, Chenonceaux, Chinon, Chisseaux, Chouzé-sur-Loire, Cinais, Cing-Mars-la-Pile, Civray-de-
Touraine, Coteaux-sur-Loire, Couziers, Cravant-les-Coteaux, La Croix-en-Touraine, Crouzilles, Dierre, Draché,
Epeigné-les-Bois, Esvres, Fondettes, Francueil, Genillé, Huismes, Llle-Bouchard, Ingrandes-de Touraine, Joué-les-
Tours, Langeais (kizdrdlag az agglomerdciévé bdviilt Langeais telepiilés egykori teriiletén), Largay, Lémeré, Lerné,
Ligniéres-de-Touraine, Ligré, Limeray, Lussault-sur-Loire, Luynes, Luzillé, Marcay, Montlouis-sur-Loire, Montreuil-
en-Touraine, Mosnes, Nazelles-Négron, Neuillé-le-Lierre, Noizay, Panzoult, Pargay-Meslay, Pocé-sur-Cisse, Pont-de-
Ruan, Razines, Restigné, Reugny, Rigny-Ussé, Rivarennes, Riviere, La Roche-Clermault, Rochecorbon, Saché,
Saint-Avertin, Saint-Benoit-la-Forét, Saint-Etienne-de-Chigny, Saint-Germain-sur-Vienne, Saint-Martin-le-Beau,
Saint-Nicolas-de-Bourgueil, Saint-Ouen-les-Vignes, Saint-Régle, Sainte-Maure-de-Touraine, Savigny-en-Véron,
Savonniéres, Sazilly, Seuilly, Souvigny-de-Touraine, Tavant, Theneuil, Thilouze, Thizay, Tours, Valléres, Véretz,
Vernou-sur-Brenne, Villaines-les-Rochers, Vouvray
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— Loir-et-Cher megye: Angé, Blois, Chailles, Chateauvieux, Chatillon-sur-Cher, Chaumont-sur-Loire, Chémery,
Chissay-en-Touraine, Choussy, Le Controis-en-Sologne (Contres és Thenay volt 6nallé telepiilések teriilete
esetében), Couddes, Couffy, Faverolles-sur-Cher, Mareuil-sur-Cher, Méhers, Mesland, Meusnes, Monteaux,
Monthou-sur-Biévre, Monthou-sur-Cher, Montrichard Val de Cher, Noyers-sur-Cher, Oisly, Pontlevoy, Pouillé,
Rilly-sur-Loire, Saint-Aignan, Saint-Georges-sur-Cher, Saint-Julien-de-Chédon, Saint-Romain-sur-Cher, Sassay,
Seigy, Soings-en-Sologne, Thésée, Valaire, Valencisse (Chambon-sur-Cisse és Molineuf volt 6ndllé telepiilések
teriilete esetében) Vallieres-les-Grandes, Valloire-sur-Cisse (Chouzy-sur-Cisse volt 6ndllé telepiilés teriilete
esetében), Veuzain-sur-Loire (Onzain volt 6nall¢ telepiilés teriilete esetében).

7.  Fontosabb borszdldfajtik
Cabernet franc N
Cabernet-Sauvignon N
Chardonnay B
Chenin B
Cot N — Malbec
Gamay N
Grolleau N
Grolleau gris G
Meunier N
Orbois B
Pineau d’Aunis N
Pinot gris G
Pinot noir N
Sauvignon B — Sauvignon blanc

Sauvignon gris G — Fié gris

8. A kapcsolat(ok) leirdsa

A foldrajzi teriilet a Parizsi-medencétd] délnyugatra fekvd, ldgyan hullimz6 fennsik, és ez az a teriilet, ahol a Cher, az
Indre és a Vienne a Loire-ba torkollik. A mintegy szaz kilométer hosszan telepitett sz6lGiiltetvények a volgyek mentén
sorakoznak, a sologne-i borvidék kivételével, amelynek a szélGiiltetvényei a Cher és a Loire kozotti fennsikon
helyezkednek el.

Az ,Amboise” és ,Mesland” kiegészit§ foldrajzi nevekhez tartozé foldrajzi teriiletek a volgyek kozepén hizddnak,
amelyek nyugat—keleti irdnyban a Loire volgye mentén taldlhatok, mig az ,Azay-le-Rideau” kiegészit6 foldrajzi névhez
tartozé foldrajzi teriilet az Indre volgye mentén taldlhatd. A Cher volgyének alsé szakaszan hizddik a ,Chenonceaux”
kiegészitd foldrajzi elnevezéshez tartozé teriilet, mig az ,Oisly” kiegészit6 foldrajzi elnevezéshez tartozo teriilet a Loire
és a Cher kozotti fennsik keleti részét foglalja el.

A foldrajzi teriiletet alkoté 143 telepiilés teriiletén az dltaldnos tengerszint feletti magassdg ritkdn haladja meg a 100
vagy 120 métert.

A borok szigortian és pontosan koriilhatdrolt parcelldkrdl szdrmaznak; a kortilhatdroldshoz a termelés torténelmi
gyokerei szolgaltak alapul. A kovetkezs parcelldk kilonboztethet6k meg: — kvarckavicsos agyag, valamint miocén
kori homok keverékét tartalmazé talajokon (helyi néven: ,bournais perrucheux”) fekvg parcellak; — kvarckavicsos
agyagon képz8dott talajokon (in. ,perruches”) vagy agyagos-meszes, koves, mészkdszdrmazékos talajokon (helyi
néven: ,aubuis”) fekv6 parcelldk; ezek meleg és j6 vizdteresztS képesség(i talajok, amelyek a volgyek elsé lejtSin vagy
,oldaldban” taldlhatok; — a volgyek talajdval rendelkezd, egykori alliiviumokbdl kialakult teraszokon (helyi néven:
Lgraviers”) fekvé parcelldk.
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A foldrajzi teriilet 6cedni éghajlatt, amelynek hatdsa a foldrajzi teriilet keleti része felé haladva, a Tours-ndl hiz6dé
hossziisagi kornél egyértelmiien mérséklgdik. A hémérséklet és a csapadékmennyiség err6l a mérsékelt hatdsrol
tanaskodik, ez utébbi nyugaton 550 milliméter koriili, keleten eléri a 650 millimétert, a hmérséklet-ingadozds pedig
keleten magasabb, ami az dcedni hatds markansabb csokkenésének a jele.

Az Azay-le-Rideau kozelében taldlhatd Cheillé telepiilésen talalt régi sz6l6prés maradvanyai arrdl taniiskodnak, hogy
Touraine vidékén a II. szdzad ota folyik sz6l8termesztés. Az egyhdz hatdsdra a VIIL és a XIL szdzad kozott a
sz6lGtermesztés valddi fellendiilésnek indul.

A kirdlyi udvar XVI. szdzadi jelenléte a Loire-volgyében (chambord-i, chenonceau-i kastély) hozzdjrul a mindségi
borok termelésének jelentds fejlédéséhez, valamint egyes borok hirnevéhez. A sz6lStermesztést a f6varos kornyékén
megtilté hdaszmérfoldes ediktum kihirdetését kovetGen fejlddik a termelés, és megjelennek a Lyon térségébdl
szdrmazé ,gamay” sz6l6fajtak.

A természetes kozlekedési ttvonalat biztosité Loire és Cher folyd kozvetlen 6sztonzést jelentett a foldrajzi teriilet
termékeinek kereskedelméhez, fejlesztéséhez és exportaldsihoz. A legjobb borok kereskedelme a Nantes melletti
Ingrandes-sur-Loire-i vdimolohely érintésével elsGsorban Hollandidval és Anglidval folyik. Ezeket a borokat ekkor
nevezik el ,tengeri boroknak” a szallithat6sdguk miatt.

A XVIIL szdzadban a Cher als6 volgyében, Bléré, Thésée, Montrichard és Chenonceaux vérosa koriil sz6l6vidék alakul
ki. A XIL évi (1804) mezdgazdasdgi felmérés alkalmdval leirjak a borvidék széléfajtdit. A Cher partvidékének
legelterjedtebb sz@lészeti tervét bemutatd tédbldzata szerint a f§ sz6lSfajta a ,cot”, amely ,a Cher legkivalobb

mindségi bort adé déli partja mentén legelterjedtebb, tervszertien termesztett fajta”.

1845-ben Odart gréfja az ,Ampélographie” (Ampelografia) cimii mdvében szintén megemliti, hogy a cot N sz6l6fajta
,a Cher és a Lot mentén leggyakrabban termesztett sz616fajta”. 1860-ban a mindig nagyon pontos leirdsokkal szolgdld
Jules Guyot a kovetkezdket irja: ,A breton szdl6fajta (cabernet franc N) termesztése elsGsorban Bourgueil kornyékén,
Chinon és Saumur kozott folyik, ahol kivdlé borokat ad; a régié keleti része felé haladva azonban elttinik, ahol Loir-
et-Cher megyében a chardenet, pinot noir, a beurot és a meunier (...) a domindns sz8l6fajtdk...”.

A filoxéravészt kovetSen a ,Touraine” sz8lGvidéket oltvanyokkal létrehozott Gj sz6l6fajtakkal, példaul a gamay N és a
sauvignon B szdl6fajtakkal allitjdk helyre. A foldrajzi teriilet ekkor fokozatosan alakul ki, magdban foglalja a j6
mindségli borok eldillitdsira alkalmas sz8lGtermesztd teriileteket, és nem sokkal a mdsodik vildaghdbora el6tt,
1939-ben sor keriil a ,Coteaux de Touraine” ellenérzott eredetmegjelolés elismerésére.

1953-ban véglegesen elfogadtdk a ,Touraine” elnevezést.

A sz8l6vidék teriilete ekkor 8 000 hektdr, az 6t pinceszovetkezetbe tomoriilt termelSk pedig fejlesztik a sauvignon B
és a gamay N sz6l6fajtabol készitett borok termelését, amelyek ,sauvignon de Touraine” és ,gamay de Touraine”
dltalanosan elterjedt elnevezéssel hatdrozottan ismertté valnak a vendéglatdiparban.

A Cher volgyének termel6i — a teriiletiikben és a sz6léfajtdikban rejl8 lehetségek tudatdban — 1985-t6l a cot N és a
sauvignon B sz6l6fajtdt telepitik az els6 domboldalak parcelldira, mig a sologne-i borvidék termel6i a sauvignon B
sz6l6fajtat a homokos talaji parcelldkhoz tartjak fenn.

Az eredetiségre torekvés a Cher menti domboldalakrél szdrmazé fehér- és vorosborok esetében a ,Chenonceaux”
kiegészit$ foldrajzi név, a sologne-i borvidékrdl szdrmazé fehérborok esetében pedig az ,Oisly” kiegészitd foldrajzi
név elismerésében konkretizlodik.

A sz6l6vidék 2009-ben 4 500 hektarnyi teriiletet foglal el, amelyen mintegy 800 termeld termeszt sz6l6t. A termelt
mennyiség kb. 260 000 hektoliter, melynek t6bb mint 60 %-a fehérbor. A ,Touraine” ellendrzétt eredetmegjeloléssel
ellatott borok lekerekitett {ztiek, lecsengésiiket tekintve pedig tide és nagyon kiegyensulyozott borok.

A gyakran halvany aranyszind fehérborok aromavildga a citrusfélékre vagy egzotikus gyiimolcsokre emlékeztetd
gyumolcsos jegyektdl a fehér virdgokra emlékeztetd virdgos jegyekig terjed. Utbizitkben megdrzddik az tide érzet.
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A rozé borok rogton — fekete ribiszkére, egzotikus gyiimolcsokre vagy citrusfélékre emlékeztetS — finom aromakat
bontakoztatnak ki.

27

A gamay N sz616fajtdbol elééllitott vorosborok (a ,gamay” megjeloléssel, illetve a ,primeur” [primdr] megjeloléssel
ellatott borok) gyakran cseresznyeszintiek, és dltaldban aprd, vords hust gyiimélesok meleg aromdit tdrjak fel,
selymes tanninok mellett. Ezek a borok konnyedséget és iideséget 6tvozd, kiegyenstlyozott borok. A hézasitdssal
vagy kizdrélag a cabernet franc N sz6l6fajta felhaszndldsdval készitett borok elegdnsak és testesek, jo tanninszer-
kezettiek, aromaviligukban voros hust és fekete hast gyiimolesok vegyiilnek, szinitk sotét rubinvorostdl mély
grandtvorosig terjed.

A fehér és rozé pezsgdk tilnyomorészt savas szerkezettiek, ami iideséget és finomsdgot kolcsonoz a pezsgSknek. A
savassagot gylimolesos jegyek kisérik, és idvel bridsra emlékeztetd izjegy nyilvanulhat meg benniik. Csendes borok
A Loire, a Vienne, a Cher és az Indre alkotta terjedelmes vizhalézat az id6k sordn harmadkori és méasodkori puha
kézetekbdl kialakult, hullimzé fennsikot formalt. Az egyhdz hatdsira az emberek a szélGiiltetvényeket az igy
lecsiszolodott domboldalak mentén és a fennsik peremére telepitették.

A foly6k kozelsége mar a reneszansz idején fontos elényt jelent, ami elGsegiti a ,Touraine” régiébél szarmazé borok
exportjit. Igy az Ingrandes-sur-Loire-i dllandé vimol6hely, ahonnan a borokat Hollandidba exportéljik, valamint az
1577. évi hiszmérfoldes ediktum alkalmazdsa formdlja a Loire-menti sz6l6vidéket és elGsegiti a mindségi termelést.
Az éghajlat hatdsdra a foldrajzi teriilet nyugati részén a chenin B és a cabernet franc N sz6l6fajta-hdzasitds alakult ki,
mig a foldrajzi teriilet keleti részén a sauvignon B, a cot N és a gamay N az el6nyben részesitett sz6l6fajtak. A Tours-
nal hiz6dé hosszasagi kor ennek a természetes éghajlati hatdrvonala. A sz6l6fajtdk természetesen honosodtak meg a
termeldk el6tt nyil6 valtozatos sz6l6termesztési adottsdgok nyomadn.

A 52816 sziireteléséhez koriilhatdrolt, parcelldkra osztott teriiletbe a szokdsokhoz igazodva els@sorban csak a turon és
szenon kori k8zetrétegen kialakult, j6 vizelvezetésii talajii parcelldk tartoznak bele. A szilikdtos kdzetekben gazdag
kvarckavicsos agyag tobbnyire a koztes volgyek talajait fedi. A felszinen taldlhaté sok kvarckavics fontos szerepet tolt
be az érés soran azdltal, hogy noveli a talaj héleaddsdnak és -felvételének mértékét. Ezek a feltételek jelent8s
mértékben hozzdjarulnak a fehér- és a vorosborok mindségéhez. A sauvignon B szdl6fajta tobbek kozott a
Jperruches” és az ,aubuis” talaji parcellakat kedveli. Ez a sz8l6fajta ezen adottsagok mellett az évek sordn megtaldlta
a folyamatos érés alapfeltételeit. Az ebbdl a sz8l6fajtabol késziilt borok ezeken a talajokon és ezen az éghajlaton
ideséget és eredetiséget juttatnak Kkifejezésre. 2009-ben az ellen6rzott eredetmegjeloléshez tartozd termelés
kétharmadat teszik ki. A filoxéravész utdni helyredllitiskor betelepitett gamay N kéksz6l6fajta elsGsorban
kvarckavicsos agyagos talajii parcellikon terem, és a bel6le késziilt borok gyiimolesosek és élénkek. A Tours-nél
hiiz6d6 hosszasagi kortél keletre elddllitott vorosborok alapja a cot N sz6l6fajta, mig attdl nyugatra a cabernet franc
N az uralkod6 sz6l6fajta. Ezek a borok j6 tanninszerkezettel rendelkeznek.

A ,Touraine” OEM-en beliil 5 kiegészit8 foldrajzi megnevezést ismernek el.

Amboise

A puha krétds fennsik igen jellegzetes domborzattal rendelkezik, tengerszint feletti magassiga 80 és 100 méter
kozotti. A véltozatos fold- és talajtani viszonyok lehetSséget kindltak a termel6knek arra, hogy minden egyes itt
megtalalhaté sz6l6fajtandl kitaldljdk, hogy tulajdonsdgaikat miként lehet optimalis modon kifejezésre juttatni. A rozé
borok gyiimélcsosek és iidék, a j6 tanninszerkezettel rendelkezd vorosborok aromaviliga igen erGteljesen jut
kifejezésre, elsGsorban voros hasti gyiimolesok jegyeit idézik, a fehérborok pedig dltaldban szdrazak, de idénként
tartalmazhatnak erjeszthet§ cukrokat, és ,félszdraznak”, ,félédesnek” vagy ,édesnek” mindsiilhetnek. A vorosborok
érlelése lehetGvé teszi a tanninszerkezetik lagyitdsat. A fehérborok esetében az érlelés az aromavildgot teszi
osszetettebbé.

Azay-le-Rideau

A Loire és az Indre volgye kozotti elhelyezkedésének koszonhetSen a sz8l6vidék éghajlata enyhe. A grolleau N és a
chenin B sz6l6fajta a dombokon és a homokos-kavicsos sziklateraszokon honosodott meg, amelyek kedvezgen
befolyasoltdk az elegdns és iide fehérborok, valamint a gyiimolesos rozé borok eldéllitasit. A rozé borokat a
szokdsokhoz igazodva kotelez8en az erjesztés el6tti kozvetlen préselési technikdval kell késziteni a gyiimélcsos jelleg
kialakuldsa érdekében. Az id6nként erjeszthet cukrokat tartalmazé fehérborok elegdnsak és dsvanyosak.
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Chenonceaux

A foldrajzi teriilet a Cher két partja mentén hizédé domboldalakon teriil el. A sz6l6fajtdkat magas kvarckavics-
tartalmd talajokon fekvS parcelldkra telepitik. A fehérborok aromavildga altaldban erdteljes, virdgos aromdkat
(galagonya, akac stb.) és gytimolesosebb jegyeket (citrusfélék, aszalt gyiimolesok stb.) tarnak fel. A legaldbb a sziiretet
kovetd év dprilis 30-ig tartd érlelés lekerekitettséget és finomsagot tesz lehet6vé. A vorosborok jo tanninszerkezettel
rendelkeznek. Aromavildguk meglehetGsen erdteljes, elsGsorban fekete hiist gyiimolesok jegyeit idézik. A legaldbb a
sziiretet kovet§ év augusztus 31-ig tartd érlelés lehet6vé teszi, hogy a borokban osszetett aromdk, valamint
lekerekitett és selymes tanninok alakuljanak ki.

Mesland

A ,Touraine” oltalom alatt dllé eredetmegjelolés foldrajzi teriiletének északkeleti részén taldlhaté ,Mesland” foldrajzi
teriillete a Loire felé es§ fennsik peremvidékének felel meg. Itt a talajok egységes jellemzdje, hogy miocén kori
kvarckavicsot és homokot tartalmaznak. A jelentds hémérséklet-ingadozds és a foldrajzi fekvés a korai érési
sz6l6fajtak szdmdra kedvezd. Az els@sorban a gamay N sz6l6fajtab6l szdrmazé voros- és rozé borok apré, voros
hist gyiimolesok Osszestirisodott aromdit juttatjdk kifejezésre. Az idénként erjeszthet6 cukrokat tartalmazé
fehérborok Gsszetett aromavildgtiak, virdgos aromdakat (galagonya, hdrs, verbéna stb.) és gyiimolesosebb jegyeket

(citrusfélék, korte stb.) tarnak fel. Kstoldskor gyakran iide ut6iz érezhetd.

Oisly

A sologne-i borvidék kozepén errdl a sz6lGiiltetvényrdl kizdrdlag a sauvignon B sz6l6fajtabdl szdrmazé szdraz
fehérborokat llitanak el6; az e sz6l6fajtaban rejl6 lehetSségek szdrazfoldi homokos és kavicsos talajokon, valamint a
homokbdl, agyagbdl és kagyl6foldbdl &llo, an. ,sologne-i” képzédményeken bontakoznak ki. A foldrajzi teriilet
éghajlatanak nyilvdnval6 jellemzGje, hogy Touraine régidban az dtlagosndl sokkal szdrazabb a sz8l6termesztési idény.
Ez a természeti kornyezet citrusfélékre és fehér virdgokra emlékeztet finom és kifinomult aromadkkal jellemzett tide
borokat eredményez. A legalabb a sziiretet kovets év dprilis 30-ig tart6 érlelés révén Gsszetettebbé valhatnak.

,Touraine” — a kirdlyok dltal megénekelt szdlGultetvények és volgyek o6rokoseként — még mindig az északi
sz6lGiiltetvények egyik ékkove, és a tobb évszdzados sz8lémiivelés révén megdrzddott, €16 kultirtdjai el@segitették,
hogy a Loire volgye bekeriiljon az UNESCO torténelmi 6rokségébe.

Pezsgtk

A pezsgbk elééllitdsa a fent ismertetett koriilményekhez illeszkedik. A touraine-i termel6k — megdllapitva, hogy a
pincékben palackozott borok néha hajlamosak voltak wjabb erjedésre — el kivantdk sajititani a ,természetes
pezsgBsodés” jelenségének mesterfogdsait, és ebbdl profitdlni akartak. Igy jottek létre a XIX. szdzadtdl a ,gyongy6z8”
borként forgalomba hozott borok. A mésztufdba véjt pincék megléte akkoriban kedvez8en befolydsolta a széban
forgd borok készitésének fejlédését, amelyhez mérsékelt hdmérsékletti, hatalmas tdrold- és kezelShelyiségekre volt
sziikség.

A pezsgGkészit6k a tobb mint egy évszdzada megszerzett tapasztalatokra tdmaszkodva mdra a kiivéik Osszetételét
tekintve tokéletesen kiforrott mesterfogdsokkal rendelkeznek. A fehérborok teriileti eredetisége abban nyilvanul meg,

hogy az el6forduld széléfajtdk 60 %-a chenin B vagy orbois B. A ,lécen” érlelés hozzdjirul a borok bridsra
emlékeztet§ aromdinak és Osszetettségének kialakuldsdhoz.

9. Tovibbi alapvetd feltételek (csomagolds, cimkézés, egyéb kovetelmények)

A foldrajzi teriilet kozvetlen szomszédsdgdban 1évd teriilet
Jogi keret:

Nemzeti jogszabalyok

A tovébbi feltétel tipusa:

A koriilhatdrolt foldrajzi teriileten vald eldéllitds tekintetében biztositott eltérés

A feltétel lefrdsa:
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A borok erjesztése és készitése, valamint a pezsg6k erjesztése, készitése, érlelése és palackozdsa tekintetében biztositott
eltérés kapcsan meghatarozott, kozvetleniil szomszédos teriilet az aldbbi telepiilések teriiletét foglalja magaban (a
2020. évi hivatalos foldrajzi kodex [Code officiel géographique] alapjn késziilt telepiilésjegyzék):

— Indre megye: Faverolles-en-Berry, Fontguenand, Lye, La Vernelle, Veuil, Villentrois;
— Indre-et-Loire megye: Bréhémont, La Chapelle-aux-Naux, Chaveignes, Chezelles, Crissay-sur-Manse;

- Loir-et-Cher megye: Candé-sur-Beuvron, Cheverny, Cormeray, Fresnes, Le Controis-en-Sologne (Feings, Fougéres-
sur-Biévre és Ouchamps volt 6ndll6 telepiilések teriilete tekintetében), Les Montils, Mont-prés-Chambord, Sambin,
Selles-sur-Cher;

— Maine-et-Loire megye: Brain-sur-Allonnes, Montsoreau.
Jogi keret:

Nemzeti jogszabalyok

A tovabbi feltétel tipusa:

A cimkézésre vonatkoz6 kiegészit§ rendelkezések

A feltétel lefrdsa:

— Az ellen6rzott eredetmegjelolés nevét a termékleirdsban meghatdrozott rendelkezések szerint kotelezGen a
,gamay” megjelolésnek kell kovetnie.

— Az ellendrzott eredetmegjelolés neve a termékleirdsban meghatdrozott rendelkezések szerint kiegészithetS a
kovetkez§ kiegészitd foldrajzi nevek egyikével: ,Amboise”, ,Azay-le-Rideau”, ,Chenonceaux”, ,Mesland”, ,Oisly”.

— Az ellendrzott eredetmegjelolés neve a termékleirdsban meghatdrozott rendelkezések szerint kiegészithetS a
,primeur” (primdr) vagy ,nouveau” (1j) megjeloléssel.

- Mindazokat a vdlaszthat6 megjeloléseket, amelyek haszndlatdt a kozosségi rendelkezések értelmében a tagéllamok
szabdlyozhatjdk, a cimkéken olyan karakterekkel kell feltiintetni, amelyek mérete sem magassdgban, sem
szélességben nem haladja meg az ellen6rzott eredetmegjelolés nevét alkoté karakterek méretének kétszeresét.

— A ,Val de Loire” foldrajzi név feltiintetésére haszndlt karakterek mérete sem magassdgban, sem szélességben nem
haladhatja meg az ellen6rzott eredetmegjelolés nevét alkot6 karakterek méretének kétharmadat.

e

Kiegészitd foldrajzi nevek

Jogi keret:

Nemzeti jogszabalyok

A tovabbi feltétel tipusa:

A cimkézésre vonatkozo kiegészitd rendelkezések
A feltétel lefrdsa:

- Az ,Amboise” vagy ,Mesland” kiegészit§ foldrajzi megnevezést kotelezGen az ellenérzott eredetmegjelolés neve
utdn kell feltiintetni olyan karakterekkel, amelyek mérete sem magassigban, sem szélességben nem haladja meg
az ellendrzott eredetmegjel6lés nevét alkotd karakterek méretét.

— A ,Chenonceaux” vagy ,Oisly” kiegészitd foldrajzi megnevezést kotelezGen az ellenérzott eredetmegjelolés neve
utdn kell feltiintetni olyan karakterekkel, amelyek mérete sem magassdgban, sem szélességben nem haladja meg
az ellen6rzott eredetmegjelolés nevét alkot karakterek méretét.
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- Az ,Amboise”, ,Mesland” vagy ,Azay-le-Rideau” kiegészit§ foldrajzi megnevezéssel ellatott fehérborok esetében a
cimkén kotelezGen fel kell tiintetni a ,demi-sec” (félszdraz) feliratot az e termékleirdsban e felirat esetében
meghatarozott analitikai el6irdsoknak megfelelGen, illetve a bornak a kozosségi jogszabalyokban meghatérozott
erjeszthetGcukor-tartalmara (glitkéz- és fruktdztartalmara) utald ,moelleux” (félédes) vagy ,doux” (édes) feliratot.

Cimkézés

Jogi keret:

Nemzeti jogszabalyok

A tovabbi feltétel tipusa:

A cimkézésre vonatkozd kiegészitd rendelkezések
A feltétel lefrdsa:

- A Mesland” kiegészit6 foldrajzi megnevezéssel elldtott rozé borok esetében a cimkén kotelezGen fel kell tiintetni a
,demi-sec” (félszdraz) feliratot a termékleirdsban e felirat esetében meghatdrozott analitikai el6irdsoknak
megfelelGen, illetve a bornak a kozosségi jogszabalyokban meghatarozott erjeszthet§cukor-tartalmara (glitk6z- és
fruktéztartalmara) utal6 ,moelleux” (félédes) vagy ,doux” (édes) feliratot.

— A ,primeur” (primdér) vagy ,nouveau” (0j) felirattal ellithaté borokat kotelezGen az évjarat feltiintetésével kell
kiszerelni.

— Az ellen6rzott eredetmegjelolést borok cimkéjén pontosithatd a kisebb foldrajzi egység, feltéve, hogy:
- n. kataszteri teriiletrél van sz6;
- ateriilet neve szerepel a sziiretelési nyilatkozaton.

- A ,gamay” megjelolést kozvetlentil az ellendrzott eredetmegjelolés neve alatt kell feltiintetni olyan karakterekkel,
amelyek mérete a magassagot és a szélességet tekintve is legalabb akkora, mint az ellendrzétt eredetmegjel6lés
nevét alkoté karakterek méretének kétharmada, valamint azokkal egyformak.

A termékleirdshoz vezetd link

http://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-3ccOde2e-abb5-4e4c-a927-b9edf3c0b4b5
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Elnevezés bejegyzése iranti kérelem kozzététele a mezGgazdasagi termékek és az élelmiszerek
mingségrendszereirdl sz616 1151/2012/EU eurépai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke
(2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2021/C 288/05)

Ez a kozzététel az 1151/2012[EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') 51. cikke alapjdn jogot keletkeztet a kérelem
elleni felszolaldsra, amely a kozzététel napjatdl szamitott hirom hénapon beliil tehetd meg.

EGYSEGES DOKUMENTUM
»Vinerlojrom”
EU-szam: PDO-SE-02412 - 2018.3.6.
(X) OEM () OF)

1. Elnevezés

,Vinerlojrom”

2. Tagdllam vagy harmadik orszdg

Svédorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1 A termék tipusa

1.7. Friss hal, puhatesttiek és rakfélék, valamint ezekbdl késziilt termékek

3.2 Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

A Vinerlojrom” olyan természetes termék, amely kizarolag a torpemaréna (Coregonus albula) ikrajabdl és sobél (NaCl)
késziil. A ,Vanerl6jrom” friss, fagyasztott vagy kiolvasztott formédban keriil értékesitésre. A ,Vinerlojrom” jellemz6i az
értékesitésének formajatol fuggetlentil azonosak.

A Vinerlojrom” a kovetkez§ jellemzékkel bir:
Killem: természetes fény, kavicsszerten csillogé. A termékben egész halikrdknak kell latszodniuk.

Allag: A ,Vinerlojrom” termék jellemzdje, hogy egész halpetékbdl 4ll, amelyek késtolskor a szdjpadldshoz nyomédva
érezhet8en ,roppannak”.

Méret: a peték mérete 0,8 —2,0 mm attdl fiigg8en, hogy a haldszati idény alatt mikor és a Vanern-té mely részén fogtdk
ki a torpemaréndkat.

Szin: attetsz§ és élénk, a haldszati idény alatt a halvdny narancssirgdtdl (a természetes szinrendszer szerinti
$1060-Y30R) a kissé s6tétebb narancssirgdig (a természetes szinrendszer szerinti 080-Y40R) véltozo.

Sétartalom: 4,0-4,5 tomegszazalék NaCl

Nedvességtartalom: legfeljebb akkora, hogy a ,Vinerlojrom” még nem esik ki a lefelé forditott kandlbdl. Az ikrdnak
tovabba sik feliiletre helyezve meg kell ériznie alakjat.

Iz: enyhe és tiszta lazaciz és umami, kiegyensilyozottan sés. Az {z intenzivebbé vélik, amikor a kis peték
osszeroppannak a szdjban.

3.3 Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

A torpemaréna kizdr6lag olyan planktonokkal (Bythothrepes cederstroemi, Daphnia [sp], Bosmina [sp], Eurytemora [sp],
Heterocope [sp] és Diaptomus [sp]) taplélkozik, amelyek a Vanern-t6 édesvizében természetesen fordulnak el6.

() HLL343.,2012.12.14, 1. 0.
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Nyersanyagok:
A ,Vinerlojrom” nyersanyaga a Vinern-tobdl kifogott torpemaréna (Coregonus albula) ikrdja.

Egyéb osszetevdk: jodozatlan s6 (NaCl)

3.4 Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott fldrajzi teriileten kell elvégezni

A ,Vinerl6jrom” terméket a Vinern-tobdl kifogott térpemaréna (Coregonus albula) ikrdjabdl dllitjak eld. Az elGallitdsi
folyamat valamennyi 1épésének — a haldszattdl a ,Vinerlojrom” elkészitéséig (az ikra kinyerése préseld mozdulatokkal
[4n. klamning”], a keverés, az el66blités, a sziirés, az alapos tisztitds, a szdritds és a s6zds) — a 4. pontban ismertetett
meghatarozott foldrajzi teriileten kell torténnie.

3.5 A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozo egyedi szabdlyok

3.6 A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabdlyok

Az dltaldnos cimkézési szabalyok betartdsdn tdl a ,Vanerlojrom” elGéllitdsdval foglalkoz6 valamennyi gyartonak el kell
latnia a terméket az alabbi logdval.

VANER-

LOJROM

4. A foldrajzi teriilet tomo6r meghatdrozasa
A Vinerlojrom” el6éllitasi teriiletét a Vanern-t6 és a kornyezd egyhdzkozségek alkotjak:
Vise és Ostra Fgelvik, Vise korzetben;
Olme és Varnum, Olme korzetben;
Visnum és Visnums Kil, Visnum korzetben;
Karlstad vidéki és varosi egyhazkozség és Hammaro, Karlstad korzetben.
Segerstad, Grums és Ed, Grums korzetben:
Millesvik, Eskilsiter, Olserud, Botilséter, By, Bro, Sédra Ny és Tveta, Nis korzetben
(mind Varmland megyében helyezkedik el).
Leksberg, Bjorsiter, Torso, Hassle, Berga, Lyrestad, Amnehirad és Mariestad varosa, Vadsbro korzetben;
Killby, Skeby, Husaby és Savare, Kinnefjirding korzetben;
Medelplana, Visterplana, Osterplana és Forshem, Kinne korzetben;

T4dene, Norra Kedum, Orslésa, Sone, Rackeby, Skalunda, Sunnersberg, Gésslunda, Strd, Otterstad és Lidkdping
varosa, Kalland korzetben;

Flo, As, Sal, Visternis, Tun, Karaby és Frie, Ase korzetben;

Vistra Tunhem, Vassinda-Naglum és Vinersborg vérosa, Vane korzetben;

Bolstad, Grinstad, Gestad és Frandefors, Sundal korzetben;

Skéllerud, Holm és Jarn, Nordal korzetben;

Amal vidéki és varosi egyhdzkozség és Tosso med Tydie és Danisco, Tossbo korzetben;

(mind Vistra Gotaland megyében helyezkedik el).
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5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel
A foldrajzi teriilet sajatossagai

AVinern-t6 Svédorszdg legnagyobb tava, Eurdpdnak pedig a harmadik legnagyobb tava. Svédorszag délnyugati részén
taldlhato, teriilete koriilbeliil 5650 km?. Atlagos mélysége 27 méter, legnagyobb mélysége pedig 106 méter. Mérete
miatt a Vinern-té egy tobb mint 12 000 szigetbdl allo kiterjedt szigetcsoporttal rendelkezd belvizi tengerhez
hasonlithato. A kiterjedt szigetcsoport ellenére a t6 f6ként nyilt vizii.

A Vinern-té kozépsS részén a Lurd-szigetcsoport északrdl a déli Kalland-szigetcsoport felé terjed ki. Ez a két
szigetcsoport tobbé-kevésbé két nagy medencére osztja a tavat, a Dalbo-toként ismert délnyugati medencére és a
Virmland-toként ismert északkeleti medencére. A Dalbo-t6 sekélyebb és kevesebb vizmennyiséggel rendelkezik, mint
a Virmland-t6. Ez azt jelenti, hogy a két medence éves h6mérsékleti ciklusai némileg kiilonbozdek.

A Vinern-t6 koriilbelill 10 000 évvel ezel6tt alakult ki, amikor az utolsé jégkor utdn bekovetkezett emelkedés
kovetkeztében fokozatosan elkiiloniilt attdl a viztomegtSl, amely a Balti-tengerré vélt. Ma a t6 atlagos vizszintje
44,3 méterrel magasabb a tengerszintnél. A Balti-tengertdl valo elszigeteltsége miatt a Vanern-t6 otthont ad néhdny
jégkorszakbodl visszamaradt rakfélének.

Nagy kiterjedésti vizgyijt6 teriilettel rendelkezik, amely Norvégia teriiletére is étterjed. A 11847,6 km?-es
medencéjével és a 162,5 m’[s dtlagos dramldsdval (a gyors vizdramlds 690 m’[s) a Klarilven-folyé a f6 mellékfolyd.

Az dtlagos éves csapadékmennyiség a Vinern-téndl koriilbeliil 600 mm, a norvég hatir mentén nyugatra és
északnyugatra esg teriileten pedig koriilbeliil 1 000 mm. Télen a csapadék f6ként hé formdjaban hullik le. A hétakaré
vastagsaga jelentds is lehet (60—-65 cm), mindenekelStt a vizgyjtd teriilet északnyugati részein. A hé aprilisban
dltaldban még mindig megtaldlhatd, és a Vinern-toba betorkollé szdmos folyé jelentds tavaszi draddsdban szerepet
jatszik.

A vizgytijt6 teriilet svéd része az orszdg teriiletének koriilbeliil 10 %-4t teszi ki, és elsGsorban erdéteriiletbdl all, ami azt
jelenti, hogy a toba bekeriil bizonyos mennyiségii szerves anyag (az Osszes szerves anyag mennyisége a Vinern-toban
[TOC] koriilbeliil 5-6 mgfl). A felszini viz hémérséklete decembertsl februdrig koriilbelil —5-0 °C, majustél
szeptemberig pedig kb. 10-16 °C. A Vinern-t6 kialakuldsakor a vinerni torpemaréna elvalasztodott a balti-tengeri
rokonaitdl, ennek kovetkeztében mdra mdr genetikailag killonbozik a tobbi torpemaréndtdl és alkalmazkodott a
Vianern-t6 természeti feltételeihez.

A vinerni torpemaréna olyan nyilt vizi hal, amely a Dalbo-t6 és a Virmland-té kozott vandorlé nagy egyedszdmi
rajokban €l; vandorldsa tobbek kozott olyan tényezdktdl fiigg, mint a vizhmérséklet és a vizfelszin alatti dramldsok.
Féként a hidegebb vizben tartézkodik a termikus réteg alatt.

A vinerni torpemaréna gyakori el6forduldsa hal, a nyilt vizek biomasszdjdnak koriilbelil 30 %-dt teszi ki. Koriilbeliil
egy éves korban éri el az ivarérettséget. Szaporodasi ciklusit az éghajlat befolydsolja. A télen hullé bdséges
csapadékmennyiség, az azzal jard erls tavaszi draddsok és a jo szervesanyag-bedramlds segitenek magasabb szintet
biztositani a planktonokbdl, amelyek a térpemaréna elsédleges tapldlékforrasat képezik.

Az emberi tényezdk leirdsa
A Vinerlojrom” terméket a Vanern-t6bol kifogott torpemaréna (Coregonus albula) ikrajabdl allitjdk el6.

A Vinerlojrom” tulajdonsdgai az ivarérett ikrds vanerni torpemaréna haldszatdval foglalkoz6 haldszok készségeinek és
szakértelmének, valamint a kifogdst kovetd elkészitési folyamatnak az eredményei.

A ,Vinerlojrom” mindsége végsS soron attdl fiigg, hogy a torpemaréna a kifogds id6pontjdban az ivasi idészak mely
szakaszdban tart. A vdnerni torpemaréna fvdsa oktdber és december kozott zajlik. A pontos ivasi idGszakot a
vizhémérséklet befolydsolja, aminek kovetkeztében az ivds idSpontja a Vanern-t6 killonboz6 részein eltérs. Az ivdsi
idgszakban a torpemaréna elényben részesiti azokat a teriileteket, ahol az alsé vizrétegeket az dramlatok és a tofenék
domborzata a felszin felé tereli. Az ivashoz kapcsoloddan a rajok elsGsorban 10-20 méter mélységben taldlhatok. A
modern segédeszkozok ellenére a haldszoknak a torpemaréna dramldsokkal, a téfenék domborzataval, az idGjarassal
és a szélirdnnyal 6sszefiiggd viselkedésével kapcsolatos tuddsa kulcsfontossdgii ahhoz, hogy az ikrds halakat az ivési
idgszak megfeleld szakaszdban fogjdk ki, és a nyersanyag, az ikra, a lehetd legjobb mindségii legyen.



C 28818 Az Eurépai Unié Hivatalos Lapja 2021.7.19.

A torpemarénat kizarélag legalabb 16,5 mm szembdségii hdlokkal fogjék ki. Minden haldsz haldszati miiveletenként
legfeljebb 1400 méteres hdlot haszndlhat. A torpemaréndk haldszata szabdlyozds alatt dll, és azt késS Gsszel, a
torpemaréna ivési id@szaka alatt folytatjdk. A haldszati idényt a Svéd Tengeri és Vizgazddlkoddsi Ugynokség (HaV)

hatdrozza meg.

A Vinerlojrom” jellegzetes tulajdonsdgainak biztositdsa érdekében az elkészitési folyamat sordn meg kell 8rizni az
alapanyag mindségét. Az elkészitést kézzel végzik, és a munkat gyorsan el kell végezni. A ,Vinerlojrom” elkészitése a
fogds kirakoddsakor azonnal megkezdSdik. Mivel a halikra mindségének meg6rzése érdekében gyors elkészitésre van
szitkség, a terméket a t6 kozvetlen kozelében (a vizvonaltél normal vizszint mellett mért legfeljebb 5 km-re) készitik el.

A Vinerlojrom” elkészitéséhez a halikrdt kézzel préselik ki a halbdl (,klimning”), majd keveréssel megtisztitjdk a
vértdl, a hartydktol és a haszndlhatatlan petéktSl. Egy ivarérett nGstény torpemaréna esetében a halikra a testtomeg
5-10 %-at (koriilbelil 30 gramm) is elérheti. Az ikrdt az tigyes kez(i és hosszii multra visszanyl6 tapasztalatokkal
biré személyzet kipréseli (,klimning”) az ikrds halakbol. Az eljdrds sordn szemrevételezéssel ellendrzik a nyersanyag
tisztasdgdt és minGségét.

A keverést kovetGen az ikrdt azonnal kioblitik tiszta hideg vizben, hdromszor-6tszor. A visszamarad6
szennyezdéseket eltdvolitjdk, és az ikrat szlirGvaszonokba gytijtik Ossze, amelyeket a viz lecsopogtetése céljabol
felfuggesztenek. Annak érdekében, hogy az ikra ne veszitse el szinét és ne duzzadjon fel repedésig, az elsd oblités és a

sziirés kozott eltelt id6nek a lehetd legrovidebbnek kell lennie (koriilbeliil 10 perc).

A szlirés utan az ikrdt korilbelul 48 6rdn keresztiil 3—6 °C-os hiit6tarold helyiségben szdritjak. A szdritdsi folyamat
koriilbeliil 8-10 %-kal csokkenti a tomeget. A szdritott ikrdt jodozatlan séval (NaCl) sdzzdk.

A késztermék tulajdonsdgait mintavétellel és vakteszteléssel mérik fel a haldszati idényben. Az értékeléseket fiiggetlen
értékelk végzik. Kizdrdlag a termékleirasnak megfeleld ikrdt csomagoljék és forgalmazzak ,Vanerl6jrom” néven.

A Vinerlojrom” erds helyi kot6déssel bir. Evrél évre nagy szdm litogat6t vonzanak a Vinern-téhoz és az ikrdért
folytatott haldszathoz kapcsol6do kiilonbozé rendezvények, tobbek kozott a ,torpemaréna-ikra nap”.

A termék sajdtossdgai

A Vinerlojrom”™-6t a vinerni torpemaréna ikrdjdbol készitik; a vinerni torpemaréna olyan édesvizi hal, amely
koriilbelil 8 000-9 000 éve kiiloniilt el genetikailag a Botteni-obolben €16 torpemaréndtdl.

A Vinerlojrom” természetes termék, amely a konyhaséon (NaCl) kiviil mds adalékanyagot nem tartalmaz. Ez
megkiilonbozteti az egyéb forgalomban 1év8 halikratermékek tobbségétsl.

A Vinerlojrom” kiilonleges tulajdonsdgait a Vinern-t6 vizében taldlhaté dsvanyoknak és tdpanyagoknak
koszonhetGen nyeri el. A peték valamelyest kisebbek a Botteni-obolbél szdrmazé térpemaréna ikrdindl. Az ikra
halvanyabb szind, attetsz$ narancssdrga drnyalatd.

A Vinerlojrom” kiegyensulyozottan sds iz(i, ami lehet6vé teszi az ikra lekerekedett {zének érvényesiilését.

A peték kis méretének koszonhetSen a ,Vanerlojrom” kevésbé ,darabos”, amely tulajdonsdg a kiegyensilyozott
sossaggal és a természetesen elegdns izzel parosulva el@segiti a kellemes kulindris élményt.

A Vinerlojrom” jol lecsopogtetett (szdritott) termék, amely kevesebb vizet bocsat ki, mint a piacon megtaldlhaté mas
hasonl6 termékek.

Ok-okozati Gsszefiiggés

A Vinern-té nagyon kiilonleges kornyezet. A t6 koriilbeliil 10000 évvel ezelStt kiiloniilt el a Balti-tengert6l.
Okoszisztémaja azota a Balti-tengerrel val6 érintkezés nélkiil fejlédott, aminek kovetkeztében torpemaréna-dlloménya
ma genetikailag kiilonbozik a Balti-tengerben €16 populdciétél. A Vinern-toban tovabbad a jégkorszakbdl visszamaradt
zooplankton-populdcié is fellelhetd.

A Vinern-t6 vize tobb nagy és kis vizfolydsbol szarmazik, amelyek f6ként erddvel boritott morénds foldteriileteken,
valamint humuszban gazdagabb ldpokon és tavakon haladnak 4t. A t6 viszonylag szegény tdpanyagokban, igy a heves
csapadékhullds kovetkeztében belejutd tdpanyagokban gazdag viz serkenti a planktonok névekedését, amelyek
taplalékot biztositanak a t6 egyediildllé torpemaréna-populdcidjanak, az tigynevezett vinerni torpemaréndnak.
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A Vinern-té6 vizminGsége és az a tény, hogy az élelmiszerforrasok kizardlag édesvizi organizmusokbdl éllnak,
hozzdjdrul a vinerni torpemaréna ikrdjanak killonleges jellegéhez. A peték valamivel kisebbek, mint a Botteni-6bolbdl
szarmaz6 torpemaréndk petéi, és a sziniik is megkiillonboztethets narancssarga.

A Vinerl6jrom” el6dllitdsahoz a torpemarénat az {vasi idGszak megfelel§ szakaszdban kell kifogni annak biztositdsa
érdekében, hogy a nyersanyag a lehetS legjobb mindségti legyen. A Vanern-té mérete miatt a toban uralkodé
feltételeket konnyen befolydsolja az idGjards és a szél. A torpemaréndk Gszi ivasi id6szakdban e feltételek igen nehézzé
valhatnak, amit a haldszoknak figyelembe kell venniiik. A vinerni torpemaréna fvési viselkedését a vizhdmérséklet, az
aramlatok és a tofenék domborzata befolydsolja. Ahhoz, hogy az ikrds ndstényeket az ikrdsodott dllapot megfelel§
szakaszdban fogjak ki, a haldszoknak ismerniiik kell a torpemaréna viselkedését, és tapasztalatbdl el6re kell jelezniiik,
hogy az aktudlis idGjarési viszonyok kozott hol fvik majd a torpemaréna.

A ,Vinerlojrom” kiilonleges jellegének elérése érdekében az ikrds torpemaréna kifogdsa utdn az ikra mindségét a
készitési folyamat alatt végig meg kell Orizni. A készitést kézzel végzik olyan személyek, akik hosszd mdltra
visszanyalé tapasztalattal és gyakorlott szemmel rendelkeznek a jo min@ségli torpemaréna-ikra eldéllitdsihoz
szitkséges szaktuddshoz, és akik magas szintre emelték a halikra kézzel torténd kipréseléséhez szitkséges killonleges
technikat.

A ,Vinerlojrom” terméket meghatdrozé kiilonleges tulajdonsdgok teljes mértékben a foldrajzi teriilet természeti
adottsdgainak, valamint az ott él6k arra val6 képességének koszonhetSek, hogy hasznositsak és kezeljék a természeti
feltételek adta nyersanyagot.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére
(e rendelet 6. cikke (1) bekezdésének mdsodik albekezdése)

https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/produktion-handel-kontroll/livsmedelsinformation-markning-
halsopastaenden/skyddade-beteckningar/produktspecifikation-vanerlojrom_2020_05_11-002.pdf


https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/produktion-handel-kontroll/livsmedelsinformation-markning-halsopastaenden/skyddade-beteckningar/produktspecifikation-vanerlojrom_2020_05_11-002.pdf
https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/produktion-handel-kontroll/livsmedelsinformation-markning-halsopastaenden/skyddade-beteckningar/produktspecifikation-vanerlojrom_2020_05_11-002.pdf
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Az 1308/2013/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 105. cikkében emlitett, egy borigazati
elnevezéshez tartozé termékleirds modositdsira irinyulé kérelem kozzététele

(2021/C 288/06)

Ez a kozzététel az 1308/2013/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') 98. cikke alapjan jogot keletkeztet a médositds
iranti kérelem elleni felszolaldsra, amely a kozzététel idGpontjatdl szamitott két honapon beliil tehetS meg.

A TERMEKLE[RAS MODOSITASARA IRANYULO KERELEM
,ARDECHE”
PGI-FR-A1198-AMO03
A kérelem benydjtisinak id6pontja: 2016.9.23.

1. A médositisra vonatkozé szabilyok

Az 1308/2013/EU rendelet 105. cikke — Nem kisebb jelent8ségti modositds

2. A médositds leirdsa és indokoldsa

2.1. Engedélyezett sz6ldfajtdk
Az engedélyezett sz816fajtak jegyzéke a kovetkezd sz8lfajtakkal egésziil ki:

— Couston N. Ez a sz6l6fajta, amely 2010-ben keriilt be az engedélyezett sz8l6fajtak hivatalos jegyzékébe, érdekes
tulajdonsagokkal rendelkezik, kiilondsen a rozé boroknal. J6 termdképességti, alkalmazkodott az ,Ardeéche” OF
el6allitasi teriiletének sovany talajahoz, ahonnan szarmazik, és ellendllé a sziirkerothaddssal szemben;

— Floréal B, Muscaris B, Solaris B, Soreli B, Souvignier Gris B, Voltis B, Artaban N, Monarch N, Prior N, Vidoc N.

Ezek a fajték a gombabetegségekkel szemben ellendllé fajtdk. Lehetdvé teszik a névényvédd szerek haszndlatdnak
csokkentését, ugyanakkor megfelelnek az OF] elddllitdsdhoz hasznalt fajtdknak. Nem befolydsoljdk az OF] borok
jellemzéit.

2.2. Cimkézés

Médosult az azokat a sz8l6fajtakat tételesen felsorold lista, amelyek neve az , Ardeche” elnevezés mellett haszndlhaté a
termék cimkéjén. A kérelmezd csoportosulds az elddllitds foldrajzi teriiletén termesztett valamennyi széléfajtat
népszerdsiteni szeretné.

Ezért a kovetkez8 mondat torlésre kerill: ,Kizdrdlag a kovetkezd felsoroldsban szerepld fajtak neve tiintethetd fel az
»Ardéche« oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzés mellett, a »Coteaux de I'Ardeche« megjeloléssel kiegészitve vagy anélkiil:

- a voros- vagy rozé borok esetében: cabernet franc N, cabernet-sauvignon N, caladoc N, carignan N, chatus N,
cinsault N, gamaret N, gamay N, grenache N, marselan N, merlot N, pinot N, syrah N;

— a fehérborok esetében: chardonnay B, clairette B, grenache B, marsanne B, muscat petits grains B, roussanne B,
sauvignon B, ugni B, viognier B.”

2.3. Hozam
A rozé borok maximdlis terméshozama 90 hl/hektdrrél 110 hl/ha-ra emelkedett.

Ez a kis mértékben megnovelt hozam nem befolydsolja az ,Ardéche” megnevezéssel elédllitott rozé borok
jellegzetességét.

() HLL 347.2013.12.20. 671. 0.
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2.4. A sz616b6l késziilt termékek kategoridi

A mindségi pezsgSk eldallitasdra vonatkozo rendelkezéseket az ,Ardeche” OFJ-r6l sz616 2011 oktdber 28-i rendeletet
hatalyon kiviil helyezd, és a termékleirdsnak a min@ségi rozé vagy fehér pezsgkre vonatkozd rendelkezéseit
jovahagy6 2015. marcius 2-i dllamtandcsi hatdrozat alapjan el kell hagyni.

2.5. Nemzeti és kozosségi kovetelmények — F6bb ellenGrizendd pontok

Pontositottdk a termékek ellenSrzésére vonatkozd rendelkezéseket: a termékek érzékszervi vizsgédlatdra akkor keriil
sor, ha a belsé ellendrzés (a hordds és a kiszerelt borok érzékszervi vizsgalata) soran rendellenességet tarnak fel.

2.6. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

Az OFJ-t érint§ ok-okozati Osszefiiggés jobb aldtimasztdsa érdekében kiegésziilt az eredettel valdé kapcsolat
bemutatdsa.

Az ok-okozati Osszefiiggéssel foglalkozd rész eleje egy bevezet6 mondattal egészilt ki a kovetkez6k pontositdsa
érdekében: ,A foldrajzi teriilet és az »Ardeche« oltalom alatt allé foldrajzi jelzéssel ellatott borok kozotti ok-okozati
oOsszefiiggés az ardeéche-i borok hirnevén alapul, amelyre a minéségiiknek koszonhet8en tettek szert.” Az ok-okozati
Osszefliggés leirdsa tovabba a kovetkez8 mondattal egészil ki: ,Mintegy szdz olyan természetvédelmi és kulturdlis
teriilet van, ahol a turistdk felfedezhetik az ardeche-i sz8l6vidék sz8l6- és borkultiirdjanak gazdagsagat. Ardeche
turisztikai vonzereje a tdjakon és az itt végezhet§ szabadtéri tevékenységeken alapul. Az ardeche-i sz6l6vidék
hirnevének kdszonhetSen a Turizmusfejlesztési Ugynokség (Agence de Développement Touristiques, Atout France)
»Borvidékek és latnivalok« cimmel hirdeti a vidéket, ezzel is elismerve annak gazdag borturizmusat.”

A borok jellemzdinek pontosabb leirdsa érdekében a kapcsolatot bemutatd rész is kiegésziilt: ,A voros-, rozé és
fehérborokat mindig jelenlévé gyiimolesos aromdk jellemzik, amelyek intenzitdsa és dominancidja a felhasznélt
sz6l6fajtaktol és az alkalmazott technoldgiatdl fiiggSen valtozik. ”

A természeti kornyezet jellemzdit szintén pontositottak:

- A tridsz foldtorténeti id6szakban keletkezett kdzetek erdzidjabdl szarmazd, Gsrégi cévennes-i homokkd talajok
savasak, j6 vizateresztd képességtiek és alacsony szervesanyag-tartalmuak. Ezek a sajitossagok nagyon kifejezett
gyiimolcsos aromékat kolesonoznek a vorosboroknak.”;

— Bas-Vivarais térsége ,sekély mészkdétalajokon terill el, amelyek alacsony terméshozamot biztositanak a Grenache
fajtan alapuld, kivdléo mindéségi borok készitéséhez. A nagyon koves talaj tavasszal felmelegszik és éjszaka leadja a
napkozben eltdrolt hét, ami kedvezd a sz8l§ szdmdra”, tovabbd ,Az errdl a teriiletrSl szdrmazé vorosborok a
gyiimolcsos aromdk mellett fiiszeres jegyekkel és markdnsabb szerkezettel rendelkeznek.”;

— A Bas-Vivarais térségének peremén taldlhaté Coiron egy ,valddi bazalt talapzat, amely a Francia-Kozéphegység
beékelddése a mediterrdn vidékbe. A nyomelemekben rendkiviil gazdag bazalt és a kvarc biztositja a vorosborok
gyiimolcsosségét és frissességét, illetve a fehérborok lagysdgat.”;

—  Végiil a Rhone-volgy déli részén ,a sz6lGiiltetvények a gombolyded kaviccsal boritott, napsiitotte lejtdkon teriilnek
el. Ezek az ltetvények gyiimélcsos, strukturdlt és dsszetett vorosborok készitését teszik lehetdvé, mig az okker
szind, finom 16sz6s foldek friss és gyiimolcsos fehér- és rozé borokat, valamint lagy szerkezetd, gyiimolcsos
vorosborokat adnak.”

2.7. A borok érzékszervi jellemzdinek leirdsa
A borok szinének és érzékszervi jellemz6inek meghatirozasa érdekében pontositottak a borok érzékszervi leirasat.
A vorosborok esetében a kovetkezdt hatdroztak meg: ,a kinyerést tigy végzik, hogy dltaldban érett és lagy tanninokkal
rendelkezd, kellemes szerkezetet kapjanak, de vannak testesebb borok is. A vorosborok aromavildga a piros hasi

gyiimolcsok gyiimolcsosségétdl a fiiszeres aromadkig terjed. ErSteljes szinitk a mélnavorostdl a granatvorosig terjed. ”

A fehérborok ,szine a zoldes drnyalatokban jdtsz6 halvanysdrgatdl az aranysargdig terjed. Az intenziv aromdk a fehér
hiist gytimolcs frissességének koszonhetSen bontakoznak ki, és citrusos vagy virdgos jegyeket hordoznak.”
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Végiil a rozé borok ,friss és izletes piros gyiimolcsokre, viragokra és citrusfélékre emlékeztetd, intenziv aromdkat
vonultatnak fel. Szinskdldjuk a lazacrézsaszines drnyalatti halvanysziirkétdl vagy rozésziirkétdl az élénkebb és
mélyebb rozéarnyalatokig terjed.”

2.8. Foldrajzi teriilet és a kozvetleniil szomszédos teriilet

A foldrajzi tertilethez és a foldrajzi teriilet kozvetlen szomszédsdgdban 1év§ tertilethez tartozd telepiiléseket a nemzeti
referencidnak mindsiil§ 2019. évi foldrajzi kédex alapjan telepiiléslistdba szedték. A telepiilések listdba szedése nem
véltoztatja meg a foldrajzi tertiletet és a kozvetlen szomszédsagdban 1év§ teriiletet.

2.9. Az ellen6rzd szerv kapcsolattartdsi adatai

Frissitésre keriiltek az ellen6rzésért felelds hatdsdg és a CERTIPAQ ellenSrz6 szerv kapcsolattartdsi adatai.

EGYSEGES DOKUMENTUM

1. Elnevezés(ek)

Ardéche

2. Afoldrajzi drujelzd tipusa

OFJ — oltalom alatt 4ll6 f6ldrajzi jelzés

3. A sz8l6bdl késziilt termékek kategoridi

1. Bor

4. Abor(ok) leirdsa
Ardéche OF]
Az ,Ardeche” oltalom alatt 4ll6 f6ldrajzi jelzés a csendes voros-, rozé és fehérborok szdmadra van fenntartva.

A voros-, rozé és fehérborokat gyiimolesos aromdk jellemzik, amelyek mindig jelen vannak, még ha intenzitdsuk és
jellegiik a felhasznalt sz616fajtaktol és az alkalmazott technoldgidktdl fiiggden valtozik is.

A vorosborok esetében a kinyerést tigy végzik, hogy dltaldban érett és ldgy tanninokkal rendelkezd, kellemes
szerkezetet kapjanak, de vannak testesebb borok is. A vorosborok aromavildga a piros gyiimolcsos aromaktdl a
fliszeres aromakig terjed. ErGteljes szinitk a malnavorostdl a grandtvorosig terjed.

A rozé borok esetében az alkalmazott borkészitési eljarasok lehetdvé teszik a kivald egyensily fenntartdsat, valamint a
borok frissességének és a gyiimolcsosség meg6rzését. A rozé borok friss és izletes piros gyiimélcsokre, virdgokra és
citrusfélékre emlékeztetd, intenziv aromdkat vonultatnak fel. Szinskdldjuk a lazacrdzsaszines drnyalatd
halvanysziirkétdl vagy rozésziirkétSl az élénkebb és mélyebb rozéarnyalatokig terjed.

A fehérborok esetében az alkalmazott borkészitési eljdrdsok lehetdvé teszik a kivald egyensuly fenntartdsat, valamint a
borok frissességének és a gyiimolcsosség megdrzését. Sziniik a zoldes drnyalatokban jatsz6 halvinysdrgatdl az
aranysdrgdig terjed. Az intenziv aromdk a fehér his gyiimolcs frissességének koszonhetden bontakoznak ki, és
citrusos vagy virdgos jegyeket hordoznak.

A borok megfelelnek az uniés jogszabédlyokban meghatdrozott analitikai kritériumoknak.

Altaldnos analitikai jellemzGk

Maximalis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimalis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék) 9

Minimalis dsszes savtartalom

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis 9sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)
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5. Borkészitési eljardsok

a)  Alapvetd bordszati eljdrdsok

Minden bordszati eljardsnak eleget kell tennie az unids szinten, valamint a mezégazdasdgrdl és a tengeri haldszatr6l
sz6l6 torvénykonyvben meghatarozott kotelezettségeknek

b)  Maximdlis hozamok

Az ,Ardéche” OF] ald tartozd fehér- és vorosborok esetében:
hektaronként 90 hektoliter

Az ,Ardéche” OF ald tartozo rozé borok esetében:

hektdronként 110 hektoliter

6. Koriilhatdrolt foldrajzi teriilet

A 52816 sziiretelése és az ,Ardeéche” oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés hatdlya ala tartoz6 borok erjesztése és készitése
a 2019. dprilisi hivatalos f6ldrajzi kédex (Code Officiel Géographique) alapjin a kovetkezd telepiilések teriiletén
torténik az alabbi megyékben:

- Ardeche megye: valamennyi teleptilés.

- Gard megye: Barjac, Le Garn, Issirac, Laval-Saint-Roman, Montclus, Rivieres, Rochegude, Saint-André-de-
Roquepertuis, Saint-Denis, Saint-Jean-de-Maruéjols-et-Avéjan, Saint-Privat-de-Champclos.

7.  Fontosabb szdl6fajtik
Alicante Henri Bouschet N
Aligoté B
Alphonse Lavallée N
AléaticoN
Aramon N
Aramon blanc B
Aramon gris G
Aranel B
Arinarnoa N
Artaban N
Aubun N — Murescola
Barbaroux Rs
Biancu Gentile B
Bourboulenc B — Doucillon blanc
Brun argenté N — Vaccarese
Cabernet franc N
Cabernet-Sauvignon N
Caladoc N
Calitor N
Cardinal Rg
Carignan N
Carignan blanc B
Chambourcin N
Chardonnay B
Chasan B
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Chasselas B
Chasselas rose Rs
Chatus N
Chenanson N
Chenin B

Cinsaut N — Cinsault
Clairette B

Clairette rose Rs
Clarin B
Colombard B

Cot N — Malbec
Couderc noir N
Counoise N
Couston N

Danlas B

Egiodola N

Floreal B

Gamaret

Gamay Fréaux N
Gamay N

Gamay de Bouze N
Gamay de Chaudenay N
Ganson N
Gewurztraminer Rs
Gramon N
Grenache N
Grenache blanc B
Grenache gris G
Gros Manseng B

Gros vert B

Jurangon noir N — Dame noire

Listan B — Palomino
Lival N

Lledoner pelut N
Macabeu B — Macabeo
Marsanne B

Marselan N

Mauzac rose Rs
Melon B

Merlot N

Merlot blanc B



2021.7.19.

Az Eurépai Unié Hivatalos Lapja

C 28825

Meunier N

Mollard N

Monarch N

Mondeuse N

Mondeuse blanche B

Monerac N

Montils B

Morrastel N — Minustellu, Graciano
Mourvaison N

Mourvédre N — Monastrell

Mouyssagues

Muresconu N — Morescono

Muscadelle B

Muscardin N

Muscaris B

Muscat Ottonel B — Muscat, Moscato
Muscat cendré B — Muscat, Moscato
Muscat d’Alexandrie B — Muscat, Moscato
Muscat de Hambourg N — Muscat, Moscato
Muscat a petits grains blancs B — Muscat, Moscato
Muscat a petits grains roses Rs — Muscat, Moscato
Muscat a petits grains rouges Rg — Muscat, Moscato
Miiller-Thurgau B

Nielluccio N — Nielluciu

Noir Fleurien N

Négret de Banhars N

Négrette N

Oberlin noir N

Ondenc B

Orbois B

Pagadebiti B

Pascal B

Perdea B

Persan N

Petit Courbu B

Petit Manseng B

Petit Meslier B

Petit Verdot N

Picardan B — Araignan

Pineau d’Aunis N

Pinot blanc B



C 28826

Az Eurdpai Unié Hivatalos Lapja

2021.7.19.

Pinot gris G

Pinot noir N

Piquepoul blanc B
Piquepoul gris G
Piquepoul noir N

Plant de Brunel N

Plant droit N — Espanenc
Plantet N

Portan N

Portugais bleu N

Poulsard N — Ploussard
Prior N

Prunelard N

Précoce Bousquet B
Précoce de Malingre B
Raffiat de Moncade B
Ravat blanc B

Rayon d'or B

Riesling B

Riminése B

Rivairenc N — Aspiran noir
Rivairenc blanc B — Aspiran blanc
Rivairenc gris G — Aspiran gris
Romorantin B — Danery
Rosé du Var Rs

Roublot B

Roussanne B

Rubilande Rs

Sacy B

Saint Come B
Saint-Macaire N
Saint-Pierre doré B
Sauvignon B — Sauvignon blanc
Sauvignon gris G — Fié gris
Savagnin blanc B

Savagnin rose Rs
Sciaccarello N

Segalin N

Seinoir N

Select B

Semebat N
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Semillon B
Servanin N

Seyval B

Solaris B

Soreli B
Souvignier gris Rs
Sylvaner B

Syrah N — Shiraz
Tannat N
Tempranillo N
Terret blanc B
Terret gris G
Terret noir N
Tibouren N
Tourbat B

Tressot N
Trousseau N
Téoulier N

Ugni blanc B
Valdiguié N
Valérien B
Varousset N
Velteliner rouge précoce Rs
Verdesse B
Vermentino B — Rolle
Vidoc N

Villard blanc B
Villard noir N
Viognier B

Voltis B

8. A kapcsolat(ok) leirdsa

A foldrajzi teriilet és a termékek sajdtossdgai

A délkelet-franciaorszdgi Ardéche megye, amely az egykori Vivarais régionak felel meg, igen véltozatos foldrajzi
adottsdgokkal rendelkezik, amit a megye délkeleti részén a Rhone és az Ardeche folyd 6sszefolydsa (40 m tengerszint
feletti magassdg) és az 1754 m magas Mézenc-hegy (kozépnyugaton) kozotti szintkilonbség is jelez. Keleten
a 140 km hosszan hiiz6dé Rhone-volgy jelenti a természetes hatdrt, nyugaton pedig a Francia-Kozéphegység
fennsikjai hataroljdk.

Ez a nagy mdltd borvidék olyan borokat adott, amelyek régbta megalapoztik elismerésitket és hirneviiket. Az
ardéche-i bortermelés a turizmussal egyiitt a terillet gazdasdgi fejlédésének meghatdrozé eleme. A megye
mezdgazdasagi termelésében a bortermelés all az elsé helyen, és a sz6l6vidék, amely f6ként Ardeche déli felére
koncentralodik, a Rhone-Alpes régié harmadik legnagyobb széléiiltetvénye. Meg kell jegyezni, hogy az ardeéche-i
Cévennes-ekben (a 90-es években) djra felfedeztek egy Gshonos széléfajtat, a Chatus N-t, amelynek iiltetvényei
elpusztultak az 1880-as filoxéravészben. Termesztése Gjjaéledt ebben a cévennes-i korzetben, ami azért orvendetes,
mert erds, tanninos és karakteres borok készithetSk ebbdl a sz8l6fajtabol.

A voros-, rozé és fehérborokat mindig jelenlévg gyiimolcsos aromak jellemzik, amelyek intenzitdsa és dominancidja a
felhasznalt sz6l6fajtakedl és az alkalmazott technoldgidtdl figgSen véltozik.
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Cévennes: kivaléan megfelel a sz6l6 szamdra. A Gamay fajtat a Cévennes-ek déli részének alacsonyan fekvd teriiletein
termesztik, mig a Syrah, a Cinsault, a Grenache és a Chatus fajtdk a jo fekvésti domboldalakon taldlhaték meg. Az
ebben a 200 és 900 méter kozotti tengerszint feletti magassdgban elhelyezked§ mezdégazdasdgi régidban a
sz6lGiltetvények tilnyomé tobbségét kdfallal megtdmasztott teraszokon (faisses) alakitottdk ki, amelyeket a
mez@gazdasdgi termel6k gondosan karbantartanak. Ez a kornyezet kivalé feltételeket biztosit a sz6l6 fenolos
éréséhez. A tridsz foldtorténeti id@szakban keletkezett kézetek erdzidjabél szdrmazd, Gsrégi cévennes-i homokkd
talajok savasak, jO vizdtereszt§ képességliek és alacsony szervesanyag-tartalmiak. Ezek a sajitossdgok nagyon
kifejezett gytimolesos aromdkat kolesonoznek a vorosboroknak.

Bas Vivarais: a borok a szdraz és sivar domboldalakrdl és fennsikokrdl szdrmaznak. A Grenache sz616fajtét inkdbb a
lejt6kon termesztik, mig a Syrah N a valamivel tdpanyagdisabb talajokat kedveli. Ebben a térségben a n6vényzet
megsinyli a nyari szdrazsagot, a vidék sekély mészkétalajokon teriil el, amelyek alacsony terméshozamot biztositanak
a Grenache fajtdn alapuld, kival6 mindségi borok készitéséhez. A nagyon koves talaj tavasszal felmelegszik és éjszaka
leadja a napkozben eltdrolt hét, ami kedvezd a sz8l6 szdmadra. Rengeteg kakukkfd, borsikaf(i, vadlevendula és
levendula taldlhat6 itt. Az errdl a teriiletrdl szarmaz6 vorosborok a gyiimolcsos aromdk mellett fiiszeres jegyekkel és
markdnsabb szerkezettel rendelkeznek.

Coiron: itt a Bas Vivarais-vel hatdros térségben termesztik a sz616t. A tengerszint feletti magassdgra és a h6mérséklet-
ingadozdsra tekintettel inkdbb a korai sz6l6fajtdkat haszndljak ahhoz, hogy optimalizdljdk az igen karakteres borok,
koztikk a rozé borok el@éllitisinak modszereit. Ez egy valodi bazalt talapzat”, amely a Francia-Kozéphegység
beékelddése a mediterran vidékbe. A nyomelemekben rendkiviil gazdag bazalt és a kvarc biztositja a vorosborok

gyuimolcsosségét és frissességét, illetve a fehérborok lagysagat.

Rhone-volgy: Eszakon, a teraszokon és a domboldalakon nemes sz6l6fajtakkal (Merlot N-nel, Cabernet-sauvignon
N-nel, Syrah N-nel, Caladoc N-nel stb.) betltetett parcellik szolgdlnak az OF] borok el@illitdsira. Délen a
sz6l6iltetvények a gombolyded kavicesal boritott, napsiitotte lejtékon teriilnek el. Ezek az iiltetvények gyiimolcsos,
strukturdlt és Osszetett vorosborok készitését teszik lehetévé, mig az okker szinti, finom 16szos foldek friss és
gyimolcsos fehér- és rozé borokat, valamint lagy szerkezetd, gytimolesos vorosborokat adnak.

A foldrajzi teriilet és a termék sajatossagai kozotti ok-okozati kapcsolat

A foldrajzi teriilet és az ,Ardeéche” oltalom alatt 4ll6 f6ldrajzi jelzéssel ellatott borok kozotti ok-okozati Osszefiiggés az
ardeéche-i borok hirnevén alapul, amelyre a mindségiiknek koszonhet8en tettek szert.

Ardeche-ben a szélStermesztés jelent8s szerepet jatszik a tdjrendezésben azdltal, hogy igazodik a kornyezeti
kotottségekhez (a nehezen miivelhetd teriileteket foglalja el, teraszokat vagy ,faisses”-eket alakitottak ki stb.), és ez
alakitja a tdjat. Ez a tdjformdlé tevékenység nem semleges hatdsu, hiszen a sz6l6vidék kozel 350 telepiilésen teriil el.

A sz6l6termesztésre haszndlt koves teriiletek, a sivar foldek vagy a kavicsos teraszok, valamint a mediterrdn és
kontinentélis hatdsoknak egyarant kitett mezoklimak kedvezSek az ,Ardeche” OF] boraira jellemz§ gyiimolesos
aromdjt borok eldillitdsdhoz.

Az elmult évtizedekben az ardeche-i sz616vidék jelentSs fejlédésen ment keresztiil, amelyben meghatirozé szerepet
jatszott az 1970-es évek végén tortént fajtavéltds.

Ezzel egy id6ben mind a magdnpincészetekben, mind a szévetkezeti szektorban végbement a bordszati eszkozok
korszertisitése (1980).

Az dgazat dinamizmusat szamos gazdasagi szerepld tartja életben: 12 szovetkezeti pincészet (amelyek az ,Union des
Vignerons des Coteaux de I'Ardeche” nevli szovetségben tomoriilnek), 4 fiiggetlen szovetkezeti pincészet és 60
magénpincészet miikodik a mintegy 7 500 hektdrnyi sz6lGiiltetvényen.

E borok hirneve helyileg kapott szdrnyra, koszonhet8en a ,Gorges de I'Ardeche” régi6 és altaldban Ardeche megye
turisztikai vonzerejének, tovabbd a pincékben, valamint a helyi piacokon és rendezvényeken torténd értékesités
fejlédésének (ruomsi piac, serrieres-i borvasar stb.). Mintegy szdz olyan természetvédelmi és kulturdlis teriilet van,
ahol a turistdk felfedezhetik az ardéche-i sz8l6vidék sz6l6- és borkultirdjanak gazdagsigdt. Ardeéche turisztikai
vonzereje a tdjakon és az itt végezhetd szabadtéri tevékenységeken alapul. Az ardeéche-i sz8l6vidék hirnevének
koszonhetSen a Turizmusfejlesztési Ugynokség (Agence de Développement Touristiques, Atout France) ,Borvidékek
és latnivalok” cimmel hirdeti a vidéket, ezzel is elismerve annak gazdag borturizmusat.



2021.7.19. Az Eurdpai Unié Hivatalos Lapja C 288/29

A borok mingségének koszonhetSen az ,Ardeche” OFJ-t orszdgos, mi tobb, nemzetkozi szinten is elismerik. Az
ardeéche-i borok 1970 6ta vesznek részt a pdrizsi dltalinos mez8gazdasdgi versenyen (Concours Général Agricole de
Paris), és ott szamos dijat szereztek. A hires borkalauzokban, példdul a ,,Guide Hachette des Vins” borkalauzban is sok
helyen szerepelnek. Ezenfelil nemzetkozi versenyeken, példdul a lyoni nemzetkdzi borversenyen (Concours
International des vins) is kivdl6an szerepelnek.

Borai hirnevének koszonhetSen Ardéche megye ma mdr a Rhone-Alpes régid vezetS OF] bortermelGje a 350 000 hl

forgalmazott mennyiséggel, amelynek 20 %-4t exportdljdk, ami azt jelenti, hogy ezek a borok tobb mint 20
orszdgban (kiillonosen az Egyesiilt Allamokban, az Egyesiilt Kirdlysdgban stb.) megtaldlhatok.

9. Tovdbbi alapvet§ feltételek
Cimkézés
Jogi keret:
Nemzeti jogszabalyok
A tovabbi feltétel tipusa:
A cimkézésre vonatkozé kiegészit§ rendelkezések
A feltétel lefrdsa:

Az ,Ardeche” oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzés kiegészithet$ egy vagy tobb szél6fajta nevével, valamint a ,primeur”
(primdr) vagy ,nouveau” (4ij) felirattal.

Az ,Ardéche” oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzés kiegészithetd a ,Coteaux de 'Ardeéche” kisebb foldrajzi egység nevével.

Az Eurdpai Unié OF] logéjanak szerepelnie kell a cimkén, ha az ,indication géographique protégée” (oltalom alatt 4116
foldrajzi jelzés) felirat helyett a ,Vin de Pays” (tdjbor) hagyomadnyos felirat szerepel.

A foldrajzi teriilet kozvetlen szomszédsdgaban 1évé teriilet

Jogi keret:

Nemzeti jogszabalyok

A tovabbi feltétel tipusa:

A koriilhatdrolt f6ldrajzi teriileten valé el6éllitds tekintetében biztositott eltérés
A feltétel lefrdsa:

Az ,Ardéche” oltalom alatt all6 foldrajzi jelzéssel ellatott borok erjesztése és készitése tekintetében biztositott eltérés
kapcsin meghatdrozott, kozvetleniil szomszédos teriilet a kovetkezd telepiilések teriiletét foglalja magdban
a 2019. aprilisi hivatalos foldrajzi kédex (Code officiel géographique) alapjan:

Drome megye (26): 75 telepiilés

— Albon, Allan, Ambonil, Ancoéne, Andancette, Anneyron, La Batie-Rolland, Beaumont-lés-Valence, Beaumont-
Monteux, Beausemblant, Beauvallon, Bonlieu-sur-Roubion, Bourg-les-Valence, Chanos-Curson, Chantemerle-les-
Blés, Charols, Chateauneuf-de-Galaure, Chateauneuf-du-Rhone, Claveyson, Cléon-d’Andran, Cliousclat, Condillac,
La Coucourde, Crozes-Hermitage, Donzere, Erome, Espeluche, Etoile-sur-Rhone, Fay-le-Clos, La Garde-Adhémar,
Gervans, Les Granges-Gontardes, Granges-les-Beaumont, Larnage, La Laupie, Laveyron, Livron-sur-Drome,
Loriol-sur-Drome, Malataverne, Manas, Marsanne, Mercurol-Veaunes, Mirmande, Montboucher-sur-Jabron,
Montéléger, Montélimar, La Motte-de-Galaure, Mureils, Pierrelatte, Ponsas, Pont-de-I'lsere, Portes-en-Valdaine,
Portes-les-Valence, Puygiron, Ratieres, La Roche-de-Glun, Rochefort-en-Valdaine, Roynac, Saint-Avit, Saint-
Barthélemy-de-Vals, Saint-Gervais-sur-Roubion, Saint-Marcel-lés-Sauzet, Saint-Marcel-les-Valence, Saint-Martin-
d’Aodt, Saint-Rambert-d’Albon, Saint-Uze, Saint-Vallier, Saulce-sur-Rhone, Sauzet, Savasse, Serves-sur-Rhone,
Tain-I'Hermitage, La Touche, Les Tourrettes, Valence.

Isére megye (38): 21 telepiilés

— Agnin, Anjou, Assieu, Auberives-sur-Varéze, Bougé-Chambalud, Chanas, La Chapelle-de-Surieu, Cheyssieu,
Clonas-sur-Varéze, Le Péage-de-Roussillon, Roussillon, Sablons, Saint-Alban-du-Rhéne, Saint-Clair-du-Rhone,
Saint-Maurice-I'Exil, Saint-Prim, Saint-Romain-de-Surieu, Salaise-sur-Sanne, Sonnay, Vernioz, Ville-sous-Anjou.
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Gard megye(30): 44 telepiilés

- Aigueze, Allegre-les-Fumades, Aujac, Besseges, Bonnevaux, Bordezac, Bouquet, Carsan, Chambon, Chamborigaud,
Concoules, Cornillon, Courry, Gagnieres, Génolhac, Goudargues, Les Mages, Malons-et-Elze, Le Martinet,
Méjannes-le-Clap, Meyrannes, Molieres-sur-Ceéze, Navacelles, Peyremale, Pont-Saint-Esprit, Ponteils-et-Brésis,
Portes, Potelieres, Robiac-Rochessadoule, Saint-Alexandre, Saint-Ambroix, Saint-Bres, Saint-Christol-de-Rodiéres,
Saint-Florent-sur-Auzonnet, Saint-Jean-de-Valériscle, Saint-Julien-de-Cassagnas, Saint-Julien-de-Peyrolas, Saint-
Laurent-de-Carnols, Saint-Paulet-de-Caisson, Saint-Victor-de-Malcap, Salazac, Sénéchas, Tharaux, La Vernarede.

Loire megye (42): 22 telepiilés
— Bessey, Bourg-Argental, Burdignes, La Chapelle-Villars, Chavanay, Chuyer, Colombier, Graix, Lupé, Maclas,

Malleval, Pélussin, Roisey, Saint-Appolinard, Saint-Julien-Molin-Molette, Saint-Michel-sur-Rhéne, Saint-Pierre-de-
Boeuf, Saint-Sauveur-en-Rue, Thélis-la-Combe, Véranne, Vérin, La Versanne.

Haute-Loire megye (43): 41 telepiilés

— Alleyrac, Arlempdes, Barges, Chadron, Le Chambon-sur-Lignon, Champclause, Chaudeyrolles, Chenereilles,
Duniéres, Les Estables, Fay-sur-Lignon, Freycenet-la-Cuche, Freycenet-la-Tour, Goudet, Lafarre, Landos,
Laussonne, Le Mas-de-Tence, Mazet-Saint-Voy, Le Monastier-sur-Gazeille, Montfaucon-en-Velay, Montregard,
Moudeyres, Pradelles, Présailles, Raucoules, Rauret, Riotord, Saint-Arcons-de-Barges, Saint-Bonnet-le-Froid, Saint-
Etienne-du-Vigan, Saint-Front, Saint-Haon, Saint-Jeures, Saint-Julien-Molhesabate, Saint-Martin-de-Fugeéres, Saint-
Paul-de-Tartas, Salettes, Tence, Les Vastres, Vielprat,

Lozere megye (48): 15 telepiilés

~  Altier, Auroux, La Bastide-Puylaurent, Chastanier, Cheylard-I'Evéque, Langogne, Luc, Naussac-Fontanes, Pied-de-
Borne, Pourcharesses, Prévencheres, Rocles, Saint-André-Capceze, Saint-Flour-de-Mercoire, Villefort.

Vaucluse megye (84): 7 telepiilés
— Bolléne, Lagarde-Paréol, Lamotte-du-Rhéne, Lapalud, Mondragon, Mornas, Sainte-Cécile-les-Vignes.

A termékleirdshoz vezetd link

http://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-606d5181-139d-4c39-b7c0-ac4daaf8de55
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A (EU) 2019/33 felhatalmazdson alapulé bizottsdgi rendelet 17. cikkének (2) és (3) bekezdésében
emlitett, egy bordgazati elnevezéshez tartozé termékleirds standard médositisanak jévihagydsirél
sz016 értesités kozzététele

(2021/C 288/07)

Ez az értesités a (EU) 2019/33 (') felhatalmazdson alapulé bizottsdgi rendelet 17. cikke (5) bekezdésének megfelelGen kertil
kozzétételre

ERTESITES STANDARD MODOSITAS JOVAHAGYASAROL
~,BARDOLINO”
PDO-IT-A0436-AM03
Az értesités idGpontja: 2021.4.26.
A JOVAHAGYOTT MODOSITAS LEfRASA £S INDOKOLASA
1.  Megjellés és borok
LEIRAS:

a) Hozzdaddsra keriilnek a termékleirds végén, az 1. — a termékleirds szerves részét képezd — mellékletben
szabélyozott ,Montebaldo”, ,La Rocca” és ,Sommacampagna” alteriiletek.

INDOKOLAS:

a) az 1968-ban megalkotott ,Bardolino” DOC esetében az a cél, hogy a mindennapi friss fogyasztisra szdnt, és
els@sorban a helyi és a kozép-eurdpai piacok igényeinek kielégitésére szolgalé hagyomdnyosan konnyt vorosborok
elgdllitisa hdrom meghatdrozott torténelmi alterilletrdl szarmazod, elegdnsabb, finomabb elemekkel rendelkezd,
hosszu ideig eltarthaté borokkal egésziiljon ki, mikozben az eredetmegjelolés jellemzd stilusjegyei is megmaradnak. A
cél a jelenlegi, nem differencialt termékleirds meghatdrozasainak javitdsa annak érdekében, hogy valds képet lehessen
alkotni egy olyan bortipusrél, amely tobb teriileti identitdst képes kifejezni és jobban eltarthatd. Ez a célkitiizés a
termdteriilet hidrom alteriiletén hagyomdnyosan elismert jellemz6k kihasznaldsaval érhetd el, lehet6vé téve az
elegdnsabb és hosszabb ideig eltarthaté vorosborok irdnt érdekl6dd 6j célpiacok meghdditdsdt, ami egydttal az
rtartomanyt is kiszélesiti.

Termékleirds: a modositas a termékleirds 1. cikkét és az 1. mellékletet érinti.

Egységes dokumentum: a moédositds az alteriiletek hozzdaddsdbdl 4ll a ,Borok leirdsa”, a ,Borkészitési eljardsok” és a
,Kapcsolat a foldrajzi teriilettel” szakaszokhoz.

2. Szdléfajtak
LEIRAS:

a) a Corvina esetében a fels§ hatdrérték 80 %-rol 95 %-ra emelkedik, mig a Rondinella esetében az alsé hatdrérték
10 %-r6l 5 %-ra csokken.

INDOKOLAS:

a) A Corvina felsd hatdrértékének 95 %-ra torténd emelése lehetdvé teszi e sz6l6fajta jobb felhasznalhatdsagat ott,
ahol a teriilletek erre kiilonosen alkalmasak, kiilonos tekintettel az alterilletekre, ahogyan ezt az ovezetek
kialakitdsdra vonatkoz6 tanulmdny eredményei alapjan kidolgoztdk — a tanulmdany azt bizonyitja, hogy a Corvina
az a sz6l6fajta, amely alkalmazkodoképessége miatt dltaldban megfelel a legmagasabb mindségi elvarasoknak, és
egyuttal garantdltan megGrzi a bor jellemz4 tulajdonsdgait.

Ily médon a javasolt, a fentiekben kifejtettek szerint az eredetmegjeloléssel érintett teriilet jellemzdit kihangsilyozni
kiviné moédositds elsddleges célja — amennyiben a feltételek lehet6vé teszik és az Gvezeti besoroldsnak is megfelel —
Bardolino készitése vagy a két Gshonos sz6l6fajta, a Corvina (Corvinone) és a Rondinella keverékébdl vagy az e

() HLL9., 2019.1.11., 2. 0.
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sz6l6fajtakbol készilt cuvée-bdl, vagy pedig — olyan esetekben, amikor a teriilet jellemzGinek kihangstlyozdsa
érekében szitkségesebb és helyénvalobb — sokkal inkdbb kiszélesiteni a keverékhez vagy a cuvée-hez haszndlhat6
sz6l6fajtak skaldjat, a hagyomanyos helyi bordszati eljardsok szerint.

A Corvina 95 %-os hasznalatdnak lehet6vé tétele érdekében a Rondinella alsé hatdrértéke 5 %-ra csokken.

Termékleirds: a mddositds a termékleirds 2. cikkét érinti.

3. A szdl6k termdteriilete

LEIRAS:

A ,Montebaldo”, a ,La Rocca”, a Sommacampagna alteriileten késziil6 borokhoz hasznélt sz616k termdteriilete.

INDOKOLAS:

Mindhdrom alteriilet esetében: a ,Montebaldo”, a ,La Rocca” és a ,Sommacampagna” teriileteit a hagyomanyoknak és
agron6miai alkalmassdguknak megfelelGen, az 6vezeti besorolds eredményeit alapul véve hatdroztik meg.

Termékleirds: a mddositds a termékleirds 1. cikkét és az 1. mellékletet érinti.

4.  Szdl6termesztési elGirdsok

LEIRAS:
a) feliilvizsgdldsra kertilnek a termesztési médszerek;
b) a hektdronkénti hozam 12 tonndra csokken;

¢) aszoveg négy bekezdéssel egésziil ki, amelyek el6irjak, hogy a régi6 a védelmi konzorcium kérésére és a szakmai
szervezetekkel folytatott konzulticiét kovetSen hatdrozhat a sz8l6 kiilonboz6 felhaszndldsi mddjairdl|
rendeltetéseirl, a sz6l6 hektdronkénti felhaszndldsinak fels6 hatdrdrdl, csokkentheti a megengedett sz8l6- és
borhozamot, és legfeljebb 20 %-kal novelheti a sziireti tartalékba juttatand6 hektdronkénti maximaélis hozamot.

INDOKOLAS:

a) E modositas célja, hogy az egyoldalil pergolamivelés mellett lehet6vé tegye a dontott fald pergolamdivelést is. A
teriilet talaj- és éghajlati jellemzGi lehetdvé teszik, hogy a termékleirds keretein beliil j6 minGségii sz8l6t
termeljenek, a fiirtok szabalyos érésével, még a Garda-tora jellemzd tipikus mtivelési mod esetén is.

b) Az elmuilt 6t évben a Bardolino DOC borokat feliigyel6 védelmi konzorcium az drak stabilizdldsa és
osszeomldsanak megakadalyozdsa érdekében a piac szabélyozdsdra irdnyuld politikdkat vezetett be. A szakmai
szervezetek azzal, hogy a Bardolino DOC készitése kapcsdn véleményt nytjtottak Veneto régionak az egymast
kovetd otodik évben, azaz a 2016. évi betakaritds sordn alkalmazandé intézkedések elfogaddsardl, egyuttal
nyomatékosan siirgették a Bardolino borokat védg konzorciumot, hogy a jelenlegi termékleirdsok feliilvizsgalata
révén megfelel6bb intézkedéseket hatdrozzon meg; ezekre a véleményekre hivatkozik a Veneto régi6 dltal 2016.
szeptember 8-an kiadott rendelet.

Az dgazat, az dgazat szakmai szervezetei és Veneto régié igényeire e javaslat ad pozitiv valaszt a Doc bor hektdronkénti
terméshozamanak 13 tonndrél 12 tonndra torténd csokkentésével.

A hektdronkénti hozam csokkentése az eredetmegjel6lés gazdasdgi és mindségi értékének novelése érdekében szitkséges,
és ugyanakkor a termelésnek a meglevd, immadr teljesen feldjitott sz8lGiiltetvények adottsigaihoz val6 igazitdsat titkrozi.
Az elemzés azt mutatja, hogy az elmult 6t évben palackozott bor mennyisége tobbé-kevésbé valtozatlan, és hogy a piac
csak a termelt bor egy részét képes felvenni, és ennek is csupdn csekély hdnyadat értékesitik olyan dron, amely
val6szintileg nyereséget termel a borkészit6k szdmdra és hozzdjarul ahhoz, hogy ezeknek a boroknak a mindségét
nemzeti és nemzetkdzi piacokon is elismerjék. A borkészit6k ezért hatdrozottan gy dontottek, hogy csokkentik a
termelés Bardolino Doc borként forgalomba hozandé mennyiségét.
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¢) Részletesen meghatdrozasra keriilnek a sz6l8termesztésre vonatkozd, bizonyos meghatérozott feltételek esetén
alkalmazandé el6irdsok.

Termékleirds: a mddositds a termékleirds 4. cikkére vonatkozik.

Egységes dokumentum: a modositds a ,Borkészitési eljardsok” — ,Maximdlis hozamok” cimii szakaszra vonatkozik.

5. Borkészitési elGirdsok

LEIRAS:

a) A Bardolino Chiaretto Spumante esetében megsziinik a korldtozds, miszerint kizdrélag a brut, extra szdraz és
szaraz tipusok forgalmazhaték.

b) Frissitésre keriil az a teriiletet, ahol a ,Bardolino Chiaretto Spumante” pezsgGvé torténd feldolgozdsat kell végezni.

¢) A Bardolino Novello esetében a szénsavas kivonatoldssal feldolgozandé sz6l6k szdzalékos aranya 85 %-rol
100 %-ra emelkedik.

d) Korlatozasra keriil a kiilonb6z§ évjaratt borok hazasitdsa a megfelel§ségi igazolds irdnti kérelem évét kozvetleniil
megel6z8 két évben vagy a rakovetkezd évben késziilt borokkal.

e) A Bardolino és a Bardolino Classico borok esetében feltiintetésre keriil a kereskedelmi forgalomba hozatal
idépontja, amely a sziiretet kovetS év janudr 15. napjatdl érvényes.

f) A szoveg hdrom bekezdéssel egésziil ki, amelyek el6irjak, hogy a régi6 a védelmi konzorcium kérésére és a szakmai
szervezetekkel folytatott konzultaciot kovetSen a tandsithato bor tekintetében a termékleirdsban meghatdrozottndl
alacsonyabb felsé hatart allapithat meg, igy nagyobb mennyiséget tartva meg a fennmaradé sz6l6b6l szarmazo
mustb6l és borbdl, amely a termel6i egyesiilet kérésére tandsithatd.

INDOKOLAS:

a) Ez a valtoztatds lehet6vé teszi a Bardolino Chiaretto Spumante valamennyi, a hatilyos jogszabdlyok altal
engedélyezett tipusdnak a készitését, az édes tipus kivételével, és ezdltal lehetGséget ad a termelSknek arra, hogy
barmilyen tipusd termék irdnti keresletet ki tudjanak elégiteni.

A Bardolino Chiaretto Spumante egy ligy textiirdji rozé pezsgd, a kiilonboz8 valtozatok ldgysdga bizonyos
évjaratokban jobban kifejezédik.

b) Ez a rendelkezés lehetdvé teszi a pezsgSkészités miiveleteinek Veneto régid, valamint Mantova, Brescia és Trento
megy¢ék teriiletén torténd elvégzését.

¢) A Bardolino Novello volt az els6 olasz djbor, amely megkapta a DOC mindsitést (1987), és amelynek készitéséhez
a helyi termeldk kizarolag a szénsavas kivonatolds modszerét alkalmazzak. A Bardolino Novello el6éllitdsa sordn a
szénsavas kivonatolds szdzalékos ardnydnak novelése a mindség javitasdra irdnyul.

d) Az a korldtozds, amely a kiillonb6z6 évjaratti boroknak a kereskedelmi forgalomba bocsatds évét kozvetleniil
megel6z6 két évben vagy a rdkovetkez évben késziilt borokkal valé hdzasitdsira vonatkozik, lehet6vé teszi, hogy
a Bardolino OEM borok minden esetben megfeleljenek az eredetmegjel6lésre hagyomdnyosan jellemzé frissességi

és fogyaszthatdsdgi paramétereknek.

¢) A Bardolino és a Bardolino Classico borok esetében a janudr 15-e, mint a kereskedelmi forgalomba bocsatds
legkordbbi id6pontjdnak a bevezetése a mindség és a piaci értékek javitdsara irdnyul;

f) aszoveg jogszabalyokkal val6 dsszehangolasa.
Termékleirds: a médositas a termékleirds 5. cikkére vonatkozik.

Egységes dokumentum: a médositds a ,Borkészitési eljdrdsok” — ,Kiilonleges bordszati eljardsok” cimti szakaszra
vonatkozik.
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6. Fogyasztisi jellemz6k

LEIRAS:

a) aktualizdldsra kertilt a Bardolino Chiaretto és a Bardolino Chiaretto Classico szinének leirdsa: ,narancssdrgdba hajlé
vildgos rézsaszin”;

b) aktualizdldsra keriiltek a Bardolino Chiaretto Spumante habjdnak jellemzdi: ,finom és tartds”;

¢) aktualizaldsra keriilt a Bardolino Chiaretto Spumante szinének leirdsa: ,narancssargaba hajlé vildgos rézsaszin”;

d) aktualizaldsra keriilt a Bardolino Chiaretto Spumante illatanak lefrasa: ,illatos, gytimolesos, ha a pezsgs charmat
modszerrel készill; a palackban torténd erjesztés finom zamata a hagyomdnyos modszerrel torténd
pezsgGkészités esetén;

e) aktualizaldsra kerilt a Bardolino Chiaretto Spumante izének leirdsa: ,a dosage zér6-t6l a félszarazig (demi-sec)
terjed, friss, zamatos, tartds”.

INDOKOLAS:
a) A Bardolino Chiaretto tipus szinének részletes leirdsa érdekében tett kiegészités
b) A hab egyedi jellemz&inek részletes leirdsa érdekében tett kiegészités

¢) A Bardolino Chiaretto Spumante tipus szinének részletes leirdsa érdekében tett kiegészités
d) A ,Bardolino Chiaretto Spumante” tipus illatdnak részletes leirdsa érdekében tett kiegészités az elddllitdsi modszer
kapcsan

e) A Bardolino Chiaretto Spumante tipus cukortartalom altal meghatdrozott izének részletes leirdsa érdekében tett
kiegészités

Termékleirds: a mddositas a termékleiras 6. cikkére vonatkozik.

Egységes dokumentum: a médositds , A borok leirdsa” szakaszt érinti.

7. Cimkézés, jel6lés és kiszerelés

LEIRAS:

a) A ,Chiaretto” tipus feltiintetése a cimkén, mint ,Chiaretto di Bardolino”

INDOKOLAS:

A ,Chiaretto di Bardolino” kifejezést a koznyelvben helyi szinten hagyomdnyosan a torténelmi, mdr a Garda-té
kornyéki eredetmegjelolések elismerése el6tt ,Chiaretto del Garda” néven ismert bor kozvetlen megfelelGjeként
hasznaltdk. Az id6 muldsdval, és kilonosen az elmuilt 6t évben, ugyanez a ,Chiaretto di Bardolino” kifejezés
orszdgosan és nemzetkozi szinten is fokozatosan a Bardolino Chiaretto leir6 formdjaként valt ismertté mind a sajto,
mind a piaci szereplSk — vevék, vendégldk, nagytizemi forgalmazok stb. — korében, oly mértékben, hogy a ,Bardolino
Chiaretto” kifejezés haszndlata szdmos esetben lényegében szinte teljesen elttint mind a forgalmazok, vendégldk és
nagyiizemi forgalmazok drlistdibol, mind a f6bb dgazati Gtmutatokbdl, de az altaldnos és szakmai sajtobdl is,
kovetkezésképpen a fogyasztok nagy tomegének koznyelvi beszédébdl is. Valdjaban tehdt lényeges eltérés van a
cimkén kotelezden feltiintetendd egyedi megnevezés (Bardolino Doc Chiaretto) és a piacon és a sajtéban immadron
megszildrdult kifejezés (Chiaretto di Bardolino) kozott, ami komolyan veszélyeztetheti az dgazat kereskedelmi és
forgalmazasi lehet8ségeit. Ezért merilt fel annak a lehetSsége, hogy a borkészitGk javaslata a megnevezés
vonatkozdsaban is a kereslet ,tapasztalataihoz” legyen igazitva.

Termékleirds: a mddositas a termékleiras 7. cikkére vonatkozik.
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Csomagolds

LEIRAS:

a) A borok csomagoldsdra vonatkozé szabalyok automatikus kiigazitdsa.

INDOKOLAS:

a) A forgalomba hozatalra szant és nagyrészt egy éven beliil fogyasztdsra keriil§ ,Bardolino” DOC borok tdlnyomé
tobbségét jellemzd kiilonleges frissesség megkoveteli a hatilyos jogszabélyok éltal id6rdl id6re engedélyezett
technoldgiai innovaciok id6ben torténd alkalmazdsit, a piaci igények azonnali kielégitése és a kiilfoldi
versenytarsak megfelel§ kezelése érdekében: az dgazat ezért kifejezetten arra torekszik, hogy a borok csomagoldsa
kapcsdn esetlegesen bevezetésre keriil§ 4j jogszabélyokat automatikusan el lehessen fogadni, kiilondsen ami az
tigynevezett ,bag-in-box” csomagoldst illeti, amelyet a hatdlyos jogszabélyi korldtok miatt jelenleg nem lehet
elfogadni a Chiaretto tipusra vonatkozdan, annak ellenére, hogy az ily médon csomagolt rozé OEM borok irdnti
nemzetkozi kereslet folyamatosan és erdteljesen novekszik: a Bardolino Doc esetében ez a jogszabalyi korldtozas
jelenleg jelentds kereskedelmi réshez vezet a f6bb kilfoldi versenytdrsakkal szemben; A borkészit6k ezért
biztositani kivdnjék a feltételeket ahhoz, hogy azonnal léphessenek, amint a jogszabdlyok jovébeni médositasai

lehet6vé teszik a ,bag-in-box” csomagolds haszndlatdt a Chiaretto tipus esetében is.

Termékleirds: a mddositds a termékleirds 8. cikkére vonatkozik.

A termék elnevezése

Bardolino

A fo6ldrajzi drujelzd tipusa

OEM - oltalom alatt 4ll6 eredetmegjelolés
A sz316bdl késziilt termékek kategoridi
1. Bor

Pezsgd

Minéségi pezsgd

A bor(ok) leirdsa
1. Bardolino

ROVID SZOVEGES LEIRAS

- szine: olykor meggypirosba hajlé rubinvoros, amely id6vel grandtszinivé alakul,

- illata: jellegzetes, boros,

— {ze: szdraz, testes, harmonikus,

- térfogatszazalékban kifejezett minimalis 6sszes alkoholtartalom: 10,50 térfogatszazalék,

- minimalis cukormentes kivonat: 17,0 g/L.

EGYSEGES DOKUMENTUM

Az alabbi tdblazatban nem szerepld analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabalyokban rogzitett

hatérértékeknek.

ALTALANOS ANALITIKAI JELLEMZOK

Maximdlis 9sszes alkoholtartalom (térfogatszdzalék):

Minimdlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék):
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Minimadlis sszes savtartalom:
4,5 gramm/liter borkdsavban kifejezve

Maximdlis ill6savtartalom (milliekvivalens/liter):

Maximdlis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter):

Bardolino Classico

ROVID SZOVEGES LEIRAS

- szine: olykor meggypirosba hajl6 rubinvoros, amely id6vel grandtszindivé alakul,

- illata: jellegzetes, boros,

— {ze: szdraz, testes, harmonikus,

- térfogatszazalékban kifejezett minimélis 6sszes alkoholtartalom: 10,50 térfogatszdzalék,

— minimalis cukormentes kivonat: 17,0 g/L.

Az alabbi tdblazatban nem szerepl$ analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabalyokban rogzitett

hatérértékeknek.

ALTALANOS ANALITIKAI JELLEMZOK
Maximdlis 9sszes alkoholtartalom (térfogatszdzalék):

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék):
Minimélis 6sszes savtartalom:

4,5 gramm/liter bork@savban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter):

Maximdlis 9sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter):

Bardolino Chiaretto

ROVID SZOVEGES LEIRAS

- szine: vildgos rézsaszin, a narancssargaba hajlé drnyalatig,
- illata: jellegzetes, gyiim6lcsos, finom,

—  {ze: izletes, harmonikus,

- minimdlis 6sszes alkoholtartalom: 10,50 térfogatszdzalék,
— minimaélis cukormentes kivonat: 16,0 g/l,

— maradékcukor-tartalom: legfeljebb 9 g/L.

Az aldbbi tdbldzatban nem szerepld analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabdlyokban rogzitett

hatérértékeknek.

ALTALANOS ANALITIKAI JELLEMZOK

Maximdlis 9sszes alkoholtartalom (térfogatszdzalék):

Minimadlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék):
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Minimadlis 6sszes savtartalom:
5 gramm/liter borkdsavban kifejezve
Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter):

Maximdlis 9sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter):

4.  Bardolino Chiaretto Classico

ROVID SZOVEGES LEIRAS

- szine: vildgos rozsaszin, a narancssargaba hajlé drnyalatig,
- illata: jellegzetes, gyiim6lcsos, finom,

- ize: {zletes, harmonikus,

— minimalis 6sszes alkoholtartalom: 10,50 térfogatszazalék,
- minimaélis cukormentes kivonat: 16,0 g/,

— maradékcukor-tartalom: legfeljebb 9 g/L.

Az alabbi téblazatban nem szerepld analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabalyokban rogzitett
hatarértékeknek.

ALTALANOS ANALITIKAI JELLEMZOK
Maximalis Osszes alkoholtartalom (térfogatszazalék):

Minimadlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék):
Minimélis 6sszes savtartalom:

5 gramm/liter borkdsavban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter):

Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter):

5. Bardolino Chiaretto Spumante

ROVID SZOVEGES LEIRAS
—  hab: finom és tart0s,
— szine: vildgos rézsaszin, a narancssargaba hajlé drnyalatig,

- illata: illatos, gytimolesos a kohds eljdrdssal torténd pezsgSkészités sordn; a palackban torténd erjesztés finom
zamata a hagyomdnyos mddszerrel torténd pezsgbkészités esetén,

— ize: a dosage zér6-tdl a demi-sec-ig, friss, zamatos, tartos,
— minimalis 6sszes alkoholtartalom: 10,50 térfogatszazalék,
— minimalis cukormentes kivonat: 17,0 g/L.

Az alabbi téblazatban nem szerepld analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabalyokban rogzitett
hatarértékeknek.

ALTALANOS ANALITIKAI JELLEMZOK

Maximalis Osszes alkoholtartalom (térfogatszazalék):

Minimadlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék):
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Minimélis 6sszes savtartalom:
5 gramm/liter borkdsavban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter):

Maximalis sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter):

Bardolino Novello

ROVID SZOVEGES LE[RAS
- szine: halvany rubinvorés,

- illata: jellegzetesen intenziv gyiimélcsos,

- ize: szdraz, lagy, testes, enyhén savanykds, néha enyhén élénk,

— minimalis 6sszes alkoholtartalom: 11,00 térfogatszazalék,

— minimaélis cukormentes kivonat: 17,0 g/l,

— maradékcukor-tartalom: legfeljebb: 10,0 g/1.

Az aldbbi tdbldzatban nem szerepld analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabdlyokban rogzitett

hatérértékeknek.

ALTALANOS ANALITIKAI JELLEMZOK

Maximalis Osszes alkoholtartalom (térfogatszazalék):

Minimdlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék):

Minimalis 0sszes savtartalom:
5 gramm/liter borkdsavban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter):

Maximalis Osszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter):
Bardolino Classico Novello

ROVID SZOVEGES LEIRAS

- szine: halvany rubinvorés,

illata: jellegzetesen intenziv gyiimolcsos,

- ize: szdraz, lagy, testes, enyhén savanykds, néha enyhén élénk,

— minimalis 6sszes alkoholtartalom: 11,00 térfogatszazalék,

— minimaélis cukormentes kivonat: 17,0 g/l,

- maradékcukor-tartalom: legfeljebb: 10,0 g/l.

Az aldbbi tdbldzatban nem szerepld analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabdlyokban rogzitett

hatérértékeknek.

ALTALANOS ANALITIKAI JELLEMZOK

Maximalis Osszes alkoholtartalom (térfogatszazalék):
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Minimalis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék):
Minimadlis 6sszes savtartalom:

5 grammy/liter bork&savban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter):

Maximdlis 9sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter):

8.  Bardolino ,,Montebaldo” alteriilet

ROVID SZOVEGES LEIRAS

- szine: vildgos és élénk rubinvoros,

- illata: apr6 gyiimolesokre, fiiszerekre jellemzd frissesség, idénként fiives és virdgos felhangokkal,
— {ze: széraz, finom, testes, harmonikus,

— minimélis 6sszes alkoholtartalom: 11,00 térfogatszazalék,

- minimdlis cukormentes kivonat: 20,00 g/l.

Az alabbi tdblazatban nem szerepld analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabalyokban rogzitett
hatarértékeknek.

ALTALANOS ANALITIKAI JELLEMZOK
Maximalis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszdzalék):

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék):
Minimadlis 6sszes savtartalom:

4,5 gramm/liter borkdsavban kifejezve

Maximdlis ill6savtartalom (milliekvivalens/liter):

Maximalis 0sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter):

9.  Bardolino alteriilet ,,La Rocca”

ROVID SZOVEGES LEIRAS

- szine: vildgos és élénk rubinvoros,

- illata: apr6 gyiimolesokre, fiiszerekre jellemzd frissesség, idénként fiives és virdgos felhangokkal,
— {ze: szaraz, finom, testes, harmonikus,

— minimaélis 6sszes alkoholtartalom: 11,00 térfogatszazalék,

- minimdlis cukormentes kivonat: 20,00 g/l.

Az aldbbi tdbldzatban nem szerepld analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabdlyokban rogzitett
hatarértékeknek.

ALTALANOS ANALITIKAI JELLEMZOK

Maximalis Osszes alkoholtartalom (térfogatszazalék):
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10.

5.1.

5.2.

Minimalis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék):

Minimélis 6sszes savtartalom:
4,5 gramm/liter borkdsavban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter):

Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter):
Bardolino ,,Sommacampagna” alteriilet

ROVID SZOVEGES LEIRAS

- szine: vildgos és élénk rubinvoros,

- illata: apr6 gyiimélcsokre, fliszerekre jellemzd frissesség, idénként fiives és virdgos felhangokkal,

— {ze: szdraz, finom, testes, harmonikus,

- minimdlis 6sszes alkoholtartalom: 11,00 térfogatszdzalék,

- minimdlis cukormentes kivonat: 20,00 g/l.

Az alabbi tdblazatban nem szerepl$ analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabalyokban rogzitett

hatérértékeknek.

ALTALANOS ANALITIKAI JELLEMZOK

Maximalis 9sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék):

Minimdlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék):

Minimadlis 6sszes savtartalom:
4,5 gramm/liter borkGsavban kifejezve

Maximalis illosavtartalom (milliekvivalens/liter):

Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter):
Borkészitési eljardsok
Kiilonleges bordszati eljdrdsok

1. Vino novello (iijbor)

Kulonleges bordszati eljards

Az Gjbort a sz8l6 termesztési évében december 31-ig palackozni kell, feltéve, hogy 100 %-ban szénsavas

kivonatoldssal késziil.

Maximalis hozamok

1. Bardolino, Bardolino Classico, Bardolino Chiaretto, Bardolino Chiaretto Classico, Bardolino Chiaretto Spumente

12 000 kilogramm sz8l6 hektaronként

2. Bardolino Novello, Bardolino Classico Novello

12 000 kilogramm sz616 hektdronként
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3. Bardolino Montebaldo, Bardolino La Rocca, Bardolino Sommacampagna
10 000 kilogramm sz616 hektdronként

6. Koriilhatdrolt foldrajzi teriilet
A ,Bardolino” ellendrzott eredetmegjeloléssel elldtott borok eldéllitdsahoz hasznalt sz6l6k termdterilete a kovetkezd
teleptilések teriileteinek egészét vagy valamely részét foglalja magaban: Bardolino, Garda, Lazise, Affi, Costermano,
Cavaion Veronese, Torri del Benaco, Caprino Veronese, Rivoli Veronese, Pastrengo, Bussolengo, Sona,
Sommacampagna, Castelnuovo del Garda, Peschiera del Garda, Valeggio sul Mincio. A ,Montebaldo” alteriiletrd]
szarmazd borok el@allitdsdhoz hasznélt sz816k termdteriilete Affi, Cavaion Veronese, Costermano sul Garda és Rivoli
Veronese telepiilések teriileteit foglalja magédban a ,Bardolino” DOC termékleirdsa 3. cikkének a) pontjdban
meghatarozott teriileten beliil.
A ,La Rocca” alteriiletrd] szdrmazé borok el@allitdsdhoz hasznélt sz616k terméteriilete Bardolino, Castelnuovo del
Garda, Garda, Lazise, Peschera del Garda és Torri del Benaco telepiilések teriileteit foglalja magaban, a ,Bardolino”
DOC termékleirdsa 3. cikkének a) pontjdban meghatdrozott teriileten beliil.
A ,Sommacampagna” alteriiletr8l szdrmazé borok eléillitdsdhoz felhasznalt sz616k termdteriilete 9
Bussolengo, Pastrengo, Sommacampagna, Sona és Valeggio sul Mincio telepiilések tertileteit foglalja magdban, a
,Bardolino” DOC termékleirdsa 3. cikkének a) pontjaban meghatérozott teriileten beliil.

7.  Fontosabb borszdldfajtak
Corvina N. - Cruina
Corvinone N.
Molinara N.
Rondinella N.

8. A kapcsolat(ok) leirdsa

8.1. ,,Bardolino” — Bor, 1. kategéria

a) A foldrajzi teriilet sajdtossdgai
Természeti tényezSk

A ,Bardolino” eredetmegjeloléssel ellatott borok a Garda-té keleti partjan taldlhatd, a teriiletet formdlé — és
koncentrikus, a t6 medencéje felé nézg, rendkiviil véltozatos talajd, de tilnyomorészt kavicsos kiemelkedéseket
és mélyedéseket hagyé — gleccserek alkotta morénds dombvidéken késziilnek. Tél végén a talaj gyorsan
felmelegszik, lehet6vé téve a riigyek korai fejl6dését és a vegetdcids idGszakaszok szabélyos lefolydsdt, ami
el6feltétele a sz8l6tiirtok és hajtasok optimalis fejldésének és érésének még a legnehezebb években is.

Az éghajlat mediterrdn, meleg, de nem fiilledt nyarakkal és enyhe telekkel; alakuldsdra hatdssal van a t6
viztomege, északon pedig a Baldo hegy és az Adige volgye.

A teriileten belill elkiilonil egy klasszikus, régebbi hagyomanyokkal rendelkezd, a t6 kozelében elhelyezkedd,
sajat éghajlati és kornyezeti jellegzetességekkel bir6 vidék. Ezenkiviil a f6ldrajzi, talajtani és éghajlati tényezSk
harom alteriiletet alakitottak ki, amelyek: a Baldo hegy melletti teriiletet; a Garda-t6 partvidéke, a La Rocca
néven ismert dombsdggal; a Sommacampagna koriili déli lefutdst dombvidék.

Torténelmi és emberi tényezSk
A bronzkori és romai kori leletek, a sz6l8fiirtok dbrazoldsa a kozépkori templomokban, a sz6l8ultetvények

adasvételi szerz6dései, valamint hires 6kori szerzék irdsai tantiskodnak a hosszi ideje megszakitas nélkiil tart6
sz6l6termesztési és borkészitési hagyomdnyrol a termdteriileten.
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A XIX. szdzadban a helyi borok koziil a vorosbor esetében a ,Bardolino”, a rozé esetében pedig a ,Chiaretto”
megnevezést kezdték el hasznalni. Ezenfeliil a XIX. szdzadban hdrom alteriiletet is meghatdroztak: 1837-ben
Bernardino Angelini mez6gazdasagi megfigyeld a ,Caprino, Bardolino és Villafranca korzetekben” zajlé sziiretet
irta le, mig Giovanni Battista Perez egy 1900-ban megjelent sz6vegben azt mutatta be, hogy a XIX. szdzad
kezdete 6ta az ,értékbecslésre jogosult” szakért6k hogyan hatdroztdk meg az akkoriban ,Valle di Caprino” vagy
,Montebaldo korzet”, ,Bardolino korzet” és ,Colli Morenici Meridinali” (a Sommacampagna jelenlegi kornyéke)
néven ismert alteriiletekrdl szdrmazo6 borok arait.

Ami a ,Chiaretto”™t illeti, a hagyomdny agy tartja, hogy formuldjit 1896-ban a Garda-t6ndl Pompeo Molmenti
velencei szendtor dolgozta ki, aki Franciaorszdgban megtanulta, hogyan kell voros sz616bél fehér bort késziteni:
1970-ben Zeffiro Bocci azt irta, hogy ,a Benacéval szomszédos veronai sz8lGiiltetvényeken mindig hatérozott,
karakteres Chiaretto del Gardat készitettek”.

Emberi tényezdk

A ,Bardolino” eredetmegjeloléssel rendelkezd borok termel6inek képességei elsGsorban az &shonos Corvina
Veronese és Rondinella fajtdk sajitos jellemzdinek, gyiimolcsos és fliszeres {zvildgdnak, a borok frissességének és
zamatossdgdnak kifejezésében nyilvanulnak meg.

A ,Chiaretto” esetében a termel6k hagyomdnyosan vagy kiilon sziiretelik a sz616t (korai sziiret), vagy a ,salasso”
technikét (lefejtés) alkalmazzdk ,Bardolino” készitésére alkalmas mustokon. A borkészit6k mindkét esetben nagy
figyelmet forditanak arra, hogy megérizzék a rozé borok egyik legfontosabb tulajdonsigdt jelentd szin
integritdsat. A ,Chiaretto” sajatos tulajdonsagaibdl kiindulva a termdteriileten a spumante valtozat el8allitdsi
technikdjat is finomitottdk.

8.2. ,Bardolino” — Bor, 1. kategéria

b) A termék sajdtossdgai

A ,Bardolino” és a ,Chiaretto” alapvetd jellemzdit a frissesség, a kis gytimolesok és a fiszerek illata adja, tovdbbd
az, hogy az ételekkel konnyebben parosithatd kellemes, fiatalosan karakteres, jellegzetes sds izjegyekkel
rendelkezd borfajta, amelyet a XIX. szdzad végi és XX. szdzad eleji szerz6k mar bemutattak {rdsaikban.

A ,Bardolino” élénk rubinvoros szind bor, gyiimolesos illattal és elegdns fliszeres felhanggal. Ize szdraz, puha,
kiegyensilyozott, friss, fogyasztdsa rendkiviil kellemes.

A ,Chiaretto” jellegzetes fényes vildgos rozsaszin(; a szaglaskor és izleléskor érzett aromdk apré gyiimolcsokre és
tiszerekre emlékeztetnek; egy masik killonlegessége a paratlan frissesség.

¢) A kornyezet és a termék kozotti okozati Gsszefiiggés

A ,Bardolino” és a ,Chiaretto” sz616 optimalis érésének alapjat a foldteriiletek kedvezs fekvése, a Garda-t6 enyhe
és szellGs éghajlata, a visszafogott nydri es6zések és a célzott sz6l6gazdalkodas képezik. A t6 fel6l érkez8 enyhe
légdramlatoknak is koszonhetden a teriileten megfelel§ a nappali és az éjszakai h6mérsékletek kozotti eltérés,
ami kedvez a fenolos érésnek és a hatdrozott gyiimolcsos jegyeknek. Ezenkivil a morénds jellegli talajok
szerkezete és kémiai Osszetétele jellegzetes zamatossigot és fiatalos frissességet kolcsonoz a boroknak, ami
megkiilonbozteti Sket a szomszédos teriiletekrdl szarmaz6 hasonlé borokt6l.

A kozos jellemzésben néhdny sajatsagos teriileti tényezd lehet6vé teszi olyan kiilonleges aromajegyek
elfogaddsat, mint példdul az ibolya a kavicsos és homokos talajok esetén, a cseresznye az dtlagosan melegebb
nydri éghajlattal rendelkez8 déli teriileten, valamint a fiiszeres jegyek és a nagyobb savtartalom a Baldo hegy
gerincével szomszédos sziklas talaja teriileteken és az Adige volgyében.
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8.3. 4. Kategoria: ,,Pezsgd” és 5. kategoria: ,,Mindségi pezsgd™

a) A foldrajzi teriilet sajdtossdgai
Természeti tényezSk

A ,Bardolino” eredetmegjelolés és kiillondsen annak ,Chiaretto” tipusa hagyoményosan a pezsg6 készitését jeloli,
amely egyardnt torténhet palackban vagy autokldvban torténd mdsodlagos erjesztéssel. A ,Chiaretto Spumante”
elGallitasa szorosan kapcsolodik a foldrajzi terillet foldrajzi sajatossigaihoz, a talaj és az éghajlat dltal
meghatarozott frissességgel és izjellemzdkkel.

A termdteriilet a Garda-té keleti, a teriiletet formdlé — és koncentrikus, a t6 medencéje felé nézd, rendkiviil
véltozatos, dsvanyi sokban gazdag talaji, de tilnyomorészt kavicsos kiemelkedéseket és mélyedéseket hagy6 —
gleccserek alkotta morénds dombvidéken taldlhatd. Az éghajlat alakuldsdra hatdssal van a Garda-t6 viztomege,
de a Baldo hegy és az Adige foly6 volgye is. Altalinossigban elmondhaté, hogy a térséget meleg, de nem fiilledt
nyarak és enyhe telek jellemzik, ezért ,mediterrdn” éghajlatiinak mindsiil. Mindez biztositja a talaj gyors
felmelegedését a tél végén, lehet6vé téve a riigyek korai fejlédését és a vegetdcids id@szakaszok szabdlyos
lefolyésat.

Torténelmi és emberi tényezdk

A bronzkori és rémai kori régészeti leletek, a szdléfirtok dbrdzoldsa a kozépkori templomokban, a
sz6l6iiltetvények adasvételi szerzGdései, valamint 6kori szerzék irdsai tantiskodnak a hosszi ideje megszakitds
nélkil tartd sz6l6termesztési és borkészitési hagyomanyrdl a teriileten.

27

A helyi hagyomdny 1gy tartja, hogy a ,Chiaretto” bor el&dllitdsahoz sziikséges formuldt 1896-ban a Garda-tondl
Pompeo Molmenti velencei szendtor dolgozta ki, aki Franciaorszdgban megtanulta, hogyan kell voros sz6l6bél
fehér bort késziteni: 1970-ben Zeffiro Bocci azt irta, hogy ,a Benacéval szomszédos veronai sz6l8iiltetvényeken
mindig hatdrozott, karakteres Chiaretto del Gardat készitettek”.

A helyi borok modern kori torténete 1968-ban kezdddott a ,Bardolino” oltalom alatt 4ll6 eredetmegjel6lés
létrejottével, amely a ,Chiaretto” Spumante fajtat is magaban foglalja.

Emberi tényezdk

Az eredetmegjeloléssel érintett borok termel6inek képessége az Gshonos Corvina Veronese és Rondinella fajtak
sajatos jellemzdinek és a természetes kornyezettel valé kapcsolatuknak a kifejezésében nyilvanulnak meg; a
termelSk tapasztalata lehetdvé teszi, hogy megdllapitsdk, mikor tekinthet§ idedlisnak a szl érési foka az
elgallitani borhoz, a ,Chiaretto Spumante” esetében is. A termelSk az éghajlati viszonyok alakuldsdhoz és a piaci
igényekhez igazitva finomitottak a sz6l8sziiretelési és feldolgozasi kapacitasaikat; a ,Chiaretto” el§éllitasdhoz —
és kiilonosen a pezsgd valtozathoz — haszndlt sz6l6fajtakat kordbban sziiretelik.

A borkészit6k nagy figyelmet forditanak a rozé borok egyik kiemelked§ tulajdonsdgat jelentd szin integritdsdra, a
teriilet hagyomdnyos szél6fajtaira jellemzd kis erdei gyiimolesos érzetek hangsulyozdsdra, valamint a borok
jelentGs frissességére.
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8.4. 4.Kategoria: ,Pezsgs™ és 5. kategoria: ,Mindségi pezsgd™

b) A termék sajdtossdgai

A ,Chiaretto™t a sz6l6 ,rézsaszin” dllapotdban, azaz a héj minimdlis dztatdsdval készitik: ez adja a jellegzetes
fényes rézsaszin szinét. A ,Chiaretto” Spumante valtozata a terméklefrdsban meghatdrozott feltételeknek
megfelel6 mustok vagy borok felhaszndldséval, a palackban torténé méasodlagos erjedés hagyomanyos technikai
(az agynevezett ,metodo classico”, azaz klasszikus mddszer) vagy az autoklavban torténd masodlagos erjedés
(az dgynevezett ,Charmat” vagy ,Martinotti” moddszerek) szerinti természetes erjesztési modszerek
alkalmazdsaval késziil.
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A ,Chiaretto Spumante” illata apré erdei gyiimolcsokre emlékeztet, amihez nagyon finom ftiszeres érzet tarsul.
[zleléskor 1édiis apré piros gyiimolcsok érzetét kelti, jolesd fiatalos frissességgel kombindlva. Konnyedsége,
gyumolcsossége, fliszeressége és frissessége miatt a ,Chiaretto Spumante” rendkiviili jol pérosithaté mind a
hagyomadnyos helyi konyhdval, mind a modern vagy nemzetkézi konyhdval.

¢) A kornyezet és a termék kozotti ok-okozati Gsszefiiggés

A foldteriiletek kedvezd fekvése, a szdrmazdsi teriilet morénds talajainak szerkezete és kémiai Gsszetétele, a
Garda-té enyhe és szell6s éghajlata, a mérsékelt nydri esGzések és a célzott szélégazdalkodds képezik a
,Chiaretto Spumante” készitésére szant mustokhoz és borokhoz felhasznalt sz8l6k optimalis érésének alapjat.

Eltérd szerkezetiikbGl és kémiai Osszetételikbgl adéddan a morénds talajok jellegzetes izt és sétartalmat,
valamint az ilyen tipust borokban idedlis frissességet, fiatalsigot és élénkséget kolcsonoznek a pezsgéknek,
megkiilonboztetve Sket a szomszédos teriiletekrdl szdrmazé hasonlé boroktdl, és jellegzetességitknél fogva
eltérbe helyezve Gket. Ezenkiviil a t6 feldl érkezd enyhe légdramlatoknak is koszonhetGen a teriileten megfelels
a nappali és az éjszakai h6mérsékletek kozotti eltérés, ami kedvez a fenolos érésnek és a hatdrozott gyiimolcsos

jegyeknek.

9. Tovébbi alapvetd feltételek (csomagolis, cimkézés, egyéb kovetelmények)

A termékleirdshoz vezetd link:

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.phpL/IT/IDPagina/16809
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