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II

(Kazlemények)

AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES
UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO KOZLEMENYEK

EUROPAI BIZOTTSAG

Bejelentett 6sszefonddds engedélyezése

(Ugyszém M.9912 — Genstar|TA [Brinker)

(EGT-vonatkozdsd szoveg)

(2020/C 293/01)

2020. augusztus 26-dn a Bizottsdg ugy hatdrozott, hogy engedélyezi e bejelentett osszefonddést, és a belsS piaccal
osszeegyeztethetdnek nyilvdnitja. E hatdrozat a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 6. cikke (1) bekezdésének b) pontjin
alapul. A hatdrozat teljes szovege csak angol nyelven hozziférhetd, és azutdn teszik majd kozzé, hogy az iizleti titkokat
tartalmaz6 részeket eltdvolitottak belSle. A szoveg megtalalhaté lesz:

- a Bizottsdg versenypolitikai weboldaldnak osszefondddsokra vonatkozd részében (http://ec.europa.eu/competition/
mergers/cases|). Ez az oldal kilonféle lehetSségeket kindl arra, hogy az egyedi Osszefondéddsokkal foglalkozé
hatdrozatok tdrsasdg, iigyszam, ddtum és dgazati tagolds szerint kereshetSk legyenek,

— elektronikus formdban az EUR-Lex honlapon (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hu) a 32020M9912
hivatkozdsi szdm alatt. Az EUR-Lex biztosit online hozzaférést az eurdpai uniés jogszabdlyokhoz.

() HLL 24.,2004.1.29., 1. 0.
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(Tdjékoztatdsok)
AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES
UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO TAJEKOZTATASOK
Eurodtviltasi drfolyamok (')
2020. szeptember 3.
(2020/C 293/02)
1 euro =
) Atviltasi ) Atvaltési
Pénznem . Pénznem p
arfolyam arfolyam

usD USA dollar 1,1813 CAD  Kanadai dolldr 1,5491
JPY Japan yen 125,85 HKD  Hongkongi dollar 9,1555
DKK Dén korona 7]440 1 NZD Uj-zélandi dollar 1 , 7579
GBP Angol font 089135 | SGD  Szingapiri dolldr 1,6131
SEK Svéd korona 10,3393 KRW  Dél-Koreai won 1 406,65

ZAR Dél-Afrikai d 19,8058
CHF Svéjci frank 1,0776 c-Afrkaran ?

CNY Kinai renminbi 8,0802
ISK Izlandi korona 164,50

HRK Horvat kuna 7,5355
NOK Norvég korona 10,5315

IDR Indonéz ripia 17 536,99
BGN Bulgar leva 1,9558

MYR  Mal§j ringgit 4,8994
CZK Cseh korona 26,368 . .

PHP Fulop-szigeteki peso 57,389
HUF Magyar forint 358,05 RUB  Orosz rubel 88,9825
PLN Lengyel zloty 44269 | THR  Thaifsldi baht 37,140
RON Romén lej 4,8473 BRL Brazil real 6,3424
TRY Torok lira 8,7907 MXN  Mexikdi peso 25,7175
AUD Ausztrél dolldr 1,6219 INR Indiai rapia 86,8615

() Forrds: Az Eurépai Kozponti Bank (ECB) dtvéltdsi drfolyama.



A vegyi anyagok regisztrildsirdl, értékelésérdl, engedélyezésérél és korldtozasir6l (REACH) sz616 19072006 EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet XIV.
mellékletében felsorolt anyagok felhasznilds céljabol torténd forgalomba hozatalinak ésfvagy felhaszndldsinak engedélyezésérél sz616 eurépai bizottsagi
hatdrozatok 6sszefoglaléja

(kozzétéve az 1907/2006/EK rendelet 64. cikke (9) bekezdésének megfelelGen (1))

Engedély megaddsardl sz616 hatdrozat

(EGT-vonatkozisii szoveg)

(2020/C 293/03)

A hatdrozat
hivatkozasi
szama (')

A hatdrozat kelte

Az anyag neve

Az engedély jogosultja

Engedélyszdm

Engedélyezett felhasznalds

A feliilvizsgalati idGszak
lejartanak idGpontja

A hatdrozat indokai

((2020) 5826
final

2020. augusztus 28.

Natrium-dikro-

mat

EK-szam:
234-190-3, CAS-
szam: 7789-
12-0 10588-
01-9

Societa Chimica Bussi
Sp.A.

Piazzale Elettrochimi-
ca 1, 65022 Bussi sul
Tirino, Olaszorszdg

REACH/20/16/0

Adalékanyag a parazitareak-
ci6k és az oxigénfejldés
megsziintetésére, pH-puffera-
ldsra és katddos korroziové-
delemre a natrium-klorit
elektrolizissel torténd eléalli-
tdsa soran

E hatdrozat elfogada-
satdl szamitott 12 év
elteltével

Az1907/2006/EK rendelet 60.
cikke (4) bekezdésének megfe-
lel@en az anyag felhaszndldsa-
bél szdrmazé tdrsadalmi-gaz-
dasagi el6nyok jelentGsebbek,
mint annak az emberi egész-
séget érint§ kockdzatai, tovab-
ba nem éllnak rendelkezésre
alkalmas alternativ anyagok
vagy technoldgiak.

(") A hatdrozat az Eurépai Bizottsdg kovetkezd internetes oldaldn érhet§ el: http://ec.europa.eu/growth/sectors/chemicals/reach/about_hu

() HLL 396, 2006.12.30., 1. 0.
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v

(Hirdetmények)

A VERSENYPOLITIKA VEGREHAJTASARA VONATKOZO ELJARASOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Osszefonddis elzetes bejelentése
(Ugyszdm M.9909 — ISTA International/Aareal Bank/Objego)

Egyszeriisitett eljirds ald vont iigy

(EGT-vonatkozdsd szoveg)

(2020/C 293/04)

1. 2020. augusztus 26-4n a Bizottsdg a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 4. cikke szerint bejelentést kapott egy tervezett
osszefon6ddsrol.

E bejelentés az aldbbi villalkozdsokat érinti:

— a CK Hutchison Holdings Limited és a CK Assets Holdings Limited (mindkett6: Hong Kong/Kajmdan-szigetek) irdnyitdsa
ald tartoz6 ISTA International GmbH (a tovdbbiakban: ISTA International, Németorszdg),

—  Aareal Bank AG (a tovdbbiakban: Aareal Bank, Németorszdg),
— az ISTA International irdnyitdsa ald tartozé Objego GmbH, (a tovdbbiakban: Objego, Németorszdg).

Az ISTA International és az Aareal Bank az 0sszefonddas-ellendrzési rendelet 3. cikke (1) bekezdésének b) pontja és 3. cikke
(4) bekezdése értelmében kozos irdnyitdst szereznek az Objego felett.

Az dsszefonddésra Gjonnan alapitott kozos vallalkozdsban szerzett részesedés titjan keriil sor.

2. Az érintett véllalkozdsok tizleti tevékenysége a kovetkez6:

— az ISTA International esetében: almérés és azzal kapcsolatos szolgdltatdsok Németorszdgban, Franciaorszdgban és
Dénidban,

— az Aareal Bank esetében: ingatlanfinanszirozds és kapcsolddd szolgdltatdsok, tovdbbd szoftvermegolddsok
ingatlancégek szdmara,

— az Objego esetében: az ingatlan- és az energiapiacot, tovabbd a szomszédos piacokat célzo szolgdltatdsok nyujtdsdra és
kozvetitésére szolgdld digitélis platform fejlesztése és miikodtetése.

3. A Bizottsdg el6zetes vizsgdlatdra alapozva megillapitja, hogy a bejelentett 6sszefon6dds az sszefonddds-ellenSrzési
rendelet hatdlya ald tartozhat, a végleges dontés jogdt azonban fenntartja.

A Bizottsdg a 139/2004/EK tandcsi rendelet (}) szerinti egyes 0sszefondddsok kezelésére vonatkozé egyszertisitett eljdrasrol
52016 kozleménye szerint az {igyet egyszerdsitett eljardsra utalhatja.

4. A Bizottsdg felhivja az érdekelt harmadik feleket, hogy az dsszefonddds kapcsdn esetlegesen felmeriil§ észrevételeiket
nyujtsak be a Bizottsignak.

Az észrevételeknek a kozzétételt kovetd tiz napon beliil kell a Bizottsighoz beérkezniiik. Az alabbi hivatkozasi szamot
minden esetben fel kell tiintetni:

M.9909 - ISTA International/Aareal Bank/Objego

(') HLL 24.,2004.1.29., 1. o. (az dsszefonddés-ellendrzési rendelet).
() HLC 366. 2013.12.14., 5. 0.
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Az észrevételeket faxon, e-mailben vagy postai tton lehet a Bizottsdghoz eljuttatni. Az elérhetSségi adatok a kovetkezsk:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu

Fax +32 22964301

Postai cim:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE
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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

A mezGgazdasigi termékek és az élelmiszerek mingségrendszereirdl sz616 1151/2012/EU eurdpai
parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének b) pontja szerinti, nem kisebb jelentdségii
termékleirds-médositds jovahagydsdra irdnyul6 kérelem kozzététele

(2020/C 293/05)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet () 51. cikke alapjdn jogot keletkeztet a modositdsi
kérelem elleni felszolalasra e kozzététel napjatdl szamitott harom honapon belil.

A HAGYOMANYOS KULONLEGES TERMEKEKRE VONATKOZO TERMEKLEIRAS NEM KISEBB JELENTOSEGU MODOSITASANAK
JOVAHAGYASARA IRANYULO KERELEM

Az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének elsG albekezdése szerinti médositds jévahagydsara irdnyulé
kérelem

,TEPERTOS POGACSA”
EU-szdm: TSG-HU-00060-AMO02 — 2018.10.13.

1.  Kérelmezd csoportosulis és jogos érdek

A csoportosulds neve: Magyar Pékek Fejedelmi Rendje

Cim: Komdrom
Dunapart u. 1.
2900 ,
MAGYARORSZAG / HUNGARY
Telefonszdm: +36 302593014

E-mail cim: nardaianita@gmail.com

A modositasi kérelmet az a termel6i csoport nytjtja be, amelyik a “Tepert8s pogdcsa” unids bejegyzését is kérelmezte
és amely a ,TepertGs pogdcsa” elgéllitéinak egy részét tomoriti.

2. Tagdllam vagy Harmadik Orszig
Magyarorszag

3. A termékleirds modositdssal (moédositasokkal) érintett rovata

O

A termék elnevezése

A termék lefrdsa

X X

Az el6éllitds modja

X

Egyéb: 3.2. pont

4. A mddositds tipusa

X Bejegyzett HKT termékleirdsinak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének negyedik albekezdése
szerinti, kisebb jelentGségiinek nem tekinthetd méddositasa

() HLL343.,2012.12.14, 1. 0.
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5.  Méddositds(ok)

5.1.  Termékleirds 3.2. pontja (a jelenleg hatdlyos termékleirds 1.2. pontja)

e

Kordbban: Az elnevezésben szerepld ,tepertSs” jelzd a zsirszalonna kisiitése utdn visszamaradt tepert6t jeloli, ami
daralast kovetden, krém formdjédban adja a ,kerek sos siitemény”, azaz a pogdcsa jellegzetes alapanyagat.

2

Mddositas: Az elnevezésben szerepld ,tepertds” jelz a zsirszalonna kisiitése utdn visszamaradt tepert6t jel6li, ami
apritdst kovetden, dardlt tepert§ vagy tepertSkrém formdjiban adja a kerek sés siitemény”, azaz a pogicsa

’e s

jellegzetes alapanyagat. A mai formdjdban ismeretes, hengeres formdji ,pogicsa” a késé kozépkorban valt
dltaldnossd Magyarorszdgon, mint a paraszti konyha leggyakoribb, véltozatos dsszetételben késziilt siilt tésztdja, és
népszertiségét a legutobbi idSkig megtartotta.

Indoklds: Megjelentek a kereskedelemben olyan termékek, amelyek tepert6 cimen a zsirszalonna siités
melléktermékét a poreot (bdr) tartalmazzak. A médositds egyértelmiivé teszi a meghatdrozast.

5.2.  Termékleirds 4.1. pontja (a jelenleg hatdlyos termékleirds 1.5. pontja)
A ,TepertSs pogdcsa” leirdsdban szerepld, méretre, tomegre vonatkoz6 rész:
Kordbban:
atméré: 3-5 cm
tomeg: 25-50 g
Mddositas:
atméré: 3-10 cm
tomeg: 25-100 g

Indoklds: valtoztak a fogyasztdi és elddllitoi szokdsok, nagyobb méretti Tepertds pogdcsdra is nagy igény mutatkozik,
emiatt nemcsak a méret, hanem a tomeg is névekedett.

5.3.  Termékleirds 4.1. pontja (a jelenleg hatdlyos termékleirds 1.5. pontja)
A termék lisztre szdmitott zsirtartalma:

Kordbban: A termék szdrazanyagra szamitott zsirtartalma 20-30 %, lisztre szamitott 25-40% mennyiségben
tartalmaz tepertdt.

Modositds: A termék lisztre szdmitott zsirtartalma legaldbb 30%, amely legaldbb 25% mennyiségben tartalmaz
tepertSt

Indoklas: A végtermék zsirtartalma a szdrazanyag (végtermék) tomege helyett a liszt (f6 Osszetevd) tomegéhez
viszonyitva keriilt megaddsra. Ez nem valtoztatja meg a végtermékben 1évS zsirmennyiséget, hanem csak azt az
alapot, amelyre a szdzalékos ardny vonatkozik. A véltoztatds lehetdvé teszi a zsir pontosabb kiszdmitdsit az
oOsszetevd, a liszt, és nem a végtermék szdrazanyaga alapjan. Ennek a szdmitdsnak az az elénye, hogy szakmai
szempontbdl konnyebben alkalmazhat6 és ellendrizhetS. Mivel a kapcsolat a {6 Osszetevé %-dn alapul, a zsir
maximalis %-at mar nem kell meghatdrozni, ami megkonnyiti a termékleirds ellenSrzését is.

5.4,  Termékleirds 4.1. pontja (a jelenleg hatdlyos termékleirds 1.5. pontja)
Az Erzékszervi jellemz6k” c. tabldzatban a termék alakja:
Kordbban: ,Kerek, egyenletes henger alakii”-rol
Mddositas: ,Kerek, henger alakd”-ra révidiil,

Indoklds: a kelesztés és a siités sordn a termék alakjdban kismértékd deformacié fordulhat el8.

5.5.  Termékleirds 4.1. pontja (a jelenleg hatdlyos termékleirds 1.5. pontja)
A Fizikai és kémiai jellemz8k” alfejezetben a késztermék bélzetének zsirtartalma szdrazanyagra szdmitva:

Kordbban: 20-30% (m/m)
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Médositas: legalabb 20% (m/m)

Indoklds: A késztermék zsirtartalmara vonatkozdan megadott szdrazanyagra szdmitott minimum 20 % kovetelmény
a fentebb, az 5.3 modositisban megadott lisztre szamitott legaldbb 30 % zsirtartalomnak felel meg. Ezért felsG
hatdrérték megaddsa nem szitkséges, mivel a termék elkészitéséhez felhaszndlt Gsszetevék mennyisége mdr
meghatarozza a végtermék zsirtartalmat.

5.6. A termék sajdtos jellegét aldtdmasztd tulajdonsdgokon beliil a fizikai-kémiai jellemzdk és az érzékszervi tulajdonsdgok alpontban
(a jelenleg hatlyos termékleirds 1.7. pont utolsé bekezdése

Kordbban: A sertéstepert§ és a sertészsir felhaszndldsa révén kialakult 20-30% zsirtartalom miatt a ,Tepertds
pogicsa” tapértéke magasabb, lassabban szdrad ki és igy hosszabb ideig fogyaszthat, mint a vele azonos
kategéridba tartozé mds termékek.

Médositds: A sertéstepertd és a sertészsir felhaszndldsa révén kialakult legaldbb 20% zsirtartalom miatt a ,Tepertds
pogécsa” tipértéke magas, lassan szdrad ki és igy hosszi ideig fogyaszthatd.

Indoklds: A legaldbb 20 % zsirtartalomra valé moédositds miatt (Id. indoklds 5.5. pontban) a megfogalmazds
pontositasra, a nem relevans informaciétorlésre keriilt.

5.7.  Termékleirds 4.1. pontja (a jelenleg hatdlyos termékleirds 1.9. pontja)
,Az ellendrzésre vonatkozé minimumkovetelmények” alfejezet tdblazata az aldbbiak szerint médosult:
Kordbban: Zsirtartalom minimum kovetelmény: 20-30%
Mddositas: Zsirtartalom minimum kovetelmény: 20 %

Indoklds: osszhangba keriiljon a termékleirds és az ellenGrzésre vonatkozé kovetelmények.

5.8.  Termékleirds 4.1. pontja (a jelenleg hatdlyos termékleirds 1.9. pontja)

LAz ellendrzésre vonatkozé minimumkovetelmények” alfejezet tiblizata az ellen6rzési mod és gyakorisdg
oszlopdban az aldbbiak szerint médosult:

Kordbban: (zsirtartalomra vonatkozéan) A termékleirds 3.5. pontja szerint, a laboratériumban, félévente egyszer.
Médositds: A termékleirds szerint.

Indoklas: A nyomonkdovetési dokumentdciéban és az anyagnormdban rogzitett 6sszetevék mennyisége és mindsége
alapjan a termék zsirtartalma szdmitdssal meghatdrozhat6 a koltséges laborvizsgdlat helyett.

5.9.  Termékleirds 4.1. pontja (a jelenleg hatdlyos termékleirds 1.9. pontja)

LAz ellen6rzésre vonatkozé minimumkovetelmények” alfejezet tdbldzata a tepertS(krém) és az anyagdsszetétel
sordban az aldbbiak szerint médosult:

Kordbban: Termékdokumentdcié vagy gyartmanylap alapjan, gydrtasi tételenként dokumentdlva.
Mddositas: Termékdokumentacid szerint.

Indoklas: A termékdokumentacié tdgabb fogalmdnak hasznalata azért indokolt, mert a cukrdszok anyaghdnyad-

nyilvantartdst haszndlnak ellentétben a pékekkel, akik gydrtmanylapot. Ezeket gytjt6néven termékdokumentaciénak
hivjuk.
5.10. Termékleirds 4.2. pontja (a jelenleg hatdlyos termékleirds 1.6. pontja)
Az ,Alapanyagok”,
Kordbban: csak tepertSkrém szerepelt
Mddositas: kiegésziil daralt tepertGvel a tepert8krém
Dardlt tepertd készitéséhez:

Kizdroélag friss, bor nélkiili tepert§ haszndlhat6, amely a hiismentes vagy hissal kevésbé dtsz6tt zsirszalonna kisiitése
utan visszamaradé Osszesiilt zsirdarab.

Indoklds: Figyelembe kell venni a gyartok dltal a fogyasztéi igények kielégitésére alkalmazott kiilonféle gyakorlatokat,
mivel maga a dardlt tepert§ is felhaszndlhaté e pékdru elkészitéséhez anélkill, hogy a termék sajitossdgait
befolydsolnd.
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5.11. Termékleirds 4.2. pontja (a jelenleg hatdlyos termékleirds 1.6. pontja)
Az ,Alapanyagok” részen beliil a tepert6krém készitése rész a kovetkezSk szerint egészil ki:
Kordbban:

— bér nélkilli sertésteperts: a tepert6krém 70-75 %-a, a hlismentes vagy hissal kevésbé dtszétt zsirszalonna
kisiitése utdn visszamaradd osszesiilt zsirdarab,

- sertészsir: a tepert6krém 25-30 %-a, a hismentes vagy hussal kevésbé atszétt zsirszalonna kisiitése sordn
keletkezd zsiradék.

Mddositas:

— bér nélkilli sertésteperts: a tepert6krém 70-75 %-a, a hismentes vagy hissal kevésbé dtsz6tt zsirszalonna
kisiitése utdn visszamaradd osszesiilt zsirdarab,

- sertészsir: a tepert6krém 25-30 %-a, a hismentes vagy hussal kevésbé atszétt zsirszalonna kisiitése sordn
keletkezd zsiradék.

Fontos kovetelmény, hogy a tepert6krémhez felhaszndlt nyersanyagok kozott adalékanyag, tartésitoszer, egyéb éllat
zsirszovetébdl késziilt tepertS, novényi zsiradék, valamint margarin nem szerepelhet, csak és kizarolag a friss, bor
nélkiili tepertd.

Indoklas: szakszer(ibb és pontosabb termékleirds érdekében

5.12. Az ,OMLOS TEPERTOS POGACSA elédllitdsa” alfejezetben
Kordbban: I fazis: a tepert6krém elkészitése
Médositds: I fazis a darélt tepert6 és tepertSkrém elkészitése

Indoklas: szakszer(ibb és pontosabb termékleirds érdekében

5.13. Az fdzis leirdsdban 1. mondat
Kordbban: ,A friss bdr nélkiili tepertdt fatdblan addig lapitjuk...”
Médositds: ,A dardlt tepert8 készitésekor a friss, bér nélkiili tepert6t fatdbldn sodréfval addig lapitjuk...”

Indoklas: szakszer(ibb és pontosabb termékleirds érdekében kiegészitésre keriilt a daralt tepertdvel.

5.14. Az fdzis leirdsdban 4. mondat
Kordbban: A krémet a sertészsirral fakandl vagy kever8gép segitségével egynemdisitjiik.

Médositds: A tepert6krém készitésekor a dardlt tepertSt a sertészsirral fakandl vagy kever8gép segitségével
egynemdisitjiik.

Indoklds: szakszer(ibb és pontosabb termékleirds érdekében

5.15. Az eredeti termékleirds 1.6. pontjdban az 1. fdzis alszakasz 5. mondata

Kordbban: Fontos kovetelmény, hogy a tepertékrémhez felhaszndlt nyersanyagok kozott adalékanyag, tartositoszer,
libatepert8, novényi zsiradék, valamint margarin nem szerepelhet, csak és kizdrélag a friss, b6r nélkiili tepertd.

Médositds: Fontos kovetelmény, hogy a tepert6krémhez felhasznalt nyersanyagok kozott adalékanyag, tartdsitoszer,
egyéb dllat zsirszovetébdl késziilt tepertS, novényi zsiradék, valamint margarin nem szerepelhet, csak és kizarolag a
friss, bér nélkiili tepertd.

Indoklds: libatepertS helyett pontositdsra keriilt, hogy mds egyéb éllat zsiradékabdl késziilt tepertSt se lehessen
felhasznalni.

Tovabbd a médositott mondat 4thelyezésre keriilt a jelenlegi termékleirds 4.2. pontjdba az ,Alapanyagok” részbe,
mivel oda tartozo relevans informdcid, ami az omlés és a leveles tepertés pogacsara is egyarant vonatkozik.

5.16. Az L. fdzis leirdsdban 6. mondat

22

Kordbban: A tepertSkrémre vonatkozé kovetelményeknek az iparilag elGéllitott tepertSkrémnek is meg kell felelnie.

e

Médositds: Amennyiben iparilag elddllitott tepertSkrémet haszndl valaki, annak meg kell felelnie a termékleirdsban
foglalt kovetelményeknek.

Indoklds: A mondat megfogalmazdsdban véltozott csak, lényegét tekintve ugyanaz maradt.
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5.17. 11 fazis: tésztakészités, 1. mondat
Kordbban: A lisztkilogrammonként 250-400 gramm tepertSkrémet a buzaliszttel homogén keverékké morzsoljuk.

Moédositds: A lisztkilogrammonként legaldbb 300 gramm dardlt tepertSt vagy tepertGkrémet a buzaliszttel homogén
keverékké morzsoljuk.

Indoklds: A tepertSs iz jobb érezhetdsége miatt szitkséges volt a minimum kovetelményt megemelni, a maximum
kovetelmény nem indokolt.

5.18. II. fdzis: tésztakészités, 3. mondat
Kordbban: “...2,5 % s6t, 0,001 % 6rolt borsot és annyi tejfolt, hogy kozepeses kemény tésztat kapjunk,

Médositds: “...legfeljebb 3,5 % s6t, 0,5 % 6rolt borsot és annyi tejfolt és/vagy vizet, hogy kozepesen kemény tésztdt
kapjunk,

Indoklds: a s6 és a bors mennyisége kordbban igen alacsony volt, a jellegzetes iz elérése miatt novelni volt sziikséges
mennyiségét, tovabba tejfol mellett a "és[vagy viz” kiegészitést kell megtenni, mert a tejfol mellett a viz esetenkénti
felhasznaldsat is indokolhatja a tészta stirtiségének beallitdsa.

5.19. IL fdzis kovetkezd mondata
Kordbban: A szaggatdst (kiszirast) dltaldban 3—-6 cm atmérdjii pogdcsaszaggatoval végezziik.
Mddositas: A szaggatast (kiszardst) dltaldban 3-10 cm atmérdjli pogdcsaszaggatéval végezziik.

22

Indoklas: a fogyasztoi és elSallitdi szokasok megvaltozasa miatt szitkség volt a fels§ hatdr megvéltoztatasara.

5.20. II. fdzis utolsG el6tti bekezdés

Kordbban: A pogdcsdkat a siit6lemezre helyezés utdn 50-55 percig kelesztjitk, majd forré, 220-240 °C-os siitében
12-15-perc alatt készre siitjiik.

Médositds: A pogécsédkat a siit6lemezre helyezés utin 50-55 percig kelesztjiik, majd forrd, 220-240 °C-os siit6ben
készre sutjitk. A siitési id6 a termék tomegétdl és a siitd teljesitményétdl fiiggben 8 — 18 perc kozott van.

Indoklas: A siitési id6k irdnyaddak. A siitési id6t a termék tomegének fuggvényében, és a siitd technikai jellemzgitdl
fuggden kell meghatdrozni.

5.21. A ,LEVELES TEPERTGS POGACSA elédllitdsa” alfejezetben
Kordbban: L. fazis: A tepertSkrém elkészitése

A tepertSkrém elkészitésének menete megegyezik az omlés véltozatnal lefrtakkal, azzal a kiilonbséggel, hogy itt a
zsiron és a bdr nélkiili sertéstepertdn kiviil sot (lisztre szdmitva kb. 1,5 %) és finomra 6rolt borsot (lisztre szdmitva
kb. 0,001 %) is hasznélnak.

Mbdositas: 1. fazis: A dardlt tepertd és tepertSkrém elkészitése

A dardlt tepertS és tepertSkrém elkészitésének menete megegyezik az omlds véltozatnal leirtakkal, azzal a
killonbséggel, hogy itt a zsiron és a bdr nélkiili sertéstepertdn kiviil sét (lisztre szdmitva kb. 3,5 %) és finomra 6rolt
borsot (lisztre szdmitva kb. 0,5 %) is haszndlnak.

Indoklds: a kordbbiakkal 6sszhangban itt is kiegésziilt a tepertSkrém a dardlt tepertd hasznélatdval, illetve novelve
lett a felhaszndlt s6 és bors mennyisége.

5.22. IL fdzis: tésztakészités 3. mondatdban

Kordbban: ,...és annyi tejfol felhaszndldsaval készitik, hogy a tészta kozepesen rugalmas, szivés, jol nyijthaté legyen.
Ennél a véltozatnal azért fontos az Osszetevdk, valamint a darélt tepertd vagy tepertGkrém alacsony hémérséklete,
hogy a hajtogatdsnal a daralt tepertd vagy a tepertGkrém szétvilassza a tésztarétegeket.”

Médositds: ,,...és annyi tejfol és/vagy viz felhaszndldsdval készitik, hogy a tészta kozepesen rugalmas, szivos, jol
nyUjthaté legyen. Ennél a viltozatndl azért fontos az Osszetevék, valamint a dardlt tepert§ vagy tepertSkrém
alacsony hdmérséklete, hogy a hajtogatdsnal a dardlt tepert§ vagy a tepertSkrém szétvélassza a tésztarétegeket.”

Indoklds: tejfol mellett a “és/vagy viz” kiegészitést kell megtenni, mert a tejfol mellett a viz esetenkénti felhaszndldsat
is indokolhatja a tészta stiriségének bedllitdsa, tepertSkrém mellett a daralt tepertd is feltiintetésre keriilt fenti okok
miatt.
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5.23. IL fdzis: tésztakészités 4. bekezdésében
Kordbban: 3-6 cm dtmérdjli a pogdcsaszaggat6
Médositds: 3-10 cm atmérGjii a pogdcsaszaggatd

Indoklds: a fogyasztéi és elGallitoi szokdsok megvaltozdsa miatt sziikség volt a felsé hatdr megvaltoztatdsara.

5.24. II. fdzis: tésztakészités utolso bekezdésében

Kordbban: a pogacsakat egyenletes tivolsdgban a siit6lemezre helyezzik, utdna 40-45 percig kelesztjiik, majd forro,
220-240 °C-os siitében 8-10 perc alatt készre siitjik.

Mddositas: a pogacsakat egyenletes tdvolsagban a siit6lemezre helyezziik, utdna 40-45 percig kelesztjiik, majd forro,
220-240 °C-os siit6ben készre siitjiik. A siitési id6 a termék tomegétdl és a siitd teljesitményétdl fiiggden 8 — 18 perc
kozott van.

Indoklas: A siitési id6k irdnyaddak. A siitési id6t a termék tomegének fuggvényében, és a siitd technikai jellemzgitd]
figgGen kell meghatdrozni.

A HAGYOMANYOS KULONLEGES TERMEK TERMEKLEfRASA
,TEPERTOS POGACSA”
EU-szém: TSG-HU-00060-AMO02 — 2018.10.13.
»,Magyarorszig”
1.  Bejegyzendd elnevezés

Tepertds pogdcsa”

A termék forgalomba hozatalakor a cimke a kovetkezd tdjékoztatdst tartalmazhatja: ,magyar hagyomanyok szerint
elddllitott”. A tdjékoztatd szovegét mds hivatalos nyelvekre is leforditjak.

2. A termék tipusa [a xi. melléklet alapjén]

2.24. osztaly: kenyér, péksiitemények, cukraszsiitemények, édesipari termékek, kekszek és egyéb pékaru

3. Abejegyzés indokoldsa

3.1. Atermék

az adott termékre vagy élelmiszerre jellemzé hagyoményos eldillitdsi vagy feldolgozdsi mddszerrel vagy
hagyomdnyos 0sszetétellel késziil;

O ahagyomanyosan hasznalt nyersanyagokb6l vagy osszetevSkbdl késziil.

A ,Tepert8s pogdcsa” kerek, hengeres alakd, dardlt tepertSt vagy tepertGkrémet és sertészsirt tartalmazd, élesztGvel
lazitott, omlés vagy hajtogatott leveles szerkezetti, soval és borssal izesitett sos péksiitemény. Feliilete vorosesbarna,
négyzethdl6san rovétkolt. A ,Tepertds pogicsa” sajatos jellegét a hismentes vagy hissal kevésbé dtszétt sertés-
zsirszalonna Kisiitése utdn visszamaradt anyag, a tepert adja. Ize a teperté porkanyagaira jellemzd, kellemesen s6s,
enyhén borsos fiiszerezést.

3.2, Azelnevezés
az adott termék leirdsdra hagyomdnyosan haszndlt elnevezés;

O jelzi a termék hagyomdnyos jellegét vagy sajatossdgat.

P

Az elnevezésben szerepld ,tepertds” jelz8 a zsirszalonna kisiitése utdn visszamaradt tepertSt jeloli, ami apritdst
kovetben, dardlt tepertS vagy tepertGkrém formdjaban adja a ,kerek sés siitemény”, azaz a pogdcsa jellegzetes
alapanyagdt. A mai formdjdban ismeretes, hengeres formdju ,pogdcsa” a késG kozépkorban vilt dltaldnossd
Magyarorszagon, mint a paraszti konyha leggyakoribb, véltozatos oOsszetételben készilt siilt tésztdja, és
népszertiségét a legutdbbi id6kig megtartotta.
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4. Leiras

4.1. Az 1. pontban szerepld elnevezést visel termék leirdsa, beleértve f6bb fizikai, kémiai, mikrobioldgiai és érzékszervi jellemzdit,
aldtdmasztva a termék sajdtos jellegét (e rendelet 7. cikkének (2) bekezdése)
A ,TepertGs pogdcsa” kerek, hengeres alakd, 3-10 cm dtmérGjd, 25-100 g tomegd, dardlt tepertSt vagy
tepertSkrémet és sertészsirt tartalmazo, élesztével lazitott, omlds vagy hajtogatott leveles szerkezetd, soval és
borssal izesitett sés péksiitemény. Felillete vorosesbarna, négyzethdlésan rovitkolt. Alja sima, vorosesbarna.
Bélzetében a tepertGdarabkak egyenletes eloszldsban taldlhatok. Az omlds valtozat rogokre torhetd szét, a leveles
viltozat bélzete laza, leveles szerkezetli. Ize a tepertd porkanyagaira jellemz6, kellemesen sés, enyhén borsos
fiszerezésti. A termék lisztre szdmitott zsirtartalma legaldbb 30%, amely legaldbb 25% mennyiségben tartalmaz
tepertt. A zsirtartalom legaldbb 60%-a a tepert6bdl szdrmazik.

Erzékszervi jellemzdgk

Omlés tepertSs pogdcsa Leveles tepertds pogédcsa
Alak Kerek, henger alakil. Kerek henger alakd, kismértékben megcstiszhat.
Héj Fels§ része fényes, vorosesbarna szind, kereszt alakban stirtin rovétkolt, oldala homokszind, matt,

also lapja vorosesbarna, matt.

Bélzet Hatdrozottan omlds szerkezet, de nem mor- Kissé leveles szerkezet, rétegekben szétszedhe-
zs4l6dé. A tepert darabkdi egyenletes elo- t6, a tepertd darabkai rétegekben lathatok, szine
szlasban taldlhatok, szine enyhén barnds. enyhén barnds.

iz Tepertdre jellemzd, kellemesen sés, enyhén borsos.

Mlat TepertGre és a sertészsirra jellemz6; borsos.

Fizikai és kémiai jellemzdk

Zsirtartalom: a késztermék bélzetének zsirtartalma szdrazanyagra szamitva legalabb 20% (m/m)

Sotartalom: a késztermékek bélzetének sotartalma szdrazanyagra szdmitva legfeljebb 4 % (m/m)

A termék sajatos jellegét aldtdmaszt tulajdonsdgok

— asertéstepertd és a sertészsir alapanyag,

- atésztakészités sajitos technologidja,

- afizikai-kémiai jellemz6k és az érzékszervi tulajdonsdgok.

A jelleget ado sertéstepertd alapanyag

A ,TepertSs pogdcsa” sajatos jellegét a hismentes vagy hissal kevésbé atsz6tt sertés-zsirszalonna kisiitése utdn
visszamaradt anyag, a tepert§ adja. A tepert6 12-13% fehérjét és 82-84% zsiradékot tartalmaz, a termék
zsirtartalmdnak legaldbb 60%-a ebbdl szdrmazik.

A tésztakészités sajatos technikdja

A tepert§ felhasznaldsa az omlds szerkezet( tésztakészités mellett a killonleges hajtogatott, leveles szerkezetd tészta
kialakitdsdt is lehetGvé teszi, ugyanakkor a magas zsirtartalom a specidlis, 24-26 °C-os hideg tészta készitését
koveteli meg.

A fizikai-kémiai jellemzg8k és az érzékszervi tulajdonsagok

A sertésteperts és a sertészsir felhasznaldsa révén kialakult legaldbb 20% zsirtartalom miatt a ,TepertSs pogdcsa”
tapértéke magas, lassan szdrad ki és igy hosszi ideig fogyaszthatd.
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Az ellendrzésre vonatkozé minimumkovetelmények

KUI.O nleg?s Minimumkévetelmények: Ellendrzési méd és gyakorisdg:
tulajdonsag:
zsirtartalom — legalabb 20% (szdrazanyagra szdmitva) - | Termékleirds szerint.
kizardlag sertészsir hasznalhato fel
tepert6(krém) - sertéstepertd haszndlata Termékdokumentdci6 szerint.
—  bér nélkili tepertS hasznalata
anyagosszetétel - a termékleirdsban meghatdrozottak (ser- | Termékdokumentdci6 szerint.
téstepertd, sertészsir, buzaliszt, tojds, to-
jassargdja, tej, élesztd, fehérbor vagy ecet,
tejfol és/vagy viz, s6, bors) szerint
akésztermék ér- | — oml6s, illetve leveles szerkezet Erzékszervi vizsgdlat, mtiszakonként.
zékszervi tulaj- - tepertdre jellemzd, kissé borsos illat és {z
donsdgai (bélzet,
iz, illat)

4.2. Az 1. pontban szerepld elnevezést viseld termék termel6k dltal betartandd elddllitdsi modjdnak leirdsa, beleértve adott esetben a
felhaszndlt nyersanyagok vagy az Gsszetevk jellegét és tulajdonsdgait, valamint a termék elkészitésének mddjdt (e rendelet 7.
cikkének (2) bekezdése)

ALAPANYAGOK:
Dardlt tepert8 vagy tepertGkrém
Daralt tepertd készitéséhez:

Kizdrélag friss, bor nélkiili tepert§ haszndlhat6, amely a hiismentes vagy hiissal kevésbé dtszdtt zsirszalonna kisiitése
utdn visszamarado6 oOsszestilt zsirdarab.

TepertSkrém készitéséhez:

— bér nélkili sertésteperts: a tepert6krém 70-75 %-a, a hismentes vagy hussal kevésbé dtszétt zsirszalonna
kisiitése utdn visszamaradd osszesiilt zsirdarab,

- sertészsir: a tepert6krém 25-30 %-a, a hismentes vagy hussal kevésbé dtsz6tt zsirszalonna kisiitése sordn
keletkez§ zsiradék.

Fontos kovetelmény, hogy a tepert6krémhez felhasznalt nyersanyagok kozott adalékanyag, tartésitoszer, egyéb éllat
zsirszovetébdl késziilt tepertS, novényi zsiradék, valamint margarin nem szerepelhet, csak és kizarolag a friss, bér
nélkiili tepertd.

Tészta készitéséhez:
buzaliszt vagy tonkolybuzaliszt, tojds, tojdssirgdja, tej, élesztd, fehérbor vagy ecet, tejfol ésfvagy viz, s6 és bors.

A

A ,TepertGs pogdcsa” elGallitisahoz mindennemd élelmiszer-adalékanyag (pl. térfogatnovel§ vagy tartdsitdszer)
felhasznaldsa tilos.

Elgéllitasi mod

A ,TepertSs pogacsa” a tészta elGallitasi modjatdl fiiggben leveles vagy omlos szerkezet( lehet.

OMLOS TEPERTOS POGACSA elédllitasa
1. fazis: a dardlt tepertd és tepertSkrém elkészitése

A dardlt tepertd készitésekor a friss, bér nélkiili tepert6t fatdblin sodréféval addig lapitjuk, amig nagyobb, durvdbb
darabok mdr nem érezhetdek és a porkanyagok eloszldsa egyenletes. Az apritds torténhet hiisdardléval is. Ebben az
esetben a dardléba a legkisebb lyukd tdrcsat kell feltenni.

A tepertSkrém készitésekor a dardlt tepertt a sertészsirral fakandl vagy kever6gép segitségével egynemdisitjiik.
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pa

Amennyiben iparilag el@allitott tepert6krémet haszndl valaki, annak meg kell felelnie a termékleirasban foglalt
kovetelményeknek.

1. fazis: tésztakészités

A lisztkilogrammonként legalabb 300 gramm daralt tepert8t vagy tepertSkrémet a bizaliszttel homogén keverékké
morzsoljuk. A tepert6krémnek be kell ,burkolnia” a lisztszemeket; ez alapfeltétele az omlds szerkezet
kialakuldsdnak. Valamennyi nyersanyagot, tehat a darélt tepert6t vagy tepert6krémmel Gsszekevert lisztet, valamint
liszt kg-onként a tejben felfuttatott 5 % élesztdt, 1 tojast, 1 tojassargdjat, 0,02 % fehérbort vagy ecetet, legfeljebb 3,5
% sot, 0,5 % 6rolt borsot és annyi tejfolt és/vagy vizet, hogy kozepesen kemény tésztat kapjunk, osszedagasztjuk. A
dagasztdst a tészta Osszedlldsdig kell folytatni. A kivant omlds szerkezet tildagasztds esetén nem fog mutatkozni.

A termék magas zsirtartalma miatt hideg osszetev6kbdl kell tésztat késziteni és azt hiivos helyen addig pihentetni,
amig a tészta maghSmérséklete eléri a 26 °C-ot. Mivel a termék jellege megengedi, engedélyezett a + 5— 8 °C-os
htitSszekrény hasznalata is, amelyben a pihentetési id8 legaldbb 3 6ra.

A megkelt és lehilt tésztat ujjnyi vastagra nyujtjuk, a tészta tetejét egymadsra merdleges irdnyban stirtin bevagdossuk.
Ez a miivelet végezhetd kb. 3 mm tdvolsagot tarté Osszeszerelt késekkel is. A szaggatast (kiszurdst) altalaban 3-10
cm atmérGjii pogdcsaszaggatoval végezzilk, tigyelve az egyenletes alakra és arra, hogy minél kevesebb legyen a
hengeres formatdl eltéré tésztadarab. A végsd alakot a tenyér élével gorgetve érjiik el. A tepsi megtoltéséhez
szitkséges mennyiségli pogdcsakat szorosan egymds mellé tesszitk a nyujtédeszkdn, majd kendecset segitségével
felvert tojassal lekenjiik, tigyelve, hogy a henger oldalfaldra a tojds ne csorogjon le. Amikor a tojds a feliileten kissé
megszikkadt, a pogdcsdkat egyenletes tdvolsigban tepsibe helyezzitk. Az alaktalan darabokat legfeljebb két
alkalommal, néhdny mozdulattal 6sszegyurhatjuk, pihentetés utdn ismét feldolgozhatjuk.

A pogicsdkat a siit6lemezre helyezés utdn 50-55 percig kelesztjiik, majd forrd, 220-240 °C-os siit6ben készre
stitjiik. A siitési id6 a termék tomegétdl és a siitd teljesitményétdl fiiggen 8 — 18 perc kozott van.

Ertékesitése csomagolatlanul (kimérve) vagy el6recsomagolt formdban torténik.
LEVELES TEPERTOS POGACSA el6éllitdsa:
1. fazis: a dardlt tepertd és tepertGkrém elkészitése

A darélt tepertS és tepertSkrém elkészitésének menete megegyezik az omlds véltozatnal leirtakkal, azzal a
killonbséggel, hogy itt a zsiron és a bér nélkiili sertéstepertdn kiviil sot (lisztre szdmitva kb. 2,5 %) és finomra 6rolt
borsot (lisztre szdmitva kb. 0,5 %) is haszndlnak. A s6 alkalmazdsinal azért kell igy eljarni, mert ha a pogicsa
jellemz8en sos izéhez sziikséges Osszes somennyiséget csak a tésztakészitésnél haszndlndnk, a tészta szakadozé
lenne, nem alakulna ki a leveles szerkezet.

A tepertSkrém készitésénél megadott zsirmennyiségbGl ebben az esetben a zsir 50 %-a, vagyis a fele a
tepertGkrémbe, masik fele pedig a tésztdba keriil.

1. fazis: tésztakészités

Az Un. alaptésztat liszt, a tepertSkrém készitésénél félretett zsir, s6 (lisztre szamitva kb. 1 %), valamint liszt kg-onként
tejben felfuttatott 5 % éleszt, 0,02 % fehérbor vagy ecet, esetleg 1 db tojds, 1 db tojdssdrgdja és annyi tejfol és/vagy
viz felhasznaldsdval készitik, hogy a tészta kozepesen rugalmas, szivos, j6l nytjthatd legyen.

Ennél a véltozatnal azért fontos az sszetevék, valamint a dardlt tepert§ vagy tepert6krém alacsony hémérséklete,
hogy a hajtogatdsndl a dardlt tepert8 vagy a tepertGkrém szétvalassza a tésztarétegeket. A vékonyra nyujtott hideg
tésztarétegek kozott elhelyezkedS zsiradék ugyanis a siités alatt megolvad és megakadilyozza a tésztarétegek
osszetapaddsat. Ekozben a tészta és a zsiradék viztartalma g6zzé alakul, és szétfeszitve fellazitja a tésztarétegeket,
ezaltal a kistilt termék levelekre szedhetd.

A leveles szerkezetet kialakitdsa két modon torténhet:

a) A vékonyra kinyujtott tésztarétegen egyenletesen elkenjiik a dardlt tepertt vagy tepertGkrémet, majd egyik
végétdl kiindulva feltekerjitk a tésztat. Ezt a rudat 15-30 percig pihentetjiik, ismét vékonyra kinydjtjuk, és 4jbol
feltekerjiik, az el6z8 tekeréshez képest 90 fokkal eltérd irdnyban. Ha az elforgatds nem torténik meg, a siitéskor a
pogécsak eldélnek.

b) Az érett alaptésztit vékonyra nytjtjuk, és annyi részletben kenjitk rd a dardlt tepertSt vagy tepertSkrémet,
ahdnyszor hajtogatjuk. Ez esetben nem sodrést, hanem hajtogatdst végziink (legaldbb hdromszor hajtogatjuk a
tésztat).
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A végs6 nyujtas el6tt a tésztat legaldbb 15 percig kell pihentetni, majd 1 ujjnyi (1-2 cm) vastagra nydjtani, tetejét
egymdsra merdGleges irdnyban stirtin bevagdosni és 3-10 cm atmérdjii pogdcsaszaggatéval kiszaggatni. A siitGlemez
megtoltéséhez szitkséges mennyiségli pogdcsdkat szorosan egymds mellé tesszitk a nyudjtddeszkdn, majd kenGecset
segitségével felvert tojas levével lekenjiik, tigyelve, hogy a henger oldalfaldra a tojds ne csorogjon le.

Amikor a tojas a felilleten kissé megszikkadt, a pogdcsdkat egyenletes tdvolsagban siitGlemezre helyezzik, 40-45
percig kelesztjiikk, majd forrd, 220-240 °C-os siit6ben készre siitjitk. A siitési id6 a termék tomegétdl és a siit§
teljesitményétdl fiiggGen 8 — 18 perc kozott van.

Ertékesitése csomagolatlanul (kimérve) vagy el6recsomagolt forméaban torténik.

4.3, A termék hagyomdnyos jellegét aldtdmaszt6 fébb tényez6k leirdsa (e rendelet 7. cikkének (2) bekezdése)

A pogdcsa sz6 els6 el6forduldsa 1395 koriili, eredetileg hamuban-pardzsban siilt lepénykenyeret jelentett. A magyar
népmesékben ,hamuban sillt pogdcsa” néven vdlt ismertté. A kenyér modjdra fogyasztott lepénykenyér
megnevezésére egészen a XVIL szdzadig a pogdcsakenyér, pogdcsds kenyér kifejezés volt haszndlatos. A mai
formdjdban ismeretes, aprobb, hengeres formdji szaggatott vdltozat a késG kozépkorban vilt dltaldnossd
Magyarorszagon, mint a paraszti konyha leggyakoribb, véltozatos osszetételben készilt siilt tésztdja, és
népszeriiségét a legut6bbi id6kig megtartotta.

A ,TepertGs pogdcsa” kialakuldsat két feltétel tette lehetGvé: egyrészt szokdssd valt a szalonndbdl zsirt kisiitni,
maésrészt a tepertd bekeriilt a mindennapok étkezésébe. A szalonna kisiitése, bel6le tepertd nyerése — egy az 1770-
es évekbdl szarmazd somogyi kozép-nemesi hdztartds leirdsa alapjan — a XVIIIL szdzadtdl jelenhetett meg a nemesi
csalddok haztartdsdban. Ezt tdmasztja ald az is, hogy a nemesi haztartdsok hagyatéki leltdrai szerint zsirosbodonok
az Alf6ldon a XVIIIL szdzadtdl jelentek meg (Cegléd 1850-1900. Ceglédi Kossuth Miizeum kiaddsa Cegléd, 1988.,
p-: 28., 30. Szfics). A paraszti, népi sertésfeldolgozasban a zsir kistitését, illetve a sertészsir étkezési célii elterjedését
a XIX. szdzadtdl, a szdzad kozepétdl valdszindsithetjitk annak alapjdn, hogy az 1850-es években a Duna-Tisza kozti
paraszti leltdrokban mar szerepel a zsirosbodon.

A Kozép-Tisza vidékén — szébeli néprajzi adataink szerint — a XIX-XX. szdzad forduldjdn a tepertSt a paraszti
haztartdsokban még szappanfGzésre hasznaltak, fogyasztdsa fokozatosan alakult ki. A disznd6lés utdn friss, f6ként
apro, bor nélkiili tepertdvel siitotték a pogacst. Az 1930-as években késziilt, nagy osszefoglalé néprajzi munkdban
a pogacsat keletlen és kelt buzatésztabdl és — tobbek kozott — mar tepertdvel izesitve emlitik (Batky Zs.: Tapldlkozas.
In: A magyarsdg néprajza. Budapest, 1933. p.: 100), igy elmondhaté, hogy a XX. szdzad elején mar dltaldnossd vélt a
kelt tészta dusitdsa a kisiitott szalonna tepertGjével.

A ,Tepert8s pogdcsdnak” ma is fontos szerep jut a mindennapi étkezésben, tartalmas levesek (gulydsleves, bableves)
utdn mdsodik fogdsként. Munkaértekezletek, konferencidk vendégvard terméke. A hdziasszonyok is szivesen siitik,
kiilonosen csalddi alkalmak (lakodalom, keresztel§) és iinnepek, igy kardcsony és hiisvét idején, de a falusi
turizmusban is gyakran kindljik borkorcsolyaként (Hagyomanyok [zek Régiok, I. kotet p.: 145-147. oldal, 2001.).

Hirnevét szdmtalan szakdcskonyv tanisitja az 1880-as évektdl kezdve egészen napjainkig: Dobos C. Jézsef: Magyar-
Franczia szakdcskonyv 784-785. oldal, 1881; Rozsnyai Kdroly: Legtijabb nagy hdzi cukrdszat 350. oldal, 1905;
Kincses Vancza receptkonyv 21. oldal, 1920; Az Uj id6k masodik receptkonyve 182. oldal, 1934; Hajdt Ernéné: Jaj,
mit f8zzek 73. oldal, 1941; Rudnay Janos: A magyar cukrdszat remekei 89. oldal, 1973.
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