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II

(Kazlemények)

AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES
UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO KOZLEMENYEK

EUROPAI BIZOTTSAG

Bejelentett 6sszefonddds engedélyezése

(Ogyszdm M.9700 — Dnata/Alpha LSG)

(EGT-vonatkozdsd szoveg)

(2020/C 214/01)

2020. mdrcius 6-dn a Bizottsdg tigy hatdrozott, hogy engedélyezi e bejelentett dsszefonddast, és a belsS piaccal dsszeegyez-
tethet6ének nyilvénitja. E hatdrozat a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 6. cikke (1) bekezdésének b) pontjan alapul. A
hatdrozat teljes szovege csak angol nyelven hozzaférhetd, és azutdn teszik majd kozzé, hogy az tizleti titkokat tartalmazo
részeket eltavolitottdk bel6le. A szoveg megtaldlhato lesz

- a Bizottsdg versenypolitikai weboldaldnak osszefondddsokra vonatkozd részében (http://ec.europa.eu/competition/
mergers/cases|). Ez az oldal kilonféle lehetSségeket kindl arra, hogy az egyedi Osszefondéddsokkal foglalkozé
hatdrozatok tdrsasdg, iigyszdm, ddtum és dgazati tagolds szerint kereshetSk legyenek,

— elektronikus formdban az EUR-Lex honlapon (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hu) a 32020M9700
hivatkozdsi szdm alatt. Az EUR-Lex biztosit online hozzaférést az eurdpai uniés jogszabdlyokhoz.

() HLL 24.,2004.1.29., 1. 0.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hu
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Bejelentett §sszefonddds engedélyezése

(Ugyszdm M.9633 — Astorg/Nordic Capital/Novo/ERT)

(EGT-vonatkozisii szveg)

(2020/C 214/02)

2020. janudr 23-dn a Bizottsdg ugy hatdrozott, hogy engedélyezi e bejelentett 6sszefonddast, és a belsd piaccal Gsszeegyez-
tethet6nek nyilvénitja. E hatdrozat a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 6. cikke (1) bekezdésének b) pontjan alapul. A
hatdrozat teljes szovege csak angol nyelven hozzaférhetd, és azutdn teszik majd k6zzé, hogy az tizleti titkokat tartalmazé
részeket eltavolitottdk beldle. A szoveg megtaldlhato lesz

— a Bizottsdg versenypolitikai weboldaldnak 6sszefondddsokra vonatkozd részében (http:/[ec.europa.eu/competition/
mergers/cases/). Ez az oldal kiilonféle lehetdségeket kinal arra, hogy az egyedi osszefondddsokkal foglalkozd
hatdrozatok tarsasdg, igyszdm, ddtum és dgazati tagolds szerint kereshetSk legyenek,

— elektronikus formédban az EUR-Lex honlapon (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hu) a 32020M9633
hivatkozdsi szdm alatt. Az EUR-Lex biztosit online hozzaférést az eurdpai uniés jogszabalyokhoz.

() HLL 24.,2004.1.29., 1. 0.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hu
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Bejelentett §sszefonddds engedélyezése

(Ugyszdm M.9782 — Experian/Bertelsman/Informa)

(EGT-vonatkozisii szveg)

(2020/C 214/03)

2020. junius 16-4n a Bizottsdg gy hatdrozott, hogy engedélyezi e bejelentett dsszefonddast, és a belsd piaccal dsszeegyez-
tethet6nek nyilvénitja. E hatdrozat a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 6. cikke (1) bekezdésének b) pontjan alapul. A
hatdrozat teljes szovege csak angol nyelven hozzaférhetd, és azutdn teszik majd k6zzé, hogy az tizleti titkokat tartalmazé
részeket eltavolitottdk bel6le. A szoveg megtaldlhato lesz:

— a Bizottsdg versenypolitikai weboldaldnak 6sszefondddsokra vonatkozd részében (http:/[ec.europa.eu/competition/
mergers/cases/). Ez az oldal kiilonféle lehetdségeket kinal arra, hogy az egyedi osszefondddsokkal foglalkozd
hatdrozatok tarsasdg, igyszdm, ddtum és dgazati tagolds szerint kereshetSk legyenek,

— elektronikus formédban az EUR-Lex honlapon (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hu) a 32020M9782
hivatkozdsi szdm alatt. Az EUR-Lex biztosit online hozzaférést az eurdpai uniés jogszabalyokhoz.

() HLL 24.,2004.1.29., 1. 0.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hu

C 214/4 Az Eurépai Uni6 Hivatalos Lapja 2020.6.29.

Eljardsinditds

(Ugyszdm M.9564 — LSEG/Refinitiv Business)

(EGT-vonatkozisii szveg)

(2020/C 214/04)

2020. janius 22-én a Bizottsig hatdrozatot hozott, hogy eljarast indit a fent emlitett iigyben miutin a bejelentett
osszefon6dds kozos piaccal vald osszeegyeztethetSségével kapesolatban a Bizottsdg komoly kételyeket dllapitott meg. Jelen
eljarasinditds a vizsgdlat mdsodik fazisit nyitja meg a bejelentett 6sszefonddds tekintetében, azonban nincs kihatassal az
tigyben hozandé végsS hatdrozatra. A hatdrozat a Tandcs 139/2004/EK rendeletének () 6. cikke (1) bekezdésének
c) albekezdésén alapszik.

A Bizottsdg felkéri az érdekelt harmadik feleket, hogy esetleges észrevételeiket nytjtsdk be a Bizottsdghoz az emlitett
osszefon6dds kapesan.

Annak érdekében, hogy az észrevételeket az eljards sordn teljes értékien figyelembe lehessen venni, ezen kozlemény
megjelenését kovetd 15. napon beliil az észrevételeknek el kell jutniuk a Bizottsighoz. Az észrevételek bekiildhetSk a
Bizottsighoz faxon (+ 32 22964301), e-mailben a COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu cimre vagy postai dton az
alabbi hivatkozdsi szammal M.9564 — LSEG/Refinitiv Business a kovetkez§ cimre:

European Commission (Eurdpai Bizottsag)

Directorate-General for Competition (Versenypolitikai Fdigazgatosag)
Merger Registry (Fzids Iktatdsi Osztaly)

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE

(') HLL 24.,2004.1.29., 1. o. (a tovédbbiakban: az 6sszefon6das-ellenérzési rendelet)
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Bejelentett §sszefonddds engedélyezése

(Ugyszdm M.9849 — Banco Santander/Aegon/Popular Vida)

(EGT-vonatkozisii szveg)

(2020/C 214/05)

2020. junius 22-én a Bizottsdg gy hatdrozott, hogy engedélyezi e bejelentett dsszefonddast, és a belsd piaccal Gsszeegyez-
tethet6nek nyilvénitja. E hatdrozat a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 6. cikke (1) bekezdésének b) pontjan alapul. A
hatdrozat teljes szovege csak angol nyelven hozzaférhetd, és azutdn teszik majd k6zzé, hogy az tizleti titkokat tartalmazé
részeket eltavolitottdk bel6le. A szoveg megtaldlhato lesz:

— a Bizottsdg versenypolitikai weboldaldnak 6sszefondddsokra vonatkozd részében (http:/[ec.europa.eu/competition/
mergers/cases/). Ez az oldal kiilonféle lehetdségeket kinal arra, hogy az egyedi osszefondddsokkal foglalkozd
hatdrozatok tarsasdg, igyszdm, ddtum és dgazati tagolds szerint kereshetSk legyenek,

— elektronikus formédban az EUR-Lex honlapon (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hu) a 32020M9849
hivatkozdsi szdm alatt. Az EUR-Lex biztosit online hozzaférést az eurdpai uniés jogszabalyokhoz.

() HLL 24.,2004.1.29., 1. 0.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hu
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Osszefoné6dés bejelentésének visszavondsa

(Ugyszdm M.9677 — DIC/BASF Colors & Effects)

(EGT-vonatkozisii szveg)

(2020/C 214/06)

A Tandcs 139/2004/EK rendelete

2020. mdjus 15-én a Bizottsdg a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') (a tovdbbiakban: osszefonddds-ellendrzési rendelet) 4.
cikke szerint bejelentést (%) kapott egy tervezett 6sszefon6dasrol.

2020. junius 23-4n a bejelentd fél tdjékoztatta az Eurdpai Bizottsdgot, hogy visszavonja bejelentését.

() HLL 24.,2004.1.29., 1. 0.
() HLC177.2020.5.27.,5.0.
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IV

(Tdjékoztatdsok)

AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES

UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO TAJEKOZTATASOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Eurodtviltasi drfolyamok (')

2020. junius 26.

(2020/C 214/07)

1 euro =
) Atviltasi ) Atvaltési
Pénznem . Pénznem p
arfolyam arfolyam

usD USA dollar 1,1213 CAD  Kanadai dolldr 1,5318
JPY Japan yen 119,93 HKD  Hongkongi dollar 8,6904
DKK Dél’l korona 7]4 523 NZD Uj-zélandi dollér 1 , 7428
GBP Angol font 0,90575 | SGD Szingapdri dolldr 1,5608
SEK Svéd korona 10,4773 KRW  Dél-Koreai won 1 346,19

ZAR Dél-Afrikai d 19,3799
CHF Svéjci frank 1,0631 catriatran 937

CNY Kinai renminbi 7,9298
ISK Izlandi korona 155,00

HRK Horvat kuna 7,5575
NOK Norvég korona 10,8850

IDR Indonéz ripia 15 944,89
BGN Bulgar leva 1,9558

MYR  Maldj ringgit 48115
CZK Cseh korona 26,808 . .

PHP Fillop-szigeteki peso 56,053
HUF Magyar forint 355,15 RUB  Orosz rubel 77,8800
PLN Lengyel zloty 44684 | THR  Thaifoldi baht 34,674
RON Romén lej 4,8426 BRL Brazil real 6,0595
TRY Torok lira 7,6865 | MXN  Mexikdi peso 25,5836
AUD Ausztréal dollar 1,6313 INR Indiai ripia 84,8215

() Forrds: Az Eurépai Kozponti Bank (ECB) dtvéltdsi drfolyama.
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(Hirdetmények)

EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Termékleirds nem kisebb jelentdségii médositdsinak jovdhagydsira irdnyul6 kérelem kozzététele a
mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek minGségrendszereir6l sz616 1151/2012/EU eurdpai
parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének b) pontja alapjin

(2020/C 214/08)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') 51. cikke alapjan jogot keletkeztet a médositds
iranti kérelem elleni felszolaldsra, amely a kozzététel idGpontjatdl szamitott hdrom hénapon beliil tehetd meg.

A HAGYOMANYOS KULONLEGES TERMEKEKRE VONATKOZO TERMEKLEIRAS NEM KISEBB JELENTOSEGU MODOSITASANAK
JOVAHAGYASARA IRANYULO KERELEM

Az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének elsG albekezdése szerinti médositds jévahagydsara irdnyulé
kérelem

,CZWORNIAK STAROPOLSKI TRADYCYJNY”
EU-szam: TSG-PL-0035-AMO02 - 2019.1.11.

1. Kérelmezd csoportosulds és jogos érdek

A csoportosulds neve: Zwigzek Pracodawcow Polska Rada Winiarstwa

Cime: ul. Swigtokrzyska 20
00-002 Warszawa
POLSKA/POLAND

Tel. +48 222434176

E-mail: office@zpprw.pl

A Zwigzek Pracodawcéw Polska Rada Winiarstwa a bordgazatot képvisel§ legnagyobb szervezet Lengyelorszdgban.
Tagjai kozott erjesztett termékek, példaul méhsorok gyartdi is megtaldlhatok. Fiiggetlen testiilet, amelyet az elnevezés
hagyoményos kiilonleges termékként val6 bejegyzését kérelmezs Krajowa Rada Winiarstwa i Miodosytnictwa przy
Stowarzyszeniu Naukowo-Technicznym Inzynieréw i Technikéw Przemystu Spozywczego tagjai hoztak létre.

2. Tagillam vagy harmadik orszdg
Lengyelorszag

() HLL343.,2012.12.14, 1. 0.
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3. A termékleiris médositdssal érintett rovata
O A termék elnevezése
A termék leirdsa
Az elgallitds modja
X

Egyéb. A termék hagyomadnyos jellegét aldtimaszté f6bb tényezdk leirdsa

4. A médositds tipusa

Bejegyzett HKT termékleirdsinak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének negyedik albekezdése
szerinti, kisebb jelent@ségtinek nem tekinthet6 médositdsa.

5.  Mbédositdsok
A 3.2. pont aldbbi mondata:

»A czworniak elnevezés a »4« (négy) szamnévbdl eredeztethetd és kozvetlentil utal a czworniak torténelmi id6k sordn
dllandésult 6sszetételére és gydrtdsi modjdra — a viz és méz meghatdrozott ardnydra a mézcefrében, amely 1. rész
mézbdl és 3. rész vizbdl tevddik dssze.”

helyébe a kovetkezd 1ép:

»A czworniak sz6 a »4« (négy) szdmnévbdl (lengyeliil: cztery) eredeztethetd és kozvetleniil utal a czwérniak torténelmi
id6k soran allanddsult Osszetételére és gyartdsi modjara — a viz és méz meghatdrozott ardnydra a méhsorben, amely
egy rész mézbdl és hdrom rész vizbdl tevddik ossze.”

Javitdsra kertilt tehat az, hogy a czwdrniak sz6 a viz és a méz mézcefrében meglévs ardnydra utalna. A médositott
szoveg szerint ez a sz a viz és a méz méhsorben, azaz a végtermékben meglévd ardnydra utal. Ez egy formai
modositas és nincs hatdssal a termék kiilonleges jellegére. Azért szitkséges, mert — a nemzeti szabélyok értelmében —
1948 6ta ,Csak az a méhsor illethet8 czwdrniak elnevezéssel, amely egy rész természetes mézbdl és hirom rész vizb6l
készuil”. Az eléallitds folyamata sordn nem csak a cefrekészités szakaszdban torténik méz hozzdadasa, ezért figyelembe
kell venni a méznek a vizhez és/vagy gytimolcsléhez viszonyitott ardnydt a kész méhsorben.

A termék lefrdsa

Az aldbbi mondat:

»A »czworniak staropolski tradycyjny« 1étezik fliszerekkel gazdagitott {zvaltozatokban is.”
helyébe a kovetkezd 1ép:

»A »czworniak staropolski tradycyjny« 1étezik fliszerekkel, komléval és gyiimoleslevekkel gazdagitott {zvéltozatokban
is.”

Ez egy formai mddositds. Az eredeti termékleirds ,czworniak staropolski tradycyjny” elGéllitdsa esetén engedélyezi a
gyumolcslevek hozzdaddsat. Ezért figyelembe kell venni e gyimolcsleveknek a termék izére gyakorolt hatdsat.
Javaslat tortént a komld ,Nyersanyagok” szakaszba vald felvételére. Ezért figyelembe kell venni a komlénak a
,czworniak staropolski tradycyjny” izére gyakorolt hatdsat is.

A szoveg a kovetkezd mondattal egésziilt ki

A cefre készitéséhez hasznalt modszertdl fiiggben kétféle »czwodrniak staropolski tradycyjny« 1étezik: forralt cefrés és
hideg cefrés.”

A ,czwoérniak staropolski tradycyjny” esetében két valtozat ismert: forralt cefrés és hideg cefrés. Az eredeti
termékleirds csak a forralt cefrés vdltozatot emliti. A javasolt mddositds célja a hideg cefrés véltozat felvétele a
termékleirdsba. E médositds indokoldsa a torténelmi forrdsokban is megtaldlhat6. A 19. szdzadbdl szdrmazé irdsos
forrdsokban szerepld informéciok (pl. Najdokladniejszy sposéb sycenia réznych gatunkéw miodéw, Jozef Ambrozewicz,
1891; Miodosytnictwo — czyli nauka przerabiania miodu i owocéw na napoje, Teofil Ciesielski, 1892) azt mutatjak, hogy a
mézcefrébdl kétféle modszerrel készitettek italokat: forraldssal vagy melegités nélkiil. A méhsorok a Mata encyklopedia
rolnicza (1964) felosztasa szerint is forralt cefrés és hideg cefrés méhsorok lehetnek.

A hideg cefrés méhsorok el@allitdisanak hagyomdnya tobb évszdzadra nyulik vissza, technolégiailag azonban nehéz
eljdrast jelent, mivel a cefrét melegités nélkiil készitik. E mddszer alkalmazdsa azért szlint meg, mert nagy volt a
kockdzata az éleszt8s cefre szennyez8désének, killonosen az erjesztés és stabilizdlds sordn. Az ut6bbi években
azonban ismét megjelent, ezért a termékleirasban a forralt cefrés méhsorok elééllitasival egyenld statusziként kell
figyelembe venni.
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A kétféle méhsor el6dllitasi modjanak killonbsége kizardlag a cefrekészités eltéré modszerébdl adodik. A hideg cefrés
méhsoroknél a modszerben nem szerepel magas hémérséklet alkalmazdsa, mikozben a forralt cefrés méhsorok
el6éllitdsanal forraljak a cefrét. Az elGillitas folyamatdnak ezt kovets szakaszai mindkét tipusndl megegyeznek.

Az elddllitds mddja

A ,Nyersanyagok” szakasz alabbi franciabekezdése:

,Flszerek: szegftiszeg, fahéj, szerecsendid vagy gyombér”

helyébe a kovetkezd 1ép:

,Fszernovények és fliszerek, vagy komlé”

A javasolt médositds célja a fliszerek korének bdvitése (az eredeti termékleirdsban emlitett négy fliszeren kiviil) és a
komlé hozzdaddsdnak engedélyezése. Ennek torténeti indokoldsa is létezik, hiszen a 19. szdzadtdl kezdve az dgazati
kiadvanyok nagyon sok fhszerrdl tesznek emlitést. A nemzeti szabdlyok 1948-t6l kezdve lehet6vé tették az
osszetevBk azon korének hozzdaddsat, amely megfelel a javasolt mddositasnak.

Emellett a szoveg a kovetkezd franciabekezdéssel egésziilt ki: ,Borkésav vagy citromsav.”

A borkdsav vagy citromsav haszndlatdt technoldgiai okokbdl kell megemliteni. Haszndlatuk torténetileg indokolt,
hiszen azt mdr az 1948. évi nemzeti szabélyok is engedélyezték.

Pl

,Az elgallitds médja” szakaszban 1évg , 1. szakasz” ald bekeriilt szovegrész a hideg cefrés és forralt cefrés méhsorok
eldallitdsdhoz haszndt cefre két elkészitési modjara vonatkozik.

Az aldbbi szovegrész:

»A méhsor {6zése (sorf6zés) 95-105 °C-on.”

helyébe a kovetkezd 1ép:

»A mézcefre készitése:

A hideg cefrés méhsoroknél a méz felolddsa 20-30 °C hémérsékletdi langyos vizben torténik.
A forralt cefrés méhsoroknél a cefre melegitése (forraldsa) 95-105 °C hémérsékleten torténik.”

A javasolt médositds figyelembe veszi a hideg cefrés és forralt cefrés méhsorok eldallitdsdhoz haszndlt mézcefre

készitési modja kozotti killonbségeket. Ez a hideg cefrés méhsor-eldallitdsi modnak a termékleirdsba valé felvételébdl
kovetkezik; e modszer alapja az, hogy a mézcefre készitéséhez a mézet langyos vizben oldjk fel.

Az elgillitds moédja” szakaszban 1évé , 1. szakasz” alabbi mondata:

»Az 1 térfogat mézbdl és 3 térfogat vizbdl (esetleg gyiimolcslével disitott vizb6l) all6 és esetleg fliszerekkel gazdagitott
mézcefre.”

helyébe a kovetkezd 1ép:

»A méz és a viz czwérniak esetében elirt ardnya egy rész méz és harom rész viz (vagy gyiimolcslével kevert viz),
amelyhez fliszernovények és fiiszerek vagy komlé adhatok.”

Ezzel bekeriilt a komld, valamint a fliszernovények és flszerek hozzdaddsinak lehetdsége. E modositdst az
engedélyezett nyersanyagok jegyzékének kiegészitése indokolta.

Az alabbi mondatok:

»A viz és a méz ardnyédnak szigorti betartdsa, valamint a szitkséges extrakt kinyerése egy parakopenyes f6z6iistben
torténik. A f6zés e modjaval megelGzhets a cukrok karamellizdloddsa.”

helyébe a kovetkez6k 1épnek:

s

LA forralt cefrés méhsoroknél g6zkopenyes f6z8iistot hasznalnak a viz és a méz ardnydnak szigort betartdsa, valamint
a sziikséges extrakt kinyerése céljabol. A {6zés e médjaval megel6zhetd a cukrok karamellizdloddsa.”

Informécié hozzdaddsa tortént annak egyértelmivé tétele érdekében, hogy a szoveg a forralt cefrés méhsorokre

vonatkozik. A hideg cefrés méhsorok el6allitasdhoz nincs szitkség g6zkopenyes f6zGiistre, mivel a cukrok nem
karamellizdlodnak, ha a mézcefrét alacsony hémérsékleten készitik.

Az elGillitds modja” szakaszban 1év6 5. szakasz” alabbi szovegrésze:
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,Odcigg odfermentowanego nastawu znad osadu drozdzowego.”(A legyengiilt élesztds cefre lefejtése.)
lengyel nyelven a kovetkezére médosult:

,Obciag odfermentowanego nastawu znad osadu drozdzowego.”

Az odcigg sz6 helyébe az adott folyamathoz ill§ helyes sz6 lépett: obcigg (lefejtés).

,Az el6éllitds modja” szakaszban 1év6 ,,7. szakasz” modositdsaval bekeriilt a koml6 és a borkdsav vagy citromsav, az
engedélyezett nyersanyagok jegyzékének kiegészitésével osszhangban.

Az aldbbi franciabekezdés:

Lflszernovény-kivonatok hozzdadasa”

helyébe a kovetkezd 1ép:

Lflszernovény- és fliszerkivonatok, vagy koml6 hozzdaddsa”.
A szoveg a kovetkez§ franciabekezdéssel egészilt ki:

,borkésav vagy citromsav hozzdadasa”.

A termék hagyomdnyos jellegét aldtdmasztd fGbb tényezék leirdsa
A termék kiilonleges tulajdonsdga” szakasz aldbbi mondata:

»A czwérniak kiilonleges tulajdonsdga kiilondsen a mézcefréhez haszndlt viz és méz meghatdrozott ardnydnak — 1. rész méz
és 3. rész viz — szigorti betartdsdra vezethetd vissza.”

helyébe a kovetkezd 1ép:

»A »czworniak staropolski tradycyjny« sajitos jellege killonosen a méhsorben 1évd viz és méz meghatdrozott
ardnyanak — egy rész méz és harom rész viz — alkalmazdsdra és szigort betartdsdra vezethetd vissza.”

A bekeriilt megfogalmazas azt pontositja, hogy nem a mézcefrében, hanem a méhsorben 1év8 viz és méz ardnydrél
van sz0, ez felel meg a 3.2. pont médositdsainak.

A termék hagyomdnyos jellegét meghatirozé f6bb tényez8k leirasa kiegésziilt a forralt cefrés és a hideg cefrés
méhsorok alapjat képezd két cefrekészitési modszer hagyomanyos jellegét igazold hivatkozdsokkal.

Az elnevezés is modositdsra keriilt: adott esetben a czwdrniak sz6 helyébe a termék elnevezése, azaz ,czworniak
staropolski tradycyjny” 1épett.

A HAGYOMANYOS KULONLEGES TERMEK TERMEKLEIRASA
,CZWORNIAK STAROPOLSKI TRADYCYJNY”
EU-szam: TSG-PL-0035-AMO02 - 2019.1.11.
Lengyelorszig
1. Elnevezés(ek)

,Czworniak staropolski tradycyjny”

2. Termék tipusa

1.8. osztaly: A Szerz8dés I. mellékletében felsorolt egyéb termékek (ftiszerek stb.)

3. Abejegyzés indokoldsa

3.1. A termék:

az adott termékre vagy élelmiszerre jellemz8 hagyomdnyos elddllitdsi vagy feldolgozdsi mddszerrel vagy
hagyomadnyos dsszetétellel késziil;

O ahagyomanyosan haszndlt nyersanyagokb6l vagy osszetevSkbdl késziil.
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Szdmos torténelmi forrds megerdsiti, hogy Lengyelorszdgban tobb mint 1 000 éve készitenek méhsort. A 10. szazadi
elsé irdsos feljegyzések, valamint a 17. és 18. szdzadbdl szarmazé kiadvanyok a méhsor kiilonboz6 fajtdira vonatkozé
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informdcidkat tartalmaznak. A sok évszazados el6allitdsi technikdn csak apré valtoztatdsok torténtek. A ,czwdrniak
staropolski tradycyjny” a négyféle méhsor egyike. Hagyomdnyos receptek szerint készitik, szigortian betartva a méz
és a viz el@irt aranyait.

3.2. Az elnevezés:
az adott termék leirdsdra hagyomdnyosan haszndlt elnevezés;
jelzi a termék hagyomanyos jellegét vagy sajitossdgat.

A czworniak sz6 a ,4” (négy) szdmnévbdl (lengyeliil: cztery) eredeztethets és kozvetlentl utal a czwérniak torténelmi idsk
sordn dllanddsult Gsszetételére és gyartdsi modjra — a viz és méz meghatdrozott ardnydra a méhsorben, amely egy
rész mézbdl és harom rész vizbdl tevédik dssze. Az elnevezés tehdt kifejezi a termék sajdtos jellegét. Mivel a czwdrniak
sz6 kizar6lag a méhsor egy konkrét tipusdra hasznélatos, ezért az elnevezés 6nmagdban is sajdtosnak tekinthetd.

4, Leiras

4.1. Az 1. pontban szerepld elnevezést visel§ termék leirdsa, beleértve f6bb fizikai, kémiai, mikrobioldgiai és érzékszervi jellemzdit,
aldtdmasztva a termék sajdtos jellegét (e rendelet 7. cikkének (2) bekezdése)

7”2

A czwoérniak staropolski tradycyjny” méhsor mézcefrébdl erjesztett dttetsz§ ital, melynek felttinGen jellegzetes
mézaromdja és a felhaszndlt nyersanyagokra jellemz§ ize van.

A ,czworniak staropolski tradycyjny” 1étezik fiiszerekkel, komléval és gyiimoleslevekkel gazdagitott izvaltozatokban
is. A ,czworniak staropolski tradycyjny” szine az arany és a sotétborostydn kozott valtozik attdl fiiggéen, hogy
el6allitasahoz milyen fajta mézet hasznaltak.

A cefre készitéséhez hasznalt modszertdl fiiggen kétféle ,czworniak staropolski tradycyjny” 1étezik: forralt cefrés és
hideg cefrés.

A ,czwoérniak staropolski tradycyjny” méhsorre jellemzd fizikai-kémiai mutatok:
- alkoholtartalom: 9-12 térfogatszazalék,

- invertalds utdni redukdl6écukor-tartalom: 35-90 g/l

—  Osszes savtartalom almasavban kifejezve: 3,5-8 g/l

— illésavtartalom ecetsavban kifejezve: maximum 1,4 gfl,

— grammban megadott Osszes cukortartalom: az a szdm, amelynek értéke — a tényleges alkoholtartalom
(térfogatszazalék) 18-szorosahoz hozzdadva — minimum 240,

— cukormentes kivonat: legaldbb
- 15¢]]
— 20 g/l gyiimolesos méhsor (melomel) esetén;
- hamu: minimum 1,3 g/l gytimolcsos méhsor esetén.

A ,czworniak staropolski tradycyjny” készitéséhez tilos tartositoszert, stabilizdtort, mesterséges szinezéket vagy
aromét felhasznalni.

27

4.2. Az 1. pontban szerepld elnevezést viseld termék termeldk dital betartandd elddllitdsi modjdnak leirdsa, beleértve adott esetben a
felhaszndlt nyersanyagok vagy az Gsszetevék jellegét és tulajdonsdgait, valamint a termék elkészitésének mddjdt (e rendelet 7.

cikkének (2) bekezdése)
Nyersanyagok:
- Természetes méz a kovetkezd paraméterekkel:
- viztartalom: maximum 20 % (m/m),
- redukal6cukor-tartalom: minimum 70 % (m/m),

- egyiittes szachardz- és melezitéztartalom: maximum 5 % (m/m),
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—  Osszes savtartalom, 1 mol/l NaOH oldat/100 g méz: 1-5 ml kozotti tartomanyban,
- 5-hidroxi-metil-furfurol- (HMF-)tartalom: maximum 4,0 mg/100 g méz;
- Er6s erjesztd tulajdonsdgt élesztd — amely az éleszts cefrébdl nagy mennyiségii extrakt erjesztésére alkalmas;
- Természetes fiiszernovények és fiiszerek, vagy komlo;
—  Természetes gyiimolcslevek vagy friss gyiimolcs;
— Borkésav vagy citromsav.
Az elééllitds modja:
1. szakasz
A mézcefre készitése:
A hideg cefrés méhsoroknél a méz felolddsa 20-30 °C hémérsékleti langyos vizben torténik.
A forralt cefrés méhsoroknél a cefre melegitése (forraldsa) 95-105 °C hdmérsékleten torténik.

A méz és a viz czwdrniak esetében el8irt ardnya egy rész méz és hirom rész viz (vagy gylimolcslével kevert viz),
amelyhez fliszernovények és fliszerek vagy komlé adhaték. A gyiimolesos méhsorok esetében a viz legaldbb 30 %-dt
gyuimolcslével helyettesitik.

Py

A forralt cefrés méhsoroknél gézkopenyes f6z8istot hasznalnak a viz és a méz ardnyédnak szigord betartdsa, valamint
a szitkséges extrakt kinyerése céljabol. A f6zés e modjaval megel6zhetd a cukrok karamellizdlodasa.

2. szakasz

A forralt cefrés méhsoroknél a cefrét 20-22 °C hémérsékletre hiitik, ami optimdlis az élesztS szaporoddsihoz. A
cefrét a gyartas napjan kell lehditeni, a htitési id6 hossza a hiit6gép hatékonysagatdl fiigg. A hiités garantélja a cefre
mikrobiolégiai biztonsdgossagat.

3. szakasz
Eleszt6s beoltds, élesztGoldat hozzdaddsa a mézcefréhez az erjesztétartilyban.
4. szakasz

A. Intenziv fermentdcié — 6-10 nap. A h6mérséklet legfeljebb 28 °C-on tartdsa biztositja az erjesztési folyamat helyes

lezajlasat.

B. Csendes fermentdci6 — 3—6 hét. A csendes fermentdcié idGtartama biztositja a megfelel§ fizikai-kémiai paraméterek
elérését.

5. szakasz

A legyengilt élesztGs cefre lefejtése.

Legaldbb 9 térfogatszdzalék alkoholtartalom elérése utdn, a pihentetés el6tt kell elvégezni a lefejtést. Ez garantdlja a
méhsor megfeleld fizikai-kémiai jellemz6it és érzékszervi tulajdonsdgait. Ha az élesztds cefrét a csendes fermentdci6
idején tdl az tiledéken hagyjdk, akkor ez az éleszt6 6nbomldsa miatt kedvezdtleniil hat az érzékszervi tulajdonsdgokra.

6. szakasz

Pihentetés (érlelés) és lecsapolds (dekantalds) — ezt szitkség szerint kell ismételni az iledékben végbemend
nemkivdnatos folyamatok (éleszt§ ©nbomldsa) megel6zése érdekében. A pihentetés alatt olyan miveletek
végezhetdk, mint a pasztorizélds és a sziirés. Ez a szakasz lényeges a termék megfelel§ érzékszervi tulajdonsdgainak
biztositdsa szempontjabol.

A ,czwoérniak staropolski tradycyjny” pihentetési ideje minimum 9 hénap.
7. szakasz

[zesités (Osszedllitds) — e szakaszban keriil sor a ,czworniak staropolski tradycyjny” érzékszervi tulajdonsdgaival és
fizikai-kémiai jellemzdivel rendelkezd végtermék elkészitésére. Az elSirt paraméterek biztositdsdhoz lehetdség van az
érzékszervi tulajdonsdgok és a fizikai-kémiai jellemz8k aldbbi korrekcidjdra:

- méz hozzdaddsa a méhsor édesitésére,
- fdszernovények és flszerek, vagy komlé hozzdaddsa,

— borkdsav vagy citromsav hozzdaddsa.
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E szakasz célja a ,czworniak taropolski tradycyjny” sajatos bukéjaval rendelkezd termék létrehozasa.
8. szakasz

A termék tdroléedényekbe toltése 55-60 °C hémérsékleten torténik. A ,czworniak staropolski tradycyjny”
kiszereléséhez hagyomdnyos csomagolds, példdul ballon, kerdmiaedény vagy tolgyfa hordé ajanlott.

4.3. A termék hagyomdnyos jellegét aldtdmaszto f6bb tényezdk leirdsa (e rendelet 7. cikkének (2) bekezdése)
A termék kiilonleges tulajdonsdga:
A ,czworniak staropolski tradycyjny” sajatos jellegét az aldbbiak adjdk:
- acefre készitése (a nyersanyagok Osszetétele és ardnya),
- a pihentetés és az érlelés,
- afizikai-kémiai jellemz8k és az érzékszervi tulajdonsagok.
A cefre készitése (a nyersanyagok Osszetétele és ardnya):

A ,czworniak staropolski tradycyjny” sajatos jellege kiilondsen a méhsorben 1év6 viz és méz meghatdrozott aranydnak
— egy rész méz és hdrom rész viz — alkalmazdsdra és szigort betartdsdra vezethetd vissza. Ez az ardny hatdrozza meg a
gyartds valamennyi tovabbi [épését, amelyeknek a ,czworniak staropolski tradycyjny” egyedi jellemzdi koszonhetdk.

Pihentetés és érlelés:

A hagyomdnyos, régi lengyel receptira szerint a termék jellege a meghatdrozott idGtartamon keresztiil végzett
pihentetéstdl és érleléstdl fiigg. A ,czworniak staropolski tradycyjny” esetében ez az id6tartam legaldbb 9 honap.

Fizikai-kémiai jellemz8k és érzékszervi tulajdonsagok:

A termékleirdsban foglalt valamennyi gydrtdsi szakasz betartdsa biztositja az egyedi {zi és aromdju termék
létrehozdsat. A ,czworniak staropolski tradycyjny” egyedi ize és illata a megfelel§ cukor- és alkoholtartalomnak
koszonhetd:

- invertalds utdni redukdlécukor-tartalom: 35-90 g/l;

- grammban megadott Osszes cukortartalom: az a szdm, amelynek értéke — a tényleges alkoholtartalom
(térfogatszazalék) 18-szorosdhoz hozzdadva — minimum 240;

— alkoholtartalom: 9-12 térfogatszazalék.
Az elééllitdsahoz felhasznalt OsszetevSk szigortian meghatdrozott ardnyabdl adéddéan a ,czworniak staropolski
tradycyjny” jellegzetesen viszkdzus és nytlds dllagii, amely megkiilonbozteti a méhsorok egyéb tipusaitdl.

Hagyomanyos el6allitasi méd:

Lengyelorszagban a méhsorok készitése tobb mint ezer éves hagyomdnyra tekint vissza és nagyon valtozatos. A
gyartdsi mddszerek évszazadok alatt végbement fejl6dése és tokéletesitése nyomdn a méhsorok szdmos fajtdja jott
létre. A méhsor készitésének torténete a lengyel allamisdg kezdeteihez nyulik vissza. Ibrahim ibn Jakub spanyol
diplomata, keresked§ és utazé 966-ban a kovetkezdket irta: ,I. Mieszko orszdga az élelmen, vadakon és
szant6foldeken tdil méhserben is bévelkedik, amint a szldv borokat és bddité italokat nevezik” (I. Mieszko volt
Lengyelorszdg elsd uralkod6ja). A Lengyelorszdg torténetét a 11. és 12. szdzad fordul6jan kréonikdban lejegyzd Gallus
Anonymus is szdmos helyen hivatkozik a méhsor eléallitasara.

Adam Mickiewicz Pan Tadeusz cimii lengyel nemzeti eposza — amely egy 1811-ben és 1812-ben jitsz6dé nemesi
torténet leirdsa — szdmos informdciot tartalmaz a méhsorok elGllitdsarol, fogyasztasardl és kiilonboz fajtdirdl.
Tomasz Zan (1796-1855) verseiben, valamint Henryk Sienkiewicz 17. szdzadi lengyel eseményeket elbeszéls
trilégidjaban (az 1884-ben kiadott Ogniem i mieczem, az 1886-ban kiadott Potop és az 1887-ben és 1888-ban kiadott
Pan Wolodyjowski) is megtaldlhaték a méhsor emlitései.
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A 17. és 18. szdzadi lengyel kulindris hagyomdnyokat leir6 forrasanyagok nemcsak dltaldnosan emlitik a méhsort,
hanem annak kiilonboz§ fajtdira is hivatkoznak. Az eldllitds modjatdl fuggSen a méhsorok elnevezése pdttorak,
dwdjniak, tréjniak vagy czwdrniak volt. Mindegyik elnevezés mds méhsortipusra vonatkozik, amelyekben mds a méz és
a viz, illetve a gyiimolcslé ardnya és a pihentetés ideje. A czwdrniak elGéllitdsi technikdjat — kisebb médositasokkal —
évszazadok 6ta alkalmazzdk.

Hagyomdnyos Osszetétel:

Lengyelorszdgban évszdzadok ota létezik a méhsorok péltorak, dwdjniak, tréjniak és czworniak tipusok szerinti
klasszikus osztdlyozdsa, és ez a fogyasztok tudatidban mdig igy él. A mdsodik vildghdborit kéveten torténtek
erbfeszitések a méhsorok hagyomanyos négy kategoridjanak szabélyozdsdra. Ez az osztdlyozas végiil a borok, mustok
és méhsorok eldallitdsdrdl és forgalmazdsardl szolé torvénnyel 1948-ban keriilt be a lengyel jogrendbe (a Lengyel
Koztarsasdg Hivatalos Kozlonye, 1948. november 18-i szdm). A torvény el6irja a méhsorok elGdllitdsanak szabalyait
és rogziti a méz és a viz ardnyait, illetve a technologiai kovetelményeket. A viz és a méz ardnya a czwdrniak esetében a
kovetkezd: ,Csak az a méhsor illethet§ czwdrniak elnevezéssel, amely egy rész természetes mézbdl és harom rész vizbdl
készul”.

A cefrekészités két modja:

22

A hagyomdnyos méhsorok eléallitdsahoz szitkséges cefre két modon készithetd: f6zéssel (melegitéssel) vagy e szakasz
kihagydsaval. Szdmos frdsos forrds kiilonbséget tesz a két elGallitdsi mod kozott, példaul:

- Najdokladniejszy sposéb sycenia roznych gatunkow miodow, Fr. Jozef Ambrozewicz mive (Varsd, 1891). Ez a munka a
méhsor készitésének két modjat ismerteti.

,Mézbdl két mddon készithetiink méhsort:
1) tiz igénybevételével, azaz f6zés vagy forralds titjdn;
2) tiiz igénybevétele nélkiil, azaz forralds nélkiil.”

- Miodosytnictwo — czyli nauka przerabiania miodu i owocow na napoje, Teofil Ciesielski mtve (Lviv, 1892), amely
aszerint osztalyozza a méhsoroket, hogy miként torténik a cefre el6készitése az erjesztéshez:

,Mézbdl két mdédon készithetiink italt, nevezetesen:
a) tiiz igénybevételével, azaz f6zés vagy forralds titjdn;
b) a hideg mddszerrel.”

—  Mala encyklopedia rolnicza, a Panstwowe Wydawnictwa Rolnicze i Lesne kiaddsdban (Vars6, 1964), amelynek 410.
oldaldn a méhsorok kategéridkba soroldsa taldlhato:

»A mézcefre készitési modjatdl fiiggSen vannak a hideg cefrés méhsorok, amelyeket melegités nélkiili cefrébél
nyernek, és a forralt cefrés (f6z6tt) méhsorok, amelyeket melegitett (forralt, {6z6tt) cefrébdl nyernek.”
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Termékleirds nem kisebb jelentdségii médositdsinak jovdhagydsara irdnyulé kérelem kozzététele a
mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek minGségrendszereirdl sz616 1151/2012/EU eurdpai
parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének b) pontja alapjin

(2020/C 214/09)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') 51. cikke alapjan jogot keletkeztet a médositds
iranti kérelem elleni felszolaldsra, amely a kozzététel idGpontjatdl szamitott hdrom hénapon beliil tehetd meg.

A HAGYOMANYOS KULONLEGES TERMEKEKRE VONATKOZO TERMEKLEIRAS NEM KISEBB JELENTOSEGU MODOSITASANAK
JOVAHAGYASARA IRANYULO KERELEM

Az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének elsG albekezdése szerinti médositds jévahagydsara irdnyulé
kérelem

,POLTORAK STAROPOLSKI TRADYCYJNY”
EU-szam: TSG-PL-0034-AMO02 - 2019.1.11.

1. Kérelmezd csoportosulds és jogos érdek

A csoportosulds neve: Zwigzek Pracodawcéw Polska Rada Winiarstwa

Cime: ul. ul. Swigtokrzyska 20
00-002 Varsé )
POLSKA/LENGYELORSZAG

Tel. +48 222434176

E-mail-cim: office@zpprw.pl

A Zwiazek Pracodawcéw Polska Rada Winiarstwa a bordgazatot képvisel§ legnagyobb szervezet Lengyelorszagban.
Tagjai kozott erjesztett termékek, példdul méhsorok gyartdi is megtaldlhatok. Fiiggetlen testiilet, amelyet az elnevezés

hagyomaényos kiilonleges termékként valé bejegyzését kérelmez8 Krajowa Rada Winiarstwa i Miodosytnictwa przy
Stowarzyszeniu Naukowo-Technicznym Inzynieréw i Technikéw Przemystu Spozywczego tagjai hoztak létre.

2. Tagdllam vagy harmadik orszdg

Lengyelorszdg

3. A termékleirds médositdssal érintett rovata

O A termék elnevezése

A termék lefrdsa

Az elgallitds médja

Egyéb: A termék hagyomadnyos jellegét aldtdmaszté f6bb tényezdk leirdsa

4. A médositds tipusa

Bejegyzett HKT termékleirdsinak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének negyedik albekezdése
szerinti, kisebb jelentSségtinek nem tekinthetd modositasa.

5.  Médositisok
A 3.2. pont aldbbi mondata:

A pottorak elnevezés az »1,5« (mdsfél) szimnévbdl eredeztethetd és kozvetleniil utal a péttorak torténelmi id6k sordn
allanddsult osszetételére és gydrtdsi modjara — a viz és méz meghatdrozott ardnyara a mézcefrében, amely egy rész
mézbdl és fél rész vizbdl tevEdik ossze.”

() HLL343.,2012.12.14, 1. 0.
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helyébe a kovetkezd 1ép:

»A poltorak szd az »1,5¢ (mdsfél) szamnévbdl (lengyeliil: péltora) eredeztethetd és kozvetleniil utal a poéltorak
torténelmi id6k sordn allandosult Osszetételére és gydrtdsi modjara — a viz és méz meghatdrozott ardnydra a
méhsorben, amely egy rész mézbdl és fél rész vizbdl tevédik ossze.”

Javitdsra keriilt tehdt az, hogy a péttorak sz6 a viz és a méz mézcefrében meglévg ardnydra utalna. A médositott szoveg
szerint ez a sz a viz és a méz méhsorben, azaz a végtermékben meglévs ardnydra utal. Ez egy formai modositds és
nincs hatédssal a termék kiilonleges jellegére. Azért szitkséges, mert — a nemzeti szabalyok értelmében — 1948 6ta
,Csak az a méhsor illethet§ pottorak elnevezéssel, amely egy rész természetes mézbdl és fél rész vizbdl készil”. Az
elddllitds folyamata sordn nem csak a cefrekészités szakaszdban torténik méz hozzdaddsa, ezért figyelembe kell venni
a méznek a vizhez ésfvagy gyiimolcsléhez viszonyitott ardnyat a kész méhsorben.

A termék lefrdsa

Az aldbbi mondat:

»A »péltorak staropolski tradycyjny« létezik fiiszerekkel gazdagitott izvéltozatokban is.”
helyébe a kovetkezd 1ép:

»A »péltorak staropolski tradycyjny« létezik fiiszerekkel, komléval és gyiimolcslevekkel gazdagitott izvéltozatokban
is.”

Ez egy formai médositds. Az eredeti termékleirds ,pottorak staropolski tradycyjny” elGillitdsa esetén engedélyezi a
gyiimolcslevek hozzdaddsdt. Ezért figyelembe kell venni e gyiimolcsleveknek a termék izére gyakorolt hatdsdt.
Javaslat tortént a komld ,Nyersanyagok” szakaszba valé felvételére. Ezért figyelembe kell venni a komlénak a
,poltorak staropolski tradycyjny” izére gyakorolt hatdsat is.

A szoveg a kovetkezd mondattal egésziilt ki:

A cefre készitéséhez haszndlt médszertdl fuggSen kétféle »pottorak staropolski tradycyjny« létezik: forralt cefrés és
hideg cefrés.”

A ,péltorak staropolski tradycyjny” esetében két véltozat ismert: forralt cefrés és hideg cefrés. Az eredeti termékleirds
csak a forralt cefrés valtozatot emliti. A javasolt médositds célja a hideg cefrés valtozat felvétele a termékleirdsba. E
modositds indokoldsa a torténelmi forrdsokban megtaldlhatd. A 19. szdzadbél szdrmaz6 irdsos forrdsokban szerepld
informéciok (pl. Najdokladniejszy sposdb sycenia réznych gatunkéw miodow, Jozef Ambrozewicz, 1891; Miodosytnictwo —
czyli nauka przerabiania miodu i owocéw na napoje, Teofil Ciesielski, 1892) azt mutatjdk, hogy a mézbdl kétféle
modszerrel készitettek italokat: forraldssal vagy melegités nélkiil. A méhsorok a Mata encyklopedia rolnicza (1964)
felosztasa szerint is forralt cefrés és hideg cefrés méhsorok lehetnek.

A hideg cefrés méhsorok eldallitasinak hagyomanya tobb évszdzadra nydlik vissza, technoldgiailag azonban nehéz
eljdrast jelent, mivel a cefrét melegités nélkiil készitik. E mddszer alkalmazdsa azért szlint meg, mert nagy volt a
kockdzata az éleszt8s cefre szennyez8désének, killonosen az erjesztés és stabilizdlds sordn. Az ut6bbi években
azonban ismét megjelent, ezért a termékleirasban a forralt cefrés méhsorok elééllitasival egyenld statusziként kell
figyelembe venni.

A kétféle — forralt cefrés és hideg cefrés — méhsor eldllitdsi modjanak killonbsége kizdrdlag a cefrekészités eltérg
modszerébdl adddik. A hideg cefrés méhsoroknél a médszerben nem szerepel magas hdmérséklet alkalmazasa,
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mikozben a forralt cefrés méhsorok elédllitasanal forraljak a cefrét. Az elddllitds folyamatdnak ezt kovetd szakaszai
mindkét tipusndl megegyeznek.

Az elddllitds mddja
A ,Nyersanyagok” szakasz alabbi franciabekezdése:
JFszerek: szegfiiszeg, fahéj, szerecsendi6 vagy gydombér”

helyébe a kovetkezd 1ép:

,Flszernovények és flszerek, vagy komlé”.
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A javasolt médositas célja a fliszerek korének bévitése (az eredeti termékleirdsban emlitett négy fliszeren kiviil) és a
koml6 hozzdaddsinak engedélyezése. Ennek torténeti indokoldsa is 1étezik, hiszen a 19. szdzadtdl kezdve az dgazati
kiadvanyok nagyon sok fhszerrdl tesznek emlitést. A nemzeti szabdlyok 1948-t6l kezdve lehet6vé tették az
osszetevBk azon korének hozzdadasat, amely megfelel a javasolt mddositasnak.

Az aldbbi franciabekezdés:

,Mez8gazdasdgi eredetii etil-alkohol (lehetéleg)”

helyébe a kovetkezd 1ép:

,Mez8gazdasagi eredet etil-alkohol vagy mézparlat (lehetéleg)”.

A mez@gazdasdgi eredeti etil-alkoholon kiviil mézparlat hozzdaddsa is engedélyezett, ez a kivdlé minSségti termék
kedvez§ hatést gyakorol a méhsor izére.

A szoveg a kovetkezd franciabekezdéssel egésziilt ki: , Borkdsav vagy citromsav.”

A borkésav vagy citromsav hasznalatdt technoldgiai okokbdl kell megemliteni. Hasznalatuk torténetileg indokolt,
hiszen azt mdr az 1948. évi nemzeti szabélyok is engedélyezték.

»Az el6allitds modja” szakaszban 1év6 , 1. szakasz” alabbi szovegrésze:

+A méhsor {8zése (sorf6zés) 95-105 °C-on.”

helyébe a kovetkezd 1ép:

»A mézcefre készitése:

A forralt cefrés méhsoroknél a cefre melegitése (forraldsa) 95-105 °C hdmérsékleten torténik.
A hideg cefrés méhsoroknél a méz felolddsa 20-30 °C hémérsékletdi langyos vizben torténik.”
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E mddositds célja informdaciét adni a hideg cefrés és forralt cefrés méhsorok el6éllitasdhoz sziikséges mézcefre
készitésének két modjarol.

»Az el@illitds médja” szakaszban 1év§ , 1. szakasz” alabbi mondata:

»A tdl nagy cukorkoncentriciora tekintettel, amely a fermentdcié sordn befolydsolja az éleszt8 hatdsit, a cefrét a
kovetkezd ardnyokkal készitik: egy rész méz és két rész viz, amelyhez fiiszernovények és fiiszerek adhatok.”

helyébe a kovetkezd 1ép:
»A til nagy cukorkoncentricidra tekintettel, amely a fermentdcié sordn befolydsolja az éleszt6 hatdsdt, a cefrét a
kovetkez§ ardnyokkal készitik: egy rész méz és két rész viz, amelyhez fliszernovények és fliszerek vagy komld

adhatok.”

E szakaszba tehdt bekeriilt a komlé, valamint a fiszernvények és fliszerek hozzdaddsdnak lehetdsége. E mddositdst az
engedélyezett nyersanyagok jegyzékének kiegészitése indokolta.

Az aldbbi mondat:

»A viz és a méz ardnyédnak szigori betartdsa, valamint a szitkséges extrakt kinyerése egy parakopenyes f6z6iistben
torténik.”

helyébe a kovetkezd 1ép:

LA forralt cefrés méhsoroknél g6zkopenyes {6z6iistot haszndlnak a viz és a méz ardnydnak szigori betartdsa, valamint
a sziikséges extrakt kinyerése céljabol.”

Informdcié hozzdaddsa tortént annak egyértelmivé tétele érdekében, hogy a szoveg a forralt cefrés méhsorokre
vonatkozik. A hideg cefrés méhsorok el6allitasdhoz nincs szitkség g6zkopenyes f6z8iistre, mivel a cukrok nem
karamellizdlodnak, ha a mézcefrét alacsony h6mérsékleten készitik.

»Az el6allitds modja” szakaszban 1év§ ,2. szakasz” alabbi szovegrésze:

A cefre 2022 °C hdmérsékletre hiitendd, ami optimalis az éleszt8 szaporodasdhoz.”
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helyébe a kovetkezd 1ép:
LA forralt cefrés méhsoroknél a cefrét 20-22 °C hémérsékletre hiitik, ami optimalis az éleszt§ szaporoddsdhoz.”

E médositds célja annak egyértelmiivé tétele, hogy forralt cefrés méhsorok el@allitdsakor a cefrét lehdtik. Hideg cefrés
méhsoroknél erre nincs sziikség, mivel a mézcefrét alacsony hdmérsékleten készitik.

»Az el6allitds modja” szakaszban 1év6 ,5. szakasz” alabbi szovegrésze:

,Obciag odfermentowanego nastawu znad osadu drozdzowego.” (A fermentdlt folyadék lecsapoldsa az élesztSs
tiledékral.)

lengyel nyelven a kovetkezdre médosult:
,Obciag odfermentowanego nastawu znad osadu drozdzowego.”
Az odcigg sz6 helyébe az adott folyamathoz ill helyes sz6 1épett: obcigg (lefejtés).

,Az el6dllitds modja” szakaszban 1évé ,7. szakasz” modositdsdval bekeriilt a komld, a bork@sav vagy citromsav és a
mézpdrlat, az engedélyezett nyersanyagok jegyzékének kiegészitésével osszhangban.

Az aldbbi franciabekezdés:

Lflszernovény-kivonatok hozzdaddsa”

helyébe a kovetkezd 1ép:

Lflszernovény- és fliszerkivonatok, vagy komlé hozzdaddsa,”.
A szoveg a kovetkezd franciabekezdéssel egésziilt ki:
,borkdsav vagy citromsav hozzdadasa.”

Az aldbbi franciabekezdés:

,mezGgazdasdgi eredetdi etil-alkohol hozzdaddsa”

helyébe a kovetkezd 1ép:

~mezdgazdasigi eredet etil-alkohol és|vagy mézparlat hozzdadasa. A hozzdadott alkohol mennyiségének kiszdmitdsa
mézegyenértékre valo atvaltdssal torténik.”

A mézegyenértékre vald atvéltassal kapcsolatos informdcié a hatdlyos nemzeti szabalyokbdl szarmazik. Azért

észszer( felvenni e szovegrészt, mert az 4talakitds kérdése a lengyel dgazati szabdlyokban is szerepel és a HKT
jeloléssel ellatott termékek elGallitdsa a kérelmezd orszdgan kiviil is torténhet.

A termék hagyomdnyos jellegét aldtdmasztd fobb tényezdk leivdsa
A termék kiilonleges tulajdonsdga” szakasz alabbi mondata:

A pottorak killonleges tulajdonsdga kiilonosen a mézcefréhez hasznalt viz és méz meghatdrozott ardnydnak — 1. rész
méz és 0,5. rész viz — szigoru betartdsara vezethetd vissza.”

helyébe a kovetkezd 1ép:

»A »péltorak staropolski tradycyjny« sajatos jellege killonosen a méhsorben 1év6 viz és méz meghatdrozott ardnyanak
— egy rész méz és fél rész viz — alkalmazdsdra és szigort betartdsara vezethetd vissza.”

A bekeriilt megfogalmazas azt pontositja, hogy nem a mézcefrében, hanem a méhsorben 1év6 viz és méz aranyarol
van sz0, ez felel meg a 3.2. pont médositdsainak.

A termék hagyomdnyos jellegét meghatirozé f6bb tényezdk leirdsa kiegésziilt a forralt cefrés és a hideg cefrés
méhsorok alapjat képezd két cefrekészitési modszer hagyomanyos jellegét igazold hivatkozasokkal.

Az elnevezés is modositdsra keriilt: adott esetben a péttorak sz6 helyébe a termék elnevezése, azaz ,péltorak
staropolski tradycyjny” 1épett.
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A HAGYOMANYOS KULONLEGES TERMEK TERMEKLEIRASA
,POLTORAK STAROPOLSKI TRADYCYJNY”
EU-szam: TSG-PL-0034-AMO02 - 2019.1.11.
Lengyelorszig

1. Elnevezés(ek)

,Poltorak staropolski tradycyjny”

2. Termék tipusa

1.8. osztély: A SzerzGdés 1. mellékletében felsorolt egyéb termékek (fiiszerek stb.)

3. Abejegyzés indokoldsa

3.1. A termék:

az adott termékre vagy élelmiszerre jellemz8 hagyomdnyos el@allitdsi vagy feldolgozdsi mddszerrel vagy
hagyomadnyos osszetétellel késziil;

O ahagyomdnyosan haszndlt nyersanyagokbol vagy osszetevékbol késziil.

Szamos torténelmi forrds megerdsiti, hogy Lengyelorszdgban tobb mint 1 000 éve készitenek méhsort. A 10. szdzadi
elsé irdsos feljegyzések, valamint a 17. és 18. szdzadbdl szdrmaz6 kiadvanyok a méhsor kiilonboz fajtdira vonatkozd
informdcidkat tartalmaznak. A sok évszdzados elddllitdsi technikdn csak apré véltoztatdsok torténtek. A ,poltorak
staropolski tradycyjny” a négyféle méhsor egyike. Hagyomanyos receptek szerint készitik, szigortian betartva a méz
és a viz elirt ardnyait.

3.2. Az elnevezés:
az adott termék lefrdsdra hagyomdnyosan hasznélt elnevezés;
jelzi a termék hagyomadnyos jellegét vagy sajitossdgat.

A péttorak sz6 az ,1,5” (méstél) szaimnévbdl (lengyelil: péttora) eredeztethet és kozvetlentil utal a péttorak torténelmi
id6k sordn alland6sult osszetételére és gyartdsi modjara — a viz és méz meghatdrozott ardnydra a méhsorben, amely
egy rész mézbdl és fél rész vizbdl tevddik Ossze. Az elnevezés tehdt kifejezi a termék sajatos jellegét. Mivel a péttorak
sz6 kizarolag a méhsor egy konkrét tipusara haszndlatos, ezért az elnevezés 6nmagaban is sajatosnak tekinthetd.

4. Leiras
4.1. Az 1. pontban szerepld elnevezést viseld termék leirdsa, beleértve f6ébb fizikai, kémiai, mikrobioldgiai és érzékszervi jellemzdit,
aldtdmasztva a termék sajdtos jellegét (e rendelet 7. cikkének (2) bekezdése)

A ,pétorak staropolski tradycyjny” méhsor mézcefrébdl erjesztett dttetsz8 ital, melynek felttinGen jellegzetes
mézaromdja és a felhasznalt nyersanyagokra jellemzd ize van.

A ,péltorak staropolski tradycyjny” 1étezik fliszerekkel, komldval és gyiimolceslevekkel gazdagitott izvéltozatokban is.
A ,péttorak staropolski tradycyjny” szine az arany és a sotétborostydn kozott véltozik attdl fiiggSen, hogy
el6allitdsahoz milyen fajta mézet hasznaltak.

A cefre készitéséhez hasznalt médszertdl fiiggen kétféle ,poltorak staropolski tradycyjny” létezik: forralt cefrés és
hideg cefrés.

A ,péltorak staropolski tradycyjny” méhsorre jellemz§ fizikai-kémiai mutatdk:

alkoholtartalom: 15-18 térfogatszazalék,
- invertalds utdni redukdlécukor-tartalom: > 300 g/l

- Osszes savtartalom almasavban kifejezve: 3,5-8 g/l

ill6savtartalom ecetsavban kifejezve: maximum 1,4 gfl,
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— grammban megadott Osszes cukortartalom: az a szdm, amelynek értéke — a tényleges alkoholtartalom
(térfogatszdzalék) 18-szorosdhoz hozzdadva — minimum 600,

- cukormentes kivonat: legalibb
- 30¢g/l,
- 35 g/l gyiimélcsos méhsor (melomel) esetén,
- hamu: minimum 1,3 g/l gytimolesos méhsor esetén.

A ,péttorak staropolski tradycyjny” készitéséhez tilos tart6sitoszert, stabilizdtort, mesterséges szinezéket vagy aromadt
felhasznélni.

4.2. Az 1. pontban szerepld elnevezést viseld termék termel6k dital betartandd elddllitdsi médjdnak leirdsa, beleértve adott esetben a
felhaszndlt nyersanyagok vagy az Gsszetevék jellegét és tulajdonsdgait, valamint a termék elkészitésének mddjdt (e rendelet 7.
cikkének (2) bekezdése)

Nyersanyagok:
—  Természetes méz a kovetkezd paraméterekkel:
- viztartalom: maximum 20 % (m/m),
- redukal6 cukortartalom: minimum 70 % (m/m),
- egyiittes szachardz- és melezitéztartalom: maximum 5 % (m/m),
—  Osszes savtartalom, 1 mol/l NaOH oldat/100 g méz: 1-5 ml kozotti tartomanyban,
- 5-hidroxi-metil-furfurol- (HMF-)tartalom: maximum 4,0 mg/100 g méz;
—  —Erds erjesztd tulajdonsdgii élesztd — amely az élesztds cefrébdl nagy mennyiség(i extrakt erjesztésére alkalmas;
— Fiszernovények és fliszerek, vagy komlé;
- Természetes gyiimolcslevek vagy friss gyiimolcs;
— Mezd8gazdasagi eredet( etil-alkohol vagy mézpdrlat (lehetdleg);
— Borkdésav vagy citromsav.
Az elgillitds médja:
1. szakasz
A mézcefre készitése:
A forralt cefrés méhsoroknél a cefre melegitése (forraldsa) 95-105 °C hdmérsékleten torténik.
A hideg cefrés méhsoroknél a méz felolddsa 20-30 °C hdmérsékletii langyos vizben torténik.
A méz és a viz ,poltorak staropolski tradycyjny” esetében el8irt ardnya egy rész méz és fél rész viz (vagy gyiimolcslével
kevert viz) a késztermékben. A tal nagy cukorkoncentrdcidra tekintettel, amely a fermentdcié sordn befolydsolja az
élesztd hatdsdt, a cefrét a kovetkezd ardnyokkal készitik: egy rész méz és két rész viz, amelyhez fiiszernovények és
ttiszerek vagy komlé adhatok. A gytimolcsos méhsorok esetében a viz legaldbb 30 %-dt gyiimolcslével helyettesitik. A
méz és a viz ,poltorak staropolski tradycyjny” esetében jellemzd ardnydnak fenntartdsa érdekében a maradék mézet a

fermentdci6 utolsé fézisiban adjik hozzd a pihentetés sordn.

A forralt cefrés méhsoroknél g6zkopenyes f6z6iistot haszndlnak a viz és a méz ardnydnak szigoru betartdsa, valamint
a szitkséges extrakt kinyerése céljabol. A f6zés e médjaval megelézhet a cukrok karamellizdlodasa.

2. szakasz
A forralt cefrés méhsoroknél a cefrét 20-22 °C hémérsékletre hiitik, ami optimdlis az éleszt§ szaporoddsdhoz. A

cefrét a gydrtds napjan kell lehtiteni, és a hiitési id6 hossza a hiit6gép hatékonysagdtol fiigg. A hiités garantdlja a cefre
mikrobioldgiai biztonsdgossgat.
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2. szakasz
Eleszt6s beoltés, élesztoldat hozzdaddsa a mézcefréhez az erjeszttartilyban.
4. szakasz

A. Intenziv fermentdcié — 6-10 nap. A h6mérséklet legfeljebb 28 °C-on tartdsa biztositja az erjesztési folyamat helyes
lezajlasat.

B. Csendes fermenticié — 3-6 hét. A csendes fermentdcié idStartama biztositja a megfelel§ fizikai-kémiai
paraméterek elérését.

E szakaszban hozzdadhaté a méz maradék mennyisége a péttorak esetében el8irt ardny biztositdsa érdekében.

5. szakasz

A legyengiilt élesztGs cefre lefejtése.

Legalabb 12 térfogatszdzalék alkoholtartalom elérése utdn, a pihentetés el6tt kell elvégezni a lefejtést. Ez garantalja a
méhsor megfeleld fizikai-kémiai jellemzdit és érzékszervi tulajdonsdgait. Ha az éleszt6s cefrét a csendes fermentdcié
idején tdl az tiledéken hagyjdk, akkor ez az éleszt6 onbomldsa miatt kedvezdtleniil hat az érzékszervi tulajdonsdgokra.
6. szakasz

Pihentetés (érlelés) és lecsapolds (dekantdlds) — ezt szitkség szerint kell ismételni az tiledékben végbemend
nemkivdnatos folyamatok (éleszt§ ©Onbomldsa) megel6zése érdekében. A pihentetés alatt olyan miveletek
végezhet8k, mint a pasztorizalds és a szlirés. E szakaszban hozzdadhaté a méz maradék mennyisége a poéltorak
esetében el6irt ardny biztositdsa érdekében, ha ez nem tortént meg a fermentdcié utolsé fizisdban. Ez a szakasz
lényeges a termék megfelels érzékszervi tulajdonsdgainak biztositdsa szempontjabol.

A ,péttorak staropolski tradycyjny” esetében ez az idGtartam legaldbb 3 év.

7. szakasz

[zesités (0sszedllitis) — e szakaszban keriil sor a ,péltorak staropolski tradycyjny” érzékszervi tulajdonsagaival és
fizikai-kémiai jellemzdivel rendelkez8 végtermék elkészitésére. Az el8irt paraméterek biztositdsahoz lehet6ség van az
érzékszervi tulajdonsdgok és a fizikai-kémiai jellemzdk aldbbi korrekcidjdra:

—  méz hozzdaddsa a méhsor édesitésére,

— fliszernovények és fliszerek, vagy komlé hozzaadasa,

— mezbgazdasagi eredet(i etil-alkohol ésjvagy mézparlat hozzdaddsa. A hozzdadott alkohol mennyiségének
kiszdmitdsa mézegyenértékre valé dtvdltssal torténik,

— borkdsav vagy citromsav hozzdadasa.
E szakasz célja a ,poltorak taropolski tradycyjny” sajatos bukéjaval rendelkezd termék létrehozésa.
8. szakasz

A termék tdroléedényekbe toltése 18-25 °C hémérsékleten torténik. A ,péttorak staropolski tradycyjny”
kiszereléséhez hagyomdnyos csomagolds, példaul ballon, kerdmiaedény vagy tolgyfa hordé ajanlott.

4.3. A termék hagyomdnyos jellegét aldtdmasztd f6bb tényezok leirdsa (e rendelet 7. cikkének (2) bekezdése)
A termék kiilonleges tulajdonsaga:
A ,péltorak staropolski tradycyjny” sajatos jellegét az alabbiak adjak:
- acefre készitése (a nyersanyagok Osszetétele és ardnya),
— apihentetés és az érlelés,

- afizikai-kémiai jellemz6k és az érzékszervi tulajdonsdgok.
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A cefre készitése (Osszetétele):

A ,péltorak staropolski tradycyjny” sajatos jellege killondsen a méhsorben 1év6 viz és méz meghatdrozott ardnyanak —
egy rész méz és fél rész viz — alkalmazdsdra és szigorti betartdsdra vezethetd vissza. Ez az ardny hatdrozza meg a
gyartds valamennyi tovabbi [épését, amelyeknek a , poltorak staropolski tradycyjny” egyedi jellemz6i koszonhet8k.

Pihentetés és érlelés:

A hagyomdnyos, régi lengyel receptira szerint a termék jellege a meghatdrozott idStartamon keresztiil végzett
pihentetéstdl és érleléstdl fugg. A ,poltorak staropolski tradycyjny” esetében ez az idGtartam legaldbb 3 év.

Fizikai-kémiai jellemz6k és érzékszervi tulajdonsagok:

A termékleirdsban foglalt valamennyi gydrtdsi szakasz betartdsa biztositja az egyedi izi és aromdju termék
létrehozdsat. A ,poltorak staropolski tradycyjny” egyedi ize és illata a megfelel6 cukor- és alkoholtartalomnak
koszonhetd:

- invertalds utdni redukdlécukor-tartalom: > 300 g/l

— grammban megadott Osszes cukortartalom: az a szdm, amelynek értéke — a tényleges alkoholtartalom
(térfogatszazalék) 18-szorosdhoz hozzdadva — minimum 600,

- alkoholtartalom: 15-18 térfogatszdzalék.
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Az el@éllitisdhoz felhaszndlt Osszetevk szigortian meghatdrozott ardnydb6l adéddan a ,péltorak staropolski
tradycyjny” jellegzetesen viszkozus és nyalds dllagti, amely megkiilonbozteti a méhsorok egyéb tipusaitol.

Hagyomanyos el6allitdsi méd:

Lengyelorszdgban a méhsorok készitése tobb mint ezer éves hagyomdnyra tekint vissza és nagyon valtozatos. A
gyartdsi mddszerek évszdzadok alatt végbement fejlédése és tokéletesitése nyomdn a méhsorok szdmos fajtdja jott
létre. A méhsor készitésének torténete a lengyel allamisdg kezdeteihez nyulik vissza. Ibrahim ibn Jakub spanyol
diplomata, kereskedS és utazé 966-ban a kovetkezdket irta: ,I. Mieszko orszdga az élelmen, vadakon és
szantéfoldeken til méhserben is bdvelkedik, amint a szldv borokat és bdditd italokat nevezik” (I. Mieszko volt
Lengyelorszag els6 uralkoddja). A Lengyelorszdg torténetét a 11. és 12. szdzad forduléjan krénikdban lejegyz6 Gallus
Anonymus is szdmos helyen hivatkozik a méhsor elGallitdsara.

Adam Mickiewicz Pan Tadeusz cimd lengyel nemzeti eposza — amely egy 1811-ben és 1812-ben jitsz6d6 nemesi
torténet leirdsa — szdmos informdciot tartalmaz a méhsorok elGdllitdsardl, fogyasztasardl és killonbozs fajtdirdl.
Tomasz Zan (1796-1855) verseiben, valamint Henryk Sienkiewicz 17. szdzadi lengyel eseményeket elbeszéls
trilégidjaban (az 1884-ben kiadott Ogniem i mieczem, az 1886-ban kiadott Potop és az 1887-ben és 1888-ban kiadott
Pan Wotodyjowski) is megtaldlhatok a méhsor emlitései.

A 17. és 18. szdzadi lengyel kulindris hagyomdnyokat leir6 forrdsanyagok nemcsak dltalinosan emlitik a méhsort,
hanem annak kiilonboz§ fajtdira is hivatkoznak. Az eldllitds mddjatdl fuggSen a méhsordk elnevezése pdttorak,
dwdjniak, tréjniak vagy czwdrniak volt. Mindegyik elnevezés mds méhsortipusra vonatkozik, amelyekben mds a méz és

a viz, illetve a gyiimolcslé ardnya és a pihentetés ideje. A péttorak elGallitasi technikdjat — kisebb médositdsokkal —
évszdzadok 6ta alkalmazzdk.

Hagyomdnyos Osszetétel:

Lengyelorszdgban évszdzadok 6ta létezik a méhsorok péltorak, dwdjniak, tréjniak és czwdrniak tipusok szerinti
klasszikus osztdlyozdsa, és ez a fogyasztok tudatiban mdig igy él. A mdsodik vildghdborit kévetden torténtek
erdfeszitések a méhsorok hagyomanyos négy kategoridjanak szabdlyozdsdra. Ez az osztilyozds végiil a borok, mustok
és méhsorok eldallitdsdrdl és forgalmazdsardl szold torvénnyel 1948-ban keriilt be a lengyel jogrendbe (a Lengyel
Koztarsasdg Hivatalos Kozlonye, 1948. november 18- szdm). A torvény el6irja a méhsorok elGdllitdsanak szabalyait
és rogziti a méz és a viz ardnyait, illetve a technoldgiai kovetelményeket. A viz és a méz ardnya a péltorak esetében a
kovetkezd: ,Csak az a méhsor illethetS péttorak elnevezéssel, amely egy rész természetes mézbdl és fél rész vizbdl
készil”.
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A cefrekészités két modja:

A hagyomadnyos méhsorok eldéllitdsahoz sziikséges cefre két modon készithets: {6zéssel (melegitéssel) vagy e szakasz

kihagydsdval. Szdmos irdsos forrds kiilonbséget tesz a két elgallitdsi mod kozott, példaul:

,Najdokladniejszy sposob sycenia réznych gatunkéw miodéw”, Fr. Jozef Ambrozewicz mtive (Varsd, 1891). Ez a
munka a méhsor készitésének két modjat ismerteti.

,Mézbdl két médon készithetiink méhsort:
1) tiiz igénybevételével, azaz f6zés vagy forralds iitjdn;
2) tiiz igénybevétele nélkiil, azaz forralds nélkiil.”

,Miodosytnictwo — czyli nauka przerabiania miodu i owocéw na napoje”, Teofil Ciesielski miive (Lviv, 1892),
amely aszerint osztlyozza a méhsoroket, hogy miként torténik a cefre el6készitése az erjesztéshez:

,Mézb6l két mddon készithetiink italt, nevezetesen:
a) tiiz igénybevételével, azaz f6zés vagy forralds ttjdn;
b) a hideg médszerrel.”

,Mala encyklopedia rolnicza”, a Pafistwowe Wydawnictwa Rolnicze i Le$ne kiaddsiban (Varsé, 1964),
amelynek 410. oldaldn a méhsorok kategdridkba soroldsa talalhaté:

,A mézcefre készitési mddjdtdl fiiggen vannak a hideg cefrés méhsorok, amelyeket melegités nélkiili cefréb6l nyernek, és a
forralt cefrés (f6zott) méhsorok, amelyeket melegitett (forralt, f6zott) cefrébdl nyernek.”
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