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II

(Kazlemények)

AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES
UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO KOZLEMENYEK

EUROPAI BIZOTTSAG

Bejelentett 6sszefonddds engedélyezése

(Ugyszém M.9793 — Permira/Sneakers Maker)

(EGT-vonatkozdsd szoveg)

(2020/C 178/01)

2020. mdjus 18-4n a Bizottsdg ugy hatdrozott, hogy engedélyezi e bejelentett osszefondddst, és a belsd piaccal dsszeegyez-
tethet6ének nyilvénitja. E hatdrozat a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 6. cikke (1) bekezdésének b) pontjan alapul. A
hatdrozat teljes szovege csak angol nyelven hozzaférhetd, és azutdn teszik majd kozzé, hogy az tizleti titkokat tartalmazo
részeket eltavolitottak bel6le. A szoveg megtalalhat6 lesz:

- a Bizottsdg versenypolitikai weboldaldnak osszefondddsokra vonatkozd részében (http://ec.europa.eu/competition/
mergers/cases|). Ez az oldal kilonféle lehetSségeket kindl arra, hogy az egyedi Osszefondéddsokkal foglalkozé
hatdrozatok tdrsasdg, iigyszdm, ddtum és dgazati tagolds szerint kereshetSk legyenek,

— elektronikus formdban az EUR-Lex honlapon (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hu) a 32020M9793
hivatkozdsi szdm alatt. Az EUR-Lex biztosit online hozzaférést az eurdpai uniés jogszabdlyokhoz.

() HLL 24.,2004.1.29., 1. 0.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hu
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(Tdjékoztatdsok)
AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES
UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO TAJEKOZTATASOK
Eurodtviltasi drfolyamok (')
2020. mdjus 27.
(2020/C 178/02)
1 euro =
) Atviltasi ) Atvaltési
Pénznem . Pénznem p
arfolyam arfolyam
UsD USA dollar 1,0991 CAD  Kanadai dolldr 1,5126
JPY Japan yen 118,58 HKD  Hongkongi dollar 8,5204
DKK Dén korona 7]4 583 NZD Uj-zélandi dollar 1, 7719
GBP Angol font 089595 | SGD  Szingapiri dolldr 1,5588
SEK Svéd korona 10,5608 KRW  Dél-Koreai won 1359,04
ZAR Dél-Afrikai d 19,147
CHF Svijci frank 1,0675 cratniaran 21477
CNY Kinai renminbi 7,8682
ISK Izlandi korona 151,20
HRK Horvat kuna 7,5893
NOK Norvég korona 10,8283
IDR Indonéz rtpia 16167,76
BGN Bulgar leva 1,9558
MYR  Mal§j ringgit 4,7783
CZK Cseh korona 27,051 . .
PHP Fillop-szigeteki peso 55,668
HUF Magyar forint 348,70 RUB  Orosz rubel 78,1096
PLN Lengyel zloty 44372 | THR  Thaifoldi baht 35,056
RON Romin lej 4,8433 BRL Brazil real 5,8679
TRY Térok lira 74542 | MXN  Mexikéi peso 24,5396
AUD Ausztréal dollar 1,6565 INR Indiai ripia 83,2450

() Forrds: Az Eurépai Kozponti Bank (ECB) dtvéltdsi drfolyama.
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A TAGALLAMOKTOL SZARMAZO TAJEKOZTATASOK

A személyek hatdritlépésére irinyado szabilyok k6zosségi kddexének (Schengeni hatdr-ellenGrzési
kodex) létrehozasirol sz616 (EU) 2016/399 eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 6. cikkének (4)
bekezdésében emlitett, a kiils§ hatdrok dtlépésére meghatirozott referenciadsszegek frissitése (')

(2020/C 178/03)

A személyek hatdratlépésére irdnyadd szabdlyok kozosségi kddexének (Schengeni hatdr-ellenSrzési kodex) 1étrehozdsardl
sz0l6 (EU) 2016/399 eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet () 6. cikkének (4) bekezdésében emlitett, a kiils§ hatdrok
atlépésére meghatdrozott referenciadsszegeket a Schengeni hatdr-ellendérzési kodex 39. cikkével 6sszhangban a tagéllamok
altal a Bizottsaghoz megkiildott informaciok alapjén teszik kozzé.

A Hivatalos Lapban val6 kozzététel mellett a Migraciotigyi és Unids Beliigyi Féigazgatdsdg honlapjan elérhet a jegyzék
rendszeresen frissitett valtozata.

ESZTORSZAG
AHL C 153., 2018.5.2-i szdménak 8. oldaldn kozzétett informdcidk helyébe 1épd sziveg.

Az észt jogszabélyok szerint az Esztorszagba meghivolevél nélkiil érkezé kiilfoldiek az orszdgba torténd beutazdskor a
hatdr6r felszélitdsara kotelesek bizonyitékot szolgaltatni arrdl, hogy elegendd anyagi eszkozzel rendelkeznek az észtorszagi
tartozkoddsuk és az onnan valé kiutazdsuk koltségeinek fedezésére. Elegend§ anyagi eszkoznek mindsiil a koztdrsasdg
kormdnya 4ltal meghatdrozott minimdlis havi kereset 0,2-szerese, azaz 116,80 EUR, megszorozva az engedélyezett napok
szdmaval.

Egyéb esetekben a meghivé személy véllalja a kilfoldi allampolgdr észtorszagi tartézkoddsinak és az onnan vald
tdvozasanak koltségeit.

SPANYOLORSZAG
AHL C 140., 2019.4.16-i szdmdnak 7. oldaldn kozzétett informdcick helyébe 16pd sziveg.

A Spanyolorszdgba val6 belépéshez szitkséges, kiilfoldiek szdmdra el6irt anyagi fedezetrdl sz6lo, 2007. mdjus 10-i
PRE/[1282/2007 elnokségi minisztériumi rendelet megéllapitja azt az Osszeget, amellyel a kiilfoldieknek rendelkezniiik kell
ahhoz, hogy Spanyolorszdgba beléphessenek.

a) 2019. janudr 1-jét6l az unids jog hatalyan kivill esé kilfoldi dllampolgdroknak a spanyolorszagi tartézkodasuk
koltségeinek fedezésére egy olyan napi 6sszeggel kell rendelkezniiik, amely megfelel a nemzeti minimalbért a 2019.
évre vonatkozoan személyenként és naponként 95 EUR-ban meghatiroz6, 2018. december 21-i, 1462/2018. sz.
kirdlyi rendelet szerinti brutté nemzeti minimalbér 10 %-dnak (vagy az ennek megfelel§ osszegii kiilfoldi valutdnak).
Ezt az Osszeget meg kell szorozni a Spanyolorszagban eltdlteni szdndékozott napok szdmaval és az egyiitt utazd
eltartott személyek szdmdval. Ennek az osszegnek minden esetben — a tartézkodds tervezett idGtartamatdl fiiggetleniil
— személyenként a brutté nemzeti minimalbér 90 %-dnak (855 EUR, vagy ezzel egyenértékd kiilfoldi valuta) kell lennie.

b) A szdrmazisi orszdgba val visszatéréshez vagy harmadik orszdgba torténd dtutazdshoz a kiilfoldi dllampolgdrokat
kotelezhetik arra, hogy mutassik be névre sz6l6, nem dtruhdzhaté, hatdrozott idGpontra kidllitott, a tervezett
kozlekedési eszkozre érvényes menetjegyiiket, illetve menetjegyeiket.

A kilfoldieknek igazolniuk kell, hogy rendelkeznek a fent emlitett megfelel anyagi fedezettel, amely torténhet a készpénz
bemutatdsaval, vagy igazolt csekk, utazdsi csekk, elismervény vagy hitelkdrtya bemutatdsdval, amelyhez csatolni kell egy
tjkeletti bankszadmlakivonatot (banki levelek vagy internetes bankszdmlakivonatok nem fogadhaték el), vagy barmilyen mas
olyan bizonyitékkal, amely egyértelmden igazolja a kdrtydn vagy a bankszdmlan rendelkezésre 4ll6 hitelosszeg meglétét.

HOLLANDIA

Az 6sszeg, amelyet a hatdrrendészeti tisztvisel6k alapul vesznek a megfeleld anyagi fedezet ellendrzésekor, jelenleg napi 55
EUR személyenként.

Ezt a kovetelményt rugalmasan alkalmazzdk, mivel a megfelel6 anyagi fedezet el6irt Osszegét a tartozkodds tervezett
id8tartama, a latogatds célja, valamint az érintett személy egyéni koriilményei alapjan hatdrozzak meg.

(") A kordbbi kozzétételek listdjdt 1dsd a dokumentum végén.
¢ HLL77.,2016.3.23, 1.0.
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KOZIGAZGATASI ELJARASOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Akkrediticiés felhivas — EAC/A02/2020

Erasmus akkreditici6 a felnGttoktatds, a szakképzés és az iskolai oktatds terén

(2020/C 178/04)

Fenntartdsi zdradék

Az Eurépai Bizottsag altal 2018. majus 30-dn javasolt 2021-2027. évi unids oktatdsi, képzési, ifjisagi és sportprogramot (a
tovabbiakban: program) az unids jogalkoték még nem fogadtdk el. Ennek az akkrediticios felhivasnak a kozzétételére
azonban sor keriil annak érdekében, hogy amint az unids jogalkotdk elfogadjik a jogalapot, megkonnyithetd legyen az az
unids tdmogatasok potencidlis kedvezményezettjei szdmdra a palydzati folyamat.

Ez az akkreditdcids felhivds nem jelent jogi kotelezettséget az Eurdpai Bizottsdgra nézve. Amennyiben az unids jogalkotdk
jelent6s mértékben megvéltoztatjdk a jogalapot, ezt a felhivast moédosithatjdk vagy torolhetik, és @j akkreditdcios
felhivasok kozzétételére kertilhet sor mds tartalommal és megfelel§ hatdridSkkel.

A jelen akkreditacios felhivés alapjdn dltaldban véve is csak akkor valésulhat meg barmilyen 1épés, amennyiben teljesiilnek
az aldbbi, bizottsdgi hatdskoron kiviil esé feltételek:

— a programot létrehozé jogalap végleges szovegének elfogaddsa az Eurdpai Parlament és az Eurdpai Uni6 Tandcsa
altal,

— a 2021. évi és azt kovet§ éves munkaprogramok és az dltalinos végrehajtdsi irdinymutatdsok, kritériumok és
kivdlasztasi eljardsok elfogaddsa a programbizottsdg véleményének kikérése utdn, és

— az Eurdpai Uni6 2021. évi és azt kovetd koltségvetéseinek elfogadasa a koltségvetési hatbsdg altal.

A javasolt 2021-2027. évi unids oktatdsi, képzési, ifjisdgi és sportprogram az Eurdpai Unié miikodésérsl szolo
szerz6dés 165. és 166. cikkén és a szubszidiaritds elvén alapul.

1. Bevezetés és célok

Az Erasmus-akkreditdciok olyan oktatdsi és képzési szervezetek szamadra nyujtott eszk6zok, amelyek meg akarjdk nyitni
kapuikat a hatdron dtnyal6 cserék és egyiittmtikodések elétt.

Az akkreditdlt Erasmus-szervezetek egyszer(Gsitett hozzdférést kapnak a jov6beni (2021-2027 kozotti id6szakra
vonatkozé) program 1. {6 intézkedésén belili finanszirozasi lehet@ségekhez. Az akkreditdlt szervezetek
finanszirozdshoz valé hozzéférésének feltételeit az Eurdpai Bizottsdg dltal évente kozzétett palydzati felhivasokban
hatdrozzak meg.

Az Erasmus-akkrediticié odaitélése igazolja, hogy a pdlydzé tervet dolgozott ki a magas szinvonali mobilitdsi
tevékenységek végrehajtasdra és oktatdsi és képzési kindlatdnak javitdsdra. Ezt a tervet Erasmus-tervnek nevezik, és az

az Erasmus-akkreditdcié irdnti kérelem kulcsfontossdgu részét képezi.

A szakteriiletenkénti konkrét célkittizéseket az alkalmazdsi szabdlyok tartalmazzak.
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2. Tamogathatésig

Kizdrélag az ,Erasmus+” elnevezés(i uni6s oktatdsi, képzési, ifjusagi és sportprogram létrehozdsdr6l, valamint az
1719/2006/EK, az 1720/2006/EK és az 1298/2008/EK hatdrozat hatdlyon kiviil helyezésérél sz6l6, 2013. december
11-i 1288/2013/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet értelmében jogi személyiséggel rendelkezd pélydzok
jelentkezhetnek.

A kovetkez6 orszagok valamelyikében letelepedett palydzok pdlydzhatnak Erasmus-akkreditdciora:
- az Eurdpai Uni6 tagallamai,
— ppa programhoz tarsult harmadik orszagok, a jogalapban meghatarozott feltételek szerint (').

Ezenkiviil ahhoz, hogy a pdlydzok az e felhivés dltal lefedett mindhdrom teriileten tdmogathat6nak minésiiljenek, a
palyazokat az orszdguk nemzeti hatdsigai dltal az alkalmazdsi szabalyokban leirtak szerint tdmogathaté
szervezettipusok egyikeként el kell ismertetni.

Az Erasmus+ (2014-2020) program keretében szerzett korabbi tapasztalat nem sziikséges.

3. A pilydzatok benydjtdsinak hatdrideje és a kivilasztds eredményének virhat6 kozzététele

Az Erasmus-akkreditdcidra vonatkozé pélydzatok benydjtdsdnak hatdrideje 2020. oktéber 29. A kivélasztdsi eljards
eredményének kozzétételének varhatd id6pontja 2021. februdr 16.

4. Kivalasztdsi eljirds
Erre a felhivasra kivételesen két kiilon palydzati eljards indul.

1. Altaldnos eljdrds: minden timogathat6 palyazé el6tt nyitva all. Az dltalanos eljards palyazoit kizrasi, kivalasztdsi és
odaitélési szempontok alapjan értékelik.

2. Konnyitett eljards: olyan szervezetek szdmdra all nyitva, amelyek érvényes Erasmus+ szakképzési mobilitdsi
tandsitvannyal rendelkeznek. A konnyitett eljards palydzoit kizardsi és kivalasztdsi szempontok alapjan értékelik.

A kivélasztdsért felel6s nemzeti iroda értékelS bizottsdgot jeldl ki a teljes folyamat irdnyitdsdnak feliigyeletére. A
szakértdk altal elvégzett értékelés alapjan az értékeld bizottsdg osszedllitja a kivalasztdsra javasolt palyazatok listdjat.

5. Részletes informdciék

A 2021-2027. évi unids oktatdsi, képzési, ifjusdgi és sportprogram létrehozasardl sz6l6 rendeletre irdnyul6 bizottsagi
javaslat elérhetd az alibbi weboldalon:

https:/[eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/HTML?uri=CELEX:52018PC03 67 &from=EN

Az akkreditdcios felhivds részletes feltételei, szabdlyai és eljirdsai megtaldlhatok az alkalmazdsi szabdlyokban, a
kovetkezd internetes cimen:

https://ec.europa.eu/programmes/erasmus-plus/calls/2020-erasmus-accreditation

Az alkalmazdsi szabdlyok ezen akkreditdcios felhivds szerves részét képezik, és az abban foglalt részvételi feltételek teljes
mértékben vonatkoznak erre a palyazati felhivésra.

(') Ajogalap elfogaddsa folyamatban van. A 2014-2020. évi Erasmus+ programban ez a lista a kdvetkez§ orszdgokat is magdban foglalja:
Izland, Norvégia, Liechtenstein, Torokorszag, Eszak-Macedénia és Szerbia.


https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/HTML/?uri=CELEX:52018PC0367&from=EN
https://ec.europa.eu/programmes/erasmus-plus/calls/2020-erasmus-accreditation
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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Ertesités a 2014/25(EU irdnyelv 34. cikkének alkalmazhatésigira vonatkozé kérelemrdl

A végrehajtisi jogi aktusok elfogaddsira rendelkezésre dllé idGszak meghosszabbitisa

(2020/C 178/05)

A Bizottsaghoz 2019. december 19-én kérelem érkezett a 2014/25/EU eurdpai parlamenti és tandcsi irdnyelv (') 35. cikke
alapjan.

A Dén Kiralysdg éltal benytjtott kérelem a villalkozdsok dltal a fogyasztok részére Ddnidban nyujtott csomagkildd
szolgdltatasokra vonatkozik. Az ezzel kapcsolatos értesités a HL C sorozatdnak 2020. februdr 27-i 64. szdma 55. oldaldn
keriilt kozzétételre. Az eredeti hatdridg 2020. mdjus 11-én jdr le.

A 2014/25[EU irdnyelv IV. melléklete 1. pontjdnak negyedik albekezdése értelmében a Bizottsdg a mentesség irdnti
kérelmet benyujté fél egyetértésével meghosszabbithatja a hatdrid6t. A jelenlegi helyzetre és a Covid19-vildgjarvany
hatdsaira tekintettel, valamint a Dén Kirdlysdg egyetértésével a Bizottsdg szdmdra a kérelemmel kapcsolatos hatdrozat
elfogaddsdra rendelkezésre all6 id8szak 12 munkanappal meghosszabbodik.

A végsé hatdridg tehat 2020. mdjus 29-én jar le.

(") Az Eurdpai Parlament és a Tandcs 2014/25/EU irdnyelve (2014. februdr 26.) a viziigyi, energiaipari, kozlekedési és postai szolgéltatdsi
dgazatban m(ikodd ajanlatkérSk beszerzéseirdl és a 2004/17[EK irdnyelv hatdlyon kiviil helyezésérdl (HL L 94., 2014.3.28., 243. o0.).
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A mezdgazdasigi termékek és az élelmiszerek mindségrendszereir6l sz616 1151/2012/EU eurdpai
parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja szerinti, nem kisebb jelent§ségii
termékleirds-mddositds jovahagydsdra irdnyul6 kérelem kozzététele

(2020/C 178/06)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 51. cikke alapjin jogot keletkeztet a médositdsi
kérelem elleni felszoélaldsra ('), e kozzététel napjatdl szamitott hdrom hénapon beliil.

AZ OLTALOM ALATT ALLO EREDETMEG]ELOLESEKHEZ j OLTALOM ALATT ALLO FOLDRA]ZI ]ELZESEKHEZ KAPCSOLODO
TERMEKLE[RAS NEM KISEBB JELENTOSEGU MODOSITASANAK JOVAHAGYASARA IRANYULO KERELEM

Az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének elsG albekezdése szerinti médositds jévahagydsdra irdnyulé
kérelem

~ASIAGO”
EU-szam: PDO-IT-0001-AMO02 - 2019.7.30.
OEM (X) OF) ()
1. Kérelmezd csoportosulds és jogos érdek

Consorzio Tutela Formaggio Asiago, székhelye
via Giuseppe Zampieri 15

36100 Vicenza

ITALIA

Tel. + 39 0444321758

Fax + 39 0444326212

E-mail: info@formaggioasiago.it;
tutelasiago@legalmail.it

A Consorzio Tutela Formaggio Asiago (az ,Asiago” sajt védelmére alakult egyesiilet) az ,Asiago” termel6ibél 4ll, és a

Ministero delle politiche agricole, alimentari e forestali (MezGgazdasagi, Elelmezési és Erdészeti Minisztérium) 2013.
oktober 14-1 12511. sz. rendelete 13. cikkének 1. albekezdése értelmében médositasi kérelem benyujtasara jogosult.

2. Tagdllam vagy harmadik orszig

Olaszorszag.

3. A termékleirds médositdssal érintett rovata
O A termék megnevezése
A termék leirdsa
X Foldrajzi teriilet
X Szdrmazdsi igazolds
Az elgallitds modja

() HLL343.,2012.12.14, 1. 0.
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Kapcsolat
Cimkézés

Egyéb: Ellendrzd szervezet

4. A médositis(ok) tipusa

Bejegyzett OEM vagy OFf termékleirdsanak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentdségtinek nem tekinthet6 mddositdsa

O Bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsinak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentSséglinek nem tekinthet§ oly moédon torténé mddositdsa, amelyre
vonatkozdan nem tettek k6zzé egységes (vagy azzal egyenértékd) dokumentumot

5. Maoddositas(ok)

Kérjiik, vegye figyelembe, hogy a termékleirds szerkezetét az 1151/2012/EU rendelet 7. cikkében el6irt sorrendhez
igazitottak.

A javasolt bekezdések a kovetkezdk: 1. cikk — Megnevezés, 2. cikk — A termék leirdsa, 3. cikk — Meghatdrozott foldrajzi
teriilet, 4. cikk — A termék szdrmazdsa, 5. cikk — A termék el@éllitdsinak mddja, 6. cikk — Kapcsolat a termék és az
eléallitési tertilet kozott, 7. cikk — Ellendrzd szervezet, 8. cikk — Cimkézés.

A termék leirdsa

— A mobdositds a termékleirds 1. cikkét, a kozzétett osszefoglald 4.2. pontjat, az egységes dokumentum jelenlegi 3.2.
pontjdt érinti, és arra vonatkozik, hogy miként kell megnevezni az ,Asiago” sajt két kiilonboz8 tipusat.

A kovetkez§ szoveg:

»Az »Asiago« oltalom alatt 4ll6 eredetmegjelolés a kizdrdlag tehéntejbdl készilt, félig hevitett tésztdja, a jelen
termékleirdsnak megfelel6en elddllitott sajtokra vonatkozdan haszndlhatd, amelyeknek két kiilonboz6 tipusa
ismeretes, az »Asiago pressato« (,Préselt Asiago”) és az »Asiago d’allevo« (,Erlelt Asiago”). Az »Asiago« sajtok jellemz&it
az aldbbiakban ismertetjiik.”

az aldbbiak szerint mdédosul:

»Az »Asiago« oltalom alatt dll6 eredetmegjelolés (OEM) a kizardlag tehéntejbdl késziilt, félig hevitett tésztdjd, a jelen
termékleirdsnak megfeleléen elddllitott sajtokra vonatkozdéan haszndlhatd, amelyeknek két kiilonbozd tipusa
ismeretes, az »Asiago Fresco« (»Friss Asiago« vagy mds néven »Asiago pressato«, azaz »Préselt Asiago«) és az »Asiago
Stagionato« (vErlelt Asiago« vagy mds néven »Asiago d’allevo« amelynek a jelentése ugyanaz, vagyis »Erlelt Asiagox).
Az »Asiagoc sajtok jellemz§it az aldbbiakban ismertetjik.”

A modositds célja, hogy az ,Asiago Fresco” és az ,Asiago Stagionato” meghatdrozdsok bevezetése révén
egyértelmibbé tegye a fogyasztd szdmadra az érlelési folyamatok kozotti killonbséget a kétféle tipusii ,Asiago” sajtra
vonatkozdéan. A ,pressato” és ,dallevo” kifejezések hasznalata azonban tovabbra is megengedett. Ezenkivil a
termékleirdsban szabvdnyositdsra keriil az O.EM. (D.O.P.) vagy Oem (Dop) rovidités, helyette az OEM (DOP) forma
alkalmazando.

- Az aldbbi médositdsok a hatdlyos termékleirds 8. cikkét, a kozzétett osszefoglalé 4.2. pontjdt, az egységes
dokumentum jelenlegi 3.2. pontjt (,A késztermék jellemz6i”) érintik; utébbi a javaslat alapjan a termékleirds 2.
cikkébe keriil 4t, az dtnevezést kovetSen , A termék leirdsa” cimmel.

A kovetkez§ szoveg:

»A hisz napig érlelt »Asiago pressato« sajt elddllitdsinak egyedi technoldgiai jellemz6i.”

A hatvan napig érlelt »Asiago d’allevo« sajt elGallitdsanak egyedi technoldgiai jellemz6i.”

az alabbiak szerint médosul:

»Az el6irt minimalis érlelési idejii »Asiago Fresco« sajt elGallitdsanak egyedi technoldgiai jellemz6i.”
»Az el6irt minimalis érlelési idejii »Asiago Stagionato« sajt elGallitasanak egyedi technoldgiai jellemzéi.”

A modositds egyértelm(ivé teszi, hogy az elédllitds egyedi technoldgiai jellemz6i olyan termékre utalnak, amelynek
érlelési ideje elérte a minimélisan el6irt idGtartamot. E médositds célja, hogy dtlathatobbd tegye az ellendrzéseket.

Megsziintetésre keriiltek az ,Asiago Fresco” és ,Asiago Stagionato” sajtokra vonatkozé mikrobioldgiai és higiéniai
el6irasok.
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A kozosségi jogszabalyok eleve kotelezd jelleggel rendelik el a tejfeldolgozd és sajtkészits tizemekben elvégzendd
mikrobiol6giai és higiéniai vizsgalatokat. Nem tartjuk ezért sziikségesnek a termékleirdsban feltiintetni azokat a
mikrobioldgiai és higiéniai paramétereket, amelyek hatdrértékeit a hatélyos jogszabalyok irjak el8.

Az ,Asiago Stagionato” vizudlis/organoleptikus (érzékszervi) jellemzdiben
A kovetkez§ szoveg:

,édes (kozepesen érett sajtok esetében)/aromds iz (az ,Oreg” sajtok esetében)”
az aldbbiak szerint médosul:

,&des, enyhén sésfaromds iz (az ,0reg” sajtok esetében)”

A médositas célja, hogy pontosabban meghatarozza az ,Asiago Stagionato” izét a minimalis érlelési id6 elérése utdn,
illetve a tobb mint 10 hénapig érlelt ,Asiago” (,0reg”) sajt izét. Ez a mddositds lehet6vé teszi az organoleptikus
(érzékszervi) jellemz8k hatékonyabb ellendrzését.

Mindkét , Asiago” tipust sajt elGéllitdsanak egyedi technoldgiai jellemzéi kiegésziilnek a kovetkezd mondattal:

A feldolgozds sordn keletkezd élelmiszer-hulladék mennyiségének csokkentése érdekében mind az »Asiago Frescoc,
mind az »Asiago Stagionato« esetében — a vizudlis/organoleptikus (érzékszervi) és kémiai jellemzg8k, tovabba a sajt
tomegére vonatkozoan fentebb emlitett kovetelmények betartdsa mellett — kizdrdlag az el8recsomagolt dllapotban
(szeletelve, kockdzva, apritva) forgalomba keriilg, illetve dsszetett vagy feldolgozott élelmiszer-készitményekben vald
felhaszndldsra szdnt termékek esetében engedélyezett az »Asiago« sajt hengerest6l eltér§ formédban torténd elallitdsa.”

Ennek az el@dllitdsi modszernek a bevezetése az ,Asiago” sajt feldolgozdsa sordn keletkez$ élelmiszer-hulladék
mennyiségének a csokkentésére irdnyul a széles korben elterjedt — és pontosan a keletkezd élelmiszer-hulladékok
miatt gazdasdgtalan — feldolgozdsok (szeletelt sajtok, Osszetett sajtkészitmények stb.) esetén. Egy olyan dontésrél van
sz6, amely azéltal, hogy megkonnyiti a fogyasztdk éltal egyre inkdbb elényben részesitett sajtformak (szeletelt sajtok,
sajtkockdk stb.) el@allitasat, a fogyasztasi trendekkel osszhangban all6 1j lehetGségeket is kindl az ,Asiago” sajt

megkedveltetéséhez anélkiil, hogy barmilyen médon megvaltoztatnd a termék érzékszervi jellemzgit.
Egyszertisodott a sajtformék feliiletének kezelésére vonatkozé bekezdés.
A kovetkez§ szoveg:

,Az »Asiago« sajtformdk kiilsg feliilete a termékre el8irt minimaélis érlelési idS elérése utdn kezelhetS a hatdlyos
jogszabdlyok dltal engedélyezett anyagokkal. A sajtformék e kiilsé felilete (kérge) nem ehetd.”

az alabbiak szerint médosul:
,A sajtformdk kiils6 feliilete kezelhetd a hatdlyos jogszabélyok éltal engedélyezett anyagokkal.”

Az dgazati szabdlyozds hatdrozza meg, hogy mely anyagok haszndlhatok a kiilsg feliilet kezelésére. Elegend6 ezért a
kéreg kezelésére vonatkozé hatdlyos jogszabdlyok betartdsa. Az a tény, hogy a kéreg nem ehet§, nem mentesiti a
sajtkészit6t a hatdlyos jogszabalyok betartdsanak kotelezettsége aldl, tehdt ugyantigy be kell jelentenie az olyan
anyagok haszndlatdt, amelyek a sajt kérgét fogyasztasra alkalmatlannad teszik.

A kovetkez§ szoveg:

LA feliiletkezeléskor iigyelni kell arra, hogy a sajt feliiletén taldlhaté, sorszimmal elldtott kazeinlap és a megnevezés
logéja jol olvashaté maradjon.”

az aldbbiak szerint mdédosul:

LA felilletkezeléskor tigyelni kell arra, hogy a sajt felilletén taldlhatd, sorszdmmal elltott kazeinlap, a megnevezés
logbja és a sajtforma peremébe nyomott, a szdrmazdist igazolé ASIAGO jelzés minden esetben jol olvashatd
maradjon.”

A mddositds teszi teljessé az ,Asiago” sajtot mds sajtoktdl megkiilonboztetd azonositd jegyeinek listdjat, beleértve a
szdrmazdsat igazolé védjegyet a sajtformak peremén/oldaldn.

Foldrajzi teriilet

— A kovetkez8 mddositds a hatdlyos termékleirds 2. cikkét, a kozzétett Osszefoglalé 4.3. pontjdt, és az egységes
dokumentum 4. pontjat érinti.

A hatdlyos termékleiras ,Elgallitasi teriilet” cimd 2. cikkének szovege atkeriilt a javasolt termékleirds 3. cikkébe, amely
,Meghatdrozott fldrajzi teriilet”-re valtozik.
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E médositas célja, hogy a termékleirds felépitését az 1151/2012/EU rendeletben el6irtakhoz igazitsa.
Az elééllitési teriilet Cittadella és Fontaniva telepiilésekkel egésziil ki.

A meghatdrozott foldrajzi teriilet kiegésziil a Padova varosatdl északra taldlhat6 Cittadella és Fontaniva telepiilésekkel,
mivel ezek teriilletén torténelmi hagyomdnyokra tekint vissza a késébbiek sordn OEM jelolést kiérdemld sajt
készitéséhez felhaszndlt tej elGallitdsa. Jelenleg ezeken a helyeken vannak olyan mezdgazdasdgi véllalkozdsok,
amelyek az ,Asiago” OEM sajtkészit§ iizemek tagjai, azonban az altaluk eléallitott tej nem haszndlhat6 fel OEM

termék készitéséhez. A modositds célja, hogy pontosabban meghatdrozza azt a teriiletet, ahol az OEM sajt elgéllitdsa
hagyoményosnak tekinthetd.

A szdrmazds igazoldsa
— A mobdositds a termékleirds ,a termék szdrmazdsa” cimi 4. cikkét érinti, amely a kovetkezd mondattal egésziil ki:

»A szoban forgd jegyzékekbe felvett valamennyi természetes vagy jogi személyt az ellen6rzé szervezet a
termékleirdsnak és az ellendrzési tervnek megfelelGen ellendrzi.”

A mbdositds kiegésziti a szoveget és egyértelmdsiti, hogy az OEM ellendrzési rendszerében részt vevs valamennyi
gazdasagi szerepldnek ellendriznie kell az ellendrzési struktarat.

Az elddllitds mddja

A moédositds ,A haszondllatok etetése” cimd 3. cikket érinti, amelynek szévege dtkeriilt a javasolt termékleirds 5.

cikkének els@ részébe, és az dtnevezést kovetden az egységes dokumentum 3.3 pontjaban ,A termék elGallitdsanak
modjd”-ra valtozik.

— A mbdositds a gyapottal egésziti ki a tiltott takarmanyok listdjat.

A Padovai Egyetem Allatélelmezési Tanszékével (Universita di Padova, Dipartimento di Nutrizione Animale)
egyiittmiikodésben folytatott alapos kutatdst kovetSen a gyapot felkeriilt az dllatélelmezésben tiltott takarményok
listdjara. A modositds célja, hogy mindsitse az ,Asiago” sajtot a szdrmazdsi helye és a termék jellemzdi kozotti
okozati Osszefiiggés révén, tovabbd eltavolitson a listar6l egy olyan nem dshonos névényfajt, mint amilyen a gyapot.

- Atiltott takarmdnyok listdja a kovetkez6 mondatokkal egésziil ki:

27

,A sziraz élelemadag legaldbb 50 %-dt az adott foldrajzi teriileten kell elGallitani.”

A szdraz élelemadag legaldbb 50 %-a takarmanyszéna kell, hogy legyen.”

22

Az adott foldrajzi teriileten elSallitott szdraz élelemadag legaldbb 50 %-dt a meghatdrozott foldrajzi teriileten
termesztett f{i, széna és egyéb killonbozé fiifélék teszik ki, amelyek az emészthetd rostokat tartalmazé élelemadagot,
vagy a kissé elnagyolt kifejezéssel élve a ,takarmdny”-t (fd, széna, legel§ stb.) alkotjak — mindezek pedig jelentSs
mértékben befolydsoljak a tej — és kovetkezésképp a késztermék — kémiai, szenzoridlis és organoleptikus (érzékszervi)
jellemzdit. Az ,Asiago” sajt elGallitdsanak foldrajzi teriilete — kiilondsen a hegyes vagy dombos vidékeken — nem
killonosebben alkalmas gabonafélék (kukorica, biiza, drpa), vagy olajos magvak (széja) termesztésére, amelyek f6ként

allandé rétek/legelSk jellemezte teriileteken teremnek.

Az ,Asiago” sajt elGallitasi lancaban kozremikodd véllalatok magas szintli szaktuddssal rendelkeznek az olyan
vélogatott fajtdk tejének elGdllitdsdban, amelyeknek nem csupdn takarmanyszéndb6l 4ll6, hanem tdpanyagokban
disabb takarmdnyokat és koncentratumokat is tartalmazé kiegyenstlyozott étrendre van szitkségiik a mindségi
termelés fenntartdsa és maguknak a tejel6 teheneknek a joléte érdekében.

A takarmdnyadagokat ezért a meghatdrozott teriileten kiviilrdl szdrmazé kiegészit6 koncentrdtumok és tipok
addsdval kell kiegésziteni.

Ezek a tdpldlékok nagyon gyorsan felszivodnak és biztositjidk a tehenek kér6dzéséhez sziikséges energia- és
fehérjemennyiséget. Mivel szerepiik a kér6dzés élettani funkcidjanak tdmogatdsara korldtozodik, a tej organoleptikus
(érzékszervi) tulajdonsagaira gyakorolt hatdsuk csaknem a nulldval egyenld.

A legalabb 50 %-ban takarmanyszénabdl allé szdraz élelemadag bevitele el6nyos az éllat joléte szempontjdbdl és
kedvezd hatdssal lehet a sajtkészitéshez szitkséges jobb minGségii tej elddllitdsira. Az ,Asiago” sajt elGéllitdsi
teriilletérdl — amely a bioldgiai sokfélesége miatt a killonboz8 novényfajtakban killonosen gazdag — szdrmazé
takarmdny hasznalata biztositja a tej szdimdra a késztermékre jellemz§ jellegzetes {zeket.

Ez a médositds annak az igénynek tesz eleget, hogy a termékleirdst és az egységes dokumentumot az 1151/2012/EU
rendelet rendelkezéseihez kell igazitani.

— A kovetkezd médositdsok a hatédlyos termékleirds 5. cikkét érintik.
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A kovetkez§ szoveg:

,Mind a préselt (pressato), mind az érlelt (d’allevo) »Asiago« sajtot a vonatkoz6 hatdlyos egészségiigyi rendelkezéseknek
megfeleld tejbdl allitjak elS. A hegyi legeltetés idGtartama alatt megengedett az »Asiago d’allevo« el@llitdsa a malgdnak
nevezett alpesi nyari legel6kon a hatdlyos egészségiigyi el6irdsoktdl eltérS tejbSl. A tejet 4-11 °C kozotti
hémérsékleten kell tdrolni, és az els6 vagy — ha van — a mésodik fejéstdl szdmitott legfeljebb 60 6ran beliil fel kell

dolgozni. Abban az esetben, ha az »Asiago« nyers tejbdl késziil, a feldolgozast a hatdlyos rendeleteknek megfelelGen a
tej tizembe val6 megérkezését kovetS 36-48 dran belil el kell végezni.”

az aldbbiak szerint mdédosul:

Mind a friss (oFresco), mind az érlelt (»Stagionato«) »Asiago« sajtot a vonatkozd hatdlyos egészségiigyi
rendelkezéseknek megfelelS tejbdl dllitjak elS. A tejet a sajtkészitS tizemben 4-11 °C kozotti hémérsékleten kell
tarolni. A »hegyvidéki termék« (»prodotto della montagna«) jeloléssel rendelkezd »Asiago« sajt elgallitdsdra szant tej a
természetes kornyezeti feltételek dltal meghatdrozott hdmérsékleten tarolhato.

A tejet az elsé fejéstdl szamitott 36 6ran belil be kell gydijteni.

A ,hegyvidéki termék” (»prodotto della montagna«) kiegészits jelzéssel elldtott »Asiago« sajt elGllitdsdhoz a tejet az
elsq fejéstdl szamitott legfeljebb 48 6ran beliil kell begyfijteni.

oz

A tej feldolgozdsat a sajtkészitd tizembe vald érkezését kovetd 48 6ran belill meg kell kezdeni.”

A jogszabdlyi hattér valtozdsaval Osszhangban megsziinik az udgynevezett ,hatilyos el8irdsoktdl eltérs tej”
alkalmazhatdsdga. A modositds azt is egyértelmdisiti, hogy a tej tdroldsi hémérséklete a sajtkészit§ {izemekre
vonatkozik, mig a ,hegyvidéki termék” (,prodotto della montagna”) jel6léssel rendelkezd ,Asiago” sajt elGéllitasdra
szant tej a természetes kornyezeti feltételek altal meghatdrozott — tdroldsra alkalmas — hémérsékleten tdrolhaté.
Meghatdrozdsra keriil a tejnek az elsé fejéstSl szamitott begytjtési ideje, lehetévé téve a tobb fejésbdl szdrmazé tej
begyfjtését is; tovabba, az ,Asiago” sajtok minden tipusdra vonatkozban meghatdrozdsra keriil, hogy a sajtkészitd
tizembe val6 érkezésétdl szamitott legfeljebb hany 6rdn beliil kell megkezdeni a tej feldolgozasat.

A kovetkez§ szoveg:

»Az »Asiago pressato« sajt elGdllitdsahoz a hatdlyos jogszabdlyoknak megfelelen egy vagy két fejésbél szdarmazd,
nyers, vagy 72 °C-on 15 masodpercig paszt8rozott tej haszndlhatd.”

az alabbiak szerint médosul:
»Az »Asiago Frescoc sajt elGdllitdsdhoz a hatdlyos jogszabdlyoknak megfelelSen egy, vagy tobb egymdst kovetd fejésbdl
szdrmazo, nyers, termizalt, vagy paszt6rozott tejet haszndlnak.”

A modositds figyelembe veszi a fejési rendszerek fejlédését (fejérobotok stb.), amelyek az allatok szdmadra kedvezdbb
jOléti korilményeket biztositanak anélkiil, hogy befolydsolnak a tobb fejésbdl szarmazé tej mingségét.

Ezenkiviil az ,Asiago Fresco” esetében is engedélyezi a tej termizdldst. A termizélt tej — mivel a paszt6rozott tejnél

alacsonyabb hémérsékletnek vetik ald — jobban megdrzi az el8allitdsi teriilethez kapcsol6dé érzékszervi jellemziket.

A kovetkez8 modositds az ,Asiago Stagionato” esetében is lehetvé teszi a tobb egymdst kovetd fejésbdl szarmazo tej
felhaszndldsat, ugyanigy, mint az ,Asiago Fresco” esetében.

A kovetkez§ szoveg:

»Az »Asiago d'allevo« sajt el@dllitdsdhoz felhaszndlhaté: két fejésbdl szarmazé részben folozott félzsiros tej, vagy két
fejésbdl szarmazo tej, amelyek koziil csak az egyik fejésbdl szarmazo a részben f616z6tt félzsiros tej, vagy egy fejésb6l
szdrmazo, szintén részben folozott félzsiros tej. Nyers, vagy 57-68 °C fokon 15 mdsodpercig termizdlt, pozitiv
foszfatdz-prébat adé tejet lehet felhaszndlni. A jelenlegi termékleirdsban kifejezetten el6irtakon kiviil a tej tovabbi
kezelése nem megengedett.”

az alabbiak szerint médosul:

»Az »Asiago Stagionato« sajt elGallitdsahoz felhasznalhatd: tobb egymadst kovets fejésbdl szdrmazd részben {61626t
félzsiros tej, vagy tobb egymadst kovetd fejésbdl szdrmazé tej, amelyek kozil csak az egyik fejésbl szdrmazd a
részben f0lozott félzsiros tej, vagy egy fejésbdl szdrmazd, szintén részben f6lozott félzsiros tej. Nyers, vagy 57-68 °C
fokon termizalt, pozitiv foszfatdz-probat add tejet lehet felhaszndlni. A jelenlegi termékleirdsban kifejezetten
el6irtakon kiviil a tej tovabbi kezelése nem megengedett.”
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A kovetkezd bekezdés torlésre keriilt:
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»A »hegyvidéki termék« (»prodotto della montagna«) jeloléssel rendelkez »Asiago« OEM sajt el@dllitasahoz
engedélyezett a 2 vagy 4 fejésbdl szarmaz6 tej felhasznéldsa, de a tej feldolgozasat 2 fejésbdl szarmazo tej esetén a tej
beérkezésétl szamitott 18, 4 fejésbil szarmazo tej esetén pedig 24 6rdn belil el kell végezni.”

A ,hegyvidéki termék” (,prodotto della montagna”) jeloléssel rendelkezd ,Asiago” sajt elGllitdsahoz engedélyezett a
tobb fejésbdl szarmazd tej begytjtése, amennyiben erre az els6 fejéstl szamitott 48 érdn beliil sor keriil, megszabva
azt, hogy a tej feldolgozdsat e termékfajta esetében is a sajtkészit§ tizembe vald érkezésétl szdmitott 48 érdn beliil
meg kell kezdeni, az el6z8 bekezdésekben meghatdrozottak szerint.

A kovetkez6 médositds bevezeti a novényi oltdanyag hasznalatdnak lehetGségét, és megsziinteti a lizozim hasznalatét.
A kovetkez§ szoveg:

»Az »Asiago pressato« sajt elddllitdsahoz hasznalt tejnek teljes tejnek kell lennie, és az iistben 1év8 keveréknek tejbdl,
tejsav-baktériumokbol vagy starterkultirakbdl, szarvasmarha-oltéenzimbdl és esetleg kis mennyiségi natrium-
kloridbél kell édllnia. A feldolgozds sordn tovdbbd — technoldgiai céllal — a sziikséges mennyiségli ivoviz is
hozzdadhat6. Az »Asiago dallevo« sajt el8allitdsdhoz hasznélt tej részben f616z6tt félzsiros tej, amely a torvényben
el6irt mértékben kiegészithetd lizozimmal (E1105); a keverék igy részben f6l6z6tt tejbdl, tejsav-baktériumokbdl vagy
starterkultirdkbol, szarvasmarha-oltéenzimbdél, és esetleg kis mennyiségti natrium-kloridbdl és lizozimbdl all. A
lizozim (E1105) haszndlata minden esetben tilos a »hegyvidéki termék« (»prodotto della montagna«) kiegészit§
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jelzéssel ellatott »Asiago« OEM sajt el@dllitdsa sordn”.
az alabbiak szerint médosul:

»Az »Asiago Frescoc« sajt el@allitdsdhoz hasznalt tejnek teljes tejnek kell lennie, és az iistben 1év8 keveréknek teljes
tejbdl, tejsav-baktériumokbdl vagy starterkultirdkbol, szarvasmarha-oltéenzimbdl vagy novényi oltéanyagbdl, és
esetleg kis mennyiségii natrium-kloridbdl kell dllnia. A feldolgozas sordn tovdbba — technoldgiai céllal — a sziikséges
mennyiségli ivoviz is hozzdadhaté. Az »Asiago Stagionato« sajt elSallitdisahoz hasznalt tejnek részben f6l6zott
félzsiros tejnek kell lennie, és az iistben 1év6 keveréknek részben folozott tejbdl, tejsav-baktériumokbdl vagy

starterkultirdkbol, szarvasmarha-oltéenzimbdl vagy novényi oltéanyagbdl, és esetleg kis mennyiségli natrium-
kloridbdl kell éllnia.

A lizozim (E1105) haszndlata minden esetben tilos az »Asiago« sajt elGallitasa sordn”.

A médositdssal a szarvasmarha-oltéenzim mellett bevezetésre keriil a novényi oltdanyag a kétféle ,Asiago” sajt
készitéséhez. Az ,Asiago” sajt készitése hagyomanyosan a novényi oltéanyag hasznélatan alapult: bizonyitott, hogy
az Asiagéi-fennsikon a kdrdi-kivonatot haszndltdk n6vényi oltdanyagként. A Venet6i Regiondlis Mez8gazdasagi
Hat6sdg (Agenzia regionale Veneto Agricoltura) egy nemrégiben elvégzett tanulmanya szerint a novényi oltéanyag
haszndlata esetén is viltozatlanok maradnak mind az ,Asiago Fresco” mind az ,Asiago Stagionato” jellegzetes
szenzorialis és organoleptikus (érzékszervi) jellemzdi.

A novényi oltbanyag bevezetése a konkrét piaci igények kielégitését is lehetévé teszi.

Megsziintetésre keriil tovabbd az antifermentdciés hatdsti enzim, a lizozim haszndlatdnak lehetSsége. Mivel ez egy
olyan technoldgiai segédanyag, amelyet az »Asiago« elGillitdsa sordn kevésbé alkalmaznak és felhaszndldsa nem
tekinthet6 hagyomanyosnak, a takarmdnyok mingségének javuldsa miatt egyébként is feleslegessé valik.

- Akovetkezd modositdsok a hatdlyos termékleirds 7. cikkét érintik.

A hatélyos termékleirds ,Tartositds és érlelés” cimd 7. cikkének szovege dtkeriilt a javasolt termékleirds 5. cikkének
végére, a ,Tartositds és érlelés” cimdi albekezdésbe.

Torlésre keriilt a s6zds el6tti fazisra vonatkozé kovetkezd bekezdés:

»A s0zds el6tt a sajtformdkat legaldbb 48 6rdn keresztiil 10-15 °C hémérsékleti, 80-85 % relativ paratartalmi
helyiségekben kell térolni.”

A bekezdés leirta a sajtkészités sozds el6tti (in. ,hideg érlelés”) szakaszdt, amelyet attettek az érlelési szakaszba, mivel a
bekezdés paraméterei megegyeznek az érleléshez javasolt paraméterekkel.

Atirasra keriilt az »Asiago Stagionato« minimalis érlelési idejére vonatkozé mondat.

A kovetkez§ szoveg:

»Az »Asiago d’allevo« minimdlis érlelési ideje az elddllitds honapjdnak utolsé napjatél szamitott legaldbb hatvan nap.”
az alabbiak szerint médosul:

»Az »Asiago Stagionato« minimdlis érlelési ideje az eldallitds napjtdl szamitott legaldbb kilencven nap.”
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Organoleptikus (érzékszervi)/mingségi szempontbdl jobb termék elgallitdsa

és a minden gydrtasi tételre vonatkozd egységes érlelési idGtartam kialakitdsa érdekében meghatdrozdsra keriilt, hogy a
termék forgalomba hozataldt megel6z8 minimalis érlelési id6nek a gydrtds idSpontjatdl szamitott kilencven napnak
kell lennie.

A tovabbi médositasok az érlelés hémérsékletére és relativ paratartalmara vonatkoznak.
A kovetkez§ szoveg:

,Az érlelésnek az eldéllitasi teriileten beliil, 10-15 °C hdmérsékletti és 80-85 % relativ paratartalommal rendelkezd
tarol6helyiségekben kell torténnie.”

az aldbbiak szerint médosul:

JAz érlelésnek az eldllitdsi terileten belil, 5 °C-ndl nem alacsonyabb hémérsékletli tarol6helyiségekben kell
torténnie.”

A moédositds értelmében a két hmérsékleti hatarértéket és a paratartalmat felvéltja egy minimdlis h6mérsékleti érték,
amely megfelelébbnek ttinik az »Asiago« optimélis érlelési feltételeinek kialakitdsdhoz. Ez a minimdlis h6mérsékleti
érték a természetes kornyezeti feltételeket tikrozi, és még a lizozim hidnydban is hatékonyabban képes
megakadalyozni a hosszu érlelési ideji sajt rendellenes erjedését.

Kapcsolat

Hozzdadasra keriilt egy cikk a bekezdésrdl, amely a hatdlyos termékleirasban nem, csak a kozzétett 6sszefoglaloban
szerepel. A javasolt termékleirds 6. cikkéhez és az egységes dokumentum 5. pontjahoz hozzdadott sz6veg a kovetkezd:

,6. cikk

Kapcsolat a termék és az elGllitisi teriilet kozott

Mind id6ben, mind teriiletileg szdmos torténelmi és hagyomdnyos elem kothet§ a torténelmileg Trento megyével
hatdros Vicenza megyében taldlhaté Asiagéi-fennsikrol szdrmazé »Asiago« sajthoz. Az »Asiago« sajt el@allitasa
mintegy ezer évre nyulik vissza és azéta, egészen a huszadik szdzad elejéig, az Asiagéi-fennsikkal szomszédos,
koriilbelil nyolcvan kilométer sugard teriileten készitették.

Ez a térség Oleli koriil azt a torténelmi jelent8ségi teriiletet, ahova az Asiagdi-fennsik dllattenyészt6i — miutn az elsé
vilaghdbort (1914-1918) eseményei miatt kénytelenek voltak ide visszahtizodni — a szarvasmarha-tenyésztés és a
sajtkészitési hagyomany fejlesztéséhez megfelel6 mez8gazdasagi, kornyezeti és éghajlati feltételeket talaltak.
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Az »Asiago« sajt eldallitasi teriilete magaban foglalja az eredeti el@allitdsi teriiletet ad6 Asiagdi-fennsikokat, Lavarone,
Vezzena és Folgaria telepiiléseket, tovdbba a trentindi hegyeket, a Grappa, Breganze, Schio, Valdagno és Chiampo
dombok dltal alkotott kozepes magassagu vidékeket és a vicenzai, padovai és trevisoi 6ntozott siksdgokat.

A termelési teriileten az éghajlati és talajviszonyok mind a csapadék, mind a hdmérséklet tekintetében homogének. A
talajt tdlnyomoérészt mészkd alkotja. A teriilet minden tengerszint feletti magassdgaban elterjedt a pdzsitfifélék és
természetes hiivelyesek alkotta dlland6 takarmdnynovények és a gabonafélék (biiza, drpa, kukorica) termesztése. A
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hegyvidékeken az Osszes nem erdds mezdégazdasagi teriiletet legel6ként és legelSrétként hasznaljdk.

A teriileten taldlhaté gazdasdgokban a legjellemzdbb szarvasmarhafajta a Frisona Italiana, amelyet a Bruna Alpina, a
Rendena és a Pezzata Rossa kovet.

Kilonosen fontosnak tekinthet§ az emberi tényez8. Annak koszonhetGen, hogy a gazddk tovdbbadtik a helyi
sajtkészités és a tej sajttd alakitdsdnak Gsi fortélyait, az id6k sordn érintetleniil maradt fenn a hagyomanytisztel§ és
allando sajtkészitési modszerrel 6sszhangban allo jellegzetes elSallitasi modszer.”

Cimkézés
— A moddositds a hatdlyos termékleirds 6. cikkét és az egységes dokumentum 3.6. pontjat érinti.

Az ,Azonositds és jelolés” cimd 6. cikk szovege dtkeriilt a javasolt termékleirds ,Cimkézés” cimd 8. cikkének elsG
részébe, az ,Azonositds és jelolés” cimi 8.1. albekezdésbe.

Az elnevezés logbjanak dbrazoldsira vonatkozé kovetkezd bekezdésben a ,quale parte integrante” (,mint szerves
része”) szavak helyébe a ,che costituisce parte integrante” (,szerves részét alkotd”) szavak lépnek, az utolsd
mondatban pedig a ,Nella fascere” (,sajtkészit6 sablonban”) szavak helyébe a ,Nelle fascere” (,sajtkészits
sablonokban”) szavak lépnek.

A véltoztatds formai javitdsbol és a gépelési hiba javitdsabol 4ll.
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A kovetkezd pont:

,tObbszor megismételve, az »Asiago pressato« esetében 25 mm, az »Asiago d'allevo« esetében pedig 20 mm
magassagu.”

az aldbbiak szerint médosul:

,tobbszor megismételve, az »Asiago Fresco« esetében 25 mm, az »Asiago Stagionato« esetében pedig 20 mm
magassagu.”
Ez a médositds — a termékleirds 1. cikkében javasolt valtoztatdssal 6sszhangban — lecseréli a ,pressato” és ,d’allevo”
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szavakat a ,fresco” és ,stagionato” szavakra.
Ezenkiviil, a cimkézésrdl sz616 cikk a kovetkezé mondattal egésziil ki:

Az »Asiago« OEM valamennyi azonosité jegyének (kazeinlap és a szdrmazdst igazold védjegy) minden esetben
lathat6nak kell lennie az egész sajtforman. Az egész sajtforma peremét soha nem szabad eltakarni f6lidval, szalaggal
vagy felirattal.”

A médositds célja, hogy az utdnzatokkal és hamisitdsi kisérletekkel szemben kihangsilyozza és lithat6vd tegye az
OEM azonosito jegyeit és ezéltal a fogyasztok részére nyomon kovethet8bbé és dtlathatobba tegye a terméket.
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A gyartas honapjat feltiintetS abécé betdk listdja utdn hozzdadasra keriil a kovetkezd bekezdés:

A hatélyos jogszabalyokban meghatdrozott nyomon kovethetdségi kovetelmények betartdsa mellett a nem henger
alaku sajtformdkat a kovetkezd azonosit6 jegyekkel kell elldtni: kazeinlap, a sajtkészit§ tizem alfanumerikus kédja, a
megnevezés logéja, az ASIAGO név ismétlése sorban, tobbszor egymds utdn, legaldbb a sajtforma egyik oldalan vagy
lapjan. E tekintetben az Egyesiilet (Consorzio) megfelel§ eszkozoket bocsdt azon sajtkészitGk rendelkezésére, akik

jogosultak a haszndlatukra.”

A modositds meghatdrozza a javasolt termékleirds 2. cikkében meghatirozott, nem henger alakii termékek
azonositdsanak és nyomon kovethetSségének médszerét.

- A kovetkez6 médositds a ,Csomagolds” cim 9. cikk szovegére vonatkozik, amely dtkeriilt a javasolt termékleirds
,Cimkézés” cimd 8. cikkének a végére és az egységes dokumentum 8.2. pontjanak ,Kiszerelés és csomagolds”
cimii 3.5 albekezdésébe.

A kovetkezd bekezdés:

»Az »Asiago« OEM egész sajtformak darabolva és eldrecsomagolt szeleteket tartalmazé kiszerelésben is forgalomba
hozhaték, de biztositani kell a sajtforma peremének lathatsagat. Megengedett a sajtforma kozepét tartalmazé
darabok csomagoldsa is, de sulyuk nem haladhatja meg az eredeti sajtforma sdlydnak a 10 %-at. Ezeknek a
daraboknak is tartalmazniuk kell azonban a sajt kérgét. A cimkén fel lehet tiintetni a lizozim (E1105) alkalmazasdnak
elhagydsat.

Ha a sajtformdk feldaraboldsa a kéreg lekaparasdval és/vagy eltdvolitdsaval jar és ebbdl kifolydlag a szdrmazast igazol6
védjegy nem latszik (kockdra végott, szeletelt sajt stb.) a termék nyomon kévethetGségének biztositdsa érdekében a
csomagoldst az elGdllitdsi teriileten kell elvégezni.”

az aldbbiak szerint mdédosul:

»Az »Asiago« egész sajtformdk a kérget is tartalmazo kilonboz8 méretiire darabolva (negyedelve, darabolva, szeletelve
stb.) és el@recsomagolva is forgalomba hozhaték. Megengedett a sajtforma kozepét tartalmazé darabok csomagoldsa
is, de stilyuk nem haladhatja meg az eredeti sajtforma stlydnak a 10 %-at. Ezeknek a daraboknak is tartalmazniuk kell
azonban a sajt kérgét.

Ha a kiilonb6z6 méretti darabok (kockdra vagott, apritott, szeletelt, darabolt sajt, beleértve az egész sajtformat is)
elkészitése a kéreg lekapardsdval ésfvagy eltavolitdsdval jir és ebbdl kifolyblag a szdrmazdst igazolé védjegy nem
latszik, annak tgy kell torténnie, hogy lehetévé tegye a termék nyomon kovethetSségének biztositdsat.

A modositds az el6recsomagolhat darabok méretét hatdrozza meg. Ezenkivill egyértelmdsiti, hogy a sajt kérgén

taldlhat6 védjegy az, ami jelzi a termék eredetiségét és megfelelését a termékleirdsban meghatdrozott kotelezett-
ségeknek; lekapardsa és/vagy eltdvolitdsa esetén biztositani kell a termék nyomon kévethetGségét.

— A kovetkez6 médositds célja, hogy tisztdzza, az adott érlelési folyamat alapjan mely kifejezések hasznalhatok a
kereskedelmi megnevezésekben és/vagy a cimkén.

A kovetkez§ szoveg:

»Az olyan »Asiago« sajt, amelyet hegyvidéki teriileteken levs gazdasdgokbol szdrmazé tejbdl, a hegyvidéken taldlhat6
sajtkészité iizemekben készitenek és a hegyvidéken is érlelnek, viselheti a »hegyvidéki termék« (»prodotto della
montagna«) kiegészitd jelzést.”

Az ,Asiago pressato” sajt cimkéjén fel lehet tintetni a ,fresco” (,friss”) megjelolést.
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Az ,Asiago d’allevo” sajt cimkéjén fel lehet tiintetni a ,stagionato” (,érlelt”) megjel6lést.
A 4-6 hénapig érlelt ,Asiago d’allevo” sajt cimkéjén fel lehet tiintetni a ,mezzano” (,kozepesen érett”) megjelolést.
A t6bb mint tiz honapig érlelt , Asiago dallevo” sajt cimkéjén fel lehet tiintetni a ,vecchio” (,6reg”) megjel6lést.

A tobb mint tizenot hénapig érlelt ,Asiago d’allevo” sajt cimkéjén fel lehet tiintetni a ,stravecchio” (,extra oreg”)
megjelolést.

az alabbiak szerint médosul:

,Az olyan »Asiagoc sajt esetében, amelyet hegyvidéki teriileteken levd gazdasdgokbdl szdrmazé tejbdl, a hegyvidéken
taldlhaté sajtkészit6 tizemekben készitenek és a hegyvidéken is érlelnek és viseli a »hegyvidéki terméke« (»prodotto
della montagna«) kiegészité jelzést, a termék kereskedelmi megnevezésében ésfvagy cimkéjén szerepelhet az »Asiago
prodotto della montagnac« (»Asiago hegyvidéki termék«) megjelolés.

A kereskedelmi megnevezésekben és/vagy a cimkén szerepelhetnek a kovetkez jelzések:

Az »Asiago Fresco« sajton feltiintethetd az »Asiago pressatoc jelolés is.

A 40 napnal hosszabb ideig érlelt »Asiago Fresco« sajton feltiintethetd az »Asiago Fresco riserva« jelolés is.

Az »Asiago Stagionato« sajton feltiintethet8 az »Asiago d’allevoc jelolés is.

A 4 hénapnal hosszabb, de legfeljebb 10 honapig érlelt »Asiago Stagionato« sajton feltiintethetd az »Asiago mezzano«
vagy az »Asiago Stagionato mezzano« jelolés is.

A 10 hénapnal hosszabb, de legfeljebb 15 honapig érlelt »Asiago Stagionato« sajton feltiintethetd az »Asiago vecchio«
vagy az »Asiago Stagionato vecchio« jelolés is.

A t6bb mint 15 hénapig érlelt »Asiago Stagionato« sajton feltiintethet§ az »Asiago stravecchio« vagy az »Asiago
Stagionato stravecchio« jelolés is.”

A mbdositds tisztdzza az ,Asiago Fresco” és ,Stagionato” sajtokra vonatkozéan — a kiilonbozg érlelési idsk
fuggvényében — alkalmazhatd, a termékleirds 1. cikkével 6sszhangban 4ll6 minden naprakész jelolést. Ezenkiviil a
hagyoményos sajtkészitési gyakorlattal 6sszhangban, a fogyasztok szdmdra is azonnali és konnyd érthetGséget
biztositva, pontosabban meghatérozza az érlelési idGszakokat.

— Az utols6 bekezdés utdn még hozzdaddsra keriil a kovetkezd bekezdés:

A sajtforma lapjdra megengedett nem 4tldtsz6 folia ragasztdsa vagy a gazdasdg adatait tartalmazd nyomtatott felirat
elhelyezése, amennyiben azok megfelelnek az élelmiszerek cimkézésére és kiszerelésére vonatkozd hatdlyos
jogszabdlyoknak. Az ilyen f6lidk vagy nyomtatott feliratok nem takarhatjdk a kazeinlapot, és a fogyasztok megfeleld
tdjékoztatdsa érdekében minden esetben tartalmazniuk kell az , ASIAGO” megnevezést, valamint az oltalom alatt 4ll6

eredetmegjeloléssel ellatott termékeket azonositd eurdpai logot.”

A mbdositds célja, hogy megszilirditsa az OEM-termékek nyomon kovethetGsége és beazonosithatésga
szempontjabdl nélkiilozhetetlen eszkozoket.

Py

Ellendrzd szervezet

Hozzdaddsra keriilt a jelenlegi termékleirdsban nem szerepld, az ,Ellendrzs szervezet” cimd 7. cikk, az ellenérzg
szervezet adataival.

Szovege a kovetkezd:
.7 . cikk

Ellen6rzd szervezet

Az 1151/2012/EU rendelet 36. és 37. cikkével osszhangban az arra jogosult ellenérzg szervezet a termék forgalomba
hozatala el6tt ellendrizte a termékleirdsban foglaltak betartdsit. Az ellen6rzd szervezet: CSQA Certificazioni Srl — Via
S. Gaetano, 74 — 36016 Thiene (VI), tel. + 39 0445313011, fax + 39 0445313070, e-mail: csqa@csqa.it.”
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EGYSEGES DOKUMENTUM
~ASIAGO”
EU-szam: PDO-IT-0001-AMO02 - 2019.7.30.
OEM (X) OFJ ()
1. Elnevezés (elnevezések)

3.1.

3.2.

~Asiago”

Tagéllam vagy harmadik orszig

Olaszorszdg.

A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

A termék tipusa

1.3 osztély: Sajtok

Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

Az ,Asiago” oltalom alatt dll6 eredetmegjelolés (OEM) a kizdrdlag tehéntejbdl késziilt, félig hevitett tésztdjd, a jelen
termékleirdsnak megfeleléen elddllitott sajtokra vonatkozdan haszndlhatd, amelyeknek két kiilonbozd tipusa
ismeretes, az ,Asiago Fresco” (,Friss Asiago” vagy mds néven ,Asiago pressato”, azaz ,Préselt Asiago”) és az ,Asiago
Stagionato” (,Erlelt Asiago” vagy mds néven ,Asiago d’allevo” amelynek a jelentése ugyanaz, vagyis ,Erlelt Asiago”).
Az ,Asiago” sajtok jellemzdit az aldbbiakban ismertetjiik.

Az el6irt minimdlis érlelési idejii , Asiago Fresco” sajt elGdllitdsdnak egyedi technoldgiai jellemz6i.

Tulajdonsagok

a) vizudlis/organoleptikus (érzékszervi) tulajdonsagok:

fehér vagy enyhén szalmasdrga szind sajttészta

markdns és szabalytalan lyukak

lagy és kellemes iz

vékony és rugalmas kéreg

b) kémiai tulajdonsagok:
nedvességtartalom
fehérjetartalom
zsirtartalom
natrium-klorid tartalom
szdrazanyag zsirtartalma

¢) fizikai tulajdonsdgok:
perem
felilet
tomeg
magassig

atmérd

Tréshatdrok
39,50 % +[-4,50
24,00 % +/-3,50
30,00 % +[-4,00
1,70 % +/-1,00
legaldbb 44 % Nincs

egyenes vagy enyhén dombort
sima vagy csaknem sima
11-15 kg

11-15cm

30-40 cm
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Az el6irt minimdlis érlelési idejii , Asiago Stagionato” sajt elGallitdsinak egyedi technologiai jellemzdi.
Tulajdonsagok Ttréshatdrok
a) vizudlis/organoleptikus (érzékszervi) tulajdonsagok:

szalmasarga vagy halvany szalmasarga szin( sajttészta

kis és kozepes méretdi lyukak

édes, enyhén sésfaromds iz (az ,0reg” sajtok esetében)

sima és szabalyos kéreg
b) kémiai tulajdonsigok:

nedvességtartalom 34,50 % +[-4,00

fehérjetartalom 28,00 % +[-4,00

zsirtartalom 31,00 % +/[-4,50

ndtrium-klorid tartalom 2,40 % +/-1,00

szdrazanyag zsirtartalma legaldbb 34 % Nincs
¢) fizikai tulajdonsdgok:

perem egyenes vagy csaknem egyenes

feliilet sima vagy csaknem sima

tomeg 8-12 kg

magassdg 9-12 cm

atmérd 30-36 cm
A feldolgozas soran keletkezd élelmiszer-hulladék mennyiségének csokkentése érdekében mind az ,Asiago Fresco”,
mind az ,Asiago Stagionato” esetében — a vizudlis/organoleptikus (érzékszervi) és kémiai jellemzdk, tovdbba a sajt
tomegére vonatkozoéan fentebb emlitett kovetelmények betartdsa mellett — kizdrdlag az elGrecsomagolt dllapotban
(szeletelve, kockdzva, apritva) forgalomba keriild, illetve sszetett vagy feldolgozott élelmiszer-készitményekben val6
felhasznaldsra szdnt termékek esetében engedélyezett az ,Asiago” sajt hengerestdl eltér6 formaban torténd eldallitdsa.
A sajtformadk kiilsg feliilete kezelhetd a hatdlyos jogszabalyok dltal engedélyezett anyagokkal.
A felilletkezeléskor iigyelni kell arra, hogy a sajt feliiletén taldlhatd, sorszdimmal elldtott kazeinlap, a megnevezés
logéja és a sajtforma peremébe nyomott, a szdrmazdst igazolé ASIAGO jelzés minden esetben j6l olvashaté maradjon.
A ,prodotto della montagna” (hegyvidéki termék) kiegészitG jelzéssel ellatott ,Asiago” sajtformdkat tilos
szinez8anyaggal és penészgatloval kezelni.

3.3. Takarmdny (kizdrolag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetében)

A sajtkészitéshez nyers, termizdlt vagy paszt6rozott tehéntejet hasznélnak.

Azokat a teheneket, amelyeknek a tejéb6l , Asiago” sajt késziil, tilos az aldbbi takarmanyokkal és tdpokkal etetni:

SZARAZTAKARMANYOK:

repce, réparepce, mustdr, gorogszéna;

gyuimolestermd novények levelei, mangold levelei és szdra;

td, silézott 16here és bors6, melléktermékekbdl késziilt silézott takarmany;

ipari feldolgozasbdl szdrmazé gytimolesok és melléktermékeik, frissen és nedves kozegben tartdsitva;
z6ldségek és melléktermékeik, frissen és nedves kozegben tartésitva;

erjesztGipari melléktermékek, frissen és nedves kozegben tartésitva (sorfzdei, szeszgydri, bordszati maradékok stb.);
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a cukoripar melléktermékei; friss és silozott cukorrépa-pép;

vagohidi és allattenyésztési melléktermékek: killonb6z8 maradékok, onmagukban vagy més takarmdnnyal egyiitt.

TAKARMANYOK:

his-, hal- és toll-liszt;

olajrepce-liszt, citrusfélék magjai, sz8l6mag;
széritott z6ldségek és gyiimolcsok;

z6ldségek és gyiimolcesok ipari feldolgozdsabdl szdrmazé szdritott melléktermékei (borsé- és babhiively, articsoka,
gesztenye, ezekbdl késziilt pép és pogdcsa, sz6l6mag, -seprd, -torkoly);

a cukoripar melléktermékei; melasz fehérjekoncentrdtuma, szeszf6zdei maradékok, szaritott szeszf6zdei pépek és
egyebek;

erjesztSipar szdritott melléktermékei: szeszf6zdei és fermentdciés maradékok, és egyéb;

karbamid, karbamid-foszfat, biuret (dllattenyésztésben);

gyapot.

Pl

A szdraz élelemadag legaldbb 50 %-dt az adott foldrajzi teriileten kell elGdllitani.

A szaraz élelemadag legaldbb 50 %-a takarmdnyszéna kell, hogy legyen.

2z

Az adott foldrajzi teriileten el@dllitott szdraz élelemadag legaldbb 50 %-at a meghatdrozott foldrajzi teriileten
termesztett fii, széna és egyéb kiilonbozd fiifélék teszik ki, amelyek az emészthetd rostokat tartalmazé élelemadagot,
vagy a kissé elnagyolt kifejezéssel élve a ,takarmany”-t (fti, széna, legel§ stb.) alkotjdk — mindezek pedig jelentGs
mértékben befolydsoljik a tej — és kovetkezésképp a késztermék — kémiai, szenzoridlis és organoleptikus (érzékszervi)
jellemzéit. Az ,Asiago” sajt elddllitdsinak foldrajzi teriilete — kiilonosen a hegyes vagy dombos vidékeken — nem
killonosebben alkalmas gabonafélék (kukorica, biiza, drpa), vagy olajos magvak (szdja) termesztésére, amelyek f6ként
allandé rétek/legelSk jellemezte teriileteken teremnek.

s

Az ,Asiago” sajt elGdllitdsi lancaban kozremiikodd vallalatok magas szintli szaktuddssal rendelkeznek az olyan
vélogatott fajtdk tejének el@allitdsaban, amelyeknek nem csupan takarmanyszéndbél allo, hanem tdpanyagokban
diisabb takarmanyokat és koncentrdtumokat is tartalmazé kiegyensiilyozott étrendre van sziikségitk a mindségi
termelés fenntartdsa és maguknak a tejelS teheneknek a joléte érdekében.

A takarmdnyadagokat ezért a meghatdrozott teriileten kiviilr6l szarmazé kiegészit6 koncentritumok és tipok
addsdval kell kiegésziteni.

Ezek a tdpldlékok nagyon gyorsan felszivodnak és biztositjidk a tehenek kérddzéséhez szitkséges energia- és
fehérjemennyiséget. Mivel szerepiik a kér6dzés élettani funkci6janak tdmogatdsdra korlatozodik, a tej organoleptikus
(érzékszervi) tulajdonsdgaira gyakorolt hatdsuk csaknem a nulldval egyenld.

Amennyiben a tejet a ,hegyvidéki termék” (,prodotto della montagna”) jeloléssel rendelkez8 ,Asiago” sajt
eléallitasahoz hasznaljak fel, tilos barmilyen tipust silzott takarmdny addsa.

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A 4. pontban meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni a kovetkezd miiveleteket: szarvasmarhatartds, az
»Asiago” sajt elddllitdsa és érlelése.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozo egyedi szabdlyok

Az ,Asiago” egész sajtformak a kérget is tartalmazo kiilonbozé méretiire darabolva (negyedelve, darabolva, szeletelve
stb.) és el@recsomagolva is forgalomba hozhaték. Megengedett a sajtforma kozepét tartalmazé darabok csomagoldsa
is, de stilyuk nem haladhatja meg az eredeti sajtforma silydnak a 10 %-at. Ezeknek a daraboknak is tartalmazniuk kell
azonban a sajt kérgét.

Ha a kiillonb6z6 méreti darabok (kockdra vagott, apritott, szeletelt, darabolt sajt, beleértve az egész sajtformat is)
elkészitése a kéreg lekapardsdval ésfvagy eltdvolitdsdval jir és ebbdl kifolydlag a szdrmazdst igazolé védjegy nem
latszik, annak agy kell torténnie, hogy lehet6vé tegye a termék nyomon kévethetdségének biztositdsat.
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3.6. A Dejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabdlyok

Az ,Asiago” sajtformdk azonositdsira a szamozott kazeinlapok és a sajtjelold sablonokkal ranyomott jelolések
szolgalnak; ezeket a megbizott védelmi egyesiilet (Consorzio) tartja magandl és adja ki hasznélatra azon jogosultak
szdmadra, akiknek a megnevezésében szerepel a kovetkezd logé:

A

A logd egy megkezdett sajtformdt dbrdzol, amelybdl hidnyzik egy darab; a hidnyzd, stilizalt , A” betiivé alakitott darab
részben beilleszkedik a kivdgott sajtformdba. A sajtformdkon a logd teljes magassdga az ,Asiago Fresco” esetében
100 mm, az ,Asiago Stagionato” esetében pedig 80 mm. A sajtjelols sablonokon szerepel tovabba a sajtkészitd tizem

alfanumerikus kddja és a sajt neve

tobbszor egymds utdn megismételve, az ,Asiago Fresco” esetében 25 mm, az ,Asiago Stagionato” esetében pedig
20 mm magas bettikkel.

Az ,Asiago” OEM valamennyi azonosité jegyének (kazeinlap és a szdrmazdst igazolé védjegy) minden esetben
lathaténak kell lennie az egész sajtformdn. Az egész sajtforma peremét soha nem szabad eltakarni f6lidval, szalaggal
vagy felirattal.

Ezenkiviil az , Asiago Stagionato” sajtformakon a peremre nyomott bett jelzi a gyartds honapjat.

A hatilyos jogszabalyokban meghatdrozott nyomon kévethetségi kovetelmények betartdsa mellett a nem henger
alaka sajtformakat a kovetkezd azonosité jegyekkel kell elldtni: kazeinlap, a sajtkészit§ izem alfanumerikus kddja, a
megnevezés logdja, az ,ASIAGO” név ismétlése sorban, tobbszor egymds utdn, legaldbb a sajtforma egyik oldaldn
vagy lapjan. E tekintetben a védelmi egyesiilet (Consorzio) megfelel§ jelolGeszkozoket bocsdt azon sajtkésziték
rendelkezésére, akik jogosultak a hasznalatukra.

A Lhegyvidéki termék” (,prodotto della montagna”) kiegészitG jelzéssel rendelkezd ,Asiago” sajtformak
megkiilonboztetése gy torténik, hogy az e pont elsé bekezdésében emlitett sajtjelols sablonokra rékeriil a ,prodotto
della montagna” kifejezés.

Ezenkiviil, a minimalis érlelési id6 végén az emlitett sajtformak oldaldra tovabbi azonositd jelolést égetnek a megbizott

védelmi egyesiilet (Consorzio) eszkozeivel, amelyeket a jogosult sajtkészit6k szdmdra dtad, és a jelolés tartalmazza a
kovetkezd emblémat:

PRODOTTO

DELLA
¥1130

A
MONTAGNA

A kereskedelmi megnevezésekben és[vagy a cimkén szerepelhetnek a kovetkez§ jelzések:

Az ,Asiago Fresco” sajton feltiintethet6 az , Asiago pressato” jelolés is.

A 40 napndl hosszabb ideig érlelt , Asiago Fresco” sajton feltiintethetd az , Asiago Fresco riserva” jelolés is.

Az ,Asiago Stagionato” sajton feltiintethetd az , Asiago d’allevo” jel6lés is.

A 4 hénapnal hosszabb, de legfeljebb 10 hénapig érlelt ,Asiago Stagionato” sajton feltiintethetd az ,Asiago mezzano”
vagy az ,Asiago Stagionato mezzano” jel6lés is.



2020.5.28. Az Eurdpai Unié Hivatalos Lapja C178/21

A 10 hénapnal hosszabb, de legfeljebb 15 honapig érlelt , Asiago Stagionato” sajton feltiintethetd az ,Asiago vecchio”
vagy az ,Asiago Stagionato vecchio” jelolés is.

A tobb mint 15 hoénapig érlelt ,Asiago Stagionato” sajton feltiintethetS az ,Asiago stravecchio” vagy az ,Asiago
Stagionato stravecchio” jellés is.

A gazdasig adatait tartalmazd cimkéknek, bélyegzéknek, nyomtatott feliratoknak stb. meg kell felelniiik az
élelmiszerek cimkézésére és kiszerelésére vonatkoz6 hatélyos jogszabalyi rendeleteknek és az ,Asiago” OEM terméket
jelols jegyeknek (sajtjelold sablonnal rdnyomott védjegy) és az ,Asiago” sajtformdkat azonosité kazeinlapoknak
minden esetben teljes mértékben olvashaténak kell lennitik.

A sajtforma lapjara megengedett nem étlatszé folia ragasztdsa vagy a gazdasdg adatait tartalmaz6 nyomtatott felirat
elhelyezése, amennyiben azok megfelelnek az élelmiszerek cimkézésére és kiszerelésére vonatkozd hatdlyos
jogszabdlyoknak. Az ilyen f6lidk vagy nyomtatott feliratok nem takarhatjdk a kazeinlapot, és a fogyasztok megfelel§
tdjékoztatdsa érdekében minden esetben tartalmazniuk kell az , ASIAGO” megnevezést, valamint az oltalom alatt all6
eredetmegjel6léssel elldtott termékeket azonositd eurdpai logot.

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozdsa

Az ,Asiago” sajtot a meghatdrozott teriileten tartott tehenek tejébél, a meghatdrozott teriileten taldlhatd sajtkészitd
tizemekben allitjak el6; ez a teriilet a kovetkez6:

Vicenza megye teljes teriilete;
Trento megye teljes teriilete;

Padova megye: Carmignano di Brenta, S. Pietro in Gu, Grantorto, Gazzo, Piazzola sul Brenta, Villafranca Padovana,
Campodoro, Mestrino, Veggiano, Cervarese S. Croce, Rovolon, Cittadella és Fontaniva telepiilések teriilete;

Treviso megye: az alibbi meghatarozott teriilet: a Vicenza megyében taldlhaté Rossano Veneto telepiiléstél kiindulva a
teriilet hatdra a Rossano és Castelfranco Veneto kozotti utat koveti egészen az 53. sz. ,Postumia” regiondlis kozuttal
val6 keresztez8déséig. Innentdl az utdbbi utat koveti, délen keresztezi Treviso korgytrtjét az Alemagna autdpdlyaval
val6 keresztez8déséig. A teriilet hatdra az autépdlya nyomvonaldn északi irdnyban hiizddik tovabb, egészen a Piave
foly6ig. Ezutdn nyugatra fordul és a foly6 jobb partja mentén a Treviso és Belluno megyék kozotti hatdrig halad
tovabb. Innent8l megegyezik Treviso megye hatdraval egészen annak Vicenza megye hatdraval valé talalkozasi

pontjaig.

A fent emlitett, legalibb 600 méter tengerszint feletti magassdgon elhelyezked termelési teriiletek hegyvidéki
teriiletnek mindsiilnek.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

Mind id6ben, mind teriiletileg szdmos torténelmi és hagyomdnyos elem kothetd a torténelmileg Trento megyével
hatdros Vicenza megyében taldlhaté Asiagéi-fennsikrél szdrmazé ,Asiago” sajthoz. Az ,Asiago” sajt elddllitdsa
mintegy ezer évre nyulik vissza és azodta, egészen a huszadik szdzad elejéig, az Asiagdi-fennsikkal szomszédos,
koriilbelill nyolcvan kilométer sugari teriileten készitették.

Ez a térség oleli koril azt a torténelmi jelent8ségli teriiletet, ahova az Asiagébi-fennsik dllattenyészt6i — miutdn az els§
vildghdbort (1914-1918) eseményei miatt kénytelenek voltak ide visszahtizédni — a szarvasmarha-tenyésztés és a
sajtkészitési hagyomany fejlesztéséhez megfelel mezégazdasdgi, kornyezeti és éghajlati feltételeket taldltak.

Az ,Asiago” sajt elGéllitdsi tertilete magaban foglalja az eredeti el6éllitdsi teriiletet adé Asiagdi-fennsikokat, Lavarone,
Vezzena és Folgaria telepiiléseket, tovabbd a trentindi hegyeket, a Grappa, Breganze, Schio, Valdagno és Chiampo
dombok altal alkotott kozepes magassdgt vidékeket és a vicenzai, padovai és trevisdi ontozott siksigokat.

A termelési teriileten az éghajlati és talajviszonyok mind a csapadék, mind a hémérséklet tekintetében homogének. A
talajt talnyomorészt mészkd alkotja. A terillet minden tengerszint feletti magassigaban elterjedt a pazsitftifélék és
természetes hiivelyesek alkotta dllandé takarmdnynovények és a gabonafélék (biza, drpa, kukorica) termesztése. A
hegyvidékeken az dsszes nem erdds mez&gazdasagi teriiletet legel6ként és legelSrétként hasznaljék.
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A teriileten taldlhat6 gazdasigokban a legjellemz6bb szarvasmarhafajta a Frisona Italiana, amelyet a Bruna Alpina, a
Rendena és a Pezzata Rossa kovet.

Kilonosen fontosnak tekinthet6 az emberi tényezs. Annak koszonhetSen, hogy a gazddk tovabbadtik a helyi
sajtkészités és a tej sajttd alakitdsdnak Gsi fortélyait, az id6k sordn érintetleniil maradt fenn a hagyomanytisztel§ és
allandé sajtkészitési modszerrel 6sszhangban all6 jellegzetes eléallitasi modszer.

Hivatkozds a termékleirds kézzétételére
(e rendelet 6. cikke (1) bekezdésének mdsodik albekezdése)

A termékleirds egységes szerkezetbe foglalt szovege az aldbbi internetes oldalon: http://[www.politicheagricole.it/flex/cm/
pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

vagy

kozvetleniil a Mez6gazdasagi, Elelmezési és Erdészeti Minisztérium honlapjén (www.politicheagricole.it), (a képerny6 jobb
felsg sarkdban) a ,Prodotti DOP IGP” (,OEM OFJ termékek”) cimszora, majd a ,Prodotti DOP IGP STG” (,OEM OFJ] HKT
termékek”) (a képernyd bal oldaldn), végiil a ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE” (,Az unids vizsgalatnak aldvetett
termékleirdsok”) meniipontra kattintva tekinthetd meg.
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HELYESBITESEK

Helyesbités a COVID-19-jirviny megfékezésére irinyulé intézkedések fokozatos megsziintetését
célz0 kozos eurdpai iitemtervhez

(Az Eurépai Unié Hivatalos Lapja C 126., 2020. dprilis 17.)

A 9. oldalon a (13) és a (14) labjegyzetben:

A kovetkezd szovegrész: ,(13) The Commission has issued guidelines concerning the exercise of the free movement of
workers during COVID-19 outbreak (C(2020) 2051 final).

(14) The Commission has already proposed more flexibility in the application of existing rules on
slots use for airlines (Regulation (EU) 2020/459 of the European Parliament and of the
Council of 30 March 2020 amending Council Regulation (EEC) No 95/93 on common
rules for the allocation of slots at Community airports) and adopted guidelines on green
lanes (C(2020) 1897 final) and cargo operations to facilitate free movement of goods in the
EU (C(2020) 2010 final). The Commission has also adopted guidelines on passengers’ rights
(C(2020) 1830 final) and on seafarers, passengers and other persons on board ships (C(2020)
3100 final).”

helyesen: ,(13) A Bizottsdg irdanymutatdst adott ki a munkavallalok szabad mozgdshoz val6 jogdnak a
COVID-19-jarvany idején torténd gyakorldsardl (C(2020) 2051 final).

(14) A Bizottsdg mdr javasolta, hogy a meglévé résidgszabalyokat alkalmazzdk rugalmasabban a
légitarsasdgokra (az Eur6pai Parlament és a Tandcs (EU) 2020/459 rendelete (2020. marcius
30.) a Kozosség repiilSterein alkalmazandé résidGkiosztds egységes szabdlyairdl szolo
95/93/EGK tandcsi rendelet modositasardl), tovdbbd irdnymutatdst fogadott el a zoldsdvos
hatdratkelShelyekrdl (C(2020) 1897 final) és a 1égi druszallitdsi miveletekrdl az druk Unidn
beliili szabad mozgdsdnak elGsegitése érdekében (C(2020) 2010 final). A Bizottsdg tovabba
irdnymutatast fogadott el az utasok jogairdl (C(2020) 1830 final), valamint a tengerészekrél,
az utasokrol és a hajok fedélzetén tartézkodd mas személyekrdl (C(2020) 3100 final) is.”.
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