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2019.12.23. Az Eurépai Unié Hivatalos Lapja C 431/1

II

(Kazlemények)

AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES
UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO KOZLEMENYEK

EUROPAI BIZOTTSAG

Bejelentett 6sszefonddds engedélyezése

(Ugyszém M.9589 — Fedrigoni/Ritrama Group)

(EGT-vonatkozdsd szoveg)

(2019/C 431/01)

2019. december 16-dn a Bizottsdg tgy hatdrozott, hogy engedélyezi e bejelentett Gsszefondddst, és a belsS piaccal
osszeegyeztethetdnek nyilvdnitja. E hatdrozat a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 6. cikke (1) bekezdésének b) pontjin
alapul. A hatdrozat teljes szovege csak angol nyelven hozziférhetd, és azutdn teszik majd kozzé, hogy az iizleti titkokat
tartalmaz6 részeket eltdvolitottak belSle. A szoveg megtalalhaté lesz:

— a Bizottsdg versenypolitikai weboldaldnak 6sszefondddsokra vonatkozd részében (http://ec.europa.eu/competition/
mergers/cases|). Ez az oldal kilonféle lehetSségeket kindl arra, hogy az egyedi Osszefondéddsokkal foglalkozé
hatdrozatok tdrsasdg, iigyszam, ddtum és dgazati tagolds szerint kereshetSk legyenek,

— elektronikus formdban az EUR-Lex honlapon (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hu) a 32019M9589
hivatkozdsi szdm alatt. Az EUR-Lex biztosit online hozzaférést az eurdpai uniés jogszabdlyokhoz.

() HLL 24.,2004.1.29., 1. 0.



C 431)2 Az Eurépai Uni6 Hivatalos Lapja 2019.12.23.

Bejelentett §sszefonddds engedélyezése

(Ugyszdm M.9631 — Kennedy-Wilson Holdings/AXA Group/[JV)

(EGT-vonatkozisii szveg)

(2019/C 431/02)

2019. december 16-dn a Bizottsdg gy hatdrozott, hogy engedélyezi e bejelentett Osszefondddst, és a belsG piaccal
osszeegyeztethetdnek nyilvanitja. E hatdrozat a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 6. cikke (1) bekezdésének b) pontjin
alapul. A hatdrozat teljes szovege csak angol nyelven hozzaférhetd, és azutdn teszik majd kozzé, hogy az tizleti titkokat
tartalmazo részeket eltdvolitottak bel6le. A szoveg megtaldlhat6 lesz:

— a Bizottsdg versenypolitikai weboldaldnak 6sszefondddsokra vonatkozd részében (http://ec.europa.eu/competition/
mergers/cases/). Ez az oldal kiilonféle lehetdségeket kinal arra, hogy az egyedi osszefondddsokkal foglalkozé
hatdrozatok tarsasg, igyszdm, ddtum és dgazati tagolds szerint kereshetSk legyenek,

— elektronikus formdban az EUR-Lex honlapon (http://eur-lex.europa.eu/homepage.htmlrlocale=hu) a 32019M9631
hivatkozdsi szdm alatt. Az EUR-Lex biztosit online hozzaférést az eurdpai uniés jogszabalyokhoz.

() HLL 24.,2004.1.29., 1. 0.



2019.12.23. Az Eurdpai Unié Hivatalos Lapja C 431/3

Osszefoné6dés bejelentésének visszavondsa

(Ugyszdm: M.9630 — CDC|Total/JMB Solar Nogara/Quadran Nogara)

(EGT-vonatkozisii szveg)

(2019/C 431/03)

A Tandcs 139/2004/EK rendelete

2019. november 25-én a Bizottsdg a 139/2004/EK tanicsi rendelet (!) (a tovabbiakban: osszefonddés-ellendrzési rendelet)
4. cikke szerint bejelentést kapott egy tervezett 6sszefonédasrol.

2019. december 17.-én a bejelentd felek tdjékoztattak a Bizottsagot, hogy visszavonjak bejelentésiiket.

() HLC 407.,2019.12.3. 9. 0.



C 431/4 Az Eurépai Uni6 Hivatalos Lapja 2019.12.23.

Bejelentett §sszefonddds engedélyezése

(Ugyszdm M.9652 — Marquard & Bahls/Starwood Capital/GCA)

(EGT-vonatkozisii szveg)

(2019/C 431/04)

2019. december 6-dn a Bizottsdg gy hatdrozott, hogy engedélyezi e bejelentett Gsszefondddst, és a belsé piaccal
osszeegyeztethetdnek nyilvanitja. E hatdrozat a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 6. cikke (1) bekezdésének b) pontjin
alapul. A hatdrozat teljes szovege csak angol nyelven hozzaférhetd, és azutdn teszik majd kozzé, hogy az tizleti titkokat
tartalmazo részeket eltdvolitottak bel6le. A szoveg megtaldlhat6 lesz:

— a Bizottsdg versenypolitikai weboldaldnak 6sszefondddsokra vonatkozd részében (http://ec.europa.eu/competition/
mergers/cases/). Ez az oldal kiilonféle lehetdségeket kinal arra, hogy az egyedi osszefondddsokkal foglalkozé
hatdrozatok tarsasg, igyszdm, ddtum és dgazati tagolds szerint kereshetSk legyenek,

— elektronikus formdban az EUR-Lex honlapon (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hu) a 32019M9652
hivatkozdsi szdm alatt. Az EUR-Lex biztosit online hozzaférést az eurdpai uniés jogszabalyokhoz.

() HLL 24.,2004.1.29., 1. 0.



2019.12.23. Az Eurépai Unié Hivatalos Lapja C 4315

Bejelentett §sszefonddds engedélyezése

(Ugyszdm M.9505 — Daimler AG/Swiss Re Ltd/[JV)

(EGT-vonatkozisii szveg)

(2019/C 431/05)

2019. december 11-én a Bizottsdg tigy hatdrozott, hogy engedélyezi e bejelentett Osszefondddst, és a belsG piaccal
osszeegyeztethetdnek nyilvanitja. E hatdrozat a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 6. cikke (1) bekezdésének b) pontjin
alapul. A hatdrozat teljes szovege csak angol nyelven hozzaférhetd, és azutdn teszik majd kozzé, hogy az tizleti titkokat
tartalmazo részeket eltdvolitottak bel6le. A szoveg megtaldlhat6 lesz:

— a Bizottsdg versenypolitikai weboldaldnak 6sszefondddsokra vonatkozd részében (http://ec.europa.eu/competition/
mergers/cases/). Ez az oldal kiilonféle lehetdségeket kinal arra, hogy az egyedi osszefondddsokkal foglalkozé
hatdrozatok tarsasg, igyszdm, ddtum és dgazati tagolds szerint kereshetSk legyenek,

— elektronikus formdban az EUR-Lex honlapon (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hu) a 32019M9505
hivatkozdsi szdm alatt. Az EUR-Lex biztosit online hozzaférést az eurdpai uniés jogszabalyokhoz.

() HLL 24.,2004.1.29., 1. 0.



C 431/6 Az Eurépai Uni6 Hivatalos Lapja 2019.12.23.

Bejelentett §sszefonddds engedélyezése

(Ugyszdm: M.9634 — PSP/Aviva/Galleri K)

(EGT-vonatkozisii szveg)

(2019/C 431/06)

2019. december 17-én a Bizottsdg tigy hatdrozott, hogy engedélyezi e bejelentett Osszefondddst, és a belsG piaccal
osszeegyeztethetdnek nyilvanitja. E hatdrozat a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 6. cikke (1) bekezdésének b) pontjin
alapul. A hatdrozat teljes szovege csak angol nyelven hozzaférhetd, és azutdn teszik majd kozzé, hogy az tizleti titkokat
tartalmazo részeket eltdvolitottak bel6le. A szoveg megtaldlhaté lesz

— a Bizottsdg versenypolitikai weboldaldnak 6sszefondddsokra vonatkozd részében (http://ec.europa.eu/competition/
mergers/cases/). Ez az oldal kiilonféle lehetdségeket kinal arra, hogy az egyedi osszefondddsokkal foglalkozé
hatdrozatok tarsasg, igyszdm, ddtum és dgazati tagolds szerint kereshetSk legyenek,

— elektronikus formdban az EUR-Lex honlapon (http://eur-lex.europa.eu/homepage.htmlrlocale=hu) a 32019M9634
hivatkozdsi szdm alatt. Az EUR-Lex biztosit online hozzaférést az eurdpai uniés jogszabalyokhoz.

() HLL 24.,2004.1.29., 1. 0.



2019.12.23. Az Eurdpai Unié Hivatalos Lapja C 431/7

Osszefoné6dés bejelentésének visszavondsa

(Ugyszdm: M.9643 — ENGIE/Versicherungskammer/Portfolio Companies)

(EGT-vonatkozisii szveg)

(2019/C 431/07)

A Tandcs 139/2004/EK rendelete

2019. november 20-4n a Bizottsdg a 139/2004/EK tandcsi rendelet (!) (a tovabbiakban: osszefonddés-ellendrzési rendelet)
4. cikke szerint bejelentést kapott egy tervezett 6sszefonédasrol.

2019. december 18-dn a bejelentd felek tdjékoztattdk a Bizottsagot, hogy visszavonjdk bejelentésiiket.

() Kozzététel az Eurdpai Uni6 Hivatalos Lapjaban: C 405., 2019.12.2., 15. o.



C 431/8 Az Eurépai Uni6 Hivatalos Lapja 2019.12.23.

Osszefoné6dés bejelentésének visszavondsa

(Ugyszdm: M.9608 — ENGIE/CDC/CNR Solaire 10)

(EGT-vonatkozisii szveg)

(2019/C 431/08)

A Tandcs 139/2004/EK rendelete

2019. november 25-én a Bizottsdg a 139/2004/EK tanicsi rendelet (!) (a tovabbiakban: osszefonddés-ellendrzési rendelet)
4. cikke szerint bejelentést kapott egy tervezett 6sszefonédasrol.

2019. december 17-én a bejelentd felek tdjékoztattak a Bizottsdgot, hogy visszavonjdk bejelentésiiket.

() Kozzététel az Eurdpai Uni6 Hivatalos Lapjaban: C 408., 2019.12.4., 6. o.



2019.12.23. Az Eurépai Unié Hivatalos Lapja C 431/9

IV

(Tdjékoztatdsok)

AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES
UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO TAJEKOZTATASOK

EUROPAI PARLAMENT

AZ EUROPAI PARLAMENT ELNOKSEGENEK HATAROZATA
(2019. december 16.)

az eurdpai parlamenti képviselGk statiituma alkalmazasi szabdlyainak médositdsarél

(2019/C 431/09)

AZ EUROPAI PARLAMENT ELNOKSEGE,

tekintettel az Eurdpai Unié mlikodésérél szol6 szerz8désre és kiilonosen 223. cikkének (2) bekezdésére,
tekintettel az eurépai parlamenti képviselk statdtumara ('),

tekintettel az Eurdpai Parlament eljdrasi szabdlyzatdnak 25. cikkére,

mivel:

(1) Az eurdpai parlamenti képvisel6k statGtumdra vonatkozé alkalmazdsi szabdlyok (%) (,alkalmazasi szabdlyok”) 69.
cikkének (1) bekezdésével osszhangban a visszatérithetS utazdsi koltségek, napidijak és dltalinos koltségtéritések
Osszegét az Elnokség évente, legfeljebb az Eurdpai Unidnak az el6z6 év oktdberéhez viszonyitott és az Eurostat altal
kozzétett éves inflacidja mértékének megfeleléen indexdlhatja.

(2) Az inflacié mértéke az Eurdpai Unidban 2018. oktéber és 2019. oktéber kozott az Eurostat 2019. november 15-i
kozleménye szerint 1,1 % volt. Az infldcié mértékét figyelembe vevd kiigazitdsok szerinti 4j 6sszegek 2020. janudr
1-jét6] alkalmazandok, és ennek megfelel6en mddositani kell az alkalmazasi szabalyokat.

(3) Az alkalmazdsi szabdlyok 69. cikkének (2) bekezdése értelmében az alkalmazdsi szabdlyok 33. cikkének (4)
bekezdése szerinti munkatdrsakra vonatkozé parlamenti asszisztensi koltségtérités legmagasabb havi osszege
szitkség esetén évente indexdland6é az Eurdpai Unié tisztviselSinek a 259/68/EGK, Euratom, ESZAK tandcsi
rendeletben () rogzitett személyzeti szabdlyzata 65. cikkének megfelel6en megallapitott adatok alapjan.

(4) A Bizottsdg ennek értelmében 2 %-ban hatdrozta meg a 2019. évi indexdlds mértékét. Ennek megfelelGen a
parlamenti asszisztensi koltségekre rendelkezésre &ll6 koltségtérités Osszegének havi maximdlis Osszegét
2019. julius 1-jei hatallyal 25 442 euréra kell kiigazitani.

(") Az Eurdpai Parlament 2005/684/EK, Euratom hatdrozata (2005. szeptember 28.) az eurdpai parlamenti képvisel6k stattitumanak
elfogaddsarodl (HL L 262., 2005.10.7., 1. 0.).

() Az Eur6pai Parlament Elnokségének hatdrozata (2008. mdjus 19. és jilius 9.) az eurbpai parlamenti képvisel6k stattitumanak
alkalmazési szabalyairdl (HL C 159.,2009.7.13., 1. 0.).

() HLL 56.1968.3.4. 1.0.



C 431/10 Az Eurépai Uni6 Hivatalos Lapja 2019.12.23.

ELFOGADTA EZT A HATAROZATOT:

1. cikk

Az alkalmazasi szabdlyok a kovetkez8képpen mddosulnak:
(1) A 20. cikk (1) bekezdése a kovetkezSképpen moddosul:
a) az a) pont helyébe a kovetkezd szoveg 1ép:
,a) amegtett Gt 0. és 50. km-e kozotti ttszakaszra: 23,89 EUR;”;
b) ac) pont helyébe a kovetkezs szoveg 1ép:
,€) amegtett it 251. és 1000. km-e kozotti ttszakaszra: 0,07 EUR /km;”;
(2) A 22. cikk a kovetkez8képpen mddosul:
a) az (1) bekezdés helyébe a kovetkezd szoveg 1ép:

,1. A 10. cikk (1) bekezdésének b) pontjdban meghatdrozott utazdsok sordn felmeriilt koltségekre vonatkozd
éves koltségtérités maximalis 6sszege 4 503 EUR.”;

b) a (3) bekezdés elss albekezdésének helyébe a kovetkezd szoveg 1ép:

,3. Az éves koltségtérités maximalis Osszege azon utak tényleges koltségeivel Osszefiiggésben, amelyek keretében
a bizottsagi vagy albizottsdgi elnokok bizottsdguk hatdskorébe tartozo, eurdpai érdekd és parlamenti dimenzi6val is
rendelkezd tigyekkel kapcsolatos konferencidkra vagy rendezvényekre utaznak, 4 503 EUR. Az ezeken vald
részvételhez azonban a Parlament elnokének elGzetes jovahagyasat kell kérni, amelyre a fent emlitett maximalis
keret erejéig a rendelkezésre dll6 forrdsok ellendrzését kovetden kertl sor.”;

(3) A 24. cikk (2) bekezdésének helyébe a kovetkezs szoveg 1ép:

,2.  Ha a hivatalos tevékenység az Unio teriiletén zajlik, a képvisel6k dtalanypotlékra jogosultak, amelynek Osszege
323 EUR;

(4) A 26. cikk (2) bekezdésének helyébe a kovetkezd szoveg 1ép:
,2. A 25. cikk szerinti koltségtérités havi osszege 4 563 EUR.”;
(5) A 33. cikk (4) bekezdésének helyébe a kovetkezs szoveg 1ép:

»4. A 34. cikkben emlitett valamennyi munkatdrsra vonatkozé havi koltségtérités legmagasabb 6sszege 2019. jilius
1-jei hatallyal 25 442 EUR.
2. cikk
Ez a hatdrozat az Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdban val6 kihirdetését kovet§ napon 1ép hatalyba.

Az 1. cikk (5) bekezdésének kivételével — amely 2019. jilius 1-jén 1ép hatdlyba — e hatdrozat 2020. janudr 1-jétsl
alkalmazandé.




2019.12.23. Az Eurdpai Unié Hivatalos Lapja C 43111
EUROPAI BIZOTTSAG
Eurodtviltasi drfolyamok (')
2019. december 20.
(2019/C 431/10)
1 euro =
, Atvaltasi , Atvaltési
Pénznem . Pénznem J
arfolyam arfolyam

USD USA dollar 1,1097 CAD  Kanadai dolldr 1,4579
JPY Japén yen 121,31 HKD  Hongkongi dollr 8,6511
DKK Dén korona 7,4720 NZD Uj-zélandi dollar 1,6811
GBP Angol font 0,8 5 1 3 3 SGD SZingapﬁri dollé.r 1,50 36
SEK Svéd korona 10,4340 KRW  Dél-Koreai won 1286,58
CHF Sviici frank 10883 ZAR  Dél-Afrikai rand 15,7936

CNY Kinai renminbi 7,7764
ISK Izlandi korona 136,40

HRK  Horvét kuna 7,4390
NOK Norvég korona 9,9463

IDR Indonéz ripia 15510,83
BGN Bulgér leva 1,9558

MYR  Maldj ringgit 4,5942
CZK Cseh korona 25,445 o )

PHP  Filop-szigeteki peso 56,284
HUF Magyar forint 330,50 RUB  Orosz rubel 68,9657
s Lengyel zloty 42593 | THB  Thaifsldi baht 33,496
RON  Rominl¢j 47705 | BRL  Brazil real 45175
TRY Torok lira 6,5774 | MXN  Mexikéi peso 21,0259
AUD Ausztrél dolldr 1,6088 INR Indiai rapia 79,0035

() Forrds: Az Eurépai Kozponti Bank (ECB) dtvéltdsi drfolyama.



C 431/12 Az Eurépai Uni6 Hivatalos Lapja 2019.12.23.

A 116/2009/EK tandcsi rendelet I. mellékletében szerepld, euréban feltiintetett értékhatirok nemzeti
pénznemben kifejezett ellenértékeinek kozzététele

(2019/C 431/11)

A 116/2009/EK tandcsi rendelet () I mellékletének B. pontjdban szereplS el6irdsnak megfeleléen azon tagéllamok
esetében, amelyek nemzeti pénzneme nem az euro, a kulturdlis javak egyes kategdridira vonatkoz6 értékhatdrokat nemzeti
pénznemre it kell véltani, és abban kifejezve az Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdban kozzé kell tenni.

Az aldbbiakban felsorolt ellenértékek az adott pénznemeknek a 2019. augusztus hénap utolsé napjan végz6d6 24 hénapos
idgszak eurdban kifejezett 4tlagos napi értékeit alapul véve keriiltek kiszamitdsra. A médositott értékek 2019. december 31
-t6l hatdlyosak.

EUR 1 15000 30000 50000 150 000

BGN (bolgér leva) 1,9558 29337 58674 97790 293370
CZK (cseh korona) 25,6765 385147 770294 1283823 3851468
DKK (dén korona) 7,4551 111 827 223 654 372756 1118269
GBP (angol font) 0,8847 13271 26 542 44236 132708
HRK (horvit kuna) 7,4322 111483 222965 371609 1114827
HUF (magyar fo- 318,5635 4778452 9556 904 15928173 47784519
rint)

PLN (lengyel zloty) 4,2693 64 039 128079 213 464 640393
RON (romén lej) 4,6755 70133 140 266 233777 701 331
SEK (svéd korona) 10,2689 154033 308066 513 443 1540329

() HLL 39.2009.2.10. 1.o0.
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A BIZOTTSAG (EU) 2019)... VEGREHAJTASI HATAROZATA
(2019. december 16.)

a ,Rheinisches Apfelkraut” (OFJ) elnevezéshez kapcsol6do, az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és
tandcsi rendelet 53. cikke szerinti, nem kisebb jelentGségii termékleirds-modositds jovihagydsdra
irdnyulé kérelemnek az Eurépai Unié Hivatalos Lapjdban torténé kozzétételérdl

(2019/C 431/12)

AZ EUROPAI BIZOTTSAG,
tekintettel az Eurdpai Unié mtikodésérdl sz616 szerzGdésre,

tekintettel a mez&gazdasdgi termékek és az élelmiszerek minGségrendszereirdl sz616 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és
tandcsi rendeletre (') és killonosen annak 50. cikke (2) bekezdése a) pontjara, Osszefiiggésben 53. cikkének (2) bekezdésével,

mivel:

(1)  Németorszdg az 1151/2012/EU rendelet 49. cikkének (4) bekezdésével osszhangban a ,Rheinisches Apfelkraut”
(OFJ) termékleirdsanak nem kisebb jelentdségli modositdsara irdnyuld kérelmet nydjtott be.

(2) A Bizottsdg az 1151/2012/EU rendelet 50. cikkével 6sszhangban megvizsgilta a kérelmet, és arra a kovetkeztetésre
jutott, hogy az megfelel a széban forgd rendeletben meghatdrozott feltételeknek.

(3) Az 1151/2012/EU rendelet 51. cikke szerinti felszdlaldsok benyujtdsdnak lehet6vé tétele érdekében a 668/2014/EU
bizottsagi végrehajtdsi rendelet (*) 10. cikke (1) bekezdésének els6 albekezdése szerinti, nem kisebb jelentdségti
termékleirds-modositds jovahagydsdra irdnyul6 kérelmet a ,Rheinisches Apfelkraut” (OF]) bejegyzett elnevezéshez
kapcsol6dé modositott egységes dokumentummal és az érintett termékleirds kozzétételére vald hivatkozdssal egyiitt
kozzé kell tenni az Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdban,

A KOVETKEZOKEPPEN HATAROZOTT:

Egyetlen cikk

A 668/2014/EU végrehajtasi rendelet 10. cikke (1) bekezdésének els§ albekezdése szerinti, nem kisebb jelent&ségii
termékleirds-modositds jovahagyasara irdnyulé kérelmet, amely a ,Rheinisches Apfelkraut” (OF]) bejegyzett elnevezéshez
kapcsol6dé médositott egységes dokumentumot és az érintett termékleirds kozzétételére val6 hivatkozdst is magdban
foglalja, e hatdrozat melléklete tartalmazza.

Az 1151/2012/EU rendelet 51. cikkével 6sszhangban e hatdrozat kozzététele jogot keletkeztet arra, hogy az e cikk els§
bekezdésében emlitett modositds ellen e hatdrozatnak az Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdban val6 kozzététele idSpontjatl
szamitott harom hénapon belil felszélaljanak.

Kelt Briisszelben, 2019. december 16-dn.

a Bizottsdg részérdl
Janusz WOJCIECHOWSKI
a Bizottsdg tagja

() HLL 343,2012.12.14., 1. 0.

() A Bizottsdg 668/2014/EU végrehajtdsi rendelete (2014. jinius 13.) a mez8gazdasigi termékek és az élelmiszerek minéségrendszereirdl
sz6016 1151/2012[EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet alkalmazdsdra vonatkozé szabalyok megdllapitdsarél (HL L 179.,
2014.6.19., 36. 0.).
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MELLEKLET

KERELEM OLTALOM ALATT ALLO EREDETMEGJELOLESHEZ/OLTALOM ALATT ALLO FOLDRAJZI JELZESHEZ
KAPCSOLODO TERMEKLEIRAS NEM KISEBB JELENTOSEGU MODOSITASANAK JOVAHAGYASA IRANT

Az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének elsG albekezdése szerinti médositds jévihagydsara irdnyulé
kérelem
»RHEINISCHES APFELKRAUT”

EU-szam: PGI-DE-0716-AM01 - 2018.2.15.

OEM () OF (X)
1. Kérelmezd csoportosulds és jogos érdek
Kérelmezd csoportosulds
A térsulds neve Schutzgemeinschaft Rheinischer Zuckerriibensirup/Rheinisches Apfelkraut
A tdrsulds tipusa Egynél tobb személy
Résztvevk Termel6k
Cim Wormersdorfer Strafse 22-26,
53340 Meckenheim
Orszag Németorszag
Telefonszdm 0049222591 900
E-mail-cim(ek) info@sg-zuckerruebensirup-apfelkraut.de
Jogos érdek

A kérelmezd megegyezik a nyilvantartdsba vételi eljards kérelmezgjével.

2. Tagillam vagy harmadik orszdg

Németorszag

3. A termékleiris médositdssal (médositisokkal) érintett rovata
OO A termék elnevezése
A termék lefrdsa
O Foldrajzi teriilet
O A szdrmazds igazoldsa
Az elgallitds modja
Kapcsolat
O Cimkézés
O Egyéb

4. A médositds tipusa

O Bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsanak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentdségtinek nem tekinthet6 mddositdsa
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Bejegyzett OEM vagy OF] termékleirasinak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelent6ségtinek nem tekinthet8 oly médon torténd médositdsa, amelyre vonatkozban
nem tettek kozzé egységes (vagy azzal egyenértékii) dokumentumot

5. Mboddositas(ok)

A termék leirdsa

1. A termékleirdsban jelenleg szerepel a végsd cukortartalom, méghozzd az egyes cukortipusok szerint meghatdrozva
(szachardz: 9 %, gliik6z: 21 %, fruktdz: 28 %). Ezt az informdcidt indokolt torolni.

Mara egyértelmdivé valt, hogy ez az utmutatds, amely elGszor az Eurdpai Bizottsdg el6tt lefolytatott eljdrds alkalmaval
keriilt bele a termékleirdsbajaz egységes dokumentumba, nem alkalmazhatd. Ismeretes, hogy a javitdsra irdnyuld
javaslataiban a Bizottsg gyakran inditvinyozza, hogy a termékleirds a lehet§ legpontosabban szdmszerdsithetd
paramétereket tartalmazzon. Bizonyos esetekben ez sajnos azzal a kovetkezménnyel jart, hogy a védegyletek méréseket
végeztek és az eredményeket rogzitették a termékleirdsban. Mivel azonban a méréseket ad hoc jelleggel kellett elvégezni,
azok értelemszerien nem lehettek reprezentativak. Az olyan természetes termékekben, mint az alma és a korte, a
cukortartalom az idGjarasi viszonyok fiiggvényében igen eltér lehet. Ez az egyik oka annak, hogy nem észszerd
feltiintetni a szacharéz, a gliikoz és a fruktdz ardnydt. Természetesen a termék jelentds mennyiségben tartalmaz cukrot. A
killonboz8 cukortipusok aranyat azonban értelmetlen meghatdrozni. Ezért ezt az dtmutatdst torolni kell.

2. A Brix-fokra vonatkozé jelenlegi ttmutatds szerint a szoban forgd paraméter értéke ,65-68”. Ehelyett az
utmutatdsban a kovetkezd értékmegjel6lésnek kellene szerepelnie: ,legaldbb 65 Brix-fok”.

Mostanra nyilvanvaléva vélt ugyanis, hogy azokban az években, amelyekben az idGjards kiilonosen kedvez a magas
cukortartalmi gytimolesok termelésének, a Brix-fok értéke 68 felett is lehet — ami valéjdban jobb mingségii termék
eléallitasat teszi lehetévé. Ezért nem észszer( felsS hatdrértéket meghatdrozni.

3. Aszovegben jelenleg fel van tiintetve a viztartalom (35 % * 3 %). Ezt az informéciét indokolt t6rdlni.

Ez a médositds a Brix-tartalom megvaltoztatdsan alapul. A Brix-tartalom szdmos jellemzdre kihat, koztiik a termék
viztartalmara is. Minél magasabb a Brix-tartalom (azaz a cukortartalom), automatikusan anndl alacsonyabb lesz a
viztartalom.

Ezért a viztartalom valéjdban nem bir jelentéséggel a termék szempontjabdl. A lényeges tényez$ a Brix-tartalom.
Ezért célszerbb teljes egészében torolni a viztartalomra vonatkozé informdciot. A termékleirdsban a viztartalomra
vonatkozdan megadott jelenlegi érték nem megfelels, mivel a Brix-tartalmat érint6 valtoztatdsbdl (vagyis az ,x %-y
%" értékmegjelolés helyett a ,legaldbb x %” értékmegjelolés alkalmazasdbol) kovetkez8en a viztartalmat tigy kellene
megadni, hogy ,legfeljebb x %”. Mivel azonban a viztartalom a Brix-tartalom fuggvényében viltozik, és Gnmagdban
nem gyakorol hatdst a mingségre, feltiintetését indokolt elhagyni.

Az elddllitds mddja

1. A mdésodik bekezdésben a ,Ha tavasszal végzik a feldolgozast” szovegrész helyébe a ,Ha a feldolgozasra az emlitett
idgszakon kiviil keriil sor” szoveg 1ép.

Napjainkban ugyanis mdr nemcsak tavasszal dolgozhaték fel hiit6hdzban tdrolt gyimolcsok az ,Apfelkraut”
eldallitdsa céljabol, és e technoldgiai fejlemény figyelembevétele érdekében ki kell igazitani a termékleirdst.

2. Az utolso el6tti bekezdés a ,cukor és pektinek” szavak utdn a ,valamint esetleg valamely savtartalom-noveld anyag”
szoveggel egésziil ki.

Ma mar megengedett savtartalom-novel§ anyagot hozzdadni a félkész termékhez. Ez amiatt van igy, mert — a
betakaritott termékek mingségétdl fiiggSen — eléfordul, hogy a gyiimolesok sajat savtartalma olyan alacsony, hogy
savtartalom-novelS anyag hozzdaddsa nélkil nem megy végbe a kivant zselésedés.

Minden pektinnek, amelyet zselésités céljabol valamely kenyérre kenhetS krémhez adnak, meghatdrozott pH-értékkel
kell rendelkeznie. A gydrté tapasztalata szerint az optimdlis allag eléréséhez a pH-értéknek 3,5 + 0,05-nak kell lennie a
feldolgozas soran. A pH-értéket a félkész almatermék (az alma), a félkész kortetermék (a korte) és a pektinoldat
hatdrozza meg. Mivel csak akkor érhetdk el optimélis eredmények, ha a pH-érték ingadozdsaival szembeni tiiréshatar
nagyon alacsony, az ingadozdsoknak sziikség esetén savtartalom-novel§ anyag alkalmazdsaval kell gatat szabni.
Ilyenkor is csak elenyész6 mennyiség keriil a termékbe az emlitett anyagokbdl, igy azok semmiképpen sem
befolyasolhatjdk a termék izét; egyébirant a termelének is érdeke, hogy errél gondoskodjon.

Kapcsolat

A 2. pont (A termék sajitossagai) utolsé bekezdésben a ,Ha tavasszal végzik a feldolgozdst” szovegrész helyébe a ,Ha a
feldolgozdsra az emlitett id@szakon kiviil keriil sor” szoveg 1ép.

Erre a kiigazitdsra ,A termék lefrdsa” cim( rovatban végrehajtott médositds miatt van sziikség.
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EGYSEGES DOKUMENTUM

,RHEINISCHES APFELKRAUT”
EU-szém: PGI-DE-0716-AMO01 - 2018.2.15.
OEM () OFJ (X)

1. Elnevezés

,Rheinisches Apfelkraut”

2. Tagdllam vagy harmadik orszdg

Németorszag

3. A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa

1.6. osztdly: Gyiimolcs, z6ldségfélék és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

A ,Rheinisches Apfelkraut” frissen szedett alma és korte stiritményébdl késziilt szirup. A termék kizdrblag egész
almdkbol és kortékbdl késziil. Csak egészséges, teljesen érett gylimolesok dolgozhatdk fel. Amennyiben a
feldolgozdsra a betakaritdsi idszakban, azaz a nydr végétl november kozepéig keriil sor, friss gyiimolcsot
haszndlnak. Ha a feldolgozdsra az emlitett id6szakon kiviil keriil sor, csak egész gyiimolcsoket haszndlnak, félkész
drut nem. A gyiimolcs ebben az esetben kizdr6lag hiit6hazakbol szarmazik. 1 kg végtermékhez legaldbb 2,7 kg
nyersanyag (gyiimolcs) keriil felhaszndldsra, ebbdl legaldbb 2,1 kg alma. A lekvarral ellentétben a ,Rheinisches
Apfelkraut” kizdrdlag gyiimoleslébdl, azaz mds névényi Osszetevék nélkil készill. A gyiimolesoket atvételitkkor
szemrevételezik, melynek sordn a higiéniat, az esetleges rothaddst és kartevéfertzést vizsgaljak.

A nyers drut a feldolgozas el6tt vizfird6ben tisztitjdk meg. Ezutdn az egész almakat és kortéket nyomds nélkiil, kiméls
moédon megfézik. A cefrét kipréselik, a levet pedig lesziirik.

A lesziirt 1€ a parologtatd egységbe keriil, ahol a vizet vakuum alatt kiméletesen eltavolitjdk bel6le. A félkész termék
szdrazanyag-tartalma legalabb 58-62°Brix-fok. E gydrtdsi szakasz utdn a félkész terméket nagy méretdi tartdlyban,
legfeljebb 10 °C-on tdroljdk, majd sziikség esetén cukrot és pektint, valamint esetleg valamilyen savtartalom-néveld
anyagot adnak hozzd a gyart6 hagyomadnyos receptje szerint.

A végsé ellenrzés sordn a szdrazanyag-tartalmat is megmérik. A termék még forrén taroldedénybe tolthets, majd
forgalomba hozhaté.

1000 g késztermékre vetitve legfeljebb 400 g cukor hozzdaddsa megengedett. Az ,Apfelkraut” cukor hozzdaddsa
nélkil, kizdr6lag almabdl is elGéllithato.

Kiils6 jellemz8k: sotétbarna, zselé dllagi massza
[z: édes-savanykds almaiz

Mlat: édes

Brix-fok (késztermék): legalabb 65 Brix-fok
pH-érték: 3,1-3,7

3.3. Takarmdny (kizdrolag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetében)

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A teljes gydrtdsi folyamat a koriilhatdrolt foldrajzi terilleten megy végbe, és annak sordn csak egész, egészséges,
teljesen érett, friss vagy hiit6hdzbol szdrmazé almak és korték keriilnek feldolgozdsra.
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3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozo egyedi szabdlyok

3.6. A bejegyzett elnevezést visel§ termék cimkézésére vonatkozé egyedi szabdlyok

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozasa

Rajna-vidék. Ezen beliil Eszak-Rajna-Vesztfilia tartomanyban idetartozik Koln kozigazgatisi korzete, valamint
Diisseldorf kozigazgatdsi korzetébdl Mettmann jards, Disseldorf varosa, Rhein-Kreis Neuss jards, Monchengladbach
véarosa, Viersen jaras, Krefeld vérosa, Kleve jards, Wesel jards. Rajna-vidék-Pfalzban idetartozik Ahrweiler és Mayen-
Koblenz jdras.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A, Rheinisches Apfelkraut” a Rajna-vidék hagyomdnyos terméke. A Rajna-vidék a gyiimolesfik nevelése
szempontjdbol idedlis adottsigokkal rendelkezik. Az évszdzadok sordn jelentds gyiimolcstermesztS vidékké valt.
Mdig magas a gyepes gyiimolcsosok ardnya, és sokféle almafajta terem. KedvezGek az éghajlati viszonyok olyan fajtak
termesztéséhez, amelyek a savak és a természetes pektinek megfelel§ ardnyaval rendelkeznek optimélisan kenhetd

s

termék elSallitdsdhoz.

Hagyomdnyosan azért kezdtek el , Apfelkraut”-ot f6zni, hogy tartdsitsdk a lehullott gyiimélcsoket. Az elmdlt szdzadok
sordn gyakorlatilag minden gazdasdg a sajt, 6ndlléan el@dllitott, édes-aromds ,Apfelkraut’jdt haszndlta télen az
élelmiszerek édesitésére. Nemzedékrsl nemzedékre széllt a hagyomanyos gyértdsi modszer, azaz a kimélg, nyomds
nélkiili f6zési eljards és killonosen a gydrtok szakértelme, amellyel a szdmtalan kiillonboz6 almafajtdbdl osszedllitjdk a
tokéletes pektin-sav ardnyt biztositd, megfelel§ valogatist. Az ,Apfelkraut” elGallitisdnak ezért a Rajna-vidék
kiilonleges éghajlati és egyéb természeti adottsdgai kiilonosen kedveznek. Az emlitett kedvezd koriilményeknek és a
hagyomdnynak koszonhetden a helyi lakossag kiilonleges tapasztalatot szerzett a termék eldallitdsaban. A terméket
elsgsorban kenyérre kenhet§ édes krémként, siitési és f6zési hozzavaloként (példaul a jellegzetes pécolt
marhahiisételhez, a rajnai Sauerbratenhez), és a Rajna-vidéken ugyancsak hagyomdnyos ételnek szdmitd rajnai
krumplildngos (Reibekuchen, nyelvjarasban: Rievkooche) koreteként fogyasztjak.

A Rheinisches Apfelkraut” még ma is a nemzedékr6l nemzedékre tovdbbadott, hagyomdnyos médon, azaz a
szamtalan almafajta keverési ardnydnak gondos meghatdrozasaval és kimél§, nyomds nélkili f6zéssel késziil. Az
elddllitds pontosan koveti az el6dok altal kiprobalt és hasznalt recepteket. Ez garantdlja a termék kivdlé mindségét,
azaz a kiegyensulyozott izt és az optimalis kenhetdséget.

A tobb szdz éves gylimolestermeszt§ terillet és a termék tobb generdcidra visszanyuld el8dllitdsi mddszere
megalapozza a Rajna-vidéken gydrtott ,Apfelkraut” killonleges hirnevét. A termék elsGsorban a Rajna-vidéken, de
annak hatdrain tdl is ismert. Ezt a szakmai szervek dltal kibocsatott vélemények is megerdsitik, valamint az is
aldtdmasztja, hogy a termék rendszeresen megjelenik étlapokon, receptekben és az online kereskedelemben. A termék
kenhet§ kenyérrevaloként, illetve siitési és f6zési hozzavaloként egyardnt kiemelkedd helyet foglal el a rajnai
konyhamtivészetben. A ,Rheinisches Apfelkraut” fogyasztdsa hossz hagyomadnyra tekint vissza, és ma is mélyen
benne él a fogyasztok tudatdban és a gasztrondmidban. A ,Rheinischer Sauerbraten” receptjében hozzdvaldként
szerepel.

A termék kizar6lag egész almdkbol és kortékbdl késziil. Csak egészséges, teljesen érett gyiimolesok dolgozhatok fel.
Amennyiben a feldolgozdsra a betakaritdsi idészakban, azaz a nydr végétSl november kozepéig keriil sor, friss
gyiimolcsot haszndlnak. Ha a feldolgozdsra az emlitett id@szakon kiviil keriil sor, csak egész gyiimolcsoket
haszndlnak, félkész drut nem. A gyiimolcs ebben az esetben kizdrélag hiit6hdzakbdl szarmazik.

A termék és annak gydrtdsi helye kozotti kiilonleges kapcsolat a ,Rheinisches Apfelkraut” hirnevében 6t testet. A tobb
széz éves gyiimolcstermesztd teriilet és a termék tobb generdcidra visszanyul6 eldallitdsi modszere megalapozza a
Rajna-vidéken gyartott , Apfelkraut” kiilonleges hirnevét. A termék elsGsorban a Rajna-vidéken, de annak hatdrain tiil
is ismert.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére
(e rendelet 6. cikke (1) bekezdésének mdasodik albekezdése)

https:/[register.dpma.de/DPMAregister/blattdownload /marken/2018/3/Teil-7/20180119
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(Hirdetmények)

A VERSENYPOLITIKA VEGREHAJTASARA VONATKOZO ELJARASOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Osszefonédds el6zetes bejelentése

(Ugyszdm: M.9455 — Compass|Fazer Food Services)

(EGT-vonatkozdsd szoveg)

(2019/C 431/13)

1. 2019. december 12-én a Bizottsdg a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 4. cikke szerint bejelentést kapott egy tervezett
osszefonoddsrol.

E bejelentés az aldbbi vallalkozasokat érinti:

— Compass Group PLC (Egyesiilt Kiralysdg),

— az Oy Karl Fazer Ab-hez (Finnorszag) tartozé Fazer Food Services AB (Svédorszag),
— az Oy Karl Fazer Ab-hez (Finnorszdg) tartozé Fazer Food Services OY (Finnorszag),
- az Oy Karl Fazer Ab-hez
— az Oy Karl Fazer Ab-hez

az Oy Karl Fazer Ab-hez (Finnorszdg) tartoz6 Fazer Food OU (Esztorszag).

(
(Finnorszdg) tartozd Fazer Food Services AS (Norvégia),
(
(

)
)

Finnorszag) tartozd Fazer Food Services A[S (Dénia),
)

A Compass Group PLC az 6sszefonddds-ellendrzési rendelet 3. cikke (1) bekezdésének b) pontja értelmében teljes irdnyitast
szerez a Fazer Food Services AB, a Fazer Food Services OY, a Fazer Food Services AS, a Fazer Food Services A[S és a Fazer
Food OU felett.

Az sszefondddsra részesedés véasarldsa titjdn keriil sor.

2. Az érintett véllalkozdsok tizleti tevékenysége a kovetkez6:

— a Compass Group PLC kiszervezett étkeztetési szolgédltatdsokat nyujt az izleti szektorban, az iparban, az
egészségligyben, a joléti dgazatban, az oktatdsban, a védelemben, az offshore dgazatban és tavoli teriileteken mikodd
tigyfelei szdmdra. Emellett az étkeztetési szolgdltatdsokon tilmendGen kiegészitS (példdul létesitményfenntartdsi és
takaritdsi) szolgdltatdsokat, valamint a sport terilletén és a szabadidSs dgazatban koncessziés étkeztetési
szolgaltatdsokat is nydijt,

— aFazer Food Services AB, a Fazer Food Services OY, a Fazer Food Services AS, a Fazer Food Services A[S és a Fazer Food
OU rendezvény-vendéglatasi, éttermi és étkeztetési szolgéltatdsokat nyujt Finnorszdgban, Svédorszagban, Danidban és
Norvégidban, tovabbd korldtozott korben Esztorszdgban is jelen van.

3. A Bizottsag elGzetes vizsgalatdra alapozva megillapitja, hogy a bejelentett Osszefonddds az Gsszefonddas-ellendrzési
rendelet hatdlya ald tartozhat, a végleges dontés jogat azonban fenntartja.

4. A Bizottsdg felhivja az érdekelt harmadik feleket, hogy az osszefonddds kapcsdn esetlegesen felmeriil§ észrevételeiket
nyujtsdk be a Bizottsdgnak.

Az észrevételeknek a kozzétételt kovet tiz napon belil kell a Bizottsighoz beérkezniiik. Az aldbbi hivatkozdsi szdmot
minden esetben fel kell tiintetni:

M.9455 — Compass|Fazer Food Services

(') HLL 24.,2004.1.29., 1. 0. (az dsszefonddés-ellendrzési rendelet).
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Az észrevételeket faxon, e-mailben vagy postai tton lehet a Bizottsdghoz eljuttatni. Az elérhetSségi adatok a kovetkezsk:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Fax +32 22964301

Postai cim:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE
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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

A mezGgazdasigi termékek és az élelmiszerek mingségrendszereirdl sz616 1151/2012/EU eurdpai
parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja szerinti, nem kisebb jelentGségii
termékleirds-médositds jovahagydsdra irdnyul6 kérelem kozzététele

(2019/C 431/14)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') 51. cikke alapjdn jogot keletkeztet a médositds
iranti kérelem elleni felszolaldsra a kozzététel id6pontjatdl szamitott hdrom hénapon beliil.

AZ OLTALOM ALATT ALLO EREDETMEG]ELOLESEKHEZ j OLTALOM ALATT ALLO FOLDRA]ZI JELZESEKHEZ KAPCSOLODO
TERMEKLEIRAS NEM KISEBB JELENTOSEGU MODOSITASANAK JOVAHAGYASARA IRANYULO KERELEM

Az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének elsG albekezdése szerinti médositds jévahagydsdra irdnyulé
kérelem

,TOMATE LA CANADA”
EU-szdm: PGI-ES-0664-AM01 — 2018.3.12.
OEM() OF (X)

1.  KérelmezG csoportosulis és jogos érdek
A ,Tomate La Cafiada” oltalom alatt 4ll6 f6ldrajzi jelzés szabédlyozé tandcsa
Cim: Autovia del Mediterrdneo, Salida 456 Paraje Los Mayorales, s/n 04130 El Alquidn (Almeria), Espafia.
Telefon: +34 637310801
E-mail-cim: miguelangel@elprimertomate.com

A ,Tomate La Cafiada” oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzés szabélyozo tandcsa a tagéllami illetékes hatdsdg dltal a
mindségmegjelolés igazgatdsért felelds testiiletként elismert nonprofit szervezet. Az oltalom alatt dll6 termék
elddllitdsaban érintett gazdasdgi szereplSket képviseli. A demokratikus elvek szerint irdnyitott szabdlyozé tandcs az
oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzés terén érintett gazdasdgi és dgazati érdekeket képviseli, kiillonds tekintettel a
kisebbségi érdekekre, ily médon biztositva egyenld képviseletet mindenki szdmara.

Emellett a szabalyozo tandcs jogképessége lehet6vé teszi, hogy a nemzeti jogszabdlyoknak — konkrétan a haldszati
dgazat és az élelmiszerek mingsége targyaban az andaliz kormdny altal elfogadott, 2011. mércius 25-i 2/2011. sz.
torvény 13. cikke (2) bekezdése a) pontjdnak — megfelelGen benytjtsa ezt a médositdsra irdnyulé kérelmet.

2. Tagéllam vagy Harmadik Orszig

Spanyolorszag

3. A termékleirds modositdssal (mdédositasokkal) érintett rovata
[ A termék elnevezése
A termék lefrdsa

O Foldrajzi teriilet

() HLL343.,2012.12.14, 1. 0.
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O A szdrmazds igazoldsa
Az elgallitds modja
Kapcsolat

O Cimkézés

Egyéb: Jogi kovetelmények, diagramok és grafikonok

4. A mddositds tipusa

Bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsdnak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentdségtinek nem tekinthet6 modositasa.

O Bejegyzett OEM vagy OFJ termékleirdsinak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelent@séglinek nem tekinthet§ oly mddon torténS moédositdsa, amelyre
vonatkozdan nem tettek kozzé egységes (vagy azzal egyenértékii) dokumentumot

5. Mddositds(ok)

5.1.  Mindenekel6tt tigy modosul a termékleirds B. szakasza (,A termék leirdsa”), hogy a B.2. alszakasz teljes egészében
torlésre keriil, a B.3. alszakasz tartalma pedig véltozatlanul marad. A ,Fizikai-kémiai és érzékszervi jellemzdk és
kereskedelmi tipusok” cim alatt ez lesz az 4j B.2. alszakasz. Az 0j B.2. alszakasz mindegyik paradicsomtipus fizikai-
kémiai és érzékszervi jellemzGit meghatdrozza, a régi B.2. alszakasztdl eltérSen, amely nem az egyes
paradicsomtipusok szerinti bontdsban tartalmazta a jellemzéket.

— A termékleirds B.2. alszakaszanak és az egységes dokumentum 3.2. pontjdnak alabbi szovege torlésre keriil:

A ,Tomate La Caflada” négy kereskedelmi tipusanak fizikai-kémiai és érzékszervi jellemz§it az aldbbi hatarértékek
hatdrozzak meg:

- likopintartalom: 10,8—44 milligramm/100 gramm,

- C-vitamin-tartalom: 62-195 mg/100 g nedves tomeg,
- szindrnyalat vildgossdga (L): 38 és 49 kozott,

- szinskdla szerinti szin: 2 és 11 kozott.

- A ,B.3. Kereskedelmi tipusok” alszakaszcim helyébe a ,B.2. Fizikai-kémiai és érzékszervi jellemzdk és
kereskedelmi tipusok” keriil. E moédositdssal egyiitt sor kerill az egységes dokumentum 3.2. pontjinak
kiegészitésére a paradicsom minden egyes kereskedelmi tipusdnak fizikai-kémiai és érzékszervi jellemzdire
vonatkoz6 informdciékkal.

Indokolds: A termék altalanos leirdsa azért keriilt torlésre, mert helyénvalébbnak tinik a termékleirds B. szakaszdban
felsorolt minden egyes kereskedelmi tipus egyedi jellemz8inek kiemelése.

5.2. Az j B.2. alszakaszban szerepelnek bizonyos betakaritdsi és elemzési kovetelmények a termék besorolhatésigéhoz,
valamint az egyes paraméterekre vonatkoz6 analitikai médszerek. A szoveg a kovetkezSkkel egésziil ki:

A fizikai-kémiai és érzékszervi jellemz6k megegyeznek az e dokumentumban szerepldkkel, feltéve, hogy:
(1) A szedés idején a betakaritott termés megfelel az egyes paradicsomtipusokhoz el8irt szinparamétereknek;
(2) A minta elegend szdmu termést tartalmaz a statisztikailag szignifikdns adatmennyiség biztositdsdhoz;

(3) A likopin vizsgalata azonnal, azaz a betakaritdstdl szdmitott 24 o6rdn belil megtorténik Ggy, hogy a
paradicsomot hiitott rendszerben szallitjdk a term6foldrél az adott laboratériumba.

Analitikai modszerek:

Likopin és tokoferolok: nagy teljesitményi folyadékkromatografids (HPLC) berendezések és megfelel§ templatok
hasznalata.

Szindrnyalat viligossdga: nagy felbontdsti spektrofotométer hasznélata.
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Indokolds:

A mintavételi eljards kiegésziilt néhdny tovabbi feltétellel, hogy elkeriilhet6k legyenek a kiilonbozs értékek
eredményeinek a termésjellemzdk elemzési id6pontjatdl fiiggd esetleges ingadozdsai, valamint a haldszati dgazat és
az élelmiszerek mindsége tdrgydban az andaliz kormdny dltal elfogadott, 2011. madrcius 25-i 2/2011. sz.
torvénynek valé megfelelés érdekében meghatdrozdsra kertiltek az alkalmazott analitikai modszerek.

5.3. Az 4j B.2. (az egységes dokumentum 3.2. pontja) és F.2. alszakaszban (,A termék sajitos jellemzdire vonatkozd
informacidk”) (az egységes dokumentum 5. pontja) a ,likopin” és a ,szindrnyalat vildgossdga” paraméterek tartalma
kiigazitdsra keriilt, a ,C-vitamin” paramétert pedig felvaltotta az ,E-vitamin (a-tokoferol)”.

— A ,Redondo Liso” [kerek sima] kereskedelmi tipusnal:

A ,szindrnyalat vildgossdga (L): 42 és 46,5 kozott” jellemzd helyébe ,szindrnyalat vildgossdga (L): = 35” ép.

Az E paradicsomtipus C-vitamin-tartalma 153-195 mg/100 g nedves tomeg” széveg helyébe ,E paradicsomtipus E-
vitamin-tartalma (a-tokoferol-tartalma) > 0,40 mg/100 g nedves tomeg” 1ép.

LA teljes likopintartalom 21 és 25,8 mg[100 g szdraz tomeg kozott véltozik” szoveg helyébe ,a teljes likopintartalom
> 26 mg/100 g szdraz tomeg” lép.

— A ,Tomate Cereza (incluido cdctel)” [cseresznyeparadicsom, beleértve a ,koktél” fajtat] kereskedelmi tipusndl:
A ,szindrnyalat vildgossdga (L): 38 és 40 kozott” jellemzd helyébe ,szindrnyalat vildgossiga (L): = 35” 1ép.

Az E paradicsomtipus C-vitamin-tartalma 62-102 mg/100 g nedves tomeg” szoveg helyébe ,E paradicsomtipus E-
vitamin-tartalma (a-tokoferol-tartalma) > 0,30 mg/100 g nedves tomeg” lép.

LA teljes likopintartalom 31,6 és 38,4 mg[100 g szdraz tomeg kozott véltozik” szoveg helyébe ,a teljes
likopintartalom > 26 mg/100 g szdraz tomeg” 1ép.

— Az ,Asurcado” [bordédzott] kereskedelmi tipusndl:
A ,szindrnyalat vildgossdga (L): 38 és 40 kozott” jellemzd helyébe ,szindrnyalat vildgossaga (L): = 35” 1ép.

Az E paradicsomtipus C-vitamin-tartalma 130-155 mg/100 g nedves tomeg” szoveg helyébe ,E paradicsomtipus E-
vitamin-tartalma (a-tokoferol-tartalma) > 0,31 mg/100 g nedves tomeg” 1ép.

LA teljes likopintartalom 35,4 és 44 mg[100 g szdraz tomeg kozott véltozik” szoveg helyébe ,a teljes likopintartalom
> 26 mg/100 g szdraz tomeg” 1ép.

— Az ,Oblongo o Alargado” [hosszikas vagy megnyult] kereskedelmi tipusnal:
A ,szindrnyalat vildgossaga (L): 38 és 40 kozott” jellemzd helyébe ,szindrnyalat viligossaga (L): = 35” [ép.

Az E paradicsomtipus C-vitamin-tartalma 142-186 mg/100 g nedves tomeg” szoveg helyébe ,E paradicsomtipus E-
vitamin-tartalma (a-tokoferol-tartalma) > 0,31 mg/100 g nedves tomeg” 1ép.

»A teljes likopintartalom 10,8 és 13,2 mg/100 g szdraz tomeg kozott viltozik” széveg helyébe ,a teljes
likopintartalom = 26 mg/100 g szédraz tomeg” 1ép.

Indokolds:

Az Almeriai Egyetem Nyolc paradicsomfajta (Lycopersicon esculentum) tdpanyag-osszetétele és antioxiddns aktivitdsa cimmel
2009-ben kozzétett tanulmdnya alapjan stlyos problémadkra deriilt fény a termékleirdsban foglalt kovetelmények OF]
altali teljesitése terén. E tdlzottan szigorti kovetelmények olyan optimadlis feltételek kozott végzett mintavételen és
elemzésen alapulnak, amelyeket a normdl termesztési és értékesitési gyakorlatok sordn nagyon nehéz reprodukalni.
Elgszor is gyakorlatilag lehetetlen teljesiteni a C-vitamin el8irt szintjét olyan érési dllapot mellett, amelyet a
termékleirds szerint a paradicsomnak a betakaritds idejére el kell érnie, hiszen a C-vitamin szintje a paradicsom
érésével parhuzamosan csokken. A termékleirds a likopin szintjét és a szindrnyalat vildgossdgat is messze a foldrajzi
teriileten szokdsosan elért értékek felett rogziti.

A likopin és a vildgossdg esetében — a kért modositdsnak megfelelGen — kiigazitott szintek azonban az aldbbiak
szerint még gy is meghaladjak a foldrajzi teriileten kiviili ugyanilyen paradicsomfajtdkra jellemz§ szinteket.



2019.12.23. Az Eurépai Unié Hivatalos Lapja C 431/23

P

A vildgossag és a likopin termékleirasban el8irt legnagyobb értékei azért kertiltek torlésre, mert semmi nem
indokolja e magas hatdrértékeket, hiszen a nagyobb értékek erdsitik a paradicsom azon jellemzgit, amelyek alapjdn
a fogyasztok pozitivan értékelik a termés mindségét és frissességét. A fenti okok miatt azonban mindkét paraméter
esetében enyhiiltek a kovetelmények. A két paraméter értékeinek javasolt csokkentése nem eredményezi a tipikus
mindségi jellemzdk jelentSs valtozasat, sem pedig az érzékszervi jellemzék médosuldsit. Az OF) teriiletén kiviili
paradicsomndl a vildgossag értékei leggyakrabban 25 és 28 kozé esnek; ezeket minden esetben meghaladjdk a
szoban forgd kereskedelmi tipusok. Az OF-vel elldtott paradicsomndl a vildgossag el8irt legkisebb értéke 35.

A C-vitamin helyébe az E-vitamin-tartalom (a-tokoferol-tartalom) lépett, mivel a paradicsom C-vitamin-tartalma az
érési szakasztdl fiiggden nagy ingadozdsokat mutat. A beszdmoldk szerint a kevésbé érett paradicsomnal nagyon
magas a kezdeti C-vitamin-tartalom, dm ez a paradicsom eltarthat6sdgdnak utolsé szakaszaiban 28 mg/100 g
nedves tomeg értékre csokken (Valle and Rodriguez, 2011). E nagy szdrds miatt a C-vitamin nem tekinthetd j6
indikdtornak a bizonyos teriiletrdl szdrmaz6 paradicsom mindségét illetGen.

A paradicsom érésével parhuzamosan egyre stabilabbd valnak a tokoferolvegyiiletek. E vegyiiletek koncentracidjanak
az érés elGrehaladtdval bekovetkezd kisebb (7,7-11,6 pg/1 g nedves tomeg) valtozasait figyelték meg (Quadrana et
al, 2013).

Emellett antioxiddns képességiiket tekintve a C-vitamin és a tokoferolok egymdssal felcserélhetSk; régéta ismert tény,
hogy ez a két vegyiilettipus antioxiddns szinergidt és egyiittmiikodést mutat (Niki et al., 1987). A tokoferolok ezért
megfelel§ indikdtorai a paradicsom jotékony egészségiigyi tulajdonsdgainak, és tekintetben hatékonyabban
hasznélhat6k a C-vitamin helyett.

A paradicsomfajtdk tokoferoltartalmat olyan tényezdk befolydsoljak, mint az 6nt6z8viz sétartalma, a tdpoldatban
1év6 kélium mennyisége, a kérdéses genetikai valtozat és a teriiletre jellemz§ egyedi kornyezeti viszonyok (napsiités,
hémérséklet és paratartalom).

A ,Tomate La Cafiada” tokoferoltartalma meghaladja a f6ldrajzi teriileten kiviili hasonlé tipusii paradicsomokra
jellemz§ atlagot. Killonosen igaz ez az a-tokoferol esetében, amely E-vitamin aktivitdssal rendelkezik és taplalkozasi
szempontbdl ezért a legjelentGsebb tokoferolvegyiiletnek szdmit. A tokoferol szintézisét és a magas tokoferol-
szinteket a nagy elektromos vezetSképesség dltal elGidézett ozmotikus sostressz is stimuldlja.

A ,Tomate La Cafiada” atlagos a-tokoferol értéke jellemzGen 0,56-0,72 mg[100 g nedves tomeg, az adott
kereskedelmi tipustdl fiigg6en, mig az OF] terilletén kivilli paradicsomndl leggyakrabban el6forduld értékek
nagysdga > 0,14 mg/100 g nedves tomeg. Az OFJ-vel elldtott paradicsom esetében ezért az a-tokoferolhoz rogzitett
legkisebb érték 0,30 mg/100 g nedves tomeg.

A szindrnyalat nagy vildgossdga a termés jelentds keménységébdl adodik. Azt is figyelembe kell venni, hogy e
paraméter értéke az érettségtdl fiigg; a kevésbé érett paradicsomndl nagyobb a vildgossdg értéke. Kivételt képez

azonban az a paradicsom, amely mér elkezdett pirosodni, magas likopintartalmd, nagy vildgossdg értékeket mutat
és sok a-tokoferolt tartalmaz.

5.4. A termékleirds F.3. alszakasza (,A foldrajzi teriilet és a termékjellemzdk kozotti ok-okozati kapcsolat”) a C-vitamin
paraméter felvltdsat tiikr6z6 modon keriil kiigazitdsra.

Az aldbbi szoveg helyébe:

A sTomate La Cafiada« minSségét és sajatos jellemzdit (szindrnyalat vildgossdga (L), likopin és C-vitamin) befolydsol6
tényezdket az 6ntozGviz és a talaj mint tdpanyagforrds jelenti.”

a kovetkezd szoveg ép:

»A »Tomate La Cafiada« mindségét és sajitos jellemzGit (szindrnyalat vildgossiga (L), likopin és tokoferolok)
befolydsold tényezdket az 6ntozGviz és a talaj mint tdpanyagforrds jelenti.”

Az aldbbi szoveg helyébe:

,a)  C-vitamin

A meghatdrozott foldrajzi teriilet gyakorlata szerint — kizdrdlag a 06.11. és 06.12. szdmd (rendkiviil sos)

hidrogeoldgiai egységbdl nyert vizzel [egy tobb vizgy(jt6t magdban foglaldé kozigazgatisi koncepcié alapjan] —
végzett sOs vizes ontozés noveli a C-vitamin koncentrécidjat.

Ily médon az 6ntozéviz elektromos vezetSképességének novekedésével — amely kozvetleniil osszefiigg a vizben
oldott sék koncentracidjdval — ng a paradicsom C-vitamin-tartalma.
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A meghatdrozott foldrajzi teriiletre jellemz6 fényerd, amelynek a paradicsomnovények a betakaritdsig ki vannak
téve, szintén hatdssal van az érett paradicsom aszkorbinsav-tartalméra (C-vitamin-tartalméra).”

a kovetkezd szoveg 1ép:

,a)  E-vitamin (a-tokoferol)

A paradicsomfajtdk tokoferoltartalmat olyan tényezdk befolydsoljdk, mint az 6ntoz6viz sétartalma, a tdpoldatban
1év6 kdlium mennyisége, a kérdéses genetikai véltozat és a teriiletre jellemz§ egyedi kornyezeti viszonyok (napsiités,
hémérséklet és paratartalom).

A tokoferol szintézisét és a magas tokoferolszinteket a nagy elektromos vezetSképesség dltal elgidézett ozmotikus
sostressz is stimulalja.”

5.5. Az egyes fajtdk tiltetési ditumadra torténd kilon hivatkozds kikeriilt a termékleirds B.2. alszakaszabol.
— A ,Redondo Liso” [kerek sima] kereskedelmi tipusnal:

Hosszu és rovid ciklus esetén augusztus utolsé és szeptember elsG hete kozott, rovid ciklus esetén pedig tavasszal
torténik az {iltetés.

— A ,Tomate Cereza (incluido céctel)” [cseresznyeparadicsom, beleértve a ,koktél” fajtdt] kereskedelmi tipusnal:
Szeptembertd] torténik az tiltetés.

— Az ,Asurcado” [bordédzott] kereskedelmi tipusndl:

Szeptembertd] torténik az tiltetés.

— Az ,Oblongo o Alargado” [hosszikas vagy megnyult] kereskedelmi tipusndl:

Az idGszak kozepén vagy végén torténik az iiltetés.

Indokolds:

Az iltetési datum az adott év idGjardsatdl, valamint az olyan Gj és hatékonyabb szell§zérendszerrel elldtott Gj
struktardkedl fiigg, amelyek segitségével a ciklus elébbre hozhaté, a paradicsom jellemz6i pedig véltozatlanul
hagyhatok.

5.6. A termékleirds E. szakaszaban (,A TERMEK ELOALLITASA”) és E.1. alszakaszdban (,Termesztési technikdk”) a mar
hatalyon kiviil helyezett 2007. oktéber 10-i végzés lekeriilt a ,Tomate La Cafiada” termesztési szabvanyok listdjardl
és azt a 2015. december 15-i (jelenleg hatélyos) végzés véltotta fel. Az UNEGAP szabviny is felvételre keriilt.

Indokolds:

Az oltalom alatt 4116 kertészeti novények integralt termelésére vonatkoz6 kiilon rendeletet jovahagy6 2007. oktober
10-ig végzést hatdlyon kivil helyezte a 2015. december 15-i végzés, és ennek megfelelen megtortént a
termékleirdsban foglalt hivatkozds cseréje.

Egy tovabbi termesztési szabvany (UNEGAP) is felvételre keriilt. Ez a helyes mez&gazdasdgi gyakorlatoknak az UNE
155000 szabvany kovetelményei alapjn kialakitott rendszere, amelyre egyenértéki rendszerként hivatkozik a
GLOBALG.AP. és amelyet az ENAC (spanyol akkreditdl6 testiilet) tandsitdsi szabvdnyként ismert el
2014 marciusdban, azaz az OFJ-vel elldtott ,Tomate La Cafiada” 2012. janius 9-i nyilvantartdsba vételét kovetGen.

5.7. Az E.2. alszakasz (,Az elédllitasi folyamat szakaszai”) tigy keriilt médositdsra, hogy szerepeljenek benne a kezelési
folyamatnak a termés jellemzGitdl és az erGforrds-optimalizaldsi politikatdl fiiggd valtozo6i. A 2000. aprilis 14-i
790/2000/EK bizottsigi rendelet hivatkozdsa is eltdvolitdsra keriilt.

Az aldbbi szoveg helyébe:

LA term6foldon betakaritott paradicsomfiirtokhoz tapadd tormelékek (por, levéldarabok stb.) miatt a paradicsom-
furtoknek mosé- és szdritalagtton kell athaladniuk. Ez egy kifejezetten erre a célra kialakitott berendezés
segitségével automatikusan torténik, majd a paradicsom dthalad a mos6- és szdritalagiton.”

a kovetkezd szoveg 1ép:

,Ha a termdfoldon betakaritott paradicsomfiirtokhoz tormelékek (por, levéldarabok stb.) tapadnak, akkor a
paradicsomfiirtoknek mosé- és szaritdalagiton kell athaladniuk.

Ez egy kifejezetten erre a célra kialakitott berendezés segitségével automatikusan torténik, majd sziikség esetén a
paradicsom dthalad a mos6- és szdritéalagtton.”
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Az alabbi szoveg helyébe:

,A kisebb paradicsomok »tokéletlen termés« értékesitési besoroldst kapnak.”

a kovetkezd szoveg 1ép:

A kisebb paradicsomok forgalmazdsa a »Tomate La Cafiada« oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzés nélkiil torténik.”
Az aldbbi szoveg helyébe:

A paradicsom karton- vagy mtianyagdobozokba valé csomagoldsa utdn keriil sor a raklapok osszedllitdsara.”
a kovetkezd szoveg 1ép:

A paradicsom csomagoldsa utdn keriil sor a raklapok 6sszeallitdsdra.”

Indokolds:

E mddositds oka a feltételhez kotés biztositdsa: a paradicsom mosdsa csak szitkség esetén torténik meg, ily médon
elkeriilhetd az eltarthatdsagra gyakorolt kedvez6tlen hatds és a viz pazarlasa.

Az OF] nélkilli paradicsom kidrusitdsaval elkeriilhet6 a nagy mennyiségli hulladék képzédése a paradicsom-
feldolgoz6 tizemekben. Keriiljiik tovabba a csomagolds tipusanak emlitését, hiszen ez az tigyfél igényeit6l fiigg és
nem befolydsolja a paradicsom mingségét és jellemzdit.

Eltdvolitdsra keriilt a 2000. dprilis 14-i 790/2000/EK bizottsagi rendelet hivatkozasa, mivel a rendeletet hatdlyon
kiviil helyezték.

5.8. A talaj és a viz vezetSképességének értékei modositasra keriiltek az egységes dokumentum F.1.2. alszakaszaban (,A
foldrajzi teriilet sajatossagai: természeti tényezdk”) és 5. pontjaban (,Kapcsolat a f6ldrajzi teriilettel”).

Az alabbi szoveg helyébe:

,Az oltalom alatt all6 foldrajzi jelzéssel ellitott paradicsom termesztését olyan talajon kell folytatni, amelynek
vezet8képessége legaldbb 4,5 dS/m.

A »Tomate La Cafiada« miivelési teriiletének ontozéséhez haszndlt vizek [egy tobb vizgy(jt6t magdban foglal6
kozigazgatdsi koncepcid alapjan] kizdrdlag a 06.11. és 06.12. szama hidrogeoldgiai egységekbdl szdrmaznak.

A meghatdrozott foldrajzi teriileten az OFJ-vel elldtott sTomate La Cafiada« 6ntozéséhez hasznalt viznek legaldbb 2,5
dS/m elektromos vezetSképességgel kell rendelkeznie.”

a kovetkezd szoveg 1ép:

,Az oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzéssel elldtott paradicsom termesztését olyan talajon kell folytatni, amelynek
vezetSképessége legaldbb 4 dS/m.

A >Tomate La Cafiada« miivelési teriiletének 6ntozéséhez haszndlt vizek [egy tobb vizgy(jt6t magdban foglald
kozigazgatdsi koncepci6 alapjan] a 06.11. és 06.12. szamt hidrogeoldgiai egységekbdl szarmaznak.

A meghatdrozott foldrajzi teriileten az OFJ-vel ellatott sTomate La Cafiada« 6ntozéséhez hasznalt viznek legaldbb 2,0
dS/m elektromos vezetSképességgel kell rendelkeznie.”

Indokolds:

Az oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzéssel ellatott paradicsom termesztését olyan talajon kell folytatni, amelynek
vezetGképessége legaldbb 4,5 dS|m, pH-ja pedig 8,5-nél kisebb. Jelenleg — az esGviz éltalinos hasznalatinak
koszonhetSen — a térségi talajok vezetGképessége legaldbb 4 dS|m az egész termesztési ciklusban. Az esdviz
dltaldnos haszndlata (a teriilet vizgydijtinek tulzott kiakndzds elleni védelme érdekében) nyomdn az 6nt6zdviz
vezetGképessége enyhe csokkenést mutat, ez pedig a talaj vezetSképességének csokkenésével jar. E valtozds nem
jelenti a paradicsom mindségének romldsat — a likopin és a szindrnyalat vildgossdga (L*) tovabbra is magas értékii.

Az esviz emlitett hasznédlatdt a paradicsomtermesztésben alkalmazott rendszerek korszersitésével, azaz az
tiveghdzak kialakitdsdnak javitdséval sikeriilt elérni; ennek sordn az eredetileg vizszintes (lapos) tetét (amelyen a
folidt perfordlni kellett, hogy es8 esetén ne roskadjon Ossze a szerkezet) felvéltotta a nyeregtetSs vagy tobbhajos
kialakitds. Az 0j struktirdk f6 el6nyét az a tény jelenti, hogy az es6viz 6sszegy(jthetS és a gazdasdg 6nt6zdviz
tarozéjaba vezethetd, ezzel pedig viz takarithaté meg.
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5.9. Azl szakasz (JOGSZABALYI KOVETELMENYEK) torlésre keriilt.
Indokolas:

Ez a rész azért keriilt torlésre, mert az 1151/2012/EU rendelet értelmében nem jelenti a termékleirds kovetelményét.

5.10. A termékleirds F. alszakaszdnak aldbbi dbrdi és tabldzatai keriilnek torlésre:
— 1. 4bra: A ,Tomate La Cafiada” négy kereskedelmi tipusdnak szindrnyalat vildgossdg (L) értékei.
2. 4bra: A ,Tomate La Cafiada” C-vitamin-tartalma.
3. dbra: A ,Tomate La Caflada” likopintartalma.
1. tdblazat: A paradicsom termesztéséhez haszndlt kiilonb6z46 talajok oldatinak elemzése.
2. téblazat: A kiilonboz4 teriiletek 6ntozGvizének dtlagos dsszetétele. Indokolds:

Az &brdk és tabldzatok torlése a termékleirds egyszerdsitését célozza, hiszen azok csupdn grafikus és tabldzatos
formaban megismételték a szovegben taldlhatd informdcidkat. Emellett a C-vitamin paraméter kikeriilt a médositott
termékleirdsbol, mig a likopin és a szindrnyalat viligossdga tovdbbra is szerepel benne, de mds értékekkel. A
tdbldzatok azért keriiltek torlésre, mert a kiillonboz8 foldrajzi teriiletek talajdnak és ontozdvizének osszehasonlitd
analitikai informdci6it tartalmaztdk, mikozben ezek az informdciok a termékleirds helyett inkdbb egy aldtdmasztd
tanulmdnyba valok.

EGYSEGES DOKUMENTUM
,TOMATE LA CANADA”
EU-szdm: PGI-ES-0664-AMO01 — 2018.3.12.
OEM  ()OF (X)

1.  Elnevezés(ek)

,Tomate La Cafiada”

2. Tagéllam vagy Harmadik Orszag

Spanyolorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa

1.6. osztdly: Gyiimolcs, z6ldségfélék és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva

3.2. Az 1. pontban szerepl§ elnevezéssel jelolt termék leirdsa

A ,Redondo Liso” [kerek sima], ,Tomate cereza” [cseresznyeparadicsom], ,Asurcado” [borddzott] és ,Oblongo o
alargado [hosszikas vagy megnyult] kereskedelmi tipusokhoz tartozé paradicsom (Lycopersicon esculentum Mill.)
termése.

—,Redondo Liso” [sima kerek]: szine erdteljes és nagyon sotét, erdteljesen zold gallérral és kitlinG érési szinnel.

A termék dllapotdnak meghatdrozdsdhoz haszndlt szinskdla 1-t6l 13-ig terjed. A piros ,Redondo Liso” fajtdndl a
szinskdla 7 és 10 kozotti, a zold ,Redondo Liso” fajtdnal pedig a szinskdla 2 és 3 kozotti értékének elérésekor végzik
a betakaritdst. Ennél a paradicsomtipusndl a szindrnyalat viligossdga (L) > 35. A teljes ciklus sordn megfelel§
mértékid egységességet kell mutatnia, és zordabb téli viszonyok mellett is meg6rzi nagyon jé6 mindségét. A
paradicsom kivél6 zamatii és jol eltarthaté. Méretkategéridja ,GG”, ,G”, ,M” vagy ,MM” (47 és 102 mm kozotti)
lehet.

Ennél a paradicsomtipusndl az E-vitamin-tartalom (a-tokoferol-tartalom) értéke > 0,40 mg/100 g nedves tomeg.
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Az osszes likopintartalom értéke > 26 mg/100 g nedves tomeg.

— ,Tomate Cereza (incluido coctel)” [cseresznyeparadicsom, beleértve a ,koktél” fajtat]: e fajta termése zamatédval,
cukortartalmaval és repedezettséggel szembeni ellendlldsaval ttinik ki. Fiirtjei hosszdak és j6 osztdstak.

A kerek és megnylt termés erdteljesen piros szind. A szinskdla 10 és 11 kozotti értékének elérésekor végzik a
paradicsom betakaritasdt és az azt kovetd értékesitést. Ennél a paradicsomtipusnal a szindrnyalat vildgossdga (L)
> 35. Az értékesitett paradicsom 20 és 35 mm kozotti dtmérdj.

Ennél a paradicsomtipusndl az E-vitamin-tartalom értéke > 0,30 mg/100 g nedves tomeg.
Az 6sszes likopintartalom értéke > 26 mg/100 g nedves tomeg.
— ,Asurcado” [borddzott]: termése borddzott, egységes és sotét szind, erdteljesen z6ld gallérral és kiting zamattal.

Az értékesitett paradicsom a ,G”, ,M” vagy ,MM" méretkategdridba tartozik és 47 és 82 mm kozotti atmérdjli. Az
iiltetési ddtum az adott év idgjardsatdl fugg, a betakaritdst pedig a szinskdla 2 és 3 kozotti értékének elérésekor
végzik. Ennél a paradicsomtipusndl a szindrnyalat vildgossdga (L) > 35.

Ennél a paradicsomtipusndl az E-vitamin-tartalom értéke > 0,31 mg/100 g nedves tomeg.
Az osszes likopintartalom értéke > 26 mg/100 g nedves tomeg.

- ,0Oblongo o Alargado” [hosszikds vagy megnyult]: termése nagyon egységes, tojasdad alakd, dllandé mindségt és
kittinG zamatd, a tobbi fajtdtol kevésbé savanykds ize és legyezGszeriien szétteriild dgai kiilonboztetik meg.

E paradicsom nagyon erételjes piros érési szine igen tetszetSs. Betakaritdsdt a szinskdla 8 és 9 kozotti értékének
elérésekor végzik. Ennél a paradicsomtipusndl a szindrnyalat vildgossdga (L) > 35. Az ,M” és ,MM” (47 és 67 mm
kozotti) méretkategdridji paradicsom keriil értékesitésre.

Ennél a paradicsomtipusndl az E-vitamin-tartalom értéke > 0,31 mg/100 g nedves tomeg.

Az 6sszes likopintartalom értéke > 26 mg/100 g nedves tomeg.

3.3.  Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetében)

3.4. Az elgdllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott f6ldrajzi teriileten kell elvégezni

Ezt az egyedi miveletet a paradicsom termesztése jelenti.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabdlyok

Az oltalom alatt all6 foldrajzi jelzéssel elldtott paradicsom minden csomagoldsdn el kell helyezni a szabédlyozé tandcs
altal kidllitott szdmozott cimkét, amelyen kotelezGen fel kell tiintetni az ,Indicacién Geogréfica Protegida ,Tomate La

Cafiada™ feliratot és a ,Tomate La Cafiada” OF] logét.
Sy e
» * *
(bg
? Can®
4. A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozasa

A ,Tomate La Cafiada” oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzéssel ellatott paradicsom termesztésének foldrajzi teriiletét
alkot6 termdéfoldek [egy tobb vizgytjtét magdban foglalé kozigazgatdsi koncepcié alapjan] a 06.11. (Campo de
Nijar) és 06.12. szdmG (Andarax-Almerfa) hidrogeoldgiai egységben talalhaték. Mindkét egység elsésodott
vizgyjt6kbdl dll, natrium-kloridos képz8dmények talsilya mellett. Az e vizgytjt6krdl szarmazé vizzel 6ntozott
teriilet szintén sos jelleget mutat. A meghatdrozott teriilet e sajitos jellemzdi a termék sajitossdgdra is hatdssal

vannak.
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A meghatdrozott foldrajzi terillet Spanyolorszag délkeleti részén, Almeria tartomdnyban taldlhatd, észak feldl
jelentds hegyvonulatok (Sierra Nevada és Sierra de Los Filabres) hatdroljdk, kicsit délebbre a Sierra Alhamilla és a
Sierra Cabrera, nyugaton pedig a Sierra de Gador 6vezi. Délen és keleten a Foldkozi-tenger hatédrolja.

A termesztési teriilet a kovetkezd 22 telepiilést foglalja magdban, bar kozilik néhdnyat csak részlegesen: Almeria,
Huercal de Almeria, Pechina, Viator, Gador, Benahadux, Rioja, Santa Fe de Mondujar, Santa Cruz de Marchena,
Alsodux, Alhabia, Huécija, Instincién, Illar, Alboloduy, Bentarique, Terque, Alhama de Almerfa, Nijar, Carboneras,
Lucainena de la Torres és Sorbas.

5. Kapcsolat a f6ldrajzi teriilettel
— A foldrajzi teriilet egyedi jellege

Talajok: Az Andarax foly6 (Almeria) termékeny siksdga és a Nijar telepiiléshez tartozé foldek kozotti sik teriiletet
ontéstalajok alkotjak. Mashol tilnyomoérészt a homokdiinék és a homokos anyagok jellemzdek, amelyek
homoktartalma 95 %.

Az esetek tobbségében ezek mészkSbdl kialakult mély talajok, amelyek gyenge termdképességtiek és erdteljes
erézionak vannak kitéve.

A teriilet két uralkodé talajcsoportjat a meszes-sés Fluvisolok (nagyon sos talajok) és a szintén erdsen sos salic-
cumulic Anthrosolok alkotjdk, igy a ,Tomate La Caflada” termesztéséhez hasznalt talajokra réillik a szikes-sz6dds
talaj meghatdrozds.

A meghatdrozott foldrajzi teriilet talajai nagy elektromos vezetSképességiiek, ami jol tikrozi a teriilet legtobb
talajinak — a klor és a kicserélhetd natrium magas ardnya miatti — jelentds sotartalmat. Az oltalom alatt 4ll6 foldrajzi
jelzéssel elldtott paradicsom termesztését legaldbb 4,0 dS/m vezetSképességii és 8,5 alatti pH-értékdi talajokon kell
folytatni.

A kicserélhet6 ndtriumtartalom kapcsdn megjegyzendd, hogy a ,Tomate La Cafiada” termdtalajai (szikes-szodds
talajok) nagyobb kicserélhet§ nétriumtartalommal rendelkeznek, mint a mds teriileteken termesztett paradicsom
termdtalajai. A ,Tomate La Cafiada” termdtalajai 15 % feletti kicserélhetS ndtriumtartalommal rendelkeznek. Mds
termdteriileteken kisebb a kicserélhetS natriumtartalom; a Poniente Almeriense jirdsban (Western Almeria) 50 %-
kal kisebb.

Viz: A gazdasidgok Ontozése magas iontartalmil és nagy elektromos vezetSképességli natrium-kloridos vizzel
torténik. Az ontozdvizek iontartalmét tekintve akkora tdlsilyban van a nétrium, klér, szulfét és kalcium, hogy a Cl-
ionok 40 %-os és a Na+ ionok 35 %-os koncentrdcidja magasabb, mint a mds termdteriileteken hasznalt 6nt6z6viz
esetében.

A ,Tomate La Caflada” termesztéséhez hasznalt 6nt6z6viz nagy elektromos vezetSképessége akdr 70 %-kal is
meghaladhatja mds termdteriiletek értékeit. Hasonloképpen, a ,Tomate La Cafiada” termesztéséhez hasznalt
ontoz8viz natrium adszorpcids ardnya (SAR) koriilbelill négyszer magasabb, mint a mds teriileteken hasznalt
vizeké, ami tovdbbi magyardzattal szolgdl a ,Tomate La Caflada” termdtalajainak magas kicserélhetd
natriumtartalmadra.

Az OFJ-vel ellitott ,Tomate La Cafiada” meghatdrozott foldrajzi teriiletén az ontozéviznek legaldbb 2,0 dS/m
elektromos vezetSképességgel kell rendelkeznie (ez a viz mar meglehetdsen sésnak tekintend§ és a termelés jelentds
csokkenését okozza).

Eghajlat és hegyrajz: A meghatdrozott foldrajzi teriilet altalinossigban a szdraz (ariditési index 3 és 6 kozott) és
félsivatagi éghajlatii 6vezethez, azaz Eurdpa legszdrazabb térségéhez tartozik, amely a fagy hidnya és a kevés
csapadék miatt szdraz sivatagi kornyezetnek tekinthetd.

E szdraz éghajlatra 200 és 400 mm kozotti alacsony atlagos éves csapadékmennyiség, 16,8 és 18,3 °C kozotti magas
éves atlagh6mérséklet és a 1égkor nagy parologtatd képessége jellemzé.

A csapadék jellemzben felhGszakaddsok formdjaban és egyenl6tlen havi, illetve éves eloszlasban hullik. Ezek a
természeti koriilmények és a teriilet hidrogeoldgiai jellemz6i magyardzzdk a felszini vizek hidnydt, aminek
kovetkeztében folyamatosan a felszin alatti vizkészletek hasznositdsa sziikséges.

A magas éves atlaghmérséklet és az alacsony atlagos éves csapadékmennyiség miatt jelent8s az evapotranszspirdci6
és korldtozott a vizelvezetés mértéke, igy az oldhaté sék a talajpban maradnak és novelik annak elektromos
vezetSképességét.
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A helyi koriilmények is hatdst gyakorolnak, mivel a teriiletet észak fel6l nagy hegyvonulatok — a Sierra Nevada és a
Sierra de Los Filabres és ezektdl kicsit délebbre a Sierra Alhamilla és a Sierra Cabrera — zdrjak el, mig nyugat feldl a
Sierra de Gador hatdrolja, amelyek elszigetelik a térséget az északi éghajlati hatdsoktdl, illetve a nyugati és északi
szelektdl. Tovabbi hatdst jelent az a tény, hogy a teriiletet délen és keleten a Foldkozi-tenger hatdrolja.

Az északi légtomegektSl valo védettségének, valamint foldrajzi szélességének és a Foldkozi-tenger hatdsdnak
koszonhetdk a teriilet kivételes hmérsékleti viszonyai. A relativ pdratartalom éves atlaga 73 % korili és az év
folyaman nagyrészt stabil, igy nem mindig eredményez parakicsapddast. Ezért a terilleten kevés a kodos napok
szdma.

Nett beesS napsugarzds: A meghatdrozott f6ldrajzi teriileten éves atlagban jelent@s a napsiitéses 6rdk szama (3 040
6ra), mig a felhés napok szdma Spanyolorszdgban itt a legalacsonyabb, évente dtlagosan 35 napon van borult id8.
Az éves dtlagos beesS napsugdrzds értéke 137,58 W/m? az tiveghdzakban.

— A termék sajdtossdgai:
A paradicsom szindrnyalat vildgossiga (L):

A Hunter méreszkozok az L, ,a” és ,b” paramétereket haszndlva, az ellentétes szinek elméletére alapozva egy
négyszogletes haromdimenziés szinteret szimuldlnak. E téren beliil a ,Tomate La Cafiada” 35 feletti L (vildgossdg)
értéket mutat. A paradicsom egyes kereskedelmi tipusainak betakaritdsit a szinskdla aldbbi tartomdnyainak
elérésekor végzik:

+Redondo Liso” [sima kerek]: betakaritds a szinskdla 7 és 10 értéke kozott.
,Cereza” [cseresznyeparadicsom]: betakaritds a szinskdla 10 és 11 értéke kozott.
»Asurcado” [bordézott]: betakaritds a szinskdla 2 és 3 értéke kozott.

,Oblongo” [hosszikds]: betakaritds a szinskdla 8 és 9 értéke kozott.
Likopintartalom:

A meghatdrozott foldrajzi teriileten termesztett négy paradicsomtipus likopintartalma > 26 mg/100 g szdraz tomeg,
amely érték a szakirodalmi adatok alapjén joval magasabb, mint az ugyanezen kereskedelmi tipusokba tartoz, mas
teriileteken termesztett paradicsomoké.

E-vitamin-tartalom (a-tokoferol-tartalom):

A meghatérozott f6ldrajzi teriileten termesztett paradicsomtipusok E-vitamin-tartalma a szakirodalmi adatok alapjn
joval magasabb, mint az ugyanezen kereskedelmi tipusokba tartozo, mas teriileteken termesztett paradicsomoké.

,Redondo Liso” [sima kerek]: > 0,40 mg/100 g nedves tomeg.

,Cereza” [cseresznyeparadicsom]: > 0,30 mg/100 g nedves tomeg vagy nagyobb.
»Asurcado” [borddzott]: > 0,31 mg/100 g nedves tomeg vagy nagyobb.
,Oblongo” [hosszikds]: > 0,31 mg[/100 g nedves tomeg.

— A foldrajzi teriilet és a termékjellemzdk kozotti ok-okozati kapcsolat.

A ,Tomate La Caflada” mindségét és sajitos jellemzdit (szindrnyalat vildgossiga, C-vitamin-tartalom és
likopintartalom) befolydsolé tényezdket az ont6z8viz, a talaj mint tdpanyagforrds (az ezzel a sés vizzel 6ntozott
szikes-sz6dds talajok) és a teriiletre jellemz§ egyedi kornyezeti viszonyok (napsiités, h6mérséklet és pdratartalom)
jelentik.

a) E-vitamin (a-tokoferol)

A paradicsomfajtak tokoferoltartalmat olyan tényezdk befolydsoljdk, mint az ontoz8viz sétartalma, a tdpoldatban
1év6 kalium mennyisége, a kérdéses genetikai véltozat és a teriiletre jellemzd egyedi kornyezeti viszonyok (napsiités,
hémérséklet és paratartalom).

A tokoferol szintézisét és a magas tokoferolszinteket a nagy elektromos vezetSképesség dltal elgidézett ozmotikus
sostressz is stimuldlja.

b)  Likopin

A s6s vizekkel torténd ontozés noveli a likopintartalmat. Az 6nt6z8viz elektromos vezetSképességének novekedése
—amely kozvetlen 6sszefiiggést mutat a vizben 1év8 s6k koncentracidjaval — noveli a paradicsom négy kereskedelmi
tipusdnak likopintartalmdt. A 18 és 26 °C kozotti h6mérséklet kedvez a likopin (és dltaldban a karotinoidok)
szintézisének. A meghatdrozott foldrajzi teriileten elért 18 °C-os dtlag elGsegiti a likopinszintézist és ezéltal a
,Tomate La Cafiada” magas likopintartalmat.
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A ,Tomate La Caflada” termésében taldlhaté likopin szintézisét és magas szintjét a paradicsom termétalajanak nagy
elektromos vezetSképessége dltal elgidézett ozmotikus sostressz is elémozditja.

¢) A paradicsom szindrnyalat vildgossdga (L)
A Hunter-féle szintérre vonatkozé L-értékeket a bees§ napsugirzds, a hdmérséklet, a sés viz hasznélata és a sos
talajokban végzett termesztés befolydsolja.
A s6s vizzel torténd ontozés és a sos talajban végzett termesztés noveli a termés L-értékét.

Egyenld koncentracié mellett leginkdbb a klérionok (Cl-), majd a kalciumionok (Ca2+) és a natriumionok (Na+)
novelik az elektromos vezetSképességet. Ez a magyardzata a ,Tomate La Caflada” termesztéséhez haszndlt talajok
nagyobb elektromos vezetSképességének, hiszen mads teriiletek talajaiban a Cl- és Na+ ionok lényegesen kisebb
koncentraciéban vannak jelen.

A novény megfelelS fejlédéséhez és a termés egységes szinéhez a paradicsomnak sok beesd napsugdrzasra és 8-16
napsiitéses Ordt tartalmazo napra van szitksége. A magas besugdrzds azzal hat a novény virdgzdsdra, megterméke-
nyiilésére és vegetativ fejlédésére, hogy fokozza a viz- és tdpanyagfelvételt és ezdltal a produktivitdst.

Mivel a ,Tomate La Cafiada” termesztését Eur6pa legmagasabb napsiitéses 6raszimmal rendelkezd teriiletén végzik, a
meghatdrozott f6ldrajzi teriileten termesztett paradicsom télen éri el optimélis szinét.

A tavaszi és nydri tdlzott napsiitéstdl iveghdzak hasznalatdval védik a termést. A fotoszintézis sordn a napenergidra
kozvetleniil reagdl6 kloroplasztok a napsugarakra mer6legesen helyezkednek el.

Tal er6s (tavaszi és nydri) fény esetén tveghdzak haszndlatdval akaddlyozzdk meg a kloroplasztok olyan
elrendezédését, hogy a beesd sugdrzds ferde szogben érje Sket, mert ilyen esetben kevesebb fényt kapnanak, ami a
termés szinére és érésére is hatassal lenne.

A hémérséklet szinre gyakorolt hatdsa is jol ismert: a meghatdrozott foldrajzi teriilet (16,8 és 18,3 °C kozotti)
atlagh6mérséklete elGsegiti a szebb szint paradicsom termesztését.

Hivatkozds a termékleiris kozzétételére

(e rendelet 6. cikke (1) bekezdésének mdsodik albekezdése)

A termékleirds teljes szovege elérhetd a kovetkez§ linken:
https://juntadeandalucia.es/export/drupaljda/Pliego_Tomate_modificado.pdf

vagy a Mez6gazdasagi, Allattenyésztési, Haldszati és Fenntarthaté Fejl6dési Regiondlis Minisztérium honlapjan keresztiil
(http://www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal) az aldbbi elérési ttvonalon: ,Areas de actividad”/,Industrias y
Cadena Agroalimentaria”[,Calidad”/,Denominaciones de calidad”|,Frutas y Hortalizas”; a termékleirds a minGségmegjel6lés
alatt talalhato.
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Moddositds irdnti kérelem kozzététele a szeszes italok meghatdrozasirdl, megnevezésérdl,
kiszerelésérdl, cimkézésérdl és foldrajzi drujelzGinek oltalmdrél, valamint az 1576/89/EGK tandcsi
rendelet hatdlyon kiviil helyezésérdl sz616 110/2008/EK eurépai parlamenti és tandcsi rendelet (1) 17.
cikkének (6) bekezdése alapjin

(2019/C 431/15)

Ez a kozzététel az (EU) 2019/787 eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (%) 27. cikke alapjdn jogot keletkeztet a kérelem
elleni felszolaldsra.

FOLDRAJZI ARUJELZO MUSZAKI DOKUMENTACIOJANAK MODOSITASA IRANTI KERELEM
»RATAFIA DE CHAMPAGNE”
EU-szdm: PGI-FR-02062-AMO01 - 2018.7.5.

A mddositds nyelve: francia

Kozvetitd
Tagdllam(ok): Franciaorszag

KozvetitS neve: Ministere de 'agriculture et de 'alimentation [mez8gazdasagi és élelmiszeriigyi minisztérium]

Cim: Direction Générale de la Performance Economique et Environnementale des Entreprises [a vallalkozdsok gazdasdgi és
kornyezeti teljesitményével foglalkozé f6igazgatdsig]

Service du développement des filieres et de I'emploi [dgazatfejlesztési és foglalkoztatdsi osztily]

Sous-direction des filieres agroalimentaires [az agrar-élelmiszeripari d4gazatokkal foglalkoz6 aligazgatésdg]

Bureau du vin et des autres boissons [borok és egyéb italok hivatala]

3 Rue Barbet de Jouy

75349 Paris Cedex 07 SP

FRANCE

Telefon: +33 149554955
E-mail: liste-cdc-vin-aop-DGPAAT@agriculture.gouv.fr

A foldrajzi drujelz§ elnevezése

Ratafia de Champagne

A termékleirdsnak a médositds dltal érintett rovata
— Oltalom alatt 4ll6 elnevezés

— Egyéb: Az elédllitds modja és A cimkézésre vonatkozé egyedi szabalyok

Moddositds

A termékleirds olyan moédositdsa, amely egyiitt jér a f6bb el6irdsok mddositdsaval
A médositds magyardzata

1. A ,Ratafia de Champagne” elnevezés ,Ratafia champenois”-ra valtoztatdsa

Amikor a foldrajzi drujelz8 miszaki dokumentdcidjat a 110/2008/EK rendelet 20. cikkének megfelelGen tovabbitottdk
az Eurdpai Bizottsignak, a termelk kifejezték azon kivansdgukat, hogy a foldrajzi drujelz§ neve ,Ratafia champenois”-
ra véltozzon annak érdekében, hogy a fogyasztok egyértelm tdjékoztatdst kapjanak az e szeszes ital és a champagne-i
borvidék kozotti kapesolatrdl, ugyanakkor az elnevezés kizardlagos hasznalatit meghagyjdk a ,Champagne” OEM-nek.
A ,Champagne” sz6 ugyanis fokozatosan a pezsg6borok szdmadra fenntartott megjeloléssé valt. A foldrajzi teriileten
eléallitott csendes borok hagyomdnyos elnevezését, azaz a ,vins natures de Champagne” (champagne-i természetes
borok) elnevezést 1974-ben ismerték el eredetmegjelolésként, nemrégiben pedig ,Coteaux champenois” elnevezéssel
OEM-ként jegyezték be.

() HLL 39, 2008.2.13., 16. 0.
() HLL130.2019.5.17., 1. 0.
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A ,Ratafia de Champagne” elnevezést a miiszaki dokumentdciéban mindenhol a ,Ratafia champenois” elnevezés valtotta
fel. Az elnevezést nemzeti szinten a 2015. februdr 12-én mddositott 2015. janudr 22-i rendelettel ismerték el, és
hasznélatanak feltétele az, hogy az Eurdpai Uni6 jévihagyja az elismerést.

Az elééllitds modja

A Nyersanyag” cim(i részben a felhaszndlt alkoholokra vonatkoz6 2. pont a kovetkez6 mondatrésszel egészilt ki: , (...)
a »Champagne« OEM-mel jelolt borok elGallitdsahoz felhasznalhat6 sz616kb6l szdrmaznak”.

Erre a pontositdsra azért volt szitkség, hogy ez a szovegrész osszhangban legyen ,A foldrajzi teriiletnek a kapcsolat
szempontjabol relevns adatai” cimi rovat ,2. Emberi tényez8k” pontjdval, amelyben az szerepel, hogy a ,Ratafia
champenois” készitésének alapjéul szolgdl6 alkohol a ,Champagne” megjeloléssel ellatott termékek alapanyagdul szant
sz6l6kbdl szarmazo, a helyi szokdsok szerint el@éllitott bordszati eredet alkohol.

A cimkézésre vonatkozé egyedi szabélyok

Az elnevezés megviltoztatdsa feleslegessé teszi a ,Ratafia Champenois” kiegészit6 megjelolés haszndlatit a mdszaki
dokumentdci6 cimkézésre vonatkozé pontjdban, ezért az emlitett megjel6lést torolték.

A MUSZAKI DOKUMENTACIO FO ELOIRASAI
-~RATAFIA CHAMPENOIS”

EU-szam: PGI-FR-02062-AMO01 - 2018.7.5.

. Elnevezés

,Ratafia champenois”

A szeszes ital kategoridja

32. kategéria: Likdr

A szeszes ital leirdsa

Fizikai, kémiai és érzékszervi jellemzok:

A ,Ratafia champenois” szine a szalmasargdtdl a borostyansargdig terjed. Gyiimolcsos aromak és dsvanyossag jellemzik. Az
édes és a savanyti iz egyenstilyban van.

A ,Ratafia champenois” hosszan tart6 fahord6s érlelésének koszonhetGen az alkohol és a must jobban 6sszeérik. Az aszalt
gyumolcsokre, di6félékre (didra, piritott manduldra), édesgyokérre és fahéjra emlékeztets izjegyek megjelenésével alakul ki
aromagazdagsdga.

A fogyaszténak vald értékesitéskor a likGr az aldbbi tulajdonsdgokkal rendelkezik:

térfogatszdzalékban kifejezett alkoholtartalma 16 % és 22 % kozotti,
invertcukorban kifejezett cukortartalma minimum 110 grammliter,
osszes savtartalma kevesebb mint 10 grammliter (H,SO4-ben kifejezve),

kén-dioxid-tartalma kevesebb mint 80 milligramm/liter.

Egyedi tulajdonsdgok (Gsszehasonlitva az azonos kategéridhoz tartoz egyéb szeszes italokkal)

A ,Ratafia champenois” készitésekor a bordszati eredetdi alkoholt a ,Champagne” OEM-mel jel6lt borok eléillitdsahoz
felhasznalhaté sz6l6kbdl szarmazd musttal izesitik. Legaldbb 10 hénapos tartdlyos vagy hordds pihentetés utdn, vagy a
fahordos érlelés idejének feltiintetésével forgalmazott termékek esetében legaldbb 3 évig tarté fahordds érlelés utdn keriil
forgalomba.

Friss, dsvanyos és gyimolcsos must nyerhet§ ki a felhaszndlt sz6l6fajtdknak, valamint annak koszonhetGen, hogy
sziireteléskor vigydznak a sz8l6 épségére, az egész furtdket kozvetleniil a leszedés utdn préselik, a préselést lassan és
fokozatosan végzik, és alacsony az extrakcids hozam.
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A hozzdadott alkohol kiemeli ezeket a jellemzdket, amelyek a tartdlyos pihentetés sordn harmonikusan 6tvoz&dnek
egymdssal. A jellemzGk adott esetben a fahordés érleléssel nagyobb aromagazdagsdgra tesznek szert.

4. Az érintett foldrajzi teriilet

A mustok és az alkohol eldallitasdra szant sz6l6k termelését, a mustok és az alkohol eldallitasat, a ,Ratafia champenois”
készitését és pihentetését, illetve adott esetben a fahordds érlelését a ,Champagne” ellendrzott eredetmegjelolésrél sz6l6, az
1919. méjus 6-i torvény 17. cikkét hatdlyon kiviil helyez8 és annak helyébe 1ép8, 1927. jlius 22-i torvény V. cikkében
koriilhatarolt teriileteken kell biztositani a kovetkezd rendelkezésekre is figyelemmel:

- Vitry-le-Frangois jardsban (Marne megye) a parcelldkra osztott koriilhatdrolt teriilet az Institut national de l'origine et de
la qualité (az Orszdgos Eredet- és Mindségiigyi Intézet) illetékes nemzeti testiiletének 1990. november 7-i és 8-i iilésén
jovahagyott teriilet, melynek térképeit benytjtottdk az érintett polgdrmesteri hivatalokba,

— Aube megye Arsonval, Cunfin, Dolancourt és Jaucourt telepiilése esetében a parcelldkra osztott koriilhatdrolt teriilet az
Institut national de l'origine et de la qualité illetékes nemzeti testiiletének 1994. janius 23-i, 1994. szeptember 8-i és
1995. mdjus 19-i iilésein jovahagyott teriilet, amelynek térképeit benyujtottdk az érintett telepiilések polgdrmesteri
hivatalaiba,

—  Aube megye Marcilly-le-Hayer és La Villeneuve-au-Chatelot telepiilése esetében az Institut national de l'origine et de la
qualité illetékes nemzeti testiiletének 1997. szeptember 10-i iilésén hozott hatdrozat értelmében egyetlen parcelldt sem
hagytak jova,

— Aube megye Brienne-le-Chateau, Epagne, Précy-Saint-Martin és Saint-Léger-sous-Brienne telepiilése, valamint Marne
megye Esclavolle-Lurey, Potangis, Saint-Quentin-le-Verger és Villiers-aux-Corneilles telepiilése esetében az Institut
national de l'origine et de la qualité illetékes nemzeti testiiletének 1994. janius 23-i és 24-i, 1994. szeptember 7-i és 8-
i, 1995. mdjus 18-i és 19-i, valamint 1995. szeptember 6-i és 7-i iilésein hozott hatdrozatai értelmében egyetlen
parcellat sem hagytak jova,

— Marne megye Fontaine-sur-Ay telepiilésén a parcelldkra osztott korilhatdrolt teriilet az Institut national de l'origine et
de la qualité illetékes nemzeti testiiletének 1999. szeptember 9-i és 10-i {ilésén jévahagyott teriilet, amelynek térképeit
benyujtottak az érintett telepiilés polgdrmesteri hivataldba,

— Marne megye Corfélix, Corrobert, Le Thoult-Trosnay, Verdon, Reuves és Broussy-le-Petit telepiilése esetében az Institut

national de l'origine et de la qualité illetékes nemzeti testiiletének 2001. szeptember 5-i és 6-i iilésén hozott hatdrozat
értelmében egyetlen parcelldt sem hagytak jova.

5. A szeszes ital eldllitisinak médja

Nyersanyag

1. A mustok jellemzdi

A ,Ratafia champenois” készitésére szdnt mustok a ,Champagne” OEM-mel jelolt borok eldallitdsdhoz felhaszndlhato
sz616kb6l szarmaznak.

4 000 kilogramm feldolgozott sz816bdl legfeljebb 2 666 liter tisztitott mustot nyernek.

A must alkoholtartalmdnak novelésére irdnyul6 valamennyi eljards alkalmazésa tilos.

2. A felhaszndlt alkoholok jellemzéi

A ,Ratafia champenois” készitéséhez a ,Champagne” OEM-mel jelolt borok elééllitdsdhoz felhaszndlhatd sz6l6kbal
szarmazé borparlat, torkolyparlat, bordesztillitum vagy bordszati eredetli parlat alkalmazhaté6 onmagdban vagy
keverve.

Annak érdekében, hogy ne fedje el a sz8lémustok elsGdleges aromdit, a torkolyparlat nem tehet ki a készitéskor
felhaszndlt alkoholok 6sszes tisztaalkohol-tartalménak 20 %-dnél tobbet.
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Készités

A gyartasnak a feldolgozott mustokhoz felhaszndlt sz8l6k préselésének idépontjat kévetS 20 napon beliil meg kell
torténnie.

Erlelés

A gyartast kovetSen a lik6roket a kiszerelés el6tt legalabb 10 hénapig pihentetik. A pihentetés tartilyokban vagy
hordékban torténik.

Tilos faforgdcsot haszndlni.

Ebben a szakaszban a fenti jellemzS8knek megfelel6 alkohol hozzdaddsa megengedett a tényleges alkoholtartalom
kiigazitdsa érdekében.

Azokat a ,Ratafia champenois” f6ldrajzi drujelzgvel jelolt likGroket, amelyek esetében feltiintetik a fahordds érlelés idejét, a
horddba toltés idSpontjatdl szamitott legalabb 3 évig legfeljebb 10 hektoliter Girtartalmi tolgyfahordéban érlelik.

Ebbe az idgszakba akkor szdmithat6 bele a pihentetési iddszak, ha a pihentetés legfeljebb 10 hektoliter drtartalmd,
tolgyfabol készilt tartalyokban torténik.

A fent meghatdrozott minimdlis id8tartamoknak a termékek el@allitdsdhoz sziikséges mozgatdsi mtveletektdl eltekintve
megszakitds nélkiilinek kell lenniiik.

Utdkezelés

Csak karamell haszndlata engedélyezett, kizdrdlag a kivant szin kialakitdsa érdekében.

6. Kapcsolat a f6ldrajzi kornyezettel vagy szdrmazassal

A szeszes italnak a foldrajzi teriilettel osszefliggd egyedi tulajdonsdgai

A ,Ratafia champenois” szine a szalmasdrgdt6l a borostyansargdig terjed. Gyiimolcsos aromak és dsvanyossag jellemzik. Az
édes és a savanyu iz egyenstlyban van.

A ,Ratafia champenois” hosszan tart6 fahordds érlelésének koszonhetden az alkohol és a must jobban 6sszeérik. Az aszalt
gyumolcsokre, didfélékre (didra, piritott manduldra), édesgyokérre és fahéjra emlékeztets izjegyek megjelenésével alakul ki
aromagazdagsdga.

A foldrajzi teriiletnek vagy a szdrmazdsnak a kapcsolat szempontjabdl relevdns adatai

Természeti tényezbk

A foldrajzi teriilet, amely megegyezik a ,Champagne” OEM foldrajzi teriiletével, Franciaorszdg északkeleti részén teriil el, és
az Aisne, Aube, Haute-Marne, Marne és Seine-et-Marne megyékben taldlhaté telepiilésekre terjed ki.

A tdjat réteglépcsSs sz6l6vidék jellemzi, amely hdrom impozdns geomorfolégiai szerkezeten nyugszik: a Cote dfle-de-
France, a Cote de Champagne és a Cote des Bar teriiletén, amelyek tobbnyire krétds talajiak és féként keleti és déli
expozicidjuak.

A sz68l6vidéken kettds éghajlati hatds érvényesiil:

— az Ocedni éghajlat rendszeres csapadékmennyiséget biztosit, és az egyes évszakok kozotti hdmérsékleti killonbségek
nem tdl jelentdsek;

- aszérazfoldi éghajlat id8nként pusztité fagyokkal jar, nydron pedig a sz8l6 éréséhez kedvezd napsiitést biztosit.

Emberi tényezdk

A ,Ratafia champenois™t eredetileg hdzilag allitottdk eld. A likrt sziireteléskor, a friss sz616mustbdl készitik. Az alkohol
sz6lémusttal valé keverése lehet6vé teszi az alkohol izesitését, amely meg6rzi a sz616 elsGdleges aromait. A XX. szdzad
kozepén néhdny nagykeresked§ fogott bele abba a mindségjavité munkdba, amely a jelenlegi termék kialakuldsat
eredményezte. A ,Ratafia champenois” jelenlegi termelése egyrészt bortermelSk, masrészt szovetkezetek vagy keresked6k
kozott oszlik meg.

A ,Ratafia champenois™t a ,Champagne” OEM-mel jelolt borok el@éllitdsahoz felhasznalhaté sz616kbdl, elsGsorban az
aldbbi hdrom champagne-i sz616fajtabdl szdrmazé sz616lével készitik: chardonnay B, pinot noir N és meunier N. A sz6161é
mindségét egész furtok sziiretelésével és lassti préselésével biztositjak, és 4 000 kg sz8l6bdl legfeljebb 2 666 liter sz8lSlé
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nyernek. A sz6l6lét kizardlag a pezsg6borok készitésére szant mustok kinyerésére tervezett présekkel éllitjdk eld. Annak

koszonhetden, hogy ezt a sz8l6lét a ,,Champagne” OEM-mel jelolt borok eldllitdsahoz felhaszndlhat6 sz616kbél szarmazo
alkohollal keverik, megdrizhetk a champagne-i sz6l6fajtak elsGdleges aromdi.

Ok-okozati kapcsolat

2z

A ,Ratafia champenois” f6bb jellemz6i a ,,Champagne” OEM eldallitdsara szant sz616kb6l szarmazé alapanyagnak, valamint
a sz616 feldolgozasaval és a likér gydrtasaval kapcsolatos helyi szakértelemnek koszonhetSk. A ,Ratafia champenois”
foldrajzi teriilettel valé kapcsolata az aldbbiakon alapul:

A Champagne-ban sziiretelt termés kiilonleges mindsége:

A champagne-i sz8l6vidék eredetisége a vidék északi fekvésében rejlik. A foldrajzi teriilet talaj- és éghajlati viszonyai
kovetkeztében igen kiilonleges sz8lGtermesztési mod alakult ki, amely tobbek kozott a hirom f6 sz6l6fajta, vagyis a
chardonnay B, a pinot noir N és a meunier N kivalasztdsiban is tikrozGdik. Ezek a sz6l6fajtdk és a teriileten uralkodé
viszonyok egyiitt olyan természetes savassaggal rendelkezd alapanyagot biztositanak, amely eleganciat, dsvanyossdgot és
finomsédgot kolcsonoz a ,Ratafia champenois™nak.

A 52616k gondos feldolgozasa:

A sz08l6 leszedésekor és préselésekor a pezsgdbor készitésére jellemzd helyi gyakorlatokat alkalmazzdk. Tehdt a
,Champagne” eredetmegjel6lés elgallitasi feltételeinek megfelelGen sziireteléskor egész fiirtoket szednek le, és a firtoket a
sérillések vagy az elszinez8dés megakadélyozdsa érdekében lyuggatott fald ldddkban szallitjdk. Bar a sz6l6k nagy része
fekete héju fajtdktdl szarmazik, a champagne-i préselési technika lehet6vé teszi, hogy azokbdl a ,Ratafia champenois”
gyartasahoz hasznalt fehér” mustot nyerjenek ki. A szalmasargatdl borostyansargdig terjedd szine a sz8léfajtakhoz és a
likdr érleléséhez kapcsolodik. Masrészt az egész furtds sziiretelés, valamint a lassi préselési technika lehetévé teszi a
,Ratafia champenois”-ra jellemz6 gyiimolcsos és dsvanyos aromak megdrzését.

Az {zesitési eljards mesteri alkalmazdsa:

A ,Ratafia champenois” készitésekor a bordszati eredetii alkoholhoz izesités céljdbdl sz6l6mustot kevernek. Ezt a miiveletet
a must frissességének megdrzése érdekében rovid idGvel a préselés utdn végzik. Ezenfelul korldtozzdk a torkolyparlat
ardnyat, hogy az ne fedje el az elsGdleges, gyiimolcsos aromdkat. E szakasz nagy hozzdértéssel végzett irdnyitdsa
meghatarozza a végtermék minGségét.

A gyartok és a pincemesterek szakértelme hozzdjarul ahhoz, hogy a musterjedés megakaddlyozdsihoz haszndlt alkohol és a
must megfelel6en Osszeérjen, és teljes mértékben kiteljesedjen a ,Ratafia champenois” aromagazdagsiga, amely az
alapanyagnak koszonhetd és adott esetben az érlelés sordn tovabbi aromakkal egésziil ki.

7. Kérelmezd

Association des producteurs de boissons spiritueuses a indication géographique champenoises [a champagne-i foldrajzi
arujelzdt visel§ szeszes italok termel8inek szovetsége]

Villa Bissinger

15 rue Jeanson

51160 AY

FRANCIAORSZAG

8. A cimkézésre vonatkozé egyedi szabdlyok

Kiszerelés
Legfontosabb jellemz6ik megGrzése érdekében a lik6roket ivegpalackban forgalmazzak.

A kiszereléshez nem haszndlhat6k ,pezsgdsiiveg” tipusti iivegpalackok, sem gomba alaki, parafdbél vagy egyéb olyan
anyagbol késziilt dugd, amelynek élelmiszerekkel val6 érintkezése engedélyezett, és amelyet rogzitGelem tart a helyén és
sziikség esetén kupak borit.

Altaldnos szabdlyok

A ,Ratafia champenois” foldrajzi drujelz6 neve minden érintett cimkén azonos méretdi, szinii és tipusti karakterekkel
szerepel.

A ,Ratafia champenois” foldrajzi drujelz6t alkoté szavak egyike sem szerepelhet kiilon, azoknak mindenkor egy elvilaszt-
hatatlan egészet kell alkotniuk.
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A sz616k és mustok eredetére nem szabad utalni és az nem tiintethetd fel a ,Ratafia champenois” foldrajzi drujelzével
ellatott lik6rok cimkéjén.
Az érlelési id6 feltiintetése

A ,Ratafia champenois” foldrajzi drujelz8 csak az aldbbi feltételek teljesiilése esetén egészithet§ ki az érlelési iddre
vonatkoz6 alabbi megjelolésekkel:

a ,Vieux” megjelolés a fahorddba toltéstdl szdmitva legaldbb 3 évig érlelt lik6rok esetében haszndlhat,
- a,Tres vieux” megjel6lés a fahordéba toltéstSl szamitva legaldbb 8 évig érlelt likdrok esetében haszndlhatd.

Ezeket a megjeloléseket olyan karakterekkel kell feltiintetni a likérok cimkéjén, amelyek mérete nem lehet nagyobb a
foldrajzi drujelz6 nevéhez hasznalt karakterek méretének felénél.



2019.12.23. Az Eurépai Unié Hivatalos Lapja C 431/37

Elnevezés bejegyzése iranti kérelem kozzététele a mezGgazdasagi termékek és az élelmiszerek
mindségrendszereirdl sz616 1151/2012/EU eurépai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2)
bekezdésének a) pontja alapjin

(2019/C 431/16)

Ez a kozzététel az 1151/2012[EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') 51. cikke alapjdn jogot keletkeztet a kérelem
elleni felszolaldsra, ami a kozzététel napjatdl szdmitott hdrom hénapon beliil tehetd meg.

EGYSEGES DOKUMENTUM
»PODPIWEK KUJAWSKI”
EU-szam: PGI-PL-02212 - 2017.7.19.
OEM ()OFJ (X)

1. Elnevezés(ek)

,Podpiwek kujawski”

2. Tagéllam vagy Harmadik Orszig

Lengyelorszdg

3. A mezd6gazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa

1.8. osztély: A SzerzSdés I. mellékletében felsorolt egyéb termékek (ftiszerek stb.)

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

A ,Podpiwek kujawski” porkolt gabondbdl késziilt, erjesztett, édesitett, sotétbarna, alkoholmentes szénsavas ital,
amelynek f6 Osszetevéi a kovetkezSk: porkolt arpaszemek, porkolt, 6rolt cikériagyokér és aromds komld. A
,Podpiwek kujawski’-t két formdban hozzdk forgalomba: kész szénsavas italként és szdraz keverékként, amelybdl
otthon ital készithetd.

A ,Podpiwek kujawski” nem tartalmaz kémiai tartésitoszereket, izesitGanyagokat (természetes izesitGanyagokat,
természetazonos izesitGanyagokat, szintetikus izesitanyagokat) vagy szinezékeket (természetes, természetazonos
szinezékeket).

A kész ital fizikai-kémiai és érzékszervi jellemzdi:

- szdrazanyag-tartalom — 8-12 % (m/m) (elfogadhatd eltérés £1,0),
- cukortartalom - legfeljebb 50 g/,

- etilalkohol-tartalom -0,5 % (elfogadhato eltérés -0,1-t61 +0,5-ig)

— iz —a porkolt gabondbdl késziilt ital frissits, jellegzetes erjedt izzel rendelkezik. Enyhén édes {zébe némi keserti és

savanykas jegyek vegyiilnek,
- szine sotétbarna.
A kész ital nyersanyagai: szdraz keverék, viz, éleszt§, cukor és antioxiddns: aszkorbinsav. Savtartalom a
szdrazanyagban, gfegység —legaldbb 0,015.
,Podpiwek kujawski” — szdraz keverék:
— porkolt drpaszemek — a keverék 89,92 %-a (elfogadhato eltérés + 2 %),
— porkalt, 8rolt cikoriagyokér — a keverék 9,93 %-a (elfogadhat6 eltérés £ 2 %),
— citromsav 0,15 % (elfogadhatd eltérés £0,05 %).

A csomag szdritott aromdas komlépelletet is tartalmaz (kiilon csomagolva) — a keverék tomegének 5 %-a.

() HLL343.,2012.12.14, 1. 0.
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Az azonnal ihat6 keveréket a csomagban taldlhato receptnek megfelelGen vizzel, cukorral és élesztdvel keverik Gssze.

2 7

Az adalékanyagok ardnya 200 g keverékre vetitve a kovetkez8: 10 1 viz, 500 g cukor, 5 g friss siitééleszté vagy

sorélesztS (megfelel ardnyban szdrazéleszt6 is haszndlhatd).

A széraz keverék fizikai-kémiai és érzékszervi jellemzdi:

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

- viztartalom — legfeljebb 12 %,

— laza szerkezetd, finomszemcsés, az ujj nyomdsara szétporladd rogok. Finomsdga a kicsitdl (atjut egy 1,5 mm
négyzetes szemd rostdn) a nagyig (egész porkolt drpa, porkoltcikoria-liszt vagy 3—5 mmv-es pehely) terjedhet,

- szine a barndtdl a sotétbarndig terjed, viligosabb vagy sotétebb szemcsék is elfogadhatok,

- kesernyés, a porkolt gabonabdl késziilt italokra jellemz {z.

A ,Podpiwek kujawski” termékhez (a szdraz keverékhez és a kész italhoz egyardnt) savanytsdgszabdlyozd anyag

(citromsav) vagy antioxidans (aszkorbinsav) adhato.

Takarmdny (kizdrélag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

Az el@dllitds azon miveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

Szdraz keverék — a kovetkezd elGillitdsi miveleteket a meghatdrozott foldrajzi tertileten beliil kell elvégezni:
— azarpaszemek és az 6rolt cikoriagyokér porkolése,

— aszaraz keverék elkészitése a 3.2. pontban meghatarozott aranyokkal 6sszhangban.

Kész ital — a kovetkezd elgallitasi miveleteket a meghatdrozott foldrajzi teriileten beliil kell elvégezni:
— az arpaszemek és az 6rolt cikoriagyokér porkolése,

— aszdraz keverék elkészitése a 3.2. pontban meghatdrozott ardnyokkal dsszhangban,

- a gabonakeverék felforraldsa és a porkolt cikoriagyokér (sorcefre) hozzdaddsa,

— az aromds koml6pellet hozzdaddsa és felforralasa,

- cukor hozzdaddsa,

- hiités,

—  szfirés,

- éleszt6 hozzdaddsa és erjesztés,

— palackozis,

—  pasztorizalds vagy az éleszt8 deaktivéldsdra szolgdlé mas mddszer.

Az erjedés a palackban megy végbe, és annak a pasztorizalds vagy az éleszt§ deaktivdldsira szolgdlé mds modszer vet

véget, ami biztositja, hogy az alkoholszint alacsony maradjon.

A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok
A ,Podpiwek kujawski” kész italt sotét iivegpalackokban hozzdk forgalomba.

A ,Podpiwek kujawski” szdraz keveréket csomagokban hozzék forgalomba.

A Dejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabdlyok

A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozdsa

A Kujévia-Pomerdnia vajdasdg teljes kozigazgatsi teriilete.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A ,Podpiwek kujawski” sajatossiga a termék foldrajzi eredetének tulajdonithatd kiilonleges tulajdonsdgaibél és

hirnevébdl fakad.
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Az drpa- és a cikoriatermesztésnek kedvezd talajtani jellemz8knek és éghajlati viszonyoknak koszonhetSen ezek a
nyersanyagok béségesen rendelkezésre dllnak a Kujdvia-Pomerdnia vajdasdgban. A ,Podpiwek kujawski” készitéséhez
haszndlt nyersanyagok széles kort rendelkezésre dlldsdnak és a helyi termel6k szakértelemének eredményeképpen e
térségben kialakult az ital egyediilallé elSallitasi modszere, amelyhez porkolt drpat és cikoriagyokeret haszndlnak. A
helyi termel8k tuddsinak és szakértelmének koszonhetSen e térségben meg lehetett hatdrozni az Gsszetevék
megfelel§ ardnyit, az drpa és a cikériagyokér porkolésének mértékét, valamint az erjesztés hdéfokdval és
idStartaméval kapcsolatos megfelel§ feltételeket, amelyek mindegyike garantdlja a ,Podpiwek kujawski” kivdld
mindségét és egyedi jellemzdit.

5.1. Szdraz keverék

27

A ,Podpiwek kujawski” elddllitdsanak torténete 1816-ra nyulik vissza, amikor a Bohm testvérek gydrat nyitottak
Kujdvia-Pomerdnia vajdasigban. Ebben a gyarban hoztdk 1étre komlé hozzdaddsdval az drpa és a cikéria keverékét
(szdraz keverék), valamint azt a receptet, amelyet a fogyasztok otthon haszndlnak azon tditdital elkészitéséhez, amely
a régi6 torténetének allandosult elemévé valt. A gyartd receptje alapjan késziilt kész ital nem egy szokdsos ,podpiwek”
(gyenge sor) volt a f6zethez felhasznalt nyersanyagok szempontjabdl (drpamalata), inkabb egy porkolt drpaszemekbd]
késziilt italrdl van sz6, amelyhez porkolt, 6rolt cikoriagyokeret és komlét adnak.

Az udit6ital otthoni elkészitéséhez hasznalt szdraz keveréket ,podpiwek” elnevezéssel arultdk. E sotétbarna ital a
masodik vildghdborat megel6z6en nagy népszertiségnek oOrvendett, amint azt a versenytdrsak tisztességtelen
gyakorlatai is mutatjdk, akik a szdraz keverék eredeti csomagoldsdt és az ital elallitdsi receptjét is hamisitottak. 1938-
ban a versenytdrsak dltali hamisitds miatt a wloclaweki Zjednoczone Fabryki Cykorii Ferd. Bohm and Co i Gleba S.A.
cikériagyar szabadalmi oltalmat kért a ,podpiwek”-re, amit meg is kapott. A ,podpiwek” elnevezést csak a 3.2.
pontban meghatdrozott szdraz keverék esetében lehetett hasznalni. A szabadalmat legutoljara 1969-ben djitottdk
meg. A recepttel kapcsolatos jogokat megszerz§ kovetkezd villalat a ,podpiwek” névre vonatkoz6 szabadalmat nem

megUjitotta, hanem kiegészitette a ,kujawski” sz6val.

5.2. Kész ital

A ,Podpiwek kujawski” mint kész ital megjelenése elvdlaszthatatlanul osszekapcsolddik az elkészitéséhez hasznalt
szaraz keverék torténetével, valamint a gyartdk éltal a fermentdlds terén szerzett szaktuddssal. A késébbiekben
,Podpiwek kujawski” néven ismertté valo ital fermentdldséval kapcsolatos els§ probalkozdsokra a feljegyzések szerint
1938-ban, a wloctaweki cikdriagydrban keriilt sor. Az italnak eredetileg az elkészitésétSl szdmitott hdrom nap malva
kellett fogyaszthatova valnia. Mivel a termék a betakaritds idején bizonyult a legnépszeribbnek, amikor a
hémérséklet a legmagasabb volt a Kujdvia-Pomerdnia vajdasdgban, a receptet moédositottak, és azt javasoltdk a
fogyasztoknak, hogy azt italt tartsdk egy napig meleg helyen, majd tovabbi két napig héivosebb helyen. Az ital a
negyedik napon vilt fogyaszthat6va.

A hagyomadnyos ,podpiwek” a sor melléktermékeként létrejott, drpamaldtabol késziilt olyan italféleség (maldtaital),
amelyet édesitenek és mesterségesen szén-dioxiddal dusitanak. A ,podpiwek” névre hallgaté egyéb italokkal szemen a
,Podpiwek kujawski” az egyetlen olyan fermentdlt ital, amelynek alapjit porkolt gabonamagvak képezik. A
,podpiwek” névre hallgat6 egyéb italok két kategdridba sorolhatdk: a szénsavas édesitett italok és a maldtaitalok
korébe. A ,Podpiwek kujawski” alkoholos erjesztéssel késziil, amelynek eredményeképpen az e névre hallgatd
szénsavas italok cukortartalmdnak korilbeliil egyharmaddval rendelkezik. A végleges erjesztett italban literenként
legfeljebb 50 g cukor marad. Ez kevesebb, mint ami a szénsavas édesitett italban taldlhatd, amely étlagosan 100 g/l
cukrot tartalmaz. Amikor a ,Podpiwek kujawski” erjed, az élesztd a cukrot alkoholld alakitja 4t, mikozben gz
képzddik, igy a ,podpiwek” névre hallgaté mds szénsavas italokkal ellentétben a ,Podpiwek kujawski’-t nem
mesterségesen dusitjak szén-dioxiddal. A tovabbi kiilonbségek kozé tartozik, hogy nem tartalmaz kémiai tartdsit6-
szereket az eltarthatésidg meghosszabbitdsa érdekében, valamint nem tartalmaz izesitGanyagokat és szinezékeket,
azaz nem adnak hozzd ilyen anyagokat a hagyomanyos el6éllitasi eljardssal elért aroma, szin és iz fokozdsa érdekében.

A ,Podpiwek kujawski” hirnevét, amelynek jelenleg a fogyaszték korében orvend, tovabb erdsiti, hogy jelen van a
nemzeti vdsarokon és a hagyomanyos és regiondlis termékeket népszerdsit§ helyi eseményeken, valamint a nemzeti
versenyeken dijakat és kitiintetéseket szerzett. 2009-ben példdul a ,Podpiwek kujawski” elsd helyezést ért el a ,Nasze
Kulinarne Dziedzictwo — Smaki Regionéw” (Kulindris orokségiink — A régidk izei) versenyen, amelyet a Regionalis és
helyi termékek lengyel kamardja rendszeresen megrendez azzal a céllal, hogy népszertsitse az adott régidban késziilt
hagyoményos termékeket. A ,Podpiwek kujawski” kiilonleges tulajdonsdgait 2011-ben a Slow Food Polska is
elismerte, amely ajanldsat adta az italhoz. A helyi sajtéban és az interneten megjelent szamos cikk, valamint dijak
tandsitjdk a ,Podpiwek kujawski” hirnevét. A ,Podpiwek kujawski’-rdl sz6lé legtobb Gjsdgcikk akkor jelent meg,
amikor a hagyomadnyos, helyi ételek népszertisitése céljabol kulindris versenyeket kezdtek rendezni. Ugyancsak 2011-
ben a ,Podpiwek kujawski” Lengyelorszdg legnagyobb fesztiviljan, a grucznoi ,zek fesztivaljan” hirom kategéridban
nyert dijat (els6 dij az ital kategéridban, els6 dij a mtivészek és Gjsagirdk kategoridban, valamint a fesztival nagydija).
Ugyanebben az évben, a Poznafiban megrendezett Polagra Food nemzetkozi vdsdron a ,Podpiwek kujawski” a
hagyoményos termékeknek odaitélt legmagasabb elismerésben részesiilt — megkapta a ,Perfa” dijat. A ,Podpiwek
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kujawski” ebben az id6ben volt a leginkdbb lathaté a sajtdban, a kulindris blogokon és weboldalakon, valamint a
rddidban és a televizidban. Ezzel az itallal kapcsolatban gyakran jelennek meg informécidk a Kujdvia-Pomerania
vajdasag tipikus élelmiszereit bemutatd tjsdgcikkekben, ami bizonyitja a jelent@ségét, valamint jol szemlélteti, hogy
azt a helyi lakossdg nagy becsben tartja.

Hivatkozdis a termékleirds kozzétételére
(e rendelet 6. cikke (1) bekezdésének mdsodik albekezdése)

https:/|www.gov.pl/web/rolnictwo[wnioski-przekazane-komisji-europejskiej



2019.12.23. Az Eurépai Unié Hivatalos Lapja C 431/41

A mezdgazdasigi termékek és az élelmiszerek mindségrendszereir6l sz616 1151/2012/EU eurdpai
parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja szerinti, nem kisebb jelent§ségii
termékleirds-modositds jovahagydsdra irdnyul6 kérelem kozzététele

(2019/C 431/17)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (!) 51. cikke alapjdn jogot keletkeztet a modositdsi
kérelem elleni felszolalasra e kozzététel napjatdl szamitott harom honapon belil.

AZ OLTALOM ALATT ALLO EREDETMEG]ELOLESEKHEZ]OLTALOM ALATT ALLO FOLDRA]ZI ]ELZESEKHEZ KAPCSOLODO
TERMEKLEIRAS NEM KISEBB JELENTOSEGU MODOSITASANAK JOVAHAGYASARA IRANYULO KERELEM

Az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének els§ albekezdése szerinti médositds jovahagydsira irinyuld
kérelem

-KAKI RIBERA DEL leQUER”
EU-szam: PDO-ES-02288 — 2017.2.9.
OEM (X) OFJ ()

1. Kérelmezd csoportosulds és jogos érdek
Consejo Regulador de la Denominacién Geografica Protegida ,Kaki Ribera del Xtquer”
Plaga del Pais Valencia, 7. - 46250 Alcudia (Valencia), Espafia
Tel.: +34 962997702
E-mail: d.o.kaki@kakifruit.com

A ,Kaki Ribera del Xaquer” OEM szabélyoz6 hatbsiga jogos érdekkel 1ép fel a termékleirds-mddositdsi eljards
keretében, mivel ez a szabalyozé hatésdg az emlitett OEM ellen6rzé szerve, amelynek akkreditdcidja az
UNE-EN ISO[IEC 17065 szabviny szerint tortént. A szabdlyozd hatdsdg a meghatdrozott foldrajzi teriilet
datolyaszilva-termeszt6ibdl all, és termékrekldmozdsi és -terjesztési tevékenységeket is végez.

2. Tagdllam vagy harmadik orszdg

Spanyolorszdg

3. A termékleirds médositdssal (médositdsokkal) érintett rovata
O A termék elnevezése
A termék lefrdsa
Foldrajzi teriilet
O A szdrmazds igazoldsa
Az el6éllitds modja
Kapcsolat
O Cimkézés

O Egyéb [részletezze]

4. A médositis(ok) tipusa

X Bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsinak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentdséglinek nem tekinthet6 médositdsa.

() HLL343.,2012.12.14, 1. 0.
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O Bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsanak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentGségtinek nem tekinthet§ oly médon torténdé moédositdsa, amelyre vonatkozdan
nem tettek kozzé egységes (vagy azzal egyenértékii) dokumentumot.

5. Moddositds(ok)

1. Az els6 médositds a foldrajzi teriilet bdvitését érinti, hogy a teriilet a kovetkezd telepiiléseket is magdban foglalja:
Picassent, Alcasser, Cotes, Xativa, La Llosa de Ranes, Rotgla i Corbera, Llocnou d’En Fenollet, Bartxeta, Genovés,
Beniganim, Quatretonda, Llutxent és La Pobla del Duc.

Azbta, hogy a Generalitat Valenciana mez6gazdasagi, haldszati és élelmezésiigyi minisztériuma 1998-ban elinditotta a
,Kaki Ribera del Xaquer” eredetmegjelolés bejegyzési eljdrdsat és az OEM dokumentumait 2002-ben kozzétették az
Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdban, a datolyaszilva-termesztés gyors fejlédésnek indult a Valencia tartomdnyban 1évé,
meghatdrozott foldrajzi teriileten. A termelés az 1997-es alig 4 000 tonndrdl az utolsd, 2015-6s gazdasagi évben
tobb mint 200 000 tonndra nétt, annak valamennyi gazdasagi és tarsadalmi kovetkezményével egyiitt.

1998-ban, a szabdlyozé hatésdg létrehozdsdnak évében a datolyaszilva-termesztés a Ribera egy adott térségére
korldtozddott, ahol a termesztés mindossze ot telepiilésre Osszpontosult. Azonban az évek sordn a termesztés
erdteljesen novekedett és a Ribera egész térségére, valamint a szomszédos telepiilésekre is kiterjedt.

A 2002 6ta rendelkezésre 4ll6 hivatalos adatok szerint Valencia tartomany datolyaszilva-termesztd teriilete a kicsivel
tobb mint 1 900 hektdrrél 2015-re tobb mint 14 659 hektdrra nétt. Bar a termelés f6ként a Ribera telepiiléseire
koncentrdlodik, azokra a szomszédos telepiilésekre is dtterjedt, amelyek ugyanolyan talajtani és éghajlati
adottsdgokkal rendelkeznek, mint az oltalom alatt 4ll6 teriilet.

Ezeken a telepiiléseken tobb mint egy évtizede iiltetnek datolyaszilvat, és az eredmények kielégitGek, mivel a névény
ebben a térségben is ugyanolyan j6l alkalmazkodott, mint a mar az OEM hatélya ald tartozé telepiiléseken, és az itt
termesztett gyiimolcsok ugyanolyan fizikai-kémiai és érzékszervi jellemzdkkel rendelkeznek.

A datolyaszilva-termesztés egyes telepiiléseken végbement novekedésének és vdltozdsinak figyelembevétele
érdekében, a termény minGsége miatt is javasoljuk az eredetmegjelolés oltalma ald tartozé teriilet kiterjesztését,
biztositva, hogy az ezeken a telepiiléseken termesztett datolyaszilva jellemz8i azonosak legyenek a mar oltalom alatt
allo6 térségekben termesztett gytimolesok jellemzbivel. A teriilet kiterjesztése kovetkeztében legfeljebb 20 %-kal nShet
a jelenleg oltalom alatt dll6 termelés.

A meghatdrozott foldrajzi teriiletbe felvenni javasolt telepiilések éghajlati viszonyai hasonléak a jelenleg oltalom alatt
allo telepiilések éghajlati viszonyaihoz, és ugyanolyan datolyaszilvat termesztenek, mint amely mar az OEM hatélya
ald tartozik. Tovdbbd az oltalom ald vonandd telepiilések felsoroldsa Cotes telepiiléssel egésziilt ki: az eredeti
termékleirds szovegezésekor ezt a telepiilést tévedésbdl kihagytdk a felsoroldsbol, holott a Ribera Altdhoz tartozd
telepiilések kozé tartozik, és olyan telepiilések veszik koriil, amelyek szerepelnek az els6 termékleirdsban szerepld
eredeti felsoroldsban.

Mésrészt szintén a foldrajzi teriiletre vonatkozé rovatbdl torlésre keriilt a kovetkez8 mondat: ,Az oltalom alatt 4ll6
tertileten termesztésre hasznalt teriilet kb. 2 300 ha, amelybd] kozel 1 800 ha-t jegyeztek be.”

Az emlitett rovatnak kizdrolag az eredetmegjeloléssel érintett telepiiléseket kellene tartalmaznia. A megmiivelt
hektarszdm valtozé — fiiggetlenil attdl, hogy azt bejegyezték-e az ellen6rzé szervnél vagy sem —, ezért nem kell
feltiintetni a termékleirdsban.

2. A misodik médositds a termék leirdsdra vonatkozd rovat pontositdsit jelenti. A ,Forgalomba hozatalkor a
datolyaszilvdnak az aldbbi jellemzdkkel kell rendelkeznie:” kezdetli mondatban ,a csésze és a kocsdny ép” rész
helyébe ,a csésze ép, kocsdnnyal egyiitt vagy anélkil” szovegrész 1ép.

A termékleirdsnak ,A termék leirdsa” cim( 2. pontjdban az szerepel, hogy forgalomba hozatalkor a datolyaszilvan ,a
csésze és a kocsdny ép”. Ugyanezen termékleirdsnak ,Az el§illitds modjanak leirdsa” cimd 5. pontjiban azonban az
szerepel, hogy ,a betakaritiskor a kocsdnyt gy kell levdgni, hogy a csésze a gylimoleson maradjon”, és ugyanez a
megfogalmazds szerepel a kozzétett egységes dokumentumban is. Ez zavart kelthet, mert egyszer azt mondjuk, hogy
a kocsdnynak jelen kell lennie, méskor pedig azt, hogy le kell vagni.
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Ezért a téves értelmezések elkeriilése érdekében a termékleirdsnak , A termék lefrdsa” cimd 2. pontjdban ,a csésze és a
kocsdny ép” kifejezés helyébe az ,a csésze ép, kocsannyal egyiitt vagy anélkiil” kifejezés 1ép, ami azt jelenti, hogy
betakaritaskor a kocsdny hosszabbra vagy rovidebbre vaghato, feltéve, ha soha nem ér a csésze magassdga folé, hogy
a szed6ladakban ne szarja meg a tobbi gyiimolesot. Megjegyzendd, hogy a kocsdny egy része a datolyaszilva fels§
része alatt helyezkedik el, mivel a csészének ezen a részén egy bemélyedés taldlhaté a gyiimolcs felsS részéhez képest.
Ennek ellenére a kocsdnyt ajanlott teljesen eltdvolitani annak érdekében, hogy a betakaritdskor a tobbi gytimoles ne
sériiljon meg.

3. A harmadik médositds a termék leirdsaban szereplS kovetkezé mondat torlésére vonatkozik: ,Forgalomba hozatalkor
a datolyaszilvanak minden idegen szagtél ésvagy izt6l mentesnek kell lennie”.

A t6rolni kivant jelenség valdjdban ritkdn fordul elS ezen a fajta gyiimoleson, mert az ,idegen szag” csakis rothaddsi
folyamat vagy konnyen észrevehet§ fizioldgiai elvdltozdsok eredménye lehet, és ezekkel a problémdkkal mdr
foglalkoznak a mindgségi elSirdsok. Az ,idegen iz” kifejezés azt feltételezi, hogy izvizsgdlatokat kellene végezni a
gyiimolcsokon, aminek nincs értelme, mert az ,idegen iz” ebben az esetben is csak a gyiimolesok fiziologiai
elvaltozdsainak eredménye lehet, amelyek betegségekhez vagy fizioldgiai zavarokhoz kapcsolddnak, és szabad
szemmel konnyen észrevehetSk.

A termék mindségét biztositd kiilsg jellemzsket mér az ellenérzd szerv, illetve a gazdasdgi szereplSk dltal végzett
ellendrzések sordn is vizsgéljak. E kifejezés torlésével elkeriilhetS a termék ellendrzése és tanusitdsa céljabol végzett
vizsgalatokkal kapcsolatos zavar.

4. A negyedik médositds keretében a szoveg a kovetkezd kifejezéssel egésziil ki: ,valamint azt, hogy mi fogadhat6 el a
nem szabvanyos gyiimolcsok esetében”. A termék lefrdsira vonatkozdé rovat a megengedhet§ kiillemhibakat
meghatdrozd részben két helyen is kiegésziil a fenti mondatrésszel.

A termék leirdsa az analitikai tényez6kon kiviil a termék leiré jellegti jellemzdit is meghatdrozza, és ezek kozott
szerepelnek az elfogadhato feliileti hibdk. Ezekkel kapcsolatban meghatdroztdk a kor vagy négyzet alakd esztétikai
sériilések elfogadhaté legnagyobb méretét. Mivel azonban kiilonb6z6 tipust hibak lehetnek (fiiggetleniil att6l, hogy
kor vagy négyzet alakdak-e), mindegyik ilyen hibatipusra eltérd hatdrértékek vonatkoznak. Ezt a részletesebb
osztalyozést a ,Kaki Ribera del Xiquer” OEM mindségbiztositdsi kézikonyve hatirozza meg.

A gyuimolcsokre és zoldségekre vonatkozé mindségi elSirdsok tobbféle osztilyt hatdroznak meg (extra, L, IL stb.
osztdly). Mindegyik osztily esetében meghatdroztidk a paramétereknek nem megfelel§ gyiimolesok elfogadhatd
(korlatozott) szamat. Ezeket a gyiimolcsoket jeloli a ,nem szabvanyos gyiimolcsok” kifejezés.

A moédositds a nem szabvdnyos gyiimolcsokre vonatkozé tiiréshatdrt vezet be. Ez a pontositds a termékleirdsban
rogziti a feliileti hibdkra vonatkozdan eléirt tiiréshatdrokat, és az eredetmegjelolés minéségbiztositasi kézikonyvére
hivatkozik, amely részletesen meghatdrozza azokat a kiilonb6z8 hibdkat, amelyek a gyiimolcsokon el6fordulhatnak,
valamint a hiba tipusdtdl fuggGen elfogadhaté hatdrértékéket. Ezek a mindségi elSirdsok és a meglévd
mindségielSiras-mintdk utalnak a nem szabvanyos, vagyis a meghatdrozott hatarértékeknek nem megfelel§
gyumolcsokre, amelyekre vonatkozdan a szabalyozé hatdsdg dltal kidolgozott mindségi elSirdsok is tartalmaznak
hatarértékeket.

Az ezzel az aspektussal kapcsolatos Onkényes értelmezések elkeriilése érdekében javasoljuk a ,valamint azt, hogy mi
fogadhaté el a nem szabvanyos gyiimolcsok esetében” mondatrész beillesztését, illetve azt, hogy a mindségi elGirdsok
egyértelmtien részletezzék az elfogadhat szdzalékardnyokat. A termékleirds pontatlansdga az ellenSrzési és tanusitdsi
folyamat sordn is téves értelmezéseket eredményezhet, mivel ez az aspektus csak az ellenérzd szerv mindségi
el6irasaiban szerepel, a termékleirdsb6l viszont hidnyzik, ezért Ggy itéltiik meg, hogy a két dokumentumot 6ssze kell
hangolni.

5. Az 6todik médositds a termék eldallitdsdra vonatkozd rovatot érinti, és a datolyaszilva betakaritdsi idejét aktualizdlja.

Ebben a rovatban ugyanis kordbban az szerepelt, hogy ,A betakaritds szeptember vége és november eleje kozott
torténik”. Az Gj megfogalmazas szerint , A betakaritds rendszerint szeptember végén kezdddik, és egészen december
végéig vagy janudr elejéig tarthat”.

Az OEM els8 bejegyzése Ota az éghajlati viszonyok megvéltozasa és a mitivelési technikdk fejlédése kovetkeztében
hosszabb lett a datolyaszilva betakaritdsi idGszaka. Ezért néhdny éve megszokottd vélt, hogy a datolyaszilva-idény
december végéig vagy akdr janudr elejéig is kitol6dik, és ennek a fejleménynek a termékleirdsban is meg kell jelennie.
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6. A hatodik médositds a kapcsolatra vonatkozé rovatot, azon belill is elsGsorban az oltalom alatt all6 tertilet egyedi
jellegzetességét biztositd természeti adottsdgokra vonatkozd pontot érinti.

Ez konkrétan azt jelenti, hogy az ,A Ribera del Xtquer Valencia megye egyik természetes régidja, amelyet a Jacar
(valenciai nyelven: Xdquer) folyé és mellékfoly6ja, a Magro dltal kivdjt természetes siksdg veszi koril.” mondat
helyébe a kovetkez8 mondatok 1épnek: ,A Ribera del Xtquer térség a Xtquer folyd és annak a Ribera Altdhoz és a
Ribera Baixdhoz tartozd mellékfolydi partjai mentén fekvd telepiiléseket, valamint a Xaquer folyd és mellékfolyoi
mentén fekvs szomszédos telepiiléseket foglalja magaban. Ezt a Valencia megyében taldlhaté térséget a Xaquer és a
Magro foly6k dltal kivajt, széles negyedkori volgy, vagy mds néven alluvidlis siksdg veszi koriil.”

2

Az els6 moédositds a termékleirds tobb telepiiléssel torténd kiegészitésére vonatkozd javaslatot tartalmazza. A
termékleirdsban a kapcsolatra vonatkozé rovat meghatdrozza a természeti adottsigokat és leirja az OEM foldrajzi
teriiletét. A kapcsolatra vonatkozd rovatnak értelemszertien osszhangban kell lennie a kibGvitett oltalom alatt 4ll6
teriilettel, ezért annak leirdsa dtdolgozasra keriilt, hogy megfeleljen a kérelem altal érintett 4j teriilletnek, amely ezeket
az Uj telepiiléseket is magdban foglalja.

EGYSEGES DOKUMENTUM
KAKI RIBERA DEL XUQUER"
EU-szém: PDO-ES-02288 — 2017.2.9.
OEM (X) OFJ ()

1. Elnevezés

,Kaki Ribera Del Xdaquer”

2. Tagillam vagy harmadik orszdg

Spanyolorszag

3. A mezd6gazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa

1.6. osztdly: Gyiimolcs, z0ldségfélék és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jeldlt termék leirdsa

Nyers fogyasztdsra széant, a fényes voros fajtdhoz tartozé datolyaszilva (Diospyros kaki). Bogyds gyiimolcs, amelyet
dltaldban magnélkiili szaporitdssal termesztenek. Mivel nincs beporzds, a gyiimolcs nem tartalmaz magokat.

A gyumolcs jellemzdi: betakaritdskor narancssirga, majd élénkvorossé érik. A héj nem tapad til szorosan a
gyimolcshoz, és kozepes vastagsdgii. A gyiimoleshiis kemény, betakaritdskor narancsos voros, majd élénkvorossé
érik. Ize kezdetben savanykds, majd az éréssel édessé vilik. A gyiimolesot keresztben kettévagva kerek dtmérét
kapunk, mig hosszdban kettévagva a gytiimolcs kissé hossziikds format mutat.

Forgalomba hozatalkor a datolyaszilvdnak az aldbbi jellemzdkkel kell rendelkeznie:
- ép,

- acsésze ép, kocsdnnyal egyiitt vagy anélkiil,

- egészséges (sériilt vagy rothadt hist gyiimélcs nem hozhat6 forgalomba),

- tiszta, gyakorlatilag minden ldthaté idegen anyagtél mentes,

— nem természetes feliileti nedvességtSl mentes.

Az oltalom alatt 4ll6 eredetmegjeloléssel elldtott gyliimolcsok atmérdje legaldbb 61 mm.
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A gyiimoles héja nem lehet sériilt, olyan kisebb esztétikai hibdk azonban, amelyek nem befolyasoljdk a termék
dltaldnos dllapotdt, minGségét, eltarthatosdgat és kiils6 megjelenését csomagolt formdban, eléfordulhatnak, az aldbbi
ttiréshatdrokon beliil:

- a gyumolcs teljes feliiletét tekintve Gsszesen legfeljebb 1 cm?-nyi feliileten lehetnek hosszikds vagy négyzet alakd,
esztétikai (azaz a gyiimolcs hist nem érint6) sériilések. A maximadlis tiiréshatdr 2 cm? ami a gytimolcs feliiletének
legfeljebb 20 %-a lehet. Mindkét esetben a ,Kaki Ribera del Xtiquer” oltalom alatt 4ll6 eredetmegjelolés minéségére
vonatkozé el6irdsok rogzitik a kiilonféle hibdkndl megengedett tiiréshatdrt, valamint azt, hogy mi fogadhato el a
nem szabvéanyos gyiimolcsok esetében.

- agyumolcs feliiletét tekintve legfeljebb 1,5 cm dtmérdjtiek lehetnek a kor alakd esztétikai (azaz a gyiimolcs hisdt
nem érint8) sérilések. A maximalis tiréshatdr 2,5 cm, ami a gyiimolcs feliiletének legfeljebb 20 %-a lehet.
Mindkét esetben a ,Kaki Ribera del Xaquer” eredetmegjel6lés minSségére vonatkozd el8irdsok rogzitik a kiilonféle
hibdknal megengedett tliréshatdrt, valamint azt, hogy mi fogadhat6 el a nem szabvanyos gyiimolcsok esetében.

3.3. Takarmdny (kizdrolag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetében)

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

Az el6allitds valamennyi szakaszat a meghatdrozott f6ldrajzi teriileten kell elvégezni.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozo egyedi szabdlyok

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabdlyok

Az egyes cégek kereskedelmi cimkéit az ellen6rz6 szerv megvizsgélhatja, hogy megbizonyosodjon a némenklatirdnak
és az oltalom alatt 4ll6 eredetmegjel6lés log6janak helyes haszndlatirdl. A cimkéken kotelezd feltiintetni a ,»Kaki
Ribera del Xaquer« oltalom alatt 4ll6 eredetmegjel6lés” feliratot.

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozdsa

A termdteriilet az aldbbi telepiiléseknek a szoban forgd termék termesztésére alkalmas teriileteit foglalja magdban:
Albalat de la Ribera, Alberic, Alcantera de Xuquer, Alcasser, LAlctdia, Alfarp, Algemesi, Alginet, Almussafes, Alzira,
Antella, Bartxeta, Beneixida, Benicull de Xtquer, Benifaié, Beniganim, Benimodo, Benimuslem, Carcaixent, Carcer,
Carlet, Catadau, Corbera, Cotes, Cullera, UEnova, Favara, Fortaleny, Gavarda, Genovés, Guadassuar, Llauri, Llombai,
Lloc Nou den Fenollet, La Llosa de Ranes, Llutxent, Manuel, Masalavés, Monserrat, Montroy, La Pobla del Duc, La
Pobla Llarga, Picassent, Polinya de Xtquer, Quatretonda, Rafelguaraf, Real de Montroy, Riola, Rotgla i Corbera, Sant
Joanet, Sellent, Senyera, Sollana, Sueca, Sumacarcer, Tous, Turfs, Villanueva de Castellon y Xativa (ezek mindegyike a
Valenciai Autoném Kozosség Valencia megyéjéhez tartozik).

5. Kapcsolat a f6ldrajzi teriilettel

5.1. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:
Torténelmi sajatossdgok

A datolyaszilva fija az ébenfafélékhez tartozik, és Kinabol szdrmazik, ahol a VIIL szdzadban kezdték el termesztését. A
datolyaszilva termesztése Nyugat-Eur6paban a XIX. szdzad mdsodik felében, Spanyolorszdgban pedig az 1870-es
években kezdett elterjedni. Napjainkban a spanyol termesztés kozpontja a Valenciai Autoném Kozosség: itt talalhatd
az Ossztermelés 50 %-dt kitevS ,Kaki Ribera del Xtaquer” oltalom alatt all6 eredetmegjel6léssel rendelkezd termék
eldallitasi teriilete.

A fényes voros datolyaszilva spontdn mddon jelent meg, miutin Carlet telepiilés egyik foldteriiletének hatdrdn
magokat vetettek el. Ezt kovetSen az 1960-as években Alctdia telepiilésen létrehoztak az elsé, kizdrdlag e fajtinak
szentelt veteményt, majd a fajta gyorsan elterjedt a régiéban.
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Kornyezeti sajatossdgok

A Ribera del Xtquer térség a Xtuquer foly6 és annak Valencia megyében 1évd, a Ribera Altdhoz és a Ribera Baixdhoz
tartozé mellékfolydi partjai mentén fekvé telepiiléseket, valamint a Xdquer folyé és mellékfoly6i mentén fekvd
szomszédos telepiiléseket foglalja magdban. Ezt a Valencia megyében taldlhatd térséget a Xtiquer és a Magro folydk
altal kivajt, széles negyedkori volgy, vagy mds néven alluvidlis siksdg veszi koriil.

A termeszt§ terilletek nagy része a Xaquer és a Magro foly6k dltal kialakitott, gazdag és tomor terméfoldekkel
rendelkez§ siksagon fekszik. Hordalékos talajrdl van sz, amely a hegyek feldl érkezd Xaquer foly6 és mellékfolyoi
dltal szdllitott hordalékbdl alakult ki. A volgy alsébb, lankds lejt6kbdl allo részein a gravitdcié altal mozgatott
rozsaszin, puha hordaléktalajt taldlunk, amely kiilonosen alkalmas az intenziv novénytermesztésre.

A térséget enyhe éghajlat jellemzi: az évi kozéphSmérséklet 17 °C, janudrban 9-10 °C-os, augusztusban pedig
24-25 °C-os atlagokkal. A felh6zottség kis mértékd, igy az atlagos éves csapadékmennyiség nem haladja meg a 400-
500 mm-t. Tovdbbd a kornyezé hegyek védelmet nydjtanak az iltetvényeknek a fagy ellen, killonosen a
foly6volgyekben.

5.2. A termék sajdtossdgai

A fényes voros datolyaszilva a terméteriiletre jellemz6é Gshonos fajta, amely egy madsik helyi valtozatbdl, spontin
mutdcidval alakult ki, és amely ennek kovetkeztében tokéletesen alkalmazkodott a Ribera del Xaquer régiéhoz, ahol a
fajta termesztése a legoptimalisabb.

A széban forgé teriileten termesztett datolyaszilvira a magassig és az dtmér6 egymadshoz viszonyitott nagyobb
ardnya, valamint a jellegzetes, cstcsos forma jellemzd. A ,Kaki Ribera del Xtquer” sajitossdga a csticsos, a tobbi
hasonlé gyiimolcshoz képest hossziikdsabb forma: emiatt a magassdg és az atmérg egymadshoz viszonyitott ardnya
nagyobb, ez adja a széban forgé tertileten termesztett gyiimolcs jellegzetes formdjat. Emellett — az enyhe éghajlatnak
és a szélsGséges hémérsékletek hidnydnak koszonhetSen — a mds teriileteken termesztett datolyaszilvakéhoz képest
atlagos atmérdje is nagyobb.

Tovébbd a ,Kaki Ribera del Xtiquer” érett dllapotban sajitos, erSteljes voros szinnel és édes izzel rendelkezik, amelyek a
teriiletre jellemzd kornyezeti feltételek miatt mds hasonld gyiimolesokhoz képest kordbban alakulnak ki. A gyiimoles
éretlen dllapotban is betakarithatd, és a fanyar {z megsziintetését célzd technikdnak koszonhetGen a gyiimoles olyan
allapotban hozhaté forgalomba, amikor hisa kemény, ize pedig a Ribera del Xaquer régiéban termesztett
datolyaszilvéra jellemz§ és kiilonosen édes.

5.3. A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemz6i kozotti vagy (OF] esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzgje kozotti ok-okozati kapcsolat

A Ribera del Xtquer régiét a fényes voros datolyaszilva bélcsdjeként tartjdk szdmon, mivel spontdn mutdcié nyomén
itt jelent meg ez a varidns, amely madra biztos helyet szerzett a régioban és a piacokon egyardant.

A meghatdrozott foldrajzi terillet talajinak és éghajlatdnak sajtossdgai jol titkroz8dnek a datolyaszilva
tulajdonsagaiban.

A Foldkozi-tenger kozelsége miatti enyhe éghajlatnak és a régiot koriilvevs Xtquer és Magro folydk tevékenysége
nyomdn kialakult hordalékos talajnak koszonhetSek a ,Kaki Ribera del Xdquer” f6 sajitossdgai, azaz jellegzetes
cstcsos formdja, a magassdg és az atmér$ egymdshoz viszonyitott nagyobb ardnya, a nagyobb dtmérd, és a
gyiimolcsre érett dllapotban jellemz§ egyedi szin.

Hivatkozdis a termékleirds kézzétételére
(e rendelet 6. cikke (1) bekezdésének mdsodik albekezdése)

http://www.agricultura.gva.es/modificacion_pc_kakiriberadelxuquer
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A mezdgazdasigi termékek és az élelmiszerek mindségrendszereir6l sz616 1151/2012/EU eurdpai
parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja szerinti, nem kisebb jelent§ségii
termékleirds-modositds jovahagydsdra irdnyul6 kérelem kozzététele

(2019/C 431/18)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet () 51. cikke alapjan jogot keletkeztet a modositdsi
kérelem elleni felszélaldsra e kozzététel napjatol szamitott hdrom hénapon beliil.

OLTALOM ALATT ALLO EREDETMEGJELOLESHEZ/OLTALOM ALATT ALLO FOLDRAJZI JELZESHEZ KAPCSOLODO
TERMEKLEIRAS NEM KISEBB JELENTOSEGU MODOSITASANAK JOVAHAGYASARA IRANYULO KERELEM

Az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének elsG albekezdése szerinti médositds jévahagydsdra irdnyulé
kérelem

,TOMME DES PYRENEES”
EU-szam: PGI- FR-0176-AMO01 - 2017.5.31.
OEM() OF (X)

1. Kérelmez§ csoportosulds és jogos érdek
,LES FROMAGERS PYRENEENS” sz6vetség
Bejegyzett székhely:

Chambre d’Agriculture des Pyrénées-Atlantiques
124 Boulevard Tourasse

64 000 Pau

Igazgatasi kozpont:

2 avenue Daniel Brisebois

Auzeville, B.P. 82256

31 322 Castanet-Tolosan Cedex

FRANCE

Telefon: +33 561754282

Fax +33 561754280 E-mail: contact@frc2a.fr

Osszetétel: a csoportosuldst tejtermel6k, tejfeldolgozok és sajtérlelSk alkotjak. A csoportosulds ennélfogva jogosult
a modositds irdnti kérelem benyujtdsdra.

2. Tagdllam vagy harmadik orszdg
Franciaorszdg
3. A termékleirds médositdssal (médositdsokkal) érintett rovata

[0 A termék elnevezése
A termék lefrdsa
Foldrajzi teriilet

A szdrmazds igazoldsa
Az elgallitds modja

Kapcsolat

() HLL343.,2012.12.14, 1. 0.
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Cimkézés

Egyéb: kérelmez§ csoportosulds, ellen6rzé szerv

4, A médositis(ok) tipusa

O Bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsdnak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentdségtinek nem tekinthet6 médositsa

Bejegyzett OEM vagy OFJ termékleirdsdnak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentSséglinek nem tekinthet6 oly médon torténé modositdsa, amelyre
vonatkozdan nem tettek kozzé egységes (vagy azzal egyenértékd) dokumentumot

5. Médositds(ok)
5.1. ,»A termék leirdsa” rovat
Nyersanyagok

A ,Tomme des Pyrénées” készitéséhez haszndlhat6 tejek listdja kiegésziil a nyers tehéntejjel, valamint a pasztorizalt
vagy nyers juh- és kecsketejjel, mivel a foldrajzi teriileten a tomme hagyomdnyos elkészitési mddja nem
korldtozodik a pasztorizalt tehéntejre. A pasztorizélt tehéntejen kiviil mésféle tejet (nyers vagy hékezelt juhtejet,
kecsketejet vagy keveréket) is hasznaltak a haztdji gazdasdgokban, amelyek, jollehet régota léteznek, nem kaptak
elegendd képviseletet a csoportosuldsban az OF] bejegyzésekor, igy jelenleg kizdrdlag a pasztorizdlt tehéntejbd]
késziilt tomme rendelkezik oltalom alatt all6 foldrajzi jelzéssel. A juhtej csak keverékben haszndlhat6, mivel a
kevert juhtej hasznalata az egész foldrajzi teriiletre jellemz6, mig a tiszta juhtej haszndlata a f6ldrajzi teriilet egy
részére korlatozodik.

A ,Tomme des Pyrénées” termék ,Kapcsolat a foldrajzi teriilettel” pontban kiemelt sajdtosségai, azaz:
- afélkemény, puha, szdjban olvadé és omlds dllagii sajttészta, amelynek aromdi az érleléssel egyiitt er6sodnek,

— az alakja, amelyre jellemzs, hogy magassiganak és dtmérGjének ardnya mindig 2 és 3 kozott van, ami
folyamatos nedvességtartalom-csokkenést (veszteséget) biztosit, és homogén szint kolcsonoz a sajttésztdnak, a
sajt tomegétdl fluggetleniil,

egyarant jellemzGek a pasztorizalt vagy nyers tehéntejbdl, a kevert juhtejbdl vagy a kecsketejbdl késziilt sajtokra.
Fizikai jellemzdk

A termék jobb bemutatdsa érdekében leirdsa kiegésziil azzal, hogy a ,Tomme des Pyrénées” — a sajtkészitGk
hagyomadnyainak megfelel6en — félkemény, nem hevitett tésztdju sajt. Az Osszefoglalobdl torlésre keriil a ,félig
préselt tészta” kifejezés, mivel az nem pontos.

A ,Henger alak: dtméré 210-240 mm; magassdg 80-110 mm; nett6 tdmeg 3,5-4,5 kg” rendelkezés helyébe a
kovetkez§ 1ép: ,Szabélyos henger alakd, két lapos és parhuzamos oldallal, lekerekitett élekkel. A sajt dtmérGjének
és magassdganak ardnya 2 és 3 kozott van. Tomege legaldbb 400 gramm és legfeljebb 5,5 kilogramm.”

Ez a médositds a kevert és a kecsketejbdl késziilt tomme bevezetésébdl kovetkezik, amelyek kiilonb6zé mérettiek
lehetnek. Figyelembe veszi tovabbd a kézmiives és haztdji sajtkészités hagyomadnyait, amelyek esetében a termék
sokféle méretet olthet. Végezetiil, a 400 grammos als6 mérethatdr bevezetésével egy egész ,Tomme de Pyrénées”
értékesitését lehetGvé téve a tejfeldolgozok biztositani kivanjdk a fogyasztok szdmadra azt, hogy egy egész tomme-
ot megvésarolhassanak.

A ,Tomme de Pyrénées” alakja azért is keriilt pontositdsra, hogy a termék a méretbeli kiilonbségek ellenére
ugyanugy nézzen ki: henger alakd, szabalyos, két lapos és parhuzamos oldallal, lekerekitett élekkel. Az atmér6 és
a magassag 2 és 3 kozotti ardnyara vonatkozo el6irds biztositja, hogy a sajt a tomegétd] fiiggetleniil ugyanolyan
alakd legyen.

Kémiai tulajdonsdgok

A |, Zsirtartalom a szdrazanyagban: szdritds utdn 100 gramm sajtban legaldbb 50 gramm” érték helyébe a
minimdlis zsirtartalom meghatdrozdsa 1ép: ,100 gramm végtermék zsirtartalma 24 gramm”. E moédositds a
kovetkezd célokat szolgélja:

— az érték masképpen torténd kifejezése azért, hogy a fogyasztok jobban értsék. A mddositds Osszhangba
kivinja hozni a termék leirdsit a sajtok cimkézésre vonatkozd nemzeti szabélyozds egyik elGirdsdval (a
sajtokrél és a sajtkiilonlegességekrdl sz6l6, 2007. 4prilis 27-1 2007-628. sz. rendelet). Igy a minimalis
zsirtartalmat a végtermékhez, nem pedig a szaritds utdni termékhez viszonyitva fejezik ki,
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— annak figyelembevétele, hogy a kecskesajt zsirtartalma alacsonyabb. A hatdlyban lév6 termékleirdsban ugyanis
a ,Zsirtartalom a szdrazanyagban: szdritds utdn 100 gramm sajtban legaldbb 50 gramm” és a ,Szdrazanyag-
tartalom 100 gramm termékben 53 gramm” elirdsok egyiittesen azt eredményezik, hogy a végtermék
minimalis zsirtartalma 26,5 gramm. Ez az érték tehdt 26,5 grammrol 24 grammra csokken.

A ndtrium-klorid tartalom (,1,5-2 %”) meghatdrozdsa torlésre keriil, annak érdekében, hogy figyelembe vegyék a
foldrajzi teriileten €16 kézmiives termel8k és haztdji gazdalkodok eltérd gyakorlatait.

Erzékszervi jellemz6k

Az aldbbi bekezdés:

,E szempontokat az aldbbiak alapjin hatdrozzdk meg:
- szildrdsag és kiilsé megjelenés

- asajttészta szine és dllaga

- 1Z.

A lényeges jellemzdk Osszességében lehetGvé teszik a jellegzetes érzékszervi profil meghatdrozdsit a kovetkezSk
vonatkozdsdban:

- fekete kérg(i termékek

— aranyszind kérgli termékek

- el6recsomagolt termékek.”

helyébe a kovetkezd szoveg 1ép:

Sajtkéreg:

A sajtkéreg narancsos szinezetd, amelyhez legaldbb fehér, sirga és sziirke tdrsul, sima feliiletd, néhol egyenetlen.
A hékezelt tejbdl késziilt ,Tomme des Pyrénées” bevonata fekete vagy aranyszind lehet.

Sajttészta:

— homogén és egységes szin, a fehértdl az elefintcsontszintin 4t a sdrgdig;

- dllag: rugalmas és szdjban olvadd, omlds és homogén, altaldban szabdlytalan alaku és kiterjedésd, egyenletesen
eloszl6 lyukakkal; az érlelés sordn az dllag tomorebbé vélik,

- {z:az érlelés idGtartamatol és a felhasznlt tej jellegétdl fiiggden a friss sav6 aromdjat6l a markdnsabb aromdkig
terjed, anélkiil, hogy tdlzottan keser( lenne.”

A pontosabb bemutatdson kiviil ez a mddositds torolni kivinja a ,szildrdsagra” valé utaldst az érzékszervi
kritériumok koziil, mivel az a ,fekete kérgti”, legaldbb 21 napig érlelt ,Tomme des Pyrénées” esetében helytelen.
Val6jédban az allag egyre szilardabba valik az érlelés sordn, és az, hogy a tehéntejen kiviil més tej is hasznalhato,
rnyalatnyi kiilonbségeket eredményez a kémiai Osszetételben, mely kilonbségeket az elGdllitdsi mod, és a
felhaszndlt tejek ardnydtdl fiiggSen vdltozé izek hatdroznak meg. Az el@allitdsi médra vonatkozé el6irdsok

biztositjak, hogy hasonl6 tulajdonsagokkal rendelkez§ sajtok késziiljenek.

Az OF dltal védett ,Tomme des Pyrénées” sajtok kozos jellemz8i megmaradnak. A sajtok az alabbi jellemzdSkkel
irhatéak le:

- dllag, aroma: félkemény, nem hevitett sajttészta, dllaga rugalmas, szdjban olvad6 és omlés, aromdi az érleléssel
egyiitt er8sodnek,

— alak: magassdgdnak és dtmérgjének ardnya 2 és 3 kozott van, ami folyamatos nedvességtartalom-csokkenést
(veszteséget) biztosit, és homogén szint kolcsonoz a sajttésztanak, a sajt tomegétdl fiiggetleniil.

Kiszerelés
Mivel bevezetésre keriil a kisebb méretli ,Tomme des Pyrénées”, a szoveg kiegésziil azzal, hogy ,a »Tomme des

Pyrénées« egészben is értékesithetd”. Ez a fajta értékesitési mod kiegésziti a szeletelve torténd értékesitést és az
el6recsomagolt termékek értékesitését.
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5.2. ,,Foldrajzi teriilet” rovat
A foldrajzi teriilet az aldbbi megyék telepiiléseit fedi le: Aude (11), Haute-Garonne (31), Pyrénées Orientales (66).
A hatdlyban 1év6 termékleirdsban szerepld térképet egy pontosabb térkép valtja fel.

A foldrajzi teriilet kiegésziil a Pireneusok Aude, Haute-Garonne és Pyrénées-Orientales megyékben taldlhatd
tovabbi telepiiléseivel.

E médositds célja a foldrajzi teriilet kiegészitése a Pireneusok keleti részével. A ,Tomme des Pyrénées” sajt
jellemzdihez hasonlé sajatos jellemzdkkel rendelkezd ,tomme” tipust sajtok készitése jelentSs ezen a teriileten.
Igy a foldrajzi teriilet lefedi a hegylinc francia oldalinak egészét, titkrozve a régi és jelenlegi sajtkészitési
gyakorlatot.

5.3. »A szdrmazds igazoldsa” rovat

A nyomonkdovethetségre vonatkozd, az Osszegytijtott tej beérkezésének és az elkésziilt termékek kiaddsdnak napi
szintdi, ddtumozott, kronologikus rendben val6 felsoroldsdra korldtoz6dé adatok helyébe az aldbbiak 1épnek:

- Meghatdrozdsra keriil, hogy milyen médon azonositjék a tejtermelésben, a gydrtdsban és a sajtérlelésben részt
venni kivano szerepl6ket.

— A nyomonkovethetSségre vonatkozd rendszer biztositja a fogyaszték szdmdra, hogy a ,Tomme des Pyrénées”
termék ténylegesen megfeleljen az OFJ dltal tanusitott jellegzetességeknek. A nyomonkévethetdség keretében
megdrzik a termék eredetének és Osszetételének a teljes gydrtdsi, feldolgozasi és értékesitési folyamat sordn
valé megismeréséhez szitkséges és elégséges informdciokat. Az eredetet garantdlja a termékek azonositdsa és a
teljeskorti nyomonkévetési rendszer.

— A rendszer lehet6vé teszi, hogy a termék élettartamdnak Gsszes szakaszdban (takarmdny eredete, tejtermelés,
begyfijtés, tej beérkezése a sajtiizembe, gyartds, széllits az érlelés helyszinére, érlelés, szdllitds a szeletelés vagy
csomagolds helyszinére) tabldzatban foglaljak ossze az el6irt dokumentumokat és bejegyzéseket, valamint a
minimdlisan elvart informdciokat. E dokumentumokat az ellendrzésért felelgs szervek rendelkezésére
bocsatjak.

Az Gj szovegezés erdsiti a termék nyomonkovethetGségét.

5.4. Az elddllitds modja” rovat

Tejtermelés — Az dllatok takarmdnyozdsa

27 2 7

Az elédllitds médjdnak bemutatdsa az aldbbi rendelkezésekkel egésziil ki a tejel§ dllomdnyokra vonatkozdan:

,Egy takarmdanyadag takarmdnybdl és kiegészit6kbdl 4ll. A takarmény tartalmaz fivet, gabonaféléket és azokbdl
szarmazé termékeket szdritott vagy nedves formdban, valamint szdritott novényi termékeket. Eves dtlagban a
takarmdny 70 %-a a foldrajzi teriiletr6l szdrmazik.

A nyers tejbdl vagy termizdlt tejbsl vald sajtkészitéshez tejet add édllatok tdpldlasira az aldbbi kritériumok
vonatkoznak: az éves takarmdnyadag szdrazanyag-tartalménak legaldbb 25 %-a a foldrajzi teriiletrdl szdrmazd
legelt, szdritott vagy takarmdnyként adott f{i, a legeltetési napok szdma évente legaldbb 91 nap.

A felhaszndlhaté kiegészit6k: koncentratumok (gabonafélék, olajpogdcsa, nitrogénvegyiiletek), savd, novényi
eredet(i termékekbdl, dsvanyi anyagokbdl, vitaminokbdl és nyomelemekbdl 4ll6 sszetett takarmanyok.”

Ez a médositds nincs hatdssal a termékre; célja az, hogy a termékleirdsban feltiintessék a foldrajzi teriileten termelt
tejekbdl késziilt ,Tomme des Pyrénées” sajtoknak a Pireneusok francia oldaldra jellemzd eldéllitdsi modjait. A
foldrajzi teriileten ugyanis mindig nagyon fontos volt az, hogy a tejel6 dllomdnyok helyi takarmdanyt
fogyasszanak. Ezeket a rendelkezéseket az a tény indokolja, hogy a foldrajzi teriilet — talajainak osszetételébdl és a
csapadékmennyiségbdl adédéan — mindségi legel6gazddlkoddsra szolgdl6 terillet, ami ezen erdforrasok
felhasznaldsdra 6sztonzi a gazdasagi szereplGket. A foldrajzi teriileten termelt gabonaféléket szintén felhaszndljak.
A nyers tejbdl torténd, f6ként haztdji sajtkészités esetében ezen erdforrdsok kihaszndldsa a legeltetés révén valosul
meg.
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Tovabbi kiegészités, hogy ,A juhtej az alabbi fajtakbdl szdrmazik: Basco-béarnaise, Castillonnaise, fekete vagy
voros fejii Manech”. A médositést a juhtej felhaszndldsdnak beillesztése indokolja. A tejel§ juhok tekintetében
megnevezett fajtdk régdta jelen vannak a foldrajzi teriileten, mivel hozzdszoktak a pireneusoki kornyezethez. Ezek
a gazdasagokban elsésorban megtalalhat6 fajtdk, amelyek tejét a tomme készitéséhez hasznaljak.

A tej begydjtése

A szoveg kiegésziil ,A sajtkészit vallalkozdsok szdmadra a tejet legfeljebb kétnaponta begyijtik” mondattal, mivel
ez rogziti e véllalkozdsok szokdsait, és lehetGvé teszi a tej, killondsen a nyers tej megfelel6 mindségének
biztositdsat. Ez a kiegészités nem érinti a termék alapvetd jellegzetességeit.

Segédanyagok és adalékanyagok

A hatalyban 1év6 termékleirdsban szerepld rendelkezések: ,Tarolds tartdlyokban érleléssel vagy anélkiil (tejsavbak-
tériumok), kalcium-klorid (CaCl,) hozzdaddsdval vagy anélkiil”, ,Allati eredetli oltéanyag hozzdadisa”, ,Egyéb
adalékanyagok hasznélata [a kalcium-klorid (CaCl,), tejsavbaktériumok és dllati eredetdi oltéanyagok kivételével]
tilos, kivéve az {zesitést és az érlelést timogatd baktériumflordkat” helyébe a felhaszndlhaté segédanyagok és
adalékanyagok listdja 1ép.

A hozzdadott segédanyagok a kovetkezdk:

— az alvaddst elGsegit6 enzimek minden tipusa haszndlhaté (nem csak az éllati eredetdi oltéanyag) a jelentds
mihelyekben meglévé gyakorlat titkrozése érdekében,

- ,szerves savak”, amelyek lehetévé teszik a felhaszndlt savak dtcsoportositdsdt (példdul ecet a sajtkéreghez,
széritdshoz, fertétlenitéshez),

- szitkség esetén CO, (vagy szén-dioxid) hasznélata formdzds el6tt a kddban, a pH-érték csokkentése érdekében.
E kiegészitések célja a sajtkészits és érlel6 mihelyekben alkalmazott gyakorlatok integrdldsa. A termék jellemzGire
nincsenek hatdssal.

Emellett, a bizonyos kezelésekre (gombaellenes kezelés, plasztizdloszer, paraffin, szinezék (annatto)) vonatkozd,
alabbi rendelkezések:

— A fekete kérgti Tomme des Pyrénées esetében a kéreg kezelése gombaellenes szerrel és/vagy plasztiza-
16szerrel ésfvagy szinezett paraffinnal, a hatdlyos szabalyoknak megfelelgen

— Az aranyszind (sdrgat6l narancsos szinig terjedd) kérgli Tomme des Pyrénées esetében a kéreg kezelése
gombaellenes termékkel, szinezés E160B (annatto) szinezékkel vagy annak hidnya, felszini
baktériumfléra haszndlata forgatdssal, vagy annak hidnya.”

helyébe a kovetkezd, az 6sszes ,Jomme des Pyrénées”-re vonatkozo rendelkezések 1épnek:
— adalékanyagok:
— sajttartdsit6 szer: lizozim-hidroklorid;

szinezékek (karotin, annatto E160b, karamell, szén) és sajtkéreg-tartdsitok (gombaellenes szerek: natamicin,
szorbat). Haztdji és nyers tejbdl késziilt termékek esetében szinezékek és sajtkéreg-tartositd szerek haszndlata nem
engedélyezett. A hékezelt tejbdl késziilt, 1,5 kg-ndl nagyobb és legfeljebb 5,5 kg stlyi tomme-ok esetében az
alabbi bevondanyagok engedélyezettek: polivinil-acetdt, paraffin.

E mdédositdsokat az alabbi megfontoldsok indokoljék:
A lizozim-hidroklorid a vajsavas erjedésbdl ad6dé felpuffaddsok elkertilésére szolgdl.

A sajtkéreg kezelése esetében torlésre keriil a ,fekete kéreg” elnevezés, amelynek haszndlata helytelen. Val6jiban a
plasztizéloszer és a paraffin sem alkot kérget, csupan bevonatrél van sz6. Az Gj szovegezés tobbek kozott
lehetGvé teszi a sajtkészité vagy az érlel§ szdmdra a sajtkéreg szinezésére és tartdsitasira szolgdlé engedélyezett
anyagok haszndlatdt, amennyiben azok ,A termék leirdsa” pontban leirt kils6t eredményezik. A sajtkéreg
tartositdsdra szolgdlé anyagok megegyeznek a hatélyos termékleirasban emlitett gombaellenes termékekkel. A
szinezékek hasznélatdval biztosithatd, hogy egy sajttétel esetében a kéreg szine homogén legyen.

Nyers tejbdl késziilt termékek esetében nem hasznélhatdk sajtkéregszinezékek, gombaellenes szerek és bevond
termékek, ami a nyers tejjel dolgoz6 tizemek jelenlegi gyakorlatat titkrozi.
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Elgallitas

A gyértasi folyamat egyes szakaszainak listdja az aldbbi feltételek szerint médosul és egésziil ki:

5.4.1. A tej tdroldsa ésfvagy érlelése

A ,Tdrolds htitéssel vagy anélkiil” és a ,Tdrolds tartdlyokban érleléssel vagy anélkiil (tejsavbaktériumok), kalcium-
klorid (CaCl,) hozzdadasaval vagy anélkiil” mondatok helyébe az alabbi rendelkezések [épnek:

,Nyers tejbdl késziilt termékek esetében a legelss fejés és a beoltds vagy irdnyitott érlelés kozotti id6 nem lehet tobb
mint 48 ora.

A hékezelt tejbdl késziilt termékek esetében a tej dtvétele és az els6 hdkezelés kozott eltelt id§ nem lehet tobb mint
18 6ra. A hékezelést kovetSen a tejet a beoltds el6tt ellendrzott hdmérsékleten maximum 30 6rdn keresztiil lehet
tarolni. A tejet maximum 15 °C-os hdmérsékleten legfeljebb 15 6ran keresztiil lehet tirolni, amennyi id alatt az
irdnyitott érlelés megvalésithato.”

E médositasok célja a ,Tomme des Pyrénées” készitésekor alkalmazott dlland6 gyakorlat viligos meghatdrozasa.

Emellett ,A termék leirdsa” fejezetben bevezetett moddositdsokkal Osszhangban bevezetésre keriilt a
tejkeverékekben haszndlt tejek ardnya.

5.4.2. A tej felhaszndldsdra vonatkozd feltételek
A szoveg a kovetkezSkkel egésziil ki: ,Tomme des Pyrénées” az aldbbiakbdl késziilhet:
— tehéntej,
- kecsketej,
— tejkeverék az alabbi ardnyok szerint:
- tehéntej juhtejjel keverve, ahol a juhtej ardnya legaldbb 30 % és legfeljebb 50 % (térfogatszdzalékban),

— tehéntej kecsketejjel keverve, ahol a kecsketej ardnya legalabb 30 % és legfeljebb 50 % (térfogatsza-
zalékban),

- kecsketej juhtejjel keverve, ahol a juhtej ardnya legaldbb 30 % és legfeljebb 50 % (térfogatszdzalékban).

E moédositds a kecsketejbdl és a juhtejbdl készillt tomme bevezetésébdl kovetkezik. A térfogatszazalékban
kifejezett ardnyok garantdljak az egyes tejek jelentSs ardnydt, aminek segitségével biztosithatd, hogy valoban
keverékrdl van sz6. Ezek az ardnyok megfelelnek a sajtkészitGk gyakorlatdnak.

5.4.3.  Standardizdlds

Megemlitendd, hogy a standardizalds (zsirtartalom/fehérjetartalom) engedélyezett, mivel illeszkedik a sajtkészitGk
gyakorlatdhoz.

5.4.4.  Hoékezelés

A szoveg a kovetkezSkkel egésziil ki: , A tej hékezelése esetén a hékezelés mddjat a hatélyos szabalyozds rogziti a
termékkategéria (termizdlt, pasztorizalt) szerint.”, annak szem el6tt tartdsa érekében, hogy a termizilds és a
pasztorizalds feltételei killonbozbek.

5.4.5. A kultirdk bevitele

A baktériumflérdk tipusdnak pontositasa érdekében az ,izesitést és az érlelést tiamogatd baktériumflordk” helyébe
a ,tejbaktériumok és kivélasztott vagy természetes érlelési baktériumflordk” meghatdrozds 1ép.

5.4.6.  Beoltds

A ,Beoltdsi h6mérséklet legfeljebb 35 °C” helyébe az aldbbi mondat 1ép: , A beoltds alvadést elGsegits enzimmel
torténik legfeljebb 40 °C-on.”
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Az ,oltéanyag” helyébe az alkalmazott gyakorlatok figyelembevétele érdekében az ,alvaddst el8segit6 enzim”
kifejezés 1ép, aminek a definicidja szélesebb kord, mivel az oltéanyagnak borjioltobdl kell szdrmaznia.

A maximdlisan engedélyezett h6mérséklet 35 °C-r6l 40 °C-ra médosul, mivel az alvaddst elGsegité enzimek
aktivitdsdhoz az idealis h6mérséklet 38 °C koriil van.

Ezek a mddositdsok nem érintik a termék alapvetd jellegzetességeit.

5.4.7.  Alvasztds
A szoveg a kovetkezdkkel egésziil ki: , Az alvasztas teljes idGtartama legfeljebb 60 perc.”, annak érdekében, hogy

rogzitsék a gyartok gyakorlatdt ezzel a fontos szakasszal kapcsolatban. Ez id§ alatt végbemegy az ,oltéanyaggal”
torténd koaguldcié (vagy alvasztds), amely ahhoz sziikséges, hogy a sajt félkemény legyen.

5.4.8.  Darabolds — keverés — melegités
Az ,Alvadék daraboldsa” helyébe a kovetkez8 szoveg 1ép: ,A darabolds sordn szeletel§ eszkozzel felapritjdk az

alvadékot. Az alvadék és a savd keverékét nem szabad 45 °C-ndl magasabb hémérséklettire heviteni.” Ez a
maximadlis h6mérséklet jellemezi a nem hevitett tésztdja sajtokat. Ez a médositds a gyartok gyakorlatdt rogziti.

5.4.9.  Laktdzmentesités

A rogok megmosdsa a savo részleges kivaldsat kovetden” mondat helyébe a kovetkezd 1ép: , A laktézmentesités az
aldbbiak szerint torténhet:

- Savo kivondsa: a sajtkészités sordn felhaszndlt tej volumenének 0-45 %-a,

— ivoviz hozzdaddsa: a sajtkészités sordn felhaszndlt tej volumenének 0-45 %-a (a keverék h&mérséklete
kevesebb mint 45 °C).”

Ez a médositds szintén a gydrtok gyakorlatdt rogziti.

5.4.10. Formdzds
A kovetkezS mondat: ,Formdba helyezés sajtkend6vel vagy anélkiil” helyébe a sajtkészitSk dltal kovetett gyakorlat

tikkrozése érdekében az aldbbi 1ép: , A formdzdsra manudlisan vagy mechanikusan keriil sor”. Ez a médositds nincs
hatéssal a termékekre.

5.4.11. Csepegtetés a formdban, savasodds
A ,Fekete kérgii »Tomme des Pyrénées« csepegtetése forgatdssal” és az ,Aranyszind kérg(i »Tomme des Pyrénées«
csepegtetése, préselése forgatdssal” mondatokat felvaltja a kovetkezd: ,Forgatdsra tobbszor (legalabb kétszer) keriil
sor. A préselés fakultativ. A savasodds akkor ér véget, amikor a pH-érték legfeljebb 5,3, vagy a savassdg tobb mint
40 Dornic-fok.”
E médositasokat a fekete és az aranyszind kéregre val6 utaldsok torlése indokolja. Az alkalmazott gyakorlatoknak

megfelel6 pontositdsokat tartalmaznak, a ,Tomme des Pyrénées” elkészitési modjanak viligos meghatdrozdsa
érdekében.

5.4.12. Sozds
A ,Sosvizes s6zds vagy szdraz s6zds” helyébe az alabbi, pontosabb rendelkezések 1épnek:

—  s0s lében: kiegészitésként bekeriil a szovegbe, hogy a sds 1é vizbdl, s6bol és tejsavbdl dll, minden esetben
telitett, h6mérséklete legfeljebb 16 °C, pH-értéke pedig legfeljebb 5,6,

- szdraz soval: kiegészitésként bekeriil a szovegbe, hogy a helyiség h6mérséklete legfeljebb 14 °C.
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Ezek a moédositdsok nem érintik a termékek alapvet§ jellegzetességeit: céljuk a sajtkészités feltételeinek
kiegészitése, beépitve a hdztdji, kézmiives és ipari elkészitési modokat. A pontositdsok a ,Tomme des Pyrénées”
elkészitési modjanak pontos meghatirozdsit célozzak, és nem csupan a jelenleg oltalom alatt all6 foldrajzi
jelzéssel rendelkez ,Tomme des Pyrénées-t készitSk szokdsait titkrozik, hanem a kevert tejbdl és a kecsketejb6l
tomme-ot készitdkéit is.

5.3.13.  Erlelés

és 14.
,Az érlelésre ellendrzott hémérséklet és paratartalom mellett keriil sor” mondat helyébe a kovetkezd
rendelkezések 1épnek:

— A légmentesen tdrolt friss sajtok érlelése kizdrdlag a keverék tejbél és a kecsketejbdl késziilt sajtok esetében
késleltethetd, az alabbi feltételek (hatdrids, hémérséklet, idGtartam) mellett: a sajtok légmentes tdroldsit a
s6zast kovetden legfeljebb 10 nappal meg kell kezdeni, a tdroldsi h6mérsékletnek -2 °C és +4 °C kozott kell
lennie, a fagyasztés tilos, a tirolds maximdlis idGtartama 10 hénap, az érlelési id6 a vakuumbdl valé kivétel
napjan kezddédik. A légmentes tdrolds egész évben lehetévé teszi a juhtejet tartalmazd keverékbdl vagy
kecsketejbdl késziilt ,Tomme des Pyrénées” forgalmazdsdt, annak ellenére, hogy ezeket a tejeket csak az év egy
részében termelik. Ezt a kiegészitést a kevert tejb6l késziilt tomme-ok bevezetése indokolja.

— Frlelési korilmények: A szoveg a kovetkezokkel egésziil ki: ,Az érlelés pincében torténik, 7 °C és 16 °C
kozott”, valamint ,A sajtokat forgatjdk és kezelik a szabélyos forma elérése érdekében.” E rendelkezések az
érlelés koriilményeinek pontositdsit célozzak, figyelembe véve az oltalom alatt all6 foldrajzi jelzéssel
rendelkezd sajtok kiilonboz8 méreteit, és a megfeleld érlelési idGtartamokat. Emellett titkrozik a sajtkészitSk
szakértelmét.

— A nyers tejbdl késziilt ,Tomme des Pyrénées” esetében a szoveg az aldbbiakkal egésziil ki: ,A kezelések kozé
tartozik a szdraz dorzsolés, az érlelési élesztGkkel vald vagy azok nélkiili vizes dorzsolés és a sos 1ével valo
dorzsolés.” A modositds célja az érlelési koriilmények pontosabb meghatérozasa.

— A szoveg kiegésziil a minimalis érlelési id6 meghatdrozasdval, amelyet a kiilonboz8 ,Tomme des Pyrénées”-k
tekintetében a beoltas napjatdl kezd6dGen szamolnak ki, az alabbiak szerint:

— alegalabb 400 gramm és legfeljebb 1,5 kilogramm tomeg sajtok esetében:

— 30 nap a hékezelt kecsketejbdl vagy kevert tejbd], illetve a nyers tehéntejbdl vagy kecsketejb6l késziilt
sajtok esetében,

— 40 nap a nyers kevert tejbdl késziilt sajtok esetében,
- az 1,5 kilogrammndl nagyobb, és legfeljebb 5,5 kilogramm tomeg(i sajtok esetében:

— 21 nap a hdkezelt tehéntejbdl készillt, fekete bevonatd sajtok esetében, és 45 nap a hdkezelt
tehéntejbdl késziilt, sajtkéreggel rendelkezd, vagy aranyszint bevonatd sajtok esetében,

— 60 nap a hékezelt kecsketejb6l vagy kevert tejbdl, illetve a nyers tehéntejbél vagy kecsketejbdl késziilt
sajtok esetében,

— 90 nap a nyers kevert tejbd] késziilt sajtok esetében.
— Ezeket az id8tartamokat az oltds napjat6l szamitjak.

— Ezeket a kiegészitéseket a kevert juhtejbdl és a kecsketejbdl késziilt tomme-ok bevezetése indokolja. Ami a
tehéntejbsl késziilt sajtokat illeti, a kiegészités arra irdnyul, hogy pontosan meghatdrozza az érlelés
id6tartamdt, amely legaldbb 21 nap (fekete kérgi termékek) vagy 45 nap (aranyszind kérgd sajtok),
megkiilonboztetve a hékezelt tejeket a nyers tejektdl. Az idStartamoknak a termék kiilonbo6zé valtozataihoz
igazod6 meghatdrozdsa azt célozza, hogy viligosan rogzitsék a ,Tomme des Pyrénées” jellegzetességeihez
hozzéjérulé gyakorlatokat. Igy példaul egy nagyobb méreti sajtnak, valamint a nyers tejb6l késziilt sajtnak
hosszabb érlelési idére van sziiksége, mint egy kisebb méretd, vagy pasztorizdlt tejbdl késziilt sajtnak ahhoz,
hogy a tulajdonsagai kifejez8dhessenek.

5.5. »Kapcsolat” rovat

A hatdlyos termékleirds , A foldrajzi teriilettel valé kapcsolatot igazold elemek” fejezete nem tartalmaz torténelmi
elemeket. A termékleirds most kiegésziil ezekkel, a foldrajzi teriilet és a termék jellegzetességeinek, valamint a
termék mindsége alapjan a termék és az eredete kozotti ok-okozati 9sszefiiggés bemutatdsa érdekében.
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A formai médositdsokon til az dtszovegezett fejezet integrdlja a nem pasztorizalt tehéntejbdl késziilt sajtokat,
valamint a kecsketejbdl és a kevert tejbdl késziilt sajtokat, amelyeket a legel6i erforrdsokat kihaszndlva és a
foldrajzi teriileten széles korben elterjedt gyartdsi modszereket kovetve régéta készitenek a Pireneusokban.

Val6jdban a Pireneusokban régéta készitenek nyers vagy nem nyers tehéntejbdl, juhtejbdl, kecsketejbdl vagy
killonféle tejek keverékébdl sajtokat. Ez Osszefiigg a (zdrt volgyekbdl &llo) hegylinc domborzatinak
homogenitdsdval, és a teriileten kialakult, egymdshoz hasonl6 gyakorlatokkal. A tehéntejbdl sajtokat készits
termeldk jobb szervezettségének koszonhetSen az § termékeiket és gyakorlataikat termékleirdsban rogzitették,
mielStt még ezt a tobbi tejfajtabol készilt sajtok esetében megtették volna.

A termékleirds mddositdsa lehetévé teszi a nem pasztorizdlt tehéntejbdl, kecsketejbdl vagy kevert tejbdl késziilt
sajtok integraldsdt, a régéta folytatott gyakorlattal 6sszhangban.

22

Igy a Pireneusok sajtkészitGinek ,Az el6allitis modja” szakaszban leirtak szerinti egyedi szaktuddsa lehet6vé teszi
az alabbi végeredményt:

2o 2

— félkemény, rugalmas, szdjban olvadé és omléds dllagh sajttészta, a helyi sajtkészitSk dltal kovetett kozos
modszereknek koszonhetSen: beoltdsi hmérséklet, az alvadék keverése, a h6mérséklet e miivelet alatt,

- megfelel6 mértékii savasodds, amit az érlelés kovet, talzott proteolizis nélkiil, a tobbi gydrtdsi tényez6nek
koszonhetden, igazodva a tejek jellegzetességéhez,

— az alakot tekintve: magassdgdnak és dtmérdjének ardnya 2 és 3 kozott van, ami folyamatos nedvességtartalom-
csokkenést (veszteséget) biztosit, és homogén szint kolcsonoz a sajttésztanak, a sajt tomegétdl fuggetlenil,

— ize a bevont sajtok esetében a friss sav6 aromdjatdl a tobbi sajtndl tapasztalhaté markdnsabb aromékig terjed,
az érlelés idGtartamatol, és a sajtkéreg érlelés alatti kezelésétdl fiiggden.

Ezenfelill torlésre keriil a gydrtoknak az oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzésre irdnyulé kérelem benyujtdsa idején
aktudlis listdja, mivel az adatok nem mindsiilnek kotelez8 érvényl rendelkezéseknek, és mar egyébként is
elavultak.

5.6. ,,Cimkézés” rovat

Az el6csomagoldssal kapcsolatos rendelkezéseket torlik, mivel az el6csomagolds nem része azon lépéseknek,
amelyeket a foldrajzi tertileten kell végrehajtani.

A cimke formdjdval és az azon szerepl§ egyes informdacidk (kereskedelmi mérka, tandsitd szerv bélyegzéje stb.)
megjelenitésével kapcsolatos pontositdsokat torlik, mivel egyrészt a csoportosulds immar nem kivin el8irni
kiilonleges cimkézést, mdsrészt néhdny megnevezés az dltaldnos szabélyozds ald tartozik.

A nemzeti szabélyozdssal 6sszhangban a cimkézéssel kapcsolatos rendelkezések az aldbbiakkal egésziilnek ki:

Az élelmiszerek cimkézésére és kiszerelésére vonatkoz6 szabdlyozdsban el8irt kotelezd informacidkon kivil a
,<Tomme des Pyrénées” cimkéje a kereskedelmi megnevezéssel egyiitt az allatfajra is utal:

- egyetlen faj esetében a ,tehéntejbdl késziilt” vagy a ,kecsketejbdl késziilt” szavakkal,

—  keverékek esetében a felhasznalt tejek megnevezésével, a szdrazanyagon beliili tomegiik szerinti csokkend
sorrendben.

Ezenkiviil a ,Tomme des Pyrénées” cimkéje utal a gydrtdsi folyamatban felhasznalt tej kezelésének maodjdra.

A szoveg kiegésziil emellett azzal, hogy a bejegyzett elnevezéssel azonos litémezdében feltiintetik a cimkén az
Eur6pai Unid szimbdlumadt.
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57.  ,Egyéb” rovat
— A termékleirds kiigazitdsa

A termékleirdsban szdmos formai médositast végeztek (bekezdések athelyezése a termék leirdsdval, az eredettel
valé kapcsolattal és a torténelmi tényezdkkel foglalkozo fejezetekbdl, bekezdések Osszevondsa, a termék
eredetével valé kapcsolat dtfogalmazdsa, lehetdvé téve a foldrajzi teriilet sajatossdgainak, a termék sajatossigainak
és az ok-okozati kapcsolatnak a megkiilonboztetését). Torolték az eurdpai és a nemzeti szabdlyozdsra vonatkozd
utaldsokat (a tuberkulézismentes és brucellézismentes gazdasdgok tekintetében a 92[46/EGK irdnyelvvel
kapcsolatos szovegrészeket, és mds, nemzeti szabdlyozdsokbdl vett idézeteket), mivel azoknak nem kell a
termékleirdsban szerepelniiik. Ezek a formai valtoztatdsok azt célozzdk, hogy a termékleirds megfeleljen az
Eurépai Unio el6irdsainak.

—  Kérelmezd csoportosulds:

Az ,Association des Fromagers Pyrénéens” (Pireneusi SajtkészitGk Szovetsége, AFP) Osszetételét torlik a szovegbdl
(csak az marad a szovegben, hogy milyen tipust gazdasdgi szereplkrdl van szd), kapcsolattartdsi adatait pedig
frissitik.

—  Ellenérzés:

Az Ellendrzési médok” rovattal kapcsolatos rendelkezéseket torlik, mivel az ellenérzéseket a termékleirdshoz
kapcsol6do ellendrzési terv ismerteti. Az ellenérzé szervekre vonatkozd kapesolattartdsi adatokat frissitették.

Az ellen6rz§ szerv kapcsolattartasi adatait az ellen6rzésért felel@s hatdsig kapcsolattartdsi adatai véltottak fel. E
modositds célja, hogy az ellendrzs szerv megvdltozdsa esetén a termékleirdst ne kelljen médositani.

—  Nemzeti el6irdsok:

A szoveg kiegésziil egy tdblazattal, amely a termék ellendrzésének elGsegitése érdekében bemutatja a f6bb
ellendrizendd pontokat és azok értékelési modjait.

EGYSEGES DOKUMENTUM

,TOMME DES PYRENEES”
EU-szém: PGI- FR-0176-AMO1 - 2017.5.31.
OEM() OFJ (X)

1. Elnevezés(ek)

,<Tomme des Pyrénées”

2. Tagillam vagy harmadik orszag
Franciaorszag
3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa

1.3. osztély: sajtok

3.2. Az 1. pontban szerepl§ elnevezéssel jelolt termék leirdsa

A ,Tomme des Pyrénées” félkemény, nem hevitett tésztdja sajt. Szabalyos henger alak, két lapos és parhuzamos
oldallal, lekerekitett élekkel. A sajt dtmérdjének és magassdgdnak ardnya 2 és 3 kozott van. A sajt hékezelt vagy

nyers tejbdl késziil.

Az aldbbiakbdl késziilhet:
— tehéntej,

- kecsketej,

- tejkeverék az alabbi ardnyok szerint:
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tehéntej juhtejjel keverve, ahol a juhtej ardnya legaldbb 30 % és legfeljebb 50 % (térfogatszdzalékban), tehéntej
kecsketejjel keverve, ahol a kecsketej ardnya legaldbb 30 % és legfeljebb 50 % (térfogatszdzalékban), kecsketej
juhtejjel keverve, ahol a juhtej ardnya legalabb 30 % és legfeljebb 50 % (térfogatszdzalékban).

A sajt tomege legalabb 400 gramm és legfeljebb 5,5 kilogramm.

A sajtkéreg narancsos szinezetd, amelyhez legaldbb fehér, sirga és sziirke tdrsul, sima feliiletd, néhol egyenetlen.

A hékezelt tejbdl késziilt, 1,5 kg-ndl nagyobb és legfeljebb 5,5 kg témegii tomme-okat fekete vagy aranyszind
bevonattal lehet ellatni. A minimalis érlelési id§ a beoltds napjatdl szamitva:

— alegalabb 400 gramm és legfeljebb 1,5 kilogramm tomeg( sajtok esetében:

— 30 nap a hékezelt kecsketejbdl vagy kevert tejbdl, illetve a nyers tehéntejbdl vagy kecsketejbdl készilt
sajtok esetében,

— 40 nap a nyers kevert tejbdl késziilt sajtok esetében;
- az 1,5 kilogrammndl nagyobb, és legfeljebb 5,5 kilogramm tomegi sajtok esetében:

— 21 nap a hékezelt tehéntejbdl késziilt, fekete bevonati sajtok esetében, és 45 nap a hékezelt tehéntejbdl
késziilt, sajtkéreggel rendelkez8, vagy aranyszint bevonati sajtok esetében,

— 60 nap a hokezelt kecsketejbdl vagy kevert tejbdl, illetve a nyers tehéntejbdl vagy kecsketejbdl készilt
sajtok esetében,

— 90 nap a nyers kevert tejbd] késziilt sajtok esetében.

A sajt minimdlis szdrazanyag-tartalma 100 gramm termékben 53 gramm, zsirtartalma 100 gramm termékben 24
gramm.

A sajttészta szine homogén és egységes, a fehért6l az elefintcsontszindin 4t a sirgdig. Allaga rugalmas és szdjban
olvadé, omlés és homogén, dltaldban szabadlytalan alaka és kiterjedésd, egyenletesen eloszl6 lyukakkal. Az érlelés

sordn az dllag tomorebbé valik.

[ze az érlelés id6tartamatol és a felhasznalt tej jellegétdl fiiggGen a friss savé aromdjatol a markansabb aromékig
terjed, anélkiil, hogy tdlzottan keserti lenne.

A ,Tomme des Pyrénées”-t egészben, darabolva vagy el6recsomagolva értékesitik.

3.3. Takarmdny (kizdrolag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

A nyersanyag hékezelt vagy nyers tehéntej, juhtej vagy kecsketej. Juhtej csak keverékben hasznalhatd, és az aldbbi
fajokbol szdrmazhat: Basco-béarnaise, Castillonnaise, fekete vagy voros fejti Manech.

Egy takarmdnyadag takarmanybdl és kiegészit6kbdl dll. A takarmdny tartalmaz fuvet, gabonaféléket és azokbdl
szdrmazé termékeket szdritott vagy nedves formdban, valamint szdritott novényi termékeket. Eves dtlagban a
takarmdny 70 %-a a fldrajzi teriiletr6l szdrmazik.

A felhasznalhat6 kiegészit6k koncentrdtumok (gabonafélék, olajpogdcsa, nitrogénvegyiiletek), savd, novényi
eredet(i termékekbdl, dsvanyi anyagokbdl, vitaminokbdl és mikroelemekbdl 4ll6 Gsszetett takarményok.

A nyers tejbdl vagy termizdlt tejbsl vald sajtkészitéshez tejet add dllatok tdpldldsdra az aldbbi kritériumok
vonatkoznak:

- az éves takarmdnyadag szdrazanyagtartalménak legaldbb 25 %-a a foldrajzi teriiletrdl szdrmazd legelt, szdritott
vagy takarmdnyként adott f,

- alegeltetési napok szdma évente legaldbb 91 nap.

3.4. Az el@dllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A tej termelése, valamint a sajt elGéllitdsa és érlelése a meghatdrozott foldrajzi teriileten beliil torténik.
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3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok
3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozd egyedi szabdlyok

Az élelmiszerek cimkézésére és kiszerelésére vonatkozd szabalyozasban el6irt kotelezd informdcidkon kiviil a
cimke tartalmazza a termék bejegyzett elnevezését, és azzal azonos litémezében az uniés OFJ-szimbdlumot.

A ,Tomme des Pyrénées” cimkéje a kereskedelmi megnevezéssel egyiitt az dllatfajra is utal:
— egyetlen faj esetében a ,tehéntejbdl késziilt” vagy a ,kecsketejbdl késziilt” szavakkal,

—  keverékek esetében a felhasznalt tejek megnevezésével, a szdrazanyagon beliili tomegiik szerinti csokkend
sorrendben.

Ezenkiviil a ,Tomme des Pyrénées” cimkéje utal a gydrtdsi folyamatban felhasznalt tej kezelésének mddjdra.

4. A foldrajzi teriilet tomo6r meghatdrozdsa
A foldrajzi teriiletet a Pireneusok francia oldala alkotja. Beletartozik:
—  Ariége, Hautes-Pyrénées és Pyrénées-Atlantiques megye teljes egészében;
- Aude megyében: a hegyvidék, amely az aldbbiakbdl all:
— Limoux és Quillan jarasok, teljes egészében,

— Fabrezan jaras, kivéve az aldbbi telepiiléseket: Boutenac, Camplong-d’Aude, Fabrezan, Fontcouverte, Luc-
sur-Orbieu, Montséret, Saint-André-de-Roquelongue,

- Arquettes-en-Val, Caunettes-en-Val, Escueillens-et-Saint-Just-de-Bélengrad, Fajac-en-Val, Labastide-en-Val,
Mayronnes, Monthaut, Montlaur, Pomy, Pradelles-en-Val, Rieux-en-Val, Serviés-en-Val, Taurize, Verzeille,
Villar-en-Val, Villefloure, Villetritouls telepiilések.

- Haute-Garonne megyében:

- Saint-Gaudens keriilet, amely Bagnéres-de-Luchon és Saint-Gaudens jardsbol, valamint Cazéres jrds egy
részébdl éll,

—  Muret keriilet hegyvidéki teriiletre sorolt telepiilései: Gouzens, Lahitere, Le Plan, Mauran, Montberaud,
Montbrun-Bocage, Montclar-de-Comminges, Montesquieu-Volvestre, Plagne, Saint-Christaud, Saint-
Michel;

—  Pyrénées-Orientales megyében a hegyvidék, amely a kovetkezskbdl 4ll:
— jarasok: Le Canigou, Les Pyrénées catalanes, teljes egészében,
— La Cote Vermeille jards, kivéve Palau-del-Vidre és Saint-André telepiiléseket,

— LaVallée de I'Agly jards, kivéve Cases-de-Pene, Espira-de-I'Agly, Opoul-Périllos, Rivesaltes, Salses-le-Chateau
és Vingrau telepiiléseket,

— Vallespir-Alberes jirds, kivéve Montesquieu-des-Alberes, Saint-Génis-des-Fontaines és Villongue-dels-
Monts telepiiléseket,

— Banyuls-dels-Aspres, Caixas, Calmeilles, llle-sur-Tét, Llauro, Montalba-le-Chateau, Montauriol, Oms, Passa,
Torderes telepiilések.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A ,Tomme des Pyrénées” eredetével valé kapcsolat a félkemény, nem hevitett sajttésztaval rendelkezd, rugalmas,
szdjban olvad6 és omlds édllagd, homogén formdjii, az érlelés idGtartamétdl fiiggden a friss savé aromdjatdl a
markdnsabb aromdkig terjedd izzel rendelkezd sajt mindségén alapul. A sajtot a vegyes gazdalkodds/dllattartds
(tehén, juh, kecske) tipusii termelési rendszerben megtalélhaté kiilonb6z6 fajoktdl szdrmazo, nyers vagy hékezelt
tejbdl készitik, a Pireneusokra jellemzd sajtkészitési hagyomdnyoknak megfelelGen.
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A foldrajzi teriilet a Pireneusok hegyldncanak francia oldalat fedi le a Foldkozi-tenger és az Atlanti-6cedn kozott;
egyszerre talilhat6ak meg benne hegyek és a hegyek 1abanal fekvd teriiletek, ldgyan ivelS és meredek vonulatok,
valamint szdmos volgy, amelyek gyakran zartak; ez utobbi korldtozza a fihoz vald hozziférést. A bdséges
csapadékmennyiségnek koszonhetSen — a hegyek ldbandl 600-1 000 mm, a kozéphegységek északi oldaldn
1 300-1 500 mm, a havat és esdt hozé szeleknek kitett oldalakon akdr 2 500 mm - jelentGs mértékd fiives
teriiletekkel rendelkezik.

A fiives teriiletek optimdlis kihaszndldsa vegyes dllattartdshoz (juh, tehén és kecske) vezetett, abbol adédban, hogy
a juhok és a kecskék eljutnak olyan teriiletekre, amelyeket a tehenek nem tudnak megkozeliteni; a hegyoldal
elhelyezkedése szerint minden faj sajdt tdplalkozdsi preferencidkkal rendelkezik.

Mir a XII. szdzadt6l kezd6dGen taldlunk bizonyitékokat arra, hogy e teriileten tehén-, kecske-, és juhtenyésztéssel,
valamint sajtkészitéssel foglalkoztak. Volgyrdl volgyre, korszakrol korszakra valtozott, hogy hogyan hasznéljdk fel
a gazdasdgokban termelt tejet a hagyomadnyos haztdji sajtkészitésben.

Mivel a tejeld dllomdny tobbféle fajbdl 4ll, a tenyésztdk pedig viszonylag 6ndlléak, ami nem segiti el6 a kollektiv
gyakorlatokat, a kevert tejbdl elgallitott sajtok dominalnak.

A Pireneusok domborzata ugyanis megneheziti a volgyek kozotti kozlekedést. A hegyvidéken él6k ondllosdga
tehdt kedvezett annak, hogy nyaranta a pdsztorok olyan sajtot készitsenek, amely tartdsan eldll. A gazddlkoddk
igy a mezdgazdasagi tevékenységeik elldtdsa mellett tudtak sajtot késziteni és tartdsitani. A sajtokat altaldban a
nyéri hegyi legel6rdl valé visszatéréskor értékesitették. A sajt alakja és kérgesedése ugyanis lehetGvé teszi, hogy az
érlelésre kiilonosebben hideg kortilmények nélkiil is sor keriiljon, a jelentds eltartdsi id6 pedig kedvez a mikrobidlis
feljavuldsnak (az érlelés sordn a nem kivanatos baktériumfléra elttinik). Végezetiil, mivel kevés fa dll rendelkezésre,
a Pireneusokban él6k tigy hatdroztak, hogy nem hevitik fel a sajttésztat, ahogyan azt az Alpokban vagy a Jurdban
készitett tartds sajtok esetében teszik.

Ez a sajtkészitési hagyomany fennmaradt az évek sordn, titkrozve a pireneusokbeli volgyek gazdasiganak és az
allattenyésztésnek a fejlédését. A XIX. szdzad sordn a haztdji sajtkészités fokozatosan kézmiives sajtkészitéssé
alakult. Az elsé fruitieres”ek (hegyvidéki sajtkészit6 szovetkezetek) 1867-ben jelentek meg; igy kialakult a
kézmiives termelés, tobb tehéntejbdl és kevert tejbdl késziilt sajttal. Ezt kovetSen megjelent az ipari termelés és a
kézmiives magantermelés.

Ezzel parhuzamosan a haztdji termelést Osztonozte az, hogy a foldrajzi terilleten sok helyen nincsenek jelen

tejbegytijtak.

A ,Tomme des Pyrénées”-t félkemény, nem hevitett sajttészta jellemzi, dllaga rugalmas, szdjban olvadd, omlds, és
az érleléssel egyre tomorebbé vilik, a sajttészta szine homogén és egységes, a fehértdl az elefintcsontsziniin at a
sargdig, formdjéra jellemz8, hogy magassdginak és dtmérGjének ardnya 2 és 3 kozott van, ize a friss savd
aromdjatol az érlelt sajtok markdnsabb aromadiig terjed.

A ,Tomme des Pyrénées” egyediségét a Pireneusok hegyldncdnak kiilonlegessége adja, foldrajzi elhelyezkedésével,
vegyes allattartasi kultdrdjaval és sajtkészitési hagyomdanyaival.

A fadllomdny sziikosségébdl adddik tehdt az, hogy a sajt tésztdja félkemény, nem hevitett. Ezt a jellegzetességet a
haztdji, a kézmiives és az ipari termelés is megtartotta.

A sajtok jellegzetességét — a helyi termelSk altal kovetett kozos gyakorlatok révén — kézvetleniil befolydsolja a
pireneusokbeli sajtkészitSk kiilonleges szaktudasa:

— a beoltdsi h6mérséklet, az alvadék keverése, a h6mérséklet e miivelet alatt; a megfelel6 mértéki savasodas,
amit az érlelés kovet, talzott proteolizis nélkiil, a tobbi gyartasi tényezdnek koszonhetben, igazodva a tejek
jellegzetességéhez; mindezek eredménye a félkemény, rugalmas, szdjban olvadd és omlés sajttészta,

— a sajt alakja, amelyre jellemz6, hogy magassdganak és atmérGjének ardnya 2 és 3 kozott van, folyamatos
nedvességtartalom-csokkenést (veszteséget) biztosit az érlelés sordn a sajt tomegétdl fuggetleniil, és homogén
jelleget kolcsonoz a sajttésztanak, killondsen, ami a szinét illeti.

~ Ize a bevont sajtok esetében a friss savé aromajitél a tobbi sajtnal tapasztalhaté markdnsabb aromdkig terjed,
az érlelés idGtartamatol, és a sajtkéreg érlelés alatti kezelésétdl fiiggden.
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Hivatkozds a termékleirds kozzétételére
(e rendelet 6. cikke (1) bekezdésének mdsodik albekezdése)

https://extranet.inao.gouv.fr/fichier/ CDC-TomPy-190411.pdf
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