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II

(Kazlemények)

AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL £S
UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO KOZLEMENYEK

EUROPAI BIZOTTSAG

Bejelentett 6sszefonddds engedélyezése
(Ugyszém M.9522 — Brookfield ENGIE/TAG Pipelines Sur)

(EGT-vonatkozdsd szoveg)

(2019/C 344/01)

2019. oktdber 2-dn a Bizottsdg tigy hatdrozott, hogy engedélyezi e bejelentett Gsszefonddast, és a belsS piaccal dsszeegyez-
tethetének nyilvanitja. E hatdrozat a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 6. cikke (1) bekezdésének b) pontjan alapul. A
hatdrozat teljes szovege csak angol nyelven hozzaférhetd, és azutdn teszik majd kozzé, hogy az tizleti titkokat tartalmazo

részeket eltavolitottdk bel6le. A szoveg megtaldlhatd lesz

- a Bizottsdg versenypolitikai weboldaldnak 6sszefondddsokra vonatkozd részében (http://ec.europa.eu/competition/
mergers/cases|). Ez az oldal kilonféle lehetSségeket kindl arra, hogy az egyedi Osszefondéddsokkal foglalkozé
hatdrozatok tdrsasdg, iigyszam, ddtum és dgazati tagolds szerint kereshetSk legyenek,

— elektronikus formdban az EUR-Lex honlapon (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hu) a 32019M9522
hivatkozési szdm alatt. Az EUR-Lex biztosit online hozzdférést az eurdpai unids jogszabélyokhoz.

() HLL 24.,2004.1.29., 1. 0.
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(Tdjékoztatdsok)
AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES
UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO TAJEKOZTATASOK
Eurodtviltasi drfolyamok (')
2019. oktéber 10.
(2019/C 344/02)
1 euro =
pe Atvaltasi , Atvaltasi
énznem . Pénznem p
arfolyam arfolyam

usD USA dollar 1,1030 CAD  Kanadai dollar 1,4678
JPY Japén yen 118,52 HKD  Hongkongi dolldr 8,6522
DKK Dén korona 7,4684 NZD Uj-zélandi dollar 1,7422
GBP Angol font 090155 | SGD  Szingapiri dolldr 1,5187
SEK Svéd korona 10,8415 KRW  Dél-Koreai won 1315,87
CHE Sviici frank 10948 ZAR  Dél-Afrikai rand 16,6898

CNY Kinai renminbi 7,8567
ISK Izlandi korona 138,50

HRK Horvét kuna 7,4280
NOK Norvég korona 10,0535

IDR Indonéz rdpia 15 609,10
BGN Bulgar leva 1,9558

MYR  Maljj ringgit 4,6205
CZK Cseh korona 25,893 . .

PHP  Filop-szigeteki peso 56,970
HUF  Magyar forint 333,51 RUB  Orosz rubel 71,2901
FLN Lengyel zloty 43183 | THR  Thaifoldi baht 33,537
RON  Romdn l¢j 47523 | BRL  Brazil real 45186
TRY Torok lira 6,4936 | MXN  Mexikéi peso 21,5223
AUD Ausztréal dollar 1,6307 INR Indiai rtipia 78,3555

() Forrds: Az Eurépai Kozponti Bank (ECB) dtvéltdsi drfolyama.
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EUROPAI RENDSZERKOCKAZATI TESTULET

AZ EUROPAI RENDSZERKOCKAZATI TESTULET HATAROZATA
(2019. jilius 30.)

az Eurépai Rendszerkockdzati Testiilet adatvédelmi tisztviselGjének kinevezésér6l (ERKT[2019/17)

(2019/C 344/03)

AZ EUROPAI RENDSZERKOCKAZATI TESTULET IGAZGATOTANACSA,
tekintettel az Eurdpai Uni6é miikodésérdl sz6l6 szerz6désre,

tekintettel a pénziigyi rendszer eurdpai uniés makroprudencidlis feliigyeletér6l és az Eurdpai Rendszerkockdzati Testiilet
létrehozdsardl sz616, 2010. november 24-i 1092/2010/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendeletre (),

tekintettel a természetes személyeknek a személyes adatok unids intézmények, szervek, hivatalok és iigynokségek dltali
kezelése tekintetében vald védelmérdl és az ilyen adatok szabad dramldsdrdl, valamint a 45/2001/EK rendelet és az
1247/2002/EK hatdrozat hatalyon kiviil helyezésérdl sz6l6, 2018. oktober 23-i (EU) 20181725 eurdpai parlamenti és
tandcsi rendeletre (?) és kiilondsen annak 43. cikkére,

tekintettel az Eur6pai Rendszerkockazati Testiiletnél az adatvédelemmel kapcsolatos végrehajtasi szabalyokrol sz616, 2012.
julius 13- ERKT/2012/1 eurbpai rendszerkockazati testiileti hatdrozatra (*) és kiilonosen annak 3. cikkére,

mivel:

(1) Az Eurdpai Rendszerkockazati Testiilet (ERKT) Igazgattandcsa 2018. augusztus 31-én elfogadta az ERKT/2018/6
eurépai rendszerkockdzati testilleti hatdrozatot (*), amellyel a 2020. mdjus 14-ig tarté mdsodik hivatali id6re
kinevezte Barbara Egglt az ERKT adatvédelmi tisztviselGjeként.

(2)  Barbara Eggl kérésére mdsodik hivatali ideje 2019. julius 31-ével véget ér. Ezért az ERKT adatvédelmi tisztvisel6i
poziciéjaban 2019. augusztus 1-jétdl ki kell nevezni az utédjat.

(3) Az (EU) 2018/1725 rendelet 43. cikkének (2) bekezdésével osszhangban az Eurdpai Kozponti Bank (EKB)
adatvédelmi tisztviselGje jelenleg az ERKT adatvédelmi tisztviselGjeként is eljar.

(4 2019. mdrcius 19-én az EKB Igazgatdsdga 2019. augusztus 1-jét6l kezd6dg Gtéves idGtartamra kinevezte Evanthia
Chatziliasit Barbara Eggl utédjaként az EKB adatvédelmi tisztviselSi pozicidjaba,

ELFOGADTA EZT A HATAROZATOT:

1. cikk

Az Eurdpai Rendszerkockdzati Testiilet adatvédelmi tisztviselGjének kinevezése

Evanthia Chatziliasi kinevezésre keriil az Eurépai Rendszerkockdzati Testiilet adatvédelmi tesztviselGjeként a 2019.
augusztus 1-t6l 2024. jalius 31-ig tart6 idStartamban az Eurdpai Kozponti Bank személyzetének tagjaként és adatvédelmi
tesztviselGjeként.

() HLL331,2010.12.15, 1. 0.

() HLL295. 2018.11.21., 39. 0.

() HLC 286.,2012.9.22.,,16.0.

() Az Eurdpai Rendszerkockdzati Testiilet ERKT/2018/6 hatdrozata (2018. augusztus 31.) az Eurdpai Rendszerkockdzati Testiilet
adatvédelmi tisztviseljének kinevezésérél (HL C 347.,2018.9.28., 3. 0.).
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2. cikk
Hatilybalépés

Ez a hatdrozat 2019. julius 31-én lép hatdlyba.

Kelt Frankfurt am Mainban, 2019. jalius 30-an.

az ERKT titkdrsdgdnak vezetdje,
az ERKT igazgatdtandcsa nevében
Francesco MAZZAFERRO
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(Hirdetmények)

KOZIGAZGATASI ELJARASOK

EUROPAI BIZOTTSAG

PALYAZATI FELHIVAS

Az Eurépai Uni6 kohéziés politikdjival kapcsolatos tdjékoztatisi intézkedések tdimogatdsa”

(2019/C 344/04)

1. CELKITUZESEK ES TEMAK

A pélyazati felhivds az 1303/2013/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') 58. cikkének f) pontjaban meghatarozott
tdjékoztatdsi intézkedéseknek a C(2018) 8730 bizottsdgi hatdrozatban () kihirdetett 2019. évi koltségvetési elSirdnyzatok
terhére torténd finanszirozdsara irdnyul.

A jelenlegi palydzati felhivdssal az Eurdpai Bizottsig egy sor, unids tdrsfinanszirozdsban megvaldsul6 tdjékoztatdsi
intézkedés () végrehajtdsdra kivan lehetséges kedvezményezetteket kivalasztani. A {6 cél az uni6s kohéziés politikdhoz (%)
kapcsolddd informaciok és tartalmak eléllitdsdnak és terjesztésének tdmogatdsa, az érintett szereplSk teljes szerkeszt6i
fuggetlenségének tiszteletben tartdsa mellett.

A javaslat két {6 intézkedést irdnyoz el6:

1. fellépés — Az unids kohéziés politikdhoz kapcsol6dd informécidk és tartalmak elddllitdsinak és terjesztésének
tdmogatdsa a média és mas tdmogathaté jogalanyok altal (lasd aldbb a ,Tamogathaté pélydzok” pontot)

2. fellépés — Az Uni6 kohézids politikdjanak elémozditdsa egyetemek és egyéb oktatdsi intézmények altal
A palyazok e palyazati felhivds keretében csak egy kérelmet nydjthatnak be.

E palyazati felhivds konkrét célkittizései a kovetkezdk:

a kohézios politika unids régidkat tdimogaté szerepének jobb megértése,

— az EU dltal - kiilonosen a kohézids politika révén — finanszirozott projektek, valamint az emberek életére gyakorolt
hatdsuk jobb megismertetése,

— tdjékoztatds és nyilt parbeszéd Osztonzése a kohézids politikdrdl, annak eredményeirdl és szerepérdl az EU politikai
prioritasainak megvaldsitdsa és jovGje vonatkozdsaban,

- apolgdri részvétel osztonzése a kohézids politikdhoz kapcesolodé tigyekben, valamint a polgdri részvétel elémozditdsa e
politika jovébeli prioritdsainak meghatdrozasiban

() HLL 347 2013.12.20., 320. o.
() https:/|ec.europa.eu reglonal pohcy/sources/tender/pdf/off1c1al/2019 _financing_decision ta;l)
() E palyazatl felhivas alkalmazasdban a ,tdjékoztatdsi intézkedés” az EU kohézios politikdjaval kapcsolatos tdjékoztatasi tevékenységek

6ndllé és koherens egyiittese.

(*) E palyazati felhivds keretében az Eurdpai Bizottsdg az unids kohézids politikdhoz kapcsolodé tdjékoztatdsi intézkedéseket tdmogat. A
kohézids politika megvaldsitdsa hirom {8 alap segitségével torténik, amelyek a kovetkezSk: az Eurdpai Regiondlis Fejlesztési Alap
(ERFA), a Kohézids Alap és az Eurdpai Szocidlis Alap (ESZA). Ebben az értelemben a palydzaton olyan projektek vehetnek részt,
amelyek egy adott régioban érvényre juttatjdk e hdrom alap barmelyikének hatdsat.
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A palyazatoknak be kell mutatniuk és értékelniiik kell a kohézids politika szerepét az Eurdpai Bizottsdg politikai
prioritdsainak megval6sitdsdban, valamint a jelenlegi és jovébeli kihivasok kezelésében unids, tagdllami, regiondlis és helyi
szinten. Pontosabban, ki kell térniiik arra, hogy a kohéziés politika miként jarul hozza az aldbbiakhoz:

— munkahelyteremtés, novekedés, a beruhdzdsok regiondlis és nemzeti szintl fejlesztése, valamint a polgdrok
életmin@ségének javitdsa,

— az EU és a tagdllamok {6 prioritdsai teljesitésének elGsegitése — amelyek a munkahelyteremtés és a novekedés mellett
tobbek kozott az éghajlatvéltozds kezelését, a kornyezetvédelmet, valamint a kutatds és az innovécié el6mozditasat

foglaljédk magukban,

- a gazdasdgi, tdrsadalmi és teriileti kohézié novelése az EU-ban, az unids orszdgok és régiok kozotti kiilonbségek
csokkentése mellett,

— a régidk tdmogatdsa abban, hogy a globalizdciot elényiinkre forditsdk aziltal, hogy megtaldljdk réspiacaikat a
vildggazdasagban,

— az eurdpai projekt megerdsitése az unids polgarokat kozvetleniil szolgal6 kohézids politika altal.

2. TAMOGATHATO PALYAZOK

1. fellépés

A tdmogatdsra jogosult palydzoknak (vezetd és tarspalydzok, valamint adott esetben kapcsolddd jogalanyok) valamely
uniés tagdllamban létrehozott és nyilvdntartdsba vett jogi személyeknek kell lenniiik. Példdk tdmogathatd
palyazoékra (°):

- médiaszervezetek/hiriigynokségek (televizio, radid, irott sajtd, online média, (ij média, kiilonb6z8 médiumok

kombindaciéja),

- nonprofit szervezetek,

- egyetemek és oktatdsi intézmények,

- kutatékozpontok és agytrosztok,

— eurdpai érdekeket szolgdld szovetségek,

- magdanszervezetek,

— hatdsdgok (°) (nemzeti, regiondlis és helyi szinten), kivéve az 1303/2013/EU eurdpai parlamenti és tandcsi
rendelet 123. cikke szerinti, a kohézids alapok végrehajtasdért felelGs hatdsdgokat.

2. fellépés

A tdmogatdsra jogosult palyazoknak (vezets és tarspalyazok, valamint adott esetben kapcsolddd jogalanyok) valamely
unids tagallamban létrehozott és nyilvantartdsba lvett jogi személyeknek kell lenniiik. A 2. fellépésre csak egyetemek és
oktatasi intézmények jogosultak.

Nem tartoznak a tdmogathat6 palydzok korébe (sem az 1., sem a 2. fellépés esetében) a természetes személyek, valamint
azon jogalanyok, amelyeket kizardlag az e palyazati felhivas ald tartozé projektek végrehajtdsa céljabol hoztak Iétre.

Brit pdlydzék esetében: a timogathat6sagi kritériumoknak a tdimogatds teljes idGtartama alatt teljesiilniiik kell. Amennyiben
az Egyesiilt Kiralysdg a tdmogatdsi idGszak alatt kilép az EU-b6l és nem kot olyan megéllapoddst, amelynek értelmében
biztositott a brit kérelmezdk folyamatos jogosultsdga, az unids finanszirozds folydsitasat meg kell sztintetni — amennyiben
lehetséges, a projektben torténd tovabbi részvétel fenntartdsdval —, vagy a tdmogatdsi megallapodds I1.17. cikke alapjan ki
kell 1épni a projektbdl.

Azok a palydzok, akik részt vettek az Eurdpai Bizottsdg dltal 2017-ben és 2018-ban inditott palydzati felhivdson, a kordbbi
palyazatuk eredményétdl fuggetleniil részt vehetnek ebben a pélyazatban.

() A lista nem kimeritd jellegti.
() Kozjogi szervek vagy magdnjog alapjan miikodd, kozfeladatot elldto szervek.
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3. KIZARASI ES KIVALASZTASI SZEMPONTOK

A pélydzoknak (vezetd és tarspalydzok) és kapcsolodo jogalanyoknak nyilatkozatot kell aldirniuk arrél, hogy a koltségvetési
rendelet () (az eljarasbol valo kizdrasrdl, illetve elutasitdsrol sz6l6) 136. cikkének (1) bekezdésében és 141. cikkében
emlitett helyzetek egyike sem vonatkozik rdjuk.

A palydzoknak (vezetS és tarspalydzok) rendelkezniitk kell egyrészt a javasolt tdjékoztatdsi intézkedés elvégzéséhez
szitkséges szakmai alkalmassdggal és képzettségekkel, masrészt megfelel§ és stabil pénziigyi forrasokkal ahhoz, hogy
tevékenységiiket fenntarthassik a projekt végrehajtdsdnak teljes idGtartama alatt, illetve abban az évben, amelyre a
tdmogatdst kapjak, és maguk is részt tudjanak venni a finanszirozdsban.

4. ERTEKELESI SZEMPONTOK

A palyazatok elbiraldsanak szempontjai a kovetkezsk:

Kritériumok Figyelembe veend§ tényezSk Sulyozds (pontokban)
1. | Az intézkedés jelentSsége és | — A pélydzat célkitizéseinek relevancidja a pélydzati | 30 pont; (minimdlis pontha-
a palyézati felhivés céljaihoz felhivas céljai és prioritdsai szempontjabol tar: 50 %)

val6 hozzdjaruldsa (i o T .
) - Atdjékoztatdsi tevékenységek tipusainak relevanci-

dja a régio(k) vonatkozdsdban

— Az eurbpai régiokban mdr létez8 kezdeményezé-
sek hozzdadott értéke

— A projekt innovativ jellege a kommunikécids kor-
nyezet fejlédése tekintetében

2. | Az intézkedés hatdsa és —  Konkrét, mérhetd, teljesithet és relevans célkitti- | 40 pont; (minimélis pontha-
eredményessége zések a tdjékoztatds és a terjesztés tekintetében tar: 50 %)

- Atdjékoztatasi terv megfelelsége (ideértve példaul
a miisorid6t, a terjesztési csatornd(ka)t és a kordbbi
nyilvantartdsokon alapulé garantdlt kapcsolatok
szamat) a lehetd legnagyobb helyi, regionalis, mul-
tiregiondlis és nemzeti szint(i célkozonség elérésére
(multiplikdtor hatds), példdul a palydzok hdldza-
tokkal és/vagy regiondlis szereplékkel és médidval
val6 egyiittmiikodése révén

—  Aze felhivas céljainak elérésére javasolt modszerek
hatékonysaga, ideértve a tartalom-elgallitds méod-
szereit, a szerkeszt6i fiiggetlenség biztositdsdnak
mechanizmusdt és a technikai megolddsok kidol-
gozédsdnak mddszereit

— A nyilvanossdg tervezett tajékoztatdsa a tevékeny-
ségekr6l és az eredmények terjesztésének modsze-
rei

— A haladds nyomonkévetésére irdnyulé intézkedé-
sek

- Utdlagos értékelési modszerek

— A projekt folytatdsdnak lehet8ségei a kért unios ta-
mogatds idgszakdn til

3. | Az intézkedés hatékonysdga | — Koltséghatékonysdg a palyazat szerinti forrdsok te- | 20 pont; (minimdlis pontha-
kintetében, figyelembe véve a koltségeket és a vart | tar: 50 %)
eredményeket is

() Az Eurépai Parlament és a Tandcs (EU, Euratom) 2018/1046 rendelete (2018. jalius 18.) az Unid dltalinos koltségvetésére
alkalmazand6 pénziigyi szabdlyokrdl, az 1296/2013/EU, az 1301/2013[EU, az 1303/2013/EU, az 1304/2013/EU, az 1309/2013/
EU, az 1316/2013/EU, a 223/2014/EU és a 283/2014/EU rendelet és az 541/2014/EU hatdrozat modositdsardl, valamint a
966/2012[EU, Euratom rendelet hatdlyon kiviil helyezésérgl (HLL 193., 2018.7.30., 1. 0.)
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Kritériumok

Figyelembe veend§ tényezdk

Stlyozds (pontokban)

4. | A projektcsapat szervezése | —
és a projektmenedzsment
mindgsége

A palyézat szerinti koordindciés mechanizmusok,
a minGség-ellendrzési rendszerek és kockdzatkeze-
1ési szabalyok mindsége

A palydzat szerinti intézkedés kiilonbozg tevé-
kenységeinek végrehajtasat szolgdlé eljardsok és a
munkamegosztds szinvonala

10 pont; (minimalis pontha-
tar: 50 %)

A pdlydzat minGségére legfeliebb 100 pont adhatd. Az el8irt minimdlis Osszesitett pontszdam 100-bél 60 pont, és minden
egyes értékelési szemponton beliil el kell érni a maximalisan adhaté pontszdm 50 %-dt. Csak azok a pélydzatok keriilnek
fel a rangsorra, amelyek teljesitik a fent emlitett minimélis ponthatdrokat. A minimélis pontszdm elérése nem jelenti

automatikusan a tdmogatds odaitélését.

5. KOLTSEGVETES ES A PROJEKT IDOTARTAMA

Az e palyézati felhivés ald tartozé tdjékoztatasi intézkedések tarsfinanszirozdsdra elGirdnyzott teljes koltségvetés a becslések
szerint 4 800 000 EUR (4 000 000 EUR az 1. fellépésre és 800 000 EUR a 2. fellépésre).

A tdmogatds Osszege legaldbb 70 000 EUR és legfeljebb 300000 EUR. Az unids tdmogatds az intézkedés tényleges
elszamolhat6 koltségeinek legfeljebb 80 %-at kitevd visszatérités formdjaban valosul meg. A palyazénak garantélnia kell a
fennmarad¢ osszeg sajit forrdsokbdl torténd tarsfinanszirozdsat.

A Bizottsag fenntartja magdnak a jogot arra, hogy ne ossza ki a rendelkezésre dll6 6sszes pénzeszkozt.

A projektek maximalis futamideje 12 hénap.

6. A PALYAZATOK BENYUJTASANAK UTEMTERVE ES HATARIDEJE

Szakaszok

Détum és idGtartam

A palyazatok benytjtasdnak hatdrideje

2019. december 10.

Elbiraldsi id6szak (indikativ)

2020. janudr-mdrcius

A palyazok tdjékoztatdsa (indikativ)

2020. aprilis

A tdmogatasi megallapodasok aldirdsa (indikativ)

2020. majus — 2020. jalius

7. TOVABBI INFORMACIOK

A pilyézati felhivdsokra vonatkozd palydzati drlapok, valamint a pélydzdknak sz6ld tovabbi informdcidk a http://ec.
europa.cu/regional_policy/en/newsroom/funding-opportunities/calls-for-proposal/ cimen elérhet$ ttmutatéban taldlhatok.

A palyazatoknak eleget kell tenniiik a fent emlitett itmutatéban a palydzékra vonatkozdan el6irt kovetelményeknek.
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A VERSENYPOLITIKA VEGREHAJTASARA VONATKOZO ELJARASOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Osszefonddis elGzetes bejelentése
(Ugyszdm M.9451 — Mall Group/Ceskoslovenska obchodni banka/MallPay)
Egyszeriisitett eljards ald vont iigy

(EGT-vonatkozdsd szoveg)

(2019/C 344/05)

1. 2019. oktdber 1-jén a Bizottsdg a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 4. cikke szerint bejelentést kapott egy tervezett
osszefon6ddsrol.

E bejelentés az aldbbi vallalkozdsokat érinti:

— i aRockaway e-commerce a.s. és annak csoportja (a tovabbiakban: Rockaway, Csehorszdg); ii. az EC Investments a.s. és
annak csoportja (a tovabbiakban: ECI, Csehorszdg); és iii. a BONAK a.s. és annak csoportja (a PPF Group N.V. és annak
csoportja részeként, a tovabbiakban: PPF, Csehorszdg) kozos irdnyitdsa ald tartozé Mall Group a.s. (a tovdbbiakban: Mall
Group, Csehorszdg),

- a KBC Bank (a tovdbbiakban: KBC, Belgium) irdnyitdsa ald tartozé Ceskoslovenskd obchodni banka, a. s.
(a tovabbiakban: CSOB, Csehorszag),

— MallPay s.r.o. (a tovabbiakban: MallPay, Csehorszdg).

A Mall Group és a CSOB az osszefonddds-ellendrzési rendelet 3. cikke (1) bekezdésének b) pontja és 3. cikke (4) bekezdése
értelmében kozos irdnyitdst szereznek a MallPay egésze felett. A MallPay jelenleg a Mall Group kizdrélagos irdnyitdsa ald
tartozik.

Az 6sszefondddsra részesedés vasdrldsa ttjan keriil sor.

2. Az érintett véllalkozdsok tizleti tevékenysége a kovetkez6:

— a Mall Group esetében: e-kereskedelmi szolgéltatdsok nydjtdsa Kozép- és Kelet-Eurépdban szdmos online iizleten
keresztiil,

— a CSOB esetében: banki és pénziigyi szolgéltatdsok nydjtdsa,

- a MallPay esetében: online fizetési megolddsok nytjtasa.

3. A Bizottsag elGzetes vizsgalatdra alapozva megallapitja, hogy a bejelentett Gsszefonddas az osszefonddas-ellendrzési
rendelet hatalya ald tartozhat, a végleges dontés jogat azonban fenntartja.

A Bizottsag a 139/2004/EK tandcsi rendelet szerinti egyes osszefon6ddsok kezelésére vonatkozd egyszerdsitett eljdrdsrol
sz616 kozleménye (%) szerint az tigyet egyszertisitett eljdrdsra utalhatja.

4. A Bizottsdg felhivja az érdekelt harmadik feleket, hogy az osszefonddds kapcsdn esetlegesen felmeriil§ észrevételeiket
nyujtsak be a Bizottsignak.

Az észrevételeknek a kozzétételt kovetd tiz napon beliil kell a Bizottsighoz beérkezniitk. Az alabbi hivatkozasi szamot
minden esetben fel kell tiintetni:

M.9451 — Mall Group/Ceskoslovenskd obchodni banka/MallPay
Az észrevételeket faxon, e-mailben vagy postai titon lehet a Bizottsdghoz eljuttatni. Az elérhet8ségi adatok a kovetkezsk:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.cu

(') HLL 24.,2004.1.29., 1. o. (az 0sszefonddés-ellendrzési rendelet).
() HLC 366. 2013.12.14., 5. 0.
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Fax+32 22964301
Postai cim:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE
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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

A mezGgazdasigi termékek és az élelmiszerek mingségrendszereirdl sz616 1151/2012/EU eurdpai
parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja szerinti, nem kisebb jelentGségii
termékleirds-mddositds jovahagydsdra irdnyul6 kérelem kozzététele

(2019/C 344/06)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (*) 51. cikke alapjan jogot keletkeztet a modositési
kérelem elleni felsz6laldsra e kozzététel napjatol szamitott hdrom hénapon beliil.

AZ OLTALOM ALATT ALLO EREDETMEG]ELOLESEKHEZ/OLTALOM ALATT ALLO FOLDRA]ZI JELZESEKHEZ
KAPCSOLODO TERMEKLEIRAS NEM KISEBB ]ELENTOSEGU MODOSITASANAK JOVAHAGYASARA IRANYULO
KERELEM

Az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének elsé albekezdése szerinti médositds
jovdhagydsira irdnyul6 kérelem
,SAUCISSE DE MORTEAU”/,JESUS DE MORTEAU”
EU-szam: PGI-FR-0556-AMO1 - 2017.8.11.
OEM () OF) (X)

1. Kérelmezd csoportosulds és jogos érdek

Association de défense et de promotion des charcuteries et salaisons IGP de Franche-Comté (A2M)

,Valparc”
12, rue de Franche-Comté
25480 ECOLE VALENTIN
FRANCE

Tel. +33 381547170
Fax +33 381547154
E-mail: accueil@interporc-fc.fr

Ez az egyesilet a ,Saucisse de Morteau”/,Jésus de Morteau” OF] dgazatdnak Osszes gazdasdgi szereplGjét
(sertéstenyésztSk, vagohidak, daraboldiizemek, nagyiizemi és kistizemi gydartdk) tomoriti, ezért jogosult a
termékleirds moédositasanak kérelmezésére.

2. Tagillam vagy harmadik orszdg

Franciaorszag

3. A termékleirds médositissal (médositdsokkal) érintett rovata
O A termék elnevezése
A termék leirdsa
Xl Foldrajzi teriilet
A szarmazds igazoldsa

Az el6éllitds modja

() HLL343.,2012.12.14, 1. 0.
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Kapcsolat
Cimkézés

X Egyéb: a kapcsolattartdsi adatok frissitése, ellendrzd szervek, nemzeti el6irdsok, a szojegyzék naprakésszé tétele.

4. A médositis(ok) tipusa

X Bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsdnak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentdséglinek nem tekinthet6 modositasa

O Bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsinak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentGségtinek nem tekinthet§ oly médon torténd moédositdsa, amelyre vonatkozdan
nem tettek kozzé egységes (vagy azzal egyenérték(i) dokumentumot

5. Maoddositds(ok)

5.1. A termék leirdsa

- A termékleirdst bevezetd az ,A »Saucisse de Morteau« és »Jésus de Morteauc« kiilonb6z6 jellemz6i a kovetkezdk:”
mondat torlésre keriil. A végrehajtott médositds formai jellegt.

- Az A Saucisse de Morteau egyenes, henger alakd, szabdlyos, legaldbb 40 mm atmérd6jii (a bél toltéskori dtmérdje)
kolbédsz, amelyet sertéshiisbdl készitenek.” mondat helyébe az ,A »Saucisse de Morteau« egyenes, henger alakd,
szabalyos, a 150 grammnal kisebb tomeg(i »Saucisse de Morteau« esetében legaldbb 34 mm, a 150 grammos vagy
anndl nagyobb tomeg(i »Saucisse de Morteau« esetében pedig legaldbb 40 mm dtmérdji (a bél toltéskori dtmérdje)
kolbasz, amelyet sertéshisbdl készitenek.” mondat 1ép. A szoveg egy kisebb, legaldbb 34 mm-es dtmérgvel
egészillt ki. A legfeliebb 150 gramm tomeg(li kolbdsz esetében a szoveg kisebb dtmérdvel vald kiegészitése
lehet6vé teszi annak biztositdsat, hogy a ,Saucisse de Morteau” formaja a méreteitdl figgetleniil azonos legyen.
Ezzel lehet6vé vilt, hogy a ,Saucisse de Morteau” kiillonbozé létezé formdtumainak ardnyai a termékleirdsban
meghatarozottaknak megfelel@en (egyenes, henger alaki, szabdlyos) azonosak legyenek. A legaldbb 40 mm-es
atmérét a legalabb 150 grammos kolbdszokra vonatkozoan tartottdk meg.

— A bél szinét pontosabban meghatdroztdk: a leirds mind a ,Saucisse de Morteau”, mind a ,Jésus de Morteau”
esetében a ,kizdrélag annak természetes pigmentdcidja elfogadott” szovegrésszel egésziilt ki. E mddositas célja, hogy

s zez

csak a bél mesterséges szinezését, nem pedig annak természetes pigmentéciojat zarja ki.

— A lefrds az ,A haszndlt zsineg szindrnyalata fehér, krémszind, ekrii vagy bézs lehet” szovegrésszel egésziilt ki. Az
egymashoz kozeli szinekbdl dll6, de korldtozott szinpaletta vélasztisa lehet6vé teszi a termék hagyomdnyos
killlemének meg6rzését, és az érzékszervi ellenérzések sordn megkonnyiti a névtelenséget.

— A fapocok formdjdt pontositottdk. A szoveg a kovetkez8 mondattal egésziilt ki: ,A fapocok koralapd, egyenes
henger alakd, és a vége nem hegyes.”. Ez a leirds biztositja, hogy minden ,Saucisse de Morteau” kiilleme azonos
legyen.

- A ,Jésus de Morteau” esetében a ,Ha a kolbdszt vakbélbe tiltik, a fapicok alkalmazdsdra nem mindig keriil sor, mert a
vakbél egyik vége természetes modon zdrt.” mondat helyébe a ,Ha a »Jésus de Morteau«-t vastagbélbe toltik, az egyik végén
fapécokkel zdrjdk le, ha viszont vakbélbe tiiltik, akkor nem mindig zdrjdk le fapocokkel.” mondat 1ép. A vakbél egyik vége
ugyanis természetes médon zdrt, ezért azt nem sziikséges még egyszer lezarni.

— A F6tt dllapotban, felszeletelve a Saucisse de Morteau és a Jésus de Morteau durvara apritott darabokbdl all,

amelyek azonban homogének, 6sszefiiggd és tomor megjelenésiiek.” mondatban az ,dsszefiiggd” jelz6t torolték,
mivel kevéssé odaillG.

— A szoveg a termék forgalombahozatalakor lehetséges kiilonboz6 kiszerelések részletes felsoroldsaval egésziil ki.
Az Egészségbiztonsdgi okokbdl a fagyasztott, fott vagy szeletelt termékek kizdrolag csomagolt dllapotban juthatnak el a
fogyasztéhoz.” mondat el6tt a szoveg a kovetkez8 mondattal egésziil ki: ,A »Saucisse de Morteau«-t és a »Jésus de
Morteau«-t nyersen vagy fétt dllapotban hozzdk forgalomba. A kolbdszt egészben vagy szeletelve hozzdk forgalomba. A
kolbdszt frissen (hiitve), fagyasztva vagy gyorsfagyasztva, tobbek kozott fagyasztott f6tt vagy gyorsfagyasztott fétt dllapotban
hozzdk forgalomba”. A fagyasztott {6tt vagy gyorsfagyasztott f6tt kiszerelés 1étezd gyakorlatnak felel meg, amely
ekképpen egységesitésre keriilt.

— Az érzékszervi jellemzdkkel kapcesolatban az A Saucisse de Morteau és a Jésus de Morteau érzékszervi profiljanak
jellegzetességei a belsé vagasi felilletnél a kovetkezdk:” mondat helyébe az ,A f6tt »Saucisse de Morteau« vagy
»Jésus de Morteau« érzékszervi profiljdnak jellegzetességei a kovetkez6k:” mondat 1ép. A félreértések elkeriilése
érdekében igy pontositdsra keriilt, hogy az érzékszervi profil jellegzetességei a megf6zott termékre vonatkoznak.
A terméket ugyanis csak f6zés utdn fogyasztjdk. A ,belsd vdgdsi feliiletnél” kifejezést torolték, mivel az pontatlan. A
szin példdul a termék kiilsejére vonatkozik.
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— A konyhai receptekre vonatkozé bekezdést torolték, mivel nem szolgdl hasznos informdciéval az érzékszervi
jellemzd8k leirdsdhoz.

Az egységes dokumentumnak a termék lefrdsdra vonatkozo részét a termékleirds modositdsainak figyelembevétele
érdekében modositottdk. Az egységes dokumentumot kiegészitették az érzékszervi jellemzdkkel, hogy a leirds
pontosabb legyen.

5.2. Foldrajzi teriilet

A foldrajzi teriiletre vonatkoz6 fejezetben torolték az dtalakitott kozigazgatdsi régidra torténd hivatkozast, és inkdbb a
megyéket nevezték meg. A f6ldrajzi teriilet valtozatlan. Ugyanezeket a médositdsokat az egységes dokumentumban is
elvégezték.

5.3. A szdrmazds igazoldsa

— Az egymist kiegészitG két nyomonkovetési rendszert emlitd bevezet§ bekezdést torolték. A nyomonkovethetGség
ismertetése ugyanis az elGallitdsi eljards minden egyes miiveletszakasza esetében szerepel, és nem szitkséges
pontositani, hogy minden villalkozdsnak sajit belsd rendszere van, és 1étezik egy dtfogdbb rendszer is.

— A leird jellegii vagy a ,Saucisse de Morteau”/,Jésus de Morteau” OFJ-re nem sajitosan jellemzé mondatokat
(példdul az ,A hasitott testnek ebben a szakaszban meg kell felelnie a termékleirdsban meghatdrozott
paramétereknek.” mondatot) torolték, mivel nem tartalmaznak a nyomonkovethetségre vonatkozd
informéciokat.

- A tenyésztés alatti nyomonkovethetGségre vonatkozo bekezdés az ,uténeveld-hizlal6” kategéridjaval egésziil ki. A
hatalyos termékleirdsban ezt a kategériat a ,hizlal6 tartds” tdgabb fogalma foglalja magdban. A ,jogszabalyoknak
megfelelGen” és a ,szabélyozdsnak megfelelGen” kifejezéseket torolték, mivel azok feleslegesek. Ezek helyébe 1ép a
,szilletés szerinti telephely azonosité jelolése”, amelyre a hizlalétizembe érkezéskor van sziikség, és a ,hizlalds
helyének azonosité jelolése”, amelyre a levagds el6tt van sziikség. Ez a megfogalmazds azt a célt szolgdlja, hogy
egyértelm(ivé tegye a tenyésztés alatti nyomonkovethetdséghez sziikséges dokumentumokat.

- A dokumentumok minimdlis meg6rzési ideje 5 évrSl 3 évre csokkent. Ez a rendelkezés a vagéhidra, a
daraboldiizemre és a gydrtoiizemre vonatkozik. A 3 éves idStartam ugyanis elegendd a hatékony ellendrzés
biztositdsahoz, tekintve, hogy a termék élettartama 90 nap.

- A ,Saucisse de Morteau”/,Jésus de Morteau” OFJ teljes nyomonkévethet&ségének biztositdsa érdekében a szoveg a
belekre vonatkozd nyomon kovetéssel egésziil ki.

— A nyersanyag-mozgdsok atfogd kovetésében részt vevs gazdasdgi szereplSk jegyzéke a ,hidsnagykereskeddk”
kategéridjaval egésziil ki, mivel 6k is jelen vannak a ,Saucisse de Morteau”/,Jésus de Morteau” OFJ piacdn. Ezzel a
kiegészitéssel e kategéria esetében biztositott a termék nyomonkdvethetSsége.

— A bejegyzett termékleirds mdr rendelkezik a nyersanyag-mozgdsokkal kapcsolatos adatok gydjtésérsl és
tovabbitasdrél. Meghatdrozza, hogy az adatok a kérelmez8 csoportosulds kérésére tovdbbithatok. Ez az

adattovabbitds lehetGvé teszi a gazdasdgi szereplSk kozotti anyagmozgdsok koherencidjanak biztositdsat.

- A nyomonkovethetSségi elemeket tartalmazé osszefoglal tdblazat frissitésre keriilt, hogy 6sszhangban legyen az
elvégzett modositdsokkal.

5.4. Az elddllitds mddja

A vigoéhidak és daraboldiizemek EGK-tantsitvanyaval kapcsolatos dltaldnos szabélyozdssal valé dtfedéseket, valamint
az el@llitds modjanak megértése szempontjdbdl érdektelen, leird jellegli mondatokat torolték.

A hizlaldsra haszndlt takarmdny jellemzdi

— A mbdositott termékleirds azt tartalmazza, hogy az azonositott épiiletben elhelyezett sertések mindegyike a
termékleirdsban meghatdrozott takarmdnyt kapja. Ez a moédositds a gyakorlatot tiikkrozi és megkonnyiti az
ellendrzéseket.
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A hatdlyos termékleirds szerint a hizlaldsi szakaszban haszndlt takarmdnyban a tejsavd az egyetlen kotelezd
tejtermék. A modositott termékleirds szerint a tejsavo részben helyettesithetS hasonlé analitikai jellemzdSkkel
bir6, mds tejtermékekkel, mivel ezek tejfehérjéket, laktozt és telitett zsirsavakat tartalmaznak. Ezek a tejtermékek
rendelkezésre dllnak a sertések takarmdnyozdsihoz, és haszndlatuk fenntartja a ,Saucisse de Morteau”/,Jésus de
Morteau” OFJ eredetével valé kapcsolatot. A foldrajzi teriileten ugyanis a sertéstenyésztés és a tejtermelés egymads
mellett folyik. A sertések takarmdnyozdsdban engedélyezett tejtermékek dj felsoroldsa nem véltoztatja meg a
késztermék sajdtossdgait.

A tejtermékek és tejipari melléktermékek mennyiségének legaldbb 50 %-at a tejsavo teszi ki. A kiegészitd
takarmdny egy vagy tobb tejtermékbdl (tejszin, tej, sajt, aludttej, joghurt) vagy tejipari melléktermékbdl (tejsavo-
permedtum, tej-permeatum, joghurtbdl szarmazoé tejsavo, ird) all.

A szoveg kiegésziilt a tejtermékek egyik analitikai jellemzdjével: a teljes nitrogéntartalomnak 100 gramm
szdrazanyagban legaldbb 4 grammnak kell lennie annak érdekében, hogy kizdrdlag a sertések mindségi
takarmdnyozdsara alkalmas termékek hasznalata legyen megengedett. A szoveg a tejsavéra vonatkozdan egy
tovabbi analitikai jellemzdvel egésziilt ki: a tejsavé ardnydnak legaldbb 20 %-nak kell lennie, mégpedig azért, hogy
csak a legjobb mindség tejsavot valasszak.

Berakoddsi és szdllitdsi feltételek

— Az dllatok levégis el6tti éheztetésére vonatkozd kovetelményt a szerint killonboztetik meg, hogy a levigdsra a
berakodds napjn vagy a berakoddst kovetS napon (vagy késébb) keriil-e sor. Amennyiben a levagds a berakodast
kovetd napon (vagy késébb) torténik, az allatok a berakoddst megel6zGen legalabb 3 6rdn at nem chetnek. Ezzel a
modositassal elkeriilhet§, hogy az dllatokat a jolétiiket, de még inkdbb a his mindSségét veszélyeztet modon
éheztessék.

Levdgdsi feltételek

— Az érzéstelenités eldtti félords idGtartamot, amely alatt a sertéseket a levagds el6tt lezuhanyozzdk, torolték. Ez
ugyanis tdl pontos, és nincs hatdssal a his mindségére.

- Az dllatjolét figyelembevétele érdekében annak a lehetGségét, hogy az allatokat a megérkezésitkkor ne
zuhanyozzdk le, ha a kils6 kornyezeti hémérséklet nem éri el a +10 °C-ot, az érzéstelenités el6tti
zuhanyoztatdsra is kiterjesztették. A megérkezéskori és az érzéstelenités el6tti zuhanyoztatds egyébként éjjeli fagy
esetén is elhagyhat6. Ez a torlés gyakorlati okokbdl tortént, mivel a zuhanyoztatishoz le kell iiriteni a
vizvezetékeket, amit fagy esetén nem lehet elvégezni.

A hasitott testek jellemzGi

— A hasitott testek kiillemhibdival kapcsolatban az ,Az egy adott iigyfél tételén beliil taldlhaté valamennyi hasitott
test legfeljebb 5 %-dn lehet lathaté hidnyossdg.” mondat helyébe a ,Ha a vevének hasitott testeket értékesitenek,
azok legfeljebb 5 %-dn lehet egy vagy tobb kiillemhiba.” mondat 1ép. Ez az j megfogalmazds, amely el6segiti,
hogy az ellendrok jobban megértsék a szabalyt, alapjaiban semmin sem valtoztatott, mert a kiillemhibak esetében
tovabbra is a legfeljebb 5 %-os ardny van érvényben.

- Az ,A végs6 pH-értéknek — amelyet a levdgdst kovets legaldbb 18 6ra elteltével mérnek — az 5,50 < pH < 6,20
tartomdnyban kell lennie. A bélszin felett 5 cm-es magassigban, és 2-3 cm mélységben mérik.” mondatokat
torolték. A pH-érték mérése ugyanis csak az egész hiisdarabok vagy a sézott, szdritott termékek esetében bir
jelentdséggel. A pH-érték mérése nagyon kis jelentGséggel bir egy olyan, szétvalasztott darabokbdl 4ll6 termék
esetében, mint amilyen a ,Saucisse de Morteau”[,Jésus de Morteau” OFJ. Az Institut national de la recherche
agronomique dltal készitett tanulmdny szerint (INRA — Vautier, A., Lebret, B., Brossard, L. (2006); Indicateurs de
qualité de viande chez le porc. Importances respectives du pH ultime et du taux de lipides intramusculaires dans
la détermination de la qualité sensorielle. [A sertéshisra vonatkoz6 mindéségi mutaték. A végsé pH-érték és az
izomkozi zsir ardnyanak jelentsége az érzékszervi mindség meghatarozdsa szempontjabdl.]; http://prodinra.inra.
fr/record[28922) a pH-érték a his szinére, puhasdgdra és szaftossdgdra van hatdssal, az dltaldnos izére vagy a
tipikus izére azonban nem, amelyet csak a zsirok lebomldsdbdl szdrmazé illékony vegyiiletek befolydsolnak.

A feldarabolt részek jellemzdi

— A szoveg ,a csontokrdl géppel lefejtett hisok és a 8 mm-nél aprobbra dardlt hisok felhasznaldsra” vonatkozd
tilalommal egésziilt ki. Az ilyen hdsok, amelyek olyan darabolasi technikdbdl szdrmaznak, amely sordn a
csontokra tapad6 hust a kézi darabolds utdn mechanikus rendszerekkel fejtik le, fizikailag a dardlt hdsra
hasonlithatnak, de nem felelnek meg a ,Saucisse de Morteau”/,Jésus de Morteau” OF] sajdtossdgainak. A
csontokra tapadé huasok szerkezetilkben killonboznek az dallatb6l szdrmazé tobbi husdarabtél, a napi
igénybevételnek koszonhetSen rostosabbak és kevésbé zsirosak, és ezek a kolbdszhiis texturdjinak fontos
tényezdi. Ez tehdt az dgazatban elterjedt szokdsok és sajatossigok egységesitését jelenti.
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— Torolték a keverékhez hozzdadhaté sertészsir (,a keverékhez szdnt his 15-35 %-a: zsir”) és szinhts (,a keverékhez
szant hiis 65-85 %-a: sertés szinhds”) ardnyait. Ezt a médositdst az indokolta, hogy a késztermék zsirtartalmanak
ellendrzésekor meg lehet gy6z8dni arrdl, hogy a keverékhez hozzdadott sertészsir és sertés szinhils 9sszefiiggd és
ardnyos-e.

— A hatdlyos termékleiras szerint a felhaszndlt fagyasztott nyersanyagok ardnya keverékenként legfeljebb 15 %. Ez az
ardny 50 %-ra véltozik. Az egyik fiiggetlen szervezet dltal végzett 6sszehasonlit6 vizsgdlatok kimutattdk, hogy a
késztermék érzékszervi jellemzdi nem valtoztak, amikor a keverék nem tartalmazott fagyasztott nyersanyagot,
illetve amikor ahhoz 50 %-ban fagyasztott nyersanyagot haszndltak (Maisons du gotit, 13/55. sz. vizsgélati
jelentés, 22. 0.). Az dgazat egyébként a nyari idGszakban ellatdsi gondokkal kiizd a ,Saucisse de Morteau”/,Jésus
de Morteau” OFJ készitéséhez szitkséges nyersanyagokbol. Az OFJ fogyasztasat az jellemzi, hogy a nydr folyamdn
jelentGs a kereslet a termék irdnt. A sertéseket azonban nagyrészt a téli id6szakban vagjdk le. A fogyasztoi kereslet
tehdt nincs Osszefliggésben a tenyésztési és vagdsi gyakorlatokkal. Azzal, hogy a keverékhez hozzdadhaté
fagyasztott nyersanyag maximadlis ardnyéat keverékenként 15 %-r6l 50 %-ra emelték, anélkiil lehet kielégiteni a
nydri id@szakban a ,Saucisse de Morteau”/,Jésus de Morteau” OFJ irdnt mutatkozd jelentSs keresletet, hogy az
hatdst gyakorolna a tenyésztési gyakorlatokra.

- Torolték a fagyasztdsbdl torténd felengedés és az apritds (a hust ,a fagyasztdsbdl torténd felengedése utdn
legfeljebb 24 6ran belil fel kell darabolni”), illetve a fiistolés (a fagyasztott hus ,felapritdst kovetSen legkésGbb 24
6ran belill fustolni kell”) kozotti idGtartamokat, mivel azok atfedésben voltak a hatdlyos altaldnos egészségiigyi
szabalyozassal.

e

Kiegészitd termékek

— A szoveg az asztali s6 (NaCl) maximdlis hatdrértékével egészilt ki, amelyet 1 kg keverékre vonatkozdan 22
grammban éllapitottak meg. Ez a korldtozds a gazdasigi szerepldk jelenlegi gyakorlatainak egységesitését jelenti.
A tdl nagy mennyiségben hozzdadott s6 markdns sés izt eredményezne, amely nem felel meg a késztermék
jellemzdinek.

— A keverékhez kiegészit§ termékként, fakultativ médon adhat6 cukrok felsoroldsa a gliikkézsziruppal béviilt. A
glitkézszirup a termékleirdsban mdr engedélyezett dextrézhoz hasonlit, tobbek kozott az édesitGhatdsa
szempontjabol. Bevezetése nincs hatdssal a késztermék izére.

29

— A natrium-nitrit” és a ,nitratsd” kifejezések helyébe a hivatalos nemzetkozi némenklatiira szerinti jelolésiik 1ép.
Igy a ,natrium-nitrit” helyébe az ,E252” jel6lés, mig a ,nitrats6” helyébe az ,E250” jelolés 1ép.

- A szoveg az ,aszkorbinsav (E300) és annak séi”, valamint a ,rozmaring és rozmaringkivonat” kifejezésekkel
egésziil ki. Ezen antioxiddnsok segitségével lehet elkeriilni a zsirok peroxidacidjanak kockazatit és a szin
elvéltozdsdt, kiilonosen a szeletelve és/vagy fagyasztva kiszerelt kolbdszok esetében, és emellett nem viltoztatjak
meg a termék jellemz@it. Tehat hozzdjarulnak az OFJ érzékszervi jellemzGinek fenntartdsahoz. A rozmaringot
(vagy annak kivonatat) rendkiviil kis mennyiségben haszndljdk antioxiddns tulajdonsdgai miatt, nem pedig
izesitGszerként.

— A keverékhez hozzdadhaté bor ardnydt 8 %-rdl 6,5 %-ra csokkentették. A 8 %-os ardnyt jelenleg nem alkalmazzak
a gazdasagi szerepldk, akik 6,5 %-ra szoritkoznak, tehdt a termékleirds pontositdsdr6l van szé. Ez a korldtozds a
termék jellegzetességeit erdsiti.

— A szoveg azzal egészill ki, hogy a kiegészité termékek keverékben val6 eloszldsdnak megkonnyitése érdekében
Lfolyadék formdjaban”, illetve a hémérséklet szabdlyozdsa érdekében ,jég formdjdban” vizet lehet hozzdadni a
keverékhez. A hozzdadott viz ardnya nem haladhatja meg a 3 %-ot. A hozzdadott viz mennyiségét azért kell
korlatozni, hogy ne véltozzon meg a késztermék jellege.

A hilsok elékészitése, toltés és lezdrds

A szovegben fel vannak tiintetve a termék leirdsaban emlitett médositasok (dtmérd, tomeg, a zsineg szine, a fapocok
forméja). Ezek a médositdsok az elédllitds modjra vonatkozo részbe keriiltek.

Kiszdritds
— Pontositésra keriilt, hogy a mért hémérséklet a ,kornyezeti” hémérséklet.
- A kiszdritds maximélis hémérsékletét 30 °C-r6l 40 °C-ra emelték. A kiszdritds célja, hogy a bél feliiletét
el6készitsék és ezzel optimdlissd tegyék a termék fustolését. A kiszaritds maximadlis hémérsékletét 30 °C-ra
korldtozasdval nem mindig lehet a kolbdszt olyan fustolési kornyezeti h6mérsékletre melegiteni, amely képes

elésegiteni a fiistolést és kiiktatni az olyan nemkivanatos vegyiiletek keletkezését, mint a policiklusos aromds
szénhidrogének.

- Torlésre keriilt a feleslegesnek itélt utolsé két bekezdés, mert ezek mindossze ennek a fakultativ szdritdsi
mtiveletszakasznak a szerepét toltik be.
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Fiistolés

— A fiistolés a fiistnek val6 kitettség tényleges idGtartamaként keriilt meghatdrozdsra. E meghatdrozas hozzdaddsa a
gazdasagi szerepl6k gyakorlatinak megfelelen pontositja a szoveget.

- A fent emlitett kiegészitéshez kapcsolédban pontositdsra keriilt a konvenciondlis fiistol6ben torténd fiistolés
minimalis id6tartama is. A hatdlyos termékleirdsban a minimdlis id6tartamot az Gsszes kiszdritdsi és fiist6lési
mivelet esetében csak a fiistolhelyiségen kiviilre és/vagy azon beliilre vonatkozéan hatdroztik meg. Ez azt
eredményezheti, hogy a termék nem tolt elég id6t a konvenciondlis fust6ldben. A fust6lési idS jelenlegi
meghatarozdsinak médja elésegiti a mikrobioldgiai kockdzat kialakuldsdt. A konvenciondlis fustol6ben torténd
fustolés meghatdrozdsdra tett javaslattal elkeriilhets, hogy a termék tul hossza ideig legyen szabad levegén, ami
hatrdnyosan befolydsolja a termék minéségét, tovabbd jobban szabdlyozhatdk a termék sajdtossdgai. A minimalis
fustolési id6t tehdt 6 6raban hatdroztdk meg, amikor a fiistolés konvenciondlis fiistol6ben torténik. A fiistolés a

s

,Saucisse de Morteau” el@allitdsanak alapvetd fontossigti miivelete. A fiistolést lassan kell végezni.

— Ezenfeliil a szoveg minimélis és maximalis idtartamokkal is kiegésziilt arra az esetre, ha ugyanannél a ,Saucisse
de Morteau”-nal vagy ,Jésus de Morteau”-ndl egymads utdn hagyomanyos fiistol6t és konvenciondlis fuistol6t, vagy
forditott sorrendben, konvenciondlis fustol6t és hagyomdnyos fustol6t is haszndlnak. E kotelezettségek
segitségével jobban szabalyozhat6 az alapvet8 fontossagi fustolési mivelet. A konvencionalis fiistolgben torténd
fust6lési mivelet esetében az idtartam minimum 3 dra és maximum 48 6ra lehet. A ,thué” elnevezés( fustolGhe-
lyiségben vagy hagyomdnyos fiistolében torténd fiistolés idStartama legaldbb 12 6ra és legfeljebb 7 nap.

— A szoveg kiegésziil azzal, hogy ,Folyékony fust hasznélata tilos”. Mindez a ,Saucisse de Morteau”/,Jésus de
Morteau” OF] sajitossdgainak tiszteletben tartdsdt szolgdlja, mivel kizdrélag a fenyGfélék természetes fustje
engedélyezett.

— A szoveg kiegésziil azzal, hogy a konvencionalis fiistolben végzett fustolés sordn a maximalis h6mérséklet 40 °C
lehet. Ezzel a kiegészitéssel elkeriilhet§ a minéségromlds. Ez a moédositds a ,Saucisse de Morteau”/,Jésus de
Morteau” OF] sajatossdgainak jobb tiszteletben tartdsat szolgdlja.

- Torlésre keriilt a fustolés céljat leird, dltaldnos jellegli bekezdés. A bekezdés nem az eléllitasi médszer valamely
miveletszakaszat ismerteti, és nem hasznalhato fel ellenérzésekhez.

Fagyasztott dllapotban forgalomba hozott termékek

— A termékleirds a fagyasztott f6tt vagy gyorsfagyasztott f6tt kiszereléssel egésziil ki. Ezt a régdta alkalmazott
kiszerelést elfelejtették megemliteni a termékleirds sz6vegezésekor.

— A fagyasztist vagy a gyorsfagyasztdst koveten a terméket legfeljebb —18 °C-on kell tdrolni. Ebben az esetben a
szoveg pontositdsardl van szo.

Fétt dllapotban forgalomba hozott termékek

— A 90 °C-ban meghatirozott maximdlis f6zési h6mérséklet torlésre keriilt. Ez a kovetelmény semmit nem tesz

hozzd a forgalomba hozott termék jellegzetességeihez, mivel f6zéskor a termék magh&mérséklete a lényeges.

Pl

— Ezért a szoveg azzal egészill ki, hogy ,Fézéskor a magh8mérsékletnek legalabb 68 °C-ot el kell érnie”. A mondat
pontositja, hogy minimumértékrél van szo.

Az egységes dokumentumnak a takarmdnyokra és a nyersanyagokra vonatkozé részét dtdolgoztdk, hogy abba
beillesszék a termékleirds egyes moédositasait, killondsen a sertések takarmdanyadagjat, a levagds el6tti etetési
feltételeket és a hasitott testek minimalis tomegét.

5.5. Kapcsolat

A ,Kapcsolat a foldrajzi teriilettel” cimd fejezetet a foldrajzi teriilet sajatossdgainak, a termék sajatossdgainak és az ok-
okozati kapcsolatnak a jobb meghatdrozdsa céljabdl 6sszefoglaltak és atalakitottak. Ezzel csak a formdja valtozott.

Az dllatok takarmanyozdsa esetében a tejsavora vald hivatkozds helyébe a tejtermékekre valé hivatkozds lépett. Ez az
azonban nem valtoztatja meg a ,Saucisse de Morteau” vagy ,Jésus de Morteau” OF] és a termék sajatossdgai kozotti
kapcsolatot; e sajitossdgok a tejtermelés, a sajttermelés, a sertéstenyésztés és a helyi feldolgozdsi gyakorlatok egyiittes
jelenlétének koszonhetSen jottek létre. A sertéstenyésztés régen is és most is a sajtkészitésre szant tejtermelés
melléktermékeit hasznositja, elsGsorban a tejsavot, de a tejszint, a tejet, a sajtot, az aludttejet és a joghurtot is.

Ezért az egységes dokumentumnak a ,Kapcsolat a foldrajzi teriilettel” cimd részét e médositdsoknak megfelelGen
atdolgoztak.
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5.6. Cimkézés

- A szoveg a ,hagyomdnyos fiistolohelyiségben (»thuéftuyé«) fiistolték” szovegrész el6tt a kizdrlag” széval egésziil ki,
hogy a cimkén csak azok a gazdasigi szerepl6k haszndlhassik ennek a fajta fustolének a képét, akik az egész
fustolést ,thué”-ben végzik. Tobbfajta fiistol6 kombindlt hasznalata esetén ugyanis a cimkén elhelyezett ,thué”
képe megtéveszts lehet.

- A ,Saucisse de Morteau” vagy ,Jésus de Morteau” egyedi cimkézésének el6mozditsa és a fogyasztok kimeritbb
tdjékoztatdsa érdekében a szoveg a kovetkezSkkel egészil ki: ,A gydrténak gondoskodnia kell a kereskedelmi
megnevezés és az oltalom alatt dllé foldrajzi jelzések unids logdjdnak elhelyezésére vonatkozéan az aldbbiakban
meghatdrozott szabdlyok betartdsdrdl. A kereskedelmi megnevezést és az unids logét a tovdbbi bekezdésekben egyiittesen
»cimkének« nevezziik.

— A fogyaszté részére torténd forgalmazdsra szant, csomagolds nélkiili »Saucisse de Morteau«/»Jésus de Morteau
OFJ-n egyedi cimkét kell elhelyezni, amelyet a termékhez kell rogziteni.

- Egyedi cimkét kell elhelyezni minden olyan, a fogyaszté részére torténd forgalmazdsra szant, el6recsomagolt
»Saucisse de Morteau«/»Jésus de Morteau« OFJ-n, amelynek csomagoldsa a »Saucisse de Morteau«-n kiviil mds
termékeket is tartalmaz.

— Minden olyan, a fogyasztonak szant csomagoldson, amely egy vagy tobb »Saucisse de Morteau«/»Jésus de Morteauc
OFJ-t tartalmaz, de nem tartalmaz mds termékeket, legalabb egy cimkét kell elhelyezni, példdul a csomagolds
tasakjdn, de nem kotelez8 minden egyes kolbdszt egyedi cimkével ellatni.

— A mdsodlagos feldolgozasra, tobbek kozott vendéglatdipari felhaszndldsra szant »Saucisse de Morteauc/»Jésus de
Morteau« OF-n nem kotelezd egyedi cimkét elhelyezni.”

A termékleirds moédositdsait dtvezették az egységes dokumentum cimkézésrdl sz616 részébe.

5.7. Egyéb mddositdsok

— A kérelmez8 csoportosulds kapcsolattartdsi adatai frissitésre keriiltek. Ezenfelil a szoveg a kérelmezd
csoportosulds osszetételével is kiegésziilt.

- A termékleirdsok szovegezésének harmonizdci6jat célzd, orszdgos szinten hatilyos utasitdsok értelmében
frissitésre keriiltek az ellen6rzé szerv adatai. Ez a rovat a tovdbbiakban az ellendrzés tekintetében illetékes
franciaorszdgi hatdsdgok elérhetGségeit tartalmazza: ezek az Institut national de l'origine et de la qualité (INAO)
és a Direction générale de la concurrence, de la consommation et de la répression des fraudes (DGCCRF). Az
igazol6 szerv neve és kapcsolattartdsi adatai ezenttl megtaldlhatéak az INAO honlapjan és az Eurépai Bizottsdg
adatbézisdban.

— Frissitésre keriiltek a nemzeti el§irdsokban meghatdrozott, f6bb ellenérizendd pontok, hogy azok osszhangban
legyenek a kért modositasokkal.

- A szbjegyzék kiegészitésre keriilt.
— A termékleirds mellékleteit t6rolték, mivel azok nem tartalmaznak kotelezd erejl rendelkezéseket.
Az egységes dokumentumot dtdolgozték, tobbnyire azért, hogy megfeleljen a hatdlyos rendeleteknek.
EGYSEGES DOKUMENTUM
»Saucisse de Morteau”|,,Jésus de Morteau”
EU-szdm: PGI-FR-0556-AM01 - 2017.8.11.
OEM () OF (X)
1. Elnevezés

,Saucisse de Morteau”/,Jésus de Morteau”

2. Tagéllam vagy harmadik orszig
Franciaorszdg
3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa

1.2. osztaly: Husipari termékek (f6zve, sozva, fiistolve stb.)
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3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jeldlt termék leirdsa

A ,Saucisse de Morteau” sertéshiisbol készitett, egyenes, henger alakd, szabélyos, a 150 grammnal kisebb tomeg(
,Saucisse de Morteau” esetében legaldbb 34 mm, a legaldbb 150 gramm tomeg( ,Saucisse de Morteau” esetében
pedig legaldbb 40 mm 4tmérdji (a bél toltéskori dtmérdje) kolbdsz. A kolbdszt természetes sertésbélbe toltik, amely
nem lehet szinezett, kizdrélag annak természetes pigmentacidja elfogadott. A belet az egyik végén, egyenes, henger
alakd, nem hegyes fapocokkel zdrjak le, mig a mdsik végén természetes szalbdl késziilt zsineggel. A haszndlt zsineg
szindrnyalata fehér, krémszint, ekrii vagy bézs lehet.

A ,Jésus de Morteau” a ,Saucisse de Morteau” kolbdsz egyedi kiszerelése, amely szabélytalanabb formdja és legalabb
65 mm atmérdji (a bél toltéskori dtmérdje). Ha a ,Jésus de Morteau”-t vakbélbe toltik, akkor nem mindig zdrjdk le
fapocokkel.

Fétt allapotban, felszeletelve a ,Saucisse de Morteau”/,Jésus de Morteau” durvara apritott darabokbdl all, amelyek
azonban homogének és tomor megjelenéstiek.

A ,Saucisse de Morteau”/,Jésus de Morteau” a fuistoléstl a barndtél az aranyszindi drnyalatig terjedd, jellegzetes
borostyansarga szint nyer.

Tapintdsra tomor allaga.

A ,Saucisse de Morteau” és a ,Jésus de Morteau” egyik erételjes jellegzetessége a fiistos aromdja, amelyet
feny6forgdccsal és -faval torténd lasst fiistoléssel érnek el. A nyers termék esetében ez az aroma egyértelmden
érezhetd. A f6tt termék fogyasztdsakor a fiistos iz a szdjban harmonikus egyenstlyban van, és hosszan érezhetd,
anélkiil, hogy savanyua vagy kesernyés lenne. A ,Saucisse de Morteau” és a ,Jésus de Morteau” jellemzden husiz,
anélkiil, hogy tul szdraz vagy tul zsiros lenne.

A f6tt ,Saucisse de Morteau”/,Jésus de Morteau” textiirdja ligy és puha, durvéra apritott, tomor dllomannyal. A szdjban
a terméknek nem szabad keménynek vagy gumiszertinek lennie, hanem tomornek és 1édisnak kell érzédnie.

A nyers termék fizikai-kémiai tulajdonsdgai a kovetkezdk:

— A zsirtalanitott termék nedvességtartalma (ZSTN): < vagy = 75 %

- Zsirtartalom: < vagy = 30 % 75 %-os ZSTN-hez viszonyitva

- Kollagén/proteinek: maximum 16 %

- Cukortartalom: kisebb vagy egyenld 1 %-kal 75 %-os ZSTN-hez viszonyitva

Erzékszervi jellemzGk:

A f6tt ,Saucisse de Morteau”/,Jésus de Morteau” érzékszervi profiljanak jellegzetességei a kovetkezsk:

— Fustds 1z: kiegyenstlyozott iz, a szdjban hosszan érezhetd fiistos aroma, de nem lehet erGsen savanykas és nyers
illata.

— Puhasdg: dllaga omlés hisra emlékeztetS, zsiros, szaftos 1ét eresztd, ragaskor puha, de nem lehet kemény és
gumiszerd.

—  Tomorség: durvdra apritott, tomor dllagy, jol 6sszedlld, vagaskor nem morzsolddo.
— Szinhds: hdsra emlékeztet8, ugyanakkor nem tiil szdraz, de nem is zsiros dllag.
- Szin: a fustolésnek koszonhetd aranysarga szin. A barnatdl az aranyszin drnyalatig terjedd szin.

A ,Saucisse de Morteau™-t/’Jésus de Morteau™t nyersen vagy f6zve, egészben vagy szeletelve, frissen (hfitve),
fagyasztva vagy gyorsfagyasztva, tobbek kozott fagyasztott f6tt vagy gyorsfagyasztott f6tt formdban hozzdk
forgalomba.

3.3. Takarmdny (kizdrolag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetében)

A hizlalt éllatok ndivart vagy ivartalanitott himivara sertések. A halotdnra érzékeny hassertések ardnydnak 3 %-nél
alacsonyabbnak kell lennie, tovabbd valamennyi sertésnek Rn-allélt6]l mentesnek kell lennie. A hizlalt sertések
tapldlékadagja egymadssal keverhetd tejtermékeket ésfvagy tejipari melléktermékeket tartalmaz, amelyeknek a hizlalasi
takarmanyadagba belekevert ardnya a szdrazanyag 15 %-a és 35 %-a kozott mozoghat. E tejtermékek és/vagy tejipari
melléktermékek legaldbb 50 %-dt a tejsavo teszi ki.

Az ezeket a termékeket kiegészit§ tapldlék legaldbb 50 %-ban gabonaféléket és korpdat tartalmaz. A teljes hizlaldsi
takarmdnyadag (tejtermékek, tejipari melléktermékek, kiegészitd takarmdnyok) kevesebb, mint 1,7 % linolsavat
tartalmaz.
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Amennyiben az illatokat még azon a napon levagjdk, amikor a vagéhidra valé szallitds céljabol berakodjak Gket a

széllitéjarmiibe, a berakoddst megel6zGen az dllatok legaldbb 12 6rdn 4t nem ehetnek. Amennyiben a levdgds a
berakoddst kovetd napon (vagy késébb) torténik, a berakoddst megelSz6en az édllatok legaldbb 3 6rdn 4t nem ehetnek.

A levdgds el6tt legaldbb 2 6ra idGtartamot varni kell. A sertéseket a vdgbhidra valé megérkezésiikkor és az
érzéstelenités el6tt lezuhanyozzdk, kivéve, ha a kiilsé kornyezeti h6mérséklet nem éri el a + 10 °C-ot, vagy ha az éjjeli
fagy miatt le kell @iriteni a vizvezetékeket.

A hasitott test meleg tomege legalabb 80 kg.

A kolbészkeverékbe az alabbi hasrészek keriilhetnek, minden mds rész kizdrasdval:
— sonka

— lapocka

— dagadé

— hétszalonna

— karaj

feldaraboldskor a fenti részek kornyékérdl szairmazo6 hisdarabok (ha a tokat felhaszndljdk, azt kezelni kell, meg kell
tisztitani a mirigyektdl és a voros foltoktol).

A csontokrdl géppel lefejtett hiisok és a 8 mm-nél aprobbra daralt hisok hasznalata tilos.

A fagyasztott nyersanyagok (sertés szinhiis és/vagy zsir) felhaszndldsa keverékenként 50 %-os korldtozdssal
engedélyezett. A ,Saucisse de Morteau” és a ,Jésus de Morteau” elGéllitdsdhoz felhaszndlhaté feldarabolt részek
fagyasztdsdnak id6tartama nem haladhatja meg a 12 hénapot a sovany sertéshds, és a 9 hénapot a zsiros sertéshas

esetében.

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

Az elééllitdsnak, a kolbdszkeverék el6készitésétdl a fustolésig, a foldrajzi teriileten beliil kell torténnie.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozo egyedi szabdlyok

A fagyasztott, f6tt vagy szeletelt termékek kizdrdlag csomagolt dllapotban juthatnak el a fogyasztéhoz.

3.6. A bejegyzett elnevezést visel§ termék cimkézésére vonatkozé egyedi szabdlyok

A termék cimkéjén kotelezd feltiintetni a ,Saucisse de Morteau” vagy ,Jésus de Morteau” nevet. Egy adott termék
esetében csak egyetlen kereskedelmi elnevezés hasznélhatd.

Ha a ,Saucisse de Morteau” vagy ,Jésus de Morteau” kolbdszt nem kizdrdlag a régiéra jellemzd, hagyomdnyos
fustoldhelyiségben (,thué[tuyé”) fistolték, a termékhez kapcesolddé vizualis vagy irdsbeli kozlemény nem hivatkozhat
ilyen tipusu fustolShelyiség hasznalatara.

A fogyasztd részére torténd forgalmazasra szant, csomagolds nélkiili ,Saucisse de Morteau”/,Jésus de Morteau” OFJ-n a
termékhez rogzitett, egyedi cimkét helyeznek el.

Egyedi cimkét kell elhelyezni minden olyan, a fogyaszté részére torténd forgalmazdsra szant, el6recsomagolt ,Saucisse
de Morteau”/,Jésus de Morteau” OFJ-n, amelynek csomagoldsa a ,Saucisse de Morteau”n kiviil mds termékeket is
tartalmaz.

Minden olyan, a fogyasztonak szdnt csomagoldson, amely egy vagy tobb ,Saucisse de Morteau”/,Jésus de Morteau”
OFJ-t tartalmaz, de nem tartalmaz mds termékeket, legaldbb egy cimkét kell elhelyezni, példdul a csomagolds
tasakjdn, de nem kotelez8 minden egyes kolbdszt egyedi cimkével elldtni.

A masodlagos feldolgozasra, tobbek kozott vendéglatbipari felhaszndldsra szdnt ,Saucisse de Morteau”/,Jésus de
Morteau” OFJ-n nem kotelezd egyedi cimkét elhelyezni.

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozasa
Az el@illitas foldrajzi teriilete négy megye — Doubs, Jura, Haute-Sadne és Belfort — teljes teriiletét foglalja magéban.

Ez a foldrajzi teriilet a ,Saucisse de Morteau”/,Jésus de Morteau” OF] hagyomdnyos médon torténd elkészitésére és
fustolésére vonatkoz6 szakértelem ovezete. Itt taldlhatéak a Franche-Comté régié egészére jellemzd, hagyomdnyos

fustolShelyiségek (,tuyé”) és fiistolk is.
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5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A teriiletet jelent@s mértékben formdld tevékenységként Franche-Comté mezGgazdasigit elsGsorban a szarvasmarha-
tenyésztés és a tejtermelés hatdrozza meg.

A teriileten ezért elszortan szdmos ,fruitiére” (a sajtiizemek helyi elnevezése) taldlhaté.

E sajtiizemek allitjdk el6 a tejipari melléktermékeket, tobbek kozott a tejsavot, amely kivald dllattakarmany-alapanyag:
zsiradékokban és telitetlen zsirsavakban szegény, lizinben és treoninban — a sertések szdmdra elengedhetetlen
aminosavakban — ellenben viszonylag gazdag. A sertéstenyésztés a sajtiizemek fejlédésének koszonhetSen indulhatott
fejlédésnek Franche-Comté teriiletén. Ezért a sajttermelés és a sertéstenyésztés kozotti kapcesolat kozvetlen és
hagyomanyon alapulé.

A vagéhidak és a beszerzési teriileten taldlhaté kis- és kozepes méretli darabolétizemek viszonylag stiri haldzata a
helyi feldolgozdk olyan szovetét biztositja, amelyeknek tovadbbra is magas szdma j6l jellemzi az dgazat dinamizmusat.

A Franche-Comté régiot jelentds, elsGsorban feny6fajtdkbol dllé erddk jellemzik, kiilonosen a hegyvidéki teriileten. A
feny6fak helybeni kitermelését fhrésziizemek stiri hédlézata teszi lehet6vé, amely a hagyomdnyos fustoléshez
sziikséges tiizelGanyagot is biztositja.

A hidegebb éghajlatii hegyvidéki teriileteken a fiistolés gyakorlatat ossze lehetett kotni a lakohelyek ftitésének
szitkségességével. Ily médon jelent meg Franche-Comté teriiletén a ,thué”, amely a tanya fiit6berendezése és egyttal
a hentesdruk raktdrozdsdra szolgal6 fiistol6kamra is, ahol azok szdritdsa és fustolése torténik, igy biztositva a
tartdsitdsukat.

Ez az eredetileg Haut-Doubs megyében kifejldott gyakorlat jelenti azt a fuistolési szakértelmet, amely késdbb elterjedt
az egész Franche-Comté régidban, ahol a ,thué” elvén mitikods egyéb fistolési eszkozok jelentek meg. Morteau
egyébként egy Haut-Doubs megyében talalhat6 telepiilés neve.

Py

A ,Saucisse de Morteau” egy egyenes, henger alakd, szabdlyos és viszonylag nagy atmérgji kolbdsz. Végeit az egyik
oldalon fapocokkel, a masikon pedig zsineggel zdrjdk le. A ,Jésus de Morteau” a ,Saucisse de Morteau” kolbdsz egyedi
kiszerelése, amely szabalytalanabb forméji és nagyobb dtmérGji. A ,Saucisse de Morteau” és a ,Jésus de Morteau” a
barndtdl az aranyszind drnyalatig terjedd, jellegzetes aranysirga szindi. A ,Saucisse de Morteau” és a ,Jésus de
Morteau” egyik erdteljes jellegzetessége a fiistos aromdja. A f6tt ,Saucisse de Morteau”/,Jésus de Morteau” textirdjat
durviéra apritott, tomor dllomdny jellemzi.

A ,Saucisse de Morteau”[,Jésus de Morteau” és a foldrajzi teriilet kozotti kapcsolat a termék kiilonleges tulajdonségain
és hirnevén alapul.

A sertések tejtermékekkel és tejipari melléktermékekkel, valamint korlatozott mértékben (a tdpldlékbevitel 1,7 %-a
erejéig) linolénsavval torténd taplaldsa teszi lehet6vé, hogy a sertések zsiros részeiben kevés legyen a telitetlen zsirsav.
Ez a jellemz§ teszi lehet6vé, hogy a zsiros részekbdl allé szemesék jol kilonviljanak a keverékben és szép fehér
szintiek legyenek. A ,Saucisse de Morteau” és a ,Jésus de Morteau” mind a fiistolés, mind a f6zés sordn jobban ellenall
a hének.

A telitetlen — tapadds — zsirsavak kis mennyiségben valé jelenléte, amelyet a tejtermékekkel és tejipari mellékter-
mékekkel torténd taplélds biztosit, kedvezd feltételeket teremt ahhoz, hogy a termék megkosse a fiistot.

A tejtermékekben, tobbek kozott tejsavoban gazdag takarmdny, valamint a sertésekre vonatkozdan meghatarozott
genetikai kritériumok egyiittesen egyenletesen rézsaszini hist eredményeznek. Ez a tomor és fehér zsiros részekkel
kevert hus jol kiemeli a ,Saucisse de Morteau” és a ,Jésus de Morteau” kiilonleges szemcsézettségét.

A ,Saucisse de Morteau”-t eredetileg fapocokkel zdrtak le, amely lehetévé tette, hogy a kolbdszt a fust6lShelyiségben
(,thué”) felakasszak. A kolbdsz nagy dtmérGjét az eredményezi, hogy a kolbdszt a sertés vastagbelébe toltik. A gyartok
most is természetes sertésbelet haszndlnak, amelyet egyik végén fapocokkel zdrnak le.

A régi id6kben a hast egyszertien késsel daraboltak fel, és ez az el6készitési mod hatdrozza meg mind az apritott has,
mind a zsiros részek nagy szemcseméretét. Napjainkban a gyartok hasdardléval vagy darabolégéppel készitik el6 a
terméket, és megtartottdk a durvabb dardldsi finomségot.

A feny6télék sajatos jelenléte az oka annak, hogy a ,Saucisse de Morteau” és a ,Jésus de Morteau” fuistolése kizdrdlag
feny6félék alkalmazdsdval fejlédott ki, szemben a Franciaorszdgban és Eurdpa-szerte fellehet egyéb fiistolt kolbdszok
tobbségével, amelyeket lombhullaté fakbol nyert faval fiistolnek. A ,Saucisse de Morteau”/,Jésus de Morteau” OF]
esetében alkalmazott fust6lés sordn dtvették a ,thué’-ben végzett fiistolés jellegzetességeit. A fiistolés lassan torténik,
ami lehetévé teszi, hogy a fiist nemcsak a feliiletén, hanem teljes mélységében atjarja a terméket. Erre a fustolésre a
termék méretei miatt van sziikség, killonosen a ,Jésus de Morteau” esetében.

A fiistolési idGtartam és hdmérséklet szabalyozasanak koszonhetden ellendrzés alatt tarthatd a nedvességtartalom és
elkeriilhetd a termék erjedése. A tiiz irdnyitdsdt a gydrtd tartja kézben, és annak nagysdgat tobb tényezd, példaul a
fustolendd tomeg, a kornyezeti hémérséklet és paratartalom, illetve a tiizelSanyag nedvessége fiiggvényében kell
meghatirozni.
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A fenyéfaval torténd lasst fiistolés mesteri tuddsa erGteljes sajatossdg, amely lehet6vé teszi, hogy a ,Saucisse de

Morteau”[,Jésus de Morteau” elnyerje az elGallitdsi teriiletéhez szorosan kapcsolddd aranysarga szinét és jellegzetes
fiistos izét.

A termék igen konnyen felismerhetd kiils§ megjelenésének (nagy dtmérd, szindrnyalat, fapocok), valamint
fzminGségének (durvéra apritds, fiistos iz) koszonhetSen a ,Saucisse de Morteau” és a ,Jésus de Morteau” hirneve,
amely a XVIIL szdzadra nyulik vissza, a keletkezésének bolesGjén tdl is elterjedt.

A ,Saucisse de Morteau”-t ismeri a nagykozonség, az étteremtulajdonosok és a fogyasztok. Egy 2008-ban a fogyasztok
korében végzett felmérés tantsdga szerint a fogyasztdk 71 %-a ismeri. Killonboz6 sajt- és borféleségek mellett
kozvetleniil Franche-Comté konyhamiivészetét szimbolizdlé termékként azonositjak. Ez az erds kapcsolat Franche-
Comté és a ,Saucisse de Morteau” kozott ma is fenndll, és a terméket igen el6kelS helyre helyezi Franche-Comté
kulindris 6rokségén beliil. Bdr ezt a hirnevet elsésorban a ,Saucisse de Morteau” mondhatja magédénak, a ,Jésus de
Morteau” elnevezés szintén jé hirnévnek orvend, killonosen a régidban, ahol e termék a ,Saucisse de Morteau” mellett
gyakran megjelenik a boltok hentestermékei kozott.

A teriileti kotottség és a gazdasagi szereplSk stirh halézatdnak a foldrajzi teriileten valé véltozatlan jelenléte olyan
lényegi tényezdk, amelyek ma a termék hirnevét megalapozzak.

Hivatkozis a termékleirds kozzétételére
(e rendelet 6. cikke (1) bekezdésének mdsodik albekezdése)

https://extranet.inao.gouv.fr/fichier/ CDC-MorteauModif2017-QCOMUE1 8.pdf
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