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II
(Kdzlemények)

AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES
UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO KOZLEMENYEK

EUROPAI BIZOTTSAG

Bejelentett osszefonédds engedélyezése
(Ugyszdm: M.7886 — Postfinance/SIX Group/SIX Paynet)
(EGT-vonatkozdst szoveg)

(2016/C 70/01)

2016. februdr 18-dn a Bizottsdg tigy hatdrozott, hogy engedélyezi e bejelentett 6sszefonddast, és a belsd piaccal ossze-
egyeztethetSnek nyilvanitja. E hatdrozat a 139/2004/EK tandcsi rendelet () 6. cikke (1) bekezdésének b) pontjdn alapul.
A hatdrozat teljes szovege csak német nyelven hozzaférhetd, és az utdn teszik majd kozzé, hogy az tizleti titkokat tartal-

mazd részeket eltdvolitottdk belSle. A széveg megtaldlhatd lesz

— a Bizottsdg versenypolitikai weboldaldnak osszefondddsokra vonatkozé részében (http://ec.europa.eu/competition/
mergers/cases|). Ez az oldal kiilonféle lehet8ségeket kindl arra, hogy az egyedi 6sszefondddsokkal foglalkozé hatéro-

zatok tdrsasdg, iigyszdm, ddtum és dgazati tagolds szerint kereshetdk legyenek,

— elektronikus formdban az EUR-Lex honlapon (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hu) a 32016M7886

hivatkozasi szdm alatt. Az EUR-Lex biztosit online hozzaférést az eurdpai unids jogszabalyokhoz.

(') HLL 24., 2004.1.29., 1. o.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hu
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IV

(Tdjékoztatdsok)

AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES
UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO TAJEKOZTATASOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Euroétviltdsi drfolyamok (')
2016. februdr 23.
(2016/C 70/02)

1 euro =
Pénznem Atvéltdsi arfolyam Pénznem Atvltdsi drfolyam

usD USA dollar 1,1002 CAD Kanadai dollar 1,5116
JPY Japén yen 123,12 HKD Hongkongi dollar 8,5480
DKK  Din korona 74618 |NZD  Uj-zélandi dolldr 1,6452
GBP Angol font 0,77985 | SGD Szingapuri dolldr 1,5484
SEK Svéd korona 9.3510 KRW  Dél-Koreai won 1353,46
CHF Svéci frank 1,0921 ZAR Dél-Afrikai rand 16,6401
1SK Izlandi korona CNY Kinai renminbi 7,1814

. HRK Horvat kuna 7,6260
NOK Norvég korona 9,4590 o

IDR Indonéz ripia 14 736,51

BGN Bulgar leva 1,9558 MYR  Maldj ringgit 4,6346
CZK  Cseh korona 27,028 I pyp  Fiilop-szigeteki peso 52,397
HUF Magyar forint 307,63 RUB Orosz rubel 82,7990
PLN  Lengyel zloty 43668 | THB  Thaifoldi baht 39,321
RON  Romin lej 44648 | BRL  Brazil real 43570
TRY Torok lira 3,2298 MXN  Mexikéi peso 19,8974
AUD Ausztrél dollar 1,5202 INR Indiai rapia 75,4059

(") Forrds: Az Eurépai Kozponti Bank (ECB) 4tvaltdsi arfolyama.
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(Hirdetmények)

EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és az élelmiszerek mindségrendszereirdl sz6l6
1151/2012/EU eurépai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2016/C 70/03)

kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') 51. cikke alapjdn jogot keletkeztet a kérelem

elleni felszolaldsra.

3.2

EGYSEGES DOKUMENTUM
,CONWY MUSSELS”
EU-szim: UK-PD0-0005-01304 - 2015.1.27.
OF) ( ) OEM (X)
Elnevezés(ek)

,Conwy Mussels”

Tagdllam vagy harmadik orszdig

Egyesiilt Kirdlysdg

A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

. A termék tipusa

1.7. osztély: Friss hal, puhatesttiek és rakfélék, valamint ezekbdl késziilt termékek

A termék leivdsa, amelyre az 1. pontban taldlhato elnevezés vonatkozik

A ,Conwy Mussels” a Conwy foly6 észak-walesi torkolatandl taldlhaté természetes kagylotelepeken fejl6dé ehetd
kékkagylé (Mytilus edulis) elnevezése. A ,Conwy Mussels” nem tenyésztett, hanem vadon él§ kagyld, amelynek
a kijelolt teriileten beliili begytjtése hagyomanyos kézi begyjtési mddszerrel torténik a kagyl6haldszati idényben,
szeptember 1. és dprilis 30. kozott.

A ,Conwy Mussels” fekete vagy barnds szinti, ovilis alaka és egyik végén kicsicsosodé kemény héjanak kiilsg fel-
tilete rendszerint sima, vagy — a begytjtés helyétSl fuggSen — kacsldbii rdkok tapadnak meg rajta. A folydmeder
egyes részein példdul a kagylok az iszapba siillyednek, igy a kacsldbi rékok nem tudnak rajtuk megtapadni;
a torkolat homokos vagy sziklds részein él6 kagylékon azonban gyakran taldlhatok kacsldba rdkok, mivel ezek
viszonylag konnyen meg tudnak tapadni a kagylohéjon.

A kagylok hossza 4,5 cm és 10 cm kozott valtozik. A Conwy Mussel Fejlesztési Csoport megdllapodésa értelmében
a ,Conwy Mussels” begytjtése minimum 4,5 cm hossza édllapotban torténik, ekkor a kagylok mér legaldbb 2 évesek
(a koteleken tenyésztett és a kotrohaléval begytjtott kagylok esetén fiatalabb korban torténik a begytijtés).

A nagy és hiisos ,Conwy Mussels” egyedeire a magas hustartalom és a nagy hiisfhéj arany jellemz6. A zamatos és
1édas ,,Conwy Mussels” egyedei jol ismertek rdgds, hiisos texttrdjukrdl és gazdag, sos izikrdl. A frissen begydijtott
,Conwy Mussels” egyedeinek szagtalannak kell lenniiik.

(') HLL 343.,2012.12.14,, 1. o.
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3.3. Takarmdny (kizdrolag dllati eredetti termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A ,Conwy Mussels” novekedésének és begytjtésének hagyomdnyos &si walesi kézi szedéssel kell torténnie a kagylo-
haldszati idény sordn a Conwy folyé torkolatdnak kijelolt teriiletein. A kagylohaldszati idény szeptember 1-t8l dpri-
lis 30-ig tart.

3.5. A bejegyzett elnevezéssel hivatkozott termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozo egyedi szabdlyok

Minden ,Conwy Mussels” tisztitdsdt az unids jogszabdlyok szerint kell elvégezni. Az értékesitésig minden ,Conwy
Mussels” tasakot 1°C és 5°C kozotti h6mérsékleten kell hiitve tartani a tisztitds helyszinén. A ,Conwy Mussels”
eltarthatésdgi ideje 5 nap.

3.6. A bejegyzett elnevezéssel hivatkozott termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabdlyok

4. A foldrajzi teriilet tomér meghatdrozdsa

A kijelolt teriilet alatt az a teriilet értendd, ahol engedélyezett a ,Conwy Mussels” eltdvolitisa. Az engedélyezés
a Conwy Bay and Estuary azon részére vonatkozik, amelyik a tavaszi dradds legmagasabb vizdlldsi jelzése alatt
helyezkedik el és amelyet az aldbbi A, B és C pontok és a Conwy folydn étivel§ vasuti hid jelenlegi pozicidja (koor-
dindtdk: N 53 280,278’ W 003 823,611'), valamint a Conwy Quay kozott hizott vonalak fognak kozre

Hossztiség Szélesség

A 53 20,341'N 003 52,790'W
B 53 17,461'N 003 54,949'W
C 53 16,672'N 003 53,760'W

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A ,Conwy Mussels” esetén az OEM kérelem alapjdt egy olyan egyedi termék tulajdonsdgai adjik, amelynek specifi-
kus jellemzéi:

1. a Conwy folyd torkolatédhoz és ahhoz az egyedi kornyezethez kapcsolddnak, ahol begyjtése el6tt a ,Conwy
Mussel” névekszik és egész életét tolti;

2. a hagyomdnyos kézi szedésnek tudhaték be, ami csak a kijelolt teriileten beliil haszndlt hagyomédnyos modszer
és ami nemzedékrdl nemzedékre dtadott jartassagot jelent.

A vadon él6 ,Conwy Mussels” egyedei a Conwy folyé torkolatdndl taldlhatd természetes kagylotelepeken fejlédnek.
A torkolat egyedi természetes élGhelyet biztosit a ,Conwy Mussels” szdmdra, és azon a kijelolt teriileten taldlhato,
ahol begytijtése el6tt a ,Conwy Mussel” novekszik és egész életét tolti. A kagyld taplalékat jelentS plankton mennyi-
sége és osszetétele a Conwy folyd torkolatdnak idGjardsi viszonyaitdl, tdpanyagaitdl, élévildgatdl és dsvanyianyag-
tartalmdtol fugg. A kagylok filtralé élSlények, mivel tdpldlékukat a vizben él6 mikroszkopikus méretti plankton
jelenti. Nem arrdl van sz6, hogy a Conwy folyé torkolatdban t6bb plankton taldlhaté, mint mdshol, hanem arrdl,
hogy a Conwy folyé torkolatdban levd kagylotelepek altal biztositott specifikus tényezdk segitik a ,,Conwy Mussel”
rendelkezésére all6 taplalékforrds fenntartdsat;

— Kozismert, hogy a torkolatokban (az édesviz miatt) magasabb a tdpanyagok mennyiségi és ezaltal a plankton
produktivitasi szintje.

— A Conwy foly6 torkolata mély. Bar a torkolat mélysége az drapélytol figgGen valtozd, mégis akkora viztomeget
jelent, ami biztositani képes a ,Conwy Mussel” taplalékat képezs, azonnal rendelkezésre dll6 planktonforrast.

— A Conwy foly6 mély torkolata miatt a viztomeg altaldban hidegebb, mint a sekélyebb viz, a tenger miatt pedig
a torkolat vize hidegebb, mint a foly vize a volgy fels6bb szakaszdn. A plankton rendszerint a hidegebb vizet
kedveli.
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— A ,Conwy Mussel” egyedei mindig a viz alatt tartdzkodnak és soha nem jonnek a felszinre. Mivel folyamatos
a taplalékellatds, igy a kagyld ,egész nap” tdplalkozhat.

— A ,Conwy Mussel” telepei természetes képz8dmények és ott taldlhatdk, ahol a kiilonb6z6 plankton populacidk
fejl6dését segitd, j6 minGségii édesviz és sosviz természetesen keveredik egymadssal.

— A kagylotelepek a torkolat j6 vizdramldst biztosité drapélyos szakaszain taldlhatok. A kagylételepek folotti jo
vizdramlds miatt a kagylok tdplalékforrdshoz jutnak, tovdbbd gyorsabban és gyakrabban tudnak tdplalkozni.

— A fenntarthaté haldszati gyakorlatnak koszonhetSen a kagylotelepeken nincs tilhaldszds vagy intenziv ,gazdal-
kodds”, emiatt pedig kevesebb a tdpldlékot keresS versenytars.

A téplalékforrds rendelkezésre élldsa is hozzdjarul a ,Conwy Mussel” egyedeinek nagy (4,5 cm és 10 cm kozotti)
méretéhez, magas (45-55 %) hastartalméhoz és kivalo (3:5 koriili) has/héj aranyahoz. Emellett a kagylok életkora
és a kézi szedés fenntarthaté modszere is hozzdjdrul a nagy mérethez, mivel begydjtésitk idején a kagylok mar
legaldbb 2 évesek. Kézi szedés esetén a 4,5 cm-nél kisebb kagylok dtesnek a gereblye fogai kozott.

A Conwy foly6t mindségi szempontbdl rendszeresen ellendrzi és Eurdpa egyik legtisztabb folydjaként tartja nyilvan
a Kornyezetvédelmi Ugynokség; ennek megfelelSen a folyon mér szdmos célzott dkoldgiai kutatdst végeztek. Az
alabbi tények egyiittesének koszonhetd, hogy a foly6 teljes hosszan és a folyd vizgytjt teriiletén is rendkivil jo
a vizminGség:

— A térségben nem folytatnak ipari tevékenységet. Mivel a kozlekedés és ipari 4ltal kibocsdtott fiist mennyisége
a nagyvarosokhoz képest minimalis, ezért a vizminGség sokkal jobb, mint a nagyvarosokat dtszel§ folyok esetében.

— A folyépartok mentén f6ként a kornyezetbardt gazdalkodasi gyakorlat jellemzd; ennek keretén beliil folyémenti
pufferzéndk kialakitasdval torekednek arra, hogy minimélisra csokkentsék az intenziv gazdilkoddsbdl szdrmazé
foszfatok és nitrdtok elfolydsat. Ezen tilmenden a Conwy folyé melletti hatalmas teriileteken féként erddk taldl-
hatdk, ezek pedig szintén pufferként hatnak azzal, hogy minimalisra csokkentik a kornyez§ teriiletekrdl szdr-
mazé szennyez&dések bejutdsat a folydba.

— A torkolatban minimadlis a haldszati tevékenység. A Conwy folyé torkolata nem egy forgalmas kikotd; alig jarnak itt
nagy hajok, igy nem zavarja emberi tevékenység a kagylotelepeket. A kagyl6haldszaton kiviil a torkolatban nincs
kotrasi tevékenység vagy kereskedelmi haldszat, vagyis ilyen tevékenységek nem karositjak a kagylotelepeket.

A Conwy foly6 a tengerbe torkollik. Ebben a kornyezetben — ahol a tengeri sosviz természetesen keveredik Ossze
(korulbelil fé] mérfold hosszisigban) a Conwy folyé édesvizével — alakul ki a ,Conwy Mussel”. A torkolat mélysége
a viz keringését, illetve az drapdlyokon keresztiil a viz cseréjét is biztositja. Bar a torkolat mélysége az drapélytdl
fuggBen viltozod, a legtobb kagylotelepet dllanddan legaldbb 10-15 méteres (30-50 1ab) vizréteg fedi. A kagylok
egyedi zamatdt és 1édissdgdt a tengeri sosviz és a Conwy folyé volgyébdl érkezd édesviz keveredése, valamint az
eredményezi, hogy a kagylok folyamatosan viz alatt vannak (vagyis apdly idején sem éri Gket levegd és igy nem
szdradnak ki).

A ,Conwy Mussel” jellemzdi a helyi hagyoméanynak szdmité kézi szedés (begyfijtés) alapjan kapcsolddnak a teriilet-
hez, ami csak erre a teriiletre jellemz8 kagyloszedési médszert és nemzedékrdl nemzedékre 4tadott jartassagot
jelent. A ,Conwy Mussel” haldszati idénye szeptember 1-t8l dprilis 30-ig tart. A ,Conwy Mussel” begytijtése kismé-
reti és sekély merilésti vizi jarmtvekkel torténik; hagyomdnyosan ezeket a ,dory” nevii egyszemélyes csénakokat
haszndljak a kagylohaldszathoz. A haldszok hagyomdanyos mddszerének 1ényege az, hogy a kisméretii csénakokbdl
egy feny6fabol készilt, hossza gereblyével szedik ki a kagylokat a torkolat medrébdl. A kagylok kézi szedése gya-
korlatot és jdrtassagot igényel. A Conwy térségére jellemz8 hagyomdnyos kagylohaldszati médszerek terén négy
csalddnak van meghatdrozé szerepe, és az elmdlt tobb mint 150 év alatt ennek a négy conwyi csalddnak mar két
generdcidja adta at a széban forgd jartassdgot. Ez a jartassdg 5-6 haldszati idény alatt sajatithaté el. A hagyoma-
nyos, fenntarthaté és kornyezetbarat kézi szedés olyan haldszati médszert jelent, amellyel biztosithaté a kagylotele-
pek jovébeni fennmaraddsa. Kézi szedésnél csak a nagyobb kagylokat gydjtik ossze, mivel a 4,5 cm-nél kisebb
kagylok atesnek a gereblye fogai kozott és igy tovabb novekedhetnek. Emellett a gereblye ,kiméletesebb” mddszert
is jelent, mivel a kagyldtelepek gyorsabb regenerdloddsat teszi lehet6vé a haldszati idényen kiviili idGszakban.
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A ,Conwy Mussel”, mint minéségi termék j6 hire a Conwy Mussel Fejlesztési Csoport kemény munkdjanak koszon-

het8en erds6dott meg. A ,Conwy Mussels” terméket mind az Egyesiilt Kirdlysdg, mind a vildg élelmiszeripara jol

ismeri és nagyra értékeli. A ,Conwy Mussels” terméket szdmos sztdrséf haszndlja és tinteti fel hozzdvaldként az

étlapjain. Sok neves inyenc és agrar-élelmiszer-ipari véllalkozds kedvencei kozott taldlhaté meg ez a kagylofajta.
Hivatkozis a termékleirds kozzétételére

(e rendelet 6. cikke (1) bekezdésének mdsodik albekezdése)

https:/fwww.gov.uk/government/publications/protected-food-name-conwy-mussels-pdo


https://www.gov.uk/government/publications/protected-food-name-conwy-mussels-pdo

2016.2.24. Az Eurépai Uni6 Hivatalos Lapja Cc70/7

Az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének mdsodik albekezdésével dsszhangban illg,
kisebb jelentdségii médositis jovdhagydsira irdnyul6 kérelem

(2016/C 70/04)

Az Eurdpai Bizottsdg a 664/2014/EU rendelet (') 6. cikke (2) bekezdésének harmadik albekezdésével Gsszhangban j6va-
hagyta az alabbi kisebb jelent&ségti médositast.

KISEBB JELENTOSEGU MODOSITAS JOVAHAGYASARA IRANYULO KERELEM

Az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (}) 53. cikke (2) bekezdésének mdsodik albekezdésével
osszhangban 4ll6, kisebb jelentségii modositds jovahagydsdra irdnyul6 kérelem

»MONTASIO”
n. UE: IT-PDO-0117-01380 - 2.10.2015.
OEM (X) OF ( ) HKT ( )
1. Kérelmez§ csoportosulds és jogos érdek

Név:  Consorzio per la tutela del Formaggio Montasio (a ,Montasio” sajt védelmére alakult tarsulds).
Cim:  Vicolo Resia, 1/2

33033 Codroipo (UD)

ITALIA

Tel. +39 0432912052
e-mail: info@formaggiomontasio.net

2. Tagdllam vagy harmadik orszig
Olaszorszag

3. A termékleirds médositdssal érintett rovata

— X A termék leirdsa

— [ A szdrmazds igazoldsa
— X Az elgallitds médja
— [ Kapcsolat

— [ Cimkézés

— [0 Egyéb (részletezze)

4. A médositds tipusa

— [ Bejegyzett OEM vagy OFJ termékleirdsanak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelent@ségtinek tekinthet6 mddositdsa, amely nem teszi sziikségessé a kozzétett
egységes dokumentum modositasat

— X Bejegyzett OEM vagy OF] termékleirasanak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelent@ségtinek tekinthet§ médositdsa, amely szitkségessé teszi a kozzétett egy-
séges dokumentum modositdsat

— [ Bejegyzett OEM vagy OFJ termékleirdsdnak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentdségtinek tekinthetd oly médon torténd maédositdsa, amelyre vonatkozdan
nem tettek kozzé egységes (vagy azzal egyenértéki) dokumentumot

— [ Bejegyzett HKT termékleirasdnak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének negyedik albekez-
dése szerinti, kisebb jelentGségtinek tekinthet6 modositdsa

5. Modositis(ok)
A termék leirdsa

Az érlelés szerinti besorolds atldthatobb és egyértelmiibb azonositdsa érdekében bevezetésre keriilt a kereskedelmi
osztélyozds, melynek célja az egyértelmiibb tdjékoztatds biztositdsa a fogyasztok és az értékesitési pontok szdmadra.

() HLL 179., 2014.6.19.,17. o.
() HLL 343, 2012.12.14., 1. 0.
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Jelenlegi megfogalmazds: ,A »Montasio« sajt, legaldbb 60 napos érlelést kovetSen egészben vagy darabolva hozhaté
kereskedelmi forgalomba.”

Médositott széveg: ,A »Montasio« sajt, legaldbb 60 napos érlelést kovetGen egészben vagy darabolva hozhaté keres-
kedelmi forgalomba.

A »Montasio« sajt »frescoc (friss) megjeloléssel legalabb 60 napos; »mezzano« (kdzepesen érett) megjeloléssel lega-
1abb 120 napos; »stagionato« (érett) megjeloléssel legaldibb 10 hénapos, »stravecchio« (id6s) megjeloléssel legalidbb
18 hénapos érlelési id6t kovetSen hozhaté forgalomba.”

Az elddllitds mddja

Egyértelmten kifejtésre keriilt, hogy az el6irt tenyésztett fajtdk keresztezésébdl szdrmazd egyedek teje is felhaszna-
lasra keriil a termék el6éllitdsahoz.

Jelenlegi megfogalmazds: ,A tenyésztett fajtdk elsGsorban a Bruno Alpina, a Pezzata Rossa Italiana és a Pezzata
Nera”.

Médositott széveg: ,Az elGllitdsi teriileten tenyésztett fajtdk elsGsorban a Bruno Alpina, a Pezzata Rossa Italiana és
a Pezzata Nera, illetve ezen fajtdk keresztezései”.

Az dllatok napi fejadagja tekintetében torlésre keriilt a gabonafélékbdl, friss, szdritott, valamint silozott takarmdny-
bdl all6 taplalék vonatkozdsdban eldirt értéktartomdny, helyette egységesen egy alsé hatdrérték keriilt meghataro-
zdsra. Mindez a termel6k szdmadra az dllatdllomdny raciondlisabb kezelését, az ellendrz8 szervezet szdmdra pedig
a kovetelmények betartdsanak hatékonyabb ellendrzését teszi lehetvé.

Kiilonosen a takarmdny legmagasabb szdzalékos ardnydnak eltorlése dltal lehetévé vilik a tejelés végéhez kozeledd
tehenek kizdr6lag takarmdnnyal torténd tdplaldsa: ennek a médszernek — amely egyébként része a szokdsos dllatte-
nyésztési gyakorlatnak — kettSs célja van: egyrészt a tej elapaddsdnak elGsegitése, mdsrészt pedig a tehenek taplala-
sdnak a tejelés utdni csokkent taplalékigényhez torténd igazitasa.

Jelenlegi megfogalmazds: ,A szarvasmarhafélék tdpldlékdnak 75 %-85 %-a gabonafélékbél, szaritott és friss, vala-
mint silézott takarmanybdl 4ll. Az 4llatok teljes tdpldlékdnak fennmaradé 15 %-25 %-dt takarmdnykoncentrdtumok
és fehérjék alkotjdk. Asvanyi kiegészitSk és vitaminok addsa engedélyezett. Az dllatok tdpldlékdnak legaldbb 60 %-a
az el6allitasi teriiletrél szdrmazik.”

Médositott szoveg: ,A szarvasmarhafélék tdpldlékdnak legaldbb 60 %-a gabonafélékbdl, szdritott és friss, valamint
silozott takarmanybdl all. A fennmaradé részt takarmanykoncentratumok ésfvagy fehérjék alkotjdk. Asvanyi kiegé-
szit6k és vitaminok addsa engedélyezett. Az dllatok tdpldlékdnak legalabb 60 %-a az eldallitdsi teriiletrdl szdrmazik.”

EGYSEGES DOKUMENTUM
»MONTASIO”
n. UE: IT-PDO-0117-01380 - 2.10.2015.
OEM (X) OFJ ( )
1. Elnevezés

~Montasio”

2. Tagillam vagy harmadik orszdg

Olaszorszag

3. A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa
3.1. A termék tipusa
1.3. osztaly: Sajtok

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

A ,Montasio” egy tehéntejbdl késziilt, kozepes és hosszi érlelésti, hengeres, egyenes vagy majdnem egyenes oldald
sajt, sik vagy enyhén dombort lapokkal. A ,Montasio” sajt nem paszt6rozott tejbSl készill, kizdrdlag természetes
tejoltd vagy megengedett kultirdk felhaszndldséval; érlelési ideje legaldbb 60 nap, nedvességtartalmdt az érlelési id6-
szak 10. és 60. napjan szaréprobaszeren ellendrzik. Az érlelési idGszak hatvanadik napjin a ,Montasio” OEM
sajtnak az aldbbi tulajdonsdgokkal kell rendelkeznie: maximalis nedvességtartalma legfeljebb 36,72 %; a szdrazanyag
zsirtartalma: legaldbb 40 tomegszdzalék; sdlya: 6-8 kg; dtmérdje: 30-35 cm; oldalmagassdga: legfeljebb 8 cm;
kérge: sima, szabélyos és rugalmas; sajttésztdja: tomor, enyhén lyukacsos; szine: természetes, enyhén szalmasdrga;
aromdja: jellegzetes; ize: kellemes, a hosszan érlelt ,Montasio” esetében enyhén pikdns.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

A ,Montasio” OEM ,fresco” (friss) megjel6léssel legaldbb 60 napos; ,mezzano” (kzepesen érett) megjeloléssel lega-
1abb 120 napos; ,stagionato” (érett) megjeloléssel legalabb 10 hénapos, ,stravecchio” (idds) megjel6léssel legalabb
18 honapos érlelési id6t kovetden hozhat6 forgalomba.

Takarmdny (kizdrdlag dllati eredett termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

A ,Montasio” OEM sajt az eldillitdsi teriileten taldlhat6 tenyészetekbdl szdrmazé tej felhasznédldsdval készil. Az
elGallitdsi teriileten tenyésztett fajték elsGsorban a Bruno Alpina, a Pezzata Rossa Italiana és a Pezzata Nera, illetve
ezen fajtdk keresztezései. A tehenészetben vald eltartds ideje alatt a tejhez tilos tartdsitoszereket hozzdadni, illetve
azt barminemd hdkezelésnek aldvetni, kivéve a minimum 4 °C-ig torténd hiitést.

A tehenek taplalekanak legaldbb 60 %-a gabonafélékbdl, szdritott és friss, valamint silézott takarmanybol all.
A fennmaradé rész erejéig adhatok takarmanykoncentratumok ésfvagy fehérjék. Asvanyi kiegészitk és vitaminok
addsa engedélyezett. Az dllatok tdpldlékanak legaldbb 60 %-a az elGdllitasi teriiletrsl szdrmazik.

Tilos a sajtkészt6 hagyomanyok éltal sajtkészitést gatlonak tartott tapldlékok — Gigymint a hordalékos talajon vagy
nagy forgalma utak mentén taldlhaté tdpldlékok —addsa. Nem alkalmazhatok tovdbbd takarmdnyként zoldségek,
gyumolesok és repce, a rizsfeldolgozds melléktermékei, allati eredetdi lisztek, dllatgyogydszati cél ipari takarmd-
nyok, friss, nedves vagy silézott cukorrépapép, a sor- és szeszesitalgyartds melléktermékei, silétakarmanyok (a sil6-
széna és a silokukorica kivételével), tovabbd a gyiimolcsok, a cukorrépa, a sor és a szeszesitalok feldolgozasabdl
visszamaradt erjesztett anyagok.

Az eldllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni
Az egész elGillitdsi folyamat (dllattenyésztés, tejtermesztés, alvasztds, az alvadék kezelése, formazads, tisztitds, sozds

és érlelés) a 4. pontban meghatdrozott foldrajzi teriileten zajlik.

A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok

A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabdlyok

A termék azonositdsa a szdrmazast igazol6 jeloléssel torténik: a jellegzetes dombornyomadsu sajtformdn fel kell tiin-
tetni a sajtiizem kodjat, a székhelye szerinti megye betdjelét, valamint az el6éllitas datumat (év, ho, nap). A ,Monta-
sio” OEM ,eredetvédjegye” a ferde vonal mentén, egyenesen és fejjel lefelé elhelyezkedd, ismétl6d6 ,Montasio” feli-
ratbol 4ll (1. dbra).

A széban forgé ,eredetvédjegy” a szovetkezetbe tomoriilt vagy ondllé izemek valamennyi, a termékleirdsnak meg-
felelgen elédllitott termékén megtaldlhatd.

1. dbra

’s
4"4 S Sy

1) A ,Montasio” eredetmegjelolés beégetett védjegye és a PDM (,hegyvidéki termék”) roviditést tartalmazé cimke.
2) A gyartds hénapja

3) A gyartds napja

4) A sajtizem kddja

5) A sajtiizem székhelye szerinti megye bettjele

6) A gyartas éve
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Az eredetmegjelolés logdja egy nagybetivel irt, stilizdlt M betbdl és az alatta lithaté6 ,MONTASIO” feliratbdl all.
A logén a felirat ,HORATIO” betiitipussal szerepel. A logd méretezésének a 2. dbran lathat6 ardnyokhoz kell iga-
zodnia (pl. szélesség 8 cm, magassdg 6 cm).

2. dbra

MONTASIO

Amennyiben a teljes elGéllitasi folyamat, a tej elGdllitdsatol a legaldbb 60 napos érlelési iddszak végéig a hatélyos
nemzeti jogszabdlyok értelmében hegyvidéknek mindsiil§ teriileten torténik, ideértve a ,Montasio” OEM sajt eldalli-
tasi teriiletét is, a sajton elhelyezett cimkén szerepelhet a ,hegyvidéki termék” felirat. E célbdl a sajt oldaldba beége-
tik a ,prodotto della montagna” (,hegyvidéki termék”) roviditését, a PDM betticsoportot.

A 100 napot meghaladé érlelési idejii ,Montasio” OEM sajtba, a szovetkezetbe tarsult vagy onallé termelSk kéré-
sére, a sajt ellenSrzését kovetden a Consorzio per la Tutela del Formaggio Montasio (a ,Montasio” OEM védelmére
alakult tarsulds) a sajt oldalanak megfeleld teriiletére beégetheti az eredetmegjelolés logéjat (2. dbra).

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozisa

A ,Montasio” OEM eldillitdsi teriilete az aldbbiakat foglalja magdban: Friuli-Venezia Giulia tartomdny teljes teriile-
tét, Veneto tartomanyban Belluno és Treviso megye teljes teriiletét, valamint Padova és Venezia megye meghatdro-
zott teriileteit, az aldbbiak szerint: ,Treviso és Padova megye hatdrvonalainak metszéspontjat6l Padova megye men-
tén folytatddik, egészen a Serenissima autdpdlydig. Ugyanezen vonal mentén folytatddik a Brenta folyd folotti auté-
palyahidig, majd tovabb az emlitett folyé mentén, egészen a torkolatdig.”

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A természeti tényez8k, szorosan kapcsolédnak a — tdlnyomorészt hegyvidéki és hegylabi — eldallitdsi teriilet éghaj-
lati viszonyaihoz; a teriiletre napjainkban is a szabadban torténé és a magashegyi legeltetés jellemzd, amelyek befo-
lyasoljék a tejel8 teheneknek szant takarmany mingségét.

A ,Montasio” sajt bekeriilt San Daniele és Udine arjegyzékeibe (1773/1775). Ez azt igazolja, hogy a ,Montasio” sajt
kereskedelmi forgalomban van, azaz nem pusztdn sajit fogyasztasra késziil§ helyi termék. A ,Montasio” sajtnak az
eldallitasi teriilethez vald ers kotddését a sajtgydrtdsnak a szovetkezeti formdk létrejottére gyakorolt kiemelkedd
hatdsa is alitdmasztja. A ,Montasio” sajt, és egyedi elGallitdsi technikdja Friuli megyében és Veneto keleti részében
gyorsan elterjedt. Ennek hatterében nem pusztdn az emberi tényezd és az eszkozok (mint példdul a tejizemek,
vagy a Scuola per Tecnici Caseari — Sajtkészit6k iskoldjdnak — létrehozdsa) dllnak, amelyek kovetkeztében a hatva-
nas években mtikodd sajtiizemek szdma meghaladja a 650-et, hanem az a kornyezet is, amelyben a technika kez-
detben elterjedt, hiszen anélkiil a fejlédés nem lett volna ennyire tartds.

Ami az el6éllitési teriilet jellemzdit illeti, Olaszorszag keleti teriiletét mindig is csapadékos tavasz és sz jellemezte
és jellemzi mind a mai napig, ami elGsegitette a rétek terjedését és a szarvasmarha takarmanydnak alapjaul szolgdl6
gabondk (btza és drpa) termesztését. KiemelkedS fontossdgt volt tovabba a kukoricatermesztés fejlédése, valamint

a kukorica friss és silozott takarmanyként torténd felhaszndldsa. Néhany éve az elGallitasi terilleten megkezd8dott
a sz6ja — mint fehérje-kiegészit§ — termesztése is.

A ,Montasio” sajt {§ tulajdonsdga, hogy kozepes/hosszi érlelésre alkalmas. Az olasz sajtok palettdjan a ,Montasio”
a félkemény tésztdju sajtok kozott foglal helyet, de annak a tulajdonsdgdnak koszonhetGen, hogy akdr 36 honapig
is érlelhetd, a csekély szdmi kemény tésztdji, hosszi érlelési sajtok kozott is szdmon tartjak.

A ,Montasio” sajt tovabbi jellegzetessége a sajtforma mérete.

Ezenkivill a ,Montasio” OEM termékleirdsdban megtartottdk a termék kizdrélag nem paszt6rozott tejbdl torténd
eléllitasira vonatkozé el8irast: igy az el@allitasi teriiletr6l szdrmazé tejben spontdn megtaldlhaté baktériumaéllo-
mény teljes mértékben meg6rizhetd.
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A sajtnak az a tulajdonsdga, hogy kozepesfhosszii érlelésre alkalmas, egy tgynevezett ,ldgy” technolégidnak koszon-
hetd: ugyanis igen elenyész8 mennyiségben (kb. 1 %) haszndlnak tejerjesztGanyagokat, a f6zés alacsony (42-48 °C)
héfokon torténik, a savoelvalasztds és a préselés sordn keletkezd sajttészta kozepesen szilird, nedvességtartalma
(a forgalomba hozatalhoz sziikséges minimélis, vagyis) 2 hénapos érlelést kovetSen koriilbeliil 36 %-os.

Annak a kornyezetnek a mikrobioldgiai jellemzdi, amelyben a ,Montasio” sajt el@dllitdsi modszereit kifejlesztették,
kedvezdek a sajt kialakuldsa és elterjedése szdmdra. A ,Montasio” sajtra ugyanis termofil baktériumfléra megléte
jellemzd, amely lehetévé tette, és mind a mai napig lehet6vé teszi ennek az egyeduldlld sajtnak a létrejottét:
a termék fogyaszthaté frissen is (jelenleg legaldbb 2 hénap érlelési id6t kovetSen, mivel nem paszt6rozott tejbdl
késziil), de akdr tobb mint 36 honapig is érlelhetS — ilyenkor organoleptikus (érzékszervi) tulajdonsagai, dllaga, ize
és illata az el6dllitasi teriileten taldlhat6 rétek/legelSk és takarmanynovények baktériumallomdnydnak koszonhetGen
az id§ el6rehaladtdval véltoznak.

A 2 hénapos érlelésii ,Montasio” ugyanis kozepesen szilard, kellemes, enyhén tejizli sajt. Az érés elGrehaladtaval, az
osszetevGk koncentricidja kovetkeztében a ,Montasio” ize egyre hatdrozottabb, sajttésztdja egyre szilirdabb lesz,
a hosszan tart6 érlelés sordn dllaga keményebb, ize markdnsabb, enyhén pikans.

Az dllattenyésztési technikdk fejlédésével, a novénytermesztés racionalizdldsdval és az egyre higiénikusabb fejési
modszerek bevezetésével sziikségessé valt, hogy a tejben a sajtkészitési folyamatot el8segitd, a Montasio elgallitasa-

nak kedvez$ mikroorganizmusok szaporodjanak, ezért az elGdllitasi teriiletrdl szdrmaz6 tejbdl kiindulva kifejlédott
és elterjedt a (tilnyomorészt gomb, és kevés pélcika alaki baktériumot tartalmazo), vlogatott tejoltok hasznalata.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

(e rendelet 6. cikke (1) bekezdésének mdsodik albekezdése)

A termékleirds egységes szerkezetbe foglalt szovege az aldbbi internetes oldalon tekinthetd meg:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

vagy

kozvetlenil a Minisztérium honlapjan (www.politicheagricole.it), (a képerny8 jobb felsé sarkdban) a ,Qualita e sicurezza”
(Mindség és biztonsdg) cimszoéra, majd a ,Disciplinari di produzione allEsame dellUE” (,Az unids vizsgdlatnak aldvetett
termékleirdsok”) meniipontra kattintva.
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