Az Eurdpai Unio

Hivatalos Lapja

58. évfolyam

Magyar nyelvii kiadds Té] ékOZtatéSOk éS kOZlemények 2015. februdr 10.

Tartalom

I Kozlemények

AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES UGYNOKSEGEITOL
SZARMAZO KOZLEMENYEK

Eurépai Bizottsig

2015/C 47/01 Bejelentett dsszefonddds engedélyezése (Ugyszdm: M.7342 — AlcoalFirth Rixson) () ......cooevvevirennne. 1

IV Tdjékoztatdsok

AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES UGYNOKSEGEITOL
SZARMAZO TAJEKOZTATASOK

Eurépai Bizottsig

2015/C 47/02 Eurodtvaltdsi drfolyamok .........oooiiiiiiiiiiii e 2

(") EGT-vonatkozdsu sz6veg



V  Hirdetmények

A KOZOS KERESKEDELEMPOLITIKA VEGREHAJTASARA VONATKOZO ELJARASOK

Eurépai Bizottsig

2015/C 47/03 Ertesités egyes dompingellenes intézkedések kozelgd hatdlyvesztésérol ................cocoovoiviieeiiieinnnan.,
2015/C 47]04 Ertesités egyes dompingellenes intézkedések kozelgd hatdlyvesztésérol ................cocooveiveieeirireninan.,

EGYEB JOGI AKTUSOK

Eurépai Bizottsig

2015/C 47/05 Kérelem kozzététele a mezbgazdasigi termékek és az élelmiszerek mindségrendszereirdl szolo
1151/2012/EU eurépai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja alapjin ...



2015.2.10. Az Eurdpai Unid Hivatalos Lapja c47/1
II
(Kdzlemények)

AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES
UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO KOZLEMENYEK

EUROPAI BIZOTTSAG

Bejelentett osszefonédds engedélyezése
(Ugyszdm: M.7342 — Alcoa[Firth Rixson)
(EGT-vonatkozisii szoveg)

(2015/C 47/01)

2014. november 12-én a Bizottsdg gy hatdrozott, hogy engedélyezi e bejelentett Osszefondddst, és a bels6 piaccal
osszeegyeztethetdnek nyilvanitja. E hatdrozat a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 6. cikke (1) bekezdésének b) pontjan
alapul. A hatdrozat teljes szovege csak angol nyelven hozziférhets, és az utdn teszik majd kozzé, hogy az tizleti titkokat

tartalmazé részeket eltdvolitottdk belSle. A szoveg megtaldlhat6 lesz

— a Bizottsdg versenypolitikai weboldaldnak osszefonddasokra vonatkozé részében (http://ec.europa.eu/competition/
mergers/cases|). Ez az oldal killonféle lehetGségeket kindl arra, hogy az egyedi 9sszefondddsokkal foglalkozé hataro-

zatok tdrsasag, igyszdm, datum és dgazati tagolas szerint kereshetSk legyenek,

— elektronikus formdban az EUR-Lex honlapon (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hu) a 32014M7342

hivatkozdsi szdm alatt. Az EUR-Lex biztosit online hozzaférést az eurdpai unids jogszabdlyokhoz.

() HLL 24.,2004.1.29., 1. o.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hu
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v
(Tdjékoztatdsok)
AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES
UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO TA]EKOZTATASOK
Euroétvaltdsi drfolyamok (')
2015. februdr 9.
(2015/C 47/02)
1 euro =
Pénznem Atvaltasi arfolyam Pénznem Atvaltasi arfolyam

USD USA dolldr 1,1275 CAD Kanadai dollar 1,4094
JPY Japén yen 133,72 HKD Hongkongi dollar 8,7416
DKK  Dén korona 74440 |NZD  Uj-zélandi dollér 1,5203
GBP Angol font 0,74150 |SGD Szingapri dolldr 1,5282
SEK Svéd korona 9.4685 KRW Dél-Koreai won 1236,75
CHF Svéci frank 1,0428 ZAR D/el-l.\fnkallrir.ld 13,0539
1SK Izlandi korona CNY Kinai renminbi 7,0428

i HRK Horvat kuna 7,7165
NOK  Norvég korona 8,6145 L

lode | L9558 IDR Indonéz ripia 14 281,55

BON Bulgar leva : MYR  Maldj ringgit 40142
CzK Cseh korona 27,720 PHP Fulop-szigeteki peso 50,100
HUF  Magyar forint 307,30 RUB  Orosz rubel 74,7335
PLN  Lengyel zloty 41822 I THB  Thaifoldi baht 36,807
RON  Romdn lej 44308 | BRL Brazil real 3,1430
TRY Torok lira 2,8080 MXN Mexikéi peso 16,7073
AUD  Ausztrdl dollar 1,4430 INR Indiai rapia 70,0515

() Forrds: Az Eurépai Kozponti Bank (ECB) 4tvaltési drfolyama.
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(Hirdetmények)

A KOZOS KERESKEDELEMPOLITIKA VEGREHAJTASARA VONATKOZO
ELJARASOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Ertesités egyes dompingellenes intézkedések kozelgs hatilyvesztésérsl
(2015/C 47/03)

1. Az Eurdpai Kozosségben tagsdggal nem rendelkezd orszagokbdl érkezd dompingelt behozatallal szembeni védelem-
18l sz6l6, 2009. november 30-i 1225/2009/EK tandcsi rendelet (1) 11. cikke (2) bekezdésének értelmében a Bizottsdg
értesitést tesz kozzé arrdl, hogy az aldbbi tdblazatban szereplé dompingellenes intézkedések a megadott napon hatélyu-
kat vesztik, amennyiben nem indul feliilvizsgalat az aldbbiakban ismertetett eljardsnak megfelelGen.

2. Az eljiris

Az unids gyartok irasbeli feliilvizsgdlati kérelmet nydjthatnak be. A kérelemnek elegendd bizonyitékot kell tartalmaznia
arra vonatkozdan, hogy az intézkedések hatdlyvesztése valdszintleg a domping és a kér folytatdddsiahoz vagy megismét-
16déséhez vezetne.

Amennyiben a Bizottsdg tgy hatdroz, hogy az érintett intézkedéseket feliilvizsgdlja, az import6rok, az exportSrok, az
exportdlé orszag képvisel6i és az unids gyartok lehetdséget kapnak arra, hogy a feliilvizsgalati kérelemben foglaltakat
kiegészitsék, megcafoljak vagy észrevételezzék.

3. Hatéaridé

A fentiek alapjan az eurdpai unids gyartok ezen értesités kozzétételének napjaval kezdGdGen irsbeli feliilvizsgalati kérel-
met nytjthatnak be, amelynek legkésbb az aldbbi tabldzatban megadott idSpont elStt hirom hénappal be kell érkeznie
az Eurdpai Bizottsdg Kereskedelmi F8igazgatdsigahoz: European Commission, Directorate-General for Trade (Unit H-1),
CHAR 4/39, 1000 Brussels, Belgium (3).

4. Ez az értesités az 1225/2009/EK rendelet 11. cikke (2) bekezdésének megfelelGen keriil kozzétételre.

A hatalyvesztés
idépontja (1)

Szdrmazasi vagy

e p Intézkedések Hivatkozds
exportdlé orszag(ok)

Termék

Natrium-glitkondt | Kinai Népkoztdrsasdg | Dompingellenes | A Tandcs 965/2010/EU végrehajtdsi ren- | 2015.10.29.
vam delete a Kinai Népkoztarsasagbol szar-
mazé nétrium-glitkondt behozataldra
vonatkozé végleges dompingellenes vim
kivetésérSl (HL L 282., 2010.10.28.,

24. 0.)

(") Az intézkedés az ezen oszlopban feltiintetett napon, éjfélkor veszti hatélydt.

(') HLL 343.,2009.12.22.,, 51. 0.
() Fax +32 22956505.
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Ertesités egyes dompingellenes intézkedések kozelgé hatilyvesztésérsl

(2015/C 47/04)

1. Az Eurbpai Kozosségben tagsdggal nem rendelkezd orszdgokbdl érkez8 dompingelt behozatallal szembeni védelem-
16l sz616, 2009. november 30-i 1225/2009/EK tandcsi rendelet (') 11. cikke (2) bekezdésének értelmében a Bizottsdg
értesitést tesz kozzé arrdl, hogy az aldbbi tabldzatban szerepl6 dompingellenes intézkedések a megadott napon hatalyu-
kat vesztik, amennyiben nem indul feliilvizsgdlat az aldbbiakban ismertetett eljdrdsnak megfelelGen.

2. Az eljiris

Az unids gyartok irasbeli felilvizsgalati kérelmet nydjthatnak be. A kérelemnek elegend§ bizonyitékot kell tartalmaznia
arra vonatkozdan, hogy az intézkedések hatdlyvesztése valdszintleg a domping és a kér folytatéddsdhoz vagy megismét-
16déséhez vezetne.

Amennyiben a Bizottsdg gy hatdroz, hogy az érintett intézkedéseket felilvizsgélja, az importdrok, az exportSrok, az
exportalé orszdg képviseldi és az unids gydrtok lehetSséget kapnak arra, hogy a feliilvizsgdlati kérelemben foglaltakat
kiegészitsék, megcafoljak vagy észrevételezzék.

3. Hatdridé

A fentiek alapjdn az eurdpai unids gydrtok ezen értesités kozzétételének napjdval kezd6dGen irdsbeli feliilvizsgdlati kérel-
met nyujthatnak be, amelynek legkésdbb az aldbbi tabldzatban megadott idSpont el6tt hirom hénappal be kell érkeznie
az Eurdpai Bizottsdg Kereskedelmi F8igazgatdsdgahoz: European Commission, Directorate-General for Trade (Unit H-1),
CHAR 4/39, 1000 Brussels, Belgium (3.

4. Ez az értesités az 1225/2009/EK rendelet 11. cikke (2) bekezdésének megfelelGen keriil kozzétételre.

Szdrmazasi vagy
exportdld orszag(ok)

A hatélyvesztés

Termék Intézkedések Hivatkozds AN
idépontja (')

Egyes aluminium- | Kinai Népkoztdrsasdg | Dompingellenes | A Tandcs 964/2010/EU végrehajtasi ren- | 2015.10.29.
kerekek vam delete a Kinai Népkoztarsasigbol szar-
mazd egyes aluminiumkerekek behozata-
lara vonatkoz6 végleges dompingellenes
vam kivetésér6l (HL L 282., 2010.10.28.,
1. 0)

(") Az intézkedés az ezen oszlopban feltiintetett napon, éjfélkor veszti hatalyat.

(') HLL 343.,2009.12.22.,, 51. 0.
() Fax +32 22956505.
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EGYEB JOGI AKTUSOK
Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és az élelmiszerek minGségrendszereirl sz6lo
1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja alapjin
(2015/C 47/05)
Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') 51. cikke alapjdn jogot keletkeztet a kérelem

elleni felszolaldsra.

3.2.

EGYSEGES DOKUMENTUM
»JAMBON DE LACAUNE”
EK-szim: FR-PGI-0005-01208-2014.3.3.
OEM ( ) OFJ (X)
Elnevezés

,Jambon de Lacaune”

Tagdllam vagy harmadik orszig

Franciaorszag

A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

. A termék tipusa

1.2. osztaly: Husipari termékek (f6zve, s6zva, fuistolve stb.)

Az 1. pontban szerepl§ elnevezéssel jeldlt termék leirdsa

A ,Jambon de Lacaune” kerek, egész, szabdlyos alakd, a ldbig fokozatosan elnydlé szdritott sonka.

A sovény részt vékony, krémszinG héjréteg fedheti. A sonka bdre borostydnszind, helyenként sotétebb drnyalatil.
A sonka felszinén itt-ott kristdlyos s6 jelenhet meg.

A szeletelt ,Jambon de Lacaune” sonka ardnyos, szabdlyos alakd. A homogén, az €lénkvorostdl a sotétvorosig ter-
jed6 szint sovany hds enyhén mdrvdnyozott lehet. A koriilbelil 1-2 cm vastagsdgti fedS zsirréteg szildrd, fehér
szind, néhany rézsaszines drnyalati résszel.

A ,Jambon de Lacaune” sonka a texturdjat tekintve rugalmas, puha, omlés. A szdraz tengeri séval val6 sdzdsnak
koszonhetd, ,épphogy sés” iz finoman érzékelhetS. A ,Jambon de Lacaune” sonka a szdritott, érlelt husra jellemzd
illattal és izzel rendelkezik. A sonka aromdi kiegyenstlyozottak. A nagyrészt borsbél, cukrokbdl és kalium-nitratbél
készitett izesit§ keverék enyhe iz(i és nem nyomja el a szdritott sonka természetes izét. A ,Jambon de Lacaune”
sonkdt sohasem fiistolik.

A ,Jambon de Lacaune” sonka teljes oldhat6 cukortartalma legfeljebb 1 %, natrium-nitrat- vagy kalium-nitrét-tartalma
(E252) pedig legfeljebb 250 mg/kg.

Az eléillitas teljes idGtartama a friss sonka tomegétdl fuggGen valtozik.

A széritds/érlelés minimdlis idGtartama

A friss sonka minimdlis tomege az el6készités utdn (a s6zdstol a szritobol valo kivételig)

9 kg 7 hénap
10 kg 9 hénap
11 kg 12 hénap

() HLL 343, 2012.12.14, 1. 0.
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A ,Jambon de Lacaune” sonkdt a kovetkezd kiszerelési formdkban drusitjdk:
— csontozatlan egész sonka,

— kicsontozott egész sonka,

— félbevdgva, negyedelve vagy szeletelve.

3.3. Takarmdny (kizdrélag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

A sertéseket (25 kg feletti tomegtd] kezdve) legalabb 60 % gabonat, gabonaféléket és hiivelyesek magvait tartalmazé
takarmdnnyal hizlaljak. A takarmanyok maximélis linolsavtartalmdt a szdrazanyag 1,9 %-dban hatdroztdk meg.

A friss sonkdnak a kovetkezd jellemzdkkel kell rendelkeznie:
— kizdrdlag friss dllapot (fagyasztott sonka felhasznaldsa tilos),
— minimum 9 kg témeg,

— kerekre vagott forma horpasz nélkiil, a bér a bels oldalon a labszar felé, félkor alakban kissé leszelve, a csip6-
csont részben eltdvolitva, a csillok levdlasztva vagy a szdrkapocs felett leftirészelve. A bért a combesont felett

legfeljebb 6 cm-re kell korbevagni,
— fehér, szilard dllagh zsir, a fed6réteg vastagsdga a combcesont felett legaldbb 10 mm (bdrrel egyiitt),
— a sovany hds szine a japan szinskéla szerint a 2., 3., 4. vagy 5. ténusnak felel meg.

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

Az elédllitds miiveletei a sonka feldolgozdsdnak kezdetétdl (s6zds) az érlelés végéig a foldrajzi teriileten zajlanak.

3.5. A szeletelésre, az apritdsra, a csomagoldsdra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok

3.6. A cimkézésre vonatkozé egyedi szabdlyok

A termék cimkéjén kotelez§ feltiintetni a kovetkezSket:
— a ,Jambon de Lacaune” sonka OFJ elnevezése,

— a ,Lacaune” logd, amelyet egy kézzel irt és aldhuzott — hegyekre [francidul: montagnes] emlékeztet6 — nagy ,M”
betti és az alatta nagybettivel feltiintetett ,LACAUNE” név alkot,

— a szdritds/érlelés minimadlis id6tartama: 7, 9 vagy 12 hénap.

4. A foldrajzi teriilet tomo6r meghatdrozisa

A fo6ldrajzi teriilet Tarn megye kovetkezd 11 kozségébdl ll: Barre, Berlats, Escroux, Espérausses, Gijounet, Lacaune,
Moulin-Mage, Murat-sur-Vébre, Nages, Senaux, Viane.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel
A foldrajzi teriilet sajdtossdgai
Természeti tényezdk

A ,Jambon de Lacaune” el@llitdsanak f6ldrajzi teriilete homogén egységet alkot a Lacaune-hegységen beliil. A terii-
let egy kelet-nyugati irdnyG medencét alkot, egytttal a Gijou foly6 vizgy(jts teriiletét képezi. A teriletet délrsl
a Montgrand-t6l a Montalet-ig htiz6dd, 1200 méter tengerszint feletti magassagot meghaladé f6 gerincvonulat,
észak feldl pedig a Roquecéziere-t6l a Merdélou-cstcsig hiizddo, a Sié-hdgdén dthaladd, 1 000 méter koriili magas-
sagu kisebb gerincvonulat hatdrolja. E két fizikai hatdrvonal egy medencét fog kozre, amelyben az Gcedni és
a mediterran éghajlat egyiittes hatdsa érvényesiil. Ezenkiviil, magassdgdndl fogva, a foldrajzi teriiletre a hegyvidéki
éghajlat is jellemzé.

A teriilet éghajlatdt e hdrmas hatdsbél ad6dban a kovetkezdk jellemzik:
— sok csapadék, amely az év sordn egyenletesen oszlik el,
— viszonylag alacsony dtlaghdmérséklet és kismértékdi hdmérséklet-ingadozds,

— rendszeresen véltozd irdnyt és nedvességtartalmu szél, valamint egy napon beliil is igen véltozékony hémérsék-
let és pératartalom.
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Emberi tényezdk

A ,Jambon de Lacaune” sonka elGallitdsanak torténeti eredete az okcitdn nyelven a szarvasmarhdkat, juhokat és
sertéseket levdgd személyt jelol§ ,mazelier” mesterségére vezethet§ vissza, amelynek a kozépkorban nagy hagyoma-
nya volt Lacaune-ban. A 15. szdzad felé, a szakosodas kialakuldsdval ez a kifejezés a sertéshust feldolgozé személyt,
vagyis a mai hentest jelolte.

A hentesek-sonkakészitk szaktuddsa ma a ,Jambon de Lacaune” sonka készitésének kiilonboz6 miiveleteiben jut
kifejezésre.

A ,Jambon de Lacaune” sonka el8llitdsdhoz a sonkakészit§ a hosszan tarté szdritdshoz szitkséges tulajdonsdgokkal
rendelkezd, vagyis legaldbb 9 kg tomeg(i és legaldbb 10 mm zsirréteggel boritott friss sonkdkat valaszt ki.

A sonkakészit§ a sozashoz kizdrdlag szdraz tengeri sét haszndl, amelynek kristdlyai szabalytalan alakuak, igy jol
megtapadnak a sonkdn, és gyorsan és hatékonyan behatolnak a his belsejébe, el@segitve a sonka egyenletes
szdraddsat.

A szaktudds az {zesit§ keverék adagoldsakor is szerepet kap, amely nagyrészt borsbdl dll és egyetlen adalékanyag-
ként kélium-nitratot tartalmaz, mérsékelten erés aromdkat kolcsondzve a sonkdnak.

A sonkakészitG az egyes miiveletek sordn (s6zds, érlelés, esetleges hdkezelés, szdritds, a his diszndzsir és rizsliszt
keverékével vald bekenése, ut6érlelés) a sonka viselkedése alapjan dllitja be a kiilonb6zd szakaszok idGtartamdt vagy
a hdmérsékletet és a paratartalmat.

A sonkakészit6 naponta ellendrzi a szdritéba helyezett sonkdk kinézetét és illatdt, és szabélyozza a szdritds koriil-
ményeit (a leveg6 hémérséklete és pdratartalma), hogy ezzel elkeriilje a szdritds sordn el6fordulé nembkivanatos
jelenségeket (ragacsossdg, kéregképz8dés, penészképzdédés, kellemetlen szag stb.). Fiiggetleniil attdl, hogy milyen
szdritdsi technikdt alkalmaznak és hogy a szdritok természetesek vagy szellGztetettek, a gydrtéknak alkalmazkod-
niuk kell a kiils§ levegs hémérsékletének és paratartalmanak valtozdsaihoz, amit minden nap megmérnek. Ezenki-
vill a kiillonb6z6 kort sonkdk elrendezése és a szdritoban elhelyezett sonkdk mennyisége is szerepet jatszik.

A termék sajdtossdgai

A ,Jambon de Lacaune” sonka jellemzdje a homogén, az élénkvorostdl a sotétvorosig terjedd szind, esetleg enyhén
mdrvanyozott sovany hus és a szilard, fehér szind, néhany rozsaszines drnyalati résszel tarkitott fed§ zsirréteg.

[zeit tekintve a ,Jambon de Lacaune” sonkdt mérsékelten erés aromak jellemzik, amelyek teret adnak a szdrftott his
izének és jellegzetes, épphogy sbs zamatdnak.

Ok-okozati kapcsolat

A ,Jambon de Lacaune” sonka és a teriilet kozotti ok-okozati kapcsolat azon az &si hagyomdnyos, kozos szaktuda-
son alapul, amely a termék minGségét és tartds hirnevét adja.

A ,Jambon de Lacaune” sonka foldrajzi teriiletén, amelyet a szdritdsnak hagyomdnyosan kedvezd f6ldrajzi és éghaj-
lati viszonyok jellemeznek, szdmtalan s6zdtizem létesiilt, amelyek hosszt generdciok ota 6rzik e szaktuddst. A friss
sonkdk gondos kivélasztdsa biztositja, hogy a hust az érlelés végén jellegzetes, szildrd, fehér szind, helyenként
rézsaszines drnyalatd zsirréteg fedi.

Az alfoldi sotermelSkkel folytatott hagyoményos kereskedelemre épiilS régi gyakorlatnak megfelelGen a s6zds még
ma is szdraz tengeri séval torténik, amely — tulajdonsdgainak koszonhetGen — szabdlyos és hatékony szaradast biz-
tosit és jellegzetes, épphogy sos izt kolcsonoz a ,Jambon de Lacaune” sonkdnak.

A tdlnyomorészt borsbdl allo, egyetlen adalékanyagként kalium-nitratot tartalmazé izesitS keverék adagoldsa hoz-
zdjarul a ,Jambon de Lacaune” sonka jellegzetes, a szdritott his zamatdval és mérsékelten er8s aromakkal jellemzett
izvilaganak kialakuldsahoz.

A legalabb 7 hénapig tart6 érlelés, valamint a szdritds korilményeinek — a foldrajzi teriilet sonkakészitGinek szaktu-
désan alapulé — szabdlyozdsa lehet6vé teszi, hogy a ,Jambon de Lacaune” sonka teljesen megérjen, és biztositja
a sovany hus élénkvorostSl sotétvorosig terjedS szinének kialakuldsdt és a zsir fehérségének és kissé rozsaszines
arnyalatdnak megmaraddsit.

A ,Jambon de Lacaune” hirnevérdl mér egy 20. szdzad elején megjelent irds, Jules Alexis Paul Cousin Voyages gastro-
nomiques an pays de France (Gasztronémiai utazdsok Franciaorszdgban) cimd mve is tandskodik, amely a kovetke-
z8képpen méltatja a lacaune-i Hotel Central histermékeit: ,(...) sonkdbdl és kivdlé kolbdszbdl Gsszedllitott, remek helyi
histermék-vdlogatds (...)".
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A francia Gault et Millau Gtikonyv 1970-es kiaddsa sem feledkezik meg Lacaune-rél, amelynek sonkdi ,igen hirne-
vesek”. A ,Jambon de Lacaune” sonkdt a Franciaorszdg kulindris 6rokségét bemutatd sorozat Midi-Pyrénées — Pro-
duits du terroir et recettes traditionnelles (Midi-Pyrénées — Helyi termékek és hagyomdnyos receptek) cimd, 1996. évi
kiadvanya is ismerteti, valamint egyes szakmai mtivek is, példdul az 1997-ben kiadott Le jambon sec et les petites
salaisons (A szdritott sonka és a kis s6zdiizemek) cim kiadvény.

Az 1989. mérciusi LSA magazin a ,legkivdlobb mindségi szdritott sonkdk” kozé sorolja a ,Jambon de Lacaune”
sonkdt, amelyet ,a hagyomdnyos elgallitisi médot megérzd, kivild eredményre torekvs véllalkozdsok” készitenek.

Egy 2011-ben készitett, az élelmiszerekrdl alkotott képet és azok ismertségét vizsgdld felmérésbdl az deriilt ki, hogy
a Midi-Pyrénées és Languedoc-Roussillon régiékban megkérdezettek 77 %-a ismerte a Lacaune foldrajzi teriiletén
elgdllitott szdritott sonkdt és szdraz kolbdszféléket, megersitve a helyi és hagyomdnyos terméknek tekintett
,Jambon de Lacaune” sonka j6 hirnevét.

A foldrajzi teriilet sonkakészitGit a ,Concours Général Agricole” elnevezésti, Pdrizsban megrendezett dltaldnos
mezbgazdasagi versenyen is rendszeresen dijazzdk. 2010 éta ot killonb6z6 ,Jambon de Lacaune” sonka kapott

dfjat: hdrmat bronzéremmel, egyet eziistéremmel és egyet aranyéremmel tiintettek ki.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

(a 668/2014/EU bizottsagi végrehajtasi rendelet (') 6. cikke (1) bekezdésének masodik albekezdése)

https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/CDCJambondeLacauneV1.pdf

() HLL 179., 2014.6.19., 36. o.


https://www.inao.gouv.fr/fichier/CDCJambondeLacauneV1.pdf
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