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IV

(Tdjékoztatdsok)

AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES

UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO TAJEKOZTATASOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Eurodtviltisi drfolyamok (1)
2011. aprilis 7.
(2011/C 109/01)

1 euro =
Pénznem Atvéltési drfolyam Pénznem Atvéltési drfolyam

UsD USA dollar 1,4283 AUD Ausztral dollér 1,3614
JPY Japan yen 121,70 CAD  Kanadai dollir 1,3695
DKK Dén korona 7,4571 HKD Hongkongi dolldr 11,1009
GBP Angol font 0,87590 | NZD Uj-zélandi dolldr 1,8345
SEK Svéd korona 9.0455 SGD  Szingaptri dolldr 1,8002
CHF Svéjci frank 13118 KRW Dél-Koreai won 1557,45
ISK Izlandi korona ZAR Dél-Afrikai rand 9,5544
NOK Norvég korona 78175 CNY Kinai renminbi 9,3442

HRK Horvét kuna 7,3720
BGN Bulgér leva 1,9558 o

IDR Indonéz ripia 12 387,16
CZK Cseh korona 24,435 MYR  Maldj ringgit 43263
HUF  Magyar forint 264,28 PHP  Fillop-szigeteki peso 61,531
LTL Litvdn litdsz/lita 3,4528 RUB Orosz rubel 40,3840
LVL  Lett lats 0.7093 | THB  Thaiféldi baht 42,963
PLN Lengyel zloty 3,9755 | BRL  Brazil real 2,2842
RON Romin lej 4,1125 MXN  Mexikéi peso 16,8443
TRY Torok lira 2,1620 INR Indiai ripia 63,1380

(") Forrds: Az Eur6pai Kozponti Bank (ECB) atvaltdsi drfolyama.
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(Hirdetmények)

EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmdrél sz6l6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjdn

(2011/C 109/02)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitva hat honapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsaghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,CILIEGIA DELL’ETNA”
EK-sz.: IT-PD0O-0005-0572-23.11.2006
OFJ () OEM (X )

1. Elnevezés:
,Ciliegia dell’Etna”

2. Tagéllam vagy harmadik orszig:

Olaszorszag

3. A mezdgazdasdgi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa:

1.6. osztdly: Gyiimolcs, zoldségfélék és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhaté elnevezés vonatkozik:

A ,Ciliegia dell’Etna” OEM a rdzsafélék csalddjdhoz tartozé ,Prunus avium L.” Mastrantonio (Donnan-
tonio) Okotipusti cseresznyét jeloli. A termék jellegzetes tulajdonsdgai az aldbbiak:

— Cukortartalom: > 19 Brix fok

— Savassdg (g almasav/100 ml): < 0,4
— Brix fok/savassdg ardnya: > 47,5
— Allag (N): = 5,5

— Szdrhossz (mm): 35-55

— A szemek legkisebb tomege (g): 7

A ,(Ciliegia dell’Etna” ragyogd piros szind, kozépnagy és nagy szemd, ropogds héju, nagyon tomor
hist, hossztszard cseresznye.

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
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A gytimolcs édes, de nem émelyitd, csekély savassdga kellemes, kiegyenstlyozott izt ad neki.
A ,Ciliegia dell’Etna” az aldbbi osztdlyokba sorolva keriil forgalomba:

— Extra (E): a szemek tomege > 8,5 gramm,

— 1. osztdly: a szemek témege 7 és 8,5 gramm kozotti.

3.3. Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetén):

3.4. Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetén):

3.5. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani:

A ,(Ciliegia dellEtna” termesztése a 4. pontban meghatdrozott foldrajzi teriileten torténik. A ,Ciliegia
dell’Etna” OEM betakaritdsa a természetes érést kovetGen, kézi tton, szdrral egyiitt torténik — a sériilés,
rothadds elkeriilése érdekében. A betakaritdst kovetSen a gyiimolcs tdroldsa a kereskedelmi forgalomba
bocsatasig hiivos, drnyékos helyen torténik, hogy ne veszitsen mindségébdl és eltarthatdsdgabol.

3.6. A szeletelésre, apritdsra, el6készitésre, stb. vonatkozd egyedi szabdlyok:

A ,(Ciliegia dellEtna” OEM csomagoldsinak a 4. pontban meghatdrozott foldrajzi teriileten kell
torténnie, igy a termék épsége és f6bb jellemzdi szdllitds kozben védve vannak a sériilésektsl — ezek
csomagolds nélkiil szllitott termék esetében konnyen veszélybe keriilhetnének. A feldolgozds és szdl-
litds sordn a gyimolcs — f6ként a héj alatti rész és a his — megsériilhet, megiitGdhet vagy megrepedhet,
ennek kovetkeztében penész jelenhet meg a szemeken, ami megkérdgjelezi a ,Ciliegia dell’Etna” OEM
jeloléssel forgalomba hozott termék min@ségét.

27

Ezért sziikséges, hogy az emlitett mdveleteket az elGallitdsi teriileten, megfelel6en képzett személyek
végezzék, és a gytimoles elszdllitdsa csak az elsé dtvdlogatds, a selejtes szemek eltdvolitdsa utdn,
megfeleld méretii tartékba torténd csomagoldst kovetden torténjen. Amennyiben a betakaritds utdni
48 6ran belill a gyiimolcs nem keriil kereskedelmi forgalomba, gondoskodni kell a hiitésérdl, a hits-
konzerval6 technika alkalmazdsa, és dltaldban a gyiimolcs 1égz8 anyagcseréjének lassitdsat célzd
modszerek révén.

A ,(Ciliegia dellEtna” OEM friss dllapotban, a csomagoléanyagokra vonatkozé hatdlyos el8irdsoknak
megfelel6 anyagbdl késziilt, 0j, tiszta és szdraz, legfeljebb 10 kg befogadoképességti, merevfald, és
legfeliebb 12 cm tdroldsi magassdgi csomagoldsban keriilhet forgalomba, hogy széllitds kozben ne
nyomdédjanak meg a szemek.

A csomagoldsok kizdrélag a Mastrantonio (Donnantonio) oOkotipushoz tartozd, azonos érési

szakaszban 1évG és egységes szemméret(i gyiimolcsot tartalmazhatnak.

Minden csomagot mdanyag félidba kell csomagolni, és megfelel6 garanciapecséttel lezdrni oly médon,
hogy a csomag felnyitdsa kovetkeztében a pecsét megrongalédjon.

3.7. A cimkézésre vonatkozo egyedi szabdlyok:

Valamennyi csomagoldson, az eredetmegjelolés log6jan, a kozosségi jelen és a vonatkozd megjegyzé-
seken kiviil fel kell tintetni a torvény altal el6irt adatokat, mint a név, a csomagoldst végz§ tdrsasig
neve és cime, tovdbbd azon viéllalkozdsok neve, ahonnan a gyiimolcs szdrmazik, a nettd t6lt6tomeg, a
csomagolds ideje és az eladdsi osztaly. Tilos barmilyen, a termék szdrmazdsara torténd nem kifejezetten
el8irt utalds, illetve a fogyasztokat megtévesztd kiegészitd adatok haszndlata. Az eredetmegjelolés log6ja
téglalap alakd, mérete 100 mm x 38 mm. Fels6 részében a ,Denominazione d'Origine Protetta”
(Oltalom alatt dll6 eredetmegjelolés), kozépen a DOP (OEM) rovidités, als6 részében pedig a ,Ciliegia
dell’Etna” felirat olvashaté. A logd jobb oldaldn két eltéré nagysdgti cseresznyeszem lathatd, Szicilia
bréja folott.
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100 mim

DENOMINAZIONE D'ORIGINE PROTETTA

38 mm DB.O.P.
f{'.f%/’f{ :!?t'i' .r:"l:' i

A foldrajzi teriilet tomor meghatirozasa:

A ,(Ciliegia dellEtna” OEM el6allitasi teriilete a Jon-tengert6l 1 600 méter tengerszint feletti magas-
sagokig terjed az Etna keleti és délkeleti lejtSin, és Catania megye alabbi telepiiléseit foglalja magdban:
Giarre, Riposto, Mascali, Fiumefreddo di Sicilia, Piedimonte Etneo, Linguaglossa, Castiglione di Sicilia,
Randazzo, Milo, Zafferana Etnea, S. Venerina, Sant'Alfio, Trecastagni, Pedara, Viagrande, Nicolosi,
Ragalna, Adrano, Biancavilla, S. Maria di Licodia, Belpasso, Aci S. Antonio, Acireale.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

A ,(Ciliegia dell’Etna” OEM elddllitasi teriiletét vulkdni eredetd szubsztritumokon kialakult talaj jellemzi.
A ,Cilieiga dellEtna” piros szine a vulkdni eredet talaj és a jelentGs hémérséklet-ingadozas eredménye.
Az elddllitasi teriilet hegyvidéki sdvjdban a talajprofil nem tdl mély, felilete erésen térmelékes,
homokos és nagy szemcsékkel dusitott; a dombvidéken és a part mentén a talajprofil fejlettebb,
mélyebb, kozepesen homokos. A teriilet 1 600 m tengerszint feletti magassdgig tarté kiterjedése
miatt a ,Ciliegia dell’Etna” érési id6szaka egyediildllo. A Mastrantonio (Donnantonio) dkotipus esetében
ez az idGszak janius elejétdl julius harmadik harmadaig tart. A hémérséklet-ingadozasok alkalméval
eléfordul6 fagyok ritkdbbak, és a szelesebb dombvidéken kevésbé érzékelhetSk. A legmagasabb hémér-
séklet abszolut értéke jaliusban akdr 44,3 °C is lehet, dtlagos értéke pedig 39-40 °C. Az éves csapa-
dékmennyiség megegyezik a megyében, illetve Szicilidban mért legmagasabb értékekkel, a hegyoldalon
folfelé haladva ez az érték emelkedik.

A termék sajdtossdgai:

A ,Ciliegia dellEtna” megkiilonboztetd jegye az elSdllitdsi teriileten megtermd tobbi fajtdhoz, illetve
ugyanennek a fajtinak mds teriileteken termd egyedeihez képest az enyhe savassdg, a ropogéssig és a
gyiimolcs jo cukortartalma. Ett6l az érett gyiimolcs ragyogd piros szinti, duzzadt és nagyon édes, de
nem émelyitd, szemben mds, magas cukortartalmi gyiimolcsokkel. Ezen tulajdonsdgokhoz tarsul még a
tobbi cseresznyefajtdhoz képest hosszabb érési idészak, ami az Etna vulkdnon taldlhaté eldéllitasi
tertiletek tengerszint feletti magassdgdnak fokozatos emelkedése miatt van.

A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi vagy (OFJ esetében) a termék kiilonleges
mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati kapcsolat:

Az Etna tombjének cseresznyetermesztése, és az itt term@ gyiimoles mindsége nagy hirnévnek orvend.
Az Etna” neve és a cseresznye a fogyasztok jelentSs tobbségének gondolataiban egymadssal szorosan
osszefonodik. A ,Ciliegia dell’Etna” kiilonleges tulajdonsdgait nagymértékben meghatdrozzak az elgdl-
litési teriilet morfoldgiai tulajdonsagai, talajviszonyai és éghajlati feltételei, valamint a termelSknek a
foldek el6készitésére és az iiltetvények gondozdsdra irdnyul6 tevékenysége. Noha a nyitott keleti,
délkeleti lejtdk, a napos 6rdk nagy szdma, a jellemz§ széljaras és a jelentékeny hémérséklet-ingadozds
kedvez a cseresznye termesztéséhez, az Etna vulkdn rendkiviili kozelségébdl fakadé nehézségek miatt a
helyi mez8gazdasagi termel6k részérdl jelentSs erdfeszitésekre volt szitkség annak érdekében, hogy
termdre forditsdk a nagy kiterjedésti, zord és kopar lavaval fedett teriileteket. Ebben az értelemben az
ember keményen dolgozott olyan agrondmiai célok érdekében, mint a felszin alatti vizek hasznositdsa,
a még miveletlen foldek feltorése, az iiltetvények eltérd tengerszint feletti magassigokon valé elhe-
lyezkedését eredményezd teraszositds, amiknek kezeléséhez, éppen elhelyezkedésikk miatt, a terme-
16knek kiilonleges ismeretekre van szitkségiik. A helyi termelSknek az Etna lejtSin elhelyezkedd iiltet-
vények gondozdsiban és megfelel§ kezelésében tandsitott folytonos elkotelezettsége kovetkeztében
napjainkban is 1épcsGzetesen érik a cseresznye, aminek kdszonhetSen hosszabb a gyiimoles betakaritasi
ideje, a lehetS legnagyobb mértékben érvényesiilnek a kiilonosen kedvezd éghajlati feltételek, és a
,Ciliegia dell'Etna” ragyogd szine, allaga, és finom ize miatt egyardnt keresett cseresznyévé érik. A
termék mindségérdl tandskodik tobbek kozott a hagyomdnyos cseresznyeiinnep is.
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A természetes kornyezeten kiviil tehdt az évszdzados hagyomanyokra visszatekint§ emberi tényezs is —
az (arab ,égett fold” kifejezés nyomdn) ,sciara’nak nevezett teriletek termdre forditdsdra irdnyuld
er6feszitések, a nagy teriileteken kialakitott és siirgds esetekben alkalmazott ont6zs- és 6nt6z6-
tragyazo6 berendezések, amelyekre a szdraz idészakban zajlé hosszt vegetdcios ciklus miatt van sziikség
— meghatdrozé a ,Ciliegia dell’Etna” és az Etna-vidék elnevezésének szoros osszefonddasdban.

Valéjaban a ,Ciliegia dell’Etna” termesztése korill az évek sordn egész kulturdlis és gazdasdgi hattér
épiilt ki: ez a termel6k korében, az évszdzadok sordn egyre ismétl6d6 és megtjulé mesterségekbdl,
hagyomanyokbdl és szokdsokbdl all, melyek a mai napig élnek a ,cirasa” vagy ,ciriegia” tdjnyelvi
szavakban, a ,terra scatinata” néven ismert, a ldva feltorésével termébe forditott foldek el6készitésében,
a ,sgroppo” vagy ,pezza” tipusi oltdst alkalmazé termelési, valamint a harmincfoka falétrardl a ,panari”
elnevezésii kosarakba torténd betakaritdsi technikakban.

Végezetill, az emlitett adatok alapjan, szdmos szerz§ irdsat megerdsitendd, allithatjuk, hogy a ,Ciliegia
dell’Etna” termelése régbta az Etna-vidéken gyokerezik, és a helyi termel6k generdci6rdl generdciora
atorokitett tapasztalata, a sajatos mivelési technikdk szakadatlan kutatdsa és alkalmazdsa megteremtette
annak a feltételeit, hogy a ,Ciliegia dell’Etna” termelése sikeresen elterjedjen, és a teriilet torténelmi
hagyomanyainak, illetve kulturalis vagyondnak részévé valjon.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

(510/2006/EK rendelet, 5. cikk 7. bekezdés)

Ez a kozigazgatasi szerv a ,Ciliegia dell’Etna” oltalom alatt 4ll6 eredetmegjelolés elismerésére irdnyuld
javaslatnak az Olasz Koztdrsasdg 2006. marcius 30-i, 75. szdmt Hivatalos K6zlonyében torténd kozzété-
telével a fenti kérelem vonatkozdsaban elinditotta a nemzeti kifogasoldsi eljarast.

A termékleirds egységes szerkezetbe foglalt szovege megtekinthetd:

— az aldbbi linken: http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.

htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%2 0UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20
Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%201gp%20e%20Stg

vagy

— kozvetleniil a Minisztérium honlapjan (http:/[www.politicheagricole.it), (a képerny6 bal oldaldn) a
JProdotti di qualita” (Mindségi termékek) cimszéra, majd a ,Disciplinari di produzione all’Esame dellUE
[regolamento (CE) n. 510/2006]” (,Az 510/2006/EK rendelet szerinti unids vizsgdlatnak aldvetett
termékleirdsok”) meniipontra kattintva.


http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it
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Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmédrél sz6lé 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2011/C 109/03)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjan létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitva hat hénapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsaghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE

,HOLSTEINER KATENSCHINKEN”|,HOLSTEINER SCHINKEN”"|
»~HOLSTEINER KATENRAUCHSCHINKEN”[,, HOLSTEINER KNOCHENSCHINKEN"

EK-sz.: DE-PGI-0005-0713-14.07.2008
OF (X ) OEM ()

1. Név:

,Holsteiner ~ Katenschinken”/,Holsteiner ~ Schinken”/,Holsteiner ~ Katenrauchschinken”/,Holsteiner
Knochenschinken”

2. Tagdllam vagy harmadik orszig:

Németorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa:

1.2. osztaly Huskészitmények

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés alkalmazandd:

A tovabbiakban egyiittesen Holsteiner Katenschinken elnevezéssel illetett Holsteiner Katenschinken/
Holsteiner Schinken/Holsteiner Katenrauchschinken/Holsteiner Knochenschinken csontozatlan sonkabdl
késziil. A sonkdt kerekre vigjdk (Hamburger Rundschnitt), kézzel s6zzdk, majd lasst hideg fiistolésnek
vetik ald biikkfa haszndlatdval. A teljes el6allitasi folyamat a nyersanyag atvételétdl az egész sonkak
érleléséig az érintett foldrajzi teriileten torténik, és legaldbb 4 hoénapig tart. Az érlelési idészak végét
kovetSen a felszeletelt sonka sotétvoros szind és enyhén mérvinyos megjelenésd. Kellemes és termé-
szetes, f6ként biikkfa jellegdi fiistolt illattal és izzel rendelkezik. Zsiros része enyhén mogyorés izd. A
Holsteiner Katenschinken tapintdsra sima és tomor (szilard).

A felhasznalt disznofajtatdl fiiggSen a kész sonka tomege 7,5 és 19 kg kozotti lehet. A maximalis
viztartalom 68 %.

A felhaszndlt alapanyagok a kovetkezSk: diszndsonka, fiist, s6, natrium-nitrit, nitratso, fliszerek. A lasst
hideg fiistoléshez kizdrdlag bukkfit hasznalnak.

A Holsteiner Katenschinkent egészben vagy a vevs kérésére szeletelve értékesitik. A véagott sonkat
vakuumcsomagoldsos kiszerelésben is érlelik, majd érlelés utdn értékesitik (felsdl, di6, rézsa, frikandd).

3.3. Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termék esetében):

A Holsteiner Katenschinken el8dllitdsa sordn tetszéleges helyr6l szarmazé diszndk hatsé combjit
hasznaljék fel.

3.4. Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termék esetében):

3.5. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani:

A teljes el@allitasi folyamatnak a nyersanyag atvételétdl az egész sonkdk érleléséig az érintett foldrajzi
teriileten kell megtorténnie.

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
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A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok:

A cimkézésre vonatkozo egyedi szabdlyok:

Az édru (egész sonka, darabolt sonka vagy szeletelt sonka) cimkézése sordn a Holsteiner Katenschinken
megjelolést tintetik fel a csomagoldson. A Schutzgemeinschaft Schleswig-Holsteinischer Schinkenhers-
teller e.V. (schleswig-holsteini sonkatermel6k védegylete) tagjai szdmdra védjegy hasznélatdt teszi lehe-
t6vé a Holsteiner Katenschinken egész sonka, darabolt sonka vagy szeletelt kiszerelésének csomago-
lasan. A Holsteiner Katenschinken sonkat olyan tizemek is elGéllithatjdk, amelyek nem tagjai a védegy-
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letnek, amennyiben teljesitik az el6irdsokban meghatdrozott feltételeket.

A foldrajzi teriilet tomor meghatirozasa:

A foldrajzi teriilet Schleswig-Holstein szovetségi tartomdny egészét magdban foglalja.

Kapcsolat a f6ldrajzi teriilettel:

. A foldrajzi terillet sajdtossdgai:

A Holsteiner Katenschinken nagy hagyomdnyokkal rendelkezik a Schleswig-Holstein régidban, és a
helyi kultdra szerves részét képezi.

A Holsteiner Katenschinken torténelmi fejlédése tobb tényezd egyiitthatdsdnak eredménye. Schleswig-
Holsteinben a kovetkez8 tényezSk hatdrozzdk meg a specidlis elkészitési folyamatot és a Holsteiner
Katenschinken ebbdl eredd kiilonleges minGségét:

e s 2

— A Schleswig-Holsteinben uralkodé idgjarasi viszonyok kedveztek a nagyrészt tolgyes és biikkos
erd6k fejlédésének. Ezek terméseit, a makkot és a bitkkmakkot diszndhizlaldsra haszndltdk fel.
Kordbban a disznétenyésztés és erdégazdalkodds voltak a mez@gazdasdg {6 hazddgazatai.

— A biikkfdt nem hdzépitésre hasznaltdk, hanem lassti égése miatt a hdzon belili nyitott téizhelyekben
tiizelték el. A Schleswig-Holsteinben b@ségesen rendelkezésre allé faanyag és a gazdasdgi sajdtos-
sagok miatt specidlis hdztipus alakult ki. A ,Hallenhaus“ nem rendelkezett kéménnyel. A nyitott
tizhely folott fistolték a sonkdt és mds histermékeket, mivel ez volt az ekkor rendelkezésre 4116
kevés szdmu tartdsitdsi modszer egyike. Schleswig-Holsteinben ez volt az egyeduralkodé és legin-
kébb elterjedt hdztipus a régi6 legkordbbi telepiiléseitdl kezdve a kozépkoron 4t az iparosodasig.

7

— A ,Hallenhaus” hdz kialakitdsa szolgalt késébb mintdul a fuist6l6kunyhdk (Riucherkaten) épitéséhez,
ami szervesen kapcsolédik a Holsteiner Katenschinken hideg fiistolési folyamatdnak hagyoma-
nyéhoz és fejlédéséhez, és a fogyasztok is osszekapesoljdk ezzel a sonkaspecialitdssal.

— A leveg$ folyamatosan magas paratartalma miatt a friss leveg6n szdritds Schleswig-Holsteinben nem
lehetséges, mivel a sonka nagyon gyorsan penészedhet. Ez volt az oka, hogy kialakult a Holsteiner
Katenschinken kiilonleges fiistolési eljdrdsa.

— A fustolési folyamatot megel6z8 pacolast az tette lehetévé, hogy a s6 — tengeri s6 vagy magas
sotartalmd novények égetésébdl szdrmazd hamu formdjdban — mdr a korai idGszaktdl kezdve
rendelkezésre allt. A novekvs igényt az ,Ochsenweg” és ,Salzstrasse kereskedelmi ttvonalak
felhasznaldsdval is ki lehetett elégiteni.

— Az iparosodds XIX. szdzad kozepén torténd meginduldsaval a his irdnti novekvs kereslet kovet-
keztében a schleswig-holsteini sonkafiist6lés tallépett az 6nelldtds szintjén, és kereskedelmi mére-
teket oOltott.

— A tradiciondlis fustolési médszer a schleswig-holsteini hagyomdnyokban is mélyen gyokerezik. A
diszndvagds és fustolés hagyomdnyosan a hideg évszakokban végzett munka.

A termék sajdtossdgai:

A Holsteiner Katenschinken el@allitdsdhoz hasznalt nyers sonkat kizdrélag kézzel s6zzdk, szdraz péco-
lasi folyamat sordn. Folyamatosan alacsony hémérséklet mellett a sonkat 3-8 héten keresztiil a pacolo-
helyiségben érlelik, és hetente sézzdk kézzel. A sonkakat sézdasztalon dorzsolik be a pacsokeverékkel
és azokat pacoldkddban vagy polcokon érlelik. A pdcolds sordn a s6 és fliszerek a sonka feliletérdl
lassan bekeriilnek a sonka belsejébe.
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A sézds utan a sonkakat kefével megtisztitjdk vagy lemossak, és szabélyozott hitott kornyezetben
porkolik. A sonka a porkolés sordn tovabb érik.

Miel6tt a sonkdkat a fiistol6kamrdba akasztandk, szdradni hagyjak a feliiletet. A fiistolési folyamat tobb
hétig is eltarthat. Ez hagyomdnyos fist6l6kunyhdban vagy modern fiistol6kamrdban is torténhet. A
Holsteiner Katenschinken jellegzetes izét a biikkfa tiizel6anyagként valé hasznalata okozza, ahogyan a
biikkfat szélfa vagy forgdcs formdjiban lassan izzitva égetik el.

Az érlelési idGszak végét kovetden a felszeletelt sonka sotétvoros szind és enyhén mérvanyos megje-
lenésd. Kellemes és természetes, f6ként biikkfa jellegti fustolt illattal és izzel rendelkezik. A zsiros rész
enyhén mogyorés izi. A Holsteiner Katenschinken tapintdsra sima és szildrd.

A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozitti, vagy (OFJ esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati kapcsolat:

A Schleswig-Holsteinben fennalld, kordbban emlitett kiilonleges tényez8k — idGjarasi koriilmények,
egyedi hazforma nyitott ttizhellyel, a sziikséges nyersanyagok rendelkezésre dlldsa és gazdasdgi fejl6dés
— alakitottdk ki és segitették el6 a Holsteiner Katenschinken bikkfdn torténd specidlis hideg fiistolési
eljardssal torténd elGéllitdsdnak hagyomdnyat, és adtak kiilonleges jelentéséget e terméknek Schleswig-
Holstein kulturédlis életében. A Holsteiner Katenschinken igy regiondlis specialitdssa valt, amelyet a
szarmazdsi helyével vald szoros kapcsolat miatt nagy becsben tartanak.

A Holsteiner Katenschinken nagy hagyomadnyra visszatekint§ és a tartomdny hatdrain tdl is jol ismert
tipikus helyi specialitds, amely kiilonosen a région beliil dll nagy becsben.

A Holsteiner Katenschinken évszdzadok 6ta kivald hirnévnek orvend. A legrégebbi irdsos emlités 1608-
bél szdrmazik, amikor IV. Christians dén kirdlynak, a korabeli uralkodénak kiildtek sonkat a régiobdl.
A régiobol szarmazo sonkak és szalonndk mindségét és magas piaci értékét mdr az 1742-ben kiadott
Zedlers's Universallexikon (Zedler-féle univerzélis lexikon) is megemliti, 6sszehasonlitva azt a vesztfiliai,
pomerdniai és ddniai fiistolt termékekkel.

A régiobdl szdrmazé sonka és szalonna a 18. szdzadban a nyugat-indiai gyarmati kereskedelem idején
a legkeresettebb exportdruk voltak, amelyekért cserébe cukrot és rumot szllitottak vissza a Karib-
tengeri szigetekrdl.

A helyi gasztronémiai kindlatban a Holsteiner Katenschinken mindig is kiilonosen izletes regiondlis
specialitisként szerepelt. A Holsteiner Katenschinken tobb évtizede az egész év sordn szerepel a
regiondlis ételeket kindld éttermek és fogaddk étlapjan, és a helyi konyhdkon az itt termelt sparga
mellé leggyakrabban rendelt hagyomanyos kisérg étel.

A turisztikai céld hirdetésekben és killonb6z6 médiumokban megjelend hirekben is hangsilyos
szerepet jatszik a Holsteiner Katenschinken. A hagyoményos, sonkafiistolds paraszthdzak megtekintése
a buszos és egyéni utazdsok turisztikai programjanak szerves részét képezi. Szdmos szezondlis sonka-
fesztivél is el6segiti a Holsteiner Katenschinken ismertségének novelését.

Ezen tdlmenGen Schleswig-Holstein szovetségi tartomdny mdr évtizedek 6ta a Holsteiner Katenschinken
sonkdt mutatja be kiemelkedd helyi specialitisként a Berlinben megrendezett ,Nemzetkozi Zold Hét”
mez@gazdasagi és élelmiszer-ipari véasar keretében.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

A teljes specifikdcié megtalalhato:
Markenblatt 51. sz. 2007. december 21., 7a-aa rész, 23771. o.

http://publikationen.dpma.de/DPMApublikationen/dld_gd_file.do?id=221
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2011-es elofizetési dijak (afa nélkiil, rendes szallitasi koltségeket beleértve)

Az EU Hivatalos Lapja, L + C sorozat, kizarélag nyomtatott kiadvany | az EU 22 hivatalos nyelvén 1100 EUR/év
Az EU Hivatalos Lapja, L + C sorozat, nyomtatott kiadvany + az EU 22 hivatalos nyelvén 1200 EUR/év
éves DVD

Az EU Hivatalos Lapja, L sorozat, kizardlag nyomtatott kiadvany az EU 22 hivatalos nyelvén 770 EUR/év
Az EU Hivatalos Lapja, L + C sorozat, havi DVD (6sszevont) az EU 22 hivatalos nyelvén 400 EUR/év
A Hivatalos Lap Kiegészité Kiadvanya (S sorozat), kdzbeszerzés és | tébbnyelv(: 300 EUR/év
ajanlati felhivasok, DVD, heti egy kiadvany az EU 23 hivatalos nyelvén

Az EU Hivatalos Lapja, C sorozat — versenyvizsga-kiirasok a vizsgakiiras szerinti 50 EUR/év

nyelv(ek)en

Az Eurdpai Unid Hivatalos Lapjénak, amely az Eurdpai Unid hivatalos nyelvein jelenik meg, 22 nyelvi valtozatara
lehet elbfizetni. Az L (jogszabalyok) és a C (tajékoztatasok és kdzlemeények) sorozatot foglalja magaban.

Valamennyi nyelvi valtozatra kilén kell eléfizetni.

A 920/2005/EK tanacsi rendelet értelmében, amelyet a Hivatalos Lap 2005. junius 18-i L 156. szama tett kdzzé, és
amely el8irja, hogy az Eurdpai Unié intézményei nem kételesek minden jogi aktust ir nyelven is megszdvegezni,
illetve ezen a nyelven kihirdetni, az ir nyelven kiadott Hivatalos Lapok értékesitése kilén torténik.

A Hivatalos Lap Kiegészitd Kiadvanyara (S sorozat — kdzbeszerzés és ajanlati felhivasok) térténd eléfizetés mind a
23 hivatalos nyelvi valtozatot magaban foglalja egyetlen tébbnyelvi DVD-n.

Kérésére az Eurdpai Unid Hivatalos Lapjara torténé eléfizetéssel a Hivatalos Lap kilonféle mellékleteit is meg-
kaphatja. Az eléfizetdk a mellékletek megjelenésérdl az Eurdpai Unid Hivatalos Lapjaban kdzolt ,Az olvaséhoz”
cimu kdézleménynek kdszdnhetéen értesiinek.

Ertékesités és el6fizetés

A klldénbozd, térités ellenében kaphaté kiadvanyokra — példaul az Eurdpai Unid Hivatalos Lapjara — valé eléfizetés
a Kiadoéhivatal forgalmazé partnereitél szerezhetd be. A forgalmazd partnerek listaja a kévetkezd cimen talalhato:

http://publications.europa.eu/others/agents/index_hu.htm

Az EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu) koézvetlen és ingyenes hozzaférést biztosit az Eurdpai Unié
jogahoz. Errél a honlaprdl elérheté az Eurdpai Unié Hivatalos Lapja, valamint tartalmazza a szerz6dé-
seket, a jogszabalyokat, a jogeseteket és az el6készité dokumentumokat is.

Tovabbi informaciét az Eurépai Uniérél a http://europa.eu internetcimen talalhat.

Az Eurépai Unié Kiaddhivatala
2985 Luxembourg
LUXEMBURG




