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IV

(Tdjékoztatdsok)

AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL ES SZERVEITOL SZARMAZO

TAJEKOZTATASOK

BIZOTTSAG

Euro-atvaltisi drfolyamok (1)
2009. éprilis 17.
(2009/C 89/01)

1 euro =

Pénznem Atvéltési drfolyam Pénznem Atvéltési drfolyam
uUsSD USA dolldr 1,3058 AUD Ausztrdl dolldr 1,8125
JPY Japédn yen 129,67 CAD Kanadai dollar 1,5815
DKK Dén korona 7,4492 HKD  Hongkongi dollir 10,1202
GBP Angol font 0,88280 NZD Ijj-zélandi dollar 2,2891
SEK Svéd korona 11,0405 SGD Szingapuri dolldr 1,9603
CHF Svéjci frank 1,5218 KRW  Dél-Koreai won 1734,10
ISK Izlandi korona ZAR Dél-Afrikai rand 11,6983
NOK Norvég korona 8,7440 CNY Kinai renminbi 8,9220
BGN Bulgar leva 1,9558 HRK Horvét kuna 7,3843
CZK Cseh korona 26,797 IDR Indonéz ripia 14 037,35
EEK Eszt korona 15,6466 MYR  Mal4j ringgit 4,7224
HUF Magyar forint 293,85 PHP Fulop-szigeteki peso 62,370
LTL Litvan litdsz/lita 3,4528 RUB Orosz rubel 43,6835
LVL Lett lats 0,7092 THB Thaif6ldi baht 46,317
PLN Lengyel zloty 4,2925 BRL Brazil real 2,8366
RON Romin lej 4,2149 MXN Mexikdi peso 17,0616
TRY Torok lira 2,1052 INR Indiai rapia 65,1070

(") Forrds: Az Eur6pai Kozponti Bank (ECB) atvaltdsi drfolyama.
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A%

(Vélemények)

KOZIGAZGATASI ELJARASOK

BIZOTTSAG

Ajanlattételi felhivds a Versenyképességi és Innoviciés Keretprogram keretében okoinnovicids
tevékenységekre (CIP, 1639/2006/EK hatdrozat, kozzétéve.)

(2009/C 89/02)

A Versenyképességi és Innovécids Végrehajté Hivatal (EACI) ajanlattételi felhivast tesz kozzé ,CIP Okoin-
novéci6s kisérleti és piaci elGdllitdsi projektek” témakorben. Az ajdnlatok beaddsi hatdrideje 2009. szep-
tember 10.

A felhivéssal kapcsolatos informdciok, valamint az ajanlattevék szdmadra irdnymutatd a projektek benyujtd-
sahoz az alabbi internetes cimen talélhaté:

http://ec.europa.eu/environment/etap/ecoinnovation/call_en.htm
A segit6szolgdlat a

http://ec.europa.eufenvironment/etap/ecoinnovation/contact_en.htm cimen érhetd el.


http://ec.europa.eu/environment/etap/ecoinnovation/call_en.htm
http://ec.europa.eu/environment/etap/ecoinnovation/contact_en.htm
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Hirdetmény a soviany tejpor kifizet§ iigynokségek dltal t6rténd felvasirldsira vonatkozé pélydzati
felhivasrol

(2009/C 89/03)

1. A(z) 310/2009/EK bizottsagi rendelet (') a sovany tejpor kifizet§ iigynokségek dltal torténd felvasarla-
sara vonatkoz6 palydzati eljdrast inditott. Az alkalmazandé rendelkezéscket a 214/2001/EK bizottsagi
rendelet (%) 1. fejezetének 4. szakasza tartalmazza

2. Az els§ egyedi palydzati felhivdsra az ajanlatok benydjtdsdnak hatdrideje: 2009. dprilis 21.
3. Az ajanlatokat a kifizet§ iigynokségekhez kell benydjtani. A kifizet§ tigynokségek cimei az Eurépai

Bizottsdig CIRCA  weboldaldn  érhet6k el  (http://circa.europa.eu/Public/irc/agriflait/library?l=/&vm=
detailed&sb=Title).

() HL L 97., 2009.4.16., 13. o.
() HL L 192., 2001.2.7., 100. o.


http://circa.europa.eu/Public/irc/agri/lait/library?l=/&amp;vm=detailed&amp;sb=Title
http://circa.europa.eu/Public/irc/agri/lait/library?l=/&amp;vm=detailed&amp;sb=Title
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EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmdrél sz6l6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2009/C 89/04)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK (') tandcsi rendelet 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitva hat honapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsaghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
~TRUSKAWKA KASZUBSKA” vagy ,KASZEBSKO MALENA”
EK-szdm: PL-PGI-0005-0593-19.03.2007.
OFJ ( X ) OEM ()

1. Elnevezés

,Truskawka kaszubska” vagy ,kaszébskd maléna”

A termékkel kapcsolatos — kiilonosen a kasubok és a nem kasub szdrmazdstak kozotti — kereskedelmi
miveletek sordn a ,truskawka kaszubska” elnevezés haszndlata a legdltalinosabb. Akkor is ezt az
elnevezést haszndljak, ha a terméket kilfoldi piacokra exportéljdk vagy Lengyelorszdg Kastbidn kiviili
teriiletein értékesitik. A mdsik, els6sorban a koznyelvben hasznélatos elnevezés a ,kaszébskd maléna”.
Ez a kifejezés a kasub nyelvbdl ered, ezért f6ként a régid lakossdga, azaz a kasubok haszndljak. A két
elnevezés egyenérték.

2. Tagéillam vagy harmadik orszdg

Lengyelorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

A termék tipusa (a II. melléklet szerint)

1.6. osztdly — Gyumolcsok, zoldségfélék és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
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3.1. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik

Kizdrélag a kovetkezd, az aldbbi érzékszervi tulajdonsdgokkal rendelkezd szamocafajtdk értékesithetSk
Jtruskawka kaszubska” vagy ,kaszébskd maléna” megnevezéssel:

Kozvetlen fogyasztdsra szant gytimoles (desszert)
1. Elsanta

1.1. Forma és kiilalak: a gyiimoles dtmérdje legaldbb 18 mm, alakja a kerek-kiipostdl a kiposig
véltozik, ép, sértetlen, kocsdnya ép.

1.2. A gytiimélcs héja vildgospiros szint, fényes, meglehetdsen egységes drnyalatd; a his szine a
halvany rézsaszintl a vilagospirosig valtozik, a keresztmetszeten meglehetsen egységes.

1.3. Allag: a gyiimolcshis igen 1édds, szilard dllagd.

1.4. Tz és illat: édes, aromds, kiegyensiilyozott, az erdei szamécara emlékeztet.

2. Honeoye

2.1. Forma ¢és kiilalak: a gytimolcs dtmérgje legaldbb 18 mm, alakja kerek-kiipos vagy kipos, a
kehelynél elkeskenyedve nyakat képez; ép, sértetlen, kocsdnya ép.

2.2. Szin: élénkpirostdl a sotétpirosig, a teljes felszinen egységes, magasfényti. A gyimolcshis
meglehetGsen egységes vildgospiros szind.

2.3. Allag: a gyiimolcshds 1éds, igen szildrd 4llaga.

2.4, {z és illat: édes, aromds, kiegyensilyozott, az erdei szamocdra emlékeztet.

Az Elsanta és Honeoye fajtdji szamocdra csak akkor alkalmazhat6 a ,truskawka kaszubska” vagy
,kaszébskd maléna” elnevezés, ha az ,extra” vagy ,I. osztdly(” besoroldssal rendelkezik. A szamdcdra
csak akkor alkalmazhat6 a ,truskawka kaszubska” vagy ,kaszébskd maléna” elnevezés, ha rendelkezik
az alabbi tulajdonsagokkal:

— szine élénkpiros, szinezettsége legaldbb 80 %;

— formdja egységes, szabdlytalansdgtél mentes;

— szilard tapintdst, rothadds vagy betegség nyomait6l mentes.
Feldolgozdsra szant gytimoles

3. Senga Sengana

3.1. Forma és kiilalak: vegyes méreti gyiimolcs, széles és kiapos, a szdr felé csapott, sziv alakd
vagy a sziv alakd és a gombolyded kozotti formdjy, illetve gombolyded-kerek; ép, sértetlen,
kocsannyal vagy anélkal.

3.2. Szin: élénkpirostdl a sotétpirosig, a teljes felszinen egységes. A gyiimolcshiis meglehetGsen
egységes élénkpiros szind.
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3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.3. Allag: a gyiimolcshs szildrd dllag, 1édts vagy nagyon 1édds, kissé kemény.

3.4. Iz és illat: édes, aromds, kiegyenstlyozott, az erdei szamécara emlékeztet.

Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetén)

Takarmdny (kizdrolag dllati eredeti termékek esetén)

Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani

A ,truskawka kaszubska” vagy ,kaszébsko maléna” elGallitaisinak minden egyes 1épését a 4. pontban
megjelolt foldrajzi teriileten kell végrehajtani. A termesztésre haszndlt foldteriilet talaja gyenge mind-
ségti, IV., V. vagy VI osztilyd. A gytimolesot kézzel szedik le, amennyiben megérett, kell6képpen
kifejl6dott, egészséges, friss, szildrd allagti, ép, sértetlen, nem nyomoddott Ossze és nem nedves,
hanem tiszta, penésztSl és novényvédGszer-maradvanyoktdl mentes. A szamécdt 20-35 cm t6tdvol-
sdgra, sorokba iiltetik. A sortdvolsdg 70-100 cm. Trdgyazds esetén a tragya mennyisége nem haladhatja
meg a hektdronkénti 30 tonndt. Nem megengedettek a hektdronként 25 tonndndl nagyobb termés-
hozam elérését célzé termesztési technikdk, killonosen az intenziv trdgydzds.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok

A szamocdkat legfeliebb 10 cm mélységii rétegekben kell elrendezni.

A cimkézésre vonatkozé egyedi szabdlyok

A foldrajzi teriilet t6mor meghatirozasa

A truskawka kaszubska” vagy ,kaszébskd maléna” elnevezésti terméket a Kartuski, KoScierski és
Bytowski jardsokban, valamint Przywidz, Wejherowo, Luzino, Szemud, Linia, Leczyce és Cewice tele-
piiléseken allitjdk el6.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai

A truskawka kaszubska” vagy ,kaszébskd maléna” 4. pontban meghatdrozott termesztési teriiletén
egységesek a kornyezeti koriilmények. A szoban forgd teriiletet foldrajzi értelemben Kasub-tévidéknek,
torténelmi értelemben pedig Kastbidnak nevezik.

A Kasub-tovidék természeti kornyezete az éghajlat, a domborzat és a talajszerkezet tekintetében eltér a
kornyez§ teriiletekétdl.

A Kasub-tévidék éghajlata valamivel zordabb az azt koriilvevd teriileténél. Ez annak tulajdonithato,
hogy a térség magasan, 180-300 méterrel a tengerszint f6lott fekszik. A keletrd] gyakran betors sarki
kontinentdlis 1égtomegek is hozzdjarulnak az éghajlat zordsagahoz. A part menti éghajlathoz képest itt
joval nagyobb az évszakok kozotti hémérsékletingadozds. A 700 mm-t elér§ éves csapadékszint
némileg magasabb az orszagos atlagnal, az uralkodé szélirdny nyugati. A teriilet 180-200 nap kozott
véltozd hosszlsdgli termesztési idénye a legrovidebbek kozott van Lengyelorszagban.
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5.2.

5.3.

A széban forgd teriilet talaja elsGsorban homokos, kavicsos és agyagos podzol. A termétalajok IV., V.
és VI osztalytak, azaz a lehetS legkevésbé termékenyek. A valamivel ritkdbban el6forduld kavicsos és
agyagos barna talaj némileg termékenyebb a podzolndl. A termdteriiletként kivalasztott talajok pH-
értéke rendszerint 5,0 és 6,0 kozott van. A Kasub-tévidék véltozatos posztglacidlis domborzattal
rendelkezik, felszinét szdmos t6 és csatornatd tarkitja. A truskawka kaszubska” vagy ,kaszébsko
maléna” terméterillete 32 telepiilésre terjed ki, amelyb6l nem kevesebb mint 21 kevéssé kedvezd
helyzetd, II. osztalyd alfoldi ovezetben, 10 pedig 1. osztilyd alfoldi ovezetben teriil el.

A termék sajdtossdgai

A szamocdk sajdtos jellegét elsGsorban igen erds, kivételes és intenziv izitk és illatuk hatdrozza meg.
Ezen tGlmenden a ,truskawka kaszubska” vagy ,kaszébskod maléna” szamoca jellemzden édesebb a mds
térségekben termesztett gyiimolesnél.

A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozitti vagy (OFJ esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati kapcsolat

A ,truskawka kaszubska” vagy ,kaszébskd maléna” 5.2. pontban leirt sajitos mindségi jellemzéi az 5.1.
pontban felvdzolt, az éghajlattal és talajjal Gsszefiiggd sajétos tényezdk eredménye.

A Kasub-tovidék rossz mindségi talaja és zord éghajlata késlelteti a szamoca virdgzdsi idejét és lero-
viditi a tenyészid6t. A természeti tényezSknek — kiilondsen a zord éghajlatnak — valé kitettség kedve-
z8en befolydsolja a szamdca gyiimolesképzddését és érését, mig az igen gyenge mindségli termdtalaj és
a kedvezétlen mivelési korilmények mas termények termesztésére nem volndnak alkalmasak. A
jelentSs relativ magassagkiilonbségeknek koszonhetden a szaméca napfényes lejt6kon termeszthetd,
igy biztosithaté a gyiimolcs megfelel6 érése. Ezek a tényezdk, valamint a talaj enyhe savassiga
kedveznek a szamodcatermesztésnek.

A torténelmi feljegyzések szerint Kastbidban az 1920-as és 1930-as években vezették be a szamoca-
termesztést. A szamoca jO mingségének és egyre novekvs népszertiségének koszonhetSen a szamoca-
foldek kiterjedése tobb mint fél évszdzadon 4t folyamatosan nétt, mig azok a kastbiai tdjkép szerves
részévé vdltak. A nagy mennyiségli szaméca miatt az 1970-es évek elején sziiletett el6szor dontés
szamécaszedd fesztivdl szervezésérdl: a szabadtéri rendezvényt azdta minden év jaliusdnak elsG vasar-
napjan tartjdk meg. A szamoécaszedd fesztivdl a régid legjelent@sebb rendezvénye, a latogatdszam
tizezres nagysagrendd, és évrSl évre né. A fesztival népszertiségét bizonyitja, hogy 2005-ben egyetlen
nap leforgdsa alatt majdnem két tonna szamoécat adtak el.

A truskawka kaszubska” vagy ,kaszébskd maléna” hirnevét szdmos cikk és bizonyiték erdsiti meg,
amelyek tanusitjdk, hogy a termék Kastibia lakossdga kultdrdjanak és identitdsdnak szerves részévé vilt.
A helyi sajté megjelenteti a szamdcatermesztSk szdmdra fontos informdacidkat, és hosszasan targyalja a
qtruskawka kaszubska” vagy ,kaszébskd maléna” tigyében valé Osszefogdssal és kozos allaspont kiala-
kitdsaval kapcsolatos, valamint a szamoéca sajatos mindségének, illatanak és izének megovasit célzo
fellépések tételére irdnyuld torekvéseiket.

A felvasarlok (hiit6hézak és feldolgozdiizemek) dltal tett intézkedések szintén titkrozik a ,truskawka
kaszubska” j6 hirnevét, ugyanis tartalékokat tartanak fenn a Lengyelorszdg mds régioibdl szdrmazd
szamé6cdndl kés6bb betakaritott truskawka kaszubska” vagy ,kaszébskd maléna” beszerzésére. A
termék j6 hirnevét bizonyitja az is, hogy néha a mds térségekben, korabban termé szamocit is
megprobaljdk ,truskawka kaszubska” vagy ,kaszébskd maléna” néven értékesiteni.
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A truskawka kaszubska” vagy ,kaszébskoé maléna” jo hirnevét és a 4. pontban meghatdrozott foldrajzi
teriilettel meglévd szoros kapcsolatdt a fogyaszt6i felmérések eredményei is igazoljak. A valaszadok
nem kevesebb mint 67 %-a ismerte legaldbb az egyik elnevezést, amely alatt a terméket forgalmazzdk
(wtruskawka kaszubska” vagy ,kaszébskd maléna”). A felmérésben résztvevék véleménye szerint a
Jtruskawka kaszubska” erésebb izii (73 %) és édesebb (68 %), mint mds szamdcdk. A megkérdezettek
mintegy 64 %-a vélte agy, hogy a ,truskawka kaszubska” vagy ,kaszébsko maléna” jellegzetes kastbiai
termék. Ezenkiviil Pomerdnia és Kastibia lakossdgdnak megitélése szerint a szamdca a térség messze
legjellemzébb gytiimélese. A kastibiaiak majdnem egyharmada tesz spontdn emlitést a szamdcdrdl, és
mintegy 80 %-uk van tudatdban annak, hogy a gyiimolcs a térség egyedi terméke.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

http:/[www.minrol.gov.pl/DesktopDefault.aspx?TabOrgld=1620&Langld=0


http://www.minrol.gov.pl/DesktopDefault.aspx?TabOrgId=1620&amp;LangId=0
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A bejegyzés irinti kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi
jelzéseinek és eredetmegjel6léseinek oltalmdrdl sz6lé6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének

(2) bekezdése alapjin
(2009/C 89/05)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK (') tandcsi rendelet 7. cikke alapjdn létrejon a bejegyzés elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitott hat hénapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsdghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM

A TANACS 510/2006/EK RENDELETE A MEZOGAZDASAGI TERMEKEK ES ELELMISZEREK

3.2

FOLDRAJZI JELZESEINEK ES EREDETMEG)ELOLESEINEK OLTALMAROL
,MARRONI DEL MONFENERA”
N. CE: IT-PGI-0005-0563-08.11.2006.
OF (X) OEM ()

Elnevezés

,Marroni del Monfenera”

Tagédllam vagy harmadik orszdg

Olaszorszag

A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

. A termék tipusa (II. melléklet)

1.6. osztdly Gyiimolcs-, zoldség- és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva.

Azon termék leirdsa, melyre az 1. pontban taldlhaté elnevezés vonatkozik

A Marroni del Monfenera a Castanea sativa Mill. var. sativa fajtdba tartozé helyi okotipust névény friss
termése.

Forgalomba hozatalkor a kovetkezd jellemzdSkkel kell rendelkeznie: mag: termésenként egy, éltaldban
sima vagy kissé rdncos; terméshus: szalmasargaba hajlé vildigos mogyordszind, tésztds/lisztes dllaga,
édes és kellemes {z(i; maghéj: mogyordszint, rostos és szilard hdrtyds szerkezetd, kis mértékben behatol
a magba; perikarpium: fénylS gesztenyebarna szind, hosszanti irdnyban sotétebb csikokkal; bérszert,
szildrd szerkezetdi; bolyhos nyutlvanyokkal rendelkezd bolyhos feliiletli; koldokseb: dltaldban tojdsdad
alakd, a terméshéjnal vildgosabb szind, tobbé-kevésbé lathatd sugarakkal, melyek kozéprél a szélek felé
tartanak, de nem hagyjdk el az oldalfeliileteket; termés: tojasdad alakd, kis mértékben kiemelkedd cstics-
csal, az egyik széls feliilete dltaldban lapos, a mdsik hatdrozottan dombord; termésszdm: legfeljebb
90 dbjkg. A kupacs legfeljebb 3 termést tartalmaz.

Az oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzés (OF)) a kovetkezd kategéridkba tartozd termésekre alkalmazhato:
extra kategéria (3 cm-t meghaladd termésnagysag; a rovarok altal megtdmadott belhéja termés legfel-
jebb 4 tomegszazaléknyi lehet; a megrepedt terméshéja termés legfeljebb 3 tomegszazaléknyi lehet) és
I. kategéria (2,8-3 cm kozotti termésnagysag; a rovarok altal megtdimadott belhéji termés legfeljebb 6
tomegszazaléknyi lehet; a megrepedt terméshéjii termés legfeljebb 5 tomegszazaléknyi lehet).

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termék esetén)
Targytalan.

Takarmdny (kizdrélag dllati eredetii termék esetén)

Térgytalan.

A termelés azon kiilonleges miiveletei, melyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A foldrajzi termesztési teriileten kell elvégezni a betakaritdst, a valogatdst, a tisztitdst, az osztalyozdst és
a ,curatura” elnevezésti kezelést.

Azt a terméket, mely nem keriil forgalomba a betakaritast kovet§ 48 6ran beliil, a ,curatura” elnevezést
kezelésnek kell aldvetni. Ennek az eljirdsnak a lényege az, hogy a Marroni del Monfenerdt maximum 9
napra szobahdmérsékletli vizbe martjdk. Ezt kovetGen a Marroni del Monfenerdt kiveszik a vizbdl és
egy erre a célra szolgdlé gépben megszaritjak. Ez a szakasz biztositja, hogy a termék frissessége
maximum 3 hénapig megmaradjon.

A ,curatura” miveletet a betakaritast kovet6 néhany ordn belill el kell végezni annak megel6zése
érdekében, hogy beinduljanak az erjedési folyamatok a szdllitbeszkozokben, kiilonosen azokban az
években, amikor es@s id6szakokban vagy még meleg id6ben torténik a betakaritds.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé kiilonleges szabdlyok

A terméket erre a célra szant, kisméretd halds élelmiszer-zsdkokba kell csomagolni, a zsik felsé
szegélyeit melegragasztdval vagy zdrévarrattal le kell zarni. A kiszerelés lehet 1, 2, 3 (melegragasztis),
5 és 10 kg-os (varrat).

A forgalomba hozatalra minden évben legkordbban szeptember 15-én keriilhet sor.

A cimkézésre vonatkozé killonleges szabdlyok

A csomagoldst illetGen a cimkén a grafikus kozosségi szimbdlum, a torvényi elirdsoknak megfeleld,
vonatkozé adatok és informdciok mellett kotelezen fel kell tiintetni az aldbbiakat: ,Marroni del
Monfenera”, melyet az ,L.G.P.” (OF]) rovidités kovet; ez a szoveg nagyobb betlimérettel késziil, mint
a cimkén szereplS olyan tobbi jelzés mint a név, a cégnév, a csomagolé villalat cime, a logé, a
vonatkozé kereskedelmi kategéria (extra vagy I. kategéria) és az eredeti bruttd suly.

30“‘ PEL MO NFENE R«‘l .

A logé két koncentrikus ovilis korvonalbdl all, kozépen a Pedemontana del Grappa dombjai lathatok.
Az dbrdn a dombvidék el6tt elteriil§ siksdgot a Piave folyd osztja ketté, mely kozépen folyik és igy két
aszimmetrikus részre osztja a logét. A folyomedertd] balra és jobbra all6 két gesztenyefa tele van
gesztenyével. Két kupacs és tiz gesztenye ldthaté a képen, melyeket két levél vesz koriil. Két gesztenye
és egy levél balra kissé kilép az ovilis keretbdl.
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5.2.

5.3.

A foldrajzi teriilet tomor meghatirozisa

A Marroni del Monfenera foldrajzi teriillete Treviso megye kovetkezd telepiiléseire terjed ki: Borso del
Grappa, Crespano del Grappa, Paderno del Grappa, Possagno, Cavaso del Tomba, Pederobba, San
Zenone degli Ezzelini, Fonte, Asolo, Maser, Castelcucco, Monfumo, Cornuda, Montebelluna, Caerano
di San Marco, Crocetta del Montello, Volpago del Montello, Giavera del Montello, és Nervesa della
Battaglia.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai

A Marroni del Monfenera termesztési teriiletei nagyrészt Olaszorszdg talajtérképének 21. kategéridjaba
tartoznak: ,savanyd barna talajok, kiligozott barna talajok, barna talajok és kdézettalajok.” Olyan
kategéridr6l van sz6, mely ezen a teriileten kizarélag a Piave folyé dombos jobb partjan fordul eld,
a hegyldb mentén, lefedve a foldrajzi termesztési teriilet nagy részét. Ezeket a foldeket igen savas/savas
reakcid, alacsony bazistelitettség és a szerves anyagok nagyfoki dsvanyosoddsa jellemzi.

Alacsonyabb, rendkiviil csapadékos szubalpin éghajlat, melyet az El6-Alpok nagyon meredek déli lejtsi
befolyasolnak; ennek az egyedi alakulatnak és fekvésnek koszonhet8en a légtomegek a siksdg feldl
felemelkednek és b8 csapadékot okoznak, tavaszi fagyok ritkdn fordulnak elg és a csapadékviz megfe-
lelGen elfolyik. Emiatt a kornyezeti egyenstily miatt a foldek és a kornyezet kiilonosen kedveznek a
Marroni del Monfenera termesztésének.

A termék sajdtossdgai

Az oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzéssel ellitott Marroni del Monfenerdt a kovetkezd jellemzdk teszik
egyedivé, megkiillonboztetve azt az azonos drukategéridba tartozé mds termékektdl: a hiis nagyon édes
ize, a termés homogén és tomor szerkezete, valamint tésztds, lisztes édllaga. E jellemzdk, kiilonosen
pedig az iz, a Marroni del Monfenera sajatos dtlagos kémiai Osszetételével magyardzhatok. Ha ossze-
hasonlitjuk a gesztenyék kémiai 9sszetételének az INRAN (Istituto Nazionale di Ricerca per gli alimenti
e la nutrizione, nemzeti élelmiszer- és tdpldlkozaskutatd intézet) dltal kiszamitott értékeivel, megdlla-
pithaté, hogy a Marroni del Monfenera tobb szénhidrétot, lipidet és kéliumot, viszont kevesebb natri-
umot tartalmaz.

A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozotti vagy (OFJ esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozitti okozati kapcsolat

A termés kémial Osszetételét és min@ségét befolydsolja, hogy a gesztenyének — mely jellegzetesen
savkedvel§ faj — kedveznek a Marroni del Monfenera termesztési terilletén az El§-Alpok éltaldban
savas, a kornyezd teriiletek talajait6l eltéréen reagdléd talajai, melyek Treviso megye egyéb hegyaljai
teriiletein nem is fordulnak el6.

Ez azt eredményezi, hogy a Marroni del Monfenerdban a tobbi gesztenyéhez képest nagyobb mennyi-
ségben van jelen kalium és kisebb mennyiségben néatrium, mint azt a két termék kémiai Osszetétele
értékeinek Osszehasonlitdsa mutatja; az Osszehasonlitdskor az INRAN tdbldzataiban szereplS geszte-
nyéket vettiik alapul.

A termés minGsége azzal is Osszefiigg, hogy a gesztenyének kedvez a bdséges éves atlagcsapadék, mely
lehetdvé teszi a talaj alapkGzetének killiigozddasat, savasan tartva ezéltal a talajt; ezenkiviil a hegyaljai
rész formdja és fekvése jelentGsen csokkenti a tavaszi fagyokat, melyekkel szemben kiilonosen érzékeny
a noévény.
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E lényeges kornyezeti tényez6kon talmenden az emberi tényezd is kulcsfontossagi. A Marroni del
Monfenera termesztése a kozépkorig vezethetd vissza, mint azt egy 1351-bdl szdrmazd dokumentum
is bizonyitja, mely a betakaritdst szabalyozta a teriileten él6 csalddf6k kozott. A Marroni del Monfenera
termesztési teriiletén a gesztenyefdk védelmérsl a kovetkez$ évszdzadokban is tantskodtak jegyzdi
forrdsok, melyek szerint az illetékes hatdsdgokndl bejelentették a gesztenyefdk jogtalan kivdgdsat
vagy a szezonon kiviili legelést, ami veszélyeztette a gesztenye betakaritdsdt. E termesztési hagyomdny
napjainkig fennmaradt, tobb olyan rendezvénynek is koszonhetSen mint a Marroni del Monfenera
vésdr, melyet el6szor 1970-ben rendeztek meg.

Minden évben szdmos kezdeményezésre keriil sor, melyek igazoljadk a Marroni del Monfenerdnak a
helyi gazdasdgra gyakorolt hatdsit és megerGsitik a termék hirnevét. Ezenkiviil a vdsdr helyszinéil
szolgdlé Pederobba telepiilés a 30. évfordulé alkalmdbol képeslapsorozatot és kilonleges postabé-
lyegz6t adott ki.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

A kormdnyzat meginditotta a kifogdssal kapcsolatos nemzeti eljarast azzal, hogy a ,Marroni del Monfenera”
OEM elismerésére irdnyuld javaslatot kozzétette az Olasz Koztdrsasdg hivatalos kozlonyében (Gazzetta
Ufficiale della Repubblica Italiana, 276. szdm, 2005.11.26.).

A termékleirds egységes szerkezetbe foglalt szovege megtaldlhaté az aldbbi internetes honlapon,

— a kovetkez8 cimen:

www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti Elenco.htm?txtTipoDocumento=
Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20
Dop,%201gp%20e%20Stg

vagy

kozvetleniil a minisztérium honlapjdn (www.politicheagricole.it) a ,Prodotti di Qualitd” (mindségi
termékek) linket vélasztva (a képernyS bal oldaldn), a ,Disciplinari di Produzione all'esame dellUE
(Reg CE 510/2006)" (az 510/2006/EK rendelet szerinti unids vizsgdlatnak aldvetett termékleirdsok)
cimsz6 alatt.


http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it
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Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmédrdl sz6lé 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2009/C 89/06)
Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK (!) tandcsi rendelet 7. cikke alapjan létrejon a kérelem elleni kifogds

joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsdghoz.

OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
JNSALATA DI LUSIA”
EK-sziam: IT-PGI-0005-0433-22.11.2004.
OEM () OF (X)

Ezen Osszefoglalé a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.

1. A tagillam felelGs szervezeti egysége:

Név:  Ministero delle politiche agricole e forestali

Cim: Via XX Settembre n. 20 —
00187 Roma
ITALIA

Tel:  +39 064819968
Fax:  +39 0642013126
E-mail: qtc3@politicheagricole.it

2. Csoportosulds:

Név: Cooperativa Ortolani di Lusia s.c.r.l.
Cim: Via Provvidenza, 1 -
45020 Lusia (RO)
ITALIA
Tel.: +39 0425607069
Fax: +39 0425667722
E-mail: ortolani@gal.adigecolli.it

Osszetétel: Termel6k/feldolgozok (X) egyéb ()

3. A termék tipusa:

1.6. osztalyA II. mellékletben szerepld feldolgozatlan vagy feldolgozott gyiimolcs-, zoldség- és gabo-
nafélék — fejes saldta

4. Termékleirds: (kovetelmények oOsszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése
alapjdn)

4.1. Elnevezés:

JInsalata di Lusia”

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
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4.2. Leirds:

Az ,Insalata di Lusia” oltalom alatt dll6 foldrajzi jelolés kizdrdlag a fejes saldta (Lactuca Sativa)
Cappuccia és Gentile valtozatai esetében haszndlhaté.

A szar, amelybdl a levelek kiindulnak, rovid, legfeljebb 6 cm hosszi, igen husos.
{z: friss és ropogos.

Novény: a meleghdzban termelt fejes saldta a szabadfoldinél tdmorebb, levelei valamivel jobban szét-
nyilnak.

A termék fébb jellemzGi:

— a salata laza fej,

— puha, nem rostos, akdr 10-12 6réval a leszedést kovetSen is ropog6s, nem fés,
— a friss levelek ropogésak, frissek, hiisosak,

— kifejezetten izletes, ezért fogyasztaskor nem szikséges soval izesiteni.

4.3. Foldrajzi teriilet:

A termelési 6vezet Rovigo és Padova megye aldbbi telepiiléseire terjed ki:

— Rovigo megye: Lusia, Badia Polesine, Lendinara, Costa di Rovigo, Fratta Polesine, Villanova del
Ghebbo és Rovigo;

— Padova megye: Barbona, Vescovana és Sant’Urbano.

4.4. A szdrmazds igazoldsa:

A termelési folyamat valamennyi szakaszat figyelemmel kisérik és ellendrzik, minden egyes szakaszban
nyilvntartva a be- és kilép§ termékeket. Ily mddon, tovdbba az ellendrzd szerv dltal a fejes salata
termesztésére szolgald telekkonyvi parcelldkrdl, valamint a termelSkrdl és a csomagoldkrdl vezetett
jegyzékek révén, illetve a termelt mennyiségek bejelentésével biztosithaté a termék nyomonkovethetd-
sége.

Az ellen6rzd szerv a nyilvantartasokban szerepl§ Osszes természetes vagy jogi személyt a terméklei-
rasnak és az ellendrzési tervnek megfelelSen ellendrzi.

4.5. Az elddllitds mddja:

A talaj homoktartalmdnak legaldbb 30 %-osnak kell lennie, agyagtartalma pedig legfeljebb 20 %-os
lehet. Fontos tovabbad a megfelel6 mennyiségli 6ntozéviz. Az ,Insalata di Lusia” termesztése szabad-
foldon és féliatakards alatt is torténhet.

Az elGveteménybdl szdrmazdé novénymaradvanyok, illetve a mélytragydzashoz hasznalt novényvéds
szerek bedolgozdsa érdekében a talajt legalabb évente egyszer 30-40 cm mélyen fel kell szdntani (vagy
azt e miveletnek megfelel6 egyéb médon el kell késziteni).

A féliatakardsban torténd termesztés esetén — tekintettel arra, hogy az el6bb emlitett mtvelet elvégzése
zart teriileten igen nehéz — a talaj feldsdsa vagy a gyomldlds is elegendd.

A kés6bbi termesztési idGszakokban a talaj szerkezetének visszadllitdsit és a novénymaradvanyok
talajba forgatdsat szantassal, dsdssal, kapdldssal vagy gyomlaldssal is lehet végezni.
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4.6.

E miiveletek elvégzése utdn — még az iiltetés el6tt — keriil sor a talajmardsra vagy a borondldsra, majd
ezt koveti a talaj hengerezése, amelynek sordn a talajt elegyengetik, és igy a lehet8 legjobb koriilmé-
nyeket alakitjdk ki ahhoz, hogy a paldntdk gyokeret ereszthessenek.

A teriilet talajanak fizikai és agrondmiai jellemz6i kovetkeztében a termelést nem kotelezd vetésfor-
goban végezni.

Az étiiltetésre a gyokérlabddval és legaldbb hdarom levéllel rendelkezd palantdk alkalmasak. Az iiltetési
tavolsdg a sorok kozott 30-40 cm, a paldntdk kozott 30-35 cm.

Az egy ltetési idGszak sordn felhaszndlhaté mitragydban megengedett nitrogén-, foszfor- és a kdlium-
mennyiséget talajvizsgdlat alapjan kell meghatdrozni. Az emlitett anyagok hektironkénti mennyisége
azonban nem haladhatja meg a kovetkezd értékeket: nitrogén: 150, foszfor: 100, kélium: 200 egység.

A trdgyazds sordn kotelezd érett marhatrdgyat vagy mds szerves tragyat leteriteni.

A nitrogénmitragyat legalabb két szakaszban kell leteriteni. Az els§ szakaszban (az iltetést megeld-
z8en) a nitrogénmitragya mennyiségének legfeljebb 50 %-dt lehet felhasznalni, az utolsé trdgyazast
pedig legkésdbb az iiltetést kovetd 15. napon el kell végezni.

A talaj tomorodésének elkeriilése érdekében a csopoOgtetds ontozérendszerek hasznilata vagy az
alacsony nyomdsu vizpermetezés engedélyezett.

A gyomirtds agronémiai mddszerekkel (talajtakards, hamis vetés, gyomldlds, talajmards) ésfvagy vegy-
szerekkel (gyomirtokkal) torténhet. Az egy termelési ciklusban megengedett legnagyobb terméshozam a
Cappuccia fajta esetében hektdronként 55 tonna, a Gentilea fajta esetében pedig hektdronként 50
tonna.

A betakaritast a tisztitds koveti, amelynek sordn a saldtafejekrdl eltavolitjak a legalsé leveleket, majd a
salatafejeket az értékesités sordn hasznalt ldddkba helyezik. Annak érdekében, hogy a késdbbiekben
torténd miiveletek kovetkeztében ne romolhasson a termék mindsége, e két mdveletre a termesztés
helyén keriil sor.

Ezutdn a saldtdkat a termel§ mezdgazdasigi tizemének telephelyére szdllitjdk, ahol — anélkiil, hogy a
ladakbol kivennék — megmossak Gket. A mosast kovetSen — a csomagoldsi szakasz utolsé 1épéseként —
a ladak felsd részét atldtszo folidval zdrjak le.

Amennyiben a mez8gazdasdgi iizem termeldi szovetkezet tagja, az el6zdekben leirt miiveletekre a
szovetkezet telephelyén is sor keriilhet.

Fontos, hogy a csomagoldst az elédllitdsi teriileten végezzék, és a betakaritds, a tisztitds, a mosds és a
csomagolds miiveletei egymdshoz id6ben minél kozelebb torténjenek, mert csak igy akadélyozhaté meg
a termék fizikai és érzékszervi jellemzdinek romldsa. Ha az ,Insalata di Lusia” nagy foka igénybevé-
telnek, illetve hosszt széllitasnak van kitéve, a saldtalevelek elveszitik jellegzetes ropogdssagukat.

Kapcsolat:

Az Insalata di Lusia” a fogyasztok korében igen kedvelt, mivel a saldta laza fejdi, a termék sokdig
eltarthat, nem fas (f6ként vizbdl all), fiatal, friss levelei ropogdsak, lédusak, és ize természetes,
kellemes.

E tulajdonsdgok szoros kapcsolatban allnak a foldrajzi teriilettel és az ,Insalata di Lusia” termelésére
szolgdlé teriilet talaj- és éghajlati viszonyaival, amelyek kozott emlithetjik a laza, termékeny, dsvanyi
anyagokban gazdag termdéfoldeket, a levegd nedvességtartalmat és a csatorndk mentén a viz dllandé
jelenlétét.
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Az ,Insalata di Lusia” jellegzetes tulajdonsaga, hogy kifejezetten izletes, ezért fogyasztiskor nem sziik-
séges soval izesiteni. Ez a tulajdonsdg annak koszonhetd, hogy a terméfold dsvanyi sokban igen gazdag.
Az OF szerinti teriileten a termdfold felsé rétege ugyanis a Tartaro foly6 egyes mellékfolydinak a rémai
kort megel6z6en, majd a kés@ kozépkorban, illetve az Adige folyénak a kozépkorban, majd az
Gjkorban bekovetkezett draddsai kovetkeztében alakult ki. Az Adige legutolsé nagy draddsira az
1800-as évek végén keriilt sor, és az ennek sordn keletkezett hatalmas homokdtinéket hosszt évek
munkdjdval 1960-ra sikeriilt elegyengetni. Az ,Insalata di Lusia™t ezen a természetes vegetacio altal egy
évszdzad alatt megkotott homokon termesztik, igy kalium-, és kalciumtartalma magasabb, mint mds
saldtaké.

A termdfoldek alatt elhelyezkeds, magas allasu talajviz — amelyet az e teriileten végig fuggémederben
folyé Adige tapldl — és a mindig magas vizszinttel rendelkez8 ontoz8arkok révén a talaj nedvesség-
tartalma dllandd, és ily médon csak kozvetlendl az ltetés kovetSen van szitkség ontozésre. Ennek
kovetkeztében a novénybdl kisebb mértékben mosédnak ki a tdpanyagok, illetve a gombadls szerek
haszndlata is csokkenthetd.

A felszinkozeli talajviz a felszint6l egy méteres mélységben taldlhat6, és az dlland6 vizszintet egy
mesterséges csatornahdlézat biztositja. Mindezen tényez6k kovetkeztében kevesebb ontdzésre van
szitkség, a novényekben kisebb mértékben indulnak be a rothaddsi folyamatok, igy az ,Insalata di
Lusia” megtartja sajatos friss izét és ropogdssigat, amelyek megkiilonboztetik a mds teriileteken termelt
fejes salataktol.

Az Adige foly¢ altal biztositott viz, a magasan elhelyezked§ talajviz és a talaj szerkezete lehetvé teszi,
hogy a salatit a nydri id@szakban (jaliusban és augusztusban) is kivdlé eredménnyel termesszék, és igy
az az év 10-11 hoénapjdban jelen legyen a piacon.

Az Adige dltal kialakitott agyagos teriiletre jellemzd laza, kozepes, durva szerkezetd, jo vizateresztd-
képességli — igy a csapadék dtfolydsét lehet6vé tevs — talajnak koszonhetSen a termesztési miiveletekre
barmilyen id6jarasi koriilmények kozott sor keriilhet.

Az elééllitasi folyamat tokéletesitéséhez mindezeken tdl a saldtatermesztés terén felhalmozddott fél
évszdzados tapasztalat és a termel6k hozzdért6 munkdja is hozzdjarult, igy az agrondémiai gyakorlat
mdra tokéletesen illeszkedik az éghajlati viszonyokhoz.

Ellendzd szerv:

Név:  CSQA Srl Certificazioni (az EN 45011 szabvanynak megfelel6 magdnszervezet)

Cim:  Via S. Gaetano, 74 Thiene (VI)
ITALIA

Tel:  +39 0445366094

Fax:  +39 0445382672

E-mail: f.broggiato@csga.it

Cimkézés:

Az ,I.G.P. INSALATA DI LUSIA” elnevezéssel ellatott fejes saldta mifanyagbdl, fabél, kartonbdl, polisz-
tirolb6l vagy egyéb, élelmiszer tdroldsdra alkalmas anyagb6l késziilt dobozba csomagolva hozhatd
forgalomba.
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Egy dobozba csak azonos fajtdji, szdrmazdsu, tipusd, kategéridji és dtmérdji saldtdt lehet csomagolni.
A csomagban elhelyezett, kiviilrdl lathat6 termékeknek hiien kell tikkr6zniiik a csomag teljes tartalmat.

A terméket tartalmazé dobozt feliilrdl 4tldtszd, élelmiszer tdroldsira alkalmas félidval kell lezdrni,
amelyen keresztiil a termék szell6zik és kiviilrdl jol lathatd, és amelyen kizdrélag az ,I.G.P. INSALATA
DI LUSIA” logét szabad feltiintetni.

A dobozon elhelyezett OFJ-logénak jol lathatonak kell lennie, és legaldbb akkordnak, mint a csoma-
goldson adott esetben szereplS egyéb jelzések.

A\Ber

()

INSALATA di LUSIA

A termék logéjat egy ,i” és egy ,L” betii alkotja. Az ,i” betiin elhelyezett pont ovilis alaka. A két betd
belsé oldala homort, és ily médon mintegy korbeveszi a kozépen elhelyezett, Lusia varosdnak kozép-
kori tornyéat dbrazolé stilizélt rajzot. A logot keret veszi korbe, amelynek vonaldn kiviil, a logé felsé
részének kozepén az LGP (OF)) felirat lathato. A logé aljdn, a kereten belill, az ,INSALATA di
LUSIA” elnevezés olvashato.

A csomagoldson egyszer mar elhelyezett ,I.G.P. INSALATA DI LUSIA” logét nem lehet djra felhasz-
nalni.
















2009-es eldfizetési dijak (afa nélkiil, rendes szallitasi kéltségeket beleértve)

Az EU Hivatalos Lapja, L + C sorozat, kizarélag nyomtatott kiadvany | az EU 22 hivatalos nyelvén 1000 EUR/év (*)
Az EU Hivatalos Lapja, L + C sorozat, kizarélag nyomtatott kiadvany | az EU 22 hivatalos nyelvén 100 EUR/h6 (%)
Az EU Hivatalos Lapja, L + C sorozat, nyomtatott kiadvany + az EU 22 hivatalos nyelvén 1200 EUR/év
éves CD-ROM
Az EU Hivatalos Lapja, L sorozat, kizarélag nyomtatott kiadvany az EU 22 hivatalos nyelvén 700 EUR/év
Az EU Hivatalos Lapja, L sorozat, kizardlag nyomtatott kiadvany az EU 22 hivatalos nyelvén 70 EUR/ho
Az EU Hivatalos Lapja, C sorozat, kizarélag nyomtatott kiadvany az EU 22 hivatalos nyelvén 400 EUR/év
Az EU Hivatalos Lapja, C sorozat, kizarélag nyomtatott kiadvany az EU 22 hivatalos nyelvén 40 EUR/ho
Az EU Hivatalos Lapja, L + C sorozat, havi CD-ROM (6sszevont) | az EU 22 hivatalos nyelvén 500 EUR/év
A Hivatalos Lap Kiegészité Kiadvanya (S sorozat), k6zbeszerzés és | tdbbnyelv(: 360 EUR/év
ajanlati felhivasok, CD-ROM, heti 2 kiadvany az EU 23 hivatalos nyelvén (= 30 EUR/h9)
Az EU Hivatalos Lapja, C sorozat — versenyvizsga-kiirasok a vizsgakiiras szerinti 50 EUR/év
nyelv(ek)en
(*) Szamonkénti értékesités: 32 oldalig: 6 EUR
33 és 64 oldal kozott: 12 EUR
64 oldal felett: egyedileg meghatarozott ar

Az Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdnak, amely az Eurdépai Unié hivatalos nyelvein jelenik meg, 22 nyelvi valtozatara
lehet el6fizetni. Az L (jogszabalyok) és a C (tajékoztatasok és kdzlemények) sorozatot foglalja magaban.

Valamennyi nyelvi valtozatra kiilén kell eléfizetni.

A 920/2005/EK tanacsi rendelet értelmében, amelyet a Hivatalos Lap 2005. junius 18-i L 156. szama tett kdzzé, és
amely eldirja, hogy az Eurdpai Unié intézményei nem kotelesek minden jogi aktust ir nyelven is megszdvegezni,
illetve ezen a nyelven kihirdetni, az ir nyelven kiadott Hivatalos Lapok értékesitése kilén torténik.

A Hivatalos Lap Kiegészitd Kiadvanyara (S sorozat — kdzbeszerzés és ajanlati felhivasok) térténd eléfizetés mind a
23 hivatalos nyelvi valtozatot magéban foglalja egyetlen tébbnyelvii CD-ROM-on.

Kérésére az Eurdpai Unid Hivatalos Lapjdra torténd elbfizetéssel a Hivatalos Lap kilénféle mellékleteit is meg-
kaphatja. Az eléfizeték a mellékletek megjelenésérél az Eurdpai Unid Hivatalos Lapjéban kdzoélt ,Az olvaséhoz”
ciml kézleménynek kdszénhetden értesulnek.

Ertékesités és el6fizetés

A Kiadohivatal gondozasaban megjelent, térités ellenében kaphatd kiadvanyok a Kiadohivatal forgalmazé partne-
reitdl szerezhetdk be. A forgalmazo partnerek listdja a kdvetkez6 cimen talalhato:

http://publications.europa.eu/others/agents/index_hu.htm

Az EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu) kézvetlen és ingyenes hozzaférést biztosit az Eurdpai Unié
jogahoz. Errdl a honlaprol elérhet6 az Eurdpai Unio Hivatalos Lapja, valamint tartalmazza a szerz6dé-
seket, a jogszabalyokat, a jogeseteket és az el6készité dokumentumokat is.

Tovabbi informaciét az Eurépai Uniérél a http://europa.eu internetcimen talalhat.

e AZ EUROPAI KOZOSSEGEK HIVATALOS KIADVANYAINAK HIVATALA
O Kiadohivatal L-2985 LUXEMBURG

* ek Publications.europa.eu




