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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a szeszes italok meghatirozasirdl, megnevezésérdl, kiszerelésérdl,
cimkézésér6l és foldrajzi drujelzdinek oltalmarol, valamint az 1576/89/EGK tandcsi rendelet hatdlyon
kiviil helyezésérdl sz616 110/2008/EK eurdpai parlamenti és tandcsi
rendelet 17. cikkének (6) bekezdése alapjin

(2020/C 417/10)

Ez a kozzététel az (EU) 2019/787 eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') 27. cikke alapjdn jogot keletkeztet a kérelem
elleni felszdlaldsra.

A MUSZAKI DOKUMENTACIO FO ELOIRASAI
,VASI VADKORTE PALINKA”
Ugyiratszam: PGI-HU-02408 - 22.12.2017

1.  Alajstromozandé foldrajzi drujelzd

,Vasi vadkorte palinka”

2. A szeszes ital kategoridja

Gyumolcsparlat (a 110/2008/EK rendelet II. mellékletének 9. kategéridja)

3. A szeszes ital leirdsa
3.1. Fizikai-kémiai jellemzdk és/vagy érzékszervi tulajdonsdgok

Kémiai és fizikai tulajdonsdgok:
Hidrogéncianid-tartalom: legfeljebb 5 g/hl abszolut alkoholra vonatkoztatva

Réztartalom: legfeljebb 9 mg/l késztermék

Erzékszervi tulajdonsdgok:
Titkrosen tiszta, szintelen.
Ilatdban kifejezett korte citrusos, flszeres jegyek mellett visszafogott parfimosség, fanyar illat jellemzi.

{zében széraz, diszkrét frissesség és fliszeresség mellett egy kevés méz, fiistos jegyek jelennek meg, lecsengésében
pikdns, citrusos aromak és diszkrét fanyarsdg, rusztikussag is megjelenhet.

A felhasznalt gyiimolcs jellemz8 izét és illatat a pihentetés sordn megdrzi.

3.2. Egyedi tulajdonsdgok (6sszehasonlitva az azonos kategdridhoz tartozd szeszes italokkal)

A pirlat egyediségét a ,Vasi vadkorte palinka” érzékszervi jellemz6i biztositjdk: illatdban és izében is megjelend
frissesség, jellegzetes, enyhe fanyarsdg, citrusos illat-iz, fiszeres, mézes jegyek, kevésbé selymes, inkdbb rusztikusabb
textdra, amelyek a ,Vasi vadkorte pédlinka” cefrézéséhez felhasznélt vadkortének koszonhetbek.

() HLL130.2019.5.17., 1. 0.
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A ,Vasi vadkorte palinkat” a 4. pontban meghatdrozott megyék kozigazgatasi teriiletén termett vadkorte, Gshonos és
dllamilag elismert kortefajtdk gyiimolcsébdl készitik. A ,Vasi vadkorte palinka” alapanyagdt legaldbb 75 %-ban
vadkorte, a fennmaradé legfeljebb 25 %-ban Gshonos és dllamilag elismert kortefajtdk (Bosc kobak, Conference,
Clapp kedveltje, Hardenpont téli vajkorte, Tiiskés korte, S6z6 korte) alkotjdk. A cefre minimum 75 %-at biztositd,
nehezen gyfjthet§ vadkorte alacsony cukortartalmanak és a vadkorte gyiimolcs fanyarsigdnak koszonhetGen alakul
ki a ,Vasi vadkorte palinka” pikdns fanyarsdga, illetve frissessége.

4. Az érintett foldrajzi teriilet

A ,Vasi vadkorte palinka” elGallitdsa Vas és Zala megye kozigazgatdsi hatdrain belill torténik. Kizdrélag ezen a foldrajzi
teriileten elhelyezkedd kereskedelmi pdlinkaf6zdékben szabad cefrézni, erjeszteni, lepdrolni, pihentetni.

s

5. A szeszes ital elGillitisinak médja
A pélinkakészitésnek f6bb szakaszai:
a) A gyumolcs kivalasztdsa és atvétele
b) Cefrekészités és erjesztés
¢) Leparlas
d) A pélinka pihentetése, taroldsa

e) A pilinka osszedllitdsa, kezelése, hdzasitdsa

a) A gyiimoles kivdlasztdsa és dtvétele

Fajtdjat tekintve az dtvett kortemennyiség minimum 75 %-dnak vadkortének (kozonséges vadkorte Pyrus pyraster ssp.
pyraster), a fennmaradé maximum 25 %-dnak Gshonos és elismert kortefajtdnak kell lennie.

Az 6shonos, dllamilag elismert kortefajtak: Bosc kobak, Conference, Clapp kedveltje, Hardenpont téli vajkorte, Tiiskés
korte, S6z6 korte.

A pilinka alapja a megfelel§ érettségli, azaz legalabb 14 ref. % szdrazanyag-tartalmd, jo vagy kitin6 minGség(
gyiimoles. A gyiimolcs mennyiségi dtvétele mérlegelésen alapszik. Az dtvétel sordn a mindsités mintavétel alapjan
torténik. Erzékszervi mindsités (érettségi fok — érettd] tilérettig —, egészséges, tiszta, idegen anyagtol — fold, levél,
gally, k6, fém, egyéb — mentes, valamint penésztdl és rothaddst6l mentes stb.) és szdrazanyagtartalom-vizsgalat
alapjan torténik meg a mindségi ellenSrzés és dtvétel (cukortartalom, pH mérés). A gyiimolcsnek rendelkeznie kell
tovabbd a szdrmazds dokumentumaival. Kovetelmény, hogy a beszillité nyilatkozzon a gyiimolcs eredetérdl, és az
élelmezés-egészségiigyi varakozasi id§ betartdsarol.

b)  Cefrekészités és erjesztés
Cefrekészités:

A ,Vasi vadkorte pélinka” cefréjének egyedi jellemzdje, hogy a cukortartalma 3—5 % kozotti, amely abbdl fakad, hogy
nagyon alacsony a felhaszndlt vadkorte cukortartalma.

Erjesztés:

Az erjesztés sordn 16-23 °C kozotti hdmérsékletet kell biztositani, valamint a pH értéket optimalizalni kell 2,8-3,2
kozott. Az erjedés idGtartama a felhaszndlt korték beltartalmi értékeitdl fiiggden optimalisan 10 nap.

A kierjedt cefrét minél hamarabb le kell parolni, vagy a leparlds megkezdéséig a szakszerdi tdrolds alapfeltételeit
biztositani kell (minél hidegebb, 0-10 °C kozott, vizzar alkalmazasa, tartalyok telitése).

¢)  Desztilldlds

A ,Vasi vadkorte palinka” egylépcsés oszlopos leparld rendszeren és hagyomadnyos kisiisti f6z8rendszeren késziilhet. A
lepérolt termék alkoholtartalma 55-85 V[V%.
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d) A pdlinka pihentetése, tdroldsa

A finomitdst kovetSen rozsdamentes acéltartdlyokban kell pihentetni, tdrolni tomény allapotban a palinkat.

e) A pdlinka dsszedllitdsa, kezelése, hdzasitdsa

A pélinkdt -5 és -3 °C kozotti hémérsékletre kell hiteni, majd lapsziirén keresztiil torténé sziiréssel az egyéb
szennyezGdéseket el kell tavolitani. Sziirés utdn a tdrolds addig tart, mig 18-20 °C-ra melegszik a pdlinka. A pdlinkdt
hézasitani csak gy szabad, hogy a beszllitott alapanyag cefrecukor-tartalma min. 75 %-a vadkorte, a tobbi, max.
25 %-a kordbban emlitett kortefajtakbol szdrmazhat.

A pilinka alkoholtartalmdt a fogyasztasi szeszfokra a palackozott drura vonatkozé el6irds tiirését figyelembe véve (£
0,3 V[V%), ivviz mindség(i vizzel a palackozds el6tt kell bedllitani.

6. Kapcsolat a foldrajzi kornyezettel vagy f6ldrajzi szdrmazdssal

6.1. A foldrajzi teriiletnek vagy az eredetnek a kapcsolat szempontjdbdl relevdns adatai

A vadkoérte — vagy népies magyar nevén vackor — Vas és Zala megyében dshonos kortefaj. ElsGsorban a természetes
erd6k teriiletén taldlhaté.

Vas és Zala megye nyugati része az Alpok labanal teriil el, ahol kelet felé haladva a domborzat egyre lankdsabba vélik.
A teriilet nagy részét erd6 boritja. A teriiletre elsGsorban a barna-, csernozjom tipust kozepesen kotott, enyhén savas
talajok a jellemzdek. A megyék fekvésébsl adoddan az orszdg egyik legcsapadékosabb teriilete, az Alpokalja is itt
talalhat6, ugyanakkor kelet fele haladva az éves csapadék mennyisége is csokken. A megyék éghajlata valtozékony: a
nyugati teriiletektl a megye keleti, sik részei felé haladva egyre inkdbb szarazabb, kontinentdlis jelleget mutat,
ugyanakkor a nagy kiterjedésti erd6knek koszonhetden, azok kornyezetében a hdmérséklet alacsonyabb az erdgvel
nem fedett részekhez képest. A vadkorte termdteriiletét a lankdsabb hegylébfelszinek és az ehhez kapcsolddd
teriilletek alkotjak, a csapadék éves dtlagban 600-800 mm kozott van, ugyanakkor az érési idGszakban,
szeptemberben és oktdberben csapadékszegényebb iddjards jellemzd. A napsiitéses 6rdk szdma magas, 1700-1800
orafév. Az Alpok kozelségének koszonheten a teriilet kissé hiivosebb a szomszédos megyékhez viszonyitva.

A vadkorte kedveli a déli fekvést, érési idGszakban meleg, pang6 vizektdl mentes, szdraz és napfényes teriileteket, azok
barna-, csernozjom tipusu kotottebb talajat, és kevésbé zdrddott lombkorondji erdéket. Ahol a vadkorte gytimolcsfa
jOl érzi magdt és megfelel§ szdmdra a fentebb emlitett talaj és mikroklima, ott hosszi évtizedekig vagy akdr
évszazadokig is elélhet a vadkortefa. Az eltérs évenkénti idGjarasi viszonyok a termés mennyiségét befolyasolhatjak.

6.2. A szeszes italnak a foldrajzi teriilettel Osszefiiggd egyedi tulajdonsdgai
A ,Vasi vadkorte palinka” kapcsolata a fldrajzi teriilettel a termék mindségén és hirnevén alapul.

A ,Vasi vadkorte pdlinka” egyedi érzékszervi tulajdonsdgai annak koszonhetSek, hogy a cefrézéshez felhasznalt, Vas és
Zala megyébdl szdrmaz6 vadkorte ardnya magas, legaldbb 75 %.

A magas napsiitéses 6rdk szamdnak és a csapadék eloszldsanak koszonhetSen a vadkorték jol be tudnak érni. A
vadkorte gyiimolesének gytjtése szakértelmet igényel: az érettségi fok szin alapjdn, illetve tapintds utjan éllapithatd
meg. Cél a minél nagyobb mennyiségi teljesen érett gytimolces begyfijtése.

A barna-, csernozjom, enyhén savanyti pH-val rendelkezd talajok, valamint a teriilet hiivosebb éghajlatinak hatdsdra a
vadkorte gyiimolcsnek magasabb a savtartalma, amely a pdrlat aromaanyagaiban is visszakoszon: frissességet,
citrusossagot okoz, annak fanyarsdgahoz hozzdjarul.

A tobbi gytimoleshoz viszonyitva a vadkorte cukortartalma rendkivill alacsony, ezért egységnyi pélinka el8allitdsdhoz
nagyobb mennyiségli vadkortére van sziikség, mint egy kozonséges kortepdlinka esetében. Ez a magas ardnyd
vadgyiimolcs-felhaszndlds a ,Vasi vadkorte pédlinka” aromaanyagaiban is megjelenik. A vadkortének nemcsak a ,Vasi
vadkorte palinkdra” jellemz§ fanyarsdg, hanem a pikdnssdg, kevésbé selymes, inkdbb rusztikus textira, fiiszeres és
mézes jegyek is koszonhetSek.

Mivel a ,Vasi vadkorte palinka” a felhaszndlt nagyardnyd vadkortének koszonhet8en enyhén fanyar iz, ezért nagy
szakértelmet igényel az, hogy az el6pérlattd] mikor kell levédlasztani a pérlatot, hogy nehogy olyan izanyagok
keriiljenek a parlatba, amelyek izhibat okozhatnak.
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8.1.

8.2.

10.

A ,Vasi vadkorte palinka” hirnevét az aldbbi elnyert elismerések tamasztjdk ala:

2011-ben a II. Vas Megyei Nyilt Pélinka- és Parlatversenyen arany mindsités,
2013-ban a IV. Vas Megyei Nyilt Palinka- és Parlatversenyen eziist mindsités,
2015-ben a VI. Vas Megyei Nyilt Palinka- és Parlatversenyen eziist mindsités,
2015-ben a Vas Megyei Alma Termésti Palinka és Parlat Versenyen arany mindsités,
2016-ban a VIL Vas Megyei nyilt Pdlinka- és Parlatversenyen eziist mindsités,

2017-ben a Vas Megyei Alma Termés(i Pélinka és Parlat Versenyen bronz mindsités.

2006-t6l t6bb nagy orszdgos kidllitdson, rendezvényen kerillt sor a ,Vasi vadkorte palinka” bemutatdsdra,
kostoltatdsdra. Ilyen rendezvény az évente megrendezésre keriil6 Gyulai Palinkafesztivél, Budapesti Pdlinkafesztivil,
Békéscsabai Sor- és Csﬁlékfeszti’vél, Szombathelyi Savéria quneva’l, [zutazds Sopron, Budapesten a Sirha, a FeHoVa és
az Orszdgos MezGgazdasdgi és Elelmiszeripari Kidllitds (OMEK) nemzetkozi kidllitasok.

Eurépai unids vagy nemzetifregionilis elGirdsok

1997. évi XI. torvény a védjegyek és a foldrajzi drujelzdk oltalmardl
2008. évi LXXIIL torvény a palinkardl, a torkolypélinkarol és a Palinka Nemzeti Tandcsrol

158/2009. (VIL. 30) Korm. rendelet a mezégazdasagi termékek és az élelmiszerek foldrajzi drujelzéinek oltalmara
és a termékek ellenérzésére vonatkozé részletes szabélyokrol

22/2012. (IL. 29.) Korm. rendelet a Nemzeti Elelmiszerldnc-biztonsagi Hivatalrél

49/2013. (IV.29.) VM rendelet az élelmiszerekben el6forduld egyes szennyez@anyagokra és természetes eredet(
artalmas anyagokra vonatkozé hatdrértékekrdl, valamint az élelmiszerekkel rendeltetésszertien érintkezésbe
keriil§ egyes anyagokkal, targyakkal kapcsolatos kovetelményekrél

A kérelmezd adatai

Tagdllam, harmadik orszdg vagy jogi/természetes személy

Név: Birkds Pélinka Kft.

Teljes cim (utcanév és hdzszdm, vdros és postai irdnyitdszdm, orszdg)

Cim: 9821 Gy&rvdr, 435. hrsz., Magyarorszdg
E-mail: birkas@birkaspalinka.hu
Tel. +36 302563066

A foldrajzi drujelzd kiegészitése

A cimkézésre vonatkozé egyedi szabdlyok

A jelolés a jogszabalyban el8irtakon til a kovetkezdket tartalmazza:

Lfoldrajzi drujelz6” (elkiilonitve a megnevezéstél)

Az el8cimkén és hitcimkén kotelezd feltiintetni a ,Vasi vadkorte pélinka” elnevezést.
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