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(Hirdetmények)

EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének mésodik albekezdésével osszhangban ill6,
kisebb jelentGségii modositds jovdhagydsira irdnyulé kérelem nyomdn mddositott egységes
dokumentum kozzététele

(2019/C 114/05)

Az Eurépai Bizottsdg a 664/2014/EU felhatalmazdson alapuld bizottsdgi rendelet () 6. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdésével dsszhangban jévahagyta ezt a kisebb jelent6ségii médositdsra irdnyuld kérelmet.

Ez a kisebb jelentdségti mddositds jévahagydsdra irdnyulé kérelem a Bizottsdg DOOR adatbézisdban keriil kozzétételre.

EGYSEGES DOKUMENTUM
»PROVOLONE VALPADANA”
EU-szam: PDO-IT-0021-AM02 - 2018.4.20.
OEM (X) OF) ( )
1. Elnevezés

,Provolone Valpadana”

2. Tagdllam vagy harmadik orszig

Olaszorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa
3.1. A termék tipusa
1.3. osztély: Sajtok

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

A fejéstdl szamitott 60 6rdn beliil Osszegytijtott, természetes erjeszt@sav-tartalmu nyers, teljes tehéntejbdl késziilt,
félkemény, formdzott sajttésztdja sajt, amely az aldbbi kezeléseknek vethetd ala:

— az édes és a csipGs tipusti, 6 kg-ot meg nem haladé sajtformdk esetében — hdkezelés, legfeljebb a pasztdrozés
mértékéig;

— a csipds tipus esetében — termizalds.

A sajt érlelésének idGtartama az aldbbiak szerint véltozhat:

6 kg-ig: minimalis érlelési id6 10 (tiz) nap;

6 kg folott: minimalis érlelési id6 30 (harminc) nap;

15 kg folott, csak a csipds tipus esetében: minimalis érlelési id§ 90 (kilencven) nap;

30 kg folott, P.V.S. jeloléssel elldtott, csipds tipus esetén: az érlelés idStartama 8 hénapnél hosszabb.

() HLL 179.,2014.6.19.,17. o.
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A sajt lehet fiistolt is.
Tomege a formdjatol fiiggéen véltozhat.

A sajt formdja killonboz8 lehet: szaldmirad, sdrgadinnye, tolcsér, korte, akdr gomb alaki fejjel (flaska); felszinén
lehetnek kisebb bemélyedések, amelyek a tartozsinérok nyomdn keletkeztek.

A sajt kérge sima, vékony, halvanysdrga, aranyos szind, olykor sargasbarna. Engedélyezett, hogy a darabolva valé
kiszerelésre szant, édes tipusnak ne legyen kérge.

A sajttészta dltaldban tomor, és elszortan kisebb lyukak lehetnek benne; a rovid érlelési sajt esetében kisebb,
a hosszt érlelésii sajt esetében nagyobb mértékd, jellegzetes repedezettség megengedett; a sajttészta szine altaldban
szalmasdrga.

A sajt ize hdrom hénapnal nem hosszabb érlelési idGtartam esetén enyhe, hdrom hénapnal hosszabb érlelési id6,
illetve kecskébdl ésfvagy baranybol szarmazo tejoltd alkalmazdsa esetén erételjes és csipGsbe hajlé.

A sajt maximalis viztartalma:

legfeljebb 46 %-os lehet az édes és a legfeljebb 6 kg-os csipGs tipusu sajtformdk esetében;
legfeljebb 43 %-os lehet a 6 kg-ndl nehezebb, csips tipusi sajtformédk esetében.

A zsirtartalom a szdrazanyagban legaldbb 44 % és legfeljebb 54 % lehet.

3.3. Takarmdny (kizdrolag dllati eredetti termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

A tejel§ tehenek alaptakarmdnyozdsa legaldbb 50 %-ban az eldallitasi teriiletr6l szdrmazé zoldtakarmdnnyal vagy
tartositott takarmannyal, tdppal és koncentralt tappal torténik, amelyet a tejel§ tehenek, a szdrazon all6 allatok és
a hét honaposndl idSsebb iisz6k esetében alkalmaznak. A napi adagon beliil a takarmdnyok szdrazanyagdnak leg-
alabb 75 %-a a tej el6allitdsi teriiletén termelt takarmanyokbdl szdrmazik. Az engedélyezett takarmdnyok a kovetke-
z6k: dlland6 vagy valtott legel6krdl szdrmazé friss szdlastakarmdny, takarmdnyesszencidk, takarmdnyesszencidk
mezdn torténd kiszdritdsdval nyert széna, gabonaszalma, silézott takarmdny, vdgott takarmdny, silészéna. Az enge-
délyezett tapok a kovetkezdk: gabonafélék és szarmazékaik, kukoricakdsdk, olajos magvak és szdrmazékaik, gumok
és gyokerek, dehidratdlt szdlastakarmdnyok, cukoripari szdrmazékok, tobbek kozott melasz ésfvagy szdrmazékai,
csak technoldgiai adalékanyagokként és {zfokozoként, legfeljebb a szdrazanyag napi adagjanak 2,5 %-dig. Engedélye-
zettek ezenkiviil: hiivelyesek magvai, szdritott szentjdnoskenyér és szdrmazékai, zsiradékok, az érvényes jogsza-
bélyok éltal engedélyezett dsvanyi anyagok és adalékanyagok, Gigymint az érvényes jogszabdlyok dltal engedélyezett
vitaminok, nyomelemek, aminosavak, aromaanyagok, antioxiddnsok, azzal a kitétellel, hogy az antioxiddnsok és
aromaanyagok kozill csak természetes vagy természetazonos anyagok engedélyezettek. Az inaktivalt sorélesztd
haszndlata engedélyezett.

Nyersanyagok: Tej, tejoltd, so.

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

Az elédllitds valamennyi miiveletét a meghatdrozott foldrajzi teriileten hajtjak végre.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabdlyok

Valamennyi egész sajtformdn, egy megfelels, sérthetetlen (fém, mdanyag) hordozoéfelilleten rajta kell lennie
a ,Provolone Valpadana” oltalom alatt dll6 eredetmegjellés logojanak.

A mirkajelolést a sajtformdkon, azoknak az érlelGraktdrakban torténé elhelyezésekor kell feltiintetni. A kisméretii
(6 kg-ndl nem nagyobb tomeg() sajtformdk esetében a madrkajelolés torténhet az érleléraktir elhagydsakor,
amennyiben az érlel6raktdrba érkezéskor a formakat a vallalat altal feldllitott rendszer szerint megfelel§ eszkozok-
kel egyértelmtien azonositottdk.

A ,Provolone Valpadana” sajt — az egész korongok kereskedelmi forgalomba keriilése el6tt — papircsikokkal, cim-
kékkel, tasakokkal vagy ezekkel egyenértéki anyagokkal egyedileg megjelolhetd. A felsorolt egyedi jelolések mind-
egyikén kotelezd a logé feltiintetése és a ,Provolone Valpadana” oltalom alatt dll6 eredetmegjelolés roviditések nél-
kiilli kifrdsa, legaldbb akkora méretben, mint a kereskedelmi madrkajelzés hatodrésze; ez aldl a 6 kg-ndl nem
nagyobb tomeg( sajtformdk kivételt képeznek.
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Tintds festékkel torténd jelolés esetén — a fent meghatdrozott korldtozdsok figyelembevételével — a ,Provolone Val-
padana” megjel6lést mindenképpen fel kell tiintetni, azonban a termék logdjanak feltiintetése nem kotelezd.

Az érlelés nyolcadik hénapjanak befejeztével, kizardlag a csipds tipust ,Provolone Valpadana” birtokosai kérhetik
a ,PV.S.” jelolés — a ,Provolone Valpadana Stagionato” (érlelt Provolone Valpadana) roviditésének — beleégetését
a formdkba. A fent emlitett markajelzést csak akkor lehet a sajton elhelyezni, ha a sajt — birtokosdnak kifejezett
kérésére — szakemberek dltal lefolytatott technikai vizsgalaton esik dt, melynek koltségeit szintén a sajt birtokosa
viseli. A vélogatds sordn vizsgdlatnak vetik ald a sajtformdk kiilsejét (nem lehetnek rajtuk repedések, és iitogetésre
egyenletes hangot kell kiadniuk), a sajttészta szerkezetét (repedezett, buborékmentes és nem rugalmas sajttészta
a megfeleld), szinét (szalmasdrgdba hajlé fehér), izét (érezhet8en csipds, de nem sds) és aromdjit (intenziv, a sajt
illatdval kevert).

A végs6 fogyasztoknak szant termék csomagoldsin, az alkalmazott csomagoléanyag méretével aranyosan fel kell
tintetni az eredetmegjelolést tartalmazé logét, oly médon, hogy az legaldbb a csomagoldson rendelkezésre all6
hely 10 %-at elfoglalja. A ,Provolone Valpadana” eredetmegjel6lést azonos betiitipussal kell feltiintetni.
A ,Denominazione di Origine Protetta” (oltalom alatt dll6 eredetmegjelolés) jelzés a kozosségi szimbolummal is
helyettesithetd.

A log6 alkalmazhat6 egyszinnyomadsos valtozatban is.

4. A foldrajzi teriilet tomér meghatdrozdsa

Cremona, Brescia, Verona, Vicenza, Rovigo, Padova, Piacenza megyék egész teriilete, valamint Bergamo, Mantova,
Lodi megyék és Trento 6ndlld megye szomszédos telepiilései, amelyek egyiittesen egybefiiggd foldrajzi teriiletet
alkotnak.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

27

A termék el@llitdsi teriiletét a Po-siksdg egy része alkotja, ahol j6 takarmdny terem, nagy mennyiségii tej 4ll rendel-
kezésre, és az éghajlati viszonyok kifejezetten kedvezGek a tejel§ tehenek tenyésztéséhez. Ezek a kornyezeti ténye-
z8k teremtették meg a ,Provolone Valpadana” sajt elddllitdsahoz szitkséges feltételeket az elGdllitdsi teriileten.

A ,Provolone Valpadana” egy formdzott sajttésztabol késziilt sajt, mely sajttipus, bar Olaszorszdg déli részérél ered,
a szitkséges technikai ismeretekkel és alapanyaggal ugyancsak rendelkez8 Po-siksdg sajtkészitési mesterségében rejlé
potencidlnak koszonhetSen az északi vidékeken is meghonosodott. A ,Provolone Valpadana” elddllitdsaban kiilono-
sen fontos az el6z6 megmunkaldsbdl visszamaradt, természetes savé haszndlata; a teriileten miikodd sajtkészit6k
tudasa, amellyel a kiilonféle, baranybdl, kecskébdl és borjiibdl szarmazd tejoltdkat szakszertien hasznaljak; valamint

a sajttészta formdzdsa és megmunkaldsa sordn tanusitott kéziigyességiik és szakértelmiik.

A ,Provolone Valpadana” {ze hirom hénapnal nem hosszabb érlelési idGtartam esetén enyhe, hirom hénapndl
hosszabb érlelési id6 esetén, illetve a felhaszndlt tejoltd tipusatdl fiigg8en erdteljes és csipGsbe hajlé. A ,Provolone
Valpadana” kiilonb6z8 — szaldmirtid, sdrgadinnye, tolcsér, korte — formdt Glthet, és mérete is eltérd lehet, tomege
akdr a 30 kg-ot is meghaladhatja. A sajttészta tomor, de nem szdraz, szemben a dél-olaszorszdgi formazott sajttész-
taju sajtokkal, amelyek kismérettiek, és ennélfogva csak kiszdradds Gtjan tudnak beérni és csipGssé vélni, ami altal

reszelni valo sajt lesz beldliik.
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Az elédllitési teriileten a XIX. szdzad mdsodik felétdl készitenek ,Provolone Valpadana” sajtot, és bar a formézott

sajttészta tipologidjaba tartozé sajtok eldallitisa délrél szdrmazik, a XX. szdzadban mar Eszak-Olaszorszigban is
jellemzé termék volt, amint azt Besana (1916) és Fascetti (1923) mtivei is tandsitjdk.

A ,Provolone Valpadana®-gyartds elterjedésének kedvezett a Po-siksag menti gyartok felkésziiltsége, amelyre az id6k
sordn szert tettek a sajtgydrtds technikdinak terén, koszonhetGen annak, hogy tejel§ tehenek tenyészésére killonosen
alkalmas tulajdonsdgokkal biré foldrajzi teriileten jelentds mennyiségii feldolgozdsra alkalmas tej 4llt rendelkezésre.
A ,Provolone Valpadana” el6éllitdsi modszerének egyik jellemzd eleme az el6z8 megmunkaldsbol visszamaradt savé
mint oltéanyag haszndlata a kovetkez§ sajtkészitéshez. Val6jdban ez a mddszer mind a szdrmazdsi teriilet, mind
pedig a ,Provolone Valpadana” eléillitisainak moddszere szempontjdb6l meghatdrozdan jellegzetes, tekintve hogy
a sajtgyartdsban ritkdn haszndljak. Az eléallitdsi technika fejlédése hatdssal volt a termék néhdny kereskedelmi jel-
lemz6jére, példdul a sajtformdk alakjdra és méreteire, de ettdl a ,Provolone Valpadana” alapvet$ tulajdonsigai
véltozatlanok maradtak. A ,Provolone Valpadana” kiilonboz8 formai és méretei a foldrajzi teriileten €16 sajtkészitSk
azon tuddsdnak eredményeként alakultak ki, melynek segitségével a formdzds sordn olyan képlékennyé teszik
a sajttésztdt, hogy abbdl killonféle, akdr nagyobb méreteket és formdkat is lehessen késziteni. Ezek a kereskedelmi
jellemzdk az el6éllitasi teriilethez tarsithatok, mivel ezen a foldrajzi teriileten fejlesztették ki és adtdk tovabb Sket
generdciok ota. Ezenkivill az, hogy a sajtnak kétféle tipusa is 1étezik — édes és csipds —, a sajtkészitk leleményessé-
gét dicséri, amellyel, kilonféle tejoltok haszndlatdval, hasonlé elédllitasi folyamatok alkalmazdsa mellett olyan
,Provolone Valpadana” sajtokat tudnak késziteni, melyek kisebb tomegli formdkban és rovidebb érlelési id6 utdn
jellemz8en enyhe zamatuak, jelentGsebb tomegti formdkban és hosszabb érlelési id6 utdn pedig csipGsek, és ame-
lyek sajttésztdja tomor, de sosem annyira szdraz, hogy reszelt sajtként kelljen felhaszndlni, mint a legjellegzetesebb
dél-olaszorszagi formdzott sajttésztdji sajtokat.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

(e rendelet 6. cikke (1) bekezdésének mdsodik albekezdése)

A termékleirds egységes szerkezetbe foglalt szovege megtekinthet$ az aldbbi internetes oldalon:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

vagy

kozvetleniil az olasz Mez6gazdasdgi, Elelmiszeriigyi és Erdészeti Minisztérium honlapjan (www.politicheagricole.it),
(a képerny6 jobb fels§ sarkdban) a ,Qualita” (mindség) cimszora, majd a ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE”
(unids vizsgalatnak aldvetett termékleirdsok) meniipontra kattintva.
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