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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek mingségrendszereirdl sz6l6
1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2014/C 86/06)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (1) 51. cikke alapjin jogot kelet-
keztet a kérelem elleni felszolaldsra.

MODOSITAS IRANTI KERELEM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE

a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmegjeloléseinek
oltalmdrdl ()

MODOSITAS IRANTI KERELEM A 9. CIKK ALAPJAN
,PANCETTA PIACENTINA”
EK-sz.: IT-PDO-0117-01103-08.04.2013
OF () OEM (X))

1. A termékleirds mddositdssal érintett szakaszcimei

— O A termék elnevezése
— O A termék leirdsa

— [ Foldrajzi teriilet

— [ A szdrmazds igazoldsa
— [X Az elgdllitis modja
— [ Kapcsolat

— [O Cimkézés

— [0 Nemzeti elSirdsok

— [ Egyéb (részletezze)

() HL L 343., 2012.12.14,, 1. o.
() HL L 93., 2006.3.31., 12. o. A rendeletet felvéltotta az 1151/2012/EU rendelet.
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2.

)

A médositds tipusa

— Az egységes dokumentum vagy az 6sszefoglalé lap modositdsa

— [ Azon bejegyzett OEM vagy OFf termékleirdsanak modositdsa, amely esetében sem az egységes
dokumentum, sem az Osszefoglalé nem kerilt kozzétételre

— [ A termékleirds oly médon torténd mddositdsa, amely nem teszi sziikségessé a kozzétett egységes
dokumentum modositdsat (az 510/2006 EK rendelet 9. cikkének (3) bekezdése)

— [ A termékleirds hatdsdgilag elrendelt, kotelez8 egészségiigyi vagy novény-egészségiigyi intézke-
dések miatti dtmeneti mddositdsa (510/2006/EK rendelet 9. cikk (4) bekezdés)

. Médositis(ok)

A mobdositas értelmében — a torvényben meghatdrozott mennyiség betartdsa mellett — engedélyezésre
keriil a nitrit felhasznédldsa: ezzel a modszerrel a ,Pancetta Piacentina” OEM el6éllitdsi miveletei sordn
hatékonyabban lehet védeni a terméket a kérokozokkal és az oxiddcio jelenségével szemben.

A ,Pancetta Piacentina” terméknek az érlelés szakaszdban torténd elhelyezésére vonatkozé el6irds torlésre
keriil, mivel az OEM teljes el6allitasi folyamatat lathatéan nem befolydsolja, hogy a terméket ,megfeleld
polcokon” helyezik-e el.

A ,Pancetta Piacentina” termék feltekerést kovetd kotozésével vagy varrasaval kapcesolatos médositds célja
az eléillitds e miiveletének pontositdsa, egyértelmtibb koriilirdsa.

Azon moédositds révén, amely barmilyen tipusa sertésbél, illetve mtibél haszndlatdt engedélyezi, lehet6vé
valik, hogy a termék el6dllitisdhoz barmilyen megfelel§ anyag hasznalhaté legyen. Ezt a mddositast a
megvéltozott piaci feltételek tették szitkségessé, amelyek miatt rendkiviil nehézkesen (s6t, bizonyos hely-
zetekben egydltaldn nem) elérhetSk a kordbban eldirt anyagok bizonyos tipusai.

A minimalis érlelési id6 hdrom hénaprél négy hénapra torténé megemelésének célja az OEM cimkével
jelolt termék mindségének javitdsa.

A legmagasabb érlelési hdmérséklet 14 fokrol 18-ra torténd megemelése, valamint az érlel6helyiség
nedvességtartalmdra vonatkozd 10 %-os tliréshatir bevezetése szintén a termék min@ségnek javitdsat
célozza, és lehetévé teszi, hogy a termék aromdja erételjesebb legyen, illetve hogy minden mds termék-
hibdt ki lehessen kiiszobolni.

Végiil a termék minimalis hamutartalmdnak 2 %-r6l 1,5 %-ra torténd csokkentése az élelmiszerek sotar-
talmdnak folyamatos csokkentésére irdnyuld tendencia figyelembevételével engedélyezett minimdlis sotar-
talomnak megfelelGen torténik, amivel a hamutartalom szoros osszefiiggésben 4ll.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE

mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmegjeloléseinek
oltalmarél (%)

»~PANCETTA PIACENTINA”
EK-sz.: IT-PDO-0117-01103-08.04.2013
OF () OEM ( X )
Elnevezés

,Pancetta Piacentina”

Tagéllam vagy harmadik orszig

Olaszorszag

A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa
. A termék tipusa

1.2. osztdly — Husipari termékek (f6zve, sézva, fistolve stb.)

L. 2. lébjegyzet.
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3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

s

A ,Pancetta Piacentina” sds, természetesen érlelt, nyersen eltarthaté termék. Az el@allitdshoz a félsertés
hasi részét boritd, a szegycsont mogotti résztdl a lagyéki részig hizodé zsirt, valamint a torzs izom-
kotegeit kell felhaszndlni.

A késztermék henger alakti, tomege 4 kg és 8 kg kozotti, szine élénkvords, benne a zsiros részek tiszta
fehér szintiek. A termék husdnak illata kellemes és ldgy, ize sos.

Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

A ,Pancetta Piacentina” termék Emilia Romagna és Lombardia tartomdnyokban sziletett, nevelt és
levagott sertésekbdl késziil. A ,Pancetta Piacentina” az 1151/2012/EU rendelet 5. cikkének (3) bekez-
dése szerinti eltérés hatdlya ald esik.

Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetti termékek esetében)

27

A takarmany adagoldsdra és Osszetételére vonatkozdan részletes eldirdsokat kell betartani. A sertések
takarmdnyozdsa két szakaszbdl dll, tobbségében a 3.3. pontban meghatdrozott foldrajzi makroteriiletrdl
szarmazd gabonafélék alkotjak. A sertések atlag napi fejadagja nagyrészt kukoricakdsabol dll, ezenkiviil
tartalmaz drpdt, korpdt, sz6jat és dsvanyi anyagokat. A sajtkészités melléktermékei (savo, alvadék, ird)
tobbségében a meghatdrozott foldrajzi teriileten taldlhaté sajtiizemekbd] szarmaznak.

Az elgallitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

2L

A ,Pancetta Piacentina” el@allitdsdnak valamennyi mtveletét, a tisztitst, a szdrazon torténd sozdst, a
kotozést, a szdritdst és az érlelést a 4. pontban meghatdrozott teriileten kell végezni.

A szeletelésre, az apritdsra, a csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok

A csomagolds, a szeletelés és a darabolds valamennyi mivelete kizdrdlag a 4. pontban feltiintetett
feldolgozasi teriileten, a kijelolt ellenérzd szerv feliigyelete alatt végezhetS. A termék eredeti {6 saja-
tossdgainak megdrzése érdekében a csomagolds, a szeletelés és a darabolds miiveleteit csak kifejezetten
j6 termékismerettel rendelkezd szakemberek végezhetik az elallitdsi teriileten. Szeletelés eldtt a
termékrdl gondosan el kell tivolitani a bért. A terméket koriilvevd természetes bér eltdvolitdsa utdn,
a termék ismeretlen kornyezeti feltételek kozott, levegével torténd érintkezése esetén eléfordulhat, hogy
oxidélodik, kovetkezésképp a szeletek, vagy a vigott felilletek megbarnulnak, amitél a soviny rész
elvesziti jellegzetes élénkvoros szinét, a zsiros rész megavasodik, és ez a termék jellegzetes aromdjanak

megvéltozasdhoz vezet.

A cimkézésre vonatkozd egyedi szabdlyok

A fogyasztasra bocsdtott terméken fel kell tiintetni a ,Pancetta Piacentina” jelzést.

A ,Pancetta Piacentina” eredetmegjel6lést jol olvashatdan, letorolhetetlen bettikkel, a cimkén elhelyezett
osszes tobbi felirattdl jol megkiilonboztethet médon kell feltiintetni, kozvetleniil utdna a ,Denomi-
nazione di Origine Protetta” (Oltalom alatt all6 eredetmegjel6lés) feliratnak kell szerepelnie.

Tilos barminemd, nem kifejezetten el6irt mindsités hasznélata.

Mindazondltal megengedett olyan — nevekre, tdrsasigi formakra vagy magantulajdonban 1évé maérka-
jelzésekre — utald jelolések hasznalata, amelyeknek nincs dicsér§ vagy a fogyasztékat megtévesztd
jelentése, valamint feltiintethetd annak a sertéstelepnek a neve, ahonnan a termék szdrmazik.

A foldrajzi teriilet tomor meghatirozasa

A ,Pancetta Piacentina” elGallitdsi teriilete Piacenza megye teljes teriiletén beliil a tengerszint feletti 900
méternél alacsonyabban fekvd vidékeket foglalja magdban.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

. A fldrajzi teriilet sajdtossdgai

s

A ,Pancetta Piacentina” elddllitdisa a rémai korig nydlik vissza, mindmdig fennmaradt, és Piacenza
megye teriiletére koncentrdlodik.



2014.3.25.

Az Eurépai Unié Hivatalos Lapja

C 86/11

s

A ,Pancetta Piacentina” elGdllitdsi teriiletének jelentGsége egy olyan vidéki kultira kialakuldsdra vezet-
het§ vissza, amely egész Paddnidra — a termék nyersanyagdnak szdrmazdsi tertiletére (Emilia Romagna
és Lombardia) — jellemz8. Az alapanyag szdrmazdsi helyén a zootechnika fejlddése a széles korben
elterjedt gabonatermesztéshez, valamint a szakosodott sajtiizemek feldolgozd rendszereihez kotédik:
ezeknek koszonhetd, hogy fejlédésnek indulhatott a helyi sertéstenyésztés.

Piacenza megyében a helyi termel6k a huasrészek kivélogatdsiban és feldolgozasdban magas foka
tapasztalatra tettek szert, ami mdig fennmaradt. Kiilonos szakértelmet igényel a ,Pancetta Piacentina”
feltekerése és kotozése. A hiivos és vizben gazdag volgyek, valamint az erdds novényzettel boritott
dombok j6 hatdssal vannak az érlelhelyiségek koriilményeire.

5.2. A termék sajdtossdgai

A ,Pancetta Piacentina” henger alaki termék. A szeleteken a sovény, élénkvoros, illetve zsiros, fehér
részek véltakozdsa figyelhet§ meg. A termék illata kellemes és lagy, ize sos.

A ,Pancetta Piacentina” el8dllitdsa olasz zsirsertésbdl szdrmazd izomrészek felhaszndldsdval torténik.

5.3. A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozotti vagy (OF] esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti ok-okozati kapcsolat

A ,Pancetta Piacentina” jellegzetes tulajdonsdgait a kornyezeti feltételek, tovdbba természeti és emberi
tényezdk hatdrozzdk meg. A nyersanyag jellemzdi szoros Gsszefiiggésben dllnak a koriilhatdrolt elldtdsi

teriilettel, amelyen beliil a ,Pancetta Piacentina” el6allitdsahoz hasznalt hiisrész mindsége szempontjabol
meghatdrozé olasz zsirsertés tenyésztési technikdi kialakultak.

Ezenkiviil a ,Pancetta Piacentina” Piacenza megye teriiletére behatdrolhaté eldéllitdsa a helyi gyartokhoz
kotédik, akik az id6k sordn a termék sézdsa, feltekerése és kotozése terén sajitos szakértelemre tettek
SZert.

A termék feltekerése és kotozése kovetkeztében jon létre a ,Pancetta Piacentina” jellegzetes henger
formdja, a fenti miveletek okozzdk a szeleteken a sovany és zsiros részek véltakozdsit is.

A gyéartéknak a his sbzdsa terén szerzett szaktuddsa, illetve a ,Pancetta Piacentina” érlelési szakaszainak

alapos ismerete tovabbi bizonyiték a ,Coppa Piacentina” termék és az el@allitdsi teriilet kozotti kapeso-
latra.

A kornyezeti tényezSk szoros Osszefiiggésben dllnak az eldallitdsi teriilet jellemzdivel: killondsen fontos
— a késztermék jellemzGire rendkiviil meghatdrozé hatdssal biré — éghajlat, amely kiemelt szerepet kap

a termék érlelési szakaszainak eredményes kimenetelében.

Ennélfogva az ,alapanyag — termék — eredetmegjelolés” egyiittese mdshol nem reprodukalhaté ismer-
tetGjegyekkel kapcsolddik az érintett teriilet gazdasdgi-tirsadalmi fejlédéséhez.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

(510/2006/EK rendelet () 5. cikk (7) bekezdés)

A termékleirds egységes szerkezetbe foglalt szovege az alabbi internetes oldalon tekintheté meg:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

vagy

kozvetleniil a Minisztérium honlapjdn (http:/[www.politicheagricole.it), (a képernyS jobb fels§ sarkdban) a
,Qualita e sicurezza” (Mindség és biztonsag) cimszéra, majd a ,Disciplinari di produzione allEsame dell'UE”
(,Az unids vizsgdlatnak aldvetett termékleirdsok”) meniipontra kattintva.

(*) L. 2. labjegyzet.
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