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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Bejegyzési kérelem kozzététele a hagyomdnyos kiilonleges terméknek mindsiild mezdgazdaségi
termékekr6l és élelmiszerekrdl sz6l6 509/2006/EK tandcsi rendelet 8. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2010/C 94/12)

Ezzel a kozzététellel az 509/2006/EK tandcsi rendelet (') 9. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitva hat honapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsaghoz.

HAGYOMANYOS KULONLEGES TERMEK BEJEGYZESERE VONATKOZO KERELEM
A TANACS 509/2006/EK RENDELETE
,SPEKACKY” VAGY ,SPEKACKY”
EK-sz.: SK-TSG-0007-0055-21.05.2007

1. A kérelmezd csoportosulds neve és cime:

Név:  Cesky svaz zpracovatelit masa
Cim: Libusskd 319
142 00 Praha 4 — Pisnice
CESKA REPUBLIKA

Tel. +420 244092404
Fax +420 244092405
E-mail: reditel@cszm.cz

Név:  Slovensky zvdz spracovatelov masa
Cim:  Kukuc¢inova 22
831 03 Bratislava
SLOVENSKO/SLOVAKIA

Tel. +421 255565162
Fax +421 255565162
E-mail: slovmaso@slovmaso.sk

2. Tagdllam vagy harmadik orszig:

Cseh Koztarsasag
Szlovék Koztirsasig

3. Termékleirds:

3.1. Bejegyzendd elnevezés(ek):
,Spekacky” (cseh)
,Spekacky” (szlovak)

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.


mailto:reditel@cszm.cz
mailto:slovmaso@slovmaso.sk

2010.4.14.

Az Eurépai Unié Hivatalos Lapja

C 94/19

3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

Az elnevezés:

[0 onmagédban kiilonleges

a mezdgazdasagi termék vagy élelmiszer kiilonleges tulajdonsdgat fejezi ki

A Spekacky/Spekacky elnevezés a mezégazdasdgi termék vagy élelmiszer kiilonleges tulajdonsdgdt fejezi
ki, ami abbdl ered, hogy a termék egyenetleniil eloszlé szalonnadarabok (Spek) és kisebb mennyiségben
jelen 1évg kollagénrészecskék durva keverékét tartalmazza.

Igényli-e a kérelmezd az 509/2006/EK rendelet 13. cikkének (2) bekezdése alapjdn az elnevezés fenntartdsdt?:

[ Bejegyzés az elnevezés fenntartasdval

Bejegyzés az elnevezés fenntartdsa nélkiil

A termék tipusa:

1.2. osztély: Husipari termékek (f6zve, sdzva, fustolve stb.)

Annak a mezdgazdasdgi terméknek vagy élelmiszernek a leirdsa, amelyre a 3.1. pontban feltiintetett elnevezés
vonatkozik:

A Spekacky/Spekacky hokezeléssel elallitott, aranybarna szind hisipari termék, amely sertés vagy
szarvasmarha vékonybelébe toltott, tobb méter hosszd, folytonos hengerbdl all.

Fizikai jellemzdk

folytonos henger, amelyet zsineggel 65-85 ¢ tomegl, 4,0-4,6 cm 4atmérGjd, 8-9 cm hosszlsdga,
kiilondllé szakaszokra osztanak.

Kémiai jellemzd6k

Az izomszovet netté fehérjetartalma:  legaldbb 6 tomegszazalék
Zsirtartalom: legfeljebb 45 tomegszazalék
Sotartalom: legfeljebb 2,5 tomegszazalék

Erzékszervi jellemz6k

Kiils6 megjelenés és szin: a termék zsineggel szakaszokra osztott természetes bélbe toltott marha- és
sertéshtskeverékbdl késziil. A termék aranybarna szindi, de ennél sotétebb vagy viligosabb drnyalat is
megengedett, észrevehetd fiistfoltok azonban a terméken nem jelenhetnek meg. A termék felszinén
odaszaradt folyadékcseppek, az egyes darabok talalkozasi pontjaindl pedig vildgosabb szind teriiletek
megengedhet8k. A felszin sima vagy kismértékben rdncos. A termék felszini egyenetlenségei zsirral
vagy aszpikkal nem tolthetSk ki.

Megjelenés és szin a metszéslapon: a metszéslap szine a vildgosvorostdl a sotétvorosig terjed, és rajta
egyenetleniil eloszlé szalonnadarabok lathatok. Kisebb, konnyti kollagénrészecskék és légzsikok
megengedettek.

Iz és aroma: frissen fiistolve enyhe, a fliszerezés eredményeként mérsékelten sés; f6zve 1édis.

Allag: szildrd, ligy, tomor.
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3.6.

3.7.

3.8.

Annak az elddllitdsi mdédnak a leirdsa, amelynek alapjdn a 3.1. pontban feltiintetett elnevezésii mezdgazdasdgi
terméket vagy élelmiszert elddllitjdk:

A Spekécky/Spekacky dsszetevéi a kovetkezdk: legfeljebb 30 % zsirtartalmd marhahds, legfeliebb 50 %
zsirtartalma sertéshas, szalonna, ivoviz (jégpehely formdjdban), burgonyakeményitd, nitrites sokeverék,
Grolt feketebors, édesnemes paprika (100 ASTA), fokhagyma (pehely, koncentritum vagy por
formdban, a friss fokhagyma szokdsos mennyiségének megfeleld mennyiségben), 6rolt szerecsendio,
E 450 és E 451 polifoszfat (3 g/kg P,0Os), aszkorbinsav — E 300 (0,5 g/kg), a toltésre szolgdld bél pedig
szarvasmarha vagy sertés zsineg felhaszndldsdval szakaszokra osztott vékonybele.

100 kg Spekédcky/Spekacky késztermékként az aldbbiakat tartalmazza:

— Legfeljebb 30 % zsirtartalmti marhahds 38,5 kg

— Legfeljebb 50 % zsirtartalmd sertéshis 17,5 kg
— Szalonna 27,0 kg
— Viz (jég) 23,0 kg
— Burgonyakeményit§ 2,5 kg

— Nitrites sdkeverék 2,0 kg

— Orolt édesnemes paprika (100 ASTA) 0,22 kg
— Orolt feketebors 0,16 kg
— Fokhagyma (pehely, koncentratum, por) 0,09 kg
— Orolt szerecsendi6 0,03 kg
— E 450 és E 451 polifoszfat 0,3 kg

— Aszkorbinsav, E 300 0,05 kg

— Toltésre szolgdlé bél: szarvasmarha vagy
sertés vékonybele

— Zsineggel szakaszokra osztva

Az emlitett Osszetevdk (a szalonna kivételével), adalékanyagok és fiiszerek felhaszndldsdval 0,1 mm és
2,5 mm kozotti részecskékbdl dllo keveréket készitenek. A keverékhez ezt kovetSen legfeljebb kb.
8 mm nagysagara vagott szalonnadarabokat adnak, majd az egészet legfeljebb 4,0-4,6 cm atmérGji
szarvasmarha- vagy sertésvékonybélbe toltik.

A keveréket ezt kovetSen zsineggel szakaszokra osztjak. A terméket fustolSradra kotozik, majd fiisto-
16be viszik, ahol a jellegzetes szin és illat elérése érdekében szaritjak és fustolik. A fustolt terméket ezt
kovetSen 75-78 °C-on hékezelésnek vetik ald, mig a termék belseje el nem éri és legaldbb tiz percen
keresztiil meg nem tartja a 70 °C-os hémérsékletet. A terméket a hékezelést kovetSen hideg vizzel
lespriccelik, és htilni hagyjdk. A Spekdckyt/Spekackyt ezt kovetSen hiivos, sotét helyiségben taroljdk.

A mezdgazdasdgi termék vagy élelmiszer kiilonleges tulajdonsdga:

A Spekacky/Spekacky mds hékezelt husipari termékektsl abban tér el, hogy egyenetleniil eloszlé
szalonnadarabok (Spek) és kisebb mennyiségben jelen 1évé kollagénrészecskék durva keverékét tartal-
mazza, és ebbdl adddik a termék sajitos megjelenése felszeleteléskor. A termék tovabbi sajitos jellem-
z6je, hogy természetes bélbe toltott folytonos hengerrdl van sz6, amelyben az egyes Spekacky-
[Spekacky-darabokat zsineggel kiilonitik el. A termék tovabbi fontos megkiilonboztetd jellemzdje a
kiegyensulyozott ardnyd flszerezés, amely a marhahdssal és a szalonndval egyiitt a terméknek hevi-
téskor utdnozhatatlan aromadt és illatot kolesonoz.

A mezdgazdasdgi termék vagy élelmiszer hagyomdnyos jellege:

A fogyasztdst, az OsszetevSket és az el6dllitési eljdrasokat tekintve a Spekdcky/Spekacky a mai Cseh
Koztdrsasdg teriiletén immdr tobb mint szdz éve ismert. Ipari mennyiségben elészor a 19. szdzad
mésodik felében kezdték el@allitani, a fiistolt husipari termékek feldolgozdsanak fejlédése sordn, egy
id6 utdn pedig kivdlé mindségli, szarvasmarha vékonybelébe toltott hasipari termékként tartottdk
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3.9.

szamon. A terméket 1891-ben kidllitottdk egy prdgai mez@gazdasdgi vasiron, ahol feldllitottak egy
teljesen felszerelt fiistol6t is, amilyen azel6tt nyilvanos kidllitdson még sohasem szerepelt. A Spekackyt/
Spekackyt a helyszinen fiistolték, és még forron szolgdlték fel igényes papirtényéron, tormaval és
soskiflivel, nyolc grajciarért (a grajciar [krajcdr] korabeli cseh pénzérme volt). A Spekdcky/Spekacky
mint klasszikus cseh fuistolt hisipari termék megjelenése erre az idészakra vezethet§ vissza. Az akko-
riban elédllitott Spekdcky/Spekacky kivételes minGségét az OsszetevSk tanusitidk: a termék 50 %-a
novendék allatokbdl szdrmazé marhafarts, 20 %-a kivdlé minGségd, bér nélkili sertéshis, 30 %-a
pedig kockdra végott szalonna volt. A termékhez dllagdtdl fiiggéen idénként kis mennyiségben
kolbdszhdst (marhahiisbdl el@allitott kotSanyag) is adtak. A terméket fokhagymaval, feketeborssal,
alkalmanként pedig némi szerecsendiéval is fiiszerezték. Egy mdsik eljards szerint a Spekackyt/
Spekackyt radra haztdk, és lenzsineggel rogzitették. Mivel a terméket darabonként értékesitették, a
teljes tomegnek meg kellett felelnie a darabszdmnak. A kivdlé minGség eléréséhez a termék megfelel§
fiistolése is fontos volt. A 20. szdzad elején a fiistolési eljdrdst tovabbfejlesztették, és a Spekdcky|
Spekacky — a pdrky és a klobdsy (tovdbbi hagyomdnyos vordsarutipusok) mellett — a legismertebb
husfeldolgozé-ipari termékké valt. Egyes, kiilonosen nagyvérosokban miikods véllalatok a Spekdcky/
Spekacky eldillitdsdval komoly hirnévre tettek szert. A legismertebb gyartok kozott volt a pragai
Ujvarosban mtikoéds Koula és Machacek, a Vinohrady nevd kiilvarosi teriileten pedig a Sereda, melynek
Spekédckyjat/Spekackyjét Praga varosdnak lakéi ,Seredky” néven ismerték. Ezeket a husfeldolgozé-ipari
termékeket fiistolést kovetGen még forron széllitottdk az tizletekbe, ahol délutdinonként rendszeresen
nemcsak bent az iizletben, hanem az egész kornyéken is csoddlatos fustolt illatot lehetett érezni.
Amikor Priga Ovédrosdt esténként eldrasztotta a gdzlimpdk aranyl6 fénye, az utcdkat a Spekdcky|
Spekacky illata jarta 4t, amit az utcai drusok faszénen siitogettek.

A hsipari termékek mingségét akkoriban nem szabalyoztdk. Az dllami ellendrzések {6 célpontja a liszt
volt, ennek hasznilatit azonban a Spekdcky/Spekacky osszetevsi kozott nem engedélyezték. A
Spekédcky/Spekacky legfébb osszetevsje a masodik vildghdborat kovetSen a szalonna mellett tovabbra
is a marhahis volt. Kés6bb az Osszetevk ardnya a sertéstenyésztés béviilésével a kovetkezSképpen
alakult: 40 % marhahts (az els6 negyed részei), 30 % mindségi sertéshiis és 30 % szalonna. A ftisze-
rezést pedig édesnemes paprikdval egészitették ki. A hisgydrté és husfeldolgozé iizemek dllamositdsat
kovetden az Osszetevdk ardnydra, az adalékanyagokra, a bélre és a technoldgiai folyamatokra techno-
l6giai és gazdasdgi el6irdsok vonatkoztak, amelyek tovdbb javitottdk e hagyomdnyos cseh termék
mindségét. A Spekacky/Spekacky el6éllitdséra a hdsipari termékekre vonatkozé, CSN 57 7115.
szama technologiai és gazdasdgi elSirdsok voltak érvényben (az 1977. janudr 1-jétSl érvényes
szabdlyzat 1. része, Husipari FSigazgatdsdg, Praga). Ennek eredményeként a termék emlitett eléirdsok
szerinti eldallitdsa a volt Cschszlovdkia egész teriiletén elterjedt. Az eldallitdsi technoldgia fokozatos
véltozésdval, illetve mivel bizonyos osszetevSk és belek (pl. a szarvasmarha vékonybele) csak korlato-
zott mennyiségben dlltak rendelkezésre, véglegesitették a receptirdt — ezt ismertettik fentebb, a
Spekédcky/Spekacky eldallitdsi modszereinek lefrasandl (ldsd a kérelem 3.6. pontjdt).

A kiilonleges tulajdonsdg ellendrzésére vonatkozé minimumkovetelmények és eljdrdsok:

Az ellendrzések az aldbbiakra terjednek ki:

— az Osszetevdk, adalékanyagok és fliszerek receptira szerinti ardnyainak valé megfelelés; az elkészi-
tési eljdrds sordn ellendrzik a receptirdnak val6 megfelelést,

— annak ellendrzése, hogy a termék egyenetleniil eloszlé szalonnadarabok ($pek) és kisebb mennyi-
ségben jelen 1évg kollagénrészecskék durva keverékét tartalmazza; a technoldgiai elééllitasi folyamat
sordn azt koveten elvégzett vizudlis ellendrzés, hogy a keveréket a természetes bélbe toltik, és
zsineggel szakaszokra osztjik,

— a termék alakjdra, felszini megjelenésére, szinére és dllagdra vonatkozé el8irdsoknak valé megfelelés;
a késztermék hékezelését, vizzel valo lespriccelését és hiitését kovetGen elvégzett vizudlis ellendrzés,

— a termék megjelenésére és szinére vonatkozd el8irdsoknak valdé megfelelés felszeleteléskor; a kész-
termék hékezelését, vizzel vald lespriccelését és hiitését kovetGen elvégzett vizudlis ellendrzés,

s 2

— a termék izére, illatdra, dllagdra és lédussdgdra vonatkozé elGirdsoknak valo megfelelés; a kész-
termék hdkezelését kovetSen elvégzett érzékszervi ellendrzés,
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— a termék fizikai és kémiai Osszetételére vonatkozo el6irasoknak valé megfelelés; a készterméket
jovahagyott laboratériumi médszerekkel vizsgdljak.

Az ellendrzéseket az ellenérzé szerv vagy vallalkozds évente legaldbb egy alkalommal a termék minden
gyartdjanak tizemében elvégzi.

4. A termékleirdsnak valé megfelelést ellendrzé hatdsigok vagy szervek:

4.1. Név és cim:

A termékleirdsnak valé megfelelést ellen6rzd hatdsagok vagy szervek a Cseh Koztdrsasigban:

Név:  Stdtni zemédélskd a potravindfskd inspekce
Cim:  Kvétnd 15
603 00 Brno

CESKA REPUBLIKA

Tel. +420 543540111
E-mail: sekret.oklc@szpi.gov.cz

allami [0 magan

Név: Statni veterindrni sprava CR
Cim: Slezskd 7

120 00 Praha 2

CESKA REPUBLIKA

Tel. +420 227010137
E-mail: hygi@svscr.cz

allami [0 magén
A termékleirdsnak valé megfelelést ellen6rzé hatbsagok vagy szervek a Szlovdk Koztdrsasigban:

Név:  BEL[NOVAMANN International, s r.o.
Cim: Tovérenskd 14
815 71 Bratislava
P.O. BOX 11
820 04 Bratislava 24
SLOVENSKO/SLOVAKIA

Tel. +421 250213376
E-mail: tomas.ducho@ba.bel.sk

allami [ magidn

Név:  Stitna veterinirna a potravinova spréva SR
Cim:  Botanickd 17
842 13 Bratislava
SLOVENSKO/SLOVAKIA

Tel. +421 260257427
E-mail: buchlerova@svssr.sk

allami [0 magéan

4.2. A hat6sdg vagy szerv konkrét feladatai:

A 4.1. pontban emlitett ellendrz$ szervek feladata valamennyi el6iras teljesitésének ellendrzése.
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