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EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Bejegyzési kérelem kozzététele a hagyomdnyos kiilonleges terméknek mindsiild mezdgazdasigi
termékekrGl és élelmiszerekrdl sz6l6 509/2006/EK tandcsi rendelet 8. cikkének (2) bekezdése

alapjan

(2009/C 156/15)

Ezzel a kozzététellel az 509/2006/EK tandcsi rendelet 9. cikke alapjén létrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat honapon belil kell beérkeznie a
Bizottsdghoz.

3.2

3.3.

HAGYOMANYOS KULONLEGES TERMEK BEJEGYZESERE VONATKOZO KERELEM
A TANACS 509/2006/EK Rendelete
~,KABANOSY”
EK-szim: PL-TSG-0007-0050-22.01.2007

A kérelmez§ csoportosulds neve és cime:

Név: Zwiazek ,Polskie Migso”

Cim:  ul. Chalubinskiego 8
00-613 Warsaw
POLSKA/POLAND

Tel. +48 228302657

Fax +48 228301648

E-mail:  info@polskie-mieso.pl

Tagdllam vagy harmadik orszig:

Lengyelorszag

Termékleirds:

. Bejegyzendd elnevezés (az 1216/2007[EK tandcsi rendelet 2. cikke):

,Kabanosy”

Az elnevezés:
[0 onmagaban kiilonleges

mezbgazdasagi termék vagy élelmiszer kilonleges tulajdonsagat fejezi ki

A kabanosy” elnevezés a termék kiilonleges tulajdonsagat fejezi ki. A XIX. szdzadi Lengyelorszdgban és
Litvanidban a ,kaban” széval vagy annak kicsinyit6képzds alakjéval (,kabanek”) az extenziven, f8leg
burgonyaval takarmanyozott fiatal hizosertést illették, a t6le szarmazé hast pedig dltalaban ,kabanina”
szoval jelolték. A ,Kabanos” elnevezés a széban forgd sertések megjelolésére haszndlt sz6bél szdrmazik.

Igényli-e a kérelmezd az 509/2006/EK rendelet 13. cikkének (2) bekezdése alapjdn az elnevezés fenntartdsdt:

[0 Bejegyzés az elnevezés fenntartdsaval

Bejegyzés az elnevezés fenntartdsa nélkiil
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3.4.

3.5.

3.6.

A termék tipusa:

1.2. osztdly — Husipari termékek (f6zve, sézva, fustolve stb.)

Annak a mezdgazdasdgi terméknek vagy élelmiszernek a leirdsa, amelyre a 3.1. pontban feltiintetett elnevezés
vonatkozik (az 1216/2007[EK tandcsi rendelet 3. cikkének (1) bekezdése):

A ,kabanosy” hossza és vékony kolbdsz, amelyik egyik végén meg van csavarva, bele pedig egyenle-
tesen rdncos. A félbehajtott kolbdszszalak hajtdsdban a felfuggesztés nyoma lathaté.

A kabanosy” feliilete sotétvords bordd drnyalattal. Metszéslapjan sotétvoros hasdarabok és krémszind
zsirdarabok lathatéak.

Tapintdsra feliilete sima, szdraz és egyenletesen rancos.

A kabanosy” terméket a siilt, s6zott sertéshis hatdrozott ize jellemzi, valamint enyhe koménymag,
bors és fustolt iz.

Kémiai osszetétel:

— fehérjetartalom, legaldbb 15,0 %

— viztartalom, legfeljebb 60,0 %

— zsirtartalom, legfeljebb 35,0 %

— sétartalom, legaldbb 3,5 %

— nitrattartalom(Ill) és NaNO,-ben kifejezett nitrattartalom (V) legfeljebb 0,0125 %

A kémiai Osszetétel fenti értékei biztositjdk a termék hagyomdnyos mindségét. A késztermék meny-
nyisége nem érheti el a felhaszndlt hisalapanyag mennyiségének 68 %-dt.

Annak az eldallitdsi modnak a leirdsa, amelynek alapjdn a 3.1. pontban feltiintetett elnevezésti mezdgazdasdgi
terméket vagy élelmiszert elddllitjdk (az 1216/2007/EK tandcsi rendelet 3. cikkének (2) bekezdése):

Osszetevsk

Has (100 kg nyersanyag):

— L o. sertéshis legfeljebb 15 %-os zsirtartalommal — 30 kg
— IIA. o. sertéshiis legfeljebb 20 %-os zsirtartalommal — 40 kg
— 1IIB. o. sertéshus legfeljebb 40 %-os zsirtartalommal — 30 kg
[zesit6k (100 kg hishoz):

— természetes bors — 0,15 kg

— szerecsendi6 — 0,05 kg

— koéménymag — 0,07 kg

— cukor — 0,20 kg

Egyéb:

— 5626 keverék (étkezési s6 (NaCL) és natrium-nitrit (NaNO,)) — kb. 2 kg

Takarmdnyozds a ,kabanosy” gydrtdsdra szdnt sertéshus elddllitdsdban:

A takarmdnyozds a sertések zsir- és hustomegének novelésére iranyul. Célja a kozel 120 kg-os, 3 %
feletti izomkozi zsirardnyd sertések tenyésztése.

— Hizlaldsra a késén éré fajtdk alkalmasak, a kivint izomkozi zsirtartalom megfelel§ takarmdnyo-
zdssal érhet8 el. A hizlalishoz haszndlt fajtdk nem rendelkeznek az RN génnel, az RYP 1T gén
pedig a populdcid legfeljebb 20 %-dndl fordul el6.

— A hizlaldst hdrom szakaszban kell végezni — az 1. szakasz kb. 60 kg, a II. szakasz kb. 90 kg, a IIL
szakasz pedig kb. 120 kg eléréséig tart.
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— A hizlalds 90 kg-os testtomegig kétféle takarmdnykeverék alkalmazdsaval torténik. A keverékekben
(dézisokban) a kovetkezd OsszetevSket alkalmazzak:

— energetikai komponensekként: gabonadrleményeket — biza, drpa, rozs, zab, tritikalé vagy kuko-
rica, valamint csupasz zabfajtdkat Osszesen a keverék legfeljebb 30 %-ig.

— fehérje komponensekként: csillagfurt, bitkkkony, borsé Srlemények, extrahalt szdjadara, extrahdlt
repcedara, extrahdlt repcepogdcsa, takarményéleszt§, vagy széritott zoldtakarmény.

— 90 kg-t6l 120 kg-ig terjeds testtomeg( dllatok hizlaldsdban a kovetkez8 oOsszetevSket alkalmazzdk:

— energetikai komponensekként: biza, drpa, rozs, zab, tritikalé Srleményeket. A takarmanykeve-
rékekben (dézisokban) nem alkalmazhat6 kukoricadara és csupasz zab Srlemény.

— fehérje komponensekként: hiivelyes Srlemények (csillagfiirt, bitkkony, borsd), extrahalt szdja-
dara, extrahdlt repcepogécsa, valamint szdritott zoldtakarmdny.

— A hizlalds teljes id6tartama alatt nem haszndlhaté novényi olaj, illetve allati eredet(i takarmanyok —
tejpor, savopor, halliszt.

— A takarmdnykeverékek metabolikus energiatartalma a hizlalds minden szakaszdban 12-13 MJ
EM/kg. A takarmanykeverékek fehérjetartalma a hizlalds 1. szakaszdban 16-18 % korili, a hizlalds
II. szakaszdban kb. 15-16 %, a hizlalds III. szakaszdban pedig hozzdvetéleg 14 %.

— A hizésertés takarmdnyadagjai éllhatnak csak abraktakarmdnybdl, vagy abraktakarmdnybdl és
tomegtakarmdnybol — ilyen pl. a burgonya és a zoldtakarmadny.

A ,kabanosy” készitése a kovetkezd mitveletekbdl 4ll
1. szakasz
Az 6sszes huasalapanyag elGzetes apritdsa. A htisdarabok homogenizdldsa (kb. 5 cm dtmérdre).

2. szakasz

Hagyomanyos sozds (szaraz moédszerrel) kb. 48 6ran keresztill, s6z6 keverék alkalmazdsaval.

3. szakasz

Az 1. osztélyt has apritdsa kb. 10 mm-es méretre, a IIA. és IIB. osztdlyt hidsok apritdsa kb. 8 mm-es
méretre.

4. szakasz
Az osszes alapanyag keverése az izesitGkkel egyiitt: bors, szerecsendi6, koménymag és cukor.

5. szakasz

Vékony, 20-22 mm atmérdjli birkabél toltése; a bél egyik végének megcsavardsdval kb. 25 cm-es szalak
kialakitdsa.

6. szakasz

Szikkasztas 30 °C-ndl alacsonyabb hémérsékleten 2 6rdn keresztill. El6zetes feliileti szdritds, az Ossze-
tevSk ,0sszeérlel6dése” a szdlakon beliil.

7. szakasz

Feluilet szaritdsa és hagyomdanyos fustolés meleg fusttel (kb. 150 percen keresztiil) valamint hevités a
szdl belsejének minimum 70 °C hémérséklet eléréséig.

8. szakasz

Pihentetés 1 6rdn keresztil kikapcsolt fiistol6ben, utdna hiités légbefavassal és lehiités 10 °C alatti
hémérsékletre.

9. szakasz

Szdritds 3-5 napon keresztiil 14-18 °C-os hdmérséklet és 80 %-os nedvesség mellett a kivant (leg-
feljebb 68 %-0s) beszdraddsi ardny eléréséhez.
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3.7. A mezdgazdasdgi termék vagy élelmiszer kiilonleges tulajdonsdga (az 1216/2007 /EK tandcsi rendelet 3. cikkének
(3) bekezdése):

A ,kabanosy” kiilonleges tulajdonsdga a termékre jellemz8 néhédny sajitossdgdbdl ered:

— omlés, zamatos, jellegzetes tulajdonsagokkal biré hds,

— kiilonleges {z és illat,

— jellegzetes, egységes alak.

Omlés, zamatos, jellegzetes tulajdonsdgokkal birdé has

A kabanosy” jellegzetes tulajdonsagait befolyasold lényeges Gsszetevd a késén érg fajtak koziil hozza-
vetSleg 120 kg felhizlalt hizésertés hiisa, amelyet a 3.6. pontban leirt genetikai tulajdonsdgok jellemez-
nek. A kovetelmények teljesitésének koszonhetSen elérhetS a 3 % feletti izomkozi zsirtartalom ardnya,
amely biztositja a ,kabanosy” gyartasdhoz sziikséges, megfelel§ iz- és technoldgiai jellemzdket. Az ilyen
alapanyag felhasznaldsa, valamint a hagyomdnyos készitési modszerek betartdsa — kiilonos figyelemmel
az apritas, sozds és fiistolés egyes szakaszaira — biztositja a ,kabanosy” kiilonleges omldssagat és
zamatossagat. A ,kabanosy” termékre jellegzetes a tisztdn hallhat6 reccsend hang, amikor kettétorik.
Az omléssag a megfelel§ elkészités, kiilonosen a szdritds és a fiistolés eredménye.

Kilonleges iz és illat

A ,kabanosy” izével és illatdval kiemelkedik mds kolbdszfélék koziil. Ezeket a tulajdonsdgokat a gydrtds
sordn alkalmazott, megfelel@en kivalasztott és megfelel§ ardnyban haszndlt ftiszerek: bors, szerecsendio,
koménymag és cukor, valamint az iz értékeit kiemeld, megfelel§ fustolési eljards eredményezik.

Jellegzetes, egységes alak

A ,kabanosy” jellegzetes tulajdonsdgat elsGsorban egyedi alakjanak koszonheti. A ,kabanosy” vékony és
hosszi szdrazkolbdsz, amelyik egyik végén meg van csavarva, a bél pedig egyenletesen rancos.

3.8. A mezdgazdasdgi termék vagy élelmiszer hagyomdnyos jellege (az 1216/2007/EK tandcsi rendelet 3. cikkének
(4) bekezdése):

A készités és osszetétel hagyomdnyos jellege

,Kabanosy’-t, vagyis vékony, enyhén szdritott és fiistolt, birkabélbe toltott sertéskolbdszt médr a XX.
szazad hiiszas, harmincas éveiben is fogyasztottak Lengyelorszdg szerte. A kis helyi hentesiizletekben és
mészdrszékekben készitették ugyanazzal az elnevezéssel, de kiilonbozd tdji valtozatokban. A kilonb-
ségek f6leg a fiiszerezésbdl adddtak, de a kolbdsz mingségét is érintették. Az akkori gasztrondmiai és
élelmiszeripari kiadvanyok — mint pl. M. Karczewska Wyréb wedlin i innych przetwordw migsnych sposobem
domowym cimd, 1937-ben Varsoban kiadott mtive — népszertsitették a ,kabanosy” készitésének recept-
jeit és szabvanyos el6éllitasi technoldgidjat, ami elGsegitette a mdrka megerdsodését és mindség javu-
lasat. E kolbdsz egyedi iztulajdonsdgokkal rendelkezett, a tartdsitasi modszerek — mint példaul a fiistolés
és a szdritds — pedig a hosszabb eltarthatésagot biztositottak.

1945 utén a termék mindségi fejlesztésére irdnyuld torekvés eredményeképpen mindségi elSirdsokat
vezettek be. 1948-ban a ,Rozporzadzenie Ministrow Aprowizacji oraz Przemystu i Handlu z 15.9.1948
- Dz.U. nr 44 poz. 334, 1948 rok” cimii rendelettel hivatalosan engedélyezték a ,kabanosy” keres-
kedelmi forgalmazdsat. Ezt kovetSen a technoldgiai-gyartdsi kérdéseket szabdlyoztdk a RN-
54/MPMIM1-Migs-56 szdmii, 1954. december 30-i elSirdssal, majd 1964-ben az elGillitds torténelmi
hagyomdnyai alapjdn kidolgoztdk a kolbdsz szabvanyos receptjét, amelyet a Varséban kiadott ,Norma
Centrali Przemystu Migsnego — Przepisy wewngtrzne nr 21 — Kabanosy — receptura” tartalmaz.

A kabanosy” nagy népszeriiségnek Orvendett a Lengyel Népkoztirsasdg idejében (1945-1989) —
mindenki vasarolta. Diszitették az tinnepi asztalokat, valamint jo szolgdlatot tettek az uti csomagban,
ajandékként, illetve kiséréételként egy pohdr vodka mellé. A sonka és a szalonna mellett a ,kabanosy” is
lengyel exportspecialitds lett.
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3.9.

Hagyomdnyos alapanyag — sertéshus

A ,kabanosy” kiilonleges médon hizlalt, régebben ,kabannak” nevezett sertés hisdbol késziil. A ,kaban”
kifejezés a hires lengyel kolt6, Adam Mickiewicz 1834-ben irt Pan Tadeusz cimd verses regényében is
szerepel. Habar a ,kaban” eredetileg vaddisznét, sertést, s6t lovat is jelentett, a XIX. szdzadban — ahogy
arra az 1863-ban Varséban kiadott Encyklopedyja Powszechna enciklopédia 13. kotete is ramutat — mdr
dltaldnosan a jol tapldlt, kovér, fiatal sertés meghatdrozdsaként haszndltdk. A sertést kiilonleges médon
hizlaltdk, hogy htsa finom és j6 mindségli legyen, magas izomkozi zsirtartalommal, ami a beldle
késziilt termékeknek er6teljes, jellegzetes izt, textirdt és omlossdgot adott. A ,kaban” sz6bdl ered az
akkor népszertivé valt ,kabanina” kifejezés, amely az 1861-ben Vilniusban kiadott Stownik jezyka pols-
kiego cimii szétdr szerint dltaldban sertéshiist jelent.

A ,kabanosy” gydrtdsdra tenyésztett sertés hiisinak izomkozi zsirtartalma meg kell, hogy haladja a 3 %-
ot. A hiis ,mdrvanyossaga” kell6 omléssagot, zamatossagot és rendkivilli izt ad a terméknek. Az ilyen
his hasznalata dontden befolydsolja a végtermék mindségét, kiilonleges jellege megfelel a hagyomanyos
készitési modszernek.

A kiilonleges tulajdonsdg ellendrzésére vonatkozé minimumkavetelmények és eljdrdsok (az 1216/2007/EK tandcsi
rendelet 4. cikke):

A sajitos jellegére vald tekintettel a ,kabanosy” ellendrzése sordn kiilonosen a kovetkezdket kell
figyelembe venni:

1. Az eléillitaishoz hasznalt alapanyagok mindsége (sertéshis, fhiszerek), ezen beliil:
— a his technoldgiai alkalmassiga
— hizlaldsi modszer
— a sozds idStartama
— a gyartashoz felhaszndlt fliszerek és alkalmazott ardnyaik.
2. Fustolési eljards:
Az ellendrzés sordn vizsgalni kell:
— hagyomanyos meleg fiisttel vald fiistolés hémérsékletét és a hevités hdmérsékletét
— az eldllitdsi szakaszok idStartamdnak betartdsit és a hideg fiisttel vald fiistolés h6mérsékletét
— biikk forgacs hasznalatdt a hideg fiistoléshez.
3. A késztermék mindsége:
— fehérjetartalom,
— viztartalom,
— zsirtartalom,
— natrium-klorid-tartalom,
— nitréttartalom (IIl) és nitrattartalom (V),
— iz és illat.
4. A termék alakja:

Az ellendrzés gyakorisiga

A fent emlitett szakaszok ellendrzését kéthavonta kell végezni. Abban az esetben, ha minden szakasz
megfelelSen zajlik, az ellenSrzések gyakorisdga évi kett8re csokkenthetd.

Amennyiben valamelyik szakaszban rendellenesség tapasztalhato, az adott szakasz ellendrzését nagyobb
gyakorisdggal kell végezni (kéthavonta). A tobbi szakasz tovdbbra is félévente egyszeri gyakorisdggal
ellendrizhetd.
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4. A termékleirdsnak valé megfelelést ellenrz6 hatésigok vagy szervek:

4.1. Név és cim:

Név: Gléwny Inspektorat Jakosci Handlowej Artykuléw Rolno- Spozywczych.
Cim:  ul. Wspélna 30
00-930 Warsaw
POLSKA/POLAND
Tel. +48 226232901
Fax +48 226232099
E-mail: —

dllami ] magén

4.2. A hatdsdg vagy szerv konkrét feladatai:

A fenti hatdsdg a termékleirdsban ismertetett valamennyi el8allitdsi szakaszt ellendrzi.




