L 351/72 Az Eurépai Uni6 Hivatalos Lapja 2017.12.30.

A BIZOTTSAG (EU) 2017/2470 VEGREHAJTASI RENDELETE
(2017. december 20.)

az 1j élelmiszerek uniés jegyzékének az dj élelmiszerekrdl szélé (EU) 2015/2283 eurdpai

parlamenti és tandcsi rendelet alapjin t6rténd megéllapitisardl

(EGT-vonatkozdsa szoveg)

AZ EUROPAI BIZOTTSAG,
tekintettel az Eurépai Uni6é mikodésérél sz6l6 szerz8désre,

tekintettel az 4j élelmiszerekrdl, az 1169/2011/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet médositdsardl, valamint
a 258/97[EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet és az 1852/2001/EK bizottsdgi rendelet hatalyon kiviil helyezésérél
sz6l6, 2015. november 25-i (EU) 2015/2283 eurdpai parlamenti és tandcsi rendeletre (*) és kiilonosen annak 8. cikkére,

mivel:
(1) Az (EU) 2015/2283 rendelet szabalyozza az 4j élelmiszerek uni6s forgalomba hozataldt és felhasznaldsat.

(2) Az (EU) 2015/2283 rendelet 8. cikke szerint a Bizottsdgnak létre kell hoznia a 258/97EK eurdpai parlamenti és
tandcsi rendelet (}) alapjan engedélyezett vagy bejelentett 4j élelmiszerek unids jegyzékét.

(3) Az U élelmiszerek unids jegyzéke az egyéb dgazatspecifikus jogszabdlyokban foglalt elSirdsok sérelme nélkiil
alkalmazando.

(4) Az e rendeletben eldirt intézkedések sszhangban vannak a Novények, Allatok, Elelmiszerek és Takarmanyok
Allandé Bizottsdgdnak véleményével,

ELFOGADTA EZT A RENDELETET:
1. cikk

Az engedélyezett 4j élelmiszerek unids jegyzéke

A Bizottsag létrehozza az (EU) 2015/2283 rendelet 6. cikkének (1) bekezdése szerinti, az Unidn beliill forgalomba
hozhaté 4j élelmiszerek unids jegyzékét, amely e rendelet mellékletében taldlhato.

2. cikk

Ez a rendelet az Eurdpai Unidé Hivatalos Lapjdban val6 kihirdetését kovetd huszadik napon 1ép hatdlyba.

Ez a rendelet teljes egészében kotelezd és kozvetleniil alkalmazandé valamennyi tagallamban.

Kelt Briisszelben, 2017. december 20-4n.

a Bizottsdg részérdl
az elnok
Jean-Claude JUNCKER

() HLL327.,2015.12.11,, 1. 0.
(*) Az Eur6pai Parlament és a Tandcs 258/97/EK rendelete (1997. janudr 27.) az 0j élelmiszerekrd] és az @j élelmiszer-osszetevkr6l
(HLL 43.,1997.2.14., 1. 0).
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MELLEKLET
AZ UJ ELELMISZEREK UNIOS JEGYZEKE
A jegyzék tartalma
1. Az unibs jegyzék két tabldzatbol (1. és 2. tablazat) 4ll.
2. Az 1. téblazat tartalmazza az engedélyezett 0j élelmiszereket, tovdbbd az aldbbi informécidkat:

1. oszlop: Engedélyezett Gj élelmiszer

2. oszlop: Az 4 élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei. Ez az oszlop tovadbbi két oszlopra van bontva: Adott
élelmiszer-kategéria és Maximdlis mennyiségek

3. oszlop: Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények
4. oszlop: Egyéb kovetelmények

3. A 2. tdbldzat tartalmazza az 4j élelmiszerekre vonatkozé specifikdcikat, tovabbd az alabbi informdacidkat:
1. oszlop: Engedélyezett tj élelmiszer

2. oszlop: Specifikdciok



1. tdbldzat: Engedélyezett 1ij élelmiszerek

Engedélyezett 1ij élelmiszer

Az 1 élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

N-acetil-D-neuraminsav

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

A 609/2013/EU rendeletben () meghatd-
rozott anyatej-helyettesit6 és anyatej-kie-
gészit§ tapszer

0,05 g/l az elkészitett tdpszerben

A 609/2013/EU eurdpai parlamenti és
tandcsi rendelet meghatdrozdsa szerinti,
csecsemdk és kisgyermekek szdmadra ké-

sziilt feldolgozottgabona-alapu élelmisze-
rek és bébiételek

0,05 g/kg szilard élelmiszerekben

A 609/2013/EU eurdpai parlamenti és
tandcsi rendelet meghatdrozdsa szerinti,
csecsemdk és kisgyermekek szdmadra ké-
sziilt, specidlis gydgydszati célra szant
élelmiszer

Azon csecsemdkre és kisgyermekekre vo-
natkozé specidlis tdpldlkozasi kovetelmé-
nyek szerint, akik szdmdra a termékek
késziiltek, de semmiképpen sem lehet
magasabb, mint a tabldzatban a termékek
megfelel6  kategéridjara  vonatkozdan
meghatdrozott maximdlis mennyiségek

A 609/2013/EU rendelet meghatdrozdsa
szerinti, testtomeg-szabédlyozds céljira
szolgéld, teljes napi étrendet helyettesitd
élelmiszerek

0,2 g/l (italok)
1,7 glkg (szeletek)

A 828/2014[EU bizottsagi végrehajtdsi
rendelet () értelmében jelolésiikon az
élelmiszerek  gluténmentességére  vagy
csokkentett gluténtartalmdra vonatkozé
kijelentéseket tartalmazé élelmiszerek

1,25 g/kg

[zesités nélkiili paszt6rozott és sterilezett
(beleértve az UHT-kezelést is) tejalapti
termékek

0,05 g/l

Erjesztés utdn hdkezelt, izesités nélkiili,
erjesztett tejalapt termékek; izesitett, er-
jesztett tejtermékek, beleértve a hdkezelt
termékeket is

0,05 g/l (italok)
0,4 g/kg (szildrd élelmiszerek)

Az 1 élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,N-acetil-
D-neuraminsav”.

Az N-acetil-D-neuraminsavat tartalmazo
étrend-kiegészitdkon fel kell tiintetni azt
a kijelentést, hogy az étrend-kiegészit§
nem adhaté csecsemSknek, kisgyermek-
eknek és 10 évesnél fiatalabb gyermekek-
nek, amennyiben huszonnégy 6ran beliil
anyatejet vagy mds, hozzdadott N-acetil-
D-neuraminsavat tartalmazé élelmiszert
fogyasztottak.
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az 1 élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Tejtermék-helyettesiték, beleértve az ital-
fehéritGket is

0,05 g/l (italok)
0,25 g/kg (szildrd élelmiszerek)

Miizliszeletek 0,5 g/kg
Asztali édesitGszerek 8,3 glkg
Gytimolcs- és zoldségalap italok 0,05 g/l
[zesitett italok 0,05 g/l
Kévékilonlegesség, tea, gyogynovény- és | 0,2 g/kg

gyumolcsforrazatok, cikéria; tea, gydgy-
novény- és gyiimolcsforrazatok és cikori-
akivonatok; tea-, n6évény-, gytimolcs- és
gabonakészitmények forrazatokhoz

A 2002[46[EK irdnyelvben (}) meghatd-
rozott étrend-kiegészit6k

300 mg/nap a 10 évnél idésebb altaldnos
népesség esetében

55 mg/nap csecsemdk esetében
130 mg/nap kisgyermekek esetében

250 mg/nap 3-10 éves gyermekek eseté-
ben

Adansonia digitata szdritott

Nincs meghatarozva

Az 1 élelmiszer megnevezése az azt tar-

(majomkenyérfa)- talmazé élelmiszerek jelolésén: ,majom-
gyiimolcshds kenyérfa-gyiimolcshis”
Ajuga reptans Adott élelmiszer-kategdria Maximdlis mennyiségek

sejtkultirakbdl szirmazo
kivonat

A 2002/46[EK iranyelvben meghatiro-
zott étrend-kiegészitSk

Az Ajuga reptans fold feletti virdgzo ré-
szeibdl késziilt hasonl6 kivonat étrend-
kiegészitGkben torténd dltaldnos felhasz-
néldsa szerint
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

L-alanil-L-glutamin

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

A 2002/46[EK irdnyelvben meghatiro-
zott étrend-kiegészitSk

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott, specidlis gydgydszati célra szant
élelmiszerek, a csecsemdk és kisgyerme-
kek szdmdra készilt élelmiszerek kivéte-
1ével

Ulkenia sp. mikroalgibél

Adott élelmiszer-kategdria

A DHA maximdlis mennyiségei

Az G élelmiszer megnevezése az azt tar-

nyert algaolaj talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Ulkenia
SitSipari termékek (kenyér, zsemlefélék | 200 mg/100 g sp. mikroalgdbol nyert algaolaj”
és édes kekszek (biscuit))
Miizliszeletek 500 mg/100 g
Alkoholmentes italok (beleértve a tejalapd | 60 mg/100 ml
italokat)
Allanblackia magolaj Adott élelmiszer-kategdria Maximalis mennyiségek Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: , Allanb-
Kenhetd zsiradékok és kenhetd tejszina- | 20 g/100 g lackia magolaj”
lapti krémek
Aloe macroclada Baker Adott élelmiszer-kategdria Maximdlis mennyiségek
levélkivonat

A 2002/46[EK irdnyelvben meghatdro-
zott étrend-kiegészitSk

Az Aloe vera (L.) Burm.-bdl szdrmaz6 ha-
sonl gél étrend-kiegészitSkben torténd
altalanos felhaszndldsa szerint

Euphausia superba krillbgl
szarmazé olaj

Adott élelmiszer-kategdria

A DHA és az EPA egyiittes maximdlis mennyisé-
gei

Tejtermékek, a tejalapt italok kivételével

200 mg[100 g, illetve sajttermékek eseté-
ben 600 mg/100 g

Tejtermék-helyettesitSk, italok kivételével

200 mg[100 g, illetve sajthelyettesits ter-
mékek esetében 600 mg/100 g

Az 1 élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,a rakok
kozé tartozd Euphausia superba krillbél
szdrmazo lipidextraktum”
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Adott élelmiszer-kategdria

A DHA és az EPA egyiittes maximdlis mennyisé-

gei
Alkoholmentes italok 80 mg/100 ml
Tejalapt italok
Tejtermék-helyettesitd italok
Kenhet§ zsirok és salitaontetek 600 mg/100 g
F6z6zsirok 360 mg/100 ml
Reggeli gabonapelyhek 500 mg/100 g
SiitSipari termékek (kenyér, zsemlefélék | 200 mg/100 g
és édes kekszek (biscuit))
Energiaszeletek/gabonaszeletek 500 mg/100 g
A 2002/46[EK irdnyelvben meghatiro- | Az  dltaldnos  népesség  esetében

zott étrend-kiegészit6k

3 000 mg/nap

Vérandds és szoptaté ndék esetében
450 mg/nap

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott, specidlis gyogydszati célra szdnt
élelmiszerek

Azon személyekre vonatkozé specidlis
taplalkozasi kovetelmények szerint, akik
szdméra a termékek késziiltek

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott, testtomeg-szabdlyozds céljira szol-
gdlo, teljes napi étrendet helyettesits élel-
miszerek,  valamint a  testtomeg-
szabdlyozds céljira szolgdld, a napi ét-
rend egy részét helyettesit§ élelmiszerek

250 mg/étel

A 609/2013/EU bizottsagi rendelet hatd-
lya ald tartozo, csecsemdk és kisgyerme-
kek szdmdra készilt feldolgozott gabo-
naalapt élelmiszerek és bébiételek

Nagy izomer6 Kkifejtését elGsegits, elsd-
sorban sportoléknak szant élelmiszerek

A 828/2014/EU bizottsdgi végrehajtdsi
rendelet értelmében jelolésitkon az élel-
miszerek gluténmentességére vagy csok-
kentett gluténtartalmdra vonatkozé kije-
lentéseket tartalmazé élelmiszerek

200 mg/100 ml
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Euphausia superba krillbgl
szarmaz9, foszfolipidekben
gazdag olaj

Adott élelmiszer-kategdria

A DHA és az EPA egyiittes maximdlis mennyisé-
gei

Tejtermékek, a tejalapt italok kivételével

200 mg/100 g, illetve sajttermékek eseté-
ben 600 mg/100 g

Tejtermék-helyettesitSk, italok kivételével

200 mg[100 g, illetve sajthelyettesits ter-
mékek esetében 600 mg/100 g

Alkoholmentes italok
Tejalapt italok
Tejtermék-helyettesits italok

80 mg/100 ml

Kenhet6 zsirok és saldtaontetek

600 mg/100 g

F6zG8zsirok 360 mg/100 ml
Reggeli gabonapelyhek 500 mg/100 g

Sitbipari termékek (kenyér, zsemlefélék
és édes kekszek (biscuit))

200 mg/100 g

Energiaszeletek/gabonaszeletek

500 mg/100 g

A 2002/46[EK iranyelvben meghatiro-
zott étrend-kiegészitSk

Az 4ltaldnos esetében

3 000 mg/nap

népesség

Vérandés és szoptatd ndk esetében
450 mg/nap

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott, specidlis gydgydszati célra szant
élelmiszerek

Azon személyekre vonatkozd specialis
tapldlkozasi kovetelmények szerint, akik
szdmdra a termékek késziiltek

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott, testtomeg-szabalyozds céljdra szol-
gdlo, teljes napi étrendet helyettesits élel-
miszerek,  valamint a  testtomeg-
szabdlyozds céljira szolgdld, a napi ét-
rend egy részét helyettesit§ élelmiszerek

250 mg/étel

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,a rdkok
kozé tartozd Euphausia superba krillbsl
szdrmazé lipidextraktum”
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Adott élelmiszer-kategdria

A DHA és az EPA egyiittes maximdlis mennyisé-
gei

A 609/2013/EU bizottsagi rendelet hatd-
lya ald tartozd, csecsemdk és kisgyerme-
kek szdmadra késziilt feldolgozott gabo-
naalapt élelmiszerek és bébiételek

Nagy izomer6 Kkifejtését elGsegits, elsd-
sorban sportoléknak szant élelmiszerek

A 828/2014/EU bizottsdgi végrehajtdsi
rendelet értelmében jelolésitkon az élel-
miszerek gluténmentességére vagy csok-
kentett gluténtartalmdra vonatkozé kije-
lentéseket tartalmazé élelmiszerek

200 mg/100 ml

Arachidonsavban gazdag,
a Mortierella alpina
gombibdl nyert olaj

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott anyatej-helyettesit tdpszer és anya-
tej-kiegészits tapszer

A 609/2013/EU rendelettel dsszhangban

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott, specidlis gydgydszati célra szant
élelmiszerek koraszilott csecsemdk szd-
mara

A 609/2013/EU rendelettel 6sszhangban

Az 1 élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Mortie-
rella alpinabdl nyert olaj” vagy ,Mortierella
alpina olaj”

Argania spinosabél
szarmazé arginolaj

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

EtelizesitSként

Nincs meghatarozva

A 2002[46[EK irdnyelvben meghataro-
zott étrend-kiegészitSk

A novényi olajok élelmiszerekben tor-
ténd dltaldnos felhaszndldsa szerint

Az G élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Argdno-
laj”, illetve ételizesit6ként valéd felhasznd-
las  esetén ,NoOvényi olaj kizdrdlag
ételizesitésre”

Haematococcus pluvialis
algabél szdrmazé,
asztaxantinban gazdag
oleorezin

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

A 2002[46[EK irdnyelvben meghatdro-
zott étrend-kiegészitSk

40-80 mg/nap oleorezin, ami napi leg-
feljebb 8 mg asztaxantinnak felel meg

Az 1 élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Aszta-
xantin”
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Bazsalikommag (Ocimum
basilicum)

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Gyiumolcslevek  és
italkeverékek

gyiimolcs-[zoldség-

Egész bazsalikommagok (Ocimum basili-
cum) hozzdadasa esetén 3 g/200 ml

Erjesztett feketebab
kivonata

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

A 2002/46[EK iranyelvben meghataro-
zott étrend-kiegészitSk

4,5 g[nap

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Erjesztett
feketebab (széja) kivonata” vagy ,Erjesz-
tett sz6ja kivonata”

Szarvasmarh4bél szdrmazé
laktoferrin

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott anyatej-helyettesit§ és anyatej-kiegé-
szit§ tapszerek (fogyasztdsra kész ital)

100 mg/100 ml

Tejalapt élelmiszerek kisgyermekek szd-
mara (fogyasztdsra kész étel/ital)

200 mg/100 g

Feldolgozott gabonaalapti élelmiszerek
(szildrd)

670 mg[100 g

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott, specidlis gyOgydszati célra szant
élelmiszerek

Az egyén sziikségletétsl fiiggden legfel-
jebb 3 g[nap

Tejalapt italok

200 mg/100 g

Tejalapt poritott italkeverékek (instant)

330 mg/100 g

Erjesztettej-alapd italok (beleértve a jog-
hurtitalokat)

50 mg/100 g

Alkoholmentes italok

120 mg/100 g

Joghurtalapt termékek

80 mg/100 g

Sajtalapa termékek

2 000 mg/100 g

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jel6lésén: ,Tehéntej-
bél szdrmazé laktoferrin”
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Jégkrém

130 mg/100 g

Cukrész- és péksiitemények

1 000 mg/100 g

Cukorkdk

750 mg[100 g

Régégumi

3 000 mg/100 g

Buglossoides arvensis
magolaj

Adott élelmiszer-kategdria

A sztearidonsav maximdlis mennyiségei

Tejtermékek és tejtermék-helyettesitSk

250 mg[100 g

Italok esetében 75 mg/100 g

Sajtok és sajttermékek

750 mg[100 g

Vaj és egyéb zsir- és olajemulzidk,
ideértve a kenhetd készitményeket (nem
f6zéshez vagy siitéshez)

750 mg[100 g

Reggeli gabonapelyhek

625 mg[100 g

A 2002[46[EK irdnyelvben meghatdro-
zott étrend-kiegészitdk, kivéve a csecse-
mdéknek és kisgyermekeknek szdnt ét-
rend-kiegészitGket

500 mg/nap

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott, specidlis gyogydszati célra szdnt
élelmiszerek, a csecsemdk és kisgyerme-
kek szdmdra késziilt, specidlis gydgydsza-
ti célra szdnt élelmiszerek kivételével

Azon személyekre vonatkozd specidlis
taplalkozasi kovetelmények szerint, akik
szamdra a termékek késziiltek

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott, testtomeg-szabdlyozds céljira szol-
gdld, teljes napi étrendet helyettesitd élel-
miszerek, valamint a  testtomeg-
szabdlyozds céljira szolgdld, a napi ét-
rend egy részét helyettesit§ élelmiszerek

250 mg/étel

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Finomi-
tott Buglossoides-olaj”
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Calanus finmarchicus-b6l
nyert olaj

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

A 2002[46[EK irdnyelvben meghatdro-
zott étrend-kiegészit6k

2,3 g[nap

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Calanus
finmarchicus-bol (rakfélébsl) nyert olaj”.

Ragogumialap
(monometoxi-polietilén-

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Az 1 élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Ragogu-

glikol) Ragbgumi 8% mialap (tobbek kozott 1,3-butadién, 2-
metil homopolimer, maledtozott, észte-
rek  polietilén-glikol-monometil-éterrel)”
vagy ,Rdgégumialap (tobbek kozott
CAS-szam: 1246080-53-4)"

Rdgogumialap (a metil-vinil- Adott élelmiszer-kategéria Maximalis mennyiségek Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-

éter és maleinsav-anhidrid talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Rdgogu-

kopolimerje) R4gégumi 2% mialap (t6bbek kozott a metil-vinil-éter
és maleinsav-anhidrid kopolimerje)” vagy
,Ragégumialap (tobbek kozott CAS-
szam: 9011-16-9)”

Salvia hispanica Adott élelmiszer-kategdria Maximdlis mennyiségek Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-

(aztékzsdlya) magjabol talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Salvia

szdrmazé olaj Zsirok és olajok 10 % hispanica (aztékzsalya) magjabdl szar-
mazé olaj”

Tiszta aztékzsalyaolaj 2 g[nap
A 2002/46[EK irdnyelvben meghatéro- | 2 g/nap

zott étrend-kiegészitSk

Aztékzsilyamag (Salvia
hispanica)

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Kenyér és zsemlefélék

5 % (egész vagy 6rolt aztékzsdlyamagok
esetében)

Sutott stitGipari termékek (a kenyér és
zsemlefélék kivételével)

10 % egész aztékzsilyamagok esetében

Reggeli gabonapelyhek

10 % egész aztékzsilyamagok esetében

Gytimolcs-, csonthéjas- és magkeverékek

10 % egész aztékzsilyamagok esetében

1. Az 1 élelmiszer megnevezése az azt
tartalmazé  élelmiszerek  jelolésén:
,Aztékzsilyamag (Salvia hispanica)”

2. Az el6recsomagolt aztékzsdlyamag
(Salvia hispanica) jelolésén tovabbi td-
jékoztatdst kell feltiintetni a fogyasztok
szdmdra arrdl, hogy a napi bevitel
legfeljebb 15 g lehet.

78/15¢ 1

[nH ]

eldeT sofereary orup redoung zy

‘0eCrL10T



Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Gyiumolcslevek  és
italkeverékek

gyimolcs-[zoldség-

Egész, tort vagy 6rolt aztékzsilyamagok
hozzdadésa esetén 15 g/nap

Elérecsomagolt aztékzsilyamag 6nmagd-
ban

15 g/nap egész aztékzsdlyamag esetében

Kenhetd gyiimolcskészitmények

1 % egész aztékzsilyamagok esetében

Joghurt

100 g joghurtban 1,3 g egész aztékzsi-
lyamag vagy 330 g joghurtban (egy
adag) 4,3 g egész aztékzsilyamag

Gabonamag-, dlgabonamag- és/vagy hii-
velyesalapt, sterilizdlt, fogyasztdsra kész
ételek

5 % egész aztékzsilyamagok esetében

Aspergillus nigerb6l
szdrmazé kitin-glitkkdn

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: , Aspergil-
lus nigerbél szdrmazé kitin-glitkdn”

A 2002/46[EK irdnyelvben meghatiro- | 5 g/nap

zott étrend-kiegészitSk
Fomes fomentariusbdl Adott élelmiszer-kategdria Maximdlis mennyiségek Az ij élelmiszer megnevezése az azt tar-
szdrmaz6 kitin-glitkkdn talmazo élelmiszerek jelolésén: ,Fomes fo-
komplex A 2002/46[EK iranyelvben meghatéro- | 5 g/nap mentariusb6l  szdrmazé  kitin-glitkdn

zott étrend-kiegészitSk

komplex”

Gombiébol (Agaricus
bisporus; Aspergillus niger)
szarmaz6 kitozan-kivonat

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

A 2002[46/EK irdnyelvben meghatdro-
zott étrend-kiegészitSk

A radkfélékbdl szdrmazé kitozdn étrend-
kiegészitGkben torténd dltalinos felhasz-
naldsa szerint

Az 1 élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Gombd-
bél (Agaricus bisporus vagy Aspergillus ni-
ger) szdrmazé kitozan-kivonat”

Kondroitin-szulfit

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Vérandds és szoptaté nék kivételével
a felnétt népességnek szént,
a 2002/46[EK irdnyelvben meghatdro-
zott étrend-kiegészitSk

1 200 mg/nap

Az 1 élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Mikro-
bidlis fermentaciobdl és szulfatdldsbol
szarmazé kondroitin-szulfat”
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Krém-pikolindt

Adott élelmiszer-kategdria

A teljes krdmtartalom maximdlis mennyisége

A 609/2013[EU rendelet hatdlya ald tar-
toz6 élelmiszerek

Az 1925/2006/EK rendelet (%) szerint dd-
sitott élelmiszerek

250 pg/nap

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Krom-pi-
kolinat”

Cistus incanus L. Pandalis

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-

gyogynovény talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Cistus in-
Gyogynovényforrazatok Ajanlott napi bevitel: 3 g gy6gyno- | canus L. Pandalis gy6gynvény”
vény/nap (2 csésze[nap)
Citikolin Adott élelmiszer-kategdria Maximdlis mennyiségek 1. Az 0 élelmiszer megnevezése az azt

A 2002/46[EK iranyelvben meghatiro-
zott étrend-kiegészitSk

500 mg/nap

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott, specidlis gyOgydszati célra szant
élelmiszerek

Adagonként 250 mg, 1 000 mg-ot meg
nem haladé napi fogyasztdsi szint mellett

tartalmazé élelmiszerek jelolésén: ,Ci-
tikolin”

2. A citikolint tartalmazé élelmiszerek
jelolésén fel kell tiintetni egy arra vo-
natkozé kijelentést, hogy a termék
gyermekek dltali fogyasztdsra nem ja-
vasolt

Clostridium butyricum

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

A 2002/46[EK iranyelvben meghatiro-
zott étrend-kiegészitSk

1,35 x 10% CFU/nap

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Clostri-
dium butyricum MIYAIRI 588 (CBM 588)”
vagy ,Clostridium butyricum (CBM 588)”

Zsirtalanitott kakadpor-
kivonat

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Energiaszeletek

Tejalapd italok

Minden  olyan  egyéb  élelmiszer
(@ 2002/46[EK irdnyelvben meghatdro-
zott étrend-kiegészitGket is ideértve),
amely funkcionalis osszetevék bevett vi-
vBanyaga, jellemzden egészségtudatos
felnéttek dltali fogyasztasra

1 g/nap és 300 mg polifenol, ami élelmi-
szeradagonként (vagy étrendkiegészitd-
adagonként) legfeljebb 550 mg zsirtala-
nitott kakadpor-kivonatnak felel meg

A fogyasztokat figyelmeztetni kell, hogy
ne fogyasszanak napi 600 mg-ot megha-
ladé mennyiségli polifenolt, ami napi
1,1 g zsirtalanitott kakadpor-kivonatnak

felel meg
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Alacsony zsirtartalmi
kakadkivonat

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Elelmiszerek, a 2002/46[EK irdnyelvben
meghatarozott étrend-kiegészitGket is
ideértve

Adagonként koriilbelil

1,2 g/nap

730 mg és

A fogyasztokat figyelmeztetni kell, hogy
ne fogyasszanak napi 600 mg-ot megha-
ladé mennyiség(i, kakadban taldlhaté fla-
vanolt

Coriandrum sativumbol
nyert koriandermag-olaj

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

A 2002/46[EK irdnyelvben meghatdro-
zott étrend-kiegészitSk

600 mg/nap

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Koria-
ndermag-olaj”

Crataegus pinnatifida
szdritott gyiimélcse

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Gybgynovényforrazatok

A 2001/113[EK irdnyelvben (°) meghatd-
rozott dzsemek és zselék

Kompétok

A Crataegus laevigata élelmiszerekben tor-
téng dltalanos felhasznaldsa szerint

Az 1 élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazoé élelmiszerek jelolésén: ,Crataegus
pinnatifida szdritott gytimolcse”

a-Ciklodextrin

Nincs meghatdrozva

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Alfa-cik-
lodextrin” vagy ,a-Ciklodextrin”

y-Ciklodextrin

Nincs meghatarozva

Az G élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Gamma-
ciklodextrin” vagy ,y-Ciklodextrin”

A Leuconostoc mesenteroides
altal termelt
dextrinkészitmény

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

SiitGipari termékek

5%

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Dextran”

No6vényi eredetii diacil-
glicerin-olaj

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

FézG8olajok

Kenhet§ zsirok

Saldtadntetek

Majonéz

Testtomeg-szabalyozds céljara szolgéld,
a napi étrend egy részét helyettesits élel-
miszerek (italok)

Az 1 élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazoé élelmiszerek jelolésén: ,Novényi
eredetti diacil-glicerin-olaj (diacil-gliceri-
nek legalabb 80 %-ban)”
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

SiitSipari termékek

Joghurt tipusti termékek

Dihidrokapsziit (DHC)

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Mizliszeletek 9 mg/100 g
Kekszek (biscuit), édes kekszek, sos kek- | 9 mg/100 g
szek (kréker)

Rizsalapt ,snack” termékek 12 mg/100 g

Szénsavas italok, higitandé italok, gyii-
molcsléalapt italok

1,5 mg/100 ml

Zoldségitalok

2 mg[100 ml

Kévéalapti és teaalapt italok

1,5 mg/100 ml

Szénsavmentes {zesitett viz 1 mg/100 ml
El6f6z6tt zabkészitmény 2,5 mg[100 g
Egyéb gabonakészitmények 4,5 mg[100 g
Jégkrémek, fagyasztott tejalapti desszer- | 4 mg/100 g
tek

Pudingkeverékek (fogyasztdsra kész) 2 mg[100 g
Joghurtalapt termékek 2 mg/100 g
Csokolddétartalma édességek 7,5 mg/100 g
Keménycukorka 27 mg/100 g

Cukormentes rdgdgumi

115 mg/100 g

. Az 0j élelmiszer megnevezése az azt

tartalmazo élelmiszerek jelolésén: ,Di-
hidrokapsziat”

. A szintetikus dihidrokapszidtot tartal-

mazé étrend-kiegészitGk jelolésének
szovege: ,4,5 évnél fiatalabb gyer-
mekek szdmdra nem ajnlott”
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Fehéritd krémesits

40 mg/100 g

Edesitészerek 200 mg/100 g
Leves (fogyasztasra kész) 1,1 mg/100 g
Saldtaontet 16 mg/100 g
Novényi eredetti fehérje 5 mg/100 g
Fogyasztasra kész ételek 3 mg|étel
Testtomeg-szabalyozds céljara szolgdld, | 3 mg/étel

a napi étrend egy részét helyettesits élel-

miszerek

Testtomeg-szabalyozds céljara szolgdld, | 1 mg/100 ml

a napi étrend egy részét helyettesits élel-
miszerek (italok)

A 2002[46[EK irdnyelvben meghatdro-
zott étrend-kiegészitSk

3 mg/egyszeri bevitel
9 mg/nap

Alkoholmentes poritott italkeverékek

14,5 mgfkg (egyenértékid 1,5 mg/100
ml-rel)

Lippia citriodora
sejtkultirdkbél szirmazé
szaritott kivonat

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

A 2002/46[EK iranyelvben meghatiro-
zott étrend-kiegészitSk

A Lippia citriodora levelébdl nyert hasonld
kivonat étrend-kiegészitkben torténd
altalanos felhaszndldsa szerint

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Lippia
citriodora HTN®Vb  sejtkultrdkbdl szdr-
mazé szritott kivonat”

Echinacea angustifolia
sejtkultirakbdl szirmazo
kivonat

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

A 2002[46/EK irdnyelvben meghatiro-
zott étrend-kiegészitSk

Az Echinacea angustifolia gy6keréb6l nyert
hasonlé kivonat étrend-kiegészitGkben
torténd dltaldnos felhasznaldsa szerint
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Echium plantagineum olaj

Adott élelmiszer-kategdria

A sztearidonsav maximdlis mennyiségei

Egyadagos csomagoldsban kiszerelt teja-
lapt termékek és ihat6 joghurttermékek

250 mg/100 g; Italok esetében 75 mg/
100 g

Sajtkészitmények

750 mg[100 g

Kenhet§ zsirok és saldtaontetek

750 mg/100 g

Reggeli gabonapelyhek

625 mg[100 g

A 2002/46[EK irdnyelvben meghataro-
zott étrend-kiegészitSk

500 mg/nap

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott, specidlis gyogydszati célra széant
élelmiszerek

Azon személyekre vonatkozd specidlis
tapldlkozasi kovetelmények szerint, akik
szdmdra a termékek késziiltek

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott, testtomeg-szabalyozds céljira szol-
gdlo, teljes napi étrendet helyettesits élel-
miszerek,  valamint a  testtomeg-
szabalyozds céljara szolgdld, a napi ét-
rend egy részét helyettesit§ élelmiszerek

250 mg/étel

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Finomi-
tott echiumolaj”

Epigallokatekin-gallat
zoldtealevelek (Camellia
sinensis) tisztitott kivonata
formdjiban

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

A 2002/46[EK iranyelvben meghatiro-
zott étrend-kiegészitSk

Az 1925/2006/EK rendelet szerint ddsi-
tott élelmiszerek

Elelmiszeradagonként  vagy étrendkie-
gészit6-adagonként 150 mg kivonat

A jelolésen fel kell tiintetni egy arra vo-
natkozé kijelentést, hogy a kivonatbdl
legfeljebb napi 300 mg fogyaszthatd

L-ergotionein

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

A 2002/46[EK iranyelvben meghatiro-
zott étrend-kiegészitSk

Az dltaldnos népesség esetében 30
mg/nap (kivéve a varandds és szoptatd
ndket)
3 évnél idGsebb gyermekek esetében 20
mg/nap

Az 1 élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,L-ergo-
tionein”
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Vas-natrium EDTA

Adott élelmiszer-kategdria

Maximalis mennyiségek (anhidrid EDTA-ban kife-
jezve)

A 2002[46[EK irdnyelvben meghatdro-
zott étrend-kiegészitSk

Gyermekek esetében 18 mg/nap
Felnéttek esetében 75 mg/nap

A 609/2013/EU rendelet hatdlya ala tar-
toz6 élelmiszerek

Az 1925/2006/EK rendelet szerint ddsi-
tott élelmiszerek

12 mg/100 g

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Vas-ndt-
rium EDTA”

Vas-ammonium-foszfit

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

A 2002[46/EK irdnyelvben meghatiro-
zott étrend-kiegészitSk

A 609/2013/EU rendelet hatdlya ald tar-
toz6 élelmiszerek

Az 1925/2006/EK rendelet szerint dusi-
tott élelmiszerek

A 2002/46EK iranyelvvel,
a 609/2013/EU rendelettel ésfvagy az
1925/2006/EK rendelettel osszhangban
alkalmazando

Az 1 élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Vas-am-
moénium-foszfat”

Sardinops sagaxbol
szdrmazé halpeptidek

Adott élelmiszer-kategdria

Halpeptid termékre vonatkozé maximdlis mennyi-
ségek

Joghurtra, joghurtitalra, erjesztett tejter-
mékekre és tejporra alapuld élelmiszerek

0,48 g/100 g (fogyasztdsra kész ételfital)

[zesitett viz, valamint zoldségalapt italok

0,3 g/100 g (fogyasztasra kész ital)

Reggeli gabonapelyhek

2¢/100 g

Levesek, raguk és levesporok

0,3 g/100 g (fogyasztasra kész étel)

Az 1 élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,(Halpep-
tidek Sardinops sagax)”
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Glycyrrhiza glabrabol

szarmaz6 flavonoidok

Adott élelmiszer-kategdria

Glycyrrhiza glabrabdl szdrmazo flavonoidok maxi-
malis mennyiségei

Tejalapt italok

Joghurtalapti italok

Gytimolcs-, illetve zoldségalapt italok

120 mg/nap

A 2002[46/EK irdnyelvben meghatiro-
zott étrend-kiegészitSk

120 mg/nap

A 609/2013/EU rendeletben meghatiro-
zott, testtomeg-szabdlyozds céljira szol-
gélo, teljes napi étrendet helyettesits élel-
miszerek

120 mg/nap

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott, specidlis gydgydszati célra széant
élelmiszerek

120 mg/nap

1. Az G élelmiszer megnevezése az azt
tartalmazé  élelmiszerek  jelolésén:
,Glycyrrhiza glabra L.-b6l szdrmaz6 fla-
vonoidok”

2. Azoknak az élelmiszereknek a jelolé-
sén, amelyekhez a terméket mint dj
élelmiszer-Osszetevét hozzdadtdk, fel
kell tintetni egy arra vonatkozé kije-
lentést, hogy:

a) varandds vagy szoptatd ndk, gyer-
mekek és fiatal serdil6k szdmdra
a termék fogyasztdsa nem ajanlott;
és

b) vénykoteles —gydgyszereket  fo-
gyaszt6 betegek csak orvosi felii-
gyelet mellett fogyaszthatjdk;

¢) naponta legfeljebb 120 mg flavo-
noidot szabad fogyasztani.

3. A flavonoidot tartalmazé végsg élel-
miszer jelolésén fel kell tuntetni an-
nak flavonoidtartalmat.

A flavonoidot
tartalmazo6 italokat
adagonkénti
kiszerelésben kell
a végs6 fogyasztd
rendelkezésére
bocsétani.

Fucus vesiculosus algébol
szdrmaz6 fukoiddnkivonat

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Az éltalinos népességnek szant élelmi-
szerek, a 2002/46[EK irdnyelvben meg-
hatdrozott étrend-kiegészitSket is bele-
értve

250 mg/nap

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Fucus ve-
siculosus algabdl szdrmazé fukoiddnkivo-
nat”.

Undaria pinnatifida algdbol
szarmazé fukoiddnkivonat

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Az dltalinos népességnek szant élelmi-
szerek, a 2002/46/EK irdnyelvben meg-
hatdrozott étrend-kiegészitSket is bele-
értve

250 mg/nap

Az 1 élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Undaria
pinnatifida algabdl szarmazé fukoidanki-
vonat”.
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

2'-Fukozil-lakt6z

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

[zesités nélkiili pasztérozott és sterilezett
(beleértve az UHT-kezelést is) tejalapt
termékek

1,2 g/l

[zesités nélkiili erjesztett tejalapti ter-
mékek

Italok esetében 1,2 g/l

Italoktdl  eltér6  termékek  esetében
19,2 g/kg

[zesitett erjesztettej-alapt termékek, bele- | Italok esetében 1,2 g/l

értve a hdkezelt termékeket is
Italoktdol eltér6  termékek esetében
19,2 g/kg

Tejtermék-helyettesiték, beleértve az ital- | Italok esetében 1,2 g/l

fehéritsket is
Italoktél  eltér6 termékek  esetében
12 glkg

ItalfehéritGk esetében 400 g/kg

Miizliszeletek

12 g/kg

Asztali édesitSszerek

200 g/kg

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott anyatej-helyettesits tdpszer

Onmagéban vagy legfeljebb 0,6 g/l lakto-
N-neotetraézzal 2:1 ardnyban keverve
a fogyasztasra kész dllapotban forgalma-
zott vagy a gyarté utasitdsai alapjan elké-
szitett végtermékben 1,2 g/l

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott anyatej-kiegészit§ tdpszer

Onmagaban vagy legfeljebb 0,6 g/l lakto-
N-neotetradzzal 2:1 ardnyban keverve
a fogyasztasra kész allapotban forgalma-
zott vagy a gyarté utasitdsai alapjan elké-
szitett végtermékben 1,2 g/l

. Az 1j élelmiszer megnevezése az azt

tartalmazoé élelmiszerek jel6lésén: ,2'-
fukozil-laktoz”.

. A 2'-fukozil-laktézt tartalmazd ét-

rend-kiegészitSk jelolésén fel kell tiin-
tetni egy arra vonatkozd kijelentést,
hogy az adott étrend-kiegészit6k nem
fogyaszthatok abban az esetben, ha
a fogyaszté az adott napon mar fo-
gyasztott hozzdadott 2'-fukozil-lak-
tozt tartalmazé mas élelmiszert.

. A 2'-fukozil-laktézt tartalmazo, kis-

gyermekeknek szdnt étrend-kiegészi-
6k jelolésén fel kell tintetni egy arra
vonatkozé kijelentést, hogy az adott
étrend-kiegészit6k nem fogyaszthaték
abban az esetben, ha a gyermek az
adott napon madr fogyasztott anyatejet
vagy mas, hozzdadott 2'-fukozil-lak-
tézt tartalmazo élelmiszert.
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

A 609/2013/EU bizottsdgi rendeletben
meghatarozott, csecsemdk és kisgyerme-
kek szdmdra készilt feldolgozott gabo-
naalapt élelmiszerek és bébiételek

Italoktol eltér6 termékek esetében

12 glkg

Fogyasztasra kész éllapotban forgalma-
zott vagy a gyarté utasitdsai alapjan elké-
szitett folyékony élelmiszerek esetében
1,2 g/l

Kisgyermekeknek szdnt tejalapti italok és
hasonl6 termékek

Onmagéban vagy legfeljebb 0,6 g/l lakto-
N-neotetradzzal 2:1 ardnyban keverve
a tejalapt italok és hasonl6 termékek
esetében a fogyasztasra kész éllapotban
forgalmazott vagy a gyarté utasitdsai sze-
rint elkészitett végtermékben 1,2 g/l

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott, specidlis gydgydszati célra széant
élelmiszerek

Azon személyekre vonatkozé specialis
tapldlkozdsi kovetelmények szerint, akik
szdmadra a termékek késziiltek

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott, testtomeg-szabdlyozds céljira szol-
gdlo, teljes napi étrendet helyettesitd élel-
miszerek

Italok esetében 4,8 g/l

Szeletek esetében 40 g/kg

A 828/2014[EU bizottsagi végrehajtdsi
rendelet értelmében a jelolésitkon az élel-
miszerek gluténmentességére vagy csok-
kentett gluténtartalmara vonatkozé kije-
lentéseket  tartalmazé  kenyér-  és
tésztatermékek

60 g/kg

[zesitett italok

1,2 gl

Kavé, tea (kivéve fekete tea), gydgyno-
vény- és gyiimolcsforrazatok, cikoria; tea,
gyogynovény- és gyumolcsforrazatok és
cikériakivonatok; tea-, gydgynovény- és
gyimolesforrazatok és gabonakészitmé-
nyek forrazatokhoz, valamint e termékek
keverékei és instant keverékei

9,6 g/l — a maximdlis mennyiség a fo-
gyasztdsra kész termékekre vonatkozik

A 2002/46[EK iranyelvben meghataro-
zott étrend-kiegészitdk, kivéve a csecse-
mdknek szdnt étrend-kiegészitSket

Az dltalanos népesség esetében 3,0 g/nap

Kisgyermekek esetében 1,2 g/nap

76/15¢€ 1

[nH ]

eldeT sofereary orup redoung zy

‘0eCrL10T



Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Galakto-oligoszacharid

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek (a galakto-oligoszacharid
kg-ban kifejezett mennyisége 1 kg végsd élelmiszer-

en)
A 2002/46[EK irdnyelvben meghatdro- | 0,333
zott étrend-kiegészitSk
Tej 0,020
Tejalapt italok 0,030
Testtomeg-szabalyozds céljara szolgdld, | 0,020
a napi étrend egy részét helyettesits élel-
miszerek (italok)
Tejtermék-helyettesits italok 0,020
Joghurt 0,033
Tejalapu desszertek 0,043
Fagyasztott tejalaptl desszertek 0,043
Gytimolcsitalok és energiaitalok 0,021
Etkezést helyettesitd italok csecsemék | 0,012
szdmdra
Gytimolcs-[zoldséglevek  csecsem8k  és | 0,025
kisgyermekek szdmaéra
Joghurtitalok csecsemd&k és kisgyermekek | 0,024
szdmadra
Desszertek csecsemdk és kisgyermekek | 0,027
szamdra
,Snack” termékek csecsemdk és kisgyer- | 0,143
mekek szdmdra
Gabonapelyhek csecsemdk és kisgyerme- | 0,027
kek szdmara
Nagy izomer$ kifejtését elsegits, elsg- | 0,013

sorban sportoloknak szant italok
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek (a galakto-oligoszacharid
kg-ban kifejezett mennyisége 1 kg végsd élelmiszer-

en)
Gytimolcs-[zoldséglevek 0,021
Gytimolcsalapt siiteménytoltelékek 0,059
Gytimolcskészitmények 0,125
Szeletek 0,125
Gabonapelyhek 0,125
A 609/2013/EU rendeletben meghatiro- | 0,008

zott anyatej-helyettesit§ tdpszer és anya-
tej-kiegészit§ tapszer

glitkézamin-hidroklorid

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

A 2002/46[EK iranyelvben meghataro-
zott étrend-kiegészitSk

A 609/2013/EU rendelet hatdlya ala tar-
toz6 élelmiszerek

Kisgyermekeknek szant tejalapt italok és
hasonl6 termékek

Testtomeg-szabalyozds céljdra szolgdld,
a napi étrend egy részét helyettesitd élel-
miszerek

Nagy izomer§ kifejtését elGsegits, elsd-
sorban sportoloknak szant élelmiszerek

A 828/2014/EU bizottsdgi végrehajtdsi
rendelet értelmében jelolésiikon az élel-
miszerek gluténmentességére vagy csok-
kentett gluténtartalmdra vonatkozé kije-
lentéseket tartalmazé élelmiszerek

A kagylokbdl nyert glikézamin élelmi-
szerekben torténd dltaldnos felhaszndldsa
szerint

v6/15¢ 1

[nH ]

eldeT sofereary orup redoung zy

‘0eCrL10T



Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Gliik6zamin-szulfit-kilium-
klorid

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

A 2002[46[EK irdnyelvben meghatdro-
zott étrend-kiegészitSk

A kagylokbol nyert glikkézamin élelmi-
szerekben torténd altaldnos felhaszndldsa
szerint

Gliikkézamin-szulfit-
natrium-klorid

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

A 2002[46EK irdnyelvben meghatdro-
zott étrend-kiegészit6k

A kagylokbol nyert glikézamin élelmi-
szerekben torténd dltaldnos felhaszndldsa
szerint

Guargumi

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Friss tejtermékek, példaul joghurt, erjesz- | 1,5 g/100 g
tett tej, friss sajt és mds tejalaptl desszer-

tek.

Gytimolcs- vagy zoldségalapt folyékony | 1,8 g/100 g
élelmiszerek (,smoothie”-félék)

Gyiimolcs- vagy zoldségkompdtok 3,25 ¢/100 g

Tejtermékekkel egyiitt, két részre osztott
csomagoldsban forgalmazott gabonaké-
szitmények

10 g/100 g a gabonakészitményben

A gabondval egyiitt forgalmazott tejter-
mékben nem fordul el§

1 g/100 g a fogyasztdsra kész termékben

1. Az 1] élelmiszer megnevezése az azt
tartalmazé  élelmiszerek  jelolésén:
»Guargumi”.

2. A guargumit tartalmazé élelmiszerek

jelolésén jol lathaté figyelmeztetést
kell elhelyezni a 8 évesnél fiatalabb
kort gyermekek esetleges expozicié-
jara és az expozicioval Osszefiiggd
emésztési panaszok kockdzataira vo-
natkozdan.

A figyelmeztetés szovege példaul a ko-
vetkez§ lehet: E termékek tdlzott fo-
gyasztdsa emésztési panaszokat okoz-
hat elsGsorban a 8 évesnél fiatalabb
kort gyermekeknél.”

3. A gyomor- és bélelzdrédas esetleges
kockdzatanak figyelembevétele érde-
kében a két részre osztott csomago-
ldsban forgalmazott tej-/gabonatermé-
kek esetében a haszndlati utasitisban
egyértelmtien fel kell tintetni, hogy
a gabonapelyheket és a tejterméket
a fogyasztds el6tt ssze kell keverni.

Bacteroides xylanisolvens
felhasznaldsaval erjesztett
hékezelt tejtermékek

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Erjesztett tejtermékek (folyékony, félfo-
lyékony vagy porlasztva széritott por for-
maban)
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Hidroxitirozol

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Hal- és  novényi  olajok  (az
1308/2013/EU rendelet (¢) VII. mellékle-
tének VIII. részében meghatdrozott oli-
vaolajok és olivapogacsa-olajok kivételé-
vel), akként forgalomba hozva

0,215 glkg

Kenhet§ zsirok (az 1308/2013/EU ren-
delet VII. mellékletének VII. részében ta-
lalhat6 meghatdrozds szerint), akként for-
galomba hozva

0,175 glkg

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Hidroxi-
tirozol”.

A hidroxitirozolt tartalmazé élelmiszerek
jelolésén fel kell tiintetni a kovetkezd ki-
jelentéseket:

a) Ezt az élelmiszert nem fogyaszthatjdk
harom évnél fiatalabb gyermekek, va-
lamint terhes vagy szoptaté ndk;

b) Ez az élelmiszer f6zésre, siitésre vagy
zsirban siitésre nem haszndlhatd.

III HPLC 12-es tipusi
jégstrukturdl fehérje

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Etkezési jég

0,01 %

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Jégstruk-
tural6 fehérje”

Ilex guayusa szaritott
levelének vizes kivonata

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Gybgynovényforrazatok

A 2002/46[EK iranyelvben meghatiro-
zott étrend-kiegészitSk

Az llex paraguariensis szdritott levelébdl
nyert hasonlé vizes kivonat gydgyno-
vényforrazatokban és étrend-kiegészitSk-
ben torténd dltalinos felhaszndldsa sze-
rint

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,llex gua-
yusa szaritott levelének vizes kivonata”

Izomalto-oligoszacharid

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Csokkentett energiatartalma iditgitalok | 6,5 %
Energiaitalok 5,0 %
Nagy izomer§ kifejtését elGsegits, elsé- | 6,5 %
sorban sportoloknak szant élelmiszerek

(az izotdnids italokat is ideértve)

Gytimolcslevek 5%

1. Az 1j élelmiszer megnevezése az azt
tartalmazé  élelmiszerek  jelolésén:
,lzomalto-oligoszacharid”.

2. Az {j Osszetev6t tartalmazd élelmi-
szerek jelolésén fel kell tuntetni a ko-
vetkezd szoveget: ,gliikozforrds”.
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Feldolgozott zoldségek, valamint zold- | 5 %

séglevek

Egyéb uditditalok 5%

Gabonaszeletek 10 %

Edes kekszek, kekszek (biscuit) 20 %

Reggeli miizliszeletek 25 %

Keménycukorkdk 97 %

Ldgy cukorkdk/Csokolddészeletek 25 %

Testtomeg-szabalyozds céljdra szolgdld, | 20 %

a napi étrend egy részét helyettesits élel-

miszerek (szeletek formdjaban vagy teja-

lapt termékként)

Izomaltul6z Nincs meghatarozva 1. Az 4j élelmiszer megnevezése az azt

tartalmazé  élelmiszerek  jelolésén:
Jzomaltuléz”.

2. Az 0j élelmiszernek az azt tartalmazé
élelmiszerek jelolésén taldlhaté6 meg-
nevezését ki kell egésziteni a kovet-
kez8 tdjékoztatdssal: ,Az izomaltuldz
gliikdz- és fruktdzforrds”.

Laktitol Adott élelmiszer-kategdria Maximdlis mennyiségek Az 0j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé  étrend-kiegészit6k  jelolésén:

,Laktitol”

A felntt népességnek szant, | 20 g/nap

a 2002/46[EK irdnyelvben meghatdro-
zott étrend-kiegészit6k (kapszula és tab-
letta formdjdban)
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Lakto-N-neotetradz

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

[zesités nélkiili pasztérozott és sterilezett
(beleértve az UHT-kezelést is) tejalapd
termékek

0,6 g/l

[zesités nélkiili erjesztett tejalapti ter-
mékek

Italok esetében 0,6 g/l

Italokt6l eltéré termékek esetében 9,6
glkg

. A Lakto-N-neotetradzt

[zesitett erjesztettej-alapti termékek, bele-
értve a hékezelt termékeket is

Italok esetében 0,6 g/l

Italoktdl eltéré termékek esetében 9,6
glkg

Tejtermék-helyettesitSk, beleértve az ital-
fehéritdket is

Italok esetében 0,6 g/l
Italoktdl eltérd termékek esetében 6 g/kg
Italfehérit6k esetében 200 g/kg

Miizliszeletek

6 glkg

Asztali édesitészerek

100 g/kg

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott anyatej-helyettesits tdpszerek

Legfeliebb 1,2 gfl 2'-fukoszil-lakt6zzal
1:2 ardnyban keverve a fogyasztdsra kész
dllapotban forgalmazott vagy a gydrtd
utasitdsai alapjdn elkészitett végtermék-
ben 0,6 g/l

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott anyatej-kiegészitd tapszer

Legfeliebb 1,2 gfl 2'-fukoszil-lakt6zzal
1:2 ardnyban keverve a fogyasztdsra kész
dllapotban forgalmazott vagy a gydrtd
utasitdsai alapjan elkészitett végtermék-
ben 0,6 g/

. Az 1j élelmiszer megnevezése az azt

tartalmazd  élelmiszerek  jelolésén:

,Lakto-N-neotetradz”.

. A Lakto-N-neotetradzt tartalmazd ét-

rend-kiegészitSk jelolésén fel kell tiin-
tetni egy arra vonatkozd kijelentést,
hogy az adott étrend-kiegészit6k nem
fogyaszthatok abban az esetben, ha
a fogyaszté az adott napon mar fo-
gyasztott hozzdadott Lakto-N-neotet-
radzt tartalmazé mds élelmiszert.

tartalmazo,
kisgyermekeknek szdnt étrend-kiegé-
szit6k jelolésén fel kell tiintetni egy
arra vonatkozé kijelentést, hogy az
adott  étrend-kiegészit6k nem fo-
gyaszthatok abban az esetben, ha
a gyermek az adott napon mdr fo-
gyasztott anyatejet vagy mads, hozza-
adott Lakto-N-neotetradzt tartalmazd
élelmiszert.
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

A 609/2013/EU bizottsdgi rendeletben
meghatdrozott, csecsemdk és kisgyerme-
kek szdmdra készilt feldolgozott gabo-
naalapt élelmiszerek és bébiételek

Italoktdl eltérd termékek esetében 6 g/kg

Fogyasztasra kész éllapotban forgalma-
zott vagy a gyartd utasitdsai alapjan elké-
szitett folyékony élelmiszerek esetében
0,6 g/l

Kisgyermekeknek szant tejalapt italok és
hasonl6 termékek

Onmagaban vagy legfeljebb 1,2 g/l 2’-O-
fukozil-laktézzal 1:2 ardnyban keverve
a tejalapt italok és hasonl6 termékek
esetében a fogyasztasra kész éllapotban
forgalmazott vagy a gyarté utasitdsai sze-
rint elkészitett végtermékben 0,6 g/l

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott, specidlis gydgydszati célra széant
élelmiszerek

Azon személyekre vonatkozd speciilis
tapldlkozdsi kovetelmények szerint, akik
szdmdra a termékek késziiltek

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott, testtomeg-szabalyozds céljira szol-
galo, teljes napi étrendet helyettesits élel-
miszerek

Italok esetében 2,4 g/l
Szeletek esetében 20 g/kg

A 828/2014[EU bizottsagi végrehajtdsi
rendelet értelmében a jelolésitkon az élel-
miszerek gluténmentességére vagy csok-
kentett gluténtartalmdra vonatkozé kije-
lentéseket  tartalmazé  kenyér-  és
tésztatermékek

30 g/kg

[zesitett italok

0,6 g/l

Kavé, tea (kivéve fekete tea), gyogyno-
vény- és gyiimolcsforrdzatok, cikoria; tea,
gyogynovény- és gyumolcsforrazatok és
cikériakivonatok; tea-, gyogynovény- és
gyumolcsforrazatok és gabonakészitmé-
nyek forrdzatokhoz, valamint e termékek
keverékei és instant keverékei

4,8 g/l — a maximdlis mennyiség a fo-
gyasztasra kész termékekre vonatkozik
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

A 2002/46[EK iranyelvben meghataro-
zott étrend-kiegészit6k, kivéve a csecse-
mdknek szdnt étrend-kiegészitSket

Az dltalanos népesség esetében 1,5 g/nap

Kisgyermekek esetében 0,6 g/nap

Lucerndbél (Medicago
sativa) nyert levélkivonat

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

A 2002/46[EK iranyelvben meghataro-
zott étrend-kiegészit6k

10 g/nap

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Lucernd-
bél (Medicago sativa) nyert fehérje” vagy
JAlfalfabol (Medicago sativa) nyert fe-
hérje”.

Likopin

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Gytimolcslé-|zoldségléalapa italok (kon- | 2,5 mg/100 g
centrdtumok is)

Nagy izomer$ kifejtését elsegits, els6- | 2,5 mg/100 g
sorban sportoloknak szant italok

A 609/2013/EU rendeletben meghatdro- | 8 mg/étel
zott, testtomeg-szabalyozds céljira szol-

gdlo, teljes napi étrendet helyettesits élel-

miszerek,  valamint a  testtomeg-

szabdlyozds céljara szolgdld, a napi ét-

rend egy részét helyettesitd élelmiszerek

Reggeli gabonapelyhek 5 mg/100 g
Zsirok és saldtaontetek 10 mg/100 g
Levesek, a paradicsomleves kivételével 1 mg[100 g
Kenyér (a ropogds kenyerek is) 3 mg/100 g

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott, specidlis gydgydszati célra széant
élelmiszerek

Azon személyekre vonatkozd speciilis
tapldlkozdsi kovetelmények szerint, akik
szdmdra a termékek késziiltek

A 2002[46[EK irdnyelvben meghatdro-
zott étrend-kiegészitSk

15 mg/nap

Az 1 élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Likopin”
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Blakeslea trisporabol
szdrmazé likopin

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Gyiimolcslé-[zoldségléalapt italok (kon- | 2,5 mg/100 g
centratumok is)

Nagy izomeré kifejtését eldsegits, elsd- | 2,5 mg/100 g
sorban sportoldknak szdnt italok

A 609/2013/EU rendeletben meghatdro- | 8 mg/étel
zott, testtomeg-szabalyozds céljira szol-

galo, teljes napi étrendet helyettesits élel-

miszerek,  valamint a  testtomeg-

szabalyozds céljara szolgdld, a napi ét-

rend egy részét helyettesit§ élelmiszerek

Reggeli gabonapelyhek 5 mg[100 g
Zsirok és saldtaontetek 10 mg/100 g
Levesek, a paradicsomleves kivételével 1 mg/100 g
Kenyér (a ropogds kenyerek is) 3 mg/100 g

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott, specidlis gyOgydszati célra szdnt
élelmiszerek

Azon személyekre vonatkozd specidlis
tapldlkozdsi kovetelmények szerint, akik
szamdra a termékek késziiltek

A 2002/46[EK iranyelvben meghatiro-
zott étrend-kiegészitSk

15 mg/nap

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Likopin”

Paradicsombél szdrmazé
likopin

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Gytimolcslé-|zoldségléalapa italok (kon- | 2,5 mg/100 g
centrdtumok is)
Nagy izomer§ kifejtését elGsegits, elsé- | 2,5 mg/100 g

sorban sportoldknak szant italok

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazo6 élelmiszerek jelolésén: ,Likopin”
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

A 609/2013/EU rendeletben meghatdro- | 8 mg/étel
zott, testtomeg-szabalyozds céljira szol-

galo, teljes napi étrendet helyettesits élel-

miszerek,  valamint a  testtomeg-

szabélyozds céljira szolgdld, a napi ét-

rend egy részét helyettesit§ élelmiszerek

Reggeli gabonapelyhek 5 mg[100 g
Zsirok és saldtaontetek 10 mg/100 g
Levesek, a paradicsomleves kivételével 1 mg/100 g
Kenyér (a ropogés kenyerek is) 3 mg/100 g

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott, specidlis gydgydszati célra széant
élelmiszerek

Azon személyekre vonatkozé specidlis
taplélkozdsi kovetelmények szerint, akik
szdméra a termékek késziiltek

Paradicsombél szdrmazé
likopin oleorezin

Adott élelmiszer-kategdria

A likopin maximdlis mennyiségei

Gytimolcslé-|zoldségléalapu italok (kon-
centrdtumok is)

2,5 mg/100 g

Nagy izomer§ kifejtését elGsegits, elsé-
sorban sportoldknak szant italok

2,5 mg/100 g

A 609/2013/EU rendelet hatdlya ald tar-
tozd, testtomeg-szabalyozds céljira szol-
gdlo, teljes napi étrendet helyettesits élel-
miszerek, valamint a  testtomeg-
szabdlyozds céljara szolgdld, a napi ét-
rend egy részét helyettesitG élelmiszerek

8 mg|étel

Reggeli gabonapelyhek

5 mg/100 g

Zsirok és saldtadntetek

10 mg/100 g

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Paradi-
csombdl szdrmazé likopin oleorezin”.
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Adott élelmiszer-kategdria

A likopin maximdlis mennyiségei

Levesek, a paradicsomleves kivételével

1 mg/100 g

Kenyér (a ropogds kenyerek is)

3 mg/100 g

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott, specidlis gyOgydszati célra szant
élelmiszerek

Azon személyekre vonatkozd specidlis
taplalkozasi kovetelmények szerint, akik
szamdra a termékek késziiltek

Magnézium-citrdt-maldt

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

A 2002/46[EK iranyelvben meghataro-
zott étrend-kiegésziték

Az 1 élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Magné-
zium-citrdt-malat”

Magnéliakéreg-kivonat

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Mentolos cukorkdk (édességek)

Ragégumi

Leheletfrissit6 célra 0,2 % Abbdl kiin-
dulva, hogy a hozzdadott maximalis
mennyiség 0,2 %, a rdgdgumi/mentolos
cukorka maximdlis mérete pedig 1,5 g,
a ragégumi/mentolos cukorka egy adagja
legfeljebb 3 mg magndliakéreg-kivonatot
fog tartalmazni.

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazo élelmiszerek jelolésén: ,Magnoli-
akéreg-kivonat”

JelentGs el nem
szappanosithat6 részt
tartalmazé kukoricacsira-

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Kukori-
cacsiraolaj-kivonat”

. A 2002/46[EK irdnyelvben meghatdro- | 2 g/nap
olaj : P,
zott étrend-kiegészitSk
Ragbégumi 2%
Metil-celluléz Adott dlelmiszer-kategdria Maximdlis mennyiségek Az 1ij élelmiszer megnevezése az azt tar- | A metilcelluléz nem
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Metil-cel- | haszndlhato
Etkezési jég 29% lul6z” a kifejezetten

[zesitett italok

kisgyermekek szdmadra
késziilt élelmiszerekben
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

[zesitett és fzesités nélkiili erjesztett tej-
termékek

Hideg desszertek (tej-, zsir-, gyuimélcs-,
gabona-, ill. tojdsalapt termékek)

Gytumolcskészitmények (pépek, piirék,
kompétok)

Levesek és erélevesek

(6S)-5-Metil-
tetrahidrofolsav,
gliik6zamin s6

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,(6S)-5-
Metil-tetrahidrofolsav, glik6zamin = s6”
vagy ,5MTHF-glikkézamin”.

A 2002/46[EK iranyelvben meghataro-
zott étrend-kiegészitdk folatforrasként

Monometil-szildntriol
(szerves szilicium)

Adott élelmiszer-kategdria

A szilicium maximdlis mennyiségei

A felnétt népességnek szant,
a 2002/46[EK iranyelvben meghataro-
zott étrend-kiegésziték (folyékony forma-
ban)

10,40 mg/nap

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé  étrend-kiegészit6k  jelolésén:
JSzerves  szilicium  (monometil-szildnt-
riol)”

Shiitake gombébol
(Lentinula edodes) szirmazé
tenyésztestkivonat

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Kenyér és zsemlefélék

2 ml/100 g

Uditéitalok

0,5 ml/100 ml

Konyhakész ételek

2,5 ml/étel

Joghurtalapti élelmiszerek

1,5 ml/100 ml

A 2002/46[EK irdnyelvben meghatdro-
zott étrend-kiegészitSk

2,5 ml/napi bevitel

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jellésén: ,Lentinula
edodes gombabdl szdrmazé tenyésztestki-
vonat” vagy ,Shiitake gombdbdl szdr-
mazé tenyésztestkivonat”
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Noni gyiimélcslé (Morinda
citrifolia)

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Paszt6rozott gyiimoles- és gyiimolcesnek-
tar-alapa italok

30 ml egyszeri bevitel esetén (legfeliebb
100 %-os nonilé)

vagy

napi kétszer 20 ml, legfeljebb 40 ml
napi bevitel

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Noni
gyumolcslé” vagy ,Morinda citrifolia gyti-
molcslé”

Noni gyiimélcslépor
(Morinda citrifolia)

A 2002[46[EK irdnyelvben meghatdro-
zott étrend-kiegészitSk

6,6 g/nap (egyenértékd 30 ml nonilével)

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Noni
gyumolcslépor” vagy ,Morinda citrifolia
gyumoleslépor”

Noni gyiimélcspiiré és
-stiritmény (Morinda
citrifolia)

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Gyiimélespiiré

Cukorka/édesség 45 ¢/100 g
Miizliszeletek 53 ¢/100 g
Etkezési italporbol késziilt italkeverékek | 53 g/100 g
(szdraz tomeg)

Szénsavas italok 11 g/100 g
Jégkrém és szorbet 31 g/100 g
Joghurt 12 g/100 g
Kekszek (biscuit) 53 g/100 g
Zsemlefélék, cukrdsz- és péksiitemények | 53 g/100 g
Reggeli gabonapelyhek (teljes kiSrlésti) 88 ¢/100 g
A 2001/113/EK irdnyelvben meghatdro- | 133 g/100 g

zott dzsemek és zselék

100 g végtermék eldéllitdsahoz sziiksé-
ges kiinduldsi mennyiség alapjin

Az 1 élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazo élelmiszerek jelolésén:

Gytimolcespiiré esetében:

,Morinda citrifolia gytimolcspiiré” vagy
,Noni gyiimolespiiré”

Gytimolcsstiritmény esetében:

»Morinda citrifolia  gytimolcsstiritmény”
vagy ,Noni gyiimolcssiiritmény”
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Edes kenhet6 készitmények, toltelékek és | 31 g/100 g
bevonatok
Fliszeres sz6szok, ecetes savanytsdgok, | 88 g/100 g
martdsok és izesitk
A 2002/46[EK iranyelvben meghatiro- | 26 g/nap
zott étrend-kiegészitSk

Gytumolcsstritmény
Cukorka/édesség 10 ¢/100 g
Miizliszeletek 12 ¢/100 g
Etkezési italporbol késziilt italkeverékek | 12 g/100 g
(szdraz tomeg)
Szénsavas italok 3 g/100 g
Jégkrém és szorbet 7 g/100 g
Joghurt 3 g/100 g
Kekszek (biscuit) 12 g/100 g
Zsemlefélék, cukrasz- és péksiitemények | 12 g/100 g
Reggeli gabonapelyhek (teljes kidrlésti) 20 g/100 g
A 2001/113[EK irdnyelvben meghatdro- | 30 g/100 g

zott dzsemek és zselék
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Edes kenhet készitmények, toltelékek és | 7 g/100 g
bevonatok

Fiiszeres szoszok, ecetes savanyusdgok, | 20 g/100 g
martdsok és izesitGk

A 2002/46[EK irdnyelvben meghatdro- | 6 g/nap

zott étrend-kiegészitGk

Nonilevél (Morinda
citrifolia)

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Forrazatok készitéséhez

Egy csésze elfogyasztdsra szdnt forrdzat
elkészitéséhez legfeljebb 1 g szdritott és
porkolt Morinda citrifolia levél hasznal-
hato fel.

1. Az 4j élelmiszer megnevezése az azt
tartalmazé  élelmiszerek  jelolésén:
,Nonilevél” vagy ,Morinda citrifolia le-
vél”.

2. A fogyasztot tdjékoztatni kell arrdl,
hogy egy csésze forrazat elkészitésé-
hez legfeljebb 1 g széritott és porkolt
Morinda citrifolia levél hasznélhato fel.

Noni gyiimélcspor (Morinda
citrifolia)

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

A 2002[46[EK irdnyelvben meghatdro-
zott étrend-kiegészitSk

2,4 g[nap

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Morinda
citrifolia gyiimolespor” vagy ,Noni gyii-
molcspor”

Odontella aurita mikroalga

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

[zesitett tészta 1,5%
Hallevesek 1%
Tengeri terrine-ek 0,5 %
Eréleves-készitmények 1%
Sos kekszek (krékerek) 1,5%
Fagyasztott panirozott halak 1,5%

Az G élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Odontella
aurita mikroalga”
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Fitoszterollal/fitosztanollal
ddsitott olaj

Adott élelmiszer-kategdria

A fitoszterolok/fitosztanolok maximdlis mennyisé-
gei

Az 1308/2013/EU tandcsi rendelet
VIL melléklete VIL része II. fuggelékének
B. és C. pontjadban meghatdrozott ken-
het8 zsirok, kivéve a f6zéshez vagy sii-
téshez hasznalt zsirokat és a vaj- vagy
mds éllatizsir-alapa kenhet6 készitménye-
ket

Tejalapt termékek, mint példaul zsirsze-
gény- vagy sovanytej-alapi termékek,
esetleg gyumoélcs és/vagy gabonafélék
hozzdaddsdval, erjesztettej-alapti  ter-
mékek, mint példdul a joghurt, és sajta-
lapt termékek (zsirtartalom < 12 gf
100 g), amelyeknél adott esetben csok-
kentették a tejzsirtartalmat, és a zsirt, il-
letve a fehérjét részben vagy teljes mér-
tékben noévényi zsirral, illetve novényi
fehérjével helyettesitették

Szbjaitalok

Salataontetek, majonéz és fliszeres Onte-
tek

1. Az 1j élelmiszer-GsszetevSt tartal-
mazé termékeket gy kell kiszerelni,
hogy konnyen el lehessen osztani
olyan adagokra, amelyek maximum
3 g-ot (napi egy adag esetén) vagy
maximum 1 g-ot tartalmaznak (napi
hirom adag esetén) a hozzdadott fi-
toszterolokbdl/fitosztanolokbdl.

2. Az egy italosflakonba/iivegbe keriil§
fitoszterolok/fitosztanolok  mennyi-
sége nem haladhatja meg a 3 g-ot.

3. A saldtadntetek, a majonéz és a flisze-
res oOntetek esetében egy kiszerelés
egy adagot tartalmazhat.

Az 1169/2011/EU rendelet III. mellékle-
tének 5. pontjaval 6sszhangban

Tintahalbél kivont olaj

Adott élelmiszer-kategdria

A DHA és az EPA egyiittes maximdlis mennyisé-
gei

Tejtermékek, a tejalapt italok kivételével

200 mg[100 g, illetve sajttermékek eseté-
ben 600 mg/100 g

Tejtermék-helyettesitdk, italok kivételével

200 mg[100 g, illetve sajthelyettesits ter-
mékek esetében 600 mg/100 g

Kenhet§ zsirok és saldtaontetek

600 mg/100 g

Reggeli gabonapelyhek

500 mg/100 g

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jel6lésén: ,Tintaha-
lolaj”.
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Adott élelmiszer-kategdria

A DHA és az EPA egyiittes maximdlis mennyisé-
gei

Sutbipari termékek (kenyér és zsemlefé-
1ék)

200 mg/100 g

Miizliszeletek

500 mg/100 g

Alkoholmentes italok (beleértve a tejalapti
italokat)

60 mg/100 ml

A 2002[46[EK irdnyelvben meghatiro-
zott étrend-kiegészitSk

Az dltaldnos népesség esetében 3 000
mg/nap
Viarandés és szoptaté ndk esetében 450
mg/nap

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott, specidlis gy6gydszati célra szant
élelmiszerek

Azon személyekre vonatkozd specidlis
tapldlkozdsi kovetelmények szerint, akik
szdmadra a termékek késziiltek

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott, testtomeg-szabdlyozds céljira szol-
gdlo, teljes napi étrendet helyettesits élel-
miszerek, valamint a  testtomeg-
szabdlyozds céljara szolgdld, a napi ét-
rend egy részét helyettesit§ élelmiszerek

200 mg/étel

Nagy nyomadst
pasztGrozéssel elgillitott
paszt6rozottgyiimolcs-alapi
készitmények

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Gytimolcsfélék:

alma, kajszibarack, bandn, szeder, dfonya,
cseresznye, kokuszdid, fuge, sz6l8, grép-
frat, mandarin, mangd, sdrgadinnye,
Gszibarack, korte, anandsz, szilva, mélna,
rebarbara, szaméca

A ,nagy nyomdson paszt6rozott” fel-
iratot a gyiimolesalapt  készitmények
neve kozelében, valamint a készitménye-
ket tartalmazé minden terméken el kell
helyezni

Foszfatilt
kukoricakeményité

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Siitott siitSipari termékek

Tészta

Reggeli gabonapelyhek

Miizliszeletek

15%

Az G élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Foszfa-
talt kukoricakeményits”
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Halbél nyert
foszfolipidekbdl elGallitott
foszfatidil-szerin

Adott élelmiszer-kategdria

A foszfatidil-szerin maximdlis mennyiségei

Joghurtalapti italok

50 mg/100 ml

Tejporalapti porok

3 500 mg/100 g (egyenértékdi 40 mg/
100 ml fogyasztdsra kész itallal)

Joghurtalapti élelmiszerek

80 mg/100 g

Miizliszeletek

350 mg/100 g

Csokolddéalapti édességek

200 mg[100 g

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott, specidlis gyogydszati célra szant
élelmiszerek

A 609/2013/EU rendelettel 6sszhangban

A 2002/46[EK iranyelvben meghataro-
zott étrend-kiegészitSk

300 mg/nap

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Halbél
szdrmazé foszfatidil-szerin”

Széja-foszfolipidekbél nyert
foszfatidil-szerin

Adott élelmiszer-kategdria

A foszfatidil-szerin maximdlis mennyiségei

Joghurtalapt italok

50 mg/100 ml

Tejporalapti porok

3,5 g/100 g (vagyis 40 mg 100 ml fo-
gyasztasra kész italban)

Joghurtalapti élelmiszerek

80 mg/100 g

Miizliszeletek

350 mg/100 g

Csokolddéalapt édességek

200 mg/100 g

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott, specidlis gyOgydszati célra szdnt
élelmiszerek

A 609/2013/EU rendelettel 6sszhangban

Az 1 élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Szoja
foszfatidil-szerin”

Foszfatidil-szerint és
foszfatidsavat egyenlG
mennyiségben tartalmazé
foszfolipid termék

Adott élelmiszer-kategdria

A foszfatidil-szerin maximdlis mennyiségei

Reggeli gabonapelyhek

80 mg/100 g

Miizliszeletek

350 mg/100 g

Az G élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Széja
foszfatidil-szerin és foszfatidsav”

A termék nem
forgalmazhat6 varandés
vagy szoptaté nék
részére.
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Adott élelmiszer-kategdria

A foszfatidil-szerin maximdlis mennyiségei

Joghurtalapti élelmiszerek 80 mg/100 g
Széjaalapt, joghurt jellegii élelmiszerek | 80 mg/100 g
Joghurtalapti italok 50 mg/100 g
Széjaalapti, joghurt jellegii italok 50 mg/100 g

Tejporalapti porok

3,5 g/100 g (vagyis 40 mg 100 ml fo-
gyasztasra kész italban)

A 2002/46[EK irdnyelvben meghatdro-
zott étrend-kiegészitSk

800 mg/nap

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott, specidlis gydgydszati célra szant
élelmiszerek

A 609/2013/EU rendelettel 6sszhangban

Tojdssdrgdjabol szirmazé
foszfolipidek

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Nincs meghatarozva

Fitoglikogén

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Feldolgozott élelmiszerek

25 %

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmaz6 élelmiszerek jelolésén: ,Fitogli-
kogén”

Fitoszterolok/fitosztanolok

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Rizsitalok

Rozskenyér legaldbb 50 % rozstartalom-
mal (teljes kiSrlésti rozsliszt, rozsmag
egészben vagy dardlva és rozspehely) és
legfeljebb 30 % buzatartalommal, to-
vabbd legfeliebb 4 % hozzdadott cukor-
tartalommal, hozzdadott zsir nélkal.

Salataontetek, majonéz és fliszeres Onte-
tek

1. A termékeket tgy kell kiszerelni,
hogy konnyen el lehessen osztani
olyan adagokra, amelyek maximum 3
g-ot (napi 1 adag esetén) vagy maxi-
mum 1 g-ot tartalmaznak (napi 3
adag esetén) a hozzdadott fitosztero-
lokbdl/fitosztanolokbdl.

Az egy italosflakonbafiivegbe keriild
fitoszterolok/fitosztanolok  mennyi-
sége nem haladhatja meg a 3 g-ot.

A saldtadntetek, a majonéz és a fiisze-
res Ontetek esetében egy kiszerelés
egy adagot tartalmazhat.

Az 1169/2011/EU rendelet III. mellékle-
tének 5. pontjdval 6sszhangban
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Szbjaital

Tej tipust termékek, mint példaul zsir-
szegény vagy sovany tej tipusil termékek,
esetleg gyimolcs ésfvagy gabonafélék
hozzdaddsaval, amelyeknél adott esetben
csokkentették a tejzsirtartalmat, illetve
a tejzsirt ésfvagy a tejfehérjét részben
vagy teljes mértékben novényi zsirral, il-
letve novényi fehérjével helyettesitették.

Erjesztettej-alapti termékek, mint példdul
a joghurt, és sajt tipusii termékek (zsir-
tartalom < 12 %/100 g), amelyeknél eset-
leg csokkentették a tejzsirtartalmat, il-
letve a tejzsirt és/vagy a tejfehérjét
részben vagy teljes mértékben novényi
zsirral, illetve novényi fehérjével helyette-
sitették

Az 1308/2007/EU tandcsi rendelet
VIL melléklete VIL része II. fiiggelékének
B. és C. pontjdban meghatdrozott ken-
het8 zsirok, kivéve a f6zéshez vagy sii-
téshez hasznalt zsirokat és a vaj- vagy
mds éllatizsir-alapa kenhet6 készitménye-
ket

Szilvamagolaj Adott élelmiszer-kategdria Maximdlis mennyiségek
Siitéshez és ételizesitésre A novényi olajok élelmiszerekben tor-
ténd dltaldnos felhaszndldsa szerint
Burgonyafehérjék Nincs meghatdrozva Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
(koagulilt) és talmazo élelmiszerek jelolésén: ,Burgo-
hidrolizdtumaik nyafehérje”

TII/1se 1
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Prolil-oligopeptiddz
(enzimkészitmény)

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

A feln6tt altaldnos népességnek szdnt,
a 2002/46[EK iranyelvben meghatiro-
zott étrend-kiegészitSk

120 PPU/nap (2,7 g enzimkészit-

mény/nap) (2 x 10¢ PPI/nap)

PPU — Prolyl Peptidase Units vagy Proline
Protease Units

PPI — Protease Picomole International

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Prolil-oli-

gopeptidaz”

Sertésvesébdl szirmazo
fehérjekivonat

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

A 2002/46[EK irdnyelvben meghatiro-
zott étrend-kiegészitSk

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott, specidlis gydgydszati célra szant
élelmiszer

3 kapszulajnap; egyenértékd napi
12,6 mg sertésvese-kivonattal
Diamin-oxiddz- (DAO-) tartalom:
0,9 mg/nap (3 kapszula, kapszuldnként
0,3 mg DAO-tartalom)

JelentGs el nem
szappanosithat6 részt
tartalmazé repcemagolaj

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

A 2002/46[EK irdnyelvben meghatdro-
zott étrend-kiegészit6k

ajanlott napi fogyaszthat6 adag: 1,5 g

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Repce-
magolaj-kivonat”

Repcemagfehérje

Elelmiszerek novényi fehérjével valé da-
sitdsdra, az anyatej-helyettesit és anya-
tej-kiegészits tapszerek kivételével

1. Az G élelmiszer megnevezése az azt
tartalmazé  élelmiszerek  jelolésén:
,Repcemagfehérje”.

2. A ,repcemagfehérjét” tartalmazé élel-
miszerek jelolésén fel kell tintetni egy
arra vonatkozé kijelentést, hogy az
osszetevd allergids reakcidt valthat ki
azon fogyasztokndl, akik a mustdrra
és az abbol késziilt termékekre allergi-
dsak. E kijelentést adott esetben az
osszetevék  felsoroldsanak kozvetlen
kozelében kell elhelyezni.
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Transz-rezveratrol

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

A felndtt népességnek szant,
a 2002/46[EK iranyelvben meghatiro-
zott étrend-kiegészit6k (kapszula vagy
tabletta formdjdban)

150 mg/nap

1. Az G élelmiszer megnevezése az azt
tartalmazé étrend-kiegészitSk jelolé-
sén: ,Transz-rezveratrol”

2. A transz-rezveratrolt tartalmazd ét-
rend-kiegészitSk jelolésén fel kell tin-
tetni egy arra vonatkozd kijelentést,
hogy gyogyszert szed6 személyek
csak orvosi feliigyelet mellett fo-
gyaszthatjak a terméket.

Transz-rezveratrol
(mikrobidlis forrds)

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

A 2002[46[EK irdnyelvben meghatdro-
zott étrend-kiegészitSk

Az 4rtéri japankeser(ifibdl (Fallopia japo-
nica) kivont rezveratrol étrend-kiegészi-
t6kben torténd dltaldnos felhasznildsa
szerint

1. Az 4j élelmiszer megnevezése az azt
tartalmazé étrend-kiegésziték jelolé-
sén: ,Transz-rezveratrol”

2. A transz-rezveratrolt tartalmazé ét-
rend-kiegészitSk jelolésén fel kell tiin-
tetni egy arra vonatkozd kijelentést,
hogy gybgyszert szedS§ személyek
csak orvosi feliigyelet mellett fo-
gyaszthatjdk a terméket.

Kakastaréj-kivonat

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Tejalapt italok

40 mg/100 g vagy mg/100 ml

Tejalapti erjesztett italok

80 mg/100 g vagy mg/100 ml

Joghurt tipusti termékek

65 mg[/100 g vagy mg/100 ml

Fromage frais (krémsajt)

110 mg/100 g vagy mg/100 ml

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Kakasta-
réj-kivonat”

Sacha inchi (Plukenetia
volubilis) olaj vagy
inkamogyoro-olaj
(Plukenetia volubilis)

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

A lenmagolajra vonatkozok szerint

A lenmagolaj élelmiszerekben torténd
altalanos felhaszndldsa szerint

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazd élelmiszerek jelolésén: ,Sacha In-
chi olaj (Plukenetia volubilis)”
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Szalatrimok

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

SiitGipari termékek és édességek

1. Az G élelmiszer megnevezése az azt
tartalmazé  élelmiszerek  jelolésén:
,Csokkentet energiatartalmd zsir (sza-
latrimok)”

2. Fel kell tintetni egy arra vonatkozé
kijelentést, hogy tualzott fogyasztdsa
emésztGrendszeri zavarokat okozhat.

3. Fel kell tintetni egy arra vonatkozo
kijelentést, hogy a termék fogyasztdsa
gyermekek szdmdra nem javasolt.

DHA-ban és EPA-ban
gazdag Schizochytrium sp.
olaj

Adott élelmiszer-kategdria

A DHA és az EPA egyiittes maximdlis mennyisé-
gei

A vérandés és szoptaté nék kivételével
a felnétt népességnek szant,
a 2002/46[EK iranyelvben meghatdro-
zott étrend-kiegészitSk

3 000 mg/nap

A vérandos és szoptatd néknek szdnt,
a 2002/46[EK iranyelvben meghataro-
zott étrend-kiegészitSk

450 mg/nap

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott, specidlis gyogydszati célra szdnt
élelmiszerek

Azon személyekre vonatkozd specidlis
taplalkozasi kovetelmények szerint, akik
szamdra a termékek késziiltek

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott, testtomeg-szabalyozds céljira szol-
gdlo, teljes napi étrendet helyettesits élel-
miszerek,  valamint a  testtomeg-
szabalyozds céljara szolgald, a napi ét-
rend egy részét helyettesit§ élelmiszerek

250 mg/étel

Kisgyermekeknek szant tejalapt italok és
hasonlé termékek

200 mg/100 g

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé  élelmiszerek jelolésén: ,Schi-
zochytrium sp. mikroalgdb6l szdrmazo,
DHA-ban és EPA-ban gazdag olaj”.
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Adott élelmiszer-kategdria

A DHA és az EPA egyiittes maximdlis mennyisé-
gei

A 609/2013/EU bizottsdgi rendeletben
meghatarozott, csecsemdk és kisgyerme-
kek szdmdra késziilt feldolgozott gabo-
naalapt élelmiszerek és bébiételek

Nagy izomer$ kifejtését elGsegits, elsd-
sorban sportoléknak szant élelmiszerek

A 828/2014/EU bizottsdgi végrehajtdsi
rendelet értelmében jelolésitkon az élel-
miszerek gluténmentességére vagy csok-
kentett gluténtartalmdra vonatkozé kije-
lentéseket tartalmazé élelmiszerek

Sutbipari termékek (kenyér, zsemlefélék
és édes kekszek (biscuit))

200 mg/100 g

Reggeli gabonapelyhek 500 mg/100 g
F6zG8zsirok 360 mg/100 g

Tejtermék-helyettesitdk, italok kivételével

Sajtok esetében 600 mg/100 g; szdja- és
tejhelyettesité-termékek esetében (az ita-
lok kivételével) 200 mg[/100 g

Tejtermékek, a tejalapii italok kivételével

Sajtok esetében 600 mg/100 g; tejtermé-
kek esetében (beleértve a tejet, fromage
frais-t (krémsajt) és a joghurttermékeket,
az italok kivételével) 200 mg/100 g

Alkoholmentes italok (beleértve a tejter-
mék-helyettesitSket és a tejalapu italokat)

80 mg/100 g

Gabona-[energiaszeletek

500 mg[100 g

Kenhet§ zsirok és saldtaontetek

600 mg/100 g
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Schizochytrium sp. (ATCC
PTA-9695) olaj

Adott élelmiszer-kategdria

A DHA maximdlis mennyiségei

Tejtermékek, a tejalapti italok kivételével

200 mg[100 g, illetve sajttermékek eseté-
ben 600 mg/100 g

Tejtermék-helyettesitdk, italok kivételével

200 mg[100 g, illetve sajthelyettesitd ter-
mékek esetében 600 mg/100 g

Kenhet§ zsirok és saldtaontetek

600 mg/100 g

Reggeli gabonapelyhek

500 mg/100 g

A 2002[46[EK irdnyelvben meghatdro-
zott étrend-kiegészitSk

az dltaldnos népesség esetében 250 mg
DHA nap

varandés és szoptaté nék esetében 450
mg DHA/nap

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott, testtomeg-szabalyozds céljira szol-
gdlo, teljes napi étrendet helyettesits élel-
miszerek,  valamint a  testtomeg-
szabalyozds céljara szolgald, a napi ét-
rend egy részét helyettesit§ élelmiszerek

250 mg/étel

Kisgyermekeknek szant tejalapt italok és
hasonlé termékek

Nagy izomer§ kifejtését elGsegits, elsé-
sorban sportoloknak szant élelmiszerek

A 828/2014[EU bizottsagi végrehajtsi
rendelet értelmében jelolésitkon az élel-
miszerek gluténmentességére vagy csok-
kentett gluténtartalmara vonatkozé kije-
lentéseket tartalmazé élelmiszerek

200 mg/100 g

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott, specidlis gyGgydszati célra szint
élelmiszerek

Azon személyekre vonatkozd specidlis
taplalkozasi kovetelmények szerint, akik
szamdra a termékek késziiltek

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazd élelmiszerek jelolésén: ,Schi-
zochytrium sp. mikroalgdbdl (ATCC PTA-
9695) szarmazé olaj”
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Adott élelmiszer-kategdria

A DHA maximdlis mennyiségei

SiitGipari termékek (kenyér, zsemlefélék
és édes kekszek (biscuit))

200 mg[100 g

Miizliszeletek 500 mg/100 g
F8z6zsirok 360 mg/100 g

Alkoholmentes italok (beleértve a tejter-
mék-helyettesits és tejalapti italokat)

80 mg/100 ml

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott anyatej-helyettesit§ és anyatej-kiegé-
szit§ tapszerek

A 609/2013/EU rendelettel 6sszhangban

A 609/2013/EU bizottsdgi rendeletben
meghatarozott, csecsemdk és kisgyerme-
kek szdmara készilt feldolgozott gabo-
naalapt élelmiszerek és bébiételek

200 mg/100 g

Schizochytrium sp. olaj

Adott élelmiszer-kategdria

A DHA maximdlis mennyiségei

Tejtermékek, a tejalapti italok kivételével

200 mg[100 g, illetve sajttermékek eseté-
ben 600 mg/100 g

Tejtermék-helyettesitdk, italok kivételével

200 mg[100 g, illetve sajthelyettesits ter-
mékek esetében 600 mg/100 g

Kenhetd zsirok és saldtaontetek

600 mg/100 g

Reggeli gabonapelyhek

500 mg/100 g

A 2002/46[EK irdnyelvben meghatiro-
zott étrend-kiegészitSk

az altalinos népesség esetében 250 mg
DHA [nap

varandos és szoptatd nék esetében 450
mg DHA/nap

Az G élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé  élelmiszerek jelolésén: ,Schi-
zochytrium sp. mikroalgdbdl nyert olaj”
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Adott élelmiszer-kategdria

A DHA maximdlis mennyiségei

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott, testtomeg-szabalyozds céljira szol-
gdlo, teljes napi étrendet helyettesits élel-
miszerek,  valamint a  testtomeg-
szabalyozds céljara szolgdld, a napi ét-
rend egy részét helyettesit§ élelmiszerek

250 mg/étel

Kisgyermekeknek szant tejalapt italok és
hasonlé termékek

A 609/2013/EU bizottsdgi rendeletben
meghatdrozott, csecsemdk és kisgyerme-
kek szdmdra késziilt feldolgozott gabo-
naalapt élelmiszerek és bébiételek

Nagy izomer§ kifejtését elGsegits, elsd-
sorban sportoldknak szant élelmiszerek

A 828/2014[EU bizottsagi végrehajtdsi
rendelet értelmében jelolésitkon az élel-
miszerek gluténmentességére vagy csok-
kentett gluténtartalmdra vonatkozé kije-
lentéseket tartalmazé élelmiszerek

200 mg/100 g

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott, specidlis gyOgydszati célra szant
élelmiszerek

Azon személyekre vonatkozd specidlis
taplalkozasi kovetelmények szerint, akik
szamdra a termékek késziiltek

Siutbipari termékek (kenyér, zsemlefélék
és édes kekszek (biscuit))

200 mg/100 g

Miizliszeletek 500 mg/100 g
F6z8zsirok 360 mg/100 g

Alkoholmentes italok (beleértve a tejter-
mék-helyettesits és tejalapt italokat)

80 mg/100 ml
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Schizochytrium sp. (T18) olaj

Adott élelmiszer-kategdria

A DHA maximdlis mennyiségei

Tejtermékek, a tejalapti italok kivételével

200 mg[100 g, illetve sajttermékek eseté-
ben 600 mg/100 g

Tejtermék-helyettesitdk, italok kivételével

200 mg[100 g, illetve sajthelyettesitd ter-
mékek esetében 600 mg/100 g

Kenhet§ zsirok és saldtaontetek

600 mg/100 g

Reggeli gabonapelyhek

500 mg/100 g

A 2002[46[EK irdnyelvben meghatdro-
zott étrend-kiegészitSk

az dltaldnos népesség esetében 250 mg
DHA nap

varandés és szoptaté nék esetében 450
mg DHA/nap

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott, testtomeg-szabalyozds céljira szol-
gdlo, teljes napi étrendet helyettesits élel-
miszerek,  valamint a  testtomeg-
szabalyozds céljara szolgald, a napi ét-
rend egy részét helyettesit§ élelmiszerek

250 mg/étel

Kisgyermekeknek szant tejalapt italok és
hasonlé termékek

Nagy izomer§ kifejtését elGsegits, elsé-
sorban sportoloknak szant élelmiszerek

A 828/2014[EU bizottsagi végrehajtsi
rendelet értelmében jelolésitkon az élel-
miszerek gluténmentességére vagy csok-
kentett gluténtartalmara vonatkozé kije-
lentéseket tartalmazé élelmiszerek

200 mg/100 g

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott, specidlis gyGgydszati célra szint
élelmiszerek

Azon személyekre vonatkozd specidlis
taplalkozasi kovetelmények szerint, akik
szamdra a termékek késziiltek

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé  élelmiszerek jelolésén: ,Schi-
zochytrium sp. mikroalgdbdl nyert olaj”
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Adott élelmiszer-kategdria

A DHA maximdlis mennyiségei

Sutbipari termékek (kenyér, zsemlefélék
és édes kekszek (biscuit))

200 mg/100 g

Miizliszeletek 500 mg/100 g
F8z6zsirok 360 mg/100 g

Alkoholmentes italok (beleértve a tejter-

mék-helyettesitd és tejalapt italokat)

80 mg/100 ml

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott anyatej-helyettesit§ tdpszer és anya-
tej-kiegészits tdpszer

A 609/2013/EU rendelettel 6sszhangban

A 609/2013/EU bizottsdgi rendeletben
meghatarozott, csecsemdk és kisgyerme-
kek szdmara készilt feldolgozott gabo-
naalapt élelmiszerek és bébiételek

200 mg/100 g

Fermentilt sz6jababkivonat

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

A vérandés és szoptatd nék kivételével
a felnétt népességnek szént,
a 2002/46[EK irdnyelvben meghatdro-
zott étrend-kiegészitSk (kapszula, tabletta
vagy por formdjdban)

100 mg/nap

1. Az 4j élelmiszer megnevezése az azt
tartalmazé  élelmiszerek  jelolésén:
,Fermentdlt sz6jababkivonat”

2. A fermentdlt sz6jababkivonatot tartal-
mazé étrend-kiegészitdk jelolésén fel
kell tiintetni egy arra vonatkozd kije-
lentést, hogy gybgyszert szedd szemé-
lyek csak orvosi feliigyelet mellett fo-
gyaszthatjdk a terméket.

Spermidinben gazdag
biizacsira-kivonat (Triticum
aestevium)

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

A felndtt népességnek szant,
a 2002/46[EK iranyelvben meghatiro-
zott étrend-kiegészitdk

Egyenértékd legfeljebb 6 mg/nap spermi-
dinnel

Az G élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé  étrend-kiegészit6k  jelolésén:
LSpermidinben gazdag buzacsira-kivonat”
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Sucromalt Adott élelmiszer-kategdria Maximdlis mennyiségek 1. Az Gj élelmiszer megnevezése az azt
tartalmazé  élelmiszerek  jelolésén:
Nincs meghatdrozva ,Sucromalt”.

2. Az Gj élelmiszernek az azt tartalmazé
élelmiszerek jelolésén taldlhaté meg-
nevezését ki kell egésziteni azzal a ti-
jékoztatassal, hogy a termék glikoz-
és fruktézforrds.

Cukornddrost Adott élelmiszer-kategdria Maximdlis mennyiségek
Kenyér 8 %
SiitSipari termékek 5%
Hus és huskészitmények 3%
Etelizesitok és fliszerek 3%
Reszelt sajtok 2%
Diétds élelmiszerek 5%
Szbszok 2%
Italok 5%
Napraforgdolaj-kivonat Adott élelmiszer-kategdria Maximdlis mennyiségek Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Napra-
A 2002[46[EK irdnyelvben meghatdro- | 1,1 g/nap forgdolaj-kivonat”

zott étrend-kiegészitSk

Szdritott Tetraselmis chuii
mikroalga

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Sz6szok

20 % vagy 250mg/nap

Specidlis sok 1%
[zesit6 250 mg/nap
A 2002/46[EK iranyelvben meghatiro- | 250 mg/nap

zott étrend-kiegészitSk

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Szdritott
Tetraselmis chuii mikroalga” vagy ,Széri-
tott T. chuii mikroalga”

A széritott Tetraselmis chuii mikroalgat
tartalmazé étrend-kiegészitdkon fel kell
tintetni a kovetkezd kijelentést: ,Elha-
nyagolhaté mennyiség( jodot tartalmaz”.

Terf1se 1
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Therapon barcoo| Scortum

A javasolt felhaszndlds megfelel a lazac felhasznaldsdnak, azaz halbdl késziilt gasztro-
termékek és -ételek készitése, a halbdl késziilt f6tt, nyers, fustolt és siilt termékeket is

ideértve

D-Tagatéz

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Nincs meghatarozva

1. Az 4j élelmiszer megnevezése az azt
tartalmazé élelmiszerek jelolésén: ,D-
Tagatoz”.

2. Azon termékek jelolésén, amelyekben
a D-tagatéz mennyisége meghaladja
az adagonkénti 15 g-ot, valamint
a D-tagatozt (fogyasztdsra készen)
1 %-ndl nagyobb mennyiségben tar-
talmazé valamennyi ital jelolésén fel
tintetni azt a kijelentést, hogy: ,tdl-
zott fogyasztdsa hashajté hatdsa le-
het”.

Taxifolinban gazdag kivonat

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

A csecsemdk, kisgyermekek, valamint 14
évesnél fiatalabb gyermekek kivételével
az  dltalinos  népességnek  szdnt,
a 2002/46[EK iranyelvben meghatdro-
zott étrend-kiegészitSk

100 mg/nap

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Taxifolin-
ban gazdag kivonat”.

Trehal6z

Adott élelmiszer-kategdria

Maximdlis mennyiségek

Nincs meghatdrozva

1. Az Gj élelmiszer megnevezése az azt
tartalmazé  élelmiszerek  jelolésén:
,Trehal6z”, amelyet magdnak a term-
éknek a jelolésén vagy az azt tartal-
maz6 élelmiszerek osszetevdinek fel-

sorolasdban kell feltiintetni.

2. Az (j élelmiszernek az azt tartalmazé
élelmiszerek jelolésén taldlhaté meg-
nevezését ki kell egésziteni azzal a ti-
jékoztatassal, hogy: ,A trehaléz gli-
kézforrds”.
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

UV-fénnyel kezelt gomba
(Agaricus bisporus)

Adott élelmiszer-kategdria

A D,~vitamin maximdlis mennyiségei

Gomba (Agaricus bisporus)

10 pg D,-vitamin/100 g friss termék

1. Az 4j élelmiszer megnevezése annak
a jelolésén, illetve az azt tartalmazd
élelmiszerek jelolésén: ,UV-fénnyel ke-
zelt gomba (Agaricus bisporus)”

2. Az Uj élelmiszer megnevezését annak
a jelolésén, illetve az azt tartalmazé
élelmiszerek jelolésén ki kell egész-
iteni a kovetkez6 megjegyzéssel:
,Ellendrzott  fénykezelésnek vetették
ald a D-vitamin-tartalom novelése cél-
jabol” vagy ,UV-kezelésnek vetették
ald a D,-vitamin-tartalom novelése
céljabol”.

UV-fénnyel kezelt
siitGéleszt (Saccharomyces
cerevisiae)

Adott élelmiszer-kategdria

A D,~vitamin maximdlis mennyiségei

Elesztével kelesztett kenyér és zsemlefé-

lék

5 pg D,-vitamin /100 g

Eleszt6vel kelesztett finompékaruk

5 pg D,-vitamin 100 g

A 2002/46[EK irdnyelvben meghatiro-
zott étrend-kiegészitSk

5 pg D,-vitamin [nap

Az G élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,D-vita-
min-tartalmi éleszt6” vagy ,D,-vitamin-
tartalmu éleszt§”

UV-fénnyel kezelt kenyér

Adott élelmiszer-kategdria

A D ,-vitamin maximdlis mennyiségei

Elesztével kelesztett kenyér és zsemlefé-
1ék (ontetek nélkiil)

3 pg D,-vitamin [100 g

Az 1j élelmiszer megnevezését annak a je-
16lésén ki kell egésziteni a kovetkezgvel:
,UV-kezeléssel eldllitott D-vitamint tar-
talmaz”.
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

UV-fénnyel kezelt tej

Adott élelmiszer-kategdria A D;~vitamin maximdlis mennyiségei

Az 1308/2013/EU rendeletben meghatd-
rozott pasztérozott teljes tej ekként fo-
gyasztva

5-32 pglkg az édltaldnos népesség eseté-
ben, a csecsemdk kivételével

Az 1308/2013/EU rendeletben meghatd-
rozott pasztérozott zsirszegény tej ek-
ként fogyasztva

1-15 pglkg az dltaldnos népesség eseté-
ben, a csecsemdk kivételével

1. Az (j élelmiszer jelolésén fel kell tiin-
tetni a kovetkezdket: ,UV-fénnyel ke-
zelve”.

2. Ha az UV-fénnyel kezelt tejben taldl-
haté6 D-vitamin mennyisége az
1169/2011/EU eurdpai parlamenti és
tandcsi rendelet XIII. melléklete A. ré-
sze 2. pontjanak értelmében jelentds
mennyiségtinek tekintendd, a jelolésen
szerepld  szoveg a  kovetkezdvel
egésziil ki: ,UV-kezeléssel eldallitott
D-vitamint tartalmaz” vagy ,UV-keze-
1éssel eldallitott D-vitamint tartalmazé

B

tej”.

K,-vitamin (menakinon)

A 2002/46[EK irdnyelvvel, a 609/2013/EU rendelettel és/vagy az 1925/2006/EK ren-
delettel 6sszhangban alkalmazandé

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Menaki-
non” vagy ,K,-vitamin”

Biizakorpa-kivonat

Adott élelmiszer-kategdria Maximdlis mennyiségek
Sor és sorhelyettesiték 0,4 ¢/100 g
Fogyasztdsra kész gabonapelyhek 9 g/100 g
Tejtermékek 2,4 g/100 g
Gyiimolcs- és zoldséglevek 0,6 g/100 g
Uditsitalok 0,6 g/100 g
El6készitett his 2g/100 g

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazd élelmiszerek jelolésén: ,Biiza-
korpa-kivonat”

”

A ,Buzakorpa-kivonat
nem hozhatd
forgalomba étrend-
kiegészitSként vagy
étrend-kiegészitGk
OsszetevGjeként.
Tovabbéd nem adhaté
hozz4 anyatej-
helyettesité
tdpszerekhez.
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Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Eleszt&-béta-glitkinok

Adott élelmiszer-kategdria

Az éleszt6bdl (Saccheromyces cerevisiae) szdrmazé
tiszta béta-gliikdnok maximalis mennyiségei

A 2002/46[EK iranyelvben meghataro-
zott étrend-kiegészitdk, kivéve a csecse-
mdéknek és kisgyermekeknek szant ét-
rend-kiegészitGket

12 évnél idGsebb gyermekek és a felndtt
dltaldnos népesség esetében 1,275 g/nap

12 évnél fiatalabb gyermekek esetében
0,675 g/nap

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott, testtomeg-szabalyozds céljira szol-
gdlo, teljes napi étrendet helyettesits élel-
miszerek

1,275 g[nap

A 609/2013/EU rendeletben meghataro-
zott, specidlis gy6gydszati célra szdnt
élelmiszerek, a csecsemdk és kisgyerme-
kek szdmadra késziilt, specidlis gydgydsza-
ti célra szant élelmiszerek kivételével

1,275 g[nap

Gytumolcs- ésfvagy zoldségléalapt italok,
beleértve a koncentraitumokat és a dehid-
ratélt leveket

1,3 glkg

Gytimolcsizesitést italok

0.8 gfkg

Kakadpor kakads italok készitésére

38,3 gfkg (por)

Egyéb italok 0,8 g/kg (fogyasztdsra kész ital)
7 glkg (por)

Miizliszeletek 6 glkg

Reggeli gabonapelyhek 15,3 g/kg

Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-
talmazd élelmiszerek jelolésén: ,,(Saccha-
romyces cerevisiae) éleszt8-béta-glitkdnok”

971/15¢ 1

[nH ]

eldeT sofereary orup redoung zy

‘0eCrL10T



Engedélyezett 4j élelmiszer

Az Uj élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei

Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények

Egyéb kovetelmények

Adott élelmiszer-kategdria

Az élesztébdl (Saccheromyces cerevisiae) szdrmazé
tiszta béta-gliikdnok maximdlis mennyiségei

Teljes ki6rlésti és magas rosttartalmd, | 1,5 g/kg
instant, meleg reggeli gabonapelyhek

Edes aprosiitemény tipusti kekszek 6,7 glkg
S6s aprosiitemény tipust kekszek 6,7 glkg
Tejalapd italok 3,8 glkg
Erjesztett tejtermékek 3,8 g/kg
Tejtermék-helyettesiték 3,8 glkg
Tejpor 25,5 glkg

Levesek és leveskeverékek

0,9 g/kg (fogyasztasra kész)

1,8 g/kg (stiritett)

6,3 gfkg (por)

Csokoladé és édességek 4 glkg

Fehérjeszeletek és -porok 19,1 glkg

Dzsemek, marmelddok és mds kenhetd | 11,3 g/kg

gyimolcskészitmények

Zeaxantin Adott élelmiszer-kategdria Maximdlis mennyiségek Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-

talmazé élelmiszerek jel6lésén: ,Szinteti-
k tin”

A 2002/46[EK iranyelvben meghatiro- | 2 mg/nap 1S zeaxantin

zott étrend-kiegészitSk
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Engedélyezett 4j élelmiszer Az 1 élelmiszer felhaszndldsdnak feltételei Tovabbi kiilonos jelolési kovetelmények Egyéb kovetelmények

Cink-L-pidolat Adott élelmiszer-kategdria Maximdlis mennyiségek Az 1j élelmiszer megnevezése az azt tar-

talmazé élelmiszerek jelolésén: ,Cink-L-

pidolat”

A 609/2013/EU rendelet hatdlya ald tar- | 3 g/nap
toz6 élelmiszerek

Kisgyermekeknek szant tejalapt italok és
hasonlé termékek

Testtomeg-szabalyozds céljara szolgéld,
a napi étrend egy részét helyettesits élel-
miszerek

Nagy izomer§ kifejtését elGsegits, elsé-
sorban sportoldknak szant élelmiszerek

A 828/2014[EU bizottsdgi végrehajtsi
rendelet értelmében jelolésitkon az élel-
miszerek gluténmentességére vagy csok-
kentett gluténtartalmdra vonatkozé kije-
lentéseket tartalmazé élelmiszerek

A 2002[46[EK irdnyelvben meghatdro-
zott étrend-kiegészitSk

Az Eurdpai Parlament és a Tandcs 609/2013/EU rendelete (2013. jinius 12.) a csecsem&k és kisgyermekek szdmdra késziilt, a specidlis gydgydszati célra szdnt, valamint a testtomeg-szabdlyozds céljira szol-
gdlo, teljes napi étrendet helyettesitd élelmiszerekrdl, tovabbd a 92/52/EGK tandcsi irdnyelv, a 96/8[EK, az 1999/21[EK, a 2006/125/EK és a 2006/141/EK bizottsagi irdnyelv, a 2009/39/EK eurdpai parlamenti
és tandcsi irdnyelv és a 41/2009/EK és a 953/2009/EK bizottsdgi rendelet hatdlyon kiviil helyezésérdl (HL L 181., 2013.6.29., 35. o.).

A Bizottsag 828/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. jalius 30.) a fogyasztoknak az élelmiszerek gluténmentessége vagy csokkentett gluténtartalma tekintetében nydjtott tdjékoztatdsra vonatkozo kovetelmé-
nyekrdl (HL L 228., 2014.7.31., 5. 0.).

Az Eurépai Parlament és a Tandcs 2002/46/EK irdnyelve (2002. jinius 10.) az étrend-kiegészitGkre vonatkozé tagdllami jogszabalyok kozelitésérsl (HL L 183., 2002.7.12., 51. o.).

Az Eurépai Parlament és a Tandcs 1925/2006/EK rendelete (2006. december 20.) a vitaminok, dsvanyi anyagok és bizonyos egyéb anyagok élelmiszerekhez torténé hozzdadasardl (HL L 404., 2006.12.30.,
26. 0.).

A Tandcs 2001/113/EK irdnyelve (2001. december 20.) az emberi fogyasztdsra szdnt gyiimolcsdzsemekrdl, zselékr6l, marmelddokrol és a cukrozott gesztenyekrémrdl (HL L 10., 2002.1.12., 67. o.).

Az Eurépai Parlament és a Tandcs 1308/2013/EU rendelete (2013. december 17.) a mezdgazdasdgi termékpiacok kozos szervezésének létrehozdsardl és a 922/72[EGK, a 234/79/EGK, az 1037/2001/EK és az
12342007 [EK tandcsi rendelet hatdlyon kiviil helyezésérél (HL L 347., 2013.12.20., 671. o.).
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2. tablazat: Specifikiciok

Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

N-acetil-D-neuraminsav

Leiras:

Az N-acetil-D-neuraminsav egy fehértdl a piszkosfehérig terjedd szind kristdlyos por.
Meghatirozs:

Kémiai név:

[UPAC-nevek:

N-acetil-D-neuraminsav (dihidrét)
5-Acetamido-3,5-didezoxi-D-glicero-D-galakto-non-2-ulopiranozonsav (dihidrat)
Szinonimdk:

Szidlsav (dihidrét)

Kémiai képlet:

C;1H;oNO, (sav)

C,,H,;NO,, (C,,H,,NO, * 2H,0) (dihidrat)

Molekulatomeg:

309,3 Da (sav)

345,3 (309,3 + 36,0) (dihidrat)

CAS-szdm:

131-48-6 (szabad sav)

50795-27-2 (dihidrat)

Specifikaciok:

Leirds: fehértdl piszkosfehérig terjedd szind kristdlyos por
pH-érték (20 °C, 5 %-os oldat): 1,7-2,5

N-acetil-D-neuraminsav (dihidrat): > 97,0 %

Viz (dihidrdt: 10,4 %): < 12,5 %(m/m)

Szulfithamu: < 0,2 %(m/m)

Ecetsav (szabad savként és/vagy ndtrium-acetdtként): < 0,5 %(m/m)
Nehézfémek:

Vas: < 20,0 mg/kg

Olom: < 0,1 mgfkg

Fehérjemaradékok: < 0,01 %(m/m)
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Oldészermaradékok:

2-Propanol: < 0,1 %(m/m)

Aceton: < 0,1 %(m/m)

Etil-acetat: < 0,1 %(m/m)

Mikrobiolégiai kritériumok:

Salmonella: 25 g-os mintdban nincs jelen

Osszes aerob mezofil baktérium szdma: < 500 CFU/g
Enterobacteriaceae: 10 g-os mintdban nincs jelen
Cronobacter (Enterobacter) sakazakii: 10 g-os mintdban nincs jelen
Listeria monocytogenes: 25 g-os mintdban nincs jelen
Bacillus cereus: < 50 CFU/g

Flesztsk: < 10 CFU/g

Penészgombék: < 10 CFU/g

Endotoxinmaradékok: < 10 EU/mg

CFU: telepképzé egység; EU: endotoxin egység

Adansonia digitata sziritott
(majomkenyérfa)-
gyiimolcshds

Leirds/meghatdrozis:

A majomkenyérfa (Adansonia digitata) gytimolcsét fakrdl sziiretelik. A kemény héj osszeroppantdsa utdn a gyiimolcshast elvalasztjak a magoktél és a héj-
tol. A gyiimolcshist ledardljdk, elkilonitik a durva és a finom tormeléket (részecskeméret: 3-600 p kozott), azutdn pedig csomagoljak.

Jellemz§ tipanyag-osszetevik:

Nedvesség (szdritdsi veszteség) (g/100 g): 4,5-13,7
Fehérje (g/100 g): 1,8-9,3

Zsir (g/100 g): 0-1,6

Osszes szénhidrét (g/100 g): 76,3-89,5

Osszes cukor (glitkozként): 15,2-36,5

Natrium (mg/100 g): 0,1-25,2

Analitikai specifikdcidk:

Idegen anyag: legfeljebb 0,2 %

Nedvesség (szdritdsi veszteség) (g/100 g): 4,5-13,7
Hamu (g/100 g): 3,8-6,6
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Ajuga reptans sejtkultiirdkbol
szdrmazé kivonat

Leirds/meghatirozis:
Az Ajuga reptans L. szovettenyészeteibdl szdrmazé vizes-alkoholos kivonat, amely lényegileg egyenértékdi a hagyomanyos Ajuga reptans-kultdrak fold feletti
viragz6 részeibdl készilt kivonatokkal.

L-alanil-L-glutamin

Leirds/meghatdrozis:

Az L-alanil-L-glutamint az Escherichia coli egy géntechnoldgidval médositott torzsével végzett bakteridlis erjesztéssel allitjak el6. Az erjesztési folyamat so-
rdn az Osszetevd a tapkozegben vélasztdik ki. Késébb arrdl levélasztjak és min. 98 %-os koncentrdcié eléréséig tisztitjdk.

Kiils6 jellemzdk: fehér kristélyos por
Tisztasdg: > 98 %

Infravoros spektroszképia: megfelelés a hiv. szabvanyoknak
Az oldat kiilsé jellemz6i: szintelen és atlatszo
Tartalom (szdrazanyagra szdmitva): 98-102 %
Kapcsol6dé anyagok (egyenként): < 0,2 %
Izzitdsi maradék: < 0,1 %

Szaritdsi veszteség: < 0,5 %

Optikai forgatoképesség: +9,0 — +11,0°

pH (1 %; H,0): 5,0-6,0

Amménium (NH,): < 0,020 %

Klorid (Cl): < 0,020 %

Szulfdt (SO,): < 0,020 %

Mikrobiolégiai kritériumok:

Escherichia coli: nincs|g

Ulkenia sp. mikroalgdbél
nyert algaolaj

Leirds/meghatdrozas:

Az Ulkenia sp. mikroalgabdl nyert olaj.
Savszam: < 0,5 mg KOH/g

Peroxidszdm (PV): < 5,0 meq/kg olaj
Nedvesség- és illoanyag-tartalom: < 0,05 %
El nem szappanosithat6 rész: < 4,5 %
Transzzsirsavak: < 1,0 %

DHA-tartalom: > 32 %
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Allanblackia magolaj

Leirds/meghatirozis:
Az Allanblackia magolaj az Allanblackia csalidhoz tartoz6 novényfajok (az A. floribunda [més néven A. parviflora] és az A. stuhlmannii) magjdbol nyert
olaj.

A zsirsavak Osszetétele:

Laurinsav (C12:0): < 1,0 %

Mirisztinsav (C14:0): < 1,0 %

Palmitinsav (C16:0): < 2,0 %

Palmitoleinsav (C16:1): < 1,0 %

Sztearinsav (C18:0): 45-58 %

Olajsav (C18:1): 40-51 %

Linolsav (C18:2): < 1,0 %

y-Linolénsav (C18:3): < 1,0 %

Arachinsav (C20:0): < 1,0 %

Szabad zsirsavak: legfeljebb 0,1 %
JellemzGk:

Transzzsirsavak: legfeljebb 0,5 %
Peroxidszdm: maximum 0,8 meq/kg
Jodszdm: < 46 g/100 g

El nem szappanosithaté rész: legfeljebb 1,0 %
Elszappanositdsi szdm: 185-198 mg KOH/g

Aloe macroclada Baker
levélkivonat

Leirds/meghatdrozis:

Aloe macroclada Baker leveléb6l szarmazé poritott gélkivonat, amely lényegileg egyenértékii az Aloe vera L. Burm.-bél szdrmazé hasonlé géllel.
Hamu: 25 %

Elelmi rostok: 28,6 %

Zsir: 2,7 %

Nedvesség: 4,7 %

Poliszacharidok: 9,5 %

Fehérje: 1,63 %

Glikkéz: 8,9 %

ze1/1se 1
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Euphausia superba krillb3l
szarmazé olaj

Leirds/meghatirozis:

A lipidextraktum Euphausia superba krillbél torténd eldallitdséhoz a ztzott mélyfagyasztott krillt vagy a szdritott krillisztet lipidextrakciénak vetik ald,
melyhez (a 2009/32/EK irdnyelv alapjan) jévahagyott extrakcids olddszert haszndlnak. A fehérjéket és a krill maradékait sziiréssel tavolitjdk el a lipidext-
raktumbdl. Az extrakcids olddszereket és a visszamaradé vizet parologtatds utjan tavolitjdk el.

Elszappanositdsi szdm: < 230 mg KOH/g

Peroxidszdm (PV): < 3 meq O,/kg olaj

Nedvesség- és illéanyag-tartalom: < 3 % vagy 0,6 25 °C-on val6 vizaktivitisban kifejezve
Foszfolipidek: 35-50 %

Transzzsirsavak: < 1 %

EPA (ejkozapentaénsav): > 9 %

DHA (dokozahexénsav): > 5 %

Euphausia superba krillbgl
szarmazd, foszfolipidekben
gazdag olaj

Leirds/meghatdrozis:

A foszfolipidekben gazdag olajat Euphausia superba krillbdl éllitjdk el§ oly médon, hogy azt a foszfolipid-tartalom novelése céljabdl tobbszoros olddszeres
kiolddsnak vetik ald, amelyhez (a 2009/32/EK irdnyelv alapjdn) jovdhagyott olddszert haszndlnak. Az oldészereket a végtermékbdl parologtatds utjan ta-
volitjak el.

Elszappanositasi szdm: < 230 mg KOH/g

Peroxidszdm (PV): < 3 meq O,/kg olaj

Oxidéci6s stabilitds: Az Euphausia superba krillb6l szdrmazd, foszfolipidekben gazdag olajat tartalmazé valamennyi élelmiszeren fel kell tiintetni a megfe-
lel6 és elismert nemzeti/nemzetkozi vizsgalati médszerrel (pl. AOAC) kimutatott oxiddcios stabilitdst.

Nedvesség- és illéanyag-tartalom: < 3 % vagy 0,6 25 °C-on val6 vizaktivitisban kifejezve
Foszfolipidek: = 60 %

Transzzsirsavak: < 1 %

EPA (ejkozapentaénsav): > 9 %

DHA (dokozahexénsav): > 5 %

Arachidonsavban gazdag,
a Mortierella alpina gombébol
nyert olaj

Leirds/meghatdrozis:
Az arachidonsavban gazdag vildgossdrga olajat a Mortierella alpina gomba géntechnoldgidval nem médositott 1S-4, 149-N18 és FJRK-MAO1 torzseinek er-
jesztése utjan nyerik, megfelel§ folyadék felhasznaldsaval. Ezt kovetden az olajat kivonjdk a biomasszabdl és megtisztitjak.

Arachidonsav: a teljes zsirsavtartalom legalabb 40 tomegszazaléka
Szabad zsirsavak: a teljes zsirsavtartalom legfeljebb 0,45 %-a
Transzzsirsavak: a teljes zsirsavtartalom legfeljebb 0,5 %-a

El nem szappanosithat6 rész: < 1,5 %
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Peroxidszdm: < 5 meq/kg
Anizidinszdm: < 20
Savszdm: < 1,0 KOH/g
Nedvesség: < 0,5 %

Argania spinosabél szirmazé
arginolaj

Leirds/meghatdrozds:

Az arganolajat az Argania spinosa (L.) Skeels gyiimolcse manduldhoz hasonlé magjainak hidegsajtoldsdval nyerik. A magok sajtolds el6tt porkolhetdk,
a langgal val6 kozvetlen érintkezést elkeriilve.

Osszetétel:

Palmitinsav (C16:0): 12-15 %
Sztearinsav (C18:0): 5-7 %

Olajsav (C18:1): 43-50 %

Linolsav (C18:2): 29-36 %

El nem szappanosithaté rész: 0,3-2 %
Osszes szterin: 100-500 mg/100 g
Osszes tokoferol: 16-90 mg/100 g
Olajsav-tartalom: 0,2-1,5 %
Peroxidszdm: <10 meq O,/kg

Haematococcus pluvialis
algibol szdrmazo,
asztaxantinban gazdag
oleorezin

Leirds/meghatdrozis:

Az asztaxantin egy, a Haematococcus pluvialis alga dltal termelt karotinoid. Az alga szaporoddsat kilonboz8 tenyésztési modszerekkel érik el: haszndlhat-
nak napfénynek kitett vagy szigort ellendrzés mellett megvildgitott zart rendszereket, esetleg nyitott medencéket. Az algasejteket betakaritjak és megsza-
ritjak; az oleorezint vagy szuperkritikus CO,-vel vagy olddszerrel (etil-acetdt) extrahdljdk. Az asztaxantint olivaolajjal, pérsafrinymagolajjal, napraforgéo-
lajjal vagy kozepes szénldncu trigliceridekkel (MCT) standard 2,5 %-o0s, 5,0 %-os, 7,0 %-os, 10 %-o0s, 15 %-os vagy 20 %-os oldattd higitjak.

Az oleorezin dsszetétele:

Zsir: 42,2-99 %

Fehérje: 0,3-4,4 %

Szénhidrit: 0-52,8 %

Rost: <1,0 %

Hamu: 0,0-4,2 %

A karotinoidok specifikacidja (% (m/m))

Osszes asztaxantin: 2,9-11,1 %

PET/1SE T
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

9-cisz-asztaxantin: 0,3-17,3 %
13-cisz-asztaxantin: 0,2—-7,0 %
Asztaxantin-monoészterek: 79,8-91,5 %
Asztaxantin-diészterek: 0,16-19,0 %
Béta-karotin: 0,01-0,3 %

Lutein: 0-1,8 %

Kantaxantin: 0-1,30 %

Mikrobiolégiai kritériumok:

Osszes aerob baktérium: < 3 000 CFU/[g
Fleszt6- és penészgombék: < 100 CFU/g
Kéliformok: < 10 CFU/g

E. coli: negativ

Salmonella: negativ

Staphylococcus: negativ

Bazsalikommag (Ocimum
basilicum)

Leirds/meghatdrozis:

A bazsalikom (Ocimum basilicum L.) a ,Lamiales” rendbe és azon beliil a ,Lamiaceae” csalddba tartozik. Betakaritds utdn a magok mechanikai tisztitdson es-
nek at. A virdgokat, leveleket és a novény egyéb részeit eltavolitjak. A bazsalikommagok legmagasabb foku tisztasdgat sz(iréssel (optikai és mechanikus)
kell biztositani. A bazsalikommagot (Ocimum basilicum L.) tartalmazé gyimolcslevek és gyiimolcs-/zoldség-italkeverékek el6allitdsi folyamata elduzzasz-
tési és pasztérozési épéseket is tartalmaz. Az elGallitds soran mikrobioldgiai ellendrzéseket végeznek és feliigyeleti rendszereket alkalmaznak.

Szarazanyag: 94,1 %

Fehérje: 20,7 %

Zsir: 24,4 %

Szénhidrit: 1,7 %

Elelmi rost: 40,5 % (mddszer: AOAC 958.29)
Hamu: 6,78 %

Erjesztett feketebab kivonata

Leirds/meghatdrozis:

Az erjesztett feketebab kivonata (Touchi-kivonat) egy finom, vildgosbarna, fehérjében gazdag por, amelyet Aspergillus oryzae segitségével erjesztett kismé-
retii sz6jababbdl (Glycine max (L.) Merr.) vizes extrakciéval nyernek. Az extraktum a-glitkoziddz-inhibitort tartalmaz.

JellemzGk:
Zsir: < 1,0 %
Fehérje: > 55 %
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Viz: < 7,0 %

Hamu: < 10 %

Szénhidrat: = 20 %

Az a-glitkozidaz-inhibitor aktivitdsa: IC50: legaldbb 0,025 mg/ml
Széja-izoflavon: < 0,3 g/100 g

Szarvasmarh4bél szirmazé
laktoferrin

Leirds/meghatdrozis:

A szarvasmarhabél szdrmazé laktoferrin a tehéntejben természetesen elfordulé fehérje. Koriilbeliil 77 kDa molekulatomeg(i vasmegkots glikoprotein, és
689 aminosavbdl dllé egyszerd polipeptidlancot alkot.

Elgallitasi folyamat: A szarvasmarhdbdl szdrmazé laktoferrint sovany tejbdl vagy sajtsavobdl kiilonitik el ioncsere és az azt kovet§ ultraszlirési miveletek
soran. Végiil liofilizdljdk vagy porlasztva szdritjdk, és kisziirik a nagyobb részecskéket. Gyakorlatilag szagtalan, viligos rézsaszines por.

A szarvasmarhdbél szdrmazé laktoferrin fizikai-kémiai tulajdonsdgai:
Nedvesség: < 4,5 %

Hamu: < 1,5 %

Arzén: < 2,0 mg/kg

Vas: < 350 mg/kg

Fehérje: > 93 %

ebbdl szarvasmarhdbdl szarmazé laktoferrin: > 95 %

ebbdl més fehérjék: < 5,0 %

pH (2 %-os oldat, 20 °C): 5,2-7,2

Oldhatésdg (2 %-os oldat, 20 °C): teljes

Buglossoides arvensis magolaj

Leirds/meghatdrozds:

A finomitott Buglossoides-olajat a Buglossoides arvensis (L.) LM.Johnst magjdbél nyerik.
Alfa-linolénsav: az Gsszes zsirsav > 35 %(m/m)-a

Sztearidonsav: az Osszes zsirsav > 15 %(m/m)-a

Linolsav: az Osszes zsirsav > 8,0 %(m/m)-a

Transzzsirsavak: az Osszes zsirsav < 2,0 %(m/m)-a

Savszam: < 0,6 mg KOH/g

Peroxidszdm: < 5,0 meq O, [kg

El nem szappanosithato rész: < 2,0 %

Fehérjetartalom (Osszes nitrogén): < 10 pg/ml

Pirrolizidin alkaloidok: 4,0 pg/kg-os kimutatdsi hatdrérték mellett nem kimutathaté
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Calanus finmarchicus-b6l
nyert olaj

Leirds/meghatirozis:

Az G élelmiszer a Calanus finmarchicus rakfélébdl (tengeri zooplanktonbdl) nyert rubinvorés, kissé viszkézus, enyhén kagyléillatd olaj. Az dsszetevd elsé-
sorban (t6bb mint 85 %-ban) viaszészterekbdl és kisebb mennyiségt trigliceridekbdl és mds semleges lipidekbdl all.

Specifikaciok:

Viz: < 1,0 %

Viaszészterek: > 85 %

Osszes zsirsav: > 46 %
Ejkozapentaénsav (EPA): > 3,0 %
Dokozahexénsav (DHA): > 4,0 %
Osszes zsfralkohol: > 28 %
C20:1 n-9 zsiralkohol: > 9,0 %
C22:1 n-11 zsiralkohol: > 12 %
Transzzsirsavak: < 1,0 %
Asztaxantinészterek: < 0,1 %

Peroxidszdm: < 3,0 meq O,/kg

Rédgoégumialap (monometoxi-
polietilén-glikol)

Leirds/meghatdrozas:
Az Uj élelmiszer-Osszetevd egy szintetikus polimer (a szabadalom szdma: WO2006016179). Poliizoprén-graft-maleinsav-anhidriddel (PIP-g-MA) oltott
monometoxi-polietilén-glikol (MPEG) eldgazé6 polimerjeib6l és (kevesebb mint 35 tomegszdzalékban) el nem reagalt MPEG-bdl 4ll.

Fehértdl a piszkosfehérig véltozé szind por.
CAS-szam: 1246080-53-4
Jellemzdk:

Nedvesség: < 5,0 %
Aluminium: < 3,0 mg/kg
Litium: < 0,5 mg/kg

Nikkel: < 0,5 mg/kg
Anhidridmaradék: < 15 pmol/g
Polidiszperzitdsi index: < 1,4
Izoprén: < 0,05 mg/kg
Etilén-oxid: < 0,2 mg/kg

Szabad maleinsav-anhidrid: < 0,1 %
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Osszes oligomer (1 000 dalton alatt): < 50 mg/kg
Etilén-glikol: < 200 mg/kg

Dietilén-glikol: < 30 mg/kg
Monoetilén-glikol-metil-éter: < 3,0 mg/kg
Dietilén-glikol-metil-éter: < 4,0 mg/kg
Trietilén-glikol-metil-éter: < 7,0 mg/kg
1,4-Dioxan: < 2,0 mg/kg

Formaldehid: < 10 mg/kg

Rdgogumialap (a metil-vinil-
éter és maleinsav-anhidrid
kopolimerje)

Leirds/meghatdrozds:

A metil-vinil-éter és maleinsav-anhidrid kopolimerje a metil-vinil-éter és a maleinsav-anhidrid vizmentes kopolimerje.
Szabadon foly6, fehértdl a piszkosfehérig valtozé szind por.
CAS-szam: 9011-16-9

Tisztasag:

Tesztértéktartalom: Legaldbb 99,5 % a szdrazanyagban
Fajlagos viszkozitds (1 % MEK): 2-10
Metil-vinil-éter-maradék: < 150 ppm
Maleinsav-anhidrid-maradék: < 250 ppm

Acetaldehid: < 500 ppm

Metanol: < 500 ppm

Dilauroil-peroxid: < 15 ppm

Osszes nehézfém: < 10 ppm

Mikrobiolégiai kritériumok:

Osszes aerob csira szdma: < 500 CFU|g
Penészgombidk/éleszté: < 500 CFU/g

Escherichia coli: negativ teszt

Salmonella: negativ teszt

Staphylococcus aureus: negativ teszt

Pseudomonas aeruginosa: negativ teszt
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Salvia hispanica (aztékzsilya)
magjiabol szdrmazé olaj

Leirds/meghatirozis:

Az aztékzsalyaolajat (99,9 %-os tisztasagu) aztékzsilyamagokbol (Salvia hispanica L.) nyerik hidegsajtoldssal. Az eljards oldészer hozzdaddsa nélkiil torté-
nik, a sajtolast kovetSen az olajat deritémedencében taroljak, ahol kisz(rik bel6le a szennyezddéseket. ElGallithatd szuperkritikus CO,-vel torténd extra-
kci6val is.

ElGallitasi folyamat:

Az olajat hidegsajtoldssal nyerik. Az eljards old6szer hozzdaddsa nélkil torténik, a sajtoldst kovetSen az olajat deritémedencében tdroljdk, ahol kisztrik
beldle a szennyezédéseket.

Savassdg (olajsavban kifejezve): < 2,0 %
Peroxidszdm: < 10 meq/kg
Oldhatatlan szennyezdédések: < 0,05 %
Alfa-linolénsav: > 60 %

Linolsav: 15-20 %

Aztékzsilyamag (Salvia
hispanica)

Leirds/meghatdrozis:
Az azték zsdlya (Salvia hispanica L.) az ajakosvirdgtiak (Labiatae) csalddjdba tartozo, nydri évelS lagyszart novény. Betakaritds utdn a magok mechanikai
tisztitdson esnek dt. A virdgokat, leveleket és a novény egyéb részeit eltdvolitjak.

Szdrazanyag: 90-97 %
Fehérje: 15-26 %
Zsir: 18-39 %
Szénhidrit (*): 18-43 %
Nyersrost (**): 18-43 %
Hamu: 3-7 %
(*) A szénhidrdtok a rostértéket is magukban foglaljdk (EU: a szénhidritok a rendelkezésre ll6 szénhidratok = cukor + keményitd)
(**) A nyersrost a rost azon része, amely f6ként emészthetetlen cellul6zbdl, pentozdnokbdl és ligninbdl 4ll.
ElGillitdsi folyamat:

Az aztékzsilya-magot tartalmazé gytimoleslevek és gyiimoleslékeverékek el@allitdsi folyamata el6duzzasztdsi és paszt6rozési lépéseket is tartalmaz. Az
elgallitas soran mikrobioldgiai ellendrzéseket végeznek és feliigyeleti rendszereket alkalmaznak.

Aspergillus nigerb6l szirmazé
kitin-glitkdn

Leirds/meghatdrozis:

A kitin-glitkdn az Aspergillus niger tenyésztestéb6l kivont anyag; enyhén sdrgds, szagtalan, szabadon folyé por. Szdrazanyag-tartalma legaldbb 90 %.
A kitin-glitkdn tilnyomorészt két poliszacharidbdl 4ll:

— kitinb6l, ami ismétl6dé N-acetil-D-glitkzamin egységekbdl dll (CAS-szdm: 1398-61-4),

— Dbéta(1,3)-glitkkdnbdl, ami ismétl6dg D-glitkéz egységekbdl dll (CAS-szdm: 9041-22-9).
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Szdritasi veszteség: < 10 %
Kitin-glikkdn: > 90 %
Kitin/glitkdn ardny: 30:70-60:40
Hamu: < 3,0 %

Lipidek: < 1,0 %

Fehérjék: < 6,0 %

Fomes fomentariusbol
szdrmaz6 kitin-gliikdn
komplex

Leirds/meghatdrozas:

A kitin-glitkdn komplexet a Fomes fomentarius gomba termdtestének sejtfalabol nyerik ki. Alapvetéen két poliszacharidbol 4ll:
— Kitinb6l, ami ismétl6d§ N-acetil-D-glitkdzamin egységekbdl dll (CAS-szdm: 1398-61-4);

— Béta(1,3)-(1,6)-D-gliikdnbdl, ami ismétl6d6 D-gliik6z egységekbdl all (CAS-szdm: 9041-22-9).

Az el@illitasi folyamat tobb 1épésbdl all, tobbek kozott az alabbiakbdl: tisztitds, méretcsokkentés és 6rlés, vizben torténd lagyitds, ligos oldatban torténd
hevités, mosds és szdritds. Az elddllitds sordn nem alkalmaznak hidrolizist.

Kilsg jellemz6k: Szagtalan, iztelen barna por
Tisztasdg:

Nedvesség: < 15 %

Hamu: < 3,0 %

Kitin-gliikdn: > 90 %

Kitin/glitkkdn ardny: 70:20

Osszes szénhidrét, a glitkdnokat kivéve: < 0,1 %
Fehérjék: < 2,0 %

Lipidek: < 1,0 %

Melaninok: < 8,3 %

Adalékanyagok: nincsenek

pH: 6,7-7.5

Nehézfémek:

Olom (ppm): < 1,00

Kadmium (ppm): < 1,00

Higany (ppm): < 0,03

Arzén (ppm): < 0,20
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Mikrobiolégiai kritériumok:
Osszes mezofil baktérium: < 103/g
Fleszt6- és penészgombik: < 103/g
Koliformok 30 °C-on: < 10%/g

E. coli: < 10/g

Salmonella és mds patogén baktériumok: Nincs/25 g

Gombiébdl (Agaricus bisporus;
Aspergillus niger) szdrmazo
kitozan-kivonat

Leirds/meghatdrozis:
A (f6ként poli(D-glitkdzamint) tartalmazo) kitozan-kivonatot az Agaricus bisporus szarabol vagy az Aspergillus niger tenyésztestébdl vonjak ki.

A szabadalmazott el6illitdsi folyamat tobb 1épésbdl all, tobbek kozott az aldbbiakbdl: liigos kozegben torténd extrakci6 és deacetildciéd (hidrolizis), savas
kozegben torténd oldodds, liigos kozegben torténd kicsapddds, mosds és szdritds.

Szinonima: poli(D-glikk6zamin)

A kitozdn CAS-szdma: 9012-76-4

A kitozan 6sszegképlete: (C,H,,NO,),

Kiils6 jellemzdk: finom, szabadon foly6 por

Killem: a piszkosfehért6l az enyhén barnds szinig

Szag: szagtalan

Tisztasag:

Kitozdntartalom (% m/m, szdrazanyagra vonatkoztatva): 85
Glikdntartalom (% m/m, szdrazanyagra vonatkoztatva): < 15
Szdritdsi veszteség (% m/m, szdrazanyagra vonatkoztatva): < 10
Viszkozitds (1 %-os ecetsavban oldott 1 %-os oldat): 1-15
Acetildcios szint (mol%/[szdraz tomeg): 0-30

Viszkozitds (1 %, 1 %-os ecetsavban) (mPa.s): az Aspergillus nigerbdl szdrmazé kitozdn esetében 1-14; az Agaricus bisporusb6l szdrmazoé kitin esetében
12-25

Hamu (% m/szdraz tomeg): < 3,0

Fehérjék (% m/szdraz tomeg): < 2,0

Részecskeméret: > 100 nm

Tomoritett stirtiség (g/cm?): 0,7-1,0
ZsirmegkotS képesség 800x (m/nedves tomeg): megfelelt
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Nehézfémek:

Higany (ppm): < 0,1

Olom (ppm): < 1,0

Arzén (ppm): < 1,0

Kadmium (ppm): < 0,5
Mikrobiolégiai kritériumok:

Aerob baktériumok szdma (CFU/g): < 103
Eleszt6- és penészszdm (CFU[g): < 10°
Escherichia coli (CFU/[g): < 10
Enterobacteriaceae (CFU/g): < 10
Salmonella: Nincs[25 g

Listeria monocytogenes: Nincs[25 g

Kondroitin-szulfit

Leirds/meghatdrozas:

A kondroitin-szulfét (ndtriumsé) egy bioszintetikus termék. A kondroitin-szulfat az Escherichia coli O5:K4:H4 U1-41 (ATCC 24502) baktériummal végzett
erjesztésbdl szdrmazo kondroitin vegyi szulfatdldsdnak terméke.

A kondroitin-szulft (ndtriumsé) (% szdrazanyagra szdmitva): 95-105
MWw (tomegdtlag) (kDa): 5-12

MWn (szdmatlag) (kDa): 4-11

Diszperzitds (w[W,,s): < 0,7

Szulfatéldsi minta (ADi-6S) (%): < 85

Szdritdsi veszteség (%) (105 °C-on, tomegallanddsdgig szdritva): < 10,0
Izzitdsi maradék(% szdrazanyagra szdmitva): 20-30

Fehérje (% szdrazanyagra szdmitva): < 0,5

Endotoxin (EU/mg): < 100

Osszes szerves szennyez&dés (mg/kg): < 50

Krém-pikolindt

Leirds/meghatdrozis:

A krém-pikolindt 7-es pH-értékd vizben kismértékben o0ld6dé, szabadon folyd, vordses por. Poldros szerves oldészerekben a séja is oldékony.
Kémiai név: trisz(2-piridin-karboxilat-N,0)krém(Ill) vagy 2-piridin-karbonsav-krém(IIl)-s6

CAS-szdm: 14639-25-9
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Kémiai képlet: Cr(C,H4NO,),
Kémiai jellemz6k:
Krém-pikolindt: > 95 %
Krém(III): 12-13 %
Krém(VI): nem kimutathatd
Viz: < 4,0 %

Cistus incanus L. Pandalis
gyogynovény

Leirds:

Cistus incanus L. Pandalis gyogynovény; a Cistaceae csalddhoz tartozd, a Foldkozi-tenger vidékén, a Halkidiki-félszigeten honos faj.
Osszetétel:

Nedvesség: 9-10 g/100 g gybgynovény

Fehérje: 6,1 g/100 g gy6gynovény

Zsir: 1,6 g[100 g gyogynovény

Szénhidratok: 50,1 g[100 g gybgynovény

Rost: 27,1 g[100 g gybgynovény

Asvényi anyagok: 4,4 g/100 g gy6gynovény

Natrium: 0,18 g
Kélium: 0,75 g
Magnézium: 0,24 g
Kalcium: 1,0 g
Vas: 65 mg

B1-vitamin: 3,0 ng

B2-vitamin: 30 pg

B6-vitamin: 54 pg

C-vitamin: 28 mg

A-vitamin: kevesebb mint 0,1 mg
E-vitamin: 40-50 mg
Alfa-tokoferol: 20-50 mg

Béta- és gamma-tokoferol: 2-15 mg
Delta-tokoferol: 0,1-2 mg
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Citikolin

Citikolin (szintetikus)

Leirds/meghatdrozas:

A citikolint citozin, ribdz, pirofoszfat és kolin alkotja.
fehér kristalyos por

Kémiai név: Kolin-citidin 5’-pirofoszfat, Citidin 5’-(trihidrogén- difoszfat) P’-[2-(trimetil-ammoénio)etil]észter bels§ s6
Kémiai képlet: C,,H,,N,O,,P,

Molekulatdmeg: 488,32 g/mol

CAS-szam: 987-78-0

pH (1 %-os mintaoldat): 2,5-3,5

Tisztasag:

Tesztértéktartalom: a szdrazanyag > 98 %-a

Szdritdsi veszteség (100 °C-on 4 6ran keresztill): < 5,0 %
Ammoénium: < 0,05 %

Arzén: Legfeljebb 2 ppm

Szabad foszforsavak: < 0,1 %

5'-Citidilsav: < 1,0 %

Mikrobiolégiai kritériumok:

Osszcsfraszém: < 10% CFUJg

Eleszt6- és penészgombék: < 102 CFU/g

Escherichia coli: 1 g-os mintdban nincs jelen

Citikolin (mikrobidlis forrds)

Leirds/meghatdrozas:

Az E. coli géntechnolégidval médositott torzsével (BCT19/p40k) végzett erjesztés Gtjan nyerik.

A mikrobidlis forrasbol szdrmazé citikolin specifikdcidja megegyezik az engedélyezett szintetikus citikolinéval.

Clostridium butyricum

Leirds/meghatdrozis:
A Clostridium butyricum (CBM-588) egy Gram-pozitiv, sp6raképzd, obligdt anaerob, nem patogén, géntechnoldgidval nem modositott baktérium. Gydijte-
ményi szdm: FERM BP-2789

Mikrobiolégiai kritériumok:
Osszes életképes aerob baktérium: < 10* CFU/g

Escherichia coli: 1 g-ban nem kimutathat
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Staphylococcus aureus: 1 g-ban nem kimutathat6
Pseudomonas aeruginosa: 1 g-ban nem kimutathaté

Eleszt6- és penészgombék: < 102 CFU/g

Zsirtalanitott kakaépor-
kivonat

Kakadkivonat (Theobroma cacao L.)

Kiils6 jellemzdk: sotétbarna por, lathatd szennyezdésektSl mentes
Fizikai és kémiai tulajdonsdgok:

Polifenol-tartalom: minimum 55,0 % GAE

Teobromin-tartalom: legfeljebb 10,0 %

Hamutartalom: legfeljebb 5,0 %

Nedvességtartalom: legfeljebb 8,0 %

Tomoritetlen strtiség: 0,40-0,55 g/cm?

pH: 5,0-6,5

Oldészermaradék: legfeljebb 500 ppm

Alacsony zsirtartalmd
kakaodkivonat

Alacsony zsirtartalma kakadkivonat (Theobroma cacao L.)
Kiilsg jellemz6k: a sotétvorostdl a biborig véltozé szind por
Kakaokivonat, koncentratum: legaldbb 99 %
Szilicium-dioxid (technoldgiai segédanyag): legfeljebb 1,0 %
Kakadban taldlhat6 flavanolok: legaldbb 300 mg/g

() Epikatechin: legaldbb 45 mg/g

Szaritdsi veszteség: legfeljebb 5,0 %

Coriandrum sativumbdl nyert
koriandermag-olaj

Leirds/meghatdrozds:

A koriandermag-olaj a Coriandrum sativum L. novény magjaibol nyert, zsirsavak gliceridjeit tartalmazé olaj.

Halvéanysdrga szin és semleges iz jellemzi.
CAS-szam: 8008-52-4

A zsirsavak Osszetétele:

Palmitinsav (C16:0): 2-5 %

Sztearinsav (C18:0): < 1,5 %
Petroszelinsav (cisz-C18:1(n-12)): 60-75 %
Olajsav (cisz-C18:1 (n-9)): 8-15 %
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Linolsav (C18:2): 12-19 %

a-Linolénsav (C18:3): < 1,0 %
Transzzsirsavak: < 1,0 %

Tisztasag:

Torésmutat6 (20 °C-on): 1,466—1,474
Savszam: < 2,5 mg KOH/g

Peroxidszdm: < 5,0 meq/kg

Jodszam: 88-110 egység

Elszappanositdsi szdm: 186-200 mg KOH/g

El nem szappanosithat6 rész: < 15 g/kg

Crataegus pinnatifida szdritott
gyiimolcse

Leirds/meghatdrozds:

A Rosaceae csalddhoz tartozd, Kina északi részén és Koredban honos Crataegus pinnatifida faj szdritott gytimolcse.
Osszetétel:

Szdrazanyag: 80 %

Szénhidratok: 55 gf/kg (friss termékben)

Fruktéz: 26,5-29,3 g/100 g

Glikéz: 25,5-28,1 /100 g

C-vitamin: 29,1 mg/100 g (friss termékben)

Natrium: 2,9 g/100 g (friss termékben)

A kompétok egy vagy tobb gyiimolcsfaj egész vagy darabolt ehetd részeinek a hékezelésével, jelentds stirités nélkiil kapott, sziirt vagy nem sz(rt ter-
mékek. Elgdllitaisukhoz cukor, viz, almabor, flszerek és citromlé hasznalhatok fel.

a-Ciklodextrin

Leirds/meghatdrozds:

Az a-ciklodextrin egy hat a-1,4-kotésti D-glitkopiranozil egységbdl dllo, nem redukald, ciklikus szacharid, melyet a ciklodextrin-glikozil-transzferdz
(CGTase, EC 2.4.1.19) enzim hidrolizalt keményitével vald reakcidjaval dllitanak el8. Az a-ciklodextrin kinyerésére és tisztitdsdra a kovetkezd eljdrdsok
egyikét alkalmazhatjak: egy a-ciklodextrin komplex kicsapdsa 1-dekanollal, emelt h6mérsékletdi vizben torténd oldds és ismételt kicsapds, a komplexképzd
kig6zolése és az a-ciklodextrin oldatbdl vald kikristalyositdsa; vagy ioncserés vagy gélsziiréses kromatografia, melyet az a-ciklodextrinnek a megtisztitott
anyaliighdl val6 kristélyositdsa kovet; vagy olyan membranszepardciés modszerek, mint az ultrasziirés és a forditott ozmoézis. Leirds: Gyakorlatilag szagta-
lan, fehér vagy csaknem fehér, kristdlyos, szildrd halmazéllapotii anyag.

Szinonimdk: a-ciklodextrin, a-dextrin, ciklohexa-amil6z, ciklomalto-hexadz, a-cikloamildz

Kémiai név: ciklohexa-amiléz
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

CAS-szam: 10016-20-3

Kémiai képlet: (C,H,,0;),

Molekulatémeg: 972,85

Tartalom: > 98 % (szdrazanyagra szdmitva)

Azonosités:

Olvadasi tartomany: 278 °C felett felbomlik

Oldhatéség: vizben konnyen old6dik; etanolban nagyon kis mértékben oldédik
Fajlagos forgatoképesség: [a]D 25: +145° és +151° kozott (1 %-os oldat)

Kromatografia: A minta kromatogramjan 1év§ f6cstics retenci6s ideje megegyezik a referencia a-ciklodextrin kromatogramjiban 1év8 a-ciklodextrin reten-
ci6s idejével (adat: Consortium fiir Elektrochemische Industrie GmbH, Miinchen, Germany or Wacker Biochem Group, Adrian, MI, USA), amennyiben a VIZSGALATI
MODSZERBEN szerepl§ feltételek teljesiilnek.

Tisztasag:

Viz: < 11 % (Karl Fischer-mddszer)

Komplexképzg-maradék: < 20 mg/kg

(1-dekanol)

Redukalé anyagok: < 0,5 % (glitkézban kifejezve)

Szulfithamu: < 0,1 %

Olom: < 0,5 mg/kg

Vizsgdlati médszer:

Folyadékkromatografidval torténd meghatdrozds, az aldbbi feltételek szerint:

Mintaoldat: Pontosan ki kell mérni kb. 100 mg mintaoldatot egy 10 ml-es mér6lombikba, és hozza kell adni 8 ml ionmentesitett vizet. A mintdt ultra-
hangos fiird6ben teljesen fel kell oldani (10-15 perc) és tisztitott, ionmentesitett vizzel a jelzésig higitani. Az oldatot egy 0,45 mikrométeres sz(irén at
kell szdirni.

Referenciaoldat: Pontosan ki kell mérni kb. 100 mg a-ciklodextrint egy 10 ml-es mérSlombikba, és hozzd kell adni 8 ml ionmentesitett vizet. A mintat
ultrahangos fiirdében teljesen fel kell oldani, és tisztitott, ionmentesitett vizzel a jelzésig higitani.

Kromatografia: térésmutaté detektorral és integrdld szerkezettel ellatott folyadék-kromatograf.
Oszlop és toltet: Nucleosil-100-NH, (10 um) (Macherey & Nagel Co. Diiren, Germany) vagy hasonlé
Hosszasdg: 250 mm

Atmérs: 4 mm

Hémérséklet: 40 °C

Mozgofazis: acetonitril/viz (67/33, v[v)

Térfogatdram: 2,0 ml/min

Injektaldsi térfogat: 10 pl
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Eljards: Injektdlja a mintdt a kromatografba, vegye fel a kromatogramot, és mérje az a-CD csticsteriiletet. Az a-ciklodextrin tesztmintdban val6 el6fordula-
sanak szdzalékos ardnyét az aldbbiak szerint kell kiszdmitani:

% a-ciklodextrin (szdrazanyagra szdmitva) = 100 x (AS/AR) (WR/WYS)
ahol:

AS és AR a mintaoldat, illetve a referenciaoldat a-ciklodextrin-csticsértékeinek tartomdnyai. WS és WR a tesztminta, illetve a referencia a-ciklodextrin t6-
mege (mg), a viztartalommal korrigélva.

y-Ciklodextrin

Leirds/meghatirozs:

A y-ciklodextrin nyolc a-1,4-kotésti D-glitkopiranozil egységbdl dllé nem redukald, ciklikus szacharid, amelyet a ciklodextrin-glikozil-transzferdz (CGTase,
EC 2.4.1.19) enzim hidrolizélt keményitGvel val6 reakcidjaval dllitanak elS. A y-ciklodextrin kinyerése és tisztitdsa a kovetkezé mddon torténhet: az y-cik-
lodextrin komplex vegyiilet kicsap6désa 8-ciklohexadekén-1-onnal, a komplex vegyiilet vizben és n-dekdnban torténd olddsa, vizg6z-desztillacié alkalma-
zdsa a vizes fazisban, valamint az oldatban taldlhaté gamma-ciklodextrin kristdlyositdsa.

Gyakorlatilag szagtalan, fehér vagy csaknem fehér, kristalyos, szildrd halmazallapotii anyag.
Szinonimak: y-ciklodextrin, y-dextrin, ciklooktaamiléz, ciklomaltooktadz, y-cikloamildz
Kémiai név: ciklooktaamil6z

CAS-szdm: 17465-86-0

Kémiai képlet: (C,H,,0),

Tartalom: > 98 % (szdrazanyagra szdmitva)

Azonositas:

Olvadasi tartomdny: 285 °C felett felbomlik

Oldhatésdg: vizben konnyen oldédik; etanolban nagyon kis mértékben old6dik
Fajlagos forgatoképesség: [a]D 25: 174° és 180° kozott (1 %-os oldat)

Tisztasag:

Viz: < 11 %

Komplexképzd-maradék (8-ciklohexadekén-1-on; CHDQ): < 4 mg/kg

Oldészermaradék (n-dekdn): < 6 mg/kg

Redukdl6 anyagok: < 0,5 % (glitkdzban kifejezve)

Szulfithamu: < 0,1 %

A Leuconostoc mesenteroides
altal termelt
dextrinkészitmény

1. Poritott forméban:
Szénhidratok: 60 % (dextrdn: 50 %, mannit: 0,5 %, fruktdz: 0,3 %, leukrdz: 9,2 %)
Fehérje: 6,5 %
Lipid: 0,5 %

8F1/15¢ 1

[nH ]

eldeT sofereary orup redoung zy

‘0eCrL10T



Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Tejsav: 10 %
Etanol: nyomokban
Hamu: 13 %
Nedvesség: 10 %

2. Folyékony formdban:
Szénhidratok: 12 % (dextrn: 6,9 %, mannit: 1,1 %, fruktdz: 1,9 %, leukrdz: 2,2 %)
Fehérje: 2,0 %

Lipid: 0,1 %
Tejsav: 2,0 %
Etanol: 0,5 %
Hamu: 3,4 %
Nedvesség: 80 %

No6vényi eredetii diacil-
glicerin-olaj

Leirds/meghatdrozds:

Glicerinbdl és étkezési novényi olajokbdl szarmazé zsirsavakbdl allitjak eld, killonosen szdjababolajbdl (Glycine max) vagy repcemagolajbdl (Brassica cam-
pestris, Brassica napus), adott enzim hozzdadasa mellett.

Az acilglicerinek megoszldsa:
Diacilglicerinek (DAG): = 80 %
1,3-diacilglicerinek (1,3-DAG): = 50 %
Triacilglicerinek (TAG): < 20 %
Monoacilglicerinek (MAG): < 5,0 %
Zsirsavosszetétel (DAG, TAG, MAG):
Olajsav (C18:1): 20-65 %

Linolsav (C18:2): 15-65 %

Linolénsav (C18:3): < 15 %

Telitett zsirsavak: < 10 %

Egyebek:

Savszam: < 0,5 mg KOH/g

Nedvesség- és illéanyag-tartalom: < 0,1 %
Peroxidszdm: < 1,0 meq/kg

El nem szappanosithat6 rész: < 2,0 %
Transzzsirsavak: < 1,0 %

MAG = monoacilglicerinek DAG = diacilglicerinek TAG = triacilglicerinek
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Dihidrokapsziit (DHC)

Leirds/meghatirozis:
A dihidrokapsziatot a vanillil-alkohol és a 8-metil-nondnsav enzimkatalizalt észterezése utjan szintetizaljak. Az észterezés utdn a dihidrokapszidtot n-he-
xannal extrahdljdk.

Viszkézus, a szintelentdl a sdrgdig valtozo szind folyadék
Kémiai képlet: C,;H,,0,

CAS-szam: 205687-03-2

Fizikai-kémiai tulajdonsidgok:

Dihidrokapsziat: > 94 %

8-Metil-nonansav: < 6,0 %

Vanillil-alkohol: < 1,0 %

A szintézishez kapcsol6dd egyéb anyagok: < 2,0 %

Lippia citriodora
sejtkultirdkbdl szirmazo
széritott kivonat

Leirds/meghatdrozds: Lippia citriodora (Palau) Kunth HTN®Vb sejtkulttirdkbol szdrmazé szdritott kivonat

Echinacea angustifolia
sejtkultiirdkbél szirmazé
kivonat

Az Echinacea angustifolia gyokerébdl szdrmazo, a novény szovettenyészetébdl nyert kivonat, amely 1ényegileg egyenértékii az Echinacea angustifolia gyokeré-
bél szdrmazé, etanol-vizben 4 %-os echinakozidda titrdlt kivonattal.

Echium plantagineum olaj

Leirds/meghatdrozis:

Az echiumolaj az Echium plantagineum L. magjaibol nyert olaj finomitdsdbdl szdrmazé halvdnysdrga termék. Sztearidonsav: az Osszes zsirsav
> 10 %(m/m)-a

Transzzsirsavak: az Osszes zsirsav < 2,0 %(m/m)-a
Savszam: < 0,6 mg KOH/g

Peroxidszdm: < 5,0 meq O,/kg

El nem szappanosithat6 rész: < 2,0 %
Fehérjetartalom (Osszes nitrogén): < 20 pg/ml

Pirrolizidin alkaloidok: 4,0 pg/kg-os kimutatdsi hatdrérték mellett nem kimutathat6

Epigallokatekin-gallat
zoldtealevelek (Camellia
sinensis) tisztitott kivonata
formdjiban

Leirds/meghatdrozis:
Nagy tisztasdgti zoldtealevelekbdl (Camellia sinensis (L.) Kuntze) szdrmazé kivonat a piszkosfehértdl a halvdny rézsaszinig terjedd szindi finom por formdji-
ban. Legaldbb 90 %-ban epigallokatekin-galldtot (EGCG) tartalmaz, és olvaddspontja kb. 210 és 215 °C kozott van.

Kilsg jellemzdk: a piszkosfehértdl a halvany rézsaszinig terjedd szinii por
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Kémiai név: polifenol (-) epigallokatekin-3-galldt
Szinonimdk: epigallocatechin-gallat (EGCG)

CAS-szam: 989-51-5

INCI-név: epigallocatechin gallate
Molekulatomeg: 458,4 g/mol
Szdritdsi veszteség: legfeljebb 5,0 %
Nehézfémek:

Arzén: legfeljebb 3,0 ppm

Olom: legfeljebb 5,0 ppm

Tartalom:

legalabb 94 % EGCG (a szdrazanyagra nézve)

legfeljebb 0,1 % koffein

Oldhatéség: az EGCG elég jol old6dik vizben, etanolban, metanolban és acetonban

L-ergotionein

Meghatirozds

Kémiai név (IUPAC): (2S)-3-(2-tioxo-2,3-dihidro-1H-imidazol-4-il)-2-(trimetil-ammonio)-propanodt

Kémiai képlet: C,H,;N,0,S

Molekulatémeg: 229,3 Da

CAS-szdm: 497-30-3
Paraméter

Kiils6 jellemzdék

Optikai forgatoképesség

Kémiai tisztasdg

Azonositas

Osszes oldészermaradék

(metanol, etil-acetdt, izopropanol, etanol)
Szaritdsi veszteség

Szennyez&dések

Specifikdciok
Fehér por
[a], = (+) 122° (c = 1, H,0)?
2995 %
2990 %

A szerkezetnek megfelel
C:47,14+£0,4%

H: 6,59 + 0,4 %

N: 18,32 £ 0,4 %

[Eur. Ph. 01/2008:50400]
<1 000 ppm

Belsd standard < 0,5 %
<0,8%

Médszer
Vizudlis
Polarimetria

HPLC [Eur. Ph. 2.2.29]
1H-NMR

1H-NMR

Elemanalizis

Gazkromatografia
[Eur. Ph. 01/2008:20424]

[Eur. Ph. 01/2008:20232]
HPLC/GPC vagy 1H-NMR
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Engedélyezett Gj élelmiszer Specifikdciok
Paraméter Specifikiciék Moédszer
Nehézfémek® o
Olom < 3,0 ppm ICP/AES
Kadmium < 1,0 ppm (Pb, Cd)
Higany < 0,1 ppm Atomfluoreszcencia (Hg)
Mikrobiolégiai specifikiciok®
Osszes életképes aerob baktérium (TVAC) <1 x10% CFU/g [Eur. Ph. 01/2011:50104]
Osszes éleszts- és penészszam (TYMC) <1 x 102 CFU/g
Escherichia coli 1 g-os mintdban nincs jelen

Eur. Ph.: Eurépai Gydgyszerkonyv; 1H-NMR: protonmégneses magrezonancia; HPLC: nagy teljesitményii folyadék-kromatografia; GPC: gélkromatografia;
ICP/AES: induktiv csatoldst plazmads atomemisszids spektroszképia; CFU: telepképzd egységek.

a) Lit. [a], = (+) 126,6° (c = 1, H,0)
b) Az egyes tételeken végzett vizsgalatok
¢) Az 1881/2006/EK rendelet szerinti fels6 hatarértékek

Vas-natrium EDTA

Leirds/meghatdrozas:

A vas-natrium EDTA (etilén-diamin-tetraecetsav) egy szagtalan, szabadon folyd, a sdrgdtdl a barndig terjedd szindrnyalatii por, melynek kémiai tisztasaga
meghaladja a 99 tomegszazalékot. Vizben konnyen oldddik.

Kémiai képlet: C,,H,,FeN,NaO, - 3H,0
Kémiai jellemzdk:

1 %-os oldat pH-értéke: 3,5-5,5

Vas: 12,5-13,5 %

Nétrium: 5,5 %

Viz: 12,8 %

Szerves anyag (CHNO): 68,4 %

EDTA: 65,5-70,5 %

Vizben oldhatatlan anyag: < 0,1 %

Nitrilo-triecetsav: < 0,1 %

Vas-ammonium-foszfit

Leirds/meghatdrozis:
A vas-ammonium-foszfat egy sziirke/zold szind finom por, amely vizben gyakorlatilag oldhatatlan, de hig dsvanyi savakban oldédik.
CAS-szam: 10101-60-7
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Kémiai képlet: FeNH,PO,

Kémiai jellemz6k:

5 %-os vizes szuszpenzi6 pH-ja: 6,8-7,8
Vas (Osszesen): > 28 %

Vas(ll): 22-30 % (m/m)

Vas(Ill): < 7,0 %(m/m)

Ammonia: 5-9 % (m/m)

Viz: < 3,0 %

Sardinops sagaxbél szirmazé

halpeptidek

Leirds/meghatdrozds:

Az 1j élelmiszer-Osszetevd egy peptidkeverék, amelyet a hal (Sardinops sagax) izomszoveteibdl lagos, protedzkatalizdtoros hidrolizissel vonnak ki, majd
a peptidfrakciét oszlopkromatografidval valasztjak el, vakuum alatt koncentréljék és porlasztva szaritjak.

Sargdsfehér por.

Peptidek (*) (2 kDa-ndl kisebb molekulatomegti révid lanca peptidek, dipeptidek és tripeptidek): = 85 g/100 g
Val-Tyr (dipeptid): 0,1-0,16 g/100 g

Hamu: < 10 g/100 g

Nedvesség: < 8 g[100 g

(*) Kjeldahl-médszer

Glycyrrhiza glabrabél
szdrmaz6 flavonoidok

Leirds/meghatdrozds:

A Glycyrrhiza glabra L. gyokerébdl vagy gyokérdarabjdbol szdrmazé flavonoidokat etanollal végzett extrakciéval nyerik ki, majd kozepes lanchosszi trigli-
ceridekkel tovabb extrahdljdk. Sotétbarna szind, 2,5-3,5 % glabridint tartalmazé folyadék.

Nedvesség: < 0,5 %

Hamu: < 0,1 %

Peroxidszdm: < 0,5 meq/kg

Glabridin: a zsir 2,5-3,5 %-a

Glicirrizinsav: < 0,005 %

Polifenol tipusti anyagokat tartalmazé zsir: = 99 %
Fehérje: < 0,1 %

Szénhidritok: nem kimutathaté
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Fucus vesiculosus algébol
szdrmaz6 fukoiddnkivonat

Leirds/meghatdrozis:

A Fucus vesiculosus algdbdl szdrmazé fukoiddnkivonatot savas oldatbdl torténd vizes extrakcioval és sztirési eljarasokkal allitjdk eld, szerves olddszerek al-
kalmazasa nélkiil. A kapott kivonatot addig koncentréljék és szdritjdk, amig a fukoiddnkivonat az aldbbi jellemzdkkel nem rendelkezik:

A piszkosfehértdl a barndig terjedd szind por
Szag és {z: semleges szagu és iz

Nedvesség: <10 % (105 °C-on 2 6ran keresztiil)
pH-érték: 4,0-7,0 (1 %-os szuszpenzi6 25 °C-on)
Nehézfémek:

Arzén (szervetlen): < 1,0 ppm

Kadmium: < 3,0 ppm

Olom: < 2,0 ppm

Higany: < 1,0 ppm

Mikrobiolégiai kritériumok:

Osszes aerob mikroba széma: < 10 000 CFU/g
Eleszt6- és penészszam: < 100 CFU/g

Osszes enterobaktérium: nincs|g

Escherichia coli: nincs|g

Salmonella: Nincs[10 g

Staphylococcus aureus: nincs|g

A kivonat két engedélyezett tipusdnak Osszetétele, a fukoiddntartalom szerint:
1. kivonat:

Fukoiddn: 75-95 %

Alginat: 2,0-5,5 %

Polifloroglucin: 0,5-15 %

Mannit: 1-5 %

Természetes sok/szabad dsvanyi anyagok: 0,5-2,5 %
Mis szénhidratok: 0,5-1,0 %

Fehérje: 2,0-2,5 %

2. kivonat:

Fukoiddn: 60-65 %

Algindt: 3,0-6,0 %
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Polifloroglucin: 20-30 %

Mannit: < 1,0 %

Természetes sok/szabad dsvanyi anyagok: 0,5-2,0 %
Més szénhidratok: 0,5-2,0 %

Fehérje: 2,0-2,5 %

Undaria pinnatifida algibol
szdrmaz6 fukoiddnkivonat

Leirds/meghatdrozds:

Az Undaria pinnatifida algdbdl szdrmazé fukoiddnkivonatot savas oldatbdl torténd vizes extrakcioval és sziirési eljarasokkal dllitjdk el6, szerves olddszerek
alkalmazdsa nélkiil. A kapott kivonatot addig koncentrédljdk és szdritjak, amig a fukoiddnkivonat az alabbi jellemzékkel nem rendelkezik:

A piszkosfehértdl a barndig terjed§ szind por
Szag és iz: semleges szagu és iz

Nedvesség: <10 % (105 °C-on 2 6ran keresztiil)
pH-érték: 4,0-7,0 (1 %-os szuszpenzi6 25 °C-on)
Nehézfémek:

Arzén (szervetlen): < 1,0 ppm

Kadmium: < 3,0 ppm

Olom: < 2,0 ppm

Higany: < 1,0 ppm

Mikrobiolégiai vizsgilat:

Osszes aerob mikroba széma: < 10 000 CFU/g
Eleszt6- és penészszam: < 100 CFU|g

Osszes enterobaktérium: nincs/g

Escherichia coli: nincs[g

Salmonella: Nincs[10 g

Staphylococcus aureus: nincs/g

A kivonat két engedélyezett tipusdnak Osszetétele, a fukoiddntartalom szerint:
1. kivonat:

Fukoiddn: 75-95 %

Alginat: 2,0-6,5 %

Polifloroglucin: 0,5-3,0 %

Mannit: 1-10 %
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Természetes sok/szabad dsvanyi anyagok: 0,5-1,0 %
Mis szénhidratok: 0,5-2,0 %

Fehérje: 2,0-2,5 %

2. kivonat:

Fukoiddn: 50-55 %

Alginat: 2,0-4,0 %

Polifloroglucin: 1,0-3,0 %

Mannit: 25-35 %

Természetes sok/szabad dsvanyi anyagok: 8-10 %
Mas szénhidratok: 0,5-2,0 %

Fehérje: 1,0-1,5 %

2'-Fukozil-lakt6z
(szintetikus)

Meghatirozds:

Kémiai név: a-I-fukopiranozil-(1— 2)--d-galaktopiranozil-(1—4)-d-glukopiranéz

Kémiai képlet: C,;H,,0,,

CAS-szam: 41263-94-9

Molekulatomeg: 488,44 g/mol

Leirds:

A 2'-fukozil-laktéz egy kémiai szintézis atjan elGdllitott, kristdlyositds atjan izolalt por, amelynek szine a fehértl a piszkosfehérig terjed.
Tisztasdg:

2'-Fukozil-laktéz: = 95 %

D-laktéz: < 1,0 % (m/m)

L-fukéz: < 1,0 % (m/m)

Difukozil-d-laktéz izomerek: < 1,0 % (m/m)

2'-Fukozil-d-laktuléz: < 0,6 % (m/m)

pH-érték (20 °C, 5 %-os oldat): 3,2-7,0

Viz (%): < 9,0 %

Szulfithamu: < 0,2 %

Ecetsav: < 0,3 %

Oldészermaradékok (metanol, 2-propanol, metil-acetdt, aceton): egyenként < 50,0 mg/kg, egyiitt < 200,0 mg/kg)
Fehérjemaradékok: < 0,01 %
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Nehézfémek:

Palladium: < 0,1 mg/kg

Nikkel: < 3,0 mg/kg

Mikrobiolégiai kritériumok:

Osszes aerob mezofil baktérium széma: < 500 CFU/g
Fleszt6- és penészgombék: < 10 CFU[g
Endotoxinmaradékok: < 10 EU/mg

2’-Fukozil-laktéz
(mikrobiélis forrs)

Meghatirozs:

Kémiai név: a-L-fukopiranozil-(1—2)-p-D-galaktopiranozil-(1—4)-D-glukopiranoz

Kémiai képlet: C,;H,,0,;
CAS-szam: 41263-94-9
Molekulatomeg: 488,44 g/mol

Forras:

Az Escherichia coli genetikailag médositott torzse (K-12)

Forris:

Az Escherichia coli genetikailag médositott torzse (BL21)

Leirds:

A 2'-fukozil-lakt6z egy mikrobidlis eljdrdssal eldallitott kristdlyos por,
amelynek szine a fehértdl a piszkosfehérig terjed. A 2-fukozil-laktézt
kristalyositds atjan izoldljdk.

Tisztasag:

2'-Fukozil-laktéz: > 94 %

D-laktéz: < 3,0 %

L-fukéz: < 1,0

Difukozil-D-laktéz: < 1,0 %

2'-Fukozil-D-laktuléz: < 1,0 %

pH-érték (20 °C, 5 %-os oldat): 3,2-5,0

Viz: < 5,0 %

Szulfithamu: < 1,5 %

Ecetsav: < 1,0 %

Fehérjemaradékok: < 0,01 %

Leirds:

A 2'-fukozil-laktdz egy, a fehértdl a piszkosfehérig valtozé szin por, a 2'-fu-
kozil-laktéz folyékony koncentrdtum pedig egy 45 % + 5 % wfv tomegkon-
centracidji, a szintelent6l a halvinysdrgdig terjed§ szind tiszta vizes oldat.
A 2'-fukozil-lakt6zt mikrobioldgiai eljardssal dllitjak el6. A 2'-fukozil-laktozt
porlasztva szdritjak.

Tisztasag:

2'-Fukozil-laktéz: > 90 %

Laktdz: < 5,0 %

Fukéz: < 3,0 %

3'-Fukozil-lakt6z: < 5,0 %
Fukozil-galaktéz: < 3,0 %
Difukozil-lakt6z: < 5,0 %

Glikéz: < 3,0 %

Galaktéz: < 3,0 %

Viz: < 9,0 % (por)

Szulfithamu: < 0,5 % (por és folyadék)
Fehérjemaradékok: < 0,01 % (por és folyadék)
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Mikrobiolégiai kritériumok:

Osszes aerob mezofil baktérium széma: < 500 CFU/g
Flesztk: < 10 CFU/g

Penészgombdk: < 100 CFU/g

Endotoxin: < 10 EU/mg

Nehézfémek:

Olom: 0,02 mg/kg (por és folyadék);

Arzén: 0,2 mg/kg (por és folyadék)

Kadmium: 0,1 mg/kg (por és folyadék)

Higany: 0,5 mg/kg (por és folyadék)

Mikrobiolégiai kritériumok:

Osszcsiraszdm: < 104 CFUJg (por), < 5 000 CFU/g (folyadék)

Eleszt6- és penészgombak: < 100 CFU[g (por); < 50 CFUJg (folyadék)

gnlt(erobacteriaceae/k(’)liformok: 11 g-os mintdban nincs jelen (por és folya-
¢k)

Salmonella: negativ/100 g (por), negativ/200 ml (folyadék)

Cronobacter: negativ/100 g (por), negativ/200 ml (folyadék)

Endotoxin: < 100 EU/g (por), < 100 EU/ml (folyadék)

Aflatoxin M;: 0,025 ug/kg (por és folyadék)

Galakto-oligoszacharid

Leirds/meghatdrozds:

A galakto-oligoszacharidot enzimatikus folyamat dtjén lakt6zbdl dllitjdk el6 Aspergillus oryzae-, Bifidobacterium bifidum- és Bacillus circulans-

eredetii B-galaktozidizok felhaszndlisival.
GOS: legaldbb 46 % szdrazanyag

Laktoz: legfeljebb 40 % szdrazanyag

Gliikoz: legfeljebb 22 % szarazanyag
Galaktoz: legalabb 0,8 % szdrazanyag

Hamu: legfeljebb 4,0 % szdrazanyag

Fehérje: legfeljebb 4,5 % szdrazanyag

Nitrit: max. 2 mg/kg

Aspergillus niger gombdabdl és
az E. Coli genetikailag
médositott torzsébdl (K-12)
kivont gliikzamin-
hidroklorid

Szagtalan, fehér kristlyos por

Molekulaképlet: C;H,;NO, - HC

Relativ molekulatémeg: 215,63 g/mol

D-Glitk6zamin-hidroklorid: a referenciaszabvany (HPLC) 98,0-102,0 %-a
Fajlagos forgatoképesség: + 70,0° — + 73,0°
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Aspergillus niger gombabdl és
az E. Coli genetikailag
médositott torzsébdl (K-12)
kivont gliikzamin-szulf4t-
kdlium-klorid

Szagtalan, fehér kristlyos por

Molekulaképlet: (C,H,,NO,),SO, - 2KCl

Relativ molekulatomeg: 605,52 g/mol

D-Glitk6zamin-szulfdt 2KCl: a referenciaszabvany (HPLC) 98,0-102,0 %-a
Fajlagos forgatoképesség: + 50,0° — + 52,0°

Aspergillus niger gombabdl és
az E. Coli genetikailag
médositott torzsébdl (K-12)
kivont gliikzamin-szulf4t-
ndtrium-klorid

Szagtalan, fehér kristlyos por

Molekulaképlet: (C,H,,NO,),SO, - 2NACL

Relativ molekulatomeg: 573,31 g/mol

D-Glitk6zamin-hidroklorid: a referenciaszabvany (HPLC) 98-102 %-a
Fajlagos optikai forgatoképesség: + 52° — +54°

Guargumi

Leirds/meghatdrozas:

A természetes guargumi a guar Cyamopsis tetragonolobus L. Taub. (Leguminosae csaldd) természetes torzseibdl szdrmazé magok 6rolt endospermiuma. Féleg
nagy molekulatomegd, egymdshoz glikozidkotéssel kapcsolodd galaktopiranéz and mannopirandz egységekbdl dllé poliszacharidok alkotjdk, amelyeket
kémiailag galaktomanndnnak lehet leirni (legaldbb 75 %-os galaktomannan-tartalom).

Kilsg jellemzdk: a fehért6l a sirgdsig terjed szind por
Molekulatémeg: 50 000 — 8 000 000 dalton
CAS-szam: 9000-30-0

EINECS-szam: 232-536-8

Tisztasdg: Az 1333/2008/EK eurbpai parlamenti és tandcsi rendelet II. és III. mellékletében felsorolt élelmiszer-adalékok specifikdciéinak meghatdrozdsa-
16l sz616, 2012. mdrcius 9-i 231/2012[EU bizottsdgi rendeletben (1) és az Indidbdl szdrmazé vagy ott feladott guargumi behozataldra pentaklérfenol
vagy dioxin dltali szennyez8dés kockdzata miatt vonatkozé killonleges feltételek megdllapitdsar6l sz616, 2015. februdr 5-i (EU) 2015/175 bizottsagi vég-
rehajtdsi rendeletben (?) foglaltak szerint.

Fizikai-kémiai tulajdonsdgok:
Por

Eltarthatdsdg: 2 év

Szin: fehér

Szag: enyhe

Atlagos részecskedtmérs: 60-70pm
Nedvesség: legfeljebb 15 %

Viszkozitds (¥) 1 6ra elteltével —
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Viszkozitds (*) 2 6ra elteltével: legalabb 3 600 mPa.s
Viszkozitds (¥) 24 6ra elteltével: legaldbb 4 000 mPa.s
Oldhatosdg: Hideg és meleg vizben egyarant oldhat6
pH érték 10 g/L-hez, 25 °C-on: 6-7,5

Pehely

Hasznalhat6sdg idGtartama: 1 év

Szin: fehér| piszkosfehér, fekete pontok nélkiil vagy minimalis mértékben jelenlevd fekete pontokkal
Szag: enyhe

Atlagos részecskedtmérs: 1-10 mm

Nedvesség: legfeljebb 15 %

Viszkozitds (*) 1 ora elteltével: legalabb 3 000 mPa.s
Viszkozitds (¥) 2 6ra elteltével —

Viszkozitds (¥) 24 6ra elteltével —

Oldhatosdg: hideg és meleg vizben egyarant oldhatd
pH érték 10 g/L-hez, 25 °C-on: 5-7,5

(*) A viszkozitast a kovetkezd koriilmények mellett kell mérni: 1 %, 25 °C, 20 rpm

Bacteroides xylanisolvens
felhasznaldsaval erjesztett
hékezelt tejtermékek

Leirds/meghatdrozas:
A hdkezelt erjesztett tejtermékeket Bacteroides xylanisolvens (DSM 23964) starterkultdrdval allitjdk eld.

A zsirszegény tejet (zsirtartalma 1,5 % és 1,8 % kozotti) vagy sovany tejet (zsirtartalma 0,5 % vagy annal kevesebb) paszt6rozik vagy ultramagas h6mér-
sékleten kezelik a Bacteroides xylanisolvens (DSM 23964) segitségével torténd erjesztése el6tt. Az igy eldllitott erjesztett tejterméket homogenizaljdk, majd
a Bacteroides xylanisolvens (DSM 23964) artalmatlanitdsa érdekében hdkezelik. A végtermék nem tartalmaz életképes Bacteroides xylanisolvens (DSM 23964)
sejteket (¥).

(*) Médositott DIN EN ISO 21528-2.

Hidroxitirozol

Leirds/meghatdrozis:

A hidroxitirozol kémiai szintézissel el6éllitott halvinysdrga, viszkézus folyadék.
Molekulaképlet: C;H,,0,

Molekulatomeg: 154,6 g/mol

CAS-szam: 10597-60-1

Nedvesség: < 0,4 %

Szag: jellegzetes
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

{z: enyhén keserii

Oldhatosdg (vizben): vizzel elegyithetd
pH: 3,5-4,5

Toérésmutaté: 1,571-1,575

Tisztasag:

Hidroxitirozol: = 99 %

Ecetsav: < 0,4 %

Hidroxitirozol-acetdt: < 0,3 %
Homovanillinsav, izo-homovanillinsav és 3-metoxi-4-hidroxi-fenil-glikol 6sszesen: < 0,3 %
Nehézfémek

Olom: < 0,03 mg/kg

Kadmium: < 0,01 mg/kg

Higany: < 0,01 mg/kg
Oldészermaradékok

Etil-acetat: < 25,0 mg/kg
[zopropanol: < 2,50 mg/kg

Metanol: < 2,00 mg/kg
Tetrahidrofurdn: < 0,01 mg/kg

III HPLC 12-es tipusd
jégstrukturild fehérje

Leirds/meghatdrozis:

A jégstrukturdlofehérje-készitmény egy vildgosbarna folyadék, amelyet géntechnoldgiaval médositott étkezési siitéélesztS (Saccharomyces cerevisiae) merité-
ses fermentdcidjaval allitanak el6, miutdn az éleszt8 genomjdba bejuttattdk a jégstrukturald fehérjét kodold szintetikus gént. A fehérje expresszidja és kiva-
lasztdsa a tapkozegben torténik, ahol mikrosziiréssel elvalasztjak az élesztdsejtektdl, majd ultrasziréssel koncentréljak. Kovetkezésképpen az élesztGsejtek
sem eredeti dllapotukban, sem mddosulva nem keriilnek 4t a jégstrukturdlofehérje-készitménybe. A jégstrukturaléfehérje-készitmény az eredeti jégstruktu-
ral6 fehérjébdl, glitkozilalt jégstrukturdld fehérjébdl, az éleszt8bdl és cukorbdl szarmazé fehérjékbdl és peptidekbdl, illetve az élelmiszerekben szokdsosan
el6forduld savakbol és sokbdl all. A koncentrdtumot 10 mM citromsav-pufferrel stabilizaljak.

Tartalom: = 5 g[l aktiv jégstrukturdld fehérje
pH: 2,5-3,5

Hamu: < 2,0 %

DNS: Nem kimutathat6

Ilex guayusa sziritott
levelének vizes kivonata

Leirds/meghatdrozds:

Sotétbarna folyadék. Az Ilex guayusa szaritott levelének vizes kivonata.
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Osszetétel:

Fehérje: < 0,1 g/100 ml

Zsir: < 0,1 g/100 ml

Szénhidrdt: 0,2-0,3 g/100 ml
Osszes cukor: < 0,2 g/100 ml
Koffein: 19,8-57,7 mg/100 ml
Teobromin: 0,14-2,0 mg/100 ml
Klorogénsavak: 9,9-72,4 mg/100 ml

Izomalto-oligoszacharid

Por:

Oldhatosag (viz) (%): > 99

Glik6z (% szdrazanyagra szdmitva): < 5,0

Izomaltéz + DP3 — DP9 (% szdrazanyagra szamitva): > 90
Nedvesség (%): < 4,0

Szulfithamu (g/100g): < 0,3

Nehézfémek:

Olom (mg/kg): < 0,5

Arzén (mg/kg): < 0,5

Szirup:

Széritott szilirdanyagok (g/100 g): > 75

Glikéz (% szdrazanyagra szdmitva): < 5,0

Izomaltéz + DP3 — DP9 (% szdrazanyagra szamitva): = 90
pH: 4-6

Szulfathamu (g/100g): < 0,3

Nehézfémek:

Olom (mg/kg): < 0,5

Arzén (mgfkg): < 0,5

Izomaltuléz

Leirds/meghatdrozds:

Redukél6 diszacharid, amely egy-egy, alfa-1,6-glikozidkotéssel osszekapesolodd gliikéz- és fruktdz-molekularészbdl all. Szachardzbdl dllitjdk el§ enzimati-
kus eljardssal. A kereskedelmi termék a monohidrét. Kiils§ jellemzdk: gyakorlatilag szagtalan, édes iz, fehér vagy csaknem fehér kristalyok.
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Kémiai név: 6-O-a-D-glitkopiranozil-D-fruktofuranéz, monohidrat
CAS-szam: 13718-94-0

Kémiai képlet: C,H,,0,, - H,0

Szerkezeti képlet

OH

' HQO

Molekulatémeg: 360,3 (monohidrat)
Tisztasdg:

Tartalom: > 98 % (szdrazanyagra szdmitva)
Szaritasi veszteség: < 6,5 % (60 °C, 5 6ra)
Nehézfémek:

Olom: < 0,1 mgfkg

Az adott szint szempontjabdl alkalmas atomabszorpcids eljardssal kell kimutatni. A mintanagysdg kivélasztdsira és a minta elGkészitésére az FNP
5-ben (*) (,Mdszeres eljardsok”) ismertetett modszer alapelvei alkalmazhatok.

(*) Food and Nutrition Paper 5 Rev. 2 — Guide to specifications for general notices, general analytical techniques, identification tests, test solutions and other reference mate-
rials (JECFA) 1991, 322 oldal, angol nyelven, ISBN 92-5-102991-1.

Laktitol

Leirds/meghatdrozis:

A laktéz katalitikus hidrogénezésével el@illitott kristdlyos por vagy szintelen oldat. A kristdlyos termékek vizmentes, monohidrat és dihidrat formaban
fordulnak el. Katalizatorként nikkel hasznalatos.

Kémiai név: 4-O-B-D-Galaktopiranozil-D-glucit
Kémiai képlet: C,H,,0,,

Molekulatémeg: 344,31 g/mol

CAS-szdm: 585-86-4
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Tisztasdg:

Oldhatdsdg (vizben): vizben nagyon jol oldédik
Fajlagos forgatoképesség: [a] D20 = + 13° to + 16°
Tartalom: > 95 % d.b (d.b: szdrazanyagra vonatkoztatva)
Viz: < 10,5 %

Més poliolok: < 2,5 % d.b

Redukalé cukrok: < 0,2 % d.b

Kloridok: < 100 mg/kg d.b

Szulfatok: < 200 mg/kg d.b

Szulfithamu: < 0,1 % d.b

Nikkel: < 2,0 mg/kg d.b

Arzén: < 3,0 mgfkg d.b

Olom: < 1,0 mg/kg d.b

Lakto-N-neotetraéz
(szintetikus)

Meghatirozds:

Kémiai név: f-d-Galaktopiranozil-(1— 4)-2-acetamido-2-deoxi-f-d-glitkopiranozil-(1— 3)-p-d-galaktopiranozil-(1 —4)-d-glitkopiranéz
Kémiai képlet: C,;H,;NO,,

CAS-szam: 13007-32-4

Molekulatémeg: 707,63 g/mol

Leirds:

A lakto-N-neotetradz a fehértél a piszkosfehérig terjedd szind por. Kémiai szintézissel dllitjdk el6, és kristdlyositds utjan izoldljak.
Tisztasag:

Tartalom (vizmentes): > 96 %

D-laktéz: < 1,0 %

Lakto-N-triéz II: < 0,3 %

Lakto-N-neotetradz fruktdz izomer: < 0,6 %

pH-érték (20 °C, 5 %-os oldat): 5,0-7,0

Viz: < 9,0 %

Szulfithamu: < 0,4 %

Ecetsav: < 0,3 %
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Oldészermaradékok (metanol, 2-propanol, metil-acetat, aceton): egyenként < 50 mg/kg, egyiitt < 200 mg/kg)
Fehérjemaradékok: < 0,01 %

Palladium: < 0,1 mg/kg

Nikkel: < 3,0 mg/kg

Mikrobiolégiai kritériumok:

Osszes aerob mezofil baktérium széma: < 500 CFU/g

Flesztk: < 10 CFU/g

Penészgombék: < 10 CFU(g

Endotoxinmaradékok: < 10 EU/mg

Lakto-N-neotetraéz
(mikrobidlis forrés)

Meghatirozds:

Kémiai név: f-d-Galaktopiranozil-(1— 4)-2-acetamido-2-deoxi-f-d-gliikopiranozil-(1— 3)-p-d-galaktopiranozil-(1—4)-d-glitkopiranéz
Kémiai képlet: C,,H,;NO,,

CAS-szam: 13007-32-4

Molekulatémeg: 707,63 g/mol

Forrds:

Az Escherichia coli genetikailag moédositott torzse (K-12)
Leiras:

A lakto-N-neotetradz egy mikrobioldgiai eljarassal elSallitott kristalyos por, amelynek szine a fehért8l a piszkosfehérig terjed. A lakto-N-neotetradzt kris-
télyositds utjan izolaljak.

Tisztasag:

Tartalom (vizmentes): > 92 %

D-laktéz: < 3,0 %

Lakto-N-triéz II: < 3,0 %

para-lacto-N-neohexadz: < 3,0 %

Lakto-N-neotetradz fruktéz izomer: < 1,0 %

pH-érték (20 °C, 5 %-os oldat): 4,0-7,0

Viz: < 9,0 %

Szulfithamu: < 0,4 %

Oldészermaradékok (metanol): < 100 mg/kg
Fehérjemaradékok: < 0,01 %
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Mikrobiolégiai kritériumok:

Osszes aerob mezofil baktérium széma: < 500 CFU/g
Flesztk: < 10 CFU/g

Penészgombdk: < 10 CFU(g

Endotoxinmaradékok: < 10 EU/mg

Lucernibdl (Medicago sativa)
nyert levélkivonat

Leirds/meghatdrozds:

A lucerndt (Medicago sativa L.) a betakaritdstol szdmitott két 6ran belill feldolgozzak. Apritjdk, majd sszezizzdk. A lucernét olajprésben sajtolva rostos
maradékot és préslét kapnak (10 %-os szdrazanyag-tartalom). A préslében taldlhaté szdrazanyag koriilbeliil 35 %-ban tartalmaz nyersfehérjét. A préslé
kémbhatdsdt (pH 5,8-6,2) semlegesitik. Elémelegitéssel és g6zbefecskendezéssel koaguldlni lehet a karotinoidokhoz és a klorofill pigmentekhez kapcsolodo
fehérjéket. A fehérjecsapadékot centrifugaldssal szétvdlasztjak, majd szdritjdk. Aszkorbinsav hozzdaddsa utdn a lucernafehérje-koncentratumot granuldljdk,
majd semleges védGgdzban vagy hiitve téroljak.

Osszetétel:

Fehérje: 45-60 %

Zsir: 9-11 %

Szabad szénhidritok (oldhat6 rost): 1-2 %
Poliszacharidok (oldhatatlan rost): 11-15 %
Ebbdl celluldz: 2-3 %

Asvényi anyagok: 8-13 %

Szaponinok: < 1,4 %

Izoflavonok: < 350 mg/kg

Kumesztrol: < 100 mg/kg

Fitatok: < 200 mg/kg

L-kanavanin: < 4,5 mg/kg

Likopin

Leirds/meghatdrozis:

A szintetikus likopin el@illitdsa az élelmiszerekben hasznalt egyéb karotenoidok el@éllitdsdéhoz szokdsosan haszndlt szintetikus intermedierek Witting-
kondenzdcidjaval torténik. A szintetikus likopin legaldbb 96 %-ban likopinbdl, kisebb mennyiségekben pedig mds, rokon karotenoid-komponensekbdl 4ll.
A likopin megjelenési formdja vagy alkalmas mdtrixban 1év6 por, vagy olajos diszperzid. Szine sotétvords vagy lildsvoros. Védeni kell az oxidativ folyama-
tokkal szemben.

Kémiai név: Likopin

CAS-szdm: 502-65-8 (all-transz-likopin)
Kémiai képlet: C, H,

Molekulatomeg: 536,85 Da
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Blakeslea trisporabol
szarmaz6 likopin

Leirds/meghatirozis:

A Blakeslea trisporabdl szarmaz6 likopin legaldbb 95 % likopinbél és legfeljebb 5 % egyéb karotinoidokbdl 4ll. Megjelenési forméja vagy alkalmas matrix-
ban 1év6 por, vagy olajos diszperzi6. Szine sotétvords vagy lildsvoros. Védeni kell az oxidativ folyamatokkal szemben.

Kémiai név: Likopin

CAS-szdm: 502-65-8 (all-transz-likopin)
Kémiai képlet: C,H;,

Molekulatomeg: 536,85 Da

Paradicsombél szdrmazé
likopin

Leirds/meghatirozs:

A paradicsombdl (Lycopersicon esculantum L.) szdrmaz6 tisztitott likopin legaldbb 95 % likopinbdl és legfeljebb 5 % egyéb karotinoidokbdl 4ll. Megjelenési
forméja vagy alkalmas madtrixban 1év6 por, vagy olajos diszperzié. Szine s6tétvords vagy lildsvoros. Védeni kell az oxidativ folyamatokkal szemben.

Kémiai név: likopin

CAS-szdm: 502-65-8 (all-transz-likopin)
Kémiai képlet: C,H;,

Molekulatémeg: 536,85 Da

Paradicsombdl szirmazé
likopin oleorezin

Leirds/meghatdrozis:

A paradicsombdl szarmaz6 likopin oleorezint érett paradicsomok (Lycopersicon esculentum) olddszeres extrakcidjaval allitjdk el8, az olddszer utblagos elta-
volitasaval. A likopin oleoresin a vorostdl a sotétbarndig terjedd szind, viszkézus, atlatszo folyadék.

Osszes likopin: 5-15 %

Ebbdl transz-likopin: 90-95 %

Osszes karotinoid (likopinben szdmolva): 6,5-16,5 %

Egyéb karotinoidok: 1,75 %

(Fitoén/fitofluén/B-karotin): (0,5-0,75/0,4-0,65/0,2-0,35 %)
Osszes tokoferol: 1,5-3,0 %

El nem szappanosithat6 rész: 13-20 %

Osszes zsirsav: 60-75 %

Viz (Karl Fischer): < 0,5 %

Magnézium-citrat-malat

Leirds/meghatdrozds:

A magnézium-citrt-maldt egy, a fehértdl a sdrgdsfehérig terjed szind amorf por.
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Kémiai képlet: Mg(C,H,0,),(C,H,0;),

Kémiai név: pentamagnézium di-(2-hidroxi-butdndioat)-di-(2-hidroxipropan-1,2,3-trikarboxilat)
CAS-szdm: 1259381-40-2

Molekulatémeg: 763, 99 dalton (vizmentes)

Oldhatéség: vizben konnyen oldédik (100 ml-ben kb. 20 g)
Fizikai lefrdsa: amorf por

Magnéziumtartalom: 12,0-15,0 %

Szdritdsi veszteség (120 °C[4 6ra): < 15 %

Szin (szildrd): fehértdl a sdrgdsfehérig

Szin (20 %-os vizes oldat): szintelentd] a sdrgdsig

Kiils6 jellemzdk (20 %-os vizes oldat): tiszta oldat

pH (20 %-os vizes oldat): 6,0 koriil

SzennyezGdések:

Klorid: < 0,05 %

Szulfat: < 0,05 %

Arzén: < 3,0 ppm

Olom: < 2,0 ppm

Kadmium: < 1 ppm

Higany: < 0,1 ppm

Magndliakéreg-kivonat

Leirds/meghatdrozis:

A magnoliakéreg-kivonatot a Magnolia officinalis L kérgébdl nyerik, és szuperkritikus szén-dioxid segitségével allitjak el6. A kérget megmossik, a nedves-
ségtartalom csokkentése érdekében siit6ben szdritjak, majd osszetorik, és szuperkritikus szén-dioxiddal extrahdljdk. A kivonatot orvosi mindségti etanol-
ban feloldjdk, majd Gjrakristalyositjdk a magnéliakéreg-kivonat kinyeréséhez.

A magnoliakéreg-kivonatot alapvetGen két fenolvegyiilet, a magnolol és a honokiol alkotja.
Kiilsg jellemzdk: vildgosbarnds szind por

Tisztasdg:

Magnolol: > 85,2 %

Honokiol: > 0,5 %

Magnolol és honokiol: > 94 %

Osszes eudesmol: < 2 %

Nedvesség: 0,50 %
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Nehézfémek:
Arzén (ppm): < 0,5
Olom (ppm): < 0,5

IN

10
2,0
Osszes alkaloid (ppm): < 100

Metil-eugenol (ppm):

IN

Turbokurarin (ppm):

JelentGs el nem
szappanosithat részt
tartalmazé kukoricacsira-olaj

Leirds/meghatdrozds:

A jelentSs el nem szappanosithaté részt tartalmazé kukoricacsira-olaj vakuumdesztillicioval késziil, és az el nem szappanosithaté rész ardnydban kiilon-
bozik a finomitott kukoricacsira-olajtdl (a finomitott kukoricacsira-olajban 1,2 g, mig a ,jelentds el nem szappanosithaté részt tartalmazé kukoricacsira-
olajban” 10 g).

Tisztasag:

El nem szappanosithat6 rész: > 9,0 g/100 g
Tokoferolok: = 1,3 g/100 g

a-tokoferol (%): 10-25 %

B-tokoferol (%): < 3,0 %

y-tokoferol (%): 68—-89 %

d-tokoferol (%): < 7,0 %

Szterinek, triterpén-alkoholok, metil-szterinek: > 6,5 g/100 g
Zsirsavak trigliceridekben:

palmitinsav: 10,0-20,0 %

sztearinsav: < 3,3 %

olajsav: 20,0-42,2 %

linolsav: 34,0-65,6 %

linolénsav: < 2,0 %

Savszdm: < 6,0 mg KOH/g

Peroxidszdm: < 10 meq O, kg
Nehézfémek:

Vas (Fe): < 1 500 pg/kg

Réz (Cu): < 100 pg/kg

Szennyezidések:

Tobbgytirtis aromds szénhidrogének (PAH) Benzo(a)pirén: < 2 pg/kg

Aktiv szénnel val6 kezelés sziikséges annak biztositdsdhoz, hogy a tobbgytirlis aromds szénhidrogének (PAH) ne dasuljanak fel a ,jelentGs el nem szappa-
nosithaté részt tartalmazé kukoricacsira-olaj” elgéllitdsa sordn.
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Metil-cellul6z

Leirds/meghatirozis:

A metil-celluléz rostos novényi anyagbol kozvetlentil elGallitott és metil-csoportokkal részlegesen éterezett celluldz.

Kémiai név: celluléz metil-étere

Kémiai képlet: A polimerek a kovetkezd dltaldnos képletdi szubsztitudlt anhidrogliikdz-egységeket tartalmazzdk:

C6H702(0OR1)(OR2)(OR3), ahol az R1, R2, R3 barmelyike az aldbbiak egyike lehet:

— H

— CH, vagy

— CH,CH,

Molekulatomeg: Makromolekuldk: kb. 20 000 (n: kb. 100) — kb. 380 000 g/mol (n: kb. 2 000)

Tartalom: legaldbb 25 % és legfeljebb 33 % metoxil-csoport (-OCH,) és legfeljebb 5 % hidroxi-etoxil-csoport (-OCH,CH,OH)

Kissé higroszkopos fehér vagy kissé sargds-sziirkés, szagtalan és iztelen, szemcsés vagy szdlas por.

E)Ehatéség: Vizben megduzzad, tiszta vagy opdlos, viszkézus, kolloid oldatot képezve. Etanolban, éterben és kloroformban oldhatatlan. Jégecetben oldé-
ik.

Tisztasdg:

Szaritasi veszteség: < 10 % (105 °C, 3 6ra)

Szulfathamu: < 1,5 % 800 + 25 °C-on meghatdrozva

pH: > 5,0 és < 8,0 (1 %-os kolloid oldat)

Nehézfémek:

Arzén: < 3,0 mg/kg

Olom: < 2,0 mgfkg

Higany: < 1,0 mg/kg

Kadmium: < 1,0 mg/kg

(6S)-5-Metil-tetrahidrofolsav,
gliik6zamin s6

Leirds/meghatdrozis:

Kémiai név: N-[4-[[[(6S)-2-amino-1,4,5,6,7,8-hexahidro-5-metil-4-o0x0-6-pteridinil|metilJamino]benzoil]-L-glutaminsav, glitkkézamin s6
Kémiai képlet: C,;,H;,N,O,,

Molekulatdmeg: 817,80 g/mol (vizmentes)

CAS-szam: 1181972-37-1

Kils jellemz6k: a krémszin és a vildgosbarna kozotti szind por
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Tisztasdg:

Diasztereomertisztasag: a (6S)-5-metil-tetrahidrofolsav legalabb 99 %-a
Gliikézamin-tartalom: 34-46 % (szdrazanyagra vonatkoztatva)
5-Metil-tetrahidrofolsav-tartalom: 54-59 % (szdrazanyagra vonatkoztatva)
Viz: < 8,0 %

Nehézfémek:

Olom: < 2,0 ppm

Kadmium: < 1,0 ppm

Higany: < 0,1 ppm

Arzén: < 2,0 ppm

Bér: < 10 ppm

Mikrobiolégiai kritériumok:

Osszes aerob mikroba széma: < 100 CFU/g

Fleszt6- és penészgombék: < 100 CFU/g

Escherichia coli: 10 g-os mintdban nincs jelen

Monometil-szildntriol
(szerves szilicium)

Leirds/meghatdrozis:

Kémiai név: szildntriol, 1-metil-
Kémiai képlet: CH,O,Si
Molekulatémeg: 94,14 g/mol
CAS-szam: 2445-53-6
Tisztasag:

Szerves szilicium (monometil-szildntriol) készitmény (vizes oldat):
Savassag (pH): 6,4-6,8
Szilicium: 100-150 mg Si/l
Nehézfémek:

Olom: < 1,0 pg/l

Higany: < 1,0 pgl

Kadmium: < 1,0 pg/l

Arzén: < 3,0 pgfl

Oldészerek:

Metanol: < 5,0 mg/kg (visszamaradé mennyiség)
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Shiitake gombdbdl (Lentinula
edodes) szdrmazo
tenyésztestkivonat

Leirds/meghatirozis:
Az 1j élelmiszer-Osszetevd meritéses fermentacioval tenyésztett Lentinula edodes gomba tenyésztestéb6l szdrmazd steril vizes kivonat. Vildgosbarna, kissé
opdlos folyadék.

A lentindn egy tercier harmashélix-szerkezetti f-(1-3)-p-(1-6)-D-glikkdn, molekulatomege megkozelitleg 5 x 105 dalton, eldgazasi foka 2/5.
A Lentinula edodesbdl szirmazo tenyésztestkivonat tisztasiga/osszetétele:

Nedvesség: 98 %

Szarazanyag: 2 %

Szabad glitkéz: < 20 mg/ml

Osszes fehérje (*): < 0,1 mg/ml

N-tartalmi 6sszetevSk (**): < 10 mg/ml

Lentindn: 0,8 — 1,2 mg/ml

(*) Bradford-médszer
(**) Kjeldahl-médszer

Noni gyiimélcslé (Morinda
citrifolia)

Leirds/meghatdrozas:

A noni gytimolesoket (a Morinda citrifolia L. gyiimolcsét) kipréselik. Az igy nyert levet paszt6rozik. Fermentdldsra is sor keriilhet, préselés el6tt vagy utdn.
Rubiadin: < 10 pg/kg

Lucidin: < 10 pg/kg

Noni gyiimélcslépor (Morinda
citrifolia)

Leirds/meghatdrozis:
A Morinda citrifolia napon széritott gyiimolcsének magjdt és héjét eltdvolitjdk. Az igy kapott gyiimolcshist leszirik, hogy a levet a gyiimolesvel6tdl szét-
vélasszak. Az el@allitott 1€ szdritdsa egy vagy két 1épésben torténik:

vagy kukorica-maltodextrinekkel torténd atomizacidval, ahol a keverék elGdllitdsdnal a 1é és a kukorica-maltodextrinek dramldsi ardnyat egy dlland6 érté-
ken tartjak;

vagy zeolitos vizelvétellel, illetve szdritdssal és egy segédanyag ezt kovetd hozzakeverésével, amely eljdrds sordn a levet elGszor szdritjdk, majd maltodextri-
neket adnak hozzd (az atomizaciondl haszndltakkal megegyez6 mennyiségben).

Noni gyiimoélcspiiré és
-stiritmény (Morinda
citrifolia)

Leirds/meghatarozas:
A Morinda citrifolia gyimolcsét kézzel gydjtik be. A magok és a héj mechanikusan eltdvolithaték a gyimolespiirébdl. A paszt8rozést kovetSen a piirét
aszeptikus tdroléedényekbe toltik, és alacsony hémérsékleten taroljak.
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

A Morinda citrifolia stiritmény M. citrifolia ptrébdl késziil pektinbont6 enzimekkel torténg kezeléssel (50—-60 °C-on, 1-2 dran at). A piirét ezutdn felmele-
gitik a pektindzok inaktivaldsa céljabol, majd azonnal lehditik. A levet dekanter centrifugaval vélasztjak el. Ezt kovetGen a levet begyjtik és pasztérozik,
majd vakuumlepdrléval sdritik 6-8 brix kezdeti stirtiségrél 49-51 brix végleges stirtiségtire.

Osszetétel:

Piiré:

Nedvesség: 89-93 %

Fehérje: < 0,6 g/100 g

Zsir: < 0,4 ¢g[/100 g

Hamu: < 1,0 g/100 g

Osszes szénhidrat: 5-10 g[100 g
Fruktéz: 0,5-3,82 g/100 g
Glitkéz: 0,5-3,14 g/100 g

Elelmi rost: < 0,5-3 g/100 g
5,15-dimetil-morindol (*): < 0,254 pg/ml
Lucidin (*): nem kimutathato
Alizarin (*): nem kimutathato
Rubiadin (*): nem kimutathaté
Koncentratum:

Nedvesség: 48-53 %

Fehérje: 3-3,5 ¢/100 g

Zsir: < 0,04 g/100 g

Hamu: 4,5-5,0 g/100 g

Osszes szénhidrat: 37-45 g/100 g
Fruktéz: 9-11 g/100 g

Glik6z: 9-11 g[100 g

Elelmi rost: 1,5-5,0 g/100 g
5,15-dimetil-morindol (*): < 0,254 pg/ml

(*) A Morinda citrifolia gyiimélespiirében és -stiritményben el6fordulé antrakinonok elemzésére kifejlesztett és validdlt HPLC-UV médszerrel. Kimutatdsi hatdr: 2,5 ng/ml
(5,15 dimetil-morindol); 50,0 ng/ml (lucidin); 6,3 ng/ml (alizarin) és 62,5 ng/ml (rubiadin).
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Nonilevél (Morinda citrifolia)

Leirds/meghatirozis:

letve a finom porig. Szine a zoldesbarndtdl a barndig terjedhet.
Tisztasag|osszetétel:

Nedvesség: < 5,2 %

Fehérje: 17-20 %

Szénhidrat: 55-65 %

Hamu: 10-13 %

Zsir: 4-9 %

Oxdlsav: < 0,14 %

Csersav: < 2,7 %
5,15-dimetil-morindol: < 47 mg/kg
Rubiadin: nem kimutathatd, <10 ug/kg
Lucidin: nem kimutathaté, < 10 pg/kg

Noni gyiimélcspor (Morinda
citrifolia)

Leirds/meghatdrozds:

A noni gyiimélcsport a noni (Morinda citrifolia L.) pépesitett gyiimolcsébdl liofilizaldssal dllitjdk elS. A gytimolesoket pépesitik, és eltdvolitjidk a magokat.
A liofilizéldst kovetGen, melynek sordn a noni gyiimélcsokbdl kivonjdk a vizet, a visszamarad6 pépet porrd apritjak és kapszuldkba toltik.

Tisztasdg[osszetétel:

Nedvesség: 5,3-9 %

Fehérje: 3,8-4,8 g/100 g

Zsir: 1-2 ¢g[100 g

Hamu: 4,6-5,7 g/100 g

Osszes szénhidrét: 80-85 g/100 g
Fruktéz: 20,4-22,5 /100 g

Glitkéz: 22-25 g/100 g

Elelmi rost: 15,4-24,5 g/100 g
5,15-dimetil-morindol (*): < 2,0 pg/ml

(*) A Morinda citrifolia gyiimolcsporban el6fordul6 antrakinonok elemzésére kifejlesztett és validdlt HPLC-UV modszerrel. Kimutatdsi hatdr: 2,5 ng/ml (5,15 dimetil-morin-
dol)
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Odontella aurita mikroalga

Szilicium: 3,3 %

Kristdlyos szilicium-dioxid: legfeljebb 0,1-0,3 % (szennyez8désként)

Fitoszterollal/fitosztanollal
ddsitott olaj

Leirds/meghatirozis:

A fitoszterollal/fitosztanollal dusitott olaj egy olajfrakciébdl és egy fitoszterolfrakciébél tevddik dssze.
Az acilglicerinek megoszldsa:

Szabad zsirsavak (olajsavban kifejezve): < 2,0 %

Monoacilglicerinek (MAG): < 10 %

Diacilglicerinek (DAG): < 25 %

Triacilglicerinek (TAG): Fennmaradé szdzalék

Fitoszterolfrakcio:

B-szitoszterol: < 80 %

B-szitosztanol: < 15 %

kampeszterol: < 40 %

kampesztanol: < 5,0 %

sztigmaszterin: < 30 %

brassicaszterol: < 3,0 %

egyéb szterolok/sztanolok: < 3,0 %

Egyebek:

Nedvesség- és illéanyag-tartalom: < 0,5 %

Peroxidszdm: < 5,0 meq/kg

Transzzsirsavak: < 1 %

A fitoszterolok/fitosztanolok szennyezettsége|tisztasiga (GC-FID-del vagy ezzel egyenértékd modszerrel):

Az élelmiszernek alkalmas n6vényi olajoktdl eltér forrdsbol nyert fitoszteroloknak/fitosztanoloknak szennyezédésektSl menteseknek kell lenniiik, ami
egy tobb mint 99 %-os tisztasdgi fok mellett biztositott leginkdbb.

Tintahalbdl kivont olaj

Savszdm: < 0,5 KOH]/g olaj
Peroxidszdm: < 5 meq O,/kg olaj
p-anizidinszdm: < 20
Hidegprdba 0 °C-on: < 3 6ra
Nedvesség: < 0,1 %(m/m)

El nem szappanosithat6 rész: < 5,0 %
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Engedélyezett Gj élelmiszer Specifikdciok
Transzzsirsavak: < 1,0 %
Dokozahexénsav: = 20 %
Ejkozapentaénsav: > 10 %
Paraméter cél Megjegyzések

Nagy nyomdsti pasztOrozéssel
eldallitott
paszt6rozottgyiimolcs-alapi

készitmények

A gyumolcs nagy nyomdson torténd kezelés
el6tti tdroldsa

Hozzéadott gyiimolcs

pH
° Brix
aw

Végsd tarolds

Minimum 15 nap — 20 °C-on

A kiolvasztott gytimoles 40-60 %-a

3,2-42
7 —42
<0,95

legfeljebb 60 nap legfeljebb +5 °C-on

A gytimolcsot a bevélt mezégazdasagi és gyartdsi hi-
giéniai gyakorlatok szerint sziiretelték és taroltak

Homogenizdlt és mds oOsszetev6khoz hozzdadott
gyiimolcs

Hozzdadott cukrokkal biztositva
Hozzdadott cukrokkal biztositva

A hagyomdnyosan feldolgozott termékekre vonat-
kozé térolds szerint

Foszfatilt kukoricakeményitd

Leirds/meghatdrozas:

A foszfatdlt kukoricakeményits (foszfatdlt dikeményité-foszfat) vegyi titon modositott, nehezen emésztheté keményits, amelyet magas amiléztartalma ke-
ményit6bdl nyernek; ennek sordn tobbféle vegyi kezelést alkalmaznak a szénhidrdt-maradékok és az észterezett hidroxil-csoportok kozott foszfat-kereszt-

kotések létrehozdsa érdekében.

Az 0j élelmiszer-osszetevs egy fehér, illetve majdnem fehér por.

CAS-szam: 11120-02-8

Kémiai képlet: (C,H,,0,), [(C,H,0,),PO,H]x [(C,H,0,)PO,H,ly

n = glitkdzegységek szdma; x, y = a szubsztittcié mértéke

A foszfatdlt dikeményit6-foszfat kémiai jellemzdi:
Szaritdsi veszteség: 10-14 %

pH: 4,5-7,5

Elelmi rost: = 70 %

Keményits: 7-14 %

Fehérje: < 0,8 %

Lipidek: < 0,8 %

Maradék kotott foszfor: legfeljebb 0,4 % (foszforként), ,magas amiléztartalmi kukorica” mint forrds
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Halbél nyert foszfolipidekbdl
elGllitott foszfatidil-szerin

Leirds/meghatirozis:

Az 0j élelmiszer-Osszetevd egy sargatdl barndig terjedd szind por. A foszfatidil-szerint halbdl nyert foszfolipidekbdl allitjak elS az L-szerin aminosav enzi-
matikus transzfoszforilacidjaval.

A halbél szirmazé foszfolipidekbdl eldallitott foszfatidil-szerin specifikicidja:
Nedvesség: < 5,0 %

Foszfolipidek: = 75 %

Foszfatidil-szerin: = 35 %

Gliceridek: < 4,0 %

Szabad L-szerin: < 1,0 %

Tokoferolok: < 0,5 % (!

Peroxidszdm: < 5,0 meq O,/kg

(") Tokoferolok antioxiddnsként hozzdadhaték az 1129/2011/EU bizottsdgi rendeletnek megfelelen

Széja-foszfolipidekbél nyert
foszfatidil-szerin

Leirds/meghatdrozis:

Az 0j élelmiszer-Osszetevs a piszkosfehér és a halvanysdrga kozotti drnyalatii por. Folyékony formdaban is haszndljdk, ekkor szine vildgosbarna és na-
rancsszin kozotti. Folyékony formaban hordozdként kozepes lanchossziisaga triacilgliceridek (MCT) taldlhatok benne. Mivel jelent6s mennyiségii olajat
(MCT) tartalmaz, alacsonyabb a foszfatidil-szerin szintje.

A szdja-foszfolipidekbdl nyert foszfatidil-szerint magas foszfatidilkolin-tartalmu sz6jabab-lecitinnek az L-szerin aminosavval val6 enzimes transzfoszfatidi-
lezésével nyerik. A foszfatidil-szerin egy glicerofoszfat vazbdl all, amely két zsirsavval és egy L-szerinnel kapcsolddik ossze foszfodiészter kitéssel.

A széja-foszfolipidekbdl nyert foszfatidil-szerin jellemz6i:
Por formdjiban:
Nedvesség: < 2,0 %
Foszfolipidek: > 85 %
Foszfatidil-szerin: > 61 %
Gliceridek: < 2,0 %
Szabad L-szerin: < 1,0 %
Tokoferolok: < 0,3 %
Fitoszterolok: < 0,2 %
Folyékony formdban:
Nedvesség: < 2,0 %
Foszfolipidek: = 25 %
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Foszfatidil-szerin: > 20 %
Gliceridek: nem alkalmazand6
Szabad L-szerin: < 1,0 %
Tokoferolok: < 0,3 %
Fitoszterolok: < 0,2 %

Foszfatidil-szerint és
foszfatidsavat egyenld
mennyiségben tartalmazé
foszfolipid termék

Leirds/meghatdrozis:

tidsavat tartalmazo, sdrgds-barna por.
A termék specifikdcidja:
Nedvesség: < 2,0 %

Osszes foszfolipid: > 70 %
Foszfatidil-szerin: = 20 %
Foszfatidsav: = 20 %

Gliceridek: < 1,0 %

Szabad L-szerin: < 1,0 %
Tokoferolok: < 0,3 %

Fitoszterolok: < 2,0 %

A termékben szilicium-dioxidot haszndlnak, legfeljebb 1,0 % ardnyban

Tojassargdjabol szarmazé
foszfolipidek

85 %-o0s és 100 %-os tisztasdgl foszfolipidek tojassargajabol

Fitoglikogén

Leiras:

A fehértdl a piszkosfehérig terjedS szind, szagtalan, szintelen, iztelen poliszacharid, amelyet hagyomdnyos élelmiszer-feldolgozési technolédgidkkal allita-
nak el géntechnoldgidval nem moédositott csemegekukoricabdl.

Meghatirozs:

Glitkézpolimer (CH,,0)n, amelyben a linedris szerkezet( a(1 — 4)-glikozidkotések minden 8-12. glitkzegységként a(1 — 6)-glikozidkotést tartalmazé el-
dgazdsokat képeznek.

Specifikiciok:
Szénhidritok: 97 %
Cukrok: 0,5 %
Rost: 0,8 %

Zsir: 0,2 %

Fehérje: 0,6 %
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Fitoszterolok/fitosztanolok

Leirds/meghatirozis:

A fitoszterolok és a fitosztanolok olyan, novényekbdl kivont szterolok és sztanolok, amelyek vagy szabad szterolokként és sztanolokként jelenhetnek
meg, vagy élelmiszer-mindség zsirsavakkal észteresitve.

Osszetétel (GC-FID-del vagy ezzel egyenértékdi modszerrel):

B-szitoszterol: < 81 %

p-szitosztanol: < 35 %

kampeszterol: < 40 %

kampesztanol: < 15 %

sztigmaszterin: < 30 %

brassicaszterol: < 3,0 %

egyéb szterolok/sztanolok: < 3,0 %

Szennyezettség|tisztasdg (GC-FID-del vagy ezzel egyenértékli modszerrel):

Az élelmiszernek alkalmas n6vényi olajoktdl eltér forrdsbol nyert fitoszteroloknak/fitosztanoloknak szennyezédésektSl menteseknek kell lenniiik, ami
egy tobb mint 99 %-os tisztasdgi fok mellett biztositott leginkdbb.

Szilvamagolaj

Leirds/meghatdrozas:

A szilvamagolaj a szilva (Prunus domestica) magjdbol hidegsajtoldssal nyert novényi olaj.
Osszetétel:

Olajsav (C18:1): 68 %

Linolsav (C18:2): 23 %

y-Tokoferol: az Gsszes tokoferol 80 %-a

B-Szitoszterol: az dsszes szterin 80-90 %-a

Triolein: a trigliceridek 40-55 %-a

Cidnhidrinsav: legfeljebb 5 mg/kg olaj

Burgonyafehérjék (koaguldlt)
és hidrolizdtumaik

Szdrazanyag: > 800 mg/g

Fehérje (N*6,25): > 600 mg/[g (szdrazanyagra szdmitva)
Hamu: < 400 mg/g (szdrazanyagra szdmitva)
Gliikoalkaloid (0sszesen): < 150 mg/kg

Lizinoalanin (6sszesen): < 500 mg/kg

Lizinoalanin (szabad): < 10 mg/kg
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Prolil-oligopeptiddz
(enzimkészitmény)

Az enzim specifikicidja:

Szisztematikus név: Prolil-oligopeptiddz

Szinonimak: Prolil-endopeptidz, prolin-specifikus endopeptiddz, endoprolil-peptidaz
Molekulatémeg: 66 kDa

EC-szdm (Enzyme Commission Number): EC 3.4.21.26

CAS-szam: 72162-84-6

Forrds: az Aspergillus niger genetikailag médositott torzse (GEP-44)

Leiras:

a prolil-oligopeptiddz enzimkészitmény formdjdban érhetd el, mely megkozelit6leg 30 % maltodextrint tartalmaz.

A prolil-oligopeptidiz enzimkészitmény specifikicidja:
Aktivitds: > 580 000 PPI (*)[g (> 34,8 PPU (*/g)
Kiils jellemzdk: mikrogranuldtum

Szin: Piszkosfehértd] narancssdrgdsig. A szin tételenként eltérg lehet.
Szdrazanyag: > 94 %

Glutén: < 20 ppm

Nehézfémek:

Olom: < 1,0 mg/ kg

Arzén: < 1,0 mg/kg

Kadmium: < 0,5 mg/kg

Higany: < 0,1 mg/kg

Mikrobiolégiai kritériumok:

Osszes aerob csira szdma: < 103 CFU/g

Osszes éleszté- és penészgomba: < 102 CFU|g
Szulfitredukalé anaerobok: < 30 CFU/g
Enterobacteriaceae: < 10 CFU/g

Salmonella: 25 g-os mintdban nincs jelen

Escherichia coli: 25 g-os mintdban nincs jelen
Staphylococcus aureus: 10 g-os mintdban nincs jelen
Pseudomonas aeruginosa: 10 g-os mintdban nincs jelen
Listeria monocytogenes: 25 g-os mintdban nincs jelen

Antimikrobalis aktivitds: nincs jelen
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Mikotoxinok: A kimutathatdsdg hatdrértékei alatt: aflatoxin B1, B2, G1, G2 (< 0,25 pg/kg), 6sszes aflatoxin (< 2,0 pg/kg), ochratoxin A (< 0,20 pg/kg), T-
2 toxin (< 5 pg/kg), zearalenon (< 2,5 pg/kg), fumonizin B1 és B2 (< 2,5 pgfkg)

(*y PPI — Protease Picomole International
(**) PPU — Prolyl Peptidase Units vagy Proline Protease Units

Sertésvesébdl szirmazé
fehérjekivonat

Leirds/meghatdrozas:

A fehérjekivonatot homogenizalt sertésvesébdl nyerik s6precipitdciéval és nagy sebességti centrifugdldssal. Az igy nyert fehérjetartalma csapadék 7 % dia-
min-oxiddz enzimet (enzim-némenklatira: E.C. 1.4.3.22) tartalmaz, melyet fizioldgiai pufferrendszerben tjraszuszpendélnak. Az igy kapott sertésvese-ki-
vonatot enteridlisan bevont pellet formaban kapszuldzzdk az emésztSrendszer aktiv szakaszdhoz torténd eljuttatdsa céljabol.

Alaptermék:

Specifikdciok: természetes diamin-oxiddz(DAO)-tartalmdl, sertésvesébdl szarmazé fehérjekivonat:
Fizikai allapot: folyadék

Szin: barnds

Kilsg jellemz6k: kissé opélos oldat

pH-érték: 6,4-6,8

Enzimaktivitds: > 2 677 kHDU DAO/ml (DAO REA (DAO radioextrakcids érték))
Mikrobiolégiai kritériumok:

Brachyspira spp.: negativ (val6s idejii PCR)

Listeria monocytogenes: negativ (valos idejti PCR)

Staphylococcus aureus: < 100 CFU/g

Influenza A: negativ (valos idejii reverz transzkripciés PCR)

Escherichia coli: < 10 CFU/g

Osszes aerob mikroba szdma: < 105 CFU/g

Eleszt6- és penészgomba: < 105 CFU[g

Salmonella: Nincs[10 g

Epesorezisztens enterobaktériumok: < 10* CFU/g

Végtermék:

A természetes DAO (E.C. 1.4.3.22)-tartalm, enterdlisan bevont, sertésvesébdl szarmazé fehérjekivonat készitmény specifikdcioja:
Halmazallapot: szildrd

Szin: sdrgdssziirke
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Kils jellemz6k: mikropelletek

Enzimaktivitds: 110-220 kHDU DAO/g pellet (DAO REA (DAO radioextrakcios érték))

Savstabilitds: 15 perc 0,1M HCl, majd 60 perc pH=9,0-o0s bort: > 68 kHDU DAO/g pellet (DAO REA (DAO radioextrakcids érték))
Nedvességtartalom: < 10 %

Staphylococcus aureus: < 100 CFU/g

Escherichia coli: < 10 CFU/g

Osszes aerob mikroba széma: < 10* CFU|g

Osszes éleszté- és penészszdm: < 103 CFU|g

Salmonella: Nincs[10 g

Epesoérezisztens enterobaktériumok: < 102 CFU/g

JelentGs el nem
szappanosithat részt
tartalmazé repcemagolaj

Leirds/meghatdrozds:

A ,jelents el nem szappanosithat6 részt tartalmazé repcemagolaj” vakuumdesztilliciéval késziil, és az el nem szappanosithaté rész ardnydban kiilonbo-
zik a finomitott repcemagolajtdl (a finomitott repcemagolajban 1 g, mig a ,jelentds el nem szappanosithaté részt tartalmazé repcemagolajban” 9 g). Az
egyszeresen és tobbszordsen telitetlen zsirsavakat tartalmazé trigliceridek tekintetében kismértékd csokkenés jellemzi.

Tisztasag:

El nem szappanosithat6 rész: > 7,0 g/100 g
Tokoferolok: > 0,8 g/100 g

a-tokoferol (%): 30-50 %

y-tokoferol (%): 50-70 %

d-tokoferol (%): < 6,0 %

Szterinek, triterpén-alkoholok, metil-szterinek: > 5,0 g/100 g
Zsirsavak trigliceridekben:

palmitinsav: 3-8 %

sztearinsav: 0,8-2,5 %

olajsav: 50-70 %

linolsav: 15-28 %

linolénsav: 6-14 %

erukasav: < 2,0 %

Savszam: < 6,0 mg KOH/g

Peroxidszdm: < 10 meq O,/kg
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Nehézfémek:

Vas (Fe): <1 000 pg/kg

Réz (Cu): < 100 pg/kg

Szennyezidések:

Tobbgytirtis aromds szénhidrogének (PAH) Benzo(a)pirén: < 2 pg/kg

Aktiv szénnel val6 kezelés sziikséges annak biztositdsdhoz, hogy a tobbgytirts aromds szénhidrogének (PAH) ne dasuljanak fel a ,jelentGs el nem szappa-
nosithaté részt tartalmazé repcemagolaj” elallitdsa soran.

Repcemagfehérje

Meghatirozds:

A repcemagfehérje a genetikailag nem médositott Brassica napus L. és Brassica rapa L. névények magjanak sajtoldsakor keletkez$ pogdcsa fehérjékben gaz-
dag vizes kivonata.

Leirds:

a fehértdl a piszkosfehérig terjed§ szind, porlasztva szaritott por
Osszes fehérje > 90 %

Oldhat6 fehérje > 85 %

Nedvesség: < 7,0 %

Szénhidritok: < 7,0 %

Zsir: < 2,0 %

Hamu: < 4,0 %

Rost: < 0,5 %

Osszes glitkozinoldt: < 1 mmol/kg
Tisztasag:

Osszes fitét: < 1,5 %

Olom: < 0,5 mg/kg

Mikrobiolégiai kritériumok:

Eleszt6- és penészszam: < 100 CFU/g
Aerob baktériumok: < 10 000 CFU/g
Osszes koliformok: < 10 CFU/g

Escherichia coli: 10 g-os mintdban nincs jelen

Salmonella: 25 g-os mintdban nincs jelen
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Transz-rezveratrol

Leirds/meghatirozis:

A szintetikus transz-rezveratrol a piszkosfehértl a bézsig terjedd szind kristlyokbdl 4ll.

Kémiai név: 5-[(E)-2-(4-hidroxifenil)etenil]benzén-1,3-diol

Kémiai képlet: C, H,,0,

Molekulatomeg: 228,25 Da

CAS-szam: 501-36-0

Tisztasag:

Transz-rezveratrol: > 98 % — 99 %

Osszes melléktermék (kapcsolddo anyagok): < 0,5 %

Minden egyes kapcsol6dé anyag: < 0,1 %

Szulfathamu: < 0,1 %

Szaritasi veszteség: < 0,5 %

Nehézfémek:

Olom: < 1,0 ppm

Higany: < 0,1 ppm

Arzén: < 1,0 ppm

SzennyezGdések:

Diizopropil-amin: < 50 mg/kg

Microbidlis forrds: A Saccharomyces cerevisiae géntechnoldgidval médositott torzse
Kilsg jellemzdk: A piszkosfehértdl a halvinysdrgdig terjedd szind por
Részecskeméret: 100 % kisebb, mint 62,23 pm
Transz-rezveratrol-tartalom: Legaldbb 98 % (m/m), szdrazanyagra vonatkoztatva
Hamu: Legfeljebb 0,5 % (m/m)

Nedvesség: Legfeljebb 3 % (m/m)

Kakastaréj-kivonat

Leirds/meghatdrozis:

A kakastaréjbdl nyert kivonatot a Gallus gallus tarajdbdl enzimatikus hidrolizissel, majd ezt kovetGen sziirés, koncentralds és kicsapddas 1épéseivel allitjdk
els. A kakastaréj-kivonat 6 Osszetevéi a hialuronsav, a kondroitin-szulfat A és a dermatdn-szulfat (kondroitin-szulfat B) glilkézamino-glikdnok. Fehér

vagy majdnem fehér szind higroszképos por.
Hialuronsav: 60-80 %
Kondroitin-szulfdt A: < 5,0 %
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Dermatan-szulfit (kondroitin-szulft B): < 25 %
pH: 5,0-8,5

Tisztasag:

Kloridok: < 1,0 %

Nitrogén: < 8,0 %

Széritasi veszteség: (105 °C-on 6 6Oran keresztiil): < 10 %
Nehézfémek:

Higany: < 0,1 mg/kg

Arzén: < 1,0 mg/kg

Kadmium: < 1,0 mg/kg

Krém: < 10 mg/kg

Olom: < 0,5 mg/kg

Mikrobiolégiai kritériumok:

Osszes életképes aerob baktérium: < 102 CFU/g
Escherichia coli: 1 g-os mintdban nincs jelen
Salmonella: 1 g-os mintdban nincs jelen
Staphylococcus aureus: 1 g-os mintdban nincs jelen

Pseudomonas aeruginosa: 1 g-os mintdban nincs jelen

Sacha inchi (Plukenetia
volubilis) olaj vagy
inkamogyoro-olaj (Plukenetia
volubilis)

Leirds/meghatdrozis:

A sacha inchi olaj vagy inkamogyoré-olaj egy 100 %-ban hidegpréseléssel elddllitott novényi olaj, amelyet a Plukenetia volubiis L. magjab6l nyernek. Szo-
bahdmérsékleten atlatsz, folyékony és fényls olaj. Gytimolcsos, zoldes zoldségfélékre emlékeztetd enyhe iz, nemkivanatos izhatds nélkal.

Kiillem, tisztasdg, fényesség, szin: szobahémérsékleten folyékony, tiszta, fényl8 aranysarga szind
Szag és iz: gyiimolesos, zoldségre emlékeztet§, nemkivanatos iz- vagy szaghatds nélkiil.
Tisztasag:

Viz- és illéanyag-tartalom: < 0,2 g/100 g

Hexédnban oldhatatlan szennyez8dések: < 0,05 g/100 g

Olajsav-tartalom: < 2,0 g/100 g

Peroxidszdm: < 15 meq O,/kg

Transzzsirsavak: < 1,0 g/100 g

Osszes telitetlen zsirsav: > 90 %
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Omega-3-alfa-linolénsav (ALA): > 45 %

Telitett zsirsavak: < 10 %

Transzzsirsavakat nem tartalmaz (< 0,5 %)

Erukasavat nem tartalmaz (< 0,2 %)

Tobb mint 50 % tri-linolenin és di-linolenin-trigliceridek
Fitoszterol-Osszetétel és -szint

Koleszterint nem tartalmaz (< 5,0 mg/100 g)

Szalatrimok

Leirds/meghatdrozis:

A szalatrim a rovid- és hosszii lanca acil-triglicerid molekuldk nemzetkozileg elismert roviditése. A szalatrimot a triacetin, a tripropionin, a tributirin,
vagy ezek hidrogénezett repcemag-, sz6jabab-, gyapotmag- vagy napraforgbolajjal alkotta keverékeinek nem enzimatikus inter-észterifikdlasdval éllitjak
el8. Leirds: SzobahSémérsékleten dllaga a tiszta, enyhén borostydnszind folyadéktdl a vildgos szinti viaszos szilird anyagig terjed. Lebegd részecskéktdl
mentes, valamint nem jellemzi idegen vagy avas szag.

A glicerinészterek megoszldsa:

Triacilglicerinek: > 87 %

Diacilglicerinek: < 10 %

Monoacilglicerinek: < 2,0 %

Zsirsavosszetétel:

Hosszii ldnct zsirsavak (LCFA) mol %-a: 33-70 %
Rovid ldnct zsirsavak (SCFA) mol %-a: 30-67 %
Hossza lancd telitett zsirsavak: < 70 % (m/m)
Transzzsirsavak: < 1,0 %

Szabad zsirsavak (olajsavban kifejezve): < 0,5 %
Triacilglicerin-profil:

Triészterek (rovid/hossza 0,5-2,0): > 90 %
Triészterek (rovid/hosszt = 0): < 10 %

El nem szappanosithaté rész: < 1,0 %
Nedvesség: < 0,3 %

Hamu: < 0,1 %

Szin: < 3,5 voros (Lovibond)

Peroxidszdm: < 2,0 meq/kg
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

DHA-ban és EPA-ban gazdag
Schizochytrium sp. olaj

Savszam: < 0,5 mg KOH/g
Peroxidszdm: < 5,0 meq/kg olaj

Oxidécios stabilitds: a DHA-ban és EPA-ban gazdag Schizochytrium sp. olajat tartalmazé valamennyi élelmiszeren fel kell tiintetni a megfelel és elismert
nemzeti/nemzetkozi vizsgalati modszerrel (pl. AOAC) kimutatott oxidacios stabilitdst.

Nedvesség- és illoanyag-tartalom: < 0,05 %
El nem szappanosithato rész: < 4,5 %
Transzzsirsavak: < 1 %

DHA-tartalom: > 22,5 %

EPA-tartalom: > 10 %

Schizochytrium sp. (ATCC
PTA-9695) olaj

Peroxidszdm: < 5,0 meq/kg olaj

El nem szappanosithato rész: < 3,5 %
Transzzsirsavak: < 2,0 %

Szabad zsirsavak: < 0,4 %
Dokozapentaénsav (DPA) n-6: < 7,5 %
DHA-tartalom: > 35 %

Schizochytrium sp. olaj

Savszam: < 0,5 mg KOH/g

Peroxidszdm (PV): < 5,0 meq/kg olaj
Nedvesség- és illoanyag-tartalom: < 0,05 %
El nem szappanosithaté rész: < 4,5 %
Transzzsirsavak: < 1,0 %

DHA-tartalom: > 32,0 %

Schizochytrium sp. (T18) olaj

Savszam: < 0,5 mg KOH/g

Peroxidszdm: < 5,0 meq/kg olaj
Nedvesség- és illoanyag-tartalom: < 0,05 %
El nem szappanosithat6 rész: < 3,5 %
Transzzsirsavak: < 2,0 %

Szabad zsirsavak: < 0,4 %

DHA-tartalom: = 35 %
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Fermentdlt széjababkivonat

Leirds/meghatirozis:

A fermentalt széjababkivonat egy szagtalan, tejfehér por. A termék 30 %-dt fermentdlt és poritott széjababkivonat, mig 70 %-at (vivGanyagként) emész-
tésnek ellendlld, kukoricakeményit6bdl szarmazé dextrin alkotja, melyet a feldolgozds sordn adnak hozza. A gyartasi folyamat sordn a K2-vitamin eltdvo-
litasra keriil.

A fermentdlt szojababkivonat nattébdl izolalt nattokindzt tartalmaz; a natté a géntechnoldgidval nem mddositott szbjajbabnak (Glycine max L.) a Bacillus
subtilis var. natto egy kivélasztott torzsével torténd fermentdldsaval elGallitott élelmiszer.

Nattokindz-aktivitds: 20 000— 28 000 fibrindegradicios egység/g ()
Azonositds: MegerGsithet§

Allapot: Nincs kellemetlen szag vagy iz

Szaritasi veszteség: < 10 %

K2-vitamin: < 0,1 mg/kg

Nehézfémek:

Olom: < 5,0 mg/kg

Arzén: < 3,0 mglkg

Mikrobiolégiai kritériumok:

Osszes életképes aerob baktérium: < 103 CFU (3)/g
Eleszt6- és penészgombék: < 102 CFU/g
Kéliformok: < 30 CFU/g

Spéraképzé baktériumok: < 10 CFU/g

Escherichia coli: Nincs/25 g

Salmonella: Nincs[25 g

Listeria: Nincs[25 g

(*) Vizsgdlati médszer Takaoka és munkatdrsai leirdsa szerint (2010.).

Spermidinben gazdag
bizacsira-kivonat (Triticum
aestevium)

Leirds/meghatdrozds:

A spermidinben gazdag biizacsira-kivonatot nem erjesztett, tovdbb nem csirdzé buizacsirdbdl (Triticum aestevium) nyerik kifejezetten (de nem kizdrélago-
san) poliaminokat célz6 szildrd-folyadék extrakciéval.

Spermidin: 0,8-2,4 mg KOH/g
Spermin: 0,4-1,2 mg KOH/g
Spermidin-triklorid < 0,1 pg/g
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Putreszcin: < 0,3 mg/g

Kadaverin: < 0,1 pg/g

Mikotoxinok:

Aflatoxinok (0sszesen): < 0,4 pglkg
Mikrobiolégiai kritériumok:

Osszes aerob baktérium: < 10 000 CFU/g
Eleszt6- és penészgombék: < 100 CFU/g
Escherichia coli: < 10 CFUg

Salmonella: Nincs[25 g

Listeria monocytogenes: Nincs[25 g

Sucromalt

Leirds/meghatdrozis:

A sucromalt egy szacharidokbdl dll6 Gsszetett keverék, amelyet szachar6zbdl és keményitd-hidralizdtumokbdl enzimreakcié segitségével dllitanak eld. Eb-
ben a folyamatban a glikkdzegységek a keményitS-hidrolizdtumbdl szdrmazé szacharidokhoz kapcsolddnak a Leuconostoc citreum baktérium vagy a Bacillus
licheniformis rekombindns torzse dltal termelt enzim segitségével. Az igy kapott oligoszacharidokat a-(1—6) és a-(1— 3)-glikozidkotéssel kapcsolddé vegyii-
letek jelenléte jellemzi. A termék egy szirup, amely az oligoszacharidokon kiviil alapvetSen frukt6zbdl, tovabbd leukréz diszacharidbdl és mas diszachari-
dokbol all.

Osszes szildrd anyag: 75-80 %

Nedvesség: 20-25 %

Szulfatdz: legfeljebb 0,05 %

pH: 3,5-6,0

VezetSképesség: < 200 (30 %)

Nitrogén: < 10 ppm

Frukt6z: 35-45 % szdraz tomeg

Leukréz: 7-15 % szdraz tomeg

Més diszacharidok: Legfeljebb 3 %

Nagyobb molekulatomeg(i szacharidok: 40-60 % szdraz tomeg

Cukornddrost

Leirds/meghatdrozas:

A cukornddrostot a Saccharum genotipust cukornddbdl eléillitott cukorlé kivondsdt kovetSen visszamaradt szdraz sejtfalbol vagy rostmaradékbdl nyerik.
Alapvet8en cellul6zbdl és hemicellulézbdl 4ll.

Az eléallitési folyamat tobb 1épésbdl dll, tobbek kozott az alabbiakbodl: dsszezizds, alkalikus lebontds, a ligninek és az egyéb, nem cellulézalapt vegyiile-
tek eltdvolitdsa, a megtisztitott rostok fehéritése, savas mosds és neutralizdcio.
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Nedvesség: < 7,0 %

Hamu: < 0,3 %

Osszes élelmi rost (AOAC) a szdrazanyagra szémitva (valamennyi oldhatatlan): > 95 %
ebbdl: Hemicelluldz (20-25 %) és celluléz (70-75 %)
Szilicium-dioxid (ppm): < 200

Fehérje: 0,0 %

Zsir: Nyomokban

pH: 4-7

Nehézfémek:

Higany (ppm): < 0,1

Olom (ppm): < 1,0

Arzén (ppm): < 1,0

Kadmium (ppm): < 0,1

Mikrobiolégiai kritériumok:

Fleszt6- és penészgombdk (CFU/g): < 1 000
Salmonella: nincs jelen

Listeria monocytogenes: nincs jelen

Napraforgdolaj-kivonat

Leirds/meghatdrozis:

A napraforgéolaj-kivonatot a napraforgd Helianthus Annuus L. magjdbol extrahalt finomitott napraforgbolaj el nem szappanosithatd frakciéjabol 10-es
koncentracios tényezé mellett nyerik ki.

Osszetétel:

Olajsav (C18:1): 20 %

Linolsav (C18:2): 70 %

El nem szappanosithat6 rész: 8,0 %
Fitoszterolok: 5,5 %

Tokoferolok: 1,1 %

Szaritott Tetraselmis chuii
mikroalga

Leirds/meghatdrozds:

A széritott termék a Chlorodendraceae csalidhoz tartozoTetraselmis chuii tengeri mikroalgdbdl késziil, amit zdrt, a kiils6 leveg6t is kizdrd, steril tengervizet
tartalmazd fotobioreaktorokban tenyésztenek.
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Tisztasdg[osszetétel:

A sejtmag 18S rDNS-ének vizsgilata alapjan (legalabb 1 600 bézispar szekvenciaanalizisével), a National Center for Biotechnology Information (NCBI)
adatbdzisdval val6 Osszevetés Gtjan megallapitva: legaldbb 99,9 %

Nedvességtartalom: < 7,0 %

Fehérjék: 35-40 %

Hamu: 14-16 %

Szénhidratok: 30-32 %

Rost: 2-3 %

Zsir: 5-8 %

Telitett zsirsavak: az Osszes zsirsav 29-31 %-a

Egyszeresen telitetlen zsirsavak: az Osszes zsirsav 21-24 %-a
Egyszeresen telitetlen zsirsavak: az Osszes zsirsav 44-49 %-a
Jod: < 15 mg/kg

Therapon barcoo[Scortum

Leirds/meghatdrozds:
A Scortum/Therapon barcoo egy, a Terapontidae csalddba tartozé halfaj. Az Ausztrdlidban Gshonos édesvizi fajok egyike. Napjainkban halgazdasdgokban
nevelik.

Rendszertani azonositds: Osztély: Actinopterygii > rend: Perciformes > csaldd: Terapontidae > nem: Therapon vagy Scortum Barcoo
A halhts osszetétele:

Fehérje (%): 18-25

Nedvesség (%): 65-75

Hamu (%): 0,5-2,0

Energia (KJ/Kg): 6 000-11 500
Szénhidritok (%): 0,0

Zsir (%): 5-15

Zsirsavak (mg FA[g filé):

% PUFA n-3: 1,2-20,0

2 PUFA n-6: 0,3-2,0

PUFA n-3/n-6: 1,5-15,0
Osszes omega-3 sav: 1,6-40,0
Osszes omega-6 sav: 2,6-10,0
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

D-Tagat6z

Leirds/meghatirozis:

A tagatézt a galaktoz kémiai vagy enzimatikus konverziéval torténd izomerizdacidjval, vagy pedig a fruktéz enzimatikus konverzidval végzett epimeriza-
cidjaval allitjak el6. Ezek egylépéses konverzids folyamatok.

Kiils6 jellemzdk: Fehér vagy csaknem fehér kristdlyok
Kémiai név: D-Tagat6z

Szinonima: D-lyxo-Hexul6z

CAS-szam: 87-81-0

Kémiai képlet: C,H,,0,

Molekulatémeg: 180,16 (g/mol)

Tisztasig:

Tartalom: > 98 %, szdrazanyagra vonatkoztatva
Szaritasi veszteség: < 0,5 % (102 °C, 2 6ra)

Fajlagos forgatoképesség: [a]20,: — 4 — - 5,6° (1 %-os vizes oldat) (¥)
Olvadasi tartomdny: 133-137 °C

Nehézfémek:

Olom: < 1,0 mg/kg (**)

(*) Food and Nutrition Paper 5 Rev. 2 — Guide to specifications for general notices, general analytical techniques, identification tests, test solutions and other reference ma-
terials (JECFA) 1991, 307 oldal, angol nyelven, ISBN 92-5-102991-1.

(**) Az adott szint szempontjdbdl alkalmas atomabszorpcids eljardssal kell kimutatni. A mintanagysdg kivélasztdsira és a minta el6készitésére az FNP 5-ben (,Mdszeres eljd-
rdsok”) (*) ismertetett modszer alapelvei alkalmazhatok.

Taxifolinban gazdag kivonat

Leirds:

A dauriai vorosfeny6 (Larix gmelinii (Rupr.) Rupr.) fajabdl szdrmazo, taxifolinban gazdag kivonat egy fehértSl a halvanysargdig terjedS szindi por, amely
forré, vizes oldatokbdl kristdlyosodik ki.

Meghatéirozs:

Kémiai név: [(2R,3R)-2-(3,4 dihidroxi-fenil)-3,5,7-trihidroxi-2,3-dihidrokromen-4-on; tovdbbi név: (+) transz-(2R,3R)- dihidro-kvercetin]
Kémiai képlet: C15H1207

Molekulatomeg: 304,25 Da

CAS-szam: 480-18-2

Specifikaciok:

Fizikai paraméter

Nedvesség: < 10 %
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

A vegyiilet elemzése

Taxifolin (m/m): > 90,0 %, szdrazanyagra vonatkoztatva
Nehézfémek, peszticid

Olom: < 0,5 mglkg

Arzén: < 0,02 mg/kg

Kadmium: < 0,5 mg/kg

Higany: < 0,1 mg/kg

Dikl6r-difenil-trikléretdn (DDT): < 0,05 mg/kg
Oldészermaradékok

Etanol: < 5 000 mg/kg

Mikrobioldgiai kritériumok

Osszcsiraszém (TCP): < 104 CFU/g
Enterobaktériumok: < 100/g

Fleszt6k és penészgombak: < 100 CFU/g
Escherichia coli: Nincs/1 g

Salmonella: Nincs[10 g

Staphylococcus aureus: Nincs[1 g

Pseudomonas: Nincs|1 g

A taxifolinban gazdag kivonatot alkot6 dsszevetSk szokdsos ardnya (szdrazanyagra szamitva)

A kivonat Gsszetevdi Tartalom, szokdsos megfigyelt ardny (%)
Taxifolin 90-93
Aromadendrin 2,5-3,5
Eriodiktiol 0,1-0,3
Kvercetin 0,3-0,5
Naringenin 0,2-0,3
Kempferol 0,01-0,1
Pinocembrin 0,05-0,12
Azonositatlan flavonoi- 1-3

dok

Viz (9 1,5

(*) A taxifolin hidratdlt formdban és a szdritdsi folyamat sordn kristdlyos. Ennek eredményeként 1,5 % mennyiségben tartalmaz kristdlyvizet.
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Trehal6z

Leirds/meghatdrozis:

Nem redukalé diszacharid, amely két, a-1,1-glikozidkotéssel 6sszekapcesolddé glitkdz-molekularészbél all. Cseppfolyésitott keményitdbdl allitjdk eld, tobb-
lépcsBs enzimatikus folyamat Gtjan. A kereskedelmi termék a dihidrat. Gyakorlatilag szagtalan, édes iz, fehér vagy csaknem fehér kristalyok.

Szinonimdk: a,a-trehaléz

Kémiai név: a-D-glitkopiranozil-a-D-glitkopiranozid, dihidrat
CAS-szdm: 6138-23-4 (dihidrat)

Kémiai képlet: C,,H,,0,, - 2H,0 (dihidrat)

Molekulatomeg: 378,33 (dihidrat)

Tartalom: > 98 % (szdrazanyagra szdmitva)

Az adott szint szempontjabdl alkalmas atomabszorpcids eljdrdssal kell kimutatni. A mintanagysdg kivalasztdsdra és a minta el6készitésére az FNP 5-ben
(1) (,Mdszeres eljardsok”) ismertetett modszer alapelvei alkalmazhatdk.

Vizsgélati médszer:

Alapelv: a trehal6z azonositdsa folyadék-kromatografidval, mennyiségi meghatdrozdsa pedig egy standard trehal6zt tartalmazé referenciastandarddal val6
osszehasonlitds révén torténik.

A mintaoldat elkészitése: pontosan ki kell mérni kb. 3 g-ot a szdraz mintdbdl egy 100 ml-es mérSlombikba, és hozzd kell adni kb. 80 ml tisztitott, ion-
mentesitett vizet. A mintét teljesen fel kell oldani, és a tisztitott, ionmentesitett vizzel a jelzésig higitani. Az oldatot egy 0,45 mikron méretd sziirén at
kell sziirni.

A standard oldat elkészitése: a pontosan kimért, szdraz, standard referenciatrehal6zt vizben fel kell oldani, hogy egy 30 mg/ml koriili ismert trehal6zkon-

sz

Eszkozok: torésmutatd detektorral és integrald szerkezettel ellatott folyadék-kromatografia

Feltételek:

Oszlop: Shodex Ionpack KS-801 (Showa Denko Co.) vagy ezzel egyenértékd

— hossz: 300 mm

— 4tmér6: 10 mm

— hémérséklet: 50 °C

Mozgéfazis: viz

Térfogatdram: 0,4 ml/min

Injektalasi térfogat: 8 ul

Eljards: egymdstdl elkiilonitve a mintaoldatbdl és a standard oldatbél egyenlS mennyiséget kell adni a kromatografba.
Fel kell jegyezni a kromatogramokat, majd meg kell mérni a trehal6zcstics valaszjelének nagysagat.

Ki kell szdmitani a trehal6znak a mintaoldat 1 ml-ére vonatkoztatott, mg-ban megadott mennyiségét az aldbbi képlet alapjan:
trehaléz % = 100 x (Ry/Ry) (Wy/W,)

Y61/15€ T

[nH ]

eldeT sofereary orup redoung zy

‘0eCrL10T



Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok
ahol:
R, = atrehaldz csics alatti teriilete a standard készitményben
R, = atrehaldz csics alatti teriilete a mintakészitményben
W, = a trehal6z mg-ban megadott tomege a standard készitményben
W, = aszdraz minta mg-ban megadott tomege
JellemzGk:
Azonositas:

Oldhatdsdg: Vizben konnyen oldédik, etanolban nagyon kevéssé oldodik
Fajlagos forgatoképesség: [a]D20 + 199° (5 %-os vizes oldat)
Olvadaspont: 97 °C (dihidrat)

Tisztasag:

Széritési veszteség: < 1,5 % (60 °C, 5h)

Osszes hamutartalom: < 0,05 %

Nehézfémek:

Olom: < 1,0 mgfkg

UV-fénnyel kezelt gomba
(Agaricus bisporus)

Leirds/meghatirozas:

Kereskedelmi célbdl termesztett Agaricus bisporus, amelynek esetében a leszedett gombat UV-fénnyel kezelik.
UV-sugdrzds: 200-800 nm hullimhossz ultraibolya fénnyel torténd besugdrzds.

D,-vitamin:

Kémiai név: (3f,5Z,7E,22E)-9,10-szekoergoszta-5,7,10(19),22-tetraén-3-ol

Szinonima: Ergokalciferol

CAS-szdm: 50-14-6

Molekulatémeg: 396,65 g/mol

Tartalom:

D,-vitamin a végtermékben: 5-10 pg/100g friss tomeg az eltarthatdsdg lejartakor

UV-fénnyel kezelt siitdélesztd
(Saccharomyces cerevisiae)

Leirds/meghatirozas:

A siit6élesztdt (Saccharomyces cerevisiae) ultraibolyafénnyel kezelik, aminek kovetkeztében az ergoszterol D2-vitaminnd (ergokalciferol) alakul at. Az élesz-
t6koncentrdtum D,-vitamin-tartalma 1 800 000-3 500 000 IU/100 gramm (450-875 ug/g).

Sargasbarna szind, szabadon folyd szemcsék
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

D,-vitamin:

Kémiai név: (5Z,7E,22E)-(3S)-9,10-szekoergoszta-5,7,10(19),22-tetraén- 3-ol
Szinonima: Ergokalciferol

CAS-szdm: 50-14-6

Molekulatémeg: 396,65 g/mol

Az élesztGkoncentritumra vonatkoz6 mikrobioldgiai kritériumok:
Kéliformok: < 103/g

Escherichia coli: < 10/g

Salmonella: 25 g-os mintdban nincs jelen

UV-fénnyel kezelt kenyér

Leirds/meghatdrozds:
Az UV-fénnyel kezelt kenyér élesztdvel kelesztett kenyér vagy zsemle (feltét nélkiil), amelyet siités utdn ultraibolya sugdrzdssal kezelnek, hogy az ergoszte-
rol D,-vitaminnd (ergokalciferolld) alakuljon 4t benne.

UV-sugdrzds: 240-315 nm hullimhossza ultraibolya fénnyel torténd sugdrzds maximum 5 mp-en keresztiil, 10-50 mJ/cm? energiabevitellel.
D,-vitamin:
Kémiai név: (5Z,7E,22E)-3S-9,10-szekoergoszta-5,7,10(19),22-tetraén-3-ol
Szinonima: Ergokalciferol
CAS-szam: 50-14-6
Molekulatémeg: 396,65 g/mol
Tartalom:
D,-vitamin (ergokalciferol) a végtermékben: 0,75-3 pg/100 g (*)
Eleszt6 a tésztiban: 1-5 g/100 g (¥)
(*) EN 12821, 2009., eurdpai szabvény.

(**) Kalkuldlt receptmennyiség.

UV-fénnyel kezelt tej

Leirds/meghatdrozis:

Az UV-fénnyel kezelt tej olyan (teljes vagy zsirszegény) tehéntej, amelyet paszt8rozést kovetGen turbulens dramlds dtjdn ultraibolya (UV) fénnyel torténd

s sz

leszterolt D,-vitaminnd alakitja.

UV-sugdrzds: 200-310 nm hulldmhosszi ultraibolya fénnyel torténd sugdrzds, 1 045 J/1 energiabevitellel.

961/15¢ 1

[nH ]

eldeT sofereary orup redoung zy

‘0eCrL10T



Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

D;-vitamin:
Kémiai név: (1S,3Z)-3-[(2E)-2-[(1R,3aS,7aR)-7a-metil-1-[(2R)-6-metil-heptan-2-il]-2,3,3a,5,6,7-hexahidro-1H-indén-4-ilidén]etilidén]-4-metilidén-ciklohe-
x4n-1-ol

Szinonima: Kolekalciferol

CAS-szdm: 67-97-0

Molekulatémeg: 384,6377 g/mol
Tartalom:

D,-vitamin a végtermékben:

Teljes tej (*): 0,5-3,2 ug/100 g (**)
Zsirszegény tej (*): 0,1-1,5 pg/100 g (**)

(*) A mezdégazdasigi termékpiacok k6z6s szervezésének 1étrehozasdrdl és a 922/72[EGK, a 234/79/EGK, az 1037/2001/EK és az 1234/2007[EK tandcsi rendelet hatdlyon
kiviil helyezésérél sz616, 2013. december 17-i 1308/2013/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendeletben (HL L 347., 2013.12.20., 671. o.) foglaltaknak megfelelGen.

(**) HPLC

K,-vitamin (menakinon)

Ezt az 0j élelmiszert szintetikus vagy mikrobioldgiai eljdrdssal éllitjak elG.

A szintetikus K,-vitamin (menakinon-7) specifikdcidja

Kémiai név: (all-E)-2-(3,7,11,15,19,23,27-heptametil-2,6,10,14,18,22,2 6-oktakozaheptaenil)- 3-metil-1,4-naftalindione
CAS-szam: 2124-57-4

Molekulaképlet: C,H,,0,

Molekulatémeg: 649 g/mol

Kilsg jellemzdk: Sdrga por

Tisztasdg: Legfeljebb 6,0 % cisz-izomer, legfeljebb 2,0 % egyéb szennyezddés

Tartalom: 97-102 % menakinon-7 (ebbdl legaldbb 92 % all-transz-menakinon-7)

27 7

A mikrobioldgiai eljdrdssal elddllitott K ,-vitamin (menakinon-7) specifikdcidja
Forrés: Bacillus subtilis spp. natto

K,-vitamin (2-metil-3-all-transz-poliprenil-1,4-naftokinonok), vagy menakinon-sorozatok: a prenildlt naftokinon-szdrmazékok egy csoportja. Az izoprén-
szermaradékok szdmdt — ebben az esetben 1 izoprén-egység 5 szénatombdl all — hasznéljdk a menakinon-homoldgok jellemzésére. Megjelenési formdja
olajos szuszpenzi, mely elsGsorban MK-7-et és kisebb mértékben MK-6-ot tartalmaz.

K,-vitamin- (menakinon-) sorozatok a kovetkezékkel: menakinon-7 (MK-7)(n = 6), azaz C,H,,0,, menakinon-6 (MK-6)(n = 5), azaz C,,H,,O, és menaki-
non-4 (MK-4)(n = 3), azaz C;;H,,0,.
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Biizakorpa-kivonat

Leirds/meghatirozis:

A Triticum aestivum L. enzimatikus extrakci6javal nyert fehér, kristalyos, arabinoxildn-oligoszacharidokban gazdag por
Szérazanyag: legaldbb 94 %

Arabinoxildn-oligoszacharidok: a szdrazanyag legaldbb 70 %-a

Az arabinoxilan-oligoszacharidok atlagos polimerizaciéfoka: 3-8

Ferulinsav (arabinoxilan-oligoszacharidokhoz kotve): a szdrazanyag 1-3 %-a
Osszes polijoligoszacharid: legaldbb 90 %

Fehérje: a szdrazanyag legfeljebb 2 %-a

Hamu: a szdrazanyag legfeljebb 2 %-a

Mikrobiolégiai paraméterek:

Mezofil baktériumok — 6sszesen: legfeljebb 10 000/g

Elesztok: legfeljebb 100/g

Gombék: legfeljebb 100/g

Salmonella: 25 g-os mintdban nincs jelen

Bacillus cereus: legfeljebb 1 000/g

Clostridium perfringens: legfeljebb 1 000/g

Eleszt&-béta-glitkinok

Leirds/meghatdrozis:
A Dbéta-glitkdnok Osszetett, nagy molekulatomeg@ (100-200 kDa) poliszacharidok, amelyek szdmos éleszt6gomba és gabona sejtfaldban megtaldlhatok.
Az ,éleszt6-béta-glikkdnok” kémiai neve (1-3), (1-6)-f-D-gliikdn.

A béta-gliikdnok egy p-1,6-kotésii eldgazdsokat tartalmazo, p-1,3-kotési glikkézlincokbdl dllé alapvazbdl dllnak, amelyekhez B-1,4-kotést kitinmolekuldk
és mannoproteinek kapcsolédnak.

A béta-glitkdnokat éleszt6bdl (Saccharomyces cerevisiae) izolaljdk.

A Saccharomyces cerevisiae éleszt6gombafaj gliikdn-sejtfalinak harmadlagos szerkezete egy B-1,6-kotésti eldgazasokat tartalmazé, f-1,3-kotésd glitkézlan-
cokbdl allé alapvéz, amelyhez B-1,4-kotés kitin- és f-1,6-kotésti glikdnmolekuldk, valamint mannoproteinek kapcsolodnak.

Ez az ) élelmiszer hdrom kiilonboz4 formdban all rendelkezésre: oldhatd, oldhatatlan, illetve vizben oldhatatlan, de t6bb folyékony madtrixban is diszper-
gdl6do formdban.

A (Saccharomyces cerevisiae) éleszt3-béta-gliikinok kémiai jellemzdi:
Oldhat6 forma:

Osszes szénhidrat: > 75 %

861/15¢ 1

[nH ]

eldeT sofereary orup redoung zy

‘0eCrL10T



Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Béta-glitkdnok (1,3/1,6): > 75 %
Hamu: < 4,0 %

Nedvesség: < 8,0 %

Fehérje: < 3,5 %

Zsir: < 10 %

Oldhatatlan forma:

Osszes szénhidrat: > 70 %
Béta-glitkdnok (1,3/1,6): > 70 %
Hamu: < 12 %

Nedvesség: < 8,0 %

Fehérje: < 10 %

Zsir: < 20 %

Vizben oldhatatlan, azonban t6bb folyékony mdtrixban is diszpergdl6dé forma:

(1,3)-(1,6)-B-D-glitkan: > 80 %

Hamu: < 2,0 %

Nedvesség: < 6,0 %

Fehérje: < 4,0 %

Osszes zsir: < 3,0 %

Mikrobiolégiai adatok:

Osszcsiraszém: < 1 000 CFU/g
Enterobacteriaceae: < 100 CFU/[g

Osszes kéliformok: < 10 CFU/g

Eleszts: < 25 CFU/g

Penészgombadk: < 25 CFUg

Salmonella: 25 g-os mintdban nincs jelen
Escherichia coli: 1 g-os mintdban nincs jelen
Bacillus cereus: < 100 CFU/g

Staphylococcus aureus: 1 g-os mintdban nincs jelen
Nehézfémek:

Olom: < 0,2 mg/g

Arzén: < 0,2 mg/g
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Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Higany: < 0,1 mg/g
Kadmium: < 0,1 mg/g

Zeaxantin

Leirds/meghatdrozis:
A zeaxantin természetes médon xantofill-pigmentként fordul el8, amely egy oxiddlt karotinoid.

A szintetikus zeaxantin megjelenési formdja vagy zselatin vagy keményit6 alapti, porlasztva szaritott por (beadlets — ,szemcsék”) hozzdadott a-tokoferollal
és aszkorbil-palmitéttal, vagy kukoricaolaj-szuszpenzié, hozzdadott a-tokoferollal. A szintetikus zeaxantint tobblépéses kémiai szintézis ttjan allitjdk el§
kisebb molekuldkbol.

Narancsos-vords kristdlyos por, szagtalan, vagy alig érezhetd szagu.
Kémiai képlet: C,,H;,0,

CAS-szdm: 144-68-3

Molekulatomeg: 568,9 dalton

Fizikai-kémiai tulajdonsidgok:

Szaritasi veszteség: < 0,2 %

Osszes transz-zeaxantin: > 96 %

Cisz-zeaxantin: < 2,0 %

Egyéb karotinoidok: < 1,5 %

Trifenil-foszfin-oxid (CAS-szdm: 791-28-6): < 50 mg/kg

Cink-L-pidolat

Leirds/meghatdrozis:

A cink-L-pidoldt egy fehértél a piszkosfehérig terjedd szind, jellegzetes szagti por.

Nemzetkozi szabadnév (INN): L-piroglutaminsav, cinks6

Szinonimdk: Cink-5-oxoprolin, Cink-piroglutamdt, Cink-pirrolidon-karboxilat, Cink-PCA, L-Cink-pidoldt
CAS-szam: 15454-75-8

Molekulaképlet: (C; H, NO,), Zn

Relativ vizmentes molekulatomeg: 321,4

Kiils6 jellemz6k: a fehértdl a fehéresig valtozé szind por

Tisztasag:

Cink-L-pidoldt (tisztasdg): > 98 %

pH (10 %-os vizes oldat): 5,0-6,0
Fajlagos forgatoképesség: 19,6 ° — 22,8
Viz: < 10,0 %

Glutaminsav: <2,0 %

o

007/15€ T

[nH ]

eldeT sofereary orup redoung zy

‘0eCrL10T



Engedélyezett Gj élelmiszer

Specifikdciok

Nehézfémek:

Olom:

IN

3,0 ppm

Arzén: < 2,0 ppm

Kadmium: < 1,0 ppm

Higany: < 0,1 ppm

Mikrobiolégiai kritériumok:

Osszes életképes mezofil baktérium: < 1 000 CFU/g
Eleszt6- és penészgombak: < 100 CFU/g

Kérokozo: nincs jelen

(') A Bizottsdg 231/2012/EU rendelete (2012. mdrcius 9.) az 1333/2008EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet II. és III. mellékletében felsorolt élelmiszer-adalékok specifikdcidinak meghatdrozdsardl (HL L 83.,

2012.3.22., 1. o).

() A Bizottsdg (EU) 2015/175 végrehajtdsi rendelete (2015. februdr 5.) az Indidbdl szdrmazé vagy ott feladott guargumi behozataldra pentaklérfenol vagy dioxin dltali szennyezGdés kockdzata miatt vonatkozd

kiilonleges feltételek megallapitdsardl (HL L 30., 2015.2.6., 10. o.).
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