02005R2073 — HU — 08.03.2020 — 009.001 — 1

Ez a dokumentum kizarolag tajékoztato jellegli és nem valt ki joghatiast. Az EU intézményei semmiféle felel6sséget nem
vallalnak a tartalmaért. A jogi aktusoknak — ideértve azok bevezeté hivatkozasait és preambulumbekezdéseit is — az Eurépai
Unié Hivatalos Lapjaban kozzétett és az EUR-Lex portalon megtalalhato valtozatai tekintendok hitelesnek. Az emlitett
hivatalos szovegvaltozatok kozvetleniil elérheték az ebben a dokumentumban elhelyezett linkeken keresztiil

> B A BIZOTTSAG 2073/2005/EK RENDELETE
(2005. november 15.)
az élelmiszerek mikrobiologiai kritériumairél

(EGT vonatkozasi széveg)

(HL L 338., 2005.12.22., 1. 0.)

Modositotta:
Hivatalos Lap
Szam Oldal Datum

»M1 A Bizottsag 1441/2007/EK rendelete (2007. december 5.) L 322 12 2007.12.7.
»M2 A Bizottsag 365/2010/EU rendelete (2010. 4prilis 28.) L 107 9 2010.4.29.
»>M3 A Bizottsag 1086/2011/EU rendelete (2011. oktober 27.) L 281 7 2011.10.28.
»M4 A Bizottsag 209/2013/EU rendelete (2013. marcius 11.) L 68 19 2013.3.12.
>M5 A Bizottsag 1019/2013/EU rendelete (2013. oktober 23.) L 282 46 2013.10.24.
»M6 A Bizottsag 217/2014/EU rendelete (2014. marcius 7.) L 69 93 2014.3.8.
»M7 A Bizottsag (EU) 2015/2285 rendelete (2015. december 8.) L 323 2 2015.12.9.
>M8 A Bizottsag (EU) 2017/1495 rendelete (2017. augusztus 23.) L 218 1 2017.8.24.
>M9 A Bizottsag (EU) 2019/229 rendelete (2019. februar 7.) L 37 106 2019.2.8.
»MI10 A Bizottsag (EU) 2020/205 rendelete (2020. februar 14.) L 43 63 2020.2.17.

Helyesbitette:

»Cl1 Helyesbités, HL L 278., 2006.10.10., 32. o. (2073/2005/EK)
»C2 Helyesbités, HL L 68., 2015.3.13., 90. o. (1086/2011/EU)

»C3 Helyesbités, HL L 195., 2016.7.20., 82. o. (1441/2007/EK)
> C4 Helyesbités, HL L 195., 2016.7.20., 83. o. (1019/2013/EU)


http://data.europa.eu/eli/reg/2005/2073/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2005/2073/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2005/2073/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2005/2073/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2005/2073/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2007/1441/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2007/1441/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2007/1441/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2007/1441/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2007/1441/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2007/1441/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2010/365/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2010/365/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2010/365/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2010/365/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2010/365/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2010/365/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2011/1086/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2011/1086/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2011/1086/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2011/1086/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2011/1086/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2011/1086/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2013/209/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2013/209/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2013/209/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2013/209/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2013/209/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2013/209/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2013/1019/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2013/1019/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2013/1019/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2013/1019/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2013/1019/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2013/1019/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2014/217/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2014/217/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2014/217/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2014/217/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2014/217/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2014/217/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2015/2285/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2015/2285/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2015/2285/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2015/2285/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2015/2285/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2015/2285/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2017/1495/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2017/1495/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2017/1495/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2017/1495/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2017/1495/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2017/1495/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2019/229/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2019/229/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2019/229/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2019/229/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2019/229/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2019/229/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2020/205/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2020/205/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2020/205/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2020/205/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2020/205/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2020/205/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2005/2073/corrigendum/2006-10-10/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2005/2073/corrigendum/2006-10-10/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2005/2073/corrigendum/2006-10-10/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2011/1086/corrigendum/2015-03-13/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2011/1086/corrigendum/2015-03-13/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2011/1086/corrigendum/2015-03-13/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2007/1441/corrigendum/2016-07-20/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2007/1441/corrigendum/2016-07-20/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2007/1441/corrigendum/2016-07-20/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2013/1019/corrigendum/2016-07-20/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2013/1019/corrigendum/2016-07-20/oj/hun
http://data.europa.eu/eli/reg/2013/1019/corrigendum/2016-07-20/oj/hun

02005R2073 — HU — 08.03.2020 — 009.001 — 2

A BIZOTTSAG 2073/2005/EK RENDELETE
(2005. november 15.)
az élelmiszerek mikrobiologiai kritériumairol

(EGT vonatkozasu szoveg)

1. cikk
Targy és hataly

E rendelet mikrobioldgiai kritériumokat allit fel egyes mikroorganizmu-
sokra és megallapitja azokat a végrehajtasi szabalyokat, amelyeket az
¢élelmiszer-ipari vallalkozoknak a 852/2004/EK rendelet 4. cikkében
hivatkozott altalanos és konkrét higiéniai intézkedések végrehajtasakor
kovetniiik kell. Az illetékes hatdsag a 882/2004/EK rendelet alapjan
ellenérzi az e rendeletben megallapitott szabalyok betartasat, illetve a
kritériumok teljesiilését azon joganak sérelme nélkil, hogy tovabbi
mintavételezést ¢s vizsgalatokat végezzen mds mikroorganizmusok,
azok toxinja vagy anyagcseretermékei kimutatasa és mennyiségének
meghatarozasa céljabol, akar a folyamatok megfelelé muikddésének
igazolasara, akar abban az esetben, ha felmeriil a gyant, hogy az élel-
miszer nem biztonsagos, akar pedig kockazatelemzés keretében.

E rendelet alkalmazasa nem csorbitja a kdzosségi jogban a mikroorga-
nizmusok ellendrzésére vonatkoz6 mas konkrét szabalyokat, ideértve
kiilonosen a 853/2004/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendeletben (1)
az ¢lelmiszerekre meghatarozott egészségligyi szabalyokat, a
854/2004/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendeletben (?) a parazitakra
meghatarozott szabéalyokat és a 80/777/EGK tanacsi iranyelvben (%)
meghatérozott mikrobioldgiai kritériumokat.

2. cikk

Fogalommeghatarozasok

A kovetkezd meghatarozasokat kell alkalmazni:

a) a ,mikroorganizmusok” baktériumokat, virusokat, élesztogombakat,
penészgombakat, algakat, él6skodd véglényeket, mikroszkopikus
¢16skodo bélférgeket, valamint ezek toxinjait és anyagceseretermékeit
jelentik;

b) a ,mikrobiologiai kritérium” olyan kritériumot jelent, amely mikro-
organizmusok hidnya, jelenléte vagy szama, illetve ezek toxinjainak/
anyagcseretermékeinek tomegegységre, térfogatra, feliiletre vagy
tételre szamitott mennyisége alapjan meghatirozza egy termék,
egy ¢lelmiszertétel vagy egy folyamat elfogadhatdsagat;

c) az ,¢lelmiszer-biztonsagi kritérium” olyan kritériumot jelent, amely
meghatarozza a forgalomba hozott termékekre vonatkozoan egy
termék vagy egy élelmiszertétel elfogadhatosagat;

d) a ,technoldgiai higiéniai kritérium” olyan kritérium, amely a gyar-
tastechnologia elfogadhatd miikodését jelzi. Az ilyen kritérium nem
vonatkozik a forgalomba hozott termékekre. A kritérium egy indi-
kativ szennyezettségi értéket hatdroz meg, amely felett helyesbitd
intézkedések sziikségesek ahhoz, hogy a technoldgiai higiénia
megfeleljen az élelmiszerjogi eldirasoknak;

() HL L 139., 2004.4.30., 55. o., helyesbitve: HL L 226., 2004.6.25., 22. o.
(®» HL L 139., 2004.4.30., 206. o., helyesbitve: HL L 226., 2004.6.25., 83. o.
() HL L 229., 1980.8.30., 1. o.
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e)

)

h)

)

k)

)

n)

"
Q)
¢)
)

a ,.tétel” egy meghatarozott eldallitasi idészakban, egy adott helyen
és gyakorlatilag azonos koriilmények kozott egy adott technologi-
aval eldallitott, azonosithaté termékek csoportjat vagy halmazat
jelenti;

az ,.cltarthatosagi id6” vagy azt az id6szakot jelenti, amely megfelel
a ,felhasznalhato ...-ig” idOpontot megel6z6 iddszaknak, vagy
pedig a mindségmeglrzési idét, a 2000/13/EK iranyelv 9., illetve
10. cikkében meghatarozottak szerint;

a ,,fogyasztasra kész €lelmiszer” olyan élelmiszert jelent, amelyet az
eléallitd vagy gyartd kozvetlen emberi fogyasztasra szan anélkiil,
hogy sziikség lenne hékezelésre vagy mas tovabbi olyan kezelésre,
amely a szoban forgd mikroorganizmusokat -elpusztitja vagy
mennyiségiiket elfogadhat6 szintre csdkkenti;

a ,,csecsemOknek szant €lelmiszer” a 91/321/EGK bizottsagi irany-
elv (') meghatarozasa szerinti kifejezetten csecsemdknek szant élel-
miszert jelent;

a ,specidlis gyogyaszati célra szant élelmiszer” az 1999/21/EK
bizottsagi iranyelv (?) meghatarozasa szerinti specialis gyogyaszati
célokra szant tapszert jelenti;

a ,minta” egy sokasdg vagy jelentés anyagmennyiség esetén a
sokasag megfeleld modon kivalasztott egy vagy tobb eleme, illetve
az anyagmennyiség megfelelé modon kivéalasztott része, amely a
sokasag vagy anyagmennyiség adott jellemzdje megitélésére szolgal,
¢és alkalmas arra, hogy alapként szolgaljon a kérdéses sokasagra
vagy anyagra, illetve az azt el6allitd technoldgiara vonatkozo donté-
sekhez;

a ,reprezentativ minta” olyan mintat jelent, amely megtartja annak a
tételnek a jellemzobit, amelybdl vették. Ez kiilonosen fennall
egyszerli szurdprobaszerli minta esetében, ha biztositva van, hogy
a tétel mindegyik része vagy a tételbdl szarmazd egyedi minta
azonos valosziniiséggel keriilhessen be a teljes mintaba;

a ,mikrobiologiai kritériumok teljesiilése” a kritériumokban
meghatdrozott értékek alapjan, az élelmiszerjogi eléirdsoknak és az
illetékes hatdsag altal adott utasitasoknak megfeleld mintavételek,
vizsgéalatok és helyesbitd intézkedések végrehajtisa révén az L
mellékletben meghatarozott megfeleld vagy elfogadhatd eredmények
elérését jelenti;

a csirak és a csirdk eldallitasara szant magvak nyomonkovethetd-
ségének kovetelményeirdl szolo, 2013. marcius 11-1 208/2013/EU
bizottsagi végrehajtasi rendelet ?) 2. cikkének a) pontjaban
meghatarozott ,,csirdk” fogalommeghatarozas alkalmazando;

,»az ¢lelmiszerek széles kore” az EN ISO 16140-2 szabvany szerint,
a 178/2002/EK eur6pai parlamenti és tanacsi rendelet (*) 2. cikkének
els6 albekezdésében meghatarozott ¢lelmiszerek;

HL L 175, 1991.7.4., 35. o.

HL L 91., 1999.4.7., 29. o.

Lasd e Hivatalos Lap 16. oldalat

Az Eurdpai Parlament és a Tanacs 178/2002/EK rendelete (2002. januar 28.)
az élelmiszerjog altalanos elveirél és kovetelményeirél, az Eurdpai Elelmi-
szerbiztonsagi Hatosag létrehozasarol és az élelmiszerbiztonsagra vonatkozd
eljarasok megallapitasarol (HL L 31., 2002.2.1., 1. 0.)
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0) ,fluggetlen tanusitd szerv” egy olyan szerv, amely fliggetlen az alter-
nativ modszert eldallitd vagy terjesztd szervezettdl, és amely tani-
sitvany formajaban irasos biztositékot nyujt arrdl, hogy a validalt
alternativ modszer megfelel az EN ISO 16140-2 szabvany kovetel-
ményeinek;

p) ,a gyartasi folyamat gyartd altali biztositasa™: olyan gyartasi folya-
mat, amelynek az irdnyitdsi rendszere garantdlja, hogy a validalt
alternativ modszer megfelel az EN ISO 16140-2 altal eléirt jellem-
zOknek, és biztositja az alternativ modszer hibainak és hianyossaga-
inak megeldzését;

VYMI10
q) .hilléhus”: az (EU) 2019/625 felhatalmazason alapulé bizottsagi
rendelet* 2. cikkének 16. pontjaban meghatarozott hiilléhus. (1)

3. cikk

Altalinos kovetelmények

(1) Az élelmiszer-ipari vallalkozok biztositjak, hogy az élelmiszerek
megfeleljenek az 1. mellékletben meghatarozott, vonatkoz6é mikrobiolo-
giai kritériumoknak, ezért az élelmiszer-eldallitas, -feldolgozas és -for-
galmazas minden egyes fazisaban, beleértve a kiskereskedelmet is, a
HACCP-elveken alapuld eljarasaik részeként, a helyes higiéniai
gyakorlat alkalmazasaval egyiitt biztositjak, hogy:

a) az ellendrzésiik ala tartozé nyersanyagok és élelmiszerek beszerzése,
kezelése, szallitasa ¢és feldolgozasa oly modon torténjen, hogy a
technologiai higiéniai kritériumok teljesiiljenek;

b) a termékek eltarthatosagi ideje alatt a vonatkozo élelmiszer-bizton-
sagi kritériumok mindvégig teljesiilhessenek a forgalmazas, tarolas és
felhasznalas ésszertien eldrelathatd koriilményei kozott.

(2) A termék gyartasaért felelds élelmiszer-ipari véallalkozok sziikség
szerint vizsgalatokat végeznek a II. melléklet eldirdsaival dsszhangban
annak megallapitasara, hogy a kritériumok mindvégig teljesiilnek-¢ az
kész élelmiszerekre, amelyekben a Listeria monocytogenes szaporodasra
képes, és amelyek a Listeria monocytogenes vonatkozasaban kozegész-
ségiigyi kockazatot jelenthetnek.

Az ¢lelmiszer-ipari szervezetek egyiittmiikodhetnek e vizsgalatok elvég-
zésében.

Az e vizsgalatok elvégzésére vonatkozod Utmutatdsok szerepelhetnek a
helyes gyakorlatra vonatkozo, a 852/2004/EK rendelet 7. cikkében
hivatkozott itmutatokban.

(") A Bizottsag (EU) 2019/625 felhatalmazason alapulé rendelete (2019. marcius
4.) az (EU) 2017/625 eurdpai parlamenti és tanacsi rendeletnek az egyes
emberi fogyasztasra szant allatok és aruk szallitmanyainak az Unioba torténd
beléptetésére vonatkozo kovetelmények tekintetében torténd kiegészitésérdl
(HL L 131., 2019.5.17., 18. o.).
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4. cikk

Vizsgalatok a kritériumok alapjan

(1) Az ¢élelmiszer-ipari vallalkozok megfeleld6 modon vizsgalatokat
végeznek az 1. mellékletben meghatarozott kritériumok alapjan a
HACCP-elveken és a helyes higiéniai gyakorlaton alapuld eljardasaik
helyes mikodésének validalasakor vagy hitelesitésekor.

(2) Az élelmiszer-ipari vallalkozok dontenek a megfelelé mintavételi
gyakorisagrol, kivéve ha az 1. melléklet konkrét mintavételi gyakorisa-
gokat ir eld, amely esetben a mintavételi gyakorisdgnak meg kell
egyeznie legalabb az I. mellékletben megadott gyakorisaggal. Az élel-
miszer-ipari véllalkozok ezt a dontést a HACCP-elveken és a helyes
higiéniai gyakorlaton alapul6 eljarasaik keretén beliil hozzak meg, figye-
lembe véve az élelmiszer felhasznalasi javaslatat.

A mintavételezés gyakorisaga hozzaigazithatdo az élelmiszer-ipari szer-
vezet jellegéhez és méretéhez, feltéve hogy az €lelmiszerek biztonsagos-
sdga nem keriil veszélybe.

5. cikk

A vizsgalatok és a mintavétel konkrét szabalyai

(1) Az L. mellékletben szerepl$ vizsgalati mddszerek, valamint minta-
vételi tervek és eljarasok referenciaként szolgalnak.

(2) Mintékat kell venni az élelmiszer eldallitdsahoz hasznalt techno-
logiai teriiletekrdl és berendezésekbdl, ha az ilyen mintavétel sziikséges
a kritériumok teljestilésének biztositdsdhoz. A mintavételhez referencia-
modszerként az ISO 18593 szabvanyt kell alkalmazni.

Olyan fogyasztasra kész élelmiszerek esetén, amelyekben a Listeria
monocytogenes kozegészségligyi kockazatot jelenthet, a gyartok minta-
vételi rendszeriik részeként mintat vesznek a technologiai teriiletekrdl és
berendezésekbdl a Listeria monocytogenes vizsgalatahoz.

A Cronobacter spp. szempontjabol esetleg kockazatot jelentd, por alaka
anyatej-helyettesitd tapszert, vagy hat hoénaposnal fiatalabb csecse-
mdéknek szant specialis gyogyaszati célra szant por alaka élelmiszereket
gyarto ¢élelmiszer-ipari vallalkozok az Enterobacteriaceae elleni védelem
céljabol mintavételi rendszeriik részeként rendszeresen ellendrzik tech-
nologiai teriileteiket és berendezéseiket.

(3) Az 1. mellékletben meghatarozott mintavételi tervben szerepld
mintaelemszam csokkenthetd, ha az élelmiszer-ipari vallalkoz6 vissza-
mendlegesen dokumentumokkal igazolni tudja, hogy hatasos HACCP-
alapt eljarasokkal rendelkezik.

(4) Ha az elemzések célja egy adott élelmiszertétel vagy egy techno-
logia elfogadhatosaganak konkrét értékelése, akkor minimumként az 1.
mellékletben eldirt mintavételi terveket kell kovetni.

(5) Az élelmiszer-ipari vallalkozok hasznalhatnak mas mintavételi és
vizsgalati eljarasokat is, ha az illetékes hatdsag szamara elfogadhato
modon igazolni tudjak, hogy ezek az eljarasok legalabb egyenértékii
garancidkat nyujtanak. Az ilyen eljardsok kozé tartozhat alternativ
mintavételi helyek hasznalata, vagy trendelemzés alkalmazasa.
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Mas mikroorganizmusok kimutatasat célzo vizsgalatok €s a hozzajuk
tartoz6 mikrobioldgiai hatarértékek, valamint nem mikrobioldgiai
jellemzOkre irdnyuld vizsgalatok csak technologiai higiéniai kritériu-
mokra megengedettek.

Alternativ analitikai modszerek hasznalata elfogadhato, feltéve ha:

— az [. mellékletben elrendelt specifikus referencia-modszer szerint
validaltak az EN ISO 16140-2 szabvanyban meghatarozott proto-
kollal 8sszhangban és

— az . mellékletben meghatdrozott relevans mikrobiologiai kritéri-
umban meghatarozott élelmiszer-kategoria vonatkozasaban validal-
tak, a megfelelést pedig az élelmiszer-ipari vallalkozoé ellendrizte,
vagy az EN ISO 16140-2 szabvanyban emlitettek szerint az élelmi-
szerek széles skalajara validaltak.

Sajat modszerek hasznalhatok alternativ analitikai modszerként, feltéve
ha:

— az EN ISO 16140-2 szabvanyban meghatarozott protokoll szerint
validaltak a mikrobiologiai kritériumoknak valé megfelelés ellen-
Orzésére szolgalo, az I. mellékletben meghatdrozott specifikus refe-
rencia-modszerrel, a harmadik albekezdés rendelkezéseinek megfele-
16en; és

— egy fiiggetlen tanusitd szerv ellendrizte.

A negyedik albekezdés mésodik franciabekezdésében emlitett szabadal-
maztatott modszer tanusitasat

— legalabb otévente Ujra kell értékelni a megujitasi eljarasok soran,

— annak mutatnia kell, hogy a gyartasi folyamat gyarto altali biztosi-
tasat értékelték; és

— 0Ossze kell foglalnia, vagy hivatkoznia kell a sajat modszer validalasi
eredményeire és tartalmaznia kell egy nyilatkozatot a modszer gyar-
tasi folyamatanak mindségiranyitasarol.

Az ¢élelmiszer-ipari vallalkozok a harmadik, negyedik és 6todik albekez-
désben eldirtak szerint validalt vagy tanusitott egyéb analitikai modsze-
rekt6]l eltérd modszereket is alkalmazhatnak, amennyiben ezeket a
modszereket nemzetkdzileg elfogadott protokolloknak megfeleléen vali-
daltak, és hasznalatukat az illetékes hatosag engedélyezte.

6. cikk

Cimkézési kovetelmények

(1) Ha a barmely vagdallatfajbol szarmazo, hdkezelés utan torténd
fogyasztasra szant daralt his, eldkészitett his és huskészitmény esetén
teljesiilnek az 1. mellékletben a Salmonelld-ra megadott kdvetelmények,
akkor a gyartobnak a term¢k tételeit a forgalomba hozatal el6tt egyér-
telml cimkézéssel kell ellatnia, amelyen tdjékoztatja a fogyasztot arrol,
hogy a termék csak alapos hékezelés utan fogyaszthato.
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(2) Az (1) bekezdésben leirt cimkézési kdvetelmény baromfihtisbol
késziilt daralt husra, elokészitett husra és huskészitményekre 2010.
januar 1-jétdl nem vonatkozik.

7. cikk

Nem megfelelé eredmények

(1) Ha az 1. mellékletben felallitott kritériumok alapjan tortént vizs-
galatok eredményei nem megfeleldek, akkor az élelmiszer-ipari vallal-
kozok megteszik az e cikk (2) és (4) bekezdésében eldirt intézkedéseket,
a HACCP-alapu eljardsaikban meghatarozott mas helyesbitd intézkedé-
sekkel, valamint a fogyasztok egészségének megodvasahoz sziikséges
egy¢éb intézkedésekkel egyiitt.

Intézkedéseket tesznek tovabba, hogy meghatarozzak a nem megfeleld
eredmények okat, megelézendd a hataréréket meghaladé mikrobiologiai
szennyezettség ismételt eléfordulasat. Ezen intézkedések kozé tartozhat
a HACCP-alapu eljarasok, vagy az alkalmazott egyéb élelmiszer-higié-
niai ellenérzd intézkedések modositasa.

(2) Haaz I melléklet 1. fejezetében eldirt élelmiszer-biztonsagi krité-
riumok alapjan torténd vizsgélatok nem megfelelé eredményeket adnak,
akkor a terméket vagy az élelmiszertételt a 178/2002/EK rendelet
19. cikke szerint ki kell vonni a forgalombdl vagy vissza kell hivni.
A forgalomba hozott, de a kiskereskedelmi szintre még el nem jutott, és
az ¢élelmiszer-biztonsagi kritériumoknak nem megfeleld termékeknél
azonban alkalmazhatd ujrafeldolgozas olyan kezelési eljarassal, amely
kikiiszoboli a szoban forgd veszélyforrast. Ezt a kezelést csak nem
kiskereskedelmi szintli élelmiszer-ipari vallalkoz6 végezheti.

Az ¢élelmiszer-ipari vallalkozo felhasznalhatja a tételt az eredetitdl eltérd
célokra is, feltéve hogy ez a felhasznalas nem jelent kockazatot a
fogyasztok vagy az allatok egészségére, ¢és feltéve, hogy errdl a felhasz-
nalasrol a HACCP-n ¢és a helyes higiéniai gyakorlaton alapuld eljarasok
keretén beliil dontdttek, és az illetékes hatosag engedélyezte azt.

(3) Ha a 853/2004/EK rendelet III. melléklete V. szakasza III. feje-
zetének (3) bekezdésében hivatkozott eljarasokkal késziilt mechanikusan
lefejtett hus (MSM) tételére kapott vizsgalati eredmény a Salmonelld-ra
vonatkozo kritérium tekintetében nem megfeleld, akkor a kérdéses tételt
az ¢lelmiszerlancban csak a 853/2004/EK rendelet szerint jovahagyott
létesitményekben, hdkezelt huskészitmények gyartdsara szabad felhasz-
nalni.

(4) A technoldgiai higiéniai kritériumok tekintetében kapott nem
megfeleld eredmények esetén az 1. melléklet 2. fejezetében eldirt intéz-
kedéseket kell végrehajtani.

8. cikk
Atmeneti eltérés
(1) Az adott tagallam bels6 piacan forgalomba hozott, h6kezelés utani

fogyasztasra szant daralt husban, elokészitett hiisban és huskészitményben
eléforduld Salmonella vonatkozasaban az e rendelet 1. mellékletében
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meghatérozott értéktdl a 852/2004/EK rendelet 12. cikke alapjan a
tagallamok atmenetileg eltérhetnek, legfeljebb 2009. december 31-ig.

(2) Az ezzel a lehetdséggel ¢l tagallamok ezt bejelentik a Bizott-
sagnak és a tobbi tagallamnak. A tagallam:

a) garantalja, hogy megvannak azok az eszk6zok — beleértve a cimké-
z¢st és egy, a 853/2004/EK rendelet I1. mellékletének 1. szakaszéaban
megadott azonositd jelzéssel 0ssze nem téveszthetd specialis jelzést
—, amelyek biztositjak, hogy az eltérés csak olyan termékekre vonat-
kozzon, amelyek a belsé piacon keriilnek forgalomba, és hogy a
Kozosségen beliili kereskedelembe iranyuld termékek megfeleljenek
az 1. mellékletben eldirt kritériumoknak;

b) gondoskodik arrdl, hogy az ilyen atmeneti eltérés ala esé termékeken
egyértelmiien fel legyen tiintetve a cimkén, hogy a terméket
fogyasztas el6tt alaposan meg kell f6zni;

c) vallalja, hogy a Salmonella mikrobara vonatkozo kritérium alapjan
torténd 4. cikk szerinti vizsgalatoknal ahhoz, hogy az eredmény
elfogadhatd legyen az ilyen atmeneti eltérés tekintetében, 6t mintae-
lembdl legfeljebb egy bizonyulhat pozitivnak.

9. cikk

Trendelemzések

Az ¢lelmiszer-ipari vallalkozok elemzik a vizsgalati eredményekben
mutatkozé trendeket. Nem megfeleld eredmények iranyaba mutatd
trendek észlelése esetén az élelmiszer-ipari véllalkoz6 indokolatlan kése-
delem nélkiil megfeleld intézkedéseket tesz a mikrobiologiai kockazat
megel6zése érdekében.

10. cikk

Feliilvizsgalat

E rendelet a tudomanyos, technologiai és modszertani fejloédés, az élel-
miszerekben jonnan megjelend kérokozod mikroorganizmusok, és a
kockazatértékelésbdl szarmazod informaciok figyelembevételével feliil-
vizsgalhato; kiilonosen a hasitott szarvasmarha, juh, kecske, 10, sertés
¢és baromfi esetében sziikséges a szalmonella jelenlétére vonatkozo krité-
riumok és feltételek feliilvizsgalata a szalmonellafertézottség gyakorisa-
ganak észlelt valtozésa tiikrében.

11. cikk

Hatalyon Kkiviil helyezés

A 93/51/EGK hatarozat hatalyat veszti.

12. cikk

Ez a rendelet az Eurépai Unio Hivatalos Lapjaban torténd kihirdetése
utani huszadik napon Iép hatalyba.

Ezt a rendeletet 2006. januar 1-jétdl kell alkalmazni.

Ez a rendelet teljes egészében kotelezd és kozvetleniil alkalmazando
valamennyi tagallamban.
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VM1

1. fejezet Elelmiszer-biztonsagi kritériumok

Mintavételi Hatarértékek (2)
Elelmi L Mikroorganizmusok/toxin- terv (1) . , 5 Az a fazis, ahol a kritériumot alkalmazni
elmiszer-kategoria . P Referencia-modszer (%)
jaik, anyagcseretermékeik kell
n c m M
1.1. Csecseméknek szant, fogyasztasra kész élelmi- | Listeria monocytogenes 10 0 25 g-ban »>M9 nem EN/ISO 11290-1 Forgalomba hozott termékek, eltartha-
szerek ¢€s specialis gyogyaszati célra szant, kimutathato <« tosagi idejiik alatt
fogyasztasra kész élelmiszerek (*)
1.2. Az L. monocytogenes szaporodasat eldsegitd | Listeria monocytogenes 5 0 100 cfu/g () EN/ISO 11290-2 (°) | Forgalomba hozott termékek, eltartha-
fogyasztasra kész ¢lelmiszerek, a csecseméknek tosagi idejiik alatt
szant, fogyasztasra kész élelmiszerek €s a speci-
alis gybgyaszati célra szant, fogyasztisra kész 5 0 25 g-ban »>M9 nem EN/ISO 11290-1 | Mielstt az élelmiszer kikerill az azt
¢lelmiszerek kivételével kimutathato < (7) eléallito  élelmiszer-ipari  vallalkozo
kozvetlen ellendrzése alol
1.3. Az L. monocytogenes szaporodasat nem elOse- | Listeria monocytogenes 5 0 100 cfu/g EN/ISO 11290-2 (°) | Forgalomba hozott termékek, eltartha-
gitd, fogyasztasra kész élelmiszerek a csecse- tosagi idejiik alatt
moknek szant, fogyasztasra kész élelmiszerek
¢és a specialis gyogyaszati célra szant fogyasz-
tasra kész élelmiszerek kivételével (4) (%)
1.4, Nyersen fogyasztandd daralt hus és el6készitett | Salmonella 5 0 25 g-ban »>M9 nem »M9 EN ISO Forgalomba hozott termékek, eltartha-
hus kimutathat6 < 6579-1 < tosagi idejik alatt
1.5.  Hokezelés utan fogyasztando, baromfihusbol | Salmonella 5 0 25 g-ban »>M9 nem »M9 EN ISO Forgalomba hozott termékek, eltartha-
késziilt daralt hus és elokészitett hus kimutathato < 6579-1 < tosagi idejiik alatt
1.6. Hékezelés utan fogyasztando, baromfitol eltérd | Salmonella 5 0 10 g-ban »>M9 nem » M9 EN ISO Forgalomba hozott termékek, eltartha-
allatfajokbol késziilt daralt hus ¢és eldkészitett kimutathato < 6579-1 < tosagi idejiik alatt
hus
1.7. Mechanikusan lefejtett htis (MSM) (°) Salmonella 5 0 10 g-ban »>M9 nem »M9 EN ISO Forgalomba hozott termékek, eltartha-
kimutathato < 6579-1 < tosagi idejiik alatt
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VM2

Mintavételi Hatérériékek ()
- . L Mikroorganizmusok/toxin- terv (1) atarerteke . . Az a fazis, ahol a kritériumot alkalmazni
Elelmiszer-kategoria . P Referencia-modszer (%)
jaik, anyagcseretermékeik kell
n c m M
1.8.  Nyersen fogyasztand6 huskészitmények, kivéve | Salmonella 5 0 25 g-ban »>M9 nem »M9 EN ISO Forgalomba hozott termékek, eltartha-
azokat a termékeket, amelyek esetén a gyartasi kimutathato < 6579-1 < tosagi idejiik alatt
folyamat vagy a termék Osszetétele kizarja a
szalmonella jelenlétének kockazatat
1.9.  Hokezelés utan fogyasztandd, baromfihtsbol | Salmonella 5 0 25 g-ban »>M9 nem »M9 EN ISO Forgalomba hozott termékek, eltartha-
késziilt huskészitmények kimutathato < 6579-1 < tosagi idejiik alatt
1.10.  Zselatin és kollagén Salmonell 5 0 25 g-ban »>M9 nem » M9 EN ISO Forgalomba hozott termékek, eltartha-
kimutathato < 6579-1 < tosagi idejiik alatt
1.11.  Nyers tejbdl vagy olyan tejbdl késziilt sajt, vaj, | Salmonella 5 0 25 g-ban »>M9 nem »M9 EN ISO Forgalomba hozott termékek, eltartha-
tejszin vagy tejfol, amelyet a pasztérozés soran kimutathato < 6579-1 < tosagi idejiik alatt
alkalmazott hdmérsékletnél alacsonyabb homér-
sékleten hoékezeltek (1)
1.12.  Tejpor és tejsavopor Salmonella 5 0 25 g-ban »>M9 nem »M9 EN ISO Forgalomba hozott termékek, eltartha-
kimutathat6 < 6579-1 < tosagi idejiik alatt
1.13. Jégkrém (1), kivéve azokat a termékeket, ahol a | Salmonella 5 0 25 g-ban »>M9 nem » M9 EN ISO Forgalomba hozott termékek, eltartha-
gyartasi folyamat vagy a termék Osszetétele kimutathato < 6579-1 < tosagi idejiik alatt
kizarja a szalmonella jelenlétének kockazatat
1.14.  Tojasalapt termékek, kivéve azokat a terméke- | Salmonella 5 0 25 g-ban »>M9 nem »M9 EN ISO Forgalomba hozott termékek, eltartha-
ket, ahol a gyartasi folyamat vagy a termék kimutathato < 6579-1 < tosagi idejiik alatt
Osszetétele kizarja a szalmonella jelenlétének
kockazatat
1.15.  Nyers tojast tartalmazo, fogyasztasra kész élel- | Salmonella 5 0 25 g-ban vagy ml-ben »M9 EN ISO Forgalomba hozott termékek, eltartha-
miszerek, kivéve azokat a termékeket, ahol a » M9 nem kimutathat6 <« 6579-1 < tosagi idejik alatt
gyartasi folyamat vagy a termék Osszetétele
kizarja a szalmonella jelenlétének kockazatat
1.16. Fétt rakfélék és puhatestiiek Salmonella 5 0 25 g-ban »>M9 nem »M9 EN ISO Forgalomba hozott termékek, eltartha-
kimutathat6 < 6579-1 < tosagi idejik alatt
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Mintavételi Hatarértékek (%)
Elelmi - Mikroorganizmusok/toxin- terv (1) atarerteke . . Az a fazis, ahol a kritériumot alkalmazni
elmiszer-kategoria .. P Referencia-modszer (%)
jaik, anyagcseretermékeik kell
n c m M
1.17.  ElI8 kéthéja kagylok és é16 tiiskésbériiek, vizi | Salmonella 5 0 25 g-ban »>M9 nem »M9 EN ISO Forgalomba hozott termékek, eltartha-
zsakallatok és haslabtiak kimutathat6 < 6579-1 < tosagi idejik alatt
1.18.  Csiraztatott magvak (fogyasztasra kész) Salmonella 5 0 25 g-ban »>M9 nem »M9 EN ISO Forgalomba hozott termékek, eltartha-
>M4 () « kimutathato < 6579-1 « tosagi idejiik alatt
1.19. Apritott vagy darabolt gylimédles és zoldség | Salmonella 5 0 25 g-ban »>M9 nem »M9 EN ISO Forgalomba hozott termékek, eltartha-
(fogyasztasra kész) kimutathat6 < 6579-1 < tosagi idejik alatt
1.20.  »M9 Nem pasztérozétt (**) gylimdlcs- és zold- | Salmonella 5 0 25 g-ban »>M9 nem »M9 EN ISO Forgalomba hozott termékek, eltartha-
séglevek (fogyasztasra kész) < kimutathato < 6579-1 < tosagi idejiik alatt
1.21.  Sajt, tejpor és tejsavopor, az e melléklet 2. feje- | Sztafilokokkuszok altal 5 0 25 g-ban nem kimutathatod »M9 EN ISO Forgalomba hozott termékek, eltartha-
zetének 2.2. pontjaban szerepld, a koagulaz- | termelt enterotoxinok 19020 « tosagi idejiik alatt
pozitiv sztafilokokkuszokra vonatkozo kritériu-
mokban leirtak szerint
1.22.  Por alakt anyatej-helyettesitd tapszerek és hat | Salmonella 30 0 25 g-ban »>M9 nem »M9 EN ISO Forgalomba hozott termékek, eltartha-
honapnal fiatalabb csecseméknek szant speci- kimutathato < 6579-1 < tosagi idejiik alatt
alis gyogyaszati célu por alaku diétas élelmisze-
rek
1.23.  Por alaku anyatej-kiegészitd tapszerek Salmonella 30 0 25 g-ban »>M9 nem »M9 EN ISO Forgalomba hozott termékek, eltartha-
kimutathato < 6579-1 < tosagi idejiik alatt
1.24.  Por alaki anyatej-helyettesitok és 6 honapnal | Cronobacter spp. | 30 0 10 g-ban »>M9 nem »M9 EN ISO Forgalomba hozott termékek, eltartha-
fiatalabb csecsemdknek szant, specidlis gyogya- | PM9 ———  « kimutathato < 22964 « tosagi idejiik alatt
szati céla, por alaka diétas élelmiszerek (14)
1.25.  ElI8 kéthéji kagylok és él6 tiiskésbériiek, vizi | E. coli (%) 509 1 230 MPN/ | 700  MPN/ | EN/ISO 16649-3 | Forgalomba hozott termékek, eltartha-
zsakallatok és haslabuak 100 g has [ 100 g his tosagi idejiik alatt
¢és héjon | és héjon
beliili beliili folya-
folyadék | dék
1.26. Nagy mennyiségli hisztidint tartalmazo halfa- | Hisztamin 9('®) 2 100 mg/kg | 200 mg/kg »M9 EN ISO Forgalomba hozott termékek, eltartha-
jokbdl késziilt halaszati termékek (17) 19343 « tosagi idejiik alatt
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v Ms

VM4

4 A 4 Mintaveteli Hatérértékek (%) . o A
Elelmiszer-Kateedria I_\/I‘lkroorgamzmusok/tom‘n- terv (1) Referencia-modszer () Az a fazis, ahol a kritériumot alkalmazni
g .
jaik, anyagcseretermékeik kell
n c m M
1.27. Nagy mennyiségli hisztidint tartalmazo halfa- | Hisztamin 9(1%) 2 200 mg/kg | 400 mg/kg »M9 EN ISO Forgalomba hozott termékek, eltartha-
jokbol gyartott, sooldatban torténé enzimes 19343 « tosagi idejiik alatt
érleléssel késziilt halaszati termékek az 1.27a.
¢lelmiszer-kategoriaba tartozo halaszati
termékek kivételével (17)
1.27a. Halaszati termékek fermentacioja utjan készilt | Hisztamin 1 0 400 mg/kg »M9 EN ISO Forgalomba hozott termékek, eltartha-
halszosz 19343 « tosagi idejik alatt
1.28.  Friss baromfihus (*°) » M9 Salmonella 5 0 25 g-ban »>M9 nem » M9 EN ISO Forgalomba hozott termékek, eltartha-
Typhimurium (?')  Sal- kimutathato <« 6579-1 (kimutatasra) | tosagi idejiik alatt
monella Enteritidis < White- Kauffmann-Le
Minor séma
(szerotipizalasra) «
1.29. Csirak (%) Shigatoxint termel6 E. 5 0 »M9 Nem kimutathat6 « CEN/ISO TS Forgalomba hozott termékek, eltartha-
coli (STEC) Ol157, a 25 grammos mintdban 13136 (*?) tosagi idejiik alatt
026, OI111, 0103,
0145 és 0104:H4
baktériumok
1.30.  hiilléhas Salmonella 5 0 25 g-ban nem kimutathato EN ISO 6579-1 Forgalomba hozott termékek, eltartha-
tosagi idejiik alatt

(") n = a mintaclemek szdma, ¢ = m és M kozotti értéket add mintaegységek szama.
»M10 (°) Az 1.1-1.24., 1.27a. és 1.28-1.30. pontok esetében m = M. «

() Mindig a szabvéany legfrissebb kiaddsa hasznalando.
(*) A kritérium alapjan torténd rendszeres vizsgalatok szokasos koriilmények kozott nem sziikségesek a kovetkezd fogyasztasra kész élelmiszereknél:

amelyek hékezelést vagy az L. monocytogenes-t hatasosan elpusztito mas kezelést kaptak, amennyiben a kezelés utan az 0jboli szennyez8dés nem lehetséges (példaul végleges csomagolasukban hdkezelt

termékek),

friss, egész ¢s feldolgozatlan zoldségek és gyiimélesok BPM9 ———— <

kenyér, keksz, és hasonld termékek,

palackozott vagy csomagolt viz, iiditdital, sor, almabor, bor, szesz és hasonlo termékek,
cukor, méz és édesipari termékek, beleértve a kakaobol és csokoladébol késziilt termékeket is,

¢l6 kéthéju kagylok,

»>M2 — étkezési s0. €
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(®) Ez a kritérium akkor alkalmazando, ha a gyarto az illetékes hatdsag szamara elfogadhatd modon igazolni tudja, hogy a termék eltarthatosagi ideje alatt mindvégig a 100 cfu/g hatarérték alatt marad. Az élelmiszer-
ipari vallalkozé6 meghatarozhat a technologian belil kozbens6é hatarértékeket, melyeknek elegendden kicsinek kell lenniiik annak biztositasa érdekében, hogy a termék az eltarthatosagi id6 végén a 100 cfu/g
hatarérték alatt maradjon.

(®) 1 ml inoculum szélesztése 140 mm atmérdjii Petri-csészébe vagy harom 90 mm atmérdjii Petri-csészébe.

(") Ezt a kritériumot az eléallito élelmiszer-ipari vallalkozo kozvetlen ellenérzése alol még ki nem keriilt termékekre kell alkalmazni minden olyan esetben, amikor a vallalkozé nem tudja az illetékes hatosag szamaéra
elfogadhatd modon igazolni, hogy a termék eltarthatosagi ideje alatt mindvégig a 100 cfu/g hatarérték alatt marad.

(®) Azok a termékek, amelyeknél pH < 4,4 vagy a,, < 0,92, amelyeknél pH < 5,0 és a,, < 0,94, illetve amelyeknél az eltarthatosag kevesebb mint 5 nap, automatikusan ebbe a kategoriaba esnek. Tudomanyos indoklas
alapjan mas termékkategoridk is ebbe a kategoriaba keriilhetnek.

(°) Ezt a kritériumot kell alkalmazni a 853/2004/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet III. melléklete V. szakasza III. fejezete (3) bekezdésében hivatkozott eljarassal el6allitott mechanikusan lefejtett husra (MSM)
vonatkoz6 technologiakra.

(%) Kivéve azokat a termékeket, amelyeknél a gyartd az illetékes hatosag szamara elfogadhatdé modon igazolni tudja, hogy a termék érési idejének, illetve adott esetben ay-értékének koszonhetSen nem all fenn
szalmonella kockazata.

(") Csak azok a jégkrémek, amelyek tejalapu dsszetevot tartalmaznak.

>PM4 —— «

MY <

(") Az Enterobacteriaceae csaladot és az »M9 Cronobacter spp. -t parhuzamosan kell vizsgélni, amennyiben ezen mikroorganizmusok kozott nem allapitottak meg korrelaciot az adott {izem szintjén. Amennyiben az

ilyen tizem termékének vizsgalata soran Enterobacteriaceae-t mutatnak ki, a tételt »M9 Cronobacter spp. d-ra is meg kell vizsgalni. Az eldallito feleldsségi korebe tartozik, hogy az illetékes hatosag szdmara
kielégité modon bizonyitja, hogy létezik ilyen korrelacié az Enterobacteriaceae és az M9 Cronobacter spp. 4 kozott.

(%) Az E. coli szerepe itt a fekalis szennyezettség indikacioja.
»M7 (') Minden minta legaldbb az EN ISO 6887-3 szabvanyban minimumként meghatarozott egyedszdmot tartalmazza. <
(') Kiilonosen a kovetkez6é csaladokba tartozo halfajok: Scombridae, Clupeidae, Engraulidae, Coryfenidae, Pomatomidae, Scombresosidae.

»MS5 (%) Kiskereskedelmi szinten elegendd egy-egy minta vétele. Ilyen esetben, ha az eredmény nem haladja meg az M értéket, nem vonatkozik a 178/2002/EK rendelet 14. cikkének (6) bekezdésében szerepld
feltételezés, miszerint a teljes tételt nem biztonsagosnak kell tekinteni. <«

>PM9 —— «
>M3 (%) Ez a kritérium a Gallus gallus fajba tartozé tenyészalloményokbdl, a tojotyukokbol, a brojlerekbél, valamint a tenyész- és hizopulyka-allomanyokbol szarmazo friss hisra alkalmazando.
(") A monofazisos Salmonella typhimurium vonatkozasiban kizarélag az »C2 1,4,[5],12:i:- « szerepel. «

»M4 (%) Figyelembe véve az eurépai unids referencialaboratorium legljabb, az E. coli baktériumokra, ezen beliil a verotoxikus E. Coli (VTEC) baktériumokra iranyulé kiigazitasit, a STEC O104:H4 kimutatisa
tekintetében.

() Kivéve azokat a csirakat, amelyek a Salmonella spp. és a STEC megsziintetése érdekében hatékony kezelésben részesiiltek. <«

M9 (%) A ,nem paszt6rozott” kifejezés azt jelenti, hogy a levet nem vetették ala idétartam-hdmérséklet kombinaciok utjan megvaldsitott pasztérozésnek vagy mas, a Salmonelldra gyakorolt hatasa tekintetében a
pasztérozéssel egyenértékii baktericid hatas elérésére validalt eljarasnak. <
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YM7

A vizsgalati eredmények értékelése

A megadott hatarértékek az egyes vizsgalt mintaclemekre vonatkoznak.

A vizsgalati eredmények a vizsgalt tétel mikrobioldgiai minéségét jelzik (1).

L. monocytogenes csecsemOknek szant fogyasztasra kész élelmiszerekben és specidlis gyogydszati célra szant, fogyasztasra kész élelmiszerekben:

megfeleld, ha az sszes kapott érték a baktérium hidnyat jelzi,

nem megfeleld, ha a baktérium jelenlétét barmelyik mintaclemben kimutattak.

L. monocytogenes az L. monocytogenes szaporodasat elésegité fogyasztasra kész élelmiszerckben, mieldtt az élelmiszer kikeriil az el6allito élelmiszer-ipari vallalkozé kozvetlen ellenérzése alol,
ha a vallalkoz6 az illetékes hatosag szamara elfogadhatdé modon nem tudja igazolni, hogy a termék eltarthatosagi ideje alatt mindvégig a 100 cfu/g hatarérték alatt marad:

megfeleld, ha az Gsszes kapott érték a baktérium hianyat jelzi,

nem megfeleld, ha a baktérium jelenlétét barmelyik mintaclemben kimutattak.

L. monocytogenes mas, fogyasztasra kész élelmiszerekben:

megfeleld, ha az Osszes kapott érték < hatarérték,

nem megfeleld, ha barmelyik érték > hatarérték.

E. coli €16 kéthéju kagylokban és €16 tiiskésboriiekben, vizi zsdkallatokban és haslabtiakban

megfeleld, ha mind az 6t vizsgalt érték < 230 MPN/100 g hus és héjon beliili folyadék vagy ha az 6t érték koziil egy > 230 MPN/100 g hus és héjon beliili folyadék, de < 700 MPN/100 g
hus és héjon beliili folyadék,

nem megfeleld, ha mind az 6t vizsgalt érték > 700 MPN/100 g has és héjon beliili folyadék vagy ha az 6t érték koziil legalabb kettd > 230 MPN/100 g hus és héjon beliili folyadék.

megfeleld, ha az 6sszes kapott érték < hatarértek,

nem megfeleld, ha barmelyik érték > hatarérték.

Salmonella kulonféle élelmiszer-kategoridkban:

megfeleld, ha az Gsszes kapott érték a baktérium hianyat jelzi,

nem megfeleld, ha a baktérium jelenlétét barmelyik mintaclemben kimutattak.

Sztafilokokkuszok altal termelt enterotoxinok tejipari termékekben:

megfelel, ha a mintaclemek egyikében sem mutattak ki az enterotoxinokat,

(") A vizsgalati eredmények hasznalhatok a technoldgidban alkalmazott HACCP-n vagy a helyes higiéniai gyakorlaton alapuld eljaras hatasossaganak igazolasara is.
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VM5

— nem megfeleld, ha barmelyik mintaelemben kimutattak az enterotoxinokat.

» M9 Cronobacter spp. € por alakli anyatej-helyettesitékben és 6 honapndl fiatalabb csecseméknek szant specidlis gyogydszati célit por alaku diétds élelmiszerekben:
— megfeleld, ha az Osszes kapott érték a baktérium hianyat jelzi,

— nem megfeleld, ha a baktérium jelenlétét barmelyik mintaclemben kimutattak.

Hisztamin a halaszati termékekben:
Hisztamin nagy mennyiségii hisztidint tartalmazé halfajokbol késziilt halaszati termékekben, a haldszati termékek fermentacioja Gtjan késziilt halszosz kivételével:
— megfeleld, ha a kovetkezd kovetelmények teljesiilnek:
1. a kapott kozépérték < m;
2. a kapott n érték koziil legfeljebb ¢ van m és M kozott;
3. a kapott értékek egyike sem haladja meg az M hatarértéket,
— nem megfeleld, ha a kapott kozépérték nagyobb, mint m, vagy az n értékbol c-nél tobb esik az m és M kozé, vagy a kapott értékek koziil egy vagy tobb > M.
Hisztamin halaszati termékek fermentacidja utjan késziilt halszészban
— megfeleld, ha a kapott érték < hatarérték,
— nem megfeleld, ha a kapott érték > hatarérték.
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2. fejezet

Technolégiai higiéniai kritériumok

2.1. Hus és hustermékek

Mintavételi terv (') Hatarértékek (%) . . L i ) B i
. . . . . Referencia- Az a fazis, ahol a kritériumot | Intézkedés nem megfelel§ eredmény
Elelmiszer-kategoria Mikroorganizmusok i 3 - h
modszer (%) alkalmazni kell esetén
c m M
2.1.1. Hasitott szarvas- | Aerob telepek szama 3,5 log 5,0 log » M9 EN ISO | Hasitott allat el6készités | Vagasi higiénia javitdsa és tech-
marha, juh, kecske cfu/em? cfu/em? 4833-1 € utan, de hiités eldtt nologiai szabalyozok feliilvizs-
és 10 (%) napi kozép | napi kozép galata
log-érték log-érték
Enterobacteriaceae 1,5 log 2,5 log »M9 EN ISO | Hasitott allat eldkészités | Vagasi higiénia javitésa és tech-
cfu/cm? cfu/cm? 21528-2 « | utan, de hiités el6tt noldgiai szabalyozok feliilvizs-
napi kozép | napi kozép galata
log-érték log-érték
2.1.2. Hasitott sertés (%) Aerob telepek szama 4,0 log 5,0 log »M9 EN ISO | Hasitott allat el6készités | Vagasi higiénia javitasa és tech-
cfu/em? cfu/em? 4833-1 « utan, de hiités el6tt nologiai szabalyozok feliilvizs-
napi kozép | napi kozép galata
log-érték log-érték
Enterobacteriaceae 2,0 log 3,0 log »M9 EN ISO | Hasitott allat elSkészités | Vagasi higiénia javitasa és tech-
cfu/cm? cfu/cm? 21528-2 « | utan, de hiités el6tt noldgiai szabalyozok feliilvizs-
napi kozép | napi kozép galata
log-érték log-érték
2.1.3. Hasitott szarvas- | Salmonella 50 (%) 2 (%) A hasitott allatonként | »>M9 EN ISO | Hasitott allat eldkészités | Vagasi higiénia javitasa, vala-
marha, juh, kecske vizsgalt teriileten 6579-1 < utan, de hiités el6tt mint a technologiai szabalyozok

és 16

» M9 nem
kimutathaté <«

és az allatok  szarmazasi
helyének feliilvizsgalata
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Mintavételi terv (') Hatarértékek (%) R . . L ) ) o i
Elelmiszer-kategéria Mikroorganizmusok Rerterenma— Az a fazis, ahol a kritériumot | Intézkedés nem megtelelo eredmény
modszer (3) alkalmazni kell esetén
n c m M
2.1.4. Hasitott sertés Salmonella 50 () 3(% A hasitott allatonként [ »>M9 EN ISO [ Hasitott allat eldkészités | Vagohidi higiénia javitasa, vala-
vizsgalt teriileten 6579-1 < utan, de hiités eldtt mint a technologiai szabalyozok,
» M9 nem az allatok szarmazasi helyének
kimutathato < és a szarmazasi gazdasagokban
alkalmazott biologiai véddintéz-
kedések feliilvizsgalata
2.1.5. Vagott baromfi: | Salmonella spp. (') 50 (%) 7 (%) Nyaki borbdl vett egye- | M9 EN ISO | Végott test hiités utin A vagohidi higiénia javitasa,
brojler és pulyka 2012, januar 1- sitett minta 25 g-jaban 6579-1 < valamint a technologiai szaba-
- Januar , . . L
jétol: ¢ = 5 .P@ nem lyozgknakf az allfitok szarmazasi
brojlerek kimutathato < hf:lyenek ¢s a szarmazdsi garzd'a—.
esetében sagokban alkalmazott blolog}_al
S, véddintézkedéseknek a  feliil-
2913. januar 1- vizsgalata
jétél: ¢ =5
pulykak esetében
2.1.6. Daralt his Aerob mikrobak 5 2 5% 10° 5x 10° »M9 EN ISO | Gyartasi folyamat vége Gyartasi higiénia javitasa és a
szama (7) cfu/g cfu/g 4833-1 4 nyersanyagok  kivélasztasanak,
illetve eredetének javitasa
E. coli (%) 5 2 50 cfu/g 500 cfu/g | ISO 16649-1 | Gyartasi folyamat vége Gyartasi higiénia javitdsa és a
vagy -2 nyersanyagok  kivalasztasanak,
illetve eredetének javitasa
2.1.7. Mechanikusan lefej- [ Aerob mikrobak 5 2 5% 10° 5x 10° »M9 EN ISO | Gyartasi folyamat vége Gyartasi higiénia javitasa és a
tett hus (MSM) (°) | szdma cfu/g cfu/g 4833-1 4 nyersanyagok  kivalasztasanak,
illetve eredetének javitasa
E. coli () 5 2 50 cfu/g 500 cfu/g | ISO 16649-1 | Gyartasi folyamat vége Gyartéasi higiénia javitdsa és a
vagy -2 nyersanyagok  kivélasztasanak,
illetve eredetének javitasa
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- . . . . Mintavételi terv (') Hatarértékek () Referencia- Az a fazis, ahol a kritériumot | Intézkedés nem megfeleld eredmény
Elelmiszer-kategoria Mikroorganizmusok 5 " Ikal kel .
n c m M modszer (3) alkalmazni ke esetén
2.1.8. Elokészitett htisok E. coli (%) 5 2 500 cfu/ 5000 cfu/g [ ISO 16649-1 [ Gyartasi folyamat vége Gyartasi higiénia javitasa és a
vagy cm vagy cm? vagy -2 nyersanyagok  kivélasztasanak,
illetve eredetének javitasa

2.1.9. Vagott  brojlercsir- | Campylobacter spp. 50 () c =20 1 000 cfu/g EN ISO Vagott test hiités utan Vagohidi higiénia javitasa, vala-
kek 2020.1.1.-ét61 10272-2 min? a technol,(')giai ,sz.abélyorz()k,
c = 15: az allatok szarmazasi helyének
Co és a szarmazasi gazdasagokban
2025.1.1.-jétsl alkalmazott biologiai védsintéz-

c = 10; kedések feliilvizsgalata

(") n = a mintaelemek szama; ¢ = m és M kozotti értéket adé mintaclemek szama.
»>M38 (®) A 2.1.3-2.1.5és a 2.1.9. pontok esetében m = M. «

(®) Mindig a szabvany legfrissebb kiadésa hasznalando.

(*) A hatarértékek (m és M) csak a roncsolasos modszerrel vett mintakra vonatkoznak. A napi kdzép log-érték kiszamitasa ugy torténik, hogy eldszor vessziik az egyes vizsgalati eredmények log-értékét, majd

kiszamitjuk e log-értékek kozépértékét.
(®) Az 50 mintanak az e rendeletben el8irt mintavételi szabalyok és gyakorisag szerinti 10 egymast kovetd mintavételi menetbol kell szarmaznia.
(°) Azoknak a mintdknak a szdma, amelyekben a szalmonellat kimutattak. A ¢ érték a szalmonella-fertdzottség csokkentésében elért eredmények figyelembevételével feliilvizsgalhato. A szalmonellaval kis mértékben

fertézott tagallamok ¢és régiok mar e feliilvizsgélat eldtt is alkalmazhatnak kisebb ¢ értékeket.
(7) Ez a kritérium nem vonatkozik a kiskereskedelmi szinten készitett daralt husra, ha a termék eltarthatosagi ideje kevesebb mint 24 ora.
(®) Az E. coli szerepe itt a fekélis szennyezettség indikécidja.
(°) Ezt a kritériumot kell alkalmazni a 853/2004/EK europai parlamenti és tandcsi rendelet II1. melléklete V. szakasza III. fejezete (3) bekezdésében hivatkozott eljarassal eldallitott mechanikusan lefejtett husra (MSM)

vonatkoz6 technologiakra.

»M3 (1) »M9 Salmonella spp. kimutatdsa esetén az izolatumokat tovabbi szerotipizélasnak kell alavetni a Salmonella Typhimurium és a Salmonella Enteritidis vonatkozdsaban annak ellenérzése érdekében, hogy az

1. fejezet 1.28. sordban meghatarozott mikrobiologiai kritérium teljesiil-e. € <«
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A vizsgalati eredmények értékelése

A megadott hatarértékek az egyes vizsgalt mintaclemre vonatkoznak, kivéve az allati testek vizsgalatat, amelyek esetében a hatarértékek egyesitett mintdkra vonatkoznak.
A vizsgalati eredmények a vizsgalt folyamat mikrobiologiai minéségét jelzik.

Enterobacteriaceae ¢és aerob mikrobak szama hasitott szarvasmarhaban, juhban, kecskében, loban és sertésben:

— megfeleld, ha a napi kozép log-érték < m,

— elfogadhato, ha a napi kozép log-érték m és M kozott van,

— nem megfeleld, ha a napi kozép log-érték > M.

Salmonella hasitott allatokban:

— megfeleld, ha a Salmonella jelenlétét n minta koziil legfeljebb ¢ mintdban mutattak ki,

— nem kielégitd, ha a Salmonella jelenlétét n minta koziil tobb mint ¢ mintdban mutattak ki.

Az egyes mintavételi menetek utan mindig az utolso tiz mintavételi menet eredményeit kell értékelni, hogy megkapjuk az n mintaszamot.
E. coli és aerob mikrobdk szama daralt husban, elékészitett husban és mechanikusan lefejtett htisban (MSM):

— megfeleld, ha az sszes kapott értek < m,

— elfogadhato, ha n érték kozil legfeljebb ¢ van m és M kozott, és a tobbi kapott érték < m,

— nem megfeleld, ha a kapott értékek koziil egy vagy tobb > M, vagy az n érték koziil tobb mint ¢ van m és M kozott.

Campylobacter spp. vagott brojlerbaromfiban:
— megfeleld, ha n érték koziil legfeljebb ¢ > m,

— nem megfeleld, ha n értékek koziil tobb mint ¢ > m.
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2.2. Tej és tejtermékek

Elelmiszer—kategéria Mikroorganizmusok Mintavételi terv () Hatérérttkek () Referencia-modszer (?) Az a fazis, ahol 4 kritériumot Intézkedés n om megfelelo
alkalmazni kell eredmény esetén
n c m M
2.2.1. Pasztérozott tej és mas | Entero-bacteriaceae 5 0 10 cfu/ml »M9 EN ISO Gyartasi folyamat vége A hokezelés hatékonysa-
pasztorozott folyékony 21528-2 4 ganak és az Ujraszennye-
tejipari termékek (%) z6dés megeldzésének, vala-
mint a nyersanyagok mind-
ségének ellendérzése
2.2.2. Hokezelt tejsavobol vagy | E. coli (°) 5 2 100 cfu/g | 1000 cfu/g [ISO 16649-1 vagy -2 | A gyartasi folyamat azon Gyartasi higiénia és nyers-
tejbol késziilt sajt idépontjaban, amikor az E. | anyag-kivalasztas javitasa
coli szama varhatoan a
legnagyobb (°)
2.2.3. Nyers tejbol késziilt sajt | Koagulaz-pozitiv sztafi- 5 2 10* cfu/g 10° cfu/g EN/ISO 6888-2 A gyartasi folyamat azon A gyartasi higiénia és a
lokokkuszok idépontjaban, amikor a nyersanyag-kivélasztas javi-
sztafilokokkuszok szama tasa. Ha >10° cfu/g érté-
224, A pasztorozés homérsék- | Koagulaz-pozitiv sztafi- | 5 2| 100 cfu/g | 1000 cfug | EN/ASO 68gs-1 | varhatoan a legnagyobb ) keket mutatiak ki, akkor a
leténél alacsonyabb | lokokkuszok vagy -2 sajt e tételét vizsgalni }(ell
hémérsékleten hokezelt sztaﬁlokokkuszok altal
tejbé] késziilt sajt (7) s termelt enterotoxinokra
pasztérozott vagy annal
intenzivebb hoékezeléssel
kezelt tejsavobol vagy
tejbol  készilt  érlelt
sajt (7)
2.2.5. Pasztérozott vagy annal | Koagulaz-pozitiv sztafi- 5 2 10 cfu/g 100 cfu/g EN/ISO 6888-1 Gyartasi folyamat vége Gyartasi higiénia javitasa.
intenzivebb hdkezeléssel | lokokkuszok vagy -2 Ha >10° cfu/g értékeket
kezelt tejsavobol vagy mutattak ki, akkor a sajt e
tejbol  érlelés  nélkiil tételét vizsgalni kell sztafi-
késziilt  kenheté  sajt lokokkuszok altal termelt
(friss sajt) (7) enterotoxinokra
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Mintavételi terv (')

Hatarértékek (%)

Az a fazis, ahol a kritériumot

Intézkedés nem megfeleld

Elelmiszer-kategoria Mikroorganizmusok Referencia-modszer (%) alkalmazni kell eredmény esetén
n c m M
2.2.6. Nyers tejbol vagy olyan | E. coli (%) 5 2 10 cfu/g 100 cfu/g | ISO 16649-1 vagy -2 | Gyartasi folyamat vége Gyartéasi higiénia és nyers-
tejbol késziilt vaj vagy anyag-kivalasztas javitasa
tejszin, amelyet a pasztd-
rozés  homérsékleténél
alacsonyabb  hémérsék-
leten kezeltek
2.2.7. Tejpor és tejsavopor (*) | Enterobacteriaceae 5 0 10 cfu/g » M9 EN ISO Gyartési folyamat vége A hékezelés hatékonysa-
21528-2 4 ganak és az Ujraszennye-
z6dés megelézésének ellen-
Orzése
Koagulaz-pozitiv szta- 5 2 10 cfu/g 100 cfu/g EN/ISO 6888-1 Gyartési folyamat vége Gyartasi higiénia javitdsa.
filokokkuszok vagy -2 Ha >10° cfu/g értékeket
mutattak ki, akkor a tételt
vizsgalni kell sztafilokok-
kuszok altal termelt entero-
toxinokra
2.2.8. Jégkrém (}) és mélyhi- | Enterobacteriaceae 5 2 10 cfu/g 100 cfu/g » M9 EN ISO Gyartési folyamat vége Gyartési higiénia javitasa
tott tejipari desszertek 21528-2 4
2.2.9. Por alaku anyatej-helyet- | Enterobacteriaceae 10 0 10 g-ban  »>M9 nem »M9 EN ISO Gyartasi folyamat vége A gyartasi higiénia javitasa
tesitd tapszerek és hat kimutathato <« 21528-1 4 a  szennyezO6dés  lehetd
hénapnal fiatalabb legkisebbre csokkentése
csecsemdknek szant érdekében (°)
specialis gyogyaszati
célu, por alaku diétas
¢élelmiszerek
2.2.10. Por alakti anyatej-kiegé- | Enterobacteriaceae 5 0 10 g-ban  »>M9 nem » M9 EN ISO Gyartési folyamat vége A gyartési higiénia javitasa
szité tapszerek kimutathato < 21528-1 « a  szennyezddés  lehetd
legkisebbre csokkentése
érdekében
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Elelmiszer—kateg(’)ria Mikroorganizmusok Mintavételi terv () Hatérértékek () Referencia-modszer (%) Az a fazis, ahol a kritériumot Intézkedés n em mefgfelelo
alkalmazni kell eredmény esetén
n c m M
2.2.11. Por alaka anyatej-helyet- | Feltételezett  Bacillus 5 1 50 cfu/g 500 cfu/g EN/ISO 7932 (19) Gyartasi folyamat vége Gyartasi higiénia javitasa.
tesitd tapszerek és hat | cereus Az ujraszennyezOodés
honapnal fiatalabb megeldzése  Nyersanyag-
csecsemdknek szant kivalasztas
specialis gyogyaszati
céli por alaka diétas
¢lelmiszerek

(") n = a mintaclemek szdma; ¢ = m és M kozotti értéket ado mintaclemek szama.

»M2 (> A 221,227,229, és a 2.2.10. sor esetében m = M. «

(®) Mindig a szabvany legfrissebb kiadasa hasznalandé.

(*) A kritérium nem alkalmazand6 az élelmiszer-iparban tovabbi feldolgozasra szant termékekre.

() Az E. coli szerepe itt a fekalis szennyezettség indikacioja.

(°) Az E. coli szam az E. coli szaporodasat nem el6segitd sajtoknal altalaban az érési idszak kezdetén, az E. coli szaporodasat elésegitd sajtoknal pedig altalaban az érési idészak végén a legnagyobb.

(7) Kivéve azokat a sajtokat, amelyeknél a gyarto az illetékes hatosag szamara elfogadhato modon igazolni tudja, hogy a termék sztafilokokkuszok altal termelt enterotoxinok tekintetében nem jelent kockazatot.

(®) Csak azok a jégkrémek, amelyek tejalapi Osszetevét tartalmaznak.

(°) Az Enterobacteriaceae csaladot és a M9 Cronobacter spp. d-t parhuzamosan kell vizsgalni, amennyiben ezen mikroorganizmusok koz6tt nem allapitottak meg korrelaciot az adott tizem szintjén. Amennyiben az
ilyen iizem termékének vizsgalata soran Enterobacteriaceae-t mutatnak ki, a tételt »M9 Cronobacter spp. d-ra is meg kell vizsgalni. Az eléallito feleldsségi korébe tartozik, hogy az illetékes hatosag felé igazolja,
hogy létezik e ilyen korrelacié az Enterobacteriaceae és a W M9 Cronobacter spp. € kdzott.

(1) 1 ml inoculum szélesztése 140 mm atmérdjii Petri-csészébe vagy harom 90 mm atmérdjli Petri-csészébe.
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A vizsgalati eredmények értékelése
A megadott hatarértékek az egyes vizsgalt mintaclemekre vonatkoznak.
A vizsgélati eredmények a vizsgalt folyamat mikrobiologiai mindségét jelzik.

Enterobateriaceae por alaku anyatej-helyettesit tapszerekben és 6 honapnal fiatalabb csecsemdknek szant specialis gyogyaszati célu, por alaka diétas élelmiszerekben, valamint por alaku
anyatej-kiegészitd tapszerekben:

— megfeleld, ha az Osszes kapott érték a baktérium hianyat jelzi,

— nem megfeleld, ha a baktérium jelenlétét barmelyik mintaelemben kimutattak.

E. coli, Enterobacteriaceae (egyéb élelmiszer-kategoriak) és koagulaz-pozitiv sztafilokokkuszok:

— megfeleld, ha az sszes kapott érték < m,

— elfogadhato, ha n érték koziil legfeljebb ¢ van m és M kozott, és a tobbi kapott érték < m,

— nem megfeleld, ha a kapott értékek koziil egy vagy tobb > M, vagy az n érték koziil tobb mint ¢ van m és M kozott.

Presumptive Bacillus cereus por alakl anyatej-helyettesitokben és hat honapnal fiatalabb csecsemdknek szant specialis gyogyaszati célti por alaka diétds élelmiszerekben:
— megfeleld, ha az Osszes kapott értek < m,

— elfogadhato, ha n érték kozil legfeljebb ¢ van m és M kozott, és a tobbi kapott érték < m,

— nem megfeleld, ha a kapott értékek koziil egy vagy tobb > M, vagy az n érték koziil tobb mint ¢ van m és M kozott.
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2.3. Tojasalapu termékek

Mintavételi terv (') Hatarértékek . . .
. . .. . . Referencia- Az a fazis, ahol a kritériumot Intézkedés nem megfeleld
Elelmiszer-kategoria Mikroorganizmusok . 5 . . h
modszer (%) alkalmazni kell eredmény esetén
n c m M
2.3.1. Tojasalapt Enterobacteriaceae 5 2 10 cfu/g vagy ml | 100 cfu/g vagy ml | »M9 EN | Gyartisi folyamat vége A hoékezelés hatékonysa-
termékek ISO ganak és az Gjraszennye-
21528-2 4 z6dés megel6zésének
ellenérzése

(") n = a mintaelemek szama; ¢ = m és M kozotti értéket addé mintaclemek szama.
(®) Mindig a szabvany legfrissebb kiadasa hasznalando.

A vizsgalati eredmények értékelése

A megadott hatarértékek az egyes vizsgalt mintaclemekre vonatkoznak.

A vizsgalati eredmények a vizsgalt folyamat mikrobiologiai mingségét jelzik.

Enterobacteriaceae tojasalapt termékekben:

— megfeleld, ha az sszes kapott érték < m,

— elfogadhato, ha n érték kozil legfeljebb ¢ van m és M kozott, és a tobbi kapott érték < m,

— nem megfeleld, ha a kapott értékek koziil egy vagy tobb > M, vagy az n érték koziil tobb mint ¢ van m és M kozott.
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2.4. Halaszati termékek

Mintavételi terv (') Hatarértékek . L . i , .
Elelmi Kateaori Mik . K Referencia- Az a fazis, ahol a kritériumot | Intézkedés nem megfelel6 ered-
elmiszer-kategoria ikroorganizmuso! . 2 . . f
modszer (%) alkalmazni kell mény esetén
n c m M
2.4.1. Fott  rakfelekbol  és | E coli 5 2 1 MPN/g 10 MPN/g |ISO TS 16649-3 | Gyartasi folyamat vége Gyartasi higiénia javitasa
puhatestliekbdl  késziilt - — . . .
héjas és kifejtett termé- Koagulaz-pozitiv ~ sztafi- 5 2 100 cfu/g 1000 cfu/g | EN/ISO 6888-1 | Gyartasi folyamat vége Gyartasi higiénia javitasa
kek lokokkuszok vagy -2

(") n = a mintaelemek szama; ¢ = m és M kozotti értéket adé mintaclemek szama.
(?) Mindig a szabvany legfrissebb kiadasa hasznalando.

A megadott hatarértékek az egyes vizsgalt mintaclemekre vonatkoznak.

A vizsgalati eredmények a vizsgalt folyamat mikrobiologiai mindségét jelzik.

E. coli fott rakfélékbol és puhatestiiekbdl késziilt héjas és kifejtett termékekben:

— megfeleld, ha az Osszes kapott érték < m,

— elfogadhatd, ha az n érték koziil legfeljebb ¢ van m és M kozott, és a tobbi kapott érték < m,

A vizsgalati eredmények értékelése

— nem megfeleld, ha a kapott értékek koziil egy vagy tobb > M, vagy az n érték koziil tobb mint ¢ van m és M kozott.

Koagulaz-pozitiv sztafilokokkuszok héjas és fott rakfélékben és puhatestiiekben:

— megfeleld, ha az sszes kapott érték < m,

— clfogadhato, ha n érték kozil legfeljebb ¢ van m és M kozott, és a tobbi kapott érték < m,

— nem megfeleld, ha a kapott értékek koziil egy vagy tobb > M, vagy az n érték koziil tobb mint ¢ van m és M kozott.
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2.5. Zoldségek, gyiimélcsok és ezekbol késziilt termékek

. ) Mintavételi terv (') Hatarértékek . . ) i B )
8 : - Mikroorganizmu- L Az a fazis, ahol a kritériumot | Intézkedés nem megfeleld eredmény
Elelmiszer-kategdria Referencia-modszer () . p
sok alkalmazni kell esetén
n c m M
2.5.1. Apritott vagy darabolt | E. coli 5 2 100 cfu/g | 1000 cfu/g | ISO 16649-1 vagy 2 | Gyartasi folyamat Gyartasi  higiénia ¢és nyers-
gytimodles és zoldség (fogyasz- anyag-kivalasztas javitasa
tasra kész)
2.52.»M9 Nem pasztérozott %) | E. coli 5 2 100 cfu/g | 1000 cfu/g | ISO 16649-1 vagy 2 | Gyartasi folyamat Gyartasi  higiénia ¢és nyers-
gylimoles- és  zoldséglevek anyag-kivalasztas javitasa
(fogyasztasra kész) <«

(") n = a mintaelemek szama; ¢ = m és M kozotti értéket adé mintaclemek szama.

(®) Mindig a szabvany legfrissebb kiadasa hasznalando.

»>M9 (}) A ,nem pasztérozott” kifejezés azt jelenti, hogy a levet nem vetették ala idStartam-hémérséklet kombindciok utjan megvaldsitott pasztérozésnek vagy mas, az E.colira gyakorolt hatésa tekintetében a
- pasztérozéssel egyenértékii baktericid hatas elérésére validalt eljarasoknak. <

A vizsgalati eredmények értékelése
A megadott hatarértékek az egyes vizsgalt mintaclemekre vonatkoznak.
A vizsgélati eredmények a vizsgalt folyamat mikrobiologiai mindségét jelzik.
E. coli (fogyasztasra kész) apritott vagy darabolt gylimélcsben és zoldségben és (fogyasztasra kész) nem pasztérozott gyiimoles- és zoldséglevekben (fogyasztasra kész):
— megfeleld, ha az sszes kapott érték < m,
— clfogadhato, ha az n értek koziil legfeljebb ¢ van m és M kozott, és a tobbi kapott érték < m,

— nem megfeleld, ha a kapott értékek koziil egy vagy tobb > M, vagy az n érték koziil tobb mint ¢ van m és M kozott.
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3. fejezet Mintavételi és minta-el6készitési szabalyok

3.1. A mintavétel és a minta-eldokészités altalanos szabalyai

A vizsgalati mintdk vételér6l és el6készitésérdl szolo részletes szabalyok
hidnyaban a vonatkozé ISO- (Nemzetkdzi Szabvanyiigyi Szervezet) szabvanyok
¢és a Codex Alimentarius utmutatasai alkalmazandok referenciamodszerként.

3.2. Bakteriologiai mintavétel vagohidakon és daralt hust, eldkészitett hust,
mechanikusan lefejtett hust vagy friss hust eldallito létesitményekben

Mintavételi szabalyok vagott szarvasmarhara, sertésre,
juhra, kecskére és lora vonatkozodan

A roncsolasos és roncsolasmentes mintavételi modszereket, a mintavételi helyek
kivalasztasat és a mintak tarolasara és szallitasara vonatkoz6 szabalyokat az ISO
17604 szabvany hatarozza meg.

Az egyes mintavételi menetekben &t-6t vagott testbdl torténik sziroprobaszerii
mintavétel. A mintavételi helyeket az egyes tizemekben hasznalt vagasi techno-
logia figyelembevételével valasztjak ki.

Az Enterobacteriaceae és az aerob mikrobakoloniak szamanak meghatarozasat
célzd vizsgalatokhoz torténé mintavételnél valamennyi vagott allati testbol
négy-négy helyen vesznek mintat. A roncsolasos modszernél négy, Gsszesen
20 cm® Kkiterjedésti szovetmintat vesznek. Ha erre a célra a roncsoldsmentes
modszert hasznaljak, akkor a mintavételi teriiletnek mintavételi helyenként
legalabb 100 cm?-t kell lefednie (kiskérédzok vagott testei esetében 50 cm>-t).

Salmonella-vizsgalatokhoz torténé mintavétel esetén dorzsszivacsos mintavételi
modszert kell hasznalni. Mintavétel céljabol a szennyezédésnek leginkabb kitett
teriileteket kell kivalasztani. A mintavétel Gsszteriiletének legalabb 400 cm?-t kell
lefednie.

Ha a mintakat a vagott allati testen 1év0 kiilonbozé mintavételi helyekrdl veszik,
akkor ezeket vizsgalat el6tt egyesiteni kell.

Mintavételi szabalyok vagott baromfitestek ¢és friss
baromfihus esetében

A vagoéhidak Salmonella- és Campylobacter-vizsgalat céljara nyaki borrel rendel-
kezd teljes vagott baromfitesteken vesznek mintat. A darabolo- és feldolgozo-
tizemeknek — kivéve azokat, amelyek egy adott vagohidhoz tartoznak, és csak
onnan érkez6 hus darabolasat és feldolgozasat végzik — szintén mintat kell
vennitik Salmonella vizsgalatara. Ilyenkor elsésorban — ha van ilyen — nyaki
bérrel rendelkezd teljes vagott baromfitesteken vesznek mintat, biztositva ugyan-
akkor, hogy a vizsgalat kiterjedjen a bdrrel rendelkezd és/vagy bor nélkiili vagy
kevés borrel rendelkez baromfirészekre, tovabba hogy a mintaba vald kiva-
lasztas kockazatalapu legyen.

A vagohidak mintavételi terveiben szerepelnie kell az ismeretlen szalmonellasta-
tusza allomanyokbol szarmazd vagott baromfitesteknek, valamint az olyan allo-
manyokbol szdrmazd vagott baromfitesteknek, amelyek ismerten pozitivak a
Salmonella Enteritidis vagy a Salmonella Typhimurium tekintetében.

Ha a 2. fejezet 2.1.5. és 2.1.9. sordban a vagohidakon vagott baromfitestek
Salmonella- és Campylobacter-fertdzottsége tekintetében meghatarozott technolo-
giai higiéniai kritériumok vonatkozasaban a Salmonella- és Campylobacter-vizs-
galatot ugyanazon laboratoriumban végzik, minden egyes mintavételi menetnél
legalabb 15 vagott baromfitestbol kell szaroprobaszerti mintat venni a nyaki
borbél, hiités utan. Vizsgalat eldtt ugyanabbdl az allomanybol legalabb harom
vagott baromfitestbdl vett nyakibér-mintat kell egyesiteni egy 26 g-os mintava. A
nyakibOr-mintak ennélfogva 5 x 26 g-os végleges nyakibér-mintat alkotnak (egy
minta parhuzamos Salmonella- és Campylobacter- vizsgalatahoz 26 g-ra van
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sziikség). A mintakat a mintavétel utan meg kell 6rizni, és legalabb 1 °C-os, de
legfeljebb 8 °C-os hémérséklet biztositasa mellett laboratériumba kell szallitani,
iigyelve arra, hogy a mintavétel és a Campylobacter-vizsgalat kozott 48 oranal
kevesebb id6 teljen el, igy biztositva a mintak épségét. Azok a mintak, amelyek
elértek a 0°C -os homérsékletet, nem hasznalhatok fel a Campylobacterre
megallapitott kritériumnak valo megfeleléség ellenérzésére. Az 5 x 26 g-os
mintak hasznalandok a 2. fejezet 2.1.5. és 2.1.9. soraban meghatarozott techno-
l6giai higiéniai kritériumok és az 1. fejezet 1.28. soraban meghatarozott élelmi-
szer-biztonsagi kritérium teljesiilésének ellendrzéséhez. A torzsszuszpenzid elké-
szitéséhez a laboratoriumban a 26 g-os vizsgalt mennyiséget at kell vinni 9 térfo-
gatnyi (234 ml) pufferolt peptonvizbe (BPW). A pufferolt peptonvizet a hozza-
adas el6tt szobahdmérsékletre kell melegiteni. A keveréket Stomacher vagy Pulsi-
fier homogenizaloban koriilbeliil egy perces kezelésnek kell alavetni. Keriilni kell
a habzast, a levegének a Stomacher zacskobol valo lehetdleg maradéktalan elta-
volitasaval. A torzsszuszpenziobol 10 ml-t (kb. 1 g) at kell vinni egy tres steril
kémcsdbe és a 10 ml-b6l 1 ml hasznalandd a Campylobacter szelektiv lemezen
torténd szamlalasahoz. A torzsszuszpenzid fennmarado részét (250 ml — kb. 25 g)
a Salmonella kimutatasara kell felhasznalni.

Ha a 2. fejezet 2.1.5. és 2.1.9. soraban a vagohidakon vagott baromfitestek
Salmonella- és Campylobacter-fertdzottsége tekintetében meghatarozott technolo-
giai higiéniai kritériumok vizsgalatat és a Salmonella- és Campylobacter-vizs-
galatot két kiillonbozé laboratoriumban végzik, minden egyes mintavételi
menetnél legalabb 20 vagott baromfitestbdl kell szaroprobaszerti mintat venni a
nyaki borbdl, hiités utan. Vizsgalat el6tt ugyanabbdl az allomanybodl legalabb
négy vagott baromfitestbdl vett nyakibér-mintat kell egyesiteni egy 35 g-os
mintava. A nyakibér-mintak igy 5 x 35 g-os végleges nyakibér-mintat alkotnak,
amelyeket (a Salmonella vizsgalatara szolgald) 5 x 25 g-os ¢és (a Campylobacter
vizsgalatara szolgald) 5 x 10 g-os végleges mintakra kell felosztani. A mintakat a
mintavétel utan meg kell 6rizni, és legalabb 1 °C-os, de legfeljebb 8 °C-os
homérséklet biztositasa mellett laboratoriumba kell szallitani, tgyelve arra,
hogy a mintavétel és a Campylobacter-vizsgalat kozott 48 oranal kevesebb id6
teljen el, igy biztositva a mintak épségét. Azok a probak, amelyek elérték a 0 °C-
os homérsékletet, nem hasznalhatok fel a Campylobacterre megallapitott kritéri-
umnak valé megfeleldség ellendrzésére. Az 5 x 25 g-os mintak hasznalandok a 2.
fejezet 2.1.5. soraban meghatarozott technoldgiai higiéniai kritériumok és az 1.
fejezet 1.28. sordban meghatarozott élelmiszer-biztonsagi kritérium teljesiilésének
ellenérzéséhez. Az 5 x 10 g-os mintdk hasznalandok a 2. fejezet 2.1.9. sordban
meghatarozott technologiai higiéniai kritérium teljesiilésének ellendrzéséhez.

A nem vagott baromfitestbdl szarmazo friss baromfihis tekintetében végzett
Salmonella-vizsgalat esetében 6t darab, legalabb 25 g-os mintat kell venni ugyan-
abbol a tételbdl. A borrel rendelkezd baromfirészekbdl vett mintanak bort és
vékony felszini izomszelvényt kell tartalmaznia, ha a bdrmennyiség nem
elegend6 ahhoz, hogy mintavételi egységként szolgaljon. A bér nélkiili vagy
csak kevés bérrel rendelkez6 baromfirészekbdl vett mintanak — annak érdekében,
hogy megfelelé mintavételi egységként szolgaljon — az esetleges bordarabok
mellett vékony felszini izomszelvényt vagy -szelvényeket kell tartalmaznia. A
husdarabot ugy kell kinyerni, hogy a lehetd legtdbbet tartalmazzon a hus feli-
letébol.

Mintavételi Gtmutatasok

A vagott allati testekre vonatkozd mintavételrdl részletesebb iranymutatdsok
(kiilondsen a mintavételi helyeket illetden) szerepelhetnek a 852/2004/EK rende-
let 7. cikkében emlitett, a helyes gyakorlatra vonatkoz6 utmutatokban.

Mintavételi gyakorisag vagott allati testek, daralt hus,
eldkészitett hus, mechanikusan levalasztott hus ¢és friss
baromfihus esetében

A daralt hust, el6készitett hust, mechanikai uton levalasztott hust és friss barom-
fihust eldallitd vagohidat vagy a létesitményt iizemeltet élelmiszer-ipari vallal-
kozoknak legalabb hetente egyszer mintavételt kell végezniiik mikrobiologiai
elemzéshez. A mintavétel napjat minden héten valtoztatni kell, hogy a vizsgalat
a hét minden napjara kiterjedjen.
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A daralt hisban és az elokészitett husokban az E. coli és az aerob mikrobako-
l16nidk szdmanak meghatdrozasara, valamint az allati testekben talalhato Entero-
bacteriaceae és aerob mikrobakoloniak szamanak meghatarozasara vett mintak
esetében a vizsgalati gyakorisagot két hétre lehet csokkenteni, amennyiben hat
egymast kovetd héten keresztiil megfelelé eredmények sziiletnek.

A daralt hus, az elokészitett hus, a vagott allati testek és a friss baromfihts
Salmonella-vizsgalatra torténd mintavételezése esetében a vizsgalati gyakorisagot
két hétre lehet csokkenteni, amennyiben harminc egymast kovetd héten keresztiil
megfeleld eredmények sziiletnek. A Salmonella vizsgalatara torténd mintavétel
gyakorisaga akkor is csokkenthetd, ha létezik egy nemzeti vagy regionalis szinti,
a Salmonella visszaszoritasara iranyuld program, és ez a program olyan vizs-
galatokat foglal magaban, melyek kivaltjak az e bekezdésben targyalt mintavételt.
A mintavételi gyakorisag tovabb csokkenthetd, ha a Salmonella visszaszoritasara
iranyulé nemzeti vagy regionalis program igazolja, hogy a Salmonella-preva-
lencia a vagohid altal vasarolt allatok korében alacsony.

A vagott baromfitestek Campylobacter-vizsgalatra torténd mintavételezése
esetében a vizsgalati gyakorisagot két hétre lehet csokkenteni, amennyiben 52
egymast kovetd héten megfeleld eredmények sziiletnek. A Campylobacter-minta-
vétel gyakorisaga az illetékes hatosag altali engedélyezést kovetéen csokkenthetd,
ha létezik egy hatdsagi vagy hatosagilag elismert nemzeti vagy regionalis szinti,
a Campylobacter visszaszoritasara iranyulé program, és ez a program olyan
mintavételt és vizsgalatokat foglal magaban, melyek egyenértékiick a 2. fejezet
2.1.9. soraban meghatarozott technoldgiai higiéniai kritérium teljesiilésének ellen-
Orzéséhez sziikséges mintavétellel és vizsgalatokkal. Ha az ellendrzési program
az allomanyok tekintetében alacsony Campylobacter-fertézottségi szintet hataroz
meg, és ennek az alacsony Campylobacter-fertdzottségi szintnek a vagohid altal
vasarolt brojlercsirkék szarmazasi gazdasagai 52 héten keresztiil megfeleltek, a
mintavételi gyakorisag tovabb csokkenthetd. Amennyiben az ellenérzési program
az év egy bizonyos szakaszaban kielégitd eredményeket mutat fel, a Campy-
lobacter-vizsgalat gyakorisaga erre vonatkozd hatdsagi engedély birtokaban az
évszakonkénti valtozasokhoz is igazithato.

A daralt hust, el6készitett hust ¢és friss baromfihlst csekély mennyiségben eldal-
lito kis vagohidak és létesitmények ugyanakkor felmentést kaphatnak a mintavé-
teli gyakorisagra vonatkozé emlitett kovetelmények aldl, amennyiben arra —
kockazatértékelés alapjan — az illetékes hatdsag engedélyt ad.

3.3. Mintavételi szabalyok a csirdkra vonatkozoan

E szakasz alkalmazasaban a 208/2013/EU végrehajtasi rendelet 2. cikkének b)
pontjaban szerepld tételmeghatarozas alkalmazando.

A. A mintavétel és a vizsgalat altalanos szabalyai
1. Magvakbol allo tétel elézetes vizsgalata

A csirdkat eldallito ¢lelmiszer-ipari vallalkozok valamennyi tételbdl reprezentativ
mintdn eldzetes vizsgalatot végeznek. A reprezentativ mintdnak a magtételek
stilyanak legalabb 0,5 %-at kell kitennie, 50 grammos részmintdkban, vagy az
illetékes hatosag altal ellendrzott, strukturalt, statisztikailag megfeleld mintavételi
stratégia alapjan kell kivélasztani azt.

Az elézetes vizsgalat elvégzése céljabol az élelmiszer-ipari vallalkozok a repre-
zentativ mintaban 1évé magvakat ugyanolyan feltételek mellett kell csiraztatnia,
mint a csirdztatasra szant magokbol allo tétel tobbi részét.

2. A csirdk és a hasznalt ontdzOviz mintavétele és vizsgalata

A csirakat eldallitdo élelmiszer-ipari vallalkozok mikrobioldgiai vizsgalatokhoz
olyan szakaszban vesznek mintat, ahol legnagyobb az esélye annak, hogy Shiga-
toxint termeld Escheria coli (STEC) és Salmonella spp-t talalnak, mindenesetre
legalabb 48 oraval a csirazasi folyamat elkezdése utan.
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A csiramintakat az 1. fejezet 1.18. és 1.29. soraban szerepl$ eldirasoknak
megfelelden kell elemezni.

Azonban, ha egy csirakat eldallitd élelmiszer-ipari vallalkozo mintavételi tervvel
rendelkezik, amely tobbek kozott mintavételi eljarasokbol, és a hasznalt onto-
zO6viz mintavételi pontjaibol all, behelyettesitheti az 1. fejezet 1.18. és 1.29.
soraiban szerepld mintavételi tervek szerinti mintavételi kovetelményt a csirdk
ontozésére hasznalt 5, egyenként 200 ml-es vizminta elemzésével.

A fenti esetben az 1. fejezet 1.18. és 1.29. soraban meghatarozott kdvetelmények
alkalmazandok a csirdk 6ntozésére hasznalt viz elemzésére, 200 ml-es hianyhatar-
ral.

Amikor egy magtétel eloszor keriil ellenérzésre, az élelmiszer-ipari vallalkozok
csak akkor hozhatjak forgalomba a csirakat, ha a mikrobiologiai elemzés ered-
ményei megfelelnek az 1. fejezet 1.18. és 1.29. sorainak, vagy 200 ml-es hiany-
hatar esetén, ha hasznalt ont6zdvizet elemeztek.

3. Mintavétel gyakorisaga

A csirakat eldallito élelmiszer-ipari vallalkozok mikrobiologiai elemzésekhez
legalabb havonta egyszer olyan szakaszban vesznek mintat, ahol a legnagyobb
az esélye annak, hogy Shigatoxint termeld Escheria colit (STEC) és Salmonella
spp-t talalnak, de minden esetben legalabb 48 o6raval a csirdzasi folyamat elkez-
dése utan.

B. Az e szakasz A. pontjanak 1. alpontjaban meghata-
rozott, valamennyi magtétel eldzetes vizsgalatatol valod
eltérés

Amennyiben a kovetkezd feltételek alapjan indokolt, és az illetékes hatosagok
altal engedélyezett, a csirdkat eléallitd élelmiszer-ipari véallalkozok felmentheték
az e szakasz A. pontjanak 1. alpontjaban meghatarozott mintavétel alol:

a) az illetékes hatésdg meggy6z6dott arrdl, hogy az élelmiszer-ipari vallalkozo
olyan élelmiszer-biztonsagi iranyitasi rendszert mitkodtet az adott 1étesitmény-
ben, mely allhat a termelési folyamat 1épéseibdl, és amely csokkenti a mikro-
biologiai kockazatot; valamint

b

~

Korabbi adatok megerdsitik, hogy az engedély megadasa eldtt legalabb 6
egymast kovetd honapon keresztiil a létesitményben eléallitott kiillonbozo
tipusu csirdk valamennyi tétele megfelelt az 1. fejezet 1.18. és 1.29. soraban
meghatarozott élelmiszer-biztonsagi kritériumoknak.
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1I. MELLEKLET

A 3. cikk (2) bekezdésében emlitett vizsgalatok a kovetkezoket tartalmazzak:

— a termék fizikai-kémiai jellemzdinek (mint pl. pH, a,, sotartalom, tartosito-
szerek koncentracidja és a csomagolasi rendszer tipusa) specifikacioi, figye-
lembe véve a tarolasi és feldolgozasi feltételeket, a szennyezddés lehetdségeit
¢és a tervezett eltarthatosagi id6t, valamint

— a rendelkezésre all6 szakirodalom ¢és a kutatdsi eredmények megismerése
a szoban forgd mikroorganizmusok szaporodasnak és talélési tulajdonsaga-
inak tekintetében.

Ha a fent emlitett felmérések alapjan sziikséges, az élelmiszer-ipari véllalkozok
tovabbi felméréseket végeznek, amelyek kiterjedhetnek a kovetkezokre:

— a kérdéses élelmiszerre kialakitott prediktiv matematikai modellezés,
a termékben talalhato kérdéses mikroorganizmusok kritikus szaporodasi és
talélési tényezbinek felhasznalasaval,

— elemzések annak vizsgalatara, hogy a megfeleléen beoltott kérdéses mikro-
organizmusok a termékben hogyan képesek a szaporodasra és tulélésre éssze-
rlien varhat6 kiilonboz6 tarolasi korilmények kozott,

tarolas és hasznalat ésszerlien el6relathatd koriilményei kozott esetleg jelen
1év6 kérdéses mikroorganizmusok szaporodasanak és tulélésének értékelése
céljabol.

A fent emlitett felméréseknek figyelembe kell venniiik a termékre jellemz6 bels6
valtozékonysagot, a kérdéses mikroorganizmust, valamint a feldolgozas és
a tarolas kortilményeit.
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