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Elnevezés bejegyzése iranti kérelem kozzététele a mezGgazdasagi termékek és az élelmiszerek
min§ségrendszereirdl sz616 1151/2012/EU eurépai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke
(2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2023/C 290/07)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (!) 51. cikke alapjin jogot keletkeztet a kérelem
elleni felszdlaldsra, amely az e kozzététel napjdtdl szamitott hirom hénapon beliil tehetd meg.

EGYSEGES DOKUMENTUM
»XoAitlia TyMwupiag [ Halitzia Tillirias”
EU-szdm: PGI-CY-02872
A benyujtds napja: 2022.10.21.

1. Elnevezés (OEM vagy OF]J)

,XahitCia TnA\upiag [ Halitzia Tillirias”

2. Tagdllam vagy harmadik orszig

Ciprus

3. A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa

1.3. osztély: Sajtok

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

A, XahitCia TnMwuplag | Halitzia Tillirias” hékezelt friss kecsketejbdl, (nem sertésbdl szarmazd) tejoltdbdl és sébol
késziilt lagy vagy félkemény fehér sajt.

A, XahitQia TnMwupiag | Halitzia Tillirias” sajtot s6zott tejsavoban érlelik az elgallitds idGpontjatdl szamitott legalabb
negyven (40) napig, miel6tt fogyasztasra kész lenne. A ,XahitCia Tn\Mwupiag [ Halitzia Tillirias” atldtsz6 csomagoldsban

keriil forgalomba; minden egyes csomag szdmos darabot tartalmaz, sézott savoba meritve. A darabok szabélytalan
alakaak, és mindegyik darab tomege koriilbeliil 20 g és 80 g kozotti.

Kémiai jellemzSk

A szdrazanyag zsirtartalma: legaldbb 43 %
Nedvességtartalom: legfeljebb 56 %

S6: legfeljebb 4,5 %

Erzékszervi tulajdonsagok

A, XaNitGa TnMupiag | Halitzia Tillirias” lagy vagy félkemény és meglehet@sen morzsalékos édllagt sajt, killonboz8
méretd és alaka jellegzetes lyukakkal. Friss, savanykas iz, citromos és enyhén sés aromaval.

3.3. Takarmdny (kizdrolag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetében)
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3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

Az elédllitas valamennyi miivelete — a tej leszallitdsatol kezdve a sajt érleléséig — a meghatdrozott foldrajzi teriileten
torténik.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozo egyedi szabdlyok

A ,XahitCia Tn\wupiag [ Halitzia Tillirias” sajtot atlatszé csomagoldsba csomagoljdk, és minden csomagban szdmos
darab talalhato.

Ahhoz, hogy a ,Xa\itia TnMupiag | Halitzia Tillirias” szabalytalan alakja és morzsalékos éllaga megmaradjon, a
meghatdrozott teriileten beliil kell csomagolni, mivel a tertileten kiviili szdllitds és csomagolds novelheti e sajitos
jellemz8k megvaltozdsanak kockdzatit. A meghatdrozott teriileten beliili csomagolds emellett jobb nyomonkovet-
het8séget is biztosit.

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabdlyok

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozasa

A meghatdrozott f6ldrajzi teriiletet Kato Pirgosz Tilliriasz, Pijenia, Pahiammosz, Pano Pirgosz Tilliriasz és Moszfili
telepiilések kozigazgatasi hatdrai hatdroljak. Ezek a telepiilések a ciprusi Tilliria régidban taldlhatok.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A, XahitCia TnMwuplag [ Halitzia Tillirias” OF] elnevezés bejegyzése irdnti kérelem okai a termék fizikai és érzékszervi
tulajdonsagai, amelyek elsGsorban az elGéllitasi folyamatnak és a termel6k altal a meghatdrozott teriileten kifejlesztett
szakértelemnek tudhatok be. E sajitos jellemzdSknek, kiilonosen a sajt alakjanak koszonhet8en a termék olyan
hirnévnek orvend, amelynek révén szorosan kapcsolodik a meghatérozott el§allitdsi teriilethez.

Jellegzetes alakjukkal, tiszta fehér sziniikkel és a belsejilkben taldlhaté szabélytalan lyukakkal, amelyek érdes
megjelenést kolcsondznek, hasonléan a tengerviz hatdsdra simdra koptatott kovekhez, a ,XahitGia TnMwupiag |
Halitzia Tillirias” darabjai a tenger mellett taldlhat6 nagy fehér kavicsokra emlékeztetnek. Ezen egyedi sajdtossdgokrol
kapta nevét a termék, tobbes szdma f6névként, mivel a sajtdarabok Osszecsomagolva még inkabb hasonlitanak a
tengerparti kavicsokra.

Az aldbbiakban felsorolt technikdk egyiittesen el8segitik, hogy kialakuljanak a ,XaAitGia TnMwupiag [ Halitzia Tillirias”
fentiekben leirt fizikai és érzékszervi jellemzdi, azaz a fehér szin, a szabdlytalan lyukakkal rendelkez8 kavicsszerii
forma, valamint a lagy vagy félkemény allag.

a) Kizdrolag kecsketejet haszndlnak, aminek révén a sajt fehérebb, mint mds sajtok, amelyek nagyobb ardnyban
tartalmaznak kiilonboz8 tipusi tejeket.

b) Az alvadékot gombélyti, majd kisebb darabokra vigjdk, amelyeket sekély tdroléedényekbe helyeznek, majd 48
6ran keresztiil sozott savoban pihentetnek. Amikor az alvadékdarabokat a tdrol6edényekbe helyezik, iigyelni kell
arra, hogy ne legyenek tdl szorosan egymds mellett, amit8l megvaltozna az alakjuk. Ez az egész folyamat azért
fontos, mert az alvadékdarabok felszivjdk a sozott tejsavot és megduzzadnak, és igy nyeri el kavicsszert alakjit a
»XahitCia TnA\upiag [ Halitzia Tillirias”.

¢) Azéltal, hogy az alvadékot egy ,talari” nevii kosdrszer(i eszkozbe helyezik 4t, Ovatosan megrazzdk és kissé
osszenyomjdk, az alvadékon belil - és ezdltal a végtermékben — mechanikusan lyukak képz8dnek.

d) A sézott savéban torténd érlelés sordn mikrobioldgiai folyamatok mennek végbe, amelyek hozzdjarulnak a termék
szabalytalan, lekerekitett alakjanak és érdes feliiletének kialakuldsdhoz, amely a tengerviz dltal simdra koptatott
kavicsokra emlékeztet.

e) A fehérjebomlds természetes folyamata fontos a fehér sajtok sozott savéban torténd érlelése sordn, és elGsegiti a
lagy vagy félkemény allag kialakuldsat.
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A Xahit@ia TnM\upiag | Halitzia Tillirias” jellemz8it, annak tengerparti kavicsokhoz valé hasonldsigat és a
meghatdrozott foldrajzi teriilettel fenndllé kapcsolatdt egy kozelmdltbeli tudomdnyos kutatds is leirta, amelybdl
megtudhatd, hogy ,a Halitzia egy sos lében érlelt hagyomdnyos fehér sajt, amelyet az északnyugat-ciprusi Tilliria
tavoli félszigetén allitanak el6 kecsketejbdl kis mennyiségben, a gazdasdgok szintjén”, tovabbd hogy ,A sajt neve az
alakjdbol ered, amely kis fehér kdre vagy kavicsra emlékeztet” (Photis Papademas et al.: Conventional and omics
approaches shed light on Halitzia cheese, a long-forgotten white-brined cheese from Cyprus, in: International Dairy
Journal 98., 2019, 72-83. 0.).

A ,XahitGia TnMwuplag [ Halitzia Tillirias” készitésének mesterségét valdszintileg a hodité népek adtdk at a térség
lakosainak a 16. szdzad vége felé. Bar a ,XahitCia TnMwupiag | Halitzia Tillirias” elddllitdsa f6ként a meghatdrozott
teriiletre korlatozddott, az ut6bbi években a termék a sziget egész teriiletén népszertivé vélt.

A XaNitGa TnMwupiag | Halitzia Tillirias” készitésével kapcsolatos szakértelem nemzedékrdl nemzedékre szdllt, és
napjainkig kis hazi tizemekben vagy Tilliria lakéinak otthonaiban éllitjak el8. A sajtoban és az interneten az utdbbi
id6kben nagy figyelmet kapott a ,XahitGia TnA\piag | Halitzia Tillirias” sajt. A ciprusi nyelvjirds szétdraiban és a
ciprusi élelmiszereket népszertisit§ kiadvanyokban, példdul Ciprus gasztrondémiai térképén egyarant megtaldlhaté a
»XahitCia TnA\upiag [ Halitzia Tillirias” elnevezés. Szakirodalmi adatok azt mutatjak, hogy a terméket hagyomédnyosan
kecske- és juhtej keverékébdl dllitottdk el6, de az utdbbi években és killonosen Tilliria térségében a kecsketej
kizarolagos felhasznaldsa vélt bevett gyakorlatta.

2016 ota Tilliria térségében hagyomdnnyd valt a Halitzia- és fugefesztival, mig 2020-ban a ,Xa\itGia TnMwupiag |
Halitzia Tillirias” a ,Cyprus Eating Awards” keretében elnyerte ,az év ciprusi terméke” cimet. Ezenkiviil a ,XahitCia
TnMupiag [ Halitzia Tillirias” egyike azon termékeknek, amelyek megkaptdk a ,Taste Cyprus Delightful Journeys”
mindségi védjegyet és a ,Ciprus reggeli” védjegyet, emellett ciprusi éttermek étlapjain is megtalalhatd.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

http://www.moa.gov.cy/moa/da/da.nsf/All/82B33F7D83ABF5A8C225879C00346BA5?0OpenDocument
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