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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Termékleiris nem kisebb jelentGségii médositisinak jévahagydsira irdanyul6 kérelem kozzététele a
mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek mindségrendszereirdl sz616 1151/2012/EU eurdpai
parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2023/C 202/13)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet () 51. cikke alapjdn jogot keletkeztet a modositdsi
kérelem elleni felszolaldsra, amely a kozzététel id6pontjatdl szamitott hdrom hénapon beliil tehetd meg.

AZ OLTALOM ALATT ALLO EREDETMEG]ELOLESEKHEZ]OLTALOM ALATT ALLO FOLDRA]ZI ]ELZESEKHEZ KAPCSOLODO
TERMEKLEIRAS NEM KISEBB JELENTOSEGU MODOSITASANAK JOVAHAGYASARA IRANYULO KERELEM

Az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének elsG albekezdése szerinti médositds jévahagydsdra irdnyuld
kérelem

»PARMIGIANO REGGIANO”
EU-szam: PDO-IT-0016-AMO06 — 2021.12.2.
OEM (X) OF) ()
1. Kérelmezd csoportosulds és jogos érdek

Consorzio del Formaggio Parmigiano-Reggiano (A ,Parmigiano Reggiano” sajt oltalméért felelgs konzorcium)
Székhely: Via J.F. Kennedy, 18

42124 Reggio Emilia (RE)

ITALIA

Tel. + 39 0522307741

Fax + 390522307748

E-mail: staff@parmigianoreggiano.it

A ,Parmigiano Reggiano” sajt oltalmdért felelés konzorciumot a ,Parmigiano Reggiano” sajtkésziték alkotjdk. E
tarsulis a Mez6gazdasagi, Elelmezési és Erdészeti Minisztérium 2013. oktober 14-i 12511. sz. rendelete
13. cikkének (1) bekezdése alapjdn jogosult médositdsra irdnyul6 kérelem benyujtdsdra.

2. Tagdllam vagy harmadik orszdg

Olaszorszag

3. A termékleirdis médositdssal (médositisokkal) érintett rovata
O A termék elnevezése

A termék lefrdsa

() HLL343.,2012.12.14, 1. 0.
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O  Foldrajzi teriilet

O A szdrmazds igazoldsa
Az el@dllitds médja

O  Kapcsolat

Cimkézés

=]

Egyéb: csomagolds, a szarvasmarhdk takarmdnyozdsanak szabédlyozdsa

4. A médositis(ok) tipusa

Bejegyzett OEM vagy OFJ termékleirdsdnak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentGségtinek nem tekinthetd mddositdsa

O  Bejegyzett OEM vagy OF termékleirdsanak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentSséglinek nem tekinthet§ oly mddon torténd modositdsa, amelyre
vonatkozdan nem tettek kozzé egységes (vagy azzal egyenértékd) dokumentumot

5. Moddositds(ok)

A sajt elGdllitdsdra vonatkozo eldirdsokat tobb cikkre osztottdk annak érdekében, hogy strukturdltabbd tegyék és
megkonnyitsék az olvasdsit, valamint osszhangba hozzdk azt A jelolésrdl sz6lo rendelkezésekkel és A szarvasmarhdk
takarmdnyozdsdnak szabdlyozdsdval, amelyeket mar eddig is cikkek szerint osztottak fel.

»A termék leirdsa” cimsor
A sajt elgdllitdsdra vonatkozd el6irdsok

- l.cikk
Az els6 bekezdésben a ,folozéssel elddllitott” kifejezés olasz megfelelSje scremato-rol decremato-ra médosult.
Ez a médositds az egységes dokumentum 3.2. pontjdba is bekeriilt.

A kordbban hasznalt parzialmente scremato kifejezés jelentése ,félig f6l6zott”, amely az el6irt zsirtartalom szazalékos
ardnyara utalhat, mig a ,Parmigiano Reggiano” sajt készitéséhez a tejszin lefol6zésének folyamata a tapasztalatokon és
a kézmiives technikdn alapul, nem pedig egy adott értéken.

Az els6 bekezdésben a ,tehenekre” valé hivatkozds a ,tejeld tehenek”-re véltozott.
Ez a mddositds az egységes dokumentum 3.2. és 3.3. pontjdba is bekeriilt.

A cél az volt, hogy a terminoldgidt 6sszhangba hozzak ,A szarvasmarhdk takarmdnyozdsdnak szabdlyozdsa” 1. cikkével,
amely szerint a tejel§ dllomdny a vemhesség hatodik hénapjitdl kezdve magaban foglalja a tejeld teheneket, a
szarazonall6 teheneket és az iisz6ket.

Az els6 bekezdés kovetkezd mondata: A tej nem vethetd ald semmilyen hékezelésnek. Adalékanyagok haszndlata tilos.
a kovetkez8képpen mddosult:

A tej nem vethet6 ald semmilyen hdkezelésnek, illetve fizikai vagy mechanikai kezelésnek, példdul centrifugdldsnak,
baktofugdcionak vagy mikrosziivésnek. Adalékanyagok haszndlata tilos.

Ez a mddositds részben az egységes dokumentum 3.2. pontjaba is bekeriilt.

E médositas célja annak egyértelmiivé tétele, hogy a tejet nem lehet hékezelésnek, fizikai kezelésnek vagy mechanikai
kezelésnek aldvetni, kiilon megemlitve a fizikai és mechanikai kezeléseket is, és néhdny példdt emlitve a tiltott
eljarasokra, hangsilyozva, hogy a tejnek felhasznélaskor nyersnek és kezeletlennek kell lennie.

- 4.ckk
Az elsd bekezdésben:
— A kovetkez6 mondat: A ,Parmigiano Reggiano” jellemzdi a kovetkezdk:
a kovetkez8képpen médosult:

A ,Parmigiano Reggiano” nem vethetd ald olyan kezelésnek, amely kdrositja a termék kémiai/fizikai vagy érzékszervi
jellemzéit. A ,Parmigiano Reggiano” jellemzdi a kovetkezdk:

Ez a médositds az egységes dokumentum 3.2. pontjdba is bekeriilt.
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A ,Parmigiano Reggiano” OEM-re vagy a ,parmezdn” oltalom alatt dll6 elnevezésre valé verbdlis vagy grafikus
utaldsok (az Eurdpai Uni6 Birdsdga, C-132/05. sz. iigy, 2008. februdr 26.) szdmos, jelenleg — kiilonosen az EU-ban —
forgalomban 1év6 el6recsomagolt osszetett, kész és feldolgozott élelmiszer cimkézésén, kiszerelésén vagy
hirdetésében szerepelnek. Az ilyen utaldsok haszndlata jelentGsen megndtt, egyrészt a ,Parmigiano Reggiano” (vagy
,parmezan”) elnevezés hirneve, masrészt amiatt, hogy a ,Parmigiano Reggiano” sajt olyan sokoldalt 6sszetevd, amely
szdmos élelmiszer-készitményben haszndlhaté. Ezek a termékek gyakran szdmos problémdt vetnek fel, killonosen
azért, mert a ,Parmigiano Reggiano” vagy ,parmezdn” néven emlitett Osszetevd valdjdban nem ,Parmigiano
Reggiano”, hanem a ,Parmigiano Reggiano™-bdl késziilt félkész termék, amely azonban mér nem rendelkezik a
termékleirdsban eldirt jellemzdkkel, mivel a sajtot kiilonleges kezelésnek vetették ald, mint példaul a széritds vagy
fagyasztds, vagy mds osszetevSkkel keverték.

Meg kell akadélyozni, hogy a ,Parmigiano Reggiano” hirnevét az elnevezésnek a ,Parmigiano Reggiano”-bdl késziilt
félkész terméket tartalmazé élelmiszer-készitmény értékének novelése céljabdl torténd haszndlata révén kihasznaljak.
A jelenleg hatédlyos szabalyok miatt azonban az unids piacon nehézségekbe iitkzott a ,Parmigiano Reggiano” OEM,
illetve a ,parmezédn” oltalom alatt 4ll6 elnevezés ilyen jellegti hasznalatdnak megsziintetése olyan termékek esetében,
amelyek annak ellenére, hogy ,Parmigiano Reggiano™-bdl késziiltek, mdr nem felelnek meg a termékleirdsnak. Ennek
megfelelGen a széveg most mar kifejezetten kimondja, hogy a ,Parmigiano Reggiano” nem vethet$ ald semmilyen
olyan kezelésnek, amely negativan befolydsolja a termék kémiai/fizikai vagy érzékszervi jellemz6it. Ennek célja annak
egyértelmiivé tétele, hogy az ilyen kezelésekkel elééllitott termékek mdr nem nevezhetSk ,Parmigiano Reggiano”
OEM-nek.

Ez a médositds a ,Parmigiano Reggiano” OEM termékleirdsdban szerepl§ egyértelmd rendelkezés hidnya miatt
kialakult, a fentiekben leirt problémdk megolddsa sordn azonositott sajitos nehézségek miatt tortént. A médositésra
a ,Parmigiano Reggiano” OEM-nek az unids piacon a termék hirnevébdl adéddan torténd gyakori jogellenes
haszndlata miatt van sziikség. E médositds célja tehdt, hogy elGsegitse a ,Parmigiano Reggiano” OEM eredetiségének
és hirnevének védelmét az unis piacon.

Az els6 bekezdésben mddosultak a ,Parmigiano Reggiano” sajt jellemzdi:
— A kovetkezd mondat: méretek: a sajtkorong dtmérdje 35—45 cm, oldalmagassdga 20-26 cm;
a kovetkezdképpen modosult:
méretek: a sajtkorong dtmérdje 35—43 cm, oldalmagassdga 2026 cm;
— A kovetkez6 mondat: megjelenés: a kéreg szine természetes szalmasdrga;
a kovetkezdképpen médosult:
a kéreg szine: természetes szalmasdrga, amely id6vel vdltozhat;
Ezek a médositasok az egységes dokumentum 3.2. pontjaba is bekeriiltek.

Az el@allitott sajtkorongok dtlagos sulya évek 6ta koriilbeliil 40 kg volt, &tméréjiik pedig 40 cm, és az értékek ritkdn
kozelitették meg a fels§ hatdrértéket. Az elmalt években azonban fokozatosan egyre nagyobb sajtok késziilnek,
amelyek néhdny esetben megkozelitik a megengedett 45 cm-es maximdlis dtmérét. Br a sajtok méretei a
termékleirdsban meghatdrozott hatdrértékeken beliill vannak, a maximalis méreteket elérd sajtok akdr az 50 kg-ot is
nyomhatnak, ami sdlyos problémdkat okoz a mozgatdsuk, tisztitdisuk és daraboldsuk sordn, mivel az e
folyamatokhoz hasznélt gépeket altaldban az dtlagos méretekre tervezték. Ezért a sajtkorongok maximalis dtmérGjét
45 cm-r8l 43 cm-re csokkentették annak érdekében, hogy elkeriilhet6k legyenek az ilyen miveletekkel kapcsolatos
azon problémdk, amelyek abbdl adddnak, hogy a sajtok dtmérdje megkozeliti a termékleirasban jelenleg megengedett
legnagyobb dtmérét. Ez a modositds mintegy 4 kg-val csokkenti a ,Parmigiano Reggiano” sajtkorong sulyat, anélkiil,
hogy veszélyeztetné annak mindségi jellemzdit, igy az 6sszsuly koriilbeliil 46 kg-ra csokken.

Mig a kéreg 4ltaliban természetes szalmasdrga szind, az érlelés sordn a kornyezeti feltételek (nedvesség, hémérséklet)
ingadozdsa, valamint a sajtok tisztitdsdra haszndlt technikdk és a tisztitds gyakorisdga miatt a kéreg szine a minimalis
12 hénapos érlelési idGszakban vdltozhat. Ez azt jelenti, hogy a szin nem egyenletes, és természetes okok miatt
véltozhat, és ennek egyértelmtivé tétele érdekében modositdsra keriilt sor.
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A szoveg a kovetkez6 masodik bekezdéssel egésziil ki: A sajt dllagdnak jellemzGi tekintetében hivatkozni kell a Jelolésrél
52016 rendelkezésekben meghatdrozott termékkategdridkra.

A termékleirds szisztematikusabb értelmezésének biztositdsa érdekében a szoveg immdr kimondja, hogy a
,Parmigiano Reggiano” sajtnak A sajt elddllitdsdra vonatkozé elGirdsok 5. cikkében leirt és felsorolt jellemzsi mellett
figyelembe kell venni a termékleirdsnak a ,Jelolésrdl sz6l6 rendelkezések” részében, konkrétabban a termékkategériakrol

sz616 mellékletében meghatérozott és osztalyozott, az dllagra vonatkozé jellemzdit is (a megengedett hibakkal egyiitt).

- 5. cikk

Az els6 bekezdés: A mindség, a nyomonkivethetdség és az ellendrzés biztositdsa érdekében a reszelt vagy darabolt (kéreggel vagy
anélkiil értékesitett) ,Parmigiano Reggiano™t a szdrmazdsi teriileten beliil kell csomagolni.

a kovetkezdképpen médosult:

A mindség, a nyomonkavethetdség és az ellendrzés biztositdsa érdekében a reszelt vagy darabolt (kéreggel vagy anélkiil értékesitett)
,Parmigiano Reggiano” reszelésének, daraboldsdnak és ezt kovetd csomagoldsdnak a szdrmazdsi teriileten beliil kell torténnie.

Ez a bekezdés azért modosult, hogy megfeleljen az egységes dokumentum 3.5. pontjanak mdsodik bekezdésében mar
hasznalt kifejezéseknek.

A harmadik bekezdés: Amint azt az 1991. november 4-i miniszterelnoki rendelet mdr megdllapitotta, a ,Parmigiano
Reggiano” eredetmegjelolés haszndlhatd a kizdrdlag az eredetmegjeldlésre jogosult egész sajtbdl késziilt reszelt sajtok esetében is,
feltéve, hogy a reszelésre a sajtkészitési teriileten keriil sor, és a reszelt sajtot ezt kovetden azonnal csomagoljdk, bdrmiféle kezelés és
olyan anyag hozzdaddsa nélkiil, amely megvdltoztathatja annak eltarthatosdgi idejét vagy eredeti érzékszervi jellemzdit.

a kovetkezképpen mddosult:

Amint azt az 1991. november 4-i miniszterelnoki rendelet mdr megdllapitotta, a ,Parmigiano Reggiano” eredetmegjelolés
haszndlhat6 a kizdrélag az eredetmegjelolésre jogosult egész sajtbdl késziilt reszelt sajtok esetében is, feltéve, hogy a reszelésre a
sajtkészitési teriileten kerill sor, és a reszelt sajtot ezt kovetden azonnal csomagoljdk, bdrmiféle kezelés és bdrmilyen anyag
hozzdaddsa nélkiil.

Ez a médositds az egységes dokumentum 3.5. pontjdba is bekeriilt.

A reszelt ,Parmigiano Reggiano” csomagoldsdra utalé szovegben az ,olyan anyag hozzdaddsa nélkill, amely
megvaltoztathatja annak eltarthatosdgi idejét vagy eredeti érzékszervi jellemz6it” szovegrész helyébe a ,barmilyen
anyag hozzdaddsa nélkil” szoveg 1ép. Ennek az dtfogalmazdsnak az a célja, hogy egyértelmiivé tegye, hogy az
anyagok hozzdaddsdnak tilalma minden anyagra vonatkozik.

A szoveg a kovetkezd 0j bekezdéssel egésziil ki: ,Forgdcsok” haszndlata azonban a fent meghatdrozott feltételek mellett
megengedett.

Ez a mddositds az egységes dokumentum 3.5. pontjdba is bekeriilt.

A médositott szovegben kifejezetten szerepel, hogy a reszelt ,Parmigiano Reggiano” sajthoz ,forgdcsok” felhaszndldsa
is megengedett az egész sajtok mellett.

Az évek sordn a piac az eltér fogyaszt6i igényeknek megfelelGen véltozott, ami azt jelenti, hogy a piacon jelenleg a
darabolt ,Parmigiano Reggiano” sokkal tobb kiszerelésben és tipusban éll rendelkezésre. Kordbban szinte csak 1 kg-os
darabok dlltak rendelkezésre, a fogyasztok viltozé szokdsai miatt azonban egyre kisebb kiszerelésekre van
szitkség (150/200 g fix tomeg, kéregmentes mini ,snack” adagok stb.). E kiszereléseknek a ,Parmigiano Reggiano”
sajtokbdl valé el@allitdsa sordn sokkal tobb nyesedék jon 1étre (példdul a sajtkorongok lapjabél, a korong kozépébd,
illetve a rogzitett saly feletti vagy alatti adagokbdl), ami a nagy kiszerelések elgallitdsakor nem volt jellemzd.

Ezeket az dgynevezett ,forgdcsokat” nem adagokba csomagoljak, hanem a gazdasigi szereplék az ellendrzési
rendszeren belil djra felhaszndljdk mas kiszerelések, kiilonosen a 8. cikk szerinti reszelt ,Parmigiano Reggiano”
elkészitéséhez. E mddositds célja tehdt annak egyértelmiivé tétele volt, hogy a reszelt sajt ,forgdcsokbdl” és egész
sajtokbdl is elGéllithato.
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Az 6todik bekezdésben médosultak a reszelt ,Parmigiano Reggiano” sajt jellemzdi:
— A kovetkezd mondat: kéregtartalom legfeljebb 18 %;
a kovetkez8képpen médosult:

kéregtartalom legfeljebb 18 tomegszdzalék;

s

— A kovetkezd mondat: homogén, nem porszerii megjelenés, 0,5 mm-nél kisebb dtmérdjii részecskék ardnya legfeljebb 25 %.
a kovetkezdképpen médosult:
homogén, nem porszerii megjelenés, 0,5 mm-nél kisebb dtmérdjii részecskék ardnya legfeljebb 35 %.

Az els6 modositds az egységes dokumentum 3.5. pontjaba is bekeriilt.

A tomegszazalék” kifejezés hozzdaddsdnak célja annak meghatdrozdsa, hogy ezt a szdzalékos ardnyt hogyan kell
kiszdmitani.

Eredetileg a reszelt sajtban taldlhaté ,finom” részecskék mennyiségére vonatkozé hatdrértéket vezették be évekkel
ezel6tt, ahelyett, hogy egy termékmindgségi paramétert hatdroztak volna meg, mivel fenndllt annak a kockdzata, hogy
a gazdasagi szerepl6k a ,Parmigiano Reggiano” OEM-mel elldtott reszelt sajtot részben vagy egészben szdritott sajtbol
készitik (amely jellegébdl addddan finom szemcsés és pordllagt). Ezért hatdrértéket allapitottak meg a 0,5 mm-nél
kisebb dtmérgji részecskékre vonatkozdan.

A részecskeméretet szdmos tényezd befolydsolja (nedvesség, érlelés, a reszel§ tipusa, a reszeléskor alkalmazott
nyomads), ezért rendkiviil valtozo.

A piac és a termelési technoldgia az elmdlt években sokat véltozott. A gazdasagi szereplSk részérdl egyre nagyobb az
igény a finomabb, homogénebb reszelt sajt irdnt, kiilonosen akkor, ha azt mds sszetevkkel keverik. Emellett egyre
népszeriibbé valtak az érettebb (30 honapnal tovabb érlelt) sajtok és a kisebb kiszerelések (,falatnyi” méretdi kockak és
kis adagok). E kis kiszerelésti sajtok el@allitdsa soran sok forgacs keletkezik (kis mérettiek is), amely a kiszaraddsra
hajlamosabb, és ha a reszelt sajt nagyon érett, ez még ellendllobba teszi a sajtot, ami azt jelenti, hogy a sajtra
ugyanolyan nyomads alkalmazdsa kisebb reszelt szemcseméretet eredményez. Ez az oka annak, hogy a 0,5 mm-nél
kisebb atmérGjii részecskék szdzalékos aranyat 25 %-r6l minimum 35 %-ra médositjak, ami pontosabban titkrozi a

jelenleg eldallitott reszelt ,Parmigiano Reggiano” sajt mindségi jellemzgit anélkiil, hogy hatdssal lenne a minGségi
jellemzéire.

- 7.cikk

A szoveg a kovetkezd 1j bekezdéssel egésziil ki: A ,Parmigiano Reggiano™nak a gazdasdgi szereplok dltal az ellen6rzési
rendszer keretében mds kiszerelések elddllitdsdra felhaszndlt nyesedékeit ,forgdcsoknak” nevezik.

Ez az utols6 médositds az egységes dokumentum 3.5. pontjéba is bekeriilt.

Amint azt az 5. cikk esetében mdr emlitettiik, ugyanezen okok miatt a szovegbe bekeriilt a ,forgdcs” magyarazata.
Az elddllitds médja” cimsor
A sajt elddllitdsdra vonatkoz elGirdsok

- 3. cikk

A harmadik bekezdésbdl torolték a kovetkezd szabdlyt: A tejet nem lehet centrifugdldsi eljdrdsoknak aldvetni. Ennek oka
az, hogy atkeriilt az 1. cikkbe, és a kovetkez6képpen modosult: A tejet nem lehet semmilyen hékezelésnek, illetve fizikai
vagy mechanikai kezelésnek, példdul centrifugdldsnak [...] aldvetni. E mddositdsra a ,A termék leirdsa” cimsor 1. cikkének
modositdsai miatt keriilt sor.

Az 6todik bekezdés: Az esti fejésbdl szdrmazo tejet részben folozik [scremato] tigy, hogy a tejet nyitott fedelii acéltartdlyokba
ontik természetes folozés céljdbdl. A sajtiizembe torténd leaddskor a reggeli fejésbdl szdrmazd tejet osszekeverik az el6zd esti
fejésbdl szdrmazd, részben folozitt [scremato] tejjel. A reggeli fejésbdl szdrmazd tej is lehet részben folozott [scrematura),

természetes folozéssel.



C 202/58 Az Eurépai Uni6 Hivatalos Lapja 2023.6.9.

a kovetkez8képpen mddosult:

Az esti fejésbdl szdrmaz tejet részben folozik [decremato] tigy, hogy a tejet természetesen szell6zd acéltartdlyokba ontik természetes

folozés céljdbdl. A sajtiizembe torténd leaddskor a reggeli fejésbdl szdrmazd tejet Gsszekeverik az eldzd esti fejésb6l szdarmazé,
részben folozott [decremato] tejjel. A reggeli fejésbdl szdarmazé tej is lehet részben folozott [decrematura), természetes folozéssel.

Az egységes dokumentum 3.4. pontjaban az egyértelmiség érdekében az ,esti” sz6 elé beillesztették az ,el6z8” szot.

A tartdlyok hagyomdnyosan nyitott fedeld tartdlyok voltak, amelyekben a tejet hagytdk leiilepedni természetes f616zés
céljabol. Az évek soran 1j technoldgidkat fejlesztettek ki mind a helykihasznélds, mind pedig az tizemek tisztabba és
hatékonyabba tétele érdekében, és ezeket a tartdlyokat tobbszintd, felnyithaté fedéllel ellatott berendezések véltottak
fel, igy a ,nyitott fedelt” acéltartdlyok megnevezést a ,nyitott, természetes szell§ztetésti”-re valtoztattak.

A f6lozott tejre és a folozési eljdrasra utald olasz kifejezések, a scremato és a scrematura decremato-ra és decrematura-ra
moédosultak, 6sszhangban a , A termék leirdsa” cimsor 1. cikkének médositdsaval.

Ez az utols6 médositds az egységes dokumentum 3.4. pontjéba is bekeriilt.

A hatodik bekezdés: Az iistben 16v6 tejnek az adott feldolgozdsi napon az iistbe keriild tételek siilyozott ardnyértékeként
kiszdmitdsra keriil§ zsir/kazein ardnya legfeljebb 1,1 + 12 % lehet.

a kovetkezdképpen médosult:

Az iistben 16vG tejnek az adott feldolgozdsi napon az iistbe keriild tételek siilyozott ardnyértékeként kiszdmitdsra keriil§ zsir/kazein
ardnya legfeljebb 1,10 + 10 % lehet.

Ez az utols6 médositds az egységes dokumentum 3.4. pontjéba is bekeriilt.

A zsir-kazein ardnyt moédositottdk, a tliréshatdrt 12 %-r6l 10 %-ra csokkentették, az ,1,1” értéket pedig az
egyértelmdiség érdekében ,1,10"-re valtoztattdk.

Kiilonboz§ statisztikdk és tudomdnyos tanulmanyok alapjin a ,Parmigiano Reggiano” zsir-kazein ardnydnak atlagos
referenciaértéke 1,1 koril volt, és mivel az e sajt elGallitdsa soran alkalmazott kistizemi sajtkészitési technikdk és a
felhasznalt tej zsirtartalmdnak kiilonbségei — amelyeket mind az évszak, mind pedig a gazddlkoddsi technika
befolydsol — némi ingadozdst okozhatnak ebben az ardnyban, az eredetileg 10 %-ra becsiilt tiiréshatart allapitottdk
meg.

A mérési és mintavételi bizonytalansdg, valamint a fent emlitett ingadozdsok figyelembevétele érdekében ezt a
hatdrértéket tovabbi 2 %-kal novelték (10 %-rdl 12 %-ra), ez az oka annak, hogy a termékleirds kisebb jelentSségti
modositdsanak jovdhagydsakor 1,1 + 12 %-os ardnyt javasoltak (HL C 132., 2018.4.13., 7. 0.).

E jovahagydst kovetGen, az ellendrzési terv kidolgozasakor a felhatalmazott ellendrzé szerv (OCQPR Soc. Coop.)
2018. majus 23-dn egy pontositds iranti kérelmet kiildott a MezGgazdasagi, Elelmezési és Erdészeti Minisztériumnak
a ,Parmigiano Reggiano” esetében elSirt zsir-kazein ardnnyal kapcsolatban, amelyben megkérdezte, hogy a szovegben
szerepld, ,az tistben 1év6 tejnek [...] zsir/kazein ardnya legfeljebb 1,1 + 12 % lehet” kovetelmény figyelembe veszi-e a
mérési bizonytalansdgot.

A Mez6gazdasagi, Elelmezési és Erdészeti Minisztérium vélasza az volt, hogy ez az 1,1 + 12 %-os érték Gnmagéban
nem veszi figyelembe a mérési bizonytalansdgot, ezért a tiiréshatirt 2 szdzalékponttal csokkenteni kell annak
érdekében, hogy a termékleirdsban szerepld szabaly 6sszhangba keriiljon az eredeti hatdrozat alapjaul szolgéld elvvel.

A hetedik bekezdés: A reggeli fejésbdl szdrmazd tej legfeljebb 15 %-a félretehetd a mdsnap torténd sajtkészitéshez. Ez esetben a
tejet a tejiizemben kiilon ezt a célt szolgdlo acéltartdlyokban, 10 °C-ndl nem alacsonyabb hdmérsékleten kell tdrolni, és az esti
fejésbdl szdrmazo tejjel egyiitt kddakba kell Gnteni természetes folozés céljdbol.

a kovetkezdképpen mddosult:

A reggeli fejésbdl szdrmazo tej legfeljebb 15 %-a félretehetd a mdsnap torténd sajtkészitéshez. Tobb mint 15 % abban az esetben
tehetd félre, ha ez a mennyiség legfeljebb egy sajtkorong készitését teszi lehetGvé. A tejet a tejiizemben acéltartdlyokban, 10 °C-ndl
nem alacsonyabb hémérsékleten kell tdrolni, és az esti fejésbdl szdrmazd tejjel egyiitt kddakba kell énteni természetes folozés
céljabal.
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A szoveg most mar lehetdvé teszi, hogy a reggeli fejésbdl szarmazo tej tobb mint 15 %-at tegyék félre a mdsnapi
sajtkészitésre, feltételezve, hogy legfeljebb egy sajtkorong készitéséhez nagyobb mennyiségre van sziikség. A szoveg
ezen kiegészitésének lehetdvé kell tennie, hogy a kis sajtiizemek az év bizonyos id@szakaiban elegendd tejjel
rendelkezzenek az tistben ahhoz, hogy egy egész sajtot el§ tudjanak allitani.

A nyolcadik bekezdés: A tejhez folyamatos savé startert, egy természetes tejsavtenyészetet adnak, amelyet tigy nyernek, hogy az
el6z6 napi sajtkészitésbél megmaradt savit hagyjdk spontdn médon megsavanyodni.

a kovetkez8képpen médosult:

A tejhez folyamatos savé startert, egy természetes tejsavbaktérium-tenyészetet adnak, amelyet iigy nyernek, hogy a kordbbi
sajtkészitési miiveletekb6l megmaradt édes” savot szabdlyozott hdmérsékleti korilmények kozott hagyjdk spontdn mddon
tegerjedni.

Ez a médositds az egységes dokumentum 3.4. pontjdba is bekeriilt.

Ugyanez a bekezdés az aldbbi szoveggel egésziil ki: A folyamatos savd starterhez nem adhaté hozzd tejsavbaktérium-tenyészet
bedllitds vagy erdsités célidbdl, sem pedig a tejflora kialakuldsdt eldsegitd tdpldlékkiegésziték. Csak egyetlen tejadag hozzdaddsa

megengedett.

A folyamatos savo starter jellemz6inek leirdsdban a ,tejsavtenyészet” kifejezést a technikai szempontbdl megfelel6bb
Jtejsavbaktérium-tenyészet” kifejezésre modositottdk. A szoveg a tejsavbaktérium-tenyészetek vagy a természetes
tejsavbaktériumok kialakuldsdt elGsegit6 tdplalékkiegészit6k hozzdaddsira vonatkozé tilalmat is kifejezetten
megemliti. E médositds célja annak egyértelmiivé tétele, hogy a folyamatos savd starter természetes osszetevd, és
annak kiemelése, hogy ez milyen szerepet tolt be a ,Parmigiano Reggiano” sajt gyartdsdban: a teriilet és a termék
kozotti szoros kapcsolatot testesiti meg. Ezért a folyamatos savo startert csak a korabbi sajtkészitési miveletek sordn
megmaradt édes savo erjesztésével lehet elGdllitani. A ,napi” sz6t torolték annak érdekében, hogy a sajtkészitSk a tej
kémiai, fizikai és mikrobioldgiai tulajdonsdgaira tekintettel kis mennyiségli folyamatos savé startert — ugyanazt a
startert, amelyet mdsnap az iistben 1évS tejhez adnak — hozzdadhassanak a tartdlyokban félretett, az esti fejésbdl
szdrmazé tejhez is a természetes f6l6zés elérése érdekében. Ennek a gyakorlatnak az a célja, hogy tejsavbaktérium-
fléra jojjon létre, és ezdltal a tej éjszaka kissé megsavanyodjon, hogy alkalmasabbd véljon a kovetkezd reggeli
sajtkészitésre.

Végiil kifejezetten egyértelmiivé tették, hogy a tejbsl egyetlen adagot lehet hozzdadni, ami egy mdr bevett
hagyomdnynak szdmit6, autentikus és véltozatlan helyi gyakorlat. Ez a gyakorlat lehetdvé teszi, hogy a savé

1oz

starterben 1év( tejsavbaktériumokat novekedésserkentd tdpanyagokkal lassak el.
A tizenharmadik bekezdés vége az alabbi mondattal egésziil ki: A sajtok fapolcos dllvdnyokon is érlelhetdk.
Ez a mddositds részben az egységes dokumentum 3.4. pontjaba is bekeriilt.

Az atlathatdsag érdekében egyértelmivé tették, hogy a sajtokat fapolcos dllvinyokon is érlelhetik, mivel a ,,Parmigiano
Reggiano” érlelésére szolgdlé pincékben a fa haszndlata olyan megszilirdult és megalapozott hagyomdny, amelyet
nem lehet megvéltoztatni. Mivel az elmdlt években néhdny kiilfoldi piacon (kiilondsen az Egyesiilt Allamokban)
felmeriiltek potencidlis egészségiigyi, illetve higiéniai problémék a fa felhaszndldsaval kapcsolatban, fontos, hogy a
termékleirdsban egyértelmivé tegyék, hogy a fa egy elengedhetetlen anyag, és hogy — éppen a kialakult hagyomény
részeként — soha nem okozott egészségiigyi problémadkat.

,,Cimkézés” cimsor

A sajt elgdllitdsdra vonatkozd el6irdsok

- 8.cikk
A szoveg a kovetkezd bekezdéssel egésziil ki

A sajtkorongok sik feliileteirdl és oldalairdl szdrmazo nyesedékek (a 18 %-ndl tibb kérget tartalmazo darabok) nem viselhetik a
,Parmigiano Reggiano” elnevezést, kivéve, ha azokat ,forgdcsként” haszndljdk fel.

Ez a médositds az egységes dokumentum 3.6. pontjdba is bekeriilt.
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A ,Parmigiano Reggiano” mindségi jellemzéit a termékleirds pontosan meghatdrozza, és konkrét utaldsokat tartalmaz
a sajttésztara:

—  a sajttészta jellegzetes aromdja és ize: illatos, kellemes, zamatos, de nem csipds,
—  asajttészta szerkezete: aprd szemcsés, forgdcsosan torhetd.

Ezenkiviil a termékleirds 1991 6ta 18 %-ban maximalta a reszelt sajtban jelen 1év6 kéreg mennyiségét (az 1991.
november 4-i miniszteri rendelet). Csak a reszelt sajtot érintette ennek a kovetelménynek a bevezetése, mivel a kéreg
mindig 18 %-nal kevesebb a kéreggel rendelkez§ kiszerelésekben (egész sajtok és kérges adagok). Amint azt kordbban
a ,forgdcsokkal” kapcsolatban leirtuk, a sajtkorongok sik feliileteirdl és oldalairdl szarmaz6 nyesedékek (18 %-ndl tobb
kérget tartalmazé darabok) megmaradnak az értékesitett kiszerelések elallitdsabol. Ha ezeket a maradékokat nem
haszndljék fel a reszelt ,Parmigiano Reggiano” elééllitdisahoz, amely esetben a sajttészta hozzdaddsa korrigdlja a
tészta-kéreg egyensulyt, akkor értékesithet6k. Az ilyen nyesedékek azonban nagy mennyiségti kérget tartalmaznak, és
igy nem tartalmaznak elég sajttésztdt ahhoz, hogy megfeleljenek a ,Parmigiano Reggiano” jellemzé tulajdonsigai
meghatarozdsanak. Ennek megfelelSen, mivel mar nem felelnek meg a termékleirdsnak, mar nem értékesitheték
,Parmigiano Reggiano” néven.

A fenti okokbdl, valamint a fogyaszték pontos tdjékoztatdsa és a gazdasagi szereplSk kozotti tisztességes verseny
biztositdsa érdekében, a sajtkorongok sik feliileteir6l és oldalar6l megmaradt nyesedékek (a 18 %-nal tobb kérget
tartalmazé darabok) esetében nem haszndlhaté a ,Parmigiano Reggiano” OEM elnevezés, kivéve, ha azokat
Lforgdcsként” haszndljdk fel.

- 9. cikk

Az els6 bekezdés kovetkezd része: [...] minden csomagoldson fel kell tiintetni az aldbbi logdt, amelyen egy ,Parmigiano
Reggiano” sajtszelet és egy sajtkorong dbrdzoldsa szerepel egy kis sajtvdgd késsel a ,PARMIGIANO REGGIANO?” felirat felett.
Ezt a logdt CMYK-ban kell nyomtatni a vonatkozé konzorciumi megdllapoddsban meghatdrozott technikai elGirdsoknak
megfelelden.

e

[...] minden csomagoldson fel kell tiintetni az aldbbi logdt, amelyen egy ,Parmigiano Reggiano” sajtszelet és egy sajtkorong
stilizdlt dbrdzoldsa szerepel a ,PARMIGIANO REGGIANO?” felirat felett. Ezt a logét szinesben kell nyomtatni a vonatkozo
konzorciumi megdllapoddsban meghatdrozott technikai eldirdsoknak megfelelden.

a kovetkezdképpen médosult:

'PARMIGIANO
REGGIANO

Ez a médositds részben az egységes dokumentum 3.6. pontjaba is bekeriilt.

A logét ugy moédositottdk, hogy az stilisztikailag korszertibbé és aktudlisabbad valjon. Az egységes dokumentum
3.6. pontjdban ez a logd is szerepel.

A masodik bekezdés: Annak érdekében, hogy a fogyaszté azonosithassa a 15 grammndl nagyobb elGrecsomagolt darabokban
forgalomba keriil ,,Parmigiano Reggiano” érettségét, a jelolésen szerepelnie kell a sajt minimalis érlelési idejének.
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a kovetkez8képpen mddosult:

Annak érdekében, hogy azonosithatd legyen a 15 grammndl nagyobb el6recsomagolt darabokban forgalomba keriil§ ,,Parmigiano
Reggiano” érettsége, a cimkén szerepelnie kell a sajt minimalis érlelési idejének.

Ez a médositds az egységes dokumentum 3.6. pontjdba is bekeriilt.

A fogyasztora” valé hivatkozds torlésre keriilt, mivel a sajt minimalis érlelési idejének feltiintetésére vonatkozd
kotelezettség minden 15 grammnal nagyobb, el6recsomagolt sajtra vonatkozik, beleértve azt az esetet is, amikor a
sajtot nemcsak a végsG fogyasztoknak, hanem a kereskedelmi szereplSknek (feldolgozé vallalatok, kozétkeztetési
véllalkozasok, példdul éttermek stb.) értékesitik. E moédositds célja ennek egyértelmtibbé tétele. Az 1169/2011/EU
rendelet 2. cikke (2) bekezdésének i) és j) pontjdban szereplé fogalommeghatdrozasok alapjin a ,jelolés” kifejezés
,cimkére” valtozott, mivel a minimdlis érlelési id6t a csomagoldson vagy a tdroléedényen fel kell tiintetni, de a
dokumentumokban nem kotelezd.

A sz6veg egy harmadik bekezdéssel egésziil ki, amelynek szovege a kovetkezd:

Mivel a ,Parmigiano Reggiano” sajttészta aromdja és ize az érlelési folyamat sordn alakul ki, az érzékszervi jellemzdk
meghatdrozdsa érdekében bizonyos érlelési osztdlyok esetében az aldbbi leird melléknevek tiintethetdk fel a cimkén az érlelési id6
mellett:

delicato (enyhe) (12—19 hénap),

armonico (harmonikus) (kb. 20-26 hénap),

aromatico (aromds) (kb. 27—-34 hénap),

intenso (intenziv) (kb. 35—45 hénap).
Ez a médositds az egységes dokumentum 3.6. pontjdba is bekertilt.

A 15 grammnal nagyobb darabokban forgalomba hozott ,Parmigiano Reggiano” minimdlis érlelési idejének
feltiintetésére vonatkozé kovetelmény bevezetése szitkségessé tette az érzékszervi értékelésnek az érettségtd] fiiggGen
véltozd ,leird” jelz6k haszndlatdval torténd kifejezését. Mivel a ,Parmigiano Reggiano” sajtot hosszii ideig, 12
hénaptél kb. 40 honapig érlelik, aromdi és izei ennek sordn valtoznak, ezért a cimkéken a ,leird” jelzdk
hasznalatdnak lehetGsége is bekeriilt a szovegbe a fogyasztok termékvalasztdsdnak elGsegitésére.

A negyedik bekezdés: A jelolésrdl szol6 rendelkezések 15. cikkében foglaltak értelmében a tejiizem nyilvdntartdsi szdmdnak,
illetve elnevezésének a jelolésen torténd feltiintetése csak a ,Premium” jeloléssel elldtott termékbdl nyert reszelt/darabolt sajt
esetében kitelezg.

a kovetkezdképpen modosult:

A jelolésrdl sz6lo rendelkezések 15. cikkében foglaltak értelmében a tejiizem nyilvdntartdsi szdmdnak, illetve elnevezésének a
cimkén tirténd feltiintetése csak a ,,Premium” jelgléssel elldtott termékbél nyert reszelt/darabolt sajt esetében kitelezd.

Az 1169/2011/EU rendelet 2. cikke (2) bekezdésének i) és j) pontjaban szerepl§ fogalommeghatdrozasok alapjén a
Ljelolés” kifejezés ,cimkére” véltozott, mivel a tejizem nyilvantartdsi szamat, illetve elnevezését a csomagoldson vagy
a taroldedényen fel kell tiintetni, de a dokumentumokban nem kételezé.

A jel6lésr6l sz6l6 rendelkezések

- 1.cikk: Jelolések”

A mésodik bekezdés: 2. Minden egyes tejiizemnek az dltala elddllitott sajtokon fel kell tiintetnie a szdrmazdsra vonatkozo
informdciokat az aldbbiak szerint:

a) minden egyes sajtkorongon el kell helyezni a sajtot azonosité kddokat feltiintetd kazein-adattdbldt;

b) csak a sajt oldaldn, jeloldszalagok alkalmazdsdval a pontokbdl dllé ,Parmigiano Reggiano” feliratot (ldsd az 1. képet), a
tejiizem nyilvdntartdsi szdmdt, valamint az elédllitds évét és hénapjdt.

a kovetkezképpen mddosult:
2. Minden egyes tejiizemnek az dltala elddllitott sajtokon fel kell tiintetnie a szdrmazdsra vonatkozd informdcidkat az aldbbiak
szerint:

a) minden egyes sajtkorongon el kell helyezni egy kazein-adattabldt, vagy ezzel egyenértékii, az egyes sajtkorongok egyedi
azonositdsdt garantdld rendszert Rell haszndlni (a tovdbbiakban: adattdbla vagy adattdbldk);

b) csak a sajt oldaldn, jelolGszalagok alkalmazdsdval el kell helyezni a pontokbdl dllG ,Parmigiano Reggiano” feliratot (ldsd az 1.
és 1a. képet), a tejiizem nyilvdntartdsi szdmdt, az elddllitds évét és honapjdt, valamint a ,DOP” (OEM) betiiszdt.
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Ezek a médositasok az egységes dokumentum 3.6. pontjaba is bekeriiltek.

Mivel a technoldgiai fejlédés azzal jarhat, hogy a jovében egyéb mddszereket vezetnek be a ,Parmigiano Reggiano”
sajtok egyedi azonositdsdra, a szoveg immadr a kazein-adattdbldkon kiviil mds rendszerek haszndlatdnak lehetéségét is
magdban foglalja.

A szoveg kiegésziilt az ,1a. kép” hivatkozdssal, amely a ,Képmintdk” részben is szerepel.

A szoveg most mar kimondja, hogy az eredetmegjeloléseknek a sajtokon torténd elhelyezésére hasznalt jelolGsza-
lagoknak tartalmazniuk kell a DOP (OEM) bet(isz4t is, mivel ez a betliszé6 mér a hasznélatban 1év§ szalagokon is
szerepel.

A harmadik bekezdés: 3. A védjegyeket a 4., 5., 6., 7. és 8. cikkel (angol: ,Art.”) osszhangban a ,Parmigiano Reggiano” sajt

oltalmdért felels konzorcium dllitja eld, miutdn az ellendrzéseket az engedélyezett ellendrzd szerv elvégezte.

a kovetkez8képpen médosult:

3. A védjegyeket a 4., 5., 6., 7. és 8. cikkel (angol: ,Article”) Gsszhangban a ,Parmigiano Reggiano” sajt oltalmdért felelds

konzorcium dllitja el6, miutdn az ellendrzéseket az engedélyezett ellendrzd szerv elvégezte.

Az angol , Art.” rovidités helyébe az angol , Article” sz6 1ép.

- 3.cikk: A tejiizemek kotelezettségei”

Az els6 bekezdés: 1. A tevékenység megkezdése eldtt legaldbb 4 hénappal a ,,Parmigiano Reggiano” sajtot elddllitani szdndékozo
tejiizemeknek a nyilvdntartdsi szdm kiaddsa, valamint az eredetmegjellések elhelyezésére szolgdlé jeloldszalagok és kazein-
adattdbldk kérelmezése céljdbél a Konzorciumhoz kell fordulniuk, nyilatkozva arrdl, hogy szerepelnek az ellendrzési rendszerben.

a kovetkez8képpen mddosult:

1. A tevékenység megkezdése el6tt a ,Parmigiano Reggiano” sajtot elddllitani szdndékozo tejiizemeknek a nyilvdntartdsi szdm
kiaddsa, valamint az eredetmegjelolések elhelyezésére szolgdld jelolGszalagok és adattdbldk kérelmezése céljdbdl a Konzorciumhoz
kell fordulniuk, nyilatkozva arrdl, hogy szerepelnek az ellen6rzési rendszerben.

A legaldbb 4 honappal” szovegrészt torolték, mivel azt tal hossza id6keretnek tekintették. A ,kazein” szot az 1. cikk
modositdsdval osszhangban torolték.

A masodik bekezdés: 2. A tejiizemek feleldsek a szdmukra bizalmi alapon dtadott jeloldszalagok és kazein-adattabldk megfeleld
haszndlatdért és megGrzéséért.

a kovetkezdképpen modosult:

2. A tejiizemek felelGsek a szdmukra bizalmi alapon dtadott jelolGszalagok és adattdbldk megdrzéséért és megfeleld haszndlatdért.

Ez a médositds a jelolGszalagok és adattabldk megdrzésérdl és megfelel§ haszndlatdrdl sz6l6 mondat dtfogalmazdsat
jelenti a logikusabb sorrend érdekében.

Az 6todik bekezdés: 5. [...] Meg nem felelés esetén a Konzorcium az ellendizési tervben meghatdrozott eljdrdsok szerint elrendeli
a jeloldszalagok és adattdbldk visszavondsdt ésfvagy szankcid Riszabdsdt.

a kovetkezdképpen modosult:

6. [...] Meg nem felelés esetén a Konzorcium a hatdlyos jogszabdlyokkal dsszhangban elrendeli a jelolszalagok és adattdblik
visszavondsdt ésfvagy szankcid Riszabdsdt.

A szoveg egyértelmivé teszi, hogy a jelol@szalagok vagy adattdbldk visszavondsdnak és/vagy a szankciok Konzorcium
altali kiszabdsanak meg kell felelnie a hatélyos jogszabalyoknak.

- 6. cikk: A sajtok besoroldsa

A masodik bekezdés: 2. Annak érdekében, hogy a mindség-ellendizési eljdrds a lehetd legobjektivebb legyen, az ellendrzd
bizottsdgnak az dllagra vonatkozd és az érzékszervi jellemzék értékelése érdekében tételenként legaldbb egy sajtkorongot, illetve
minden esetben ezer darabonként legaldbb egy sajtot vagy annak egy darabjat fel kell vdgniuk. [...]
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a kovetkez8képpen mddosult:

oy

2. Annak érdekében, hogy eldsegitsék a sajtok ellendrok dltali értékelését, az ellendizd bizottsdgnak tételenként legaldbb egy
sajtkorongot, illetve minden esetben az dllagra vonatkozo és az érzékszervi jellemzok értékeléséhez sziikséges mennyiségii sajtot
kell felvagniuk. [...]

Az ellen6roknek a ,Parmigiano Reggiano” sajt értékelésével kapcsolatos tevékenységét a modositott szoveg
pontosabban leirja annak meghatdrozasaval, hogy a sajtok felvagasanak célja, hogy segitse Gket a minéségértékelési
folyamat elvégzésében. Ezen tdlmenden a szoveg ahelyett, hogy az ellen6rzé bizottsdgok dltal felvagott sajtok
minimalis szdmdra utalna, el6irja, hogy annyi sajtot vagjanak fel, amennyi a sajttészta allaganak és érzékszervi
jellemzdinek leghatékonyabb értékeléséhez szitkséges, ezdltal javitva az altaluk végzett értékelést.

- 7.cikk: Jelolés festékbélyegzGvel”

Az els6 bekezdés: A 6. cikkben emlitett mindség-ellendrzések sordn a sajtokon letorolhetetlen festéket tartalmazd bélyegzével el
kell helyezni a mellékletben meghatdrozott aldbbi kategdridk valamelyikét feltiintetd ideiglenes jelolést:

a kovetkezképpen mddosult:

A 6. cikkben emlitett mindség-ellendrzések sordn a sajtokon letorilhetetlen festéket tartalmazo bélyegzdvel vagy ezzel megegyezd
mddszerrel el kell helyezni a mellékletben meghatdrozott aldbbi kategdridk valamelyikét feltiintetd ideiglenes jelolést:

A jelenlegi gyakorlat szerint a mindség-ellendrzést és osztalyozdst kovetSen az ellendrok a sajtokon festékbélyegzat
helyeznek el, amellyel ideiglenesen megjelolik azokat a hozzdjuk rendelt mindségi kategoridval (els§, mdsodik vagy
harmadik), amig a sajtok dtmennek az ezt kovetd jelolési eljardson, amelyre az ellendrzést kovetS 7 napon belil
keriilhet sor, az ellen6rz§ szerv utasitdsainak megfelelden. A technoldgia fejlédésére tekintettel e modositds célja,
hogy lehet6vé tegye a sajtok ideiglenes azonositdsara szolgalé killonb6z6 mechanizmusok alkalmazasat.

- 9.cikk: ,A jelolések torlése”
A kovetkez6 bekezdés: A jeloléseket a Konzorcium tagjai eltdvolitjdk a 3. kategdridba sorolt sajtokrdl [...].
a kovetkezdképpen modosult:
Az eredetmegjeldléseket a Konzorcium tagjai eltdvolitjdk a 3. kategdridba sorolt sajtok oldaldrdl [...].

A sajtokon elhelyezett eredetmegjelolések a kovetkezdk: a sajtkorong oldaldn, jellészalag alkalmazasaval a pontokbdl
all6 ,Parmigiano Reggiano” felirat (valamint az el&dllit6 tejiizem nyilvantartdsi szdma, az eldéllitds éve és honapja,
valamint a DOP [OEM]) bet(isz6; valamint a nyomonkovethetSség érdekében a kazein-adattabla, amelyet dltaldban a
korong sik feliiletén helyeznek el. Ha egy sajt nem felel meg az OEM haszndlatdra vonatkozé kovetelményeknek, az
oldalakon elhelyezett eredetmegjel6léseket — beleértve a pontokbdl ll6 ,Parmigiano Reggiano” feliratot — eltdvolitjak,
hogy a sajtot tobbé ne ,Parmigiano Reggiano™-ként értékesitsék fogyasztoknak, mig a kazein-adattablat, amely
dltaldban a sajtkorong lapos felilletén taldlhat6, a nyomonkovethetGség biztositdsa érdekében nem tdvolitjdk el. A
moédositds célja annak egyértelmtibbé tétele, hogy az eredetmegjelolések torlése csak a sajtkorong oldaldn lévdket
érinti.

- 11. cikk: ,Fellebbezések”

Az els6 bekezdés: 1. A tejiizemek fellebbezést nyiijthatnak be a mindség-ellendrzés kimenetele ellen, amelyet az egyes vizsgdlatok
befejezésétdl szamitott négy napon beliil, ajdnlott levélben kell a Konzorciumhoz eljuttatni.

a kovetkezdképpen médosult:

1. A tejiizemek fellebbezést nyijthatnak be a mindség-ellendizés kimenetele ellen, amelyet az egyes vizsgdlatok befejezését6] szamitott
két (2) napon beliil, irdsban kell a Konzorciumhoz eljuttatni.

A mindség-ellendrzés eredménye elleni fellebbezés hatdrideje 4 naprél 2 napra csokkent. Az adminisztrativ eljdrds
egyszertisitése érdekében a mddositott szoveg gy rendelkezik, hogy a fellebbezéseket irdsban kell benydjtani, és
azokat nem kell feltétleniil ajanlott kitldeményként elkiildeni.
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- 12.cikk: Az eredetmegjelolések helyesbitésének kérelmezése”

A cikk jelenlegi szovege: Ha az érlelés sordn keletkezett hibdk kijavitdsa érdekében a kéreg azon részén kell dolgozni, ahol az
adattdbla taldlhatd, a tejiizem felkéri a Konzorciumot, hogy az adattdbldt letorolhetetlen bélyegzdvel helyettesitse. A tejiizemeknek
meg kell Grizniiik az eltdvolitott adattdbldkat, és dt kell adniuk azokat a Konzorciumnak.

a kovetkezdképpen modosult:

1. Ha az adattdbla az érlelést kovetden mdr nem tapad megfelelden a sajthoz, vagy az érlelés sordn keletkezett hibdk kijavitdsa
érdekében a kéreg azon részén kell dolgozni, ahol az adattdbla taldlhatd, a tejiizem haladéktalanul felkéri a Konzorciumot, hogy
az adattdbldt letorolhetetlen bélyegzdvel helyettesitse. A tejiizemeknek meg kell Grizniiik az eltdvolitott adattdbldkat, és dt kell
adniuk azokat a Konzorciumnak.

A szoveg most mdr arra is kotelezi a tejiizemeket, hogy kérjék fel a Konzorciumot az adattabldk letorolhetetlen
bélyegzdvel vald helyettesitésére, ha az adattibla mar nem rogziil megfelelSen a sajtra, és el6irja, hogy ezt a kérelmet
haladéktalanul be kell nytjtani.

- 13.cikk: Az eredetmegjelolések torlésének kérelmezése”

A cikk jelenlegi szovege: Amennyiben az érlelés sordn olyan silyos hibdk alakulnak ki, amelyek miatt az érlelési folyamat nem

folytathatd, a tejiizemek a mindség-ellenGrzést megeldzden kérhetik, hogy a Konzorcium tordlje az érintett sajt eredetmegjeloléseit,
vagy a 9. cikknek megfelelden adjdk dt a sajtot.

a kovetkezdképpen mddosult:

Amennyiben az érlelés sordn olyan siilyos hibdk alakulnak ki, amelyek miatt a minimdlis érlelési folyamat nem folytathaté, a

tejiizemek a mindség-ellen6rzést megeldzen kérhetik, hogy a Konzorcium torélje az érintett sajt oldaldn elhelyezett eredetmegje-
loléseket, vagy a 9. cikknek megfelelGen adjdk dt a sajtot.

A szoveg kiegésziilt a ,minimadlis” kifejezéssel annak egyértelmiivé tétele érdekében, hogy a tejiizemek kérhetik a
jelolések torlését a legaldbb 12 honapos érlelési idGszak alatt. Ezenkiviil a 9. cikk médositasaval és rendelkezéseivel
osszhangban a termékleirds pontositja, hogy az eredetmegjelolések torlése csak azokra vonatkozik, amelyek a
sajtkorong oldalain taldlhatok.

- 16. cikk: ,Koltségek”

2,

A harmadik bekezdés: A tejiizemeket kitelezik arra, hogy fedezzék az idd el6tt elhaszndlddott vagy mds mddon megrongdlédott
jeloldszalagok potldsdnak koltségeit.

a kovetkezdképpen médosult:

A tejiizemek kotelezhet6k arra, hogy fedezzék az idd el6tt elhaszndlédott vagy mds mddon megrongdlédott jeldlGszalagok
potldsdnak koltségeit.

A kotelezik” sz6 helyébe a ,kotelezhetik” sz6 1épett, mivel e koltségek megfizetésének igénylése lehetSség, nem pedig
kotelezettség.

Melléklet
Termékkategridk”

A ,Parmigiano Reggiano” mezzano (kozepesen érett) termékrdl sz6l6 cimd 3. pontban a kovetkez8 mondat: a sajtkorong
oldalain vagy lapos feliiletein végzett, megfelelGen végrehajtott javitdsok, amelyek elég minimdlisak ahhoz, hogy elkeriiliék a sajt kiils¢
megjelenésének jelentds kdrosoddsdt, szaghibdk nélkiil.

a kovetkezdképpen médosult:

a sajtkorong oldalain vagy lapos feliiletein végzett javitdsok, amelyek elég minimdlisak ahhoz, hogy elkeriiljék a sajt kiilsé megjelenésének
jelentds kdrosoddsat, szaghibdk nélkiil.

A ,Parmigiano Reggiano” sajt kereskedelmi kategéridinak meghatdrozdsa szempontjabdl relevins szokdsok és gyakorlatok
alkalmazdsdban a Jelolésrél szolo rendelkezések 6. cikkében, konkrétabban Reggio Emilia Kereskedelmi, Kézmifipari és
Mezdgazdasdgi Kamardjdnak 1990. évi Tartomdnyi Vdmszabdly-gyiijteményének 4. szakaszdban (Parmigiano Reggiano sajt) a
Sajtok besoroldsa cimsor b) pontjdban (0—1. kereskedelmi osztdlyok) meghatarozottak szerint a ,,0. kategéridba tartozd” sajtok
esetében megengedhetSk ,bizonyos kisebb, megfelelGen elvégzett javitdsok vagy kisebb problémdk, amelyek nem
eredményezik a sajtkorong deformdlodésat”. A ,javitds” fogalma magédban foglalja mind a sajt kérgén tovdbbra is jelen 1év6
esztétikai hibdkat, amelyek méretitk, mélységiik és esetleg nedvességtartalmuk tekintetében véltoznak (,javitdsra vard
hiba”), mind pedig az esztétikai hiba kijavitisinak eredményét, amely altaldban a probléma megolddsira vagy
csokkentésére, illetve a nedvesség eltdvolitdsara irdnyul, és altaldban kauterizdldssal végzik (,végrehajtott javitds”).
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A Jelolésrdl szol6 rendelkezések Termékkategoridk melléklete 2. pontjanak (,Parmigiano Reggiano” 0. kategdria és 1. kategdria) a)
pontja (0. kategdria) nem tesz killonbséget a ,végrehajtott javitdsok” és a ,javitdsra var6 hiba” kozott, hanem csak arra a
tényre utal, hogy minden javitdsnak kismértékiinek kell lennie, és nem okozhatja a sajt alakvéltozéasat.

Napjainkban bevett gyakorlat, hogy a tejiizemek ,javitasra vard hibakat” nydjtanak be a mindség-ellen6rzé bizottsignak,
amely esetben a sajtokat a hiba mértékének megfelel§ termékkategéridba soroljdk be.

Mivel a ,megfelelGen elvégzett” sz6 beillesztése azt jelenti, hogy ez a szovegrész csak a ,végrehajtott javitdsokra” vonatkozik,
ezt a szot torolték, lehet6vé téve, hogy a mdsodik kategéridba tartozd sajtokat mind az ,elvégzett javitdsok”, mind a
yjavitasra varé hibdk” megjel6lésével ellendrzés ald lehessen vonni.

KEPMINTAK

A ,Parmigiano Reggiano” sajtkorong oldaldn elhelyezett, pontokbdl dll6 ,Parmigiano-Reggiano” felirat képe szemléltetés
céljabol bekeriilt a szovegbe.

,,Egyéb” cimsor

,,Csomagolds” alcim

2

A sajt elddllitdsdra vonatkozd elGirdsok

- 6. cikk

Az aldbbi bekezdés: A darabolt ,Parmigiano Reggiano” csomagoldsa a daraboldst végz§ iizletben az azonnali személyes
értékesités céljdbil végezhetd.

a kovetkezdképpen mddosult:

A kozvetlen értékesitésre szdnt sajt reszelése, daraboldsa és elGrecsomagoldsa a kiskereskedelmi egységnél kizdrélag a végsd
fogyasztonak torténd értékesités céljabil végezhetd.

Ez a médositds az egységes dokumentum 3.5. pontjdba is bekeriilt.

A termékleirds jelenlegi valtozata lehetévé teszi, hogy az azonnali személyes értékesitésre szdnt ,Parmigiano
Reggiano” sajtot a daraboldst végzd kiskereskedelmi egységben daraboljék és csomagoljdk. Ezt a lehetSséget az
Eurépai Uni6 Birdsdga dltal kifejtett elvek alapjan vették figyelembe (a C-469/00. sz. tigyben 2003. mdjus 20-dn
hozott itélet 62. pontja). Ez azt is lehet6vé teszi a vallalkozdsok szdmadra, hogy egy szolgéltatdst nydjtsanak a végss
fogyasztoknak, mivel a sajtkorongokbdl vagy azok darabjaibdl valé levdgds idGigényes folyamat, és az értékesitési
pontok szdmdra — kiilonosen a forgalmas id6szakokban — nagyon nehéz lenne, ha a daraboldst csak a fogyaszt6
kérésére lehetne elvégezni.

Mivel a Birdsdg itélete a sajtreszelési folyamatra is utal, ez a mddositds magaban foglalja annak kifejezett lehetSségét,
hogy a reszelésre és a csomagoldsra is sor keriilhet a kiskereskedelmi egységben torténd kozvetlen értékesités céljabdl,
a fent emlitett okok miatt. Erre a pontositdsra azért is sziikség van, mert az elmalt években gyakran emeltek kifogdst

az ellen6rzésekért felelGs szerveknél a kozvetlen értékesitésre szant ,Parmigiano Reggiano” sajt kiskereskedelmi
egységekben torténd reszelésének és csomagoldsdnak lehetdségével kapcesolatban.

»A szarvasmarhdk takarmdnyozdsdnak szabdlyozdsa” cimsor
A szarvasmarhdk takarmdnyozdsdnak szabdlyozdsa

- 1.cikk: Hatdly”
Az 1. cikk egy mdsodik, harmadik és negyedik bekezdéssel egésziilt ki.
A misodik bekezdés szovege a kovetkezs:
A tejet a szdrmazdsi teriileten taldlhatd és az ellendizési rendszerben szerepld gazdasdgokban kell elddllitani.
Ez a mondat az egységes dokumentum 3.3. pontjaba is bekeriil, amelybdl a kovetkezd szovegrészeket torolték: a 3.3.
pontban , A termék a meghatdrozott foldrajzi teriileten tenyésztett tehenekt6l szdrmazo tejbdl késziil” mondat; a 3.4. pontba , A

»Parmigiano Reggiano« sajt elddllitdsdra szdnt tejet add tejeld teheneket tenyésztd gazdasdgok a meghatdrozott foldrajzi teriileten
taldlhatok” mondat; valamint az egységes dokumentum 3.4. pontjdbdl a tej ,eldallitdsdra” val6 utalds.
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Egyértelm(vé tették, hogy a nyersanyagként felhasznalt tehéntejet a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elGéllitani
olyan gazdasigokban, amelyek a termékleirdsnak valé megfelelés ellenérzése céljdbdl hatésigi ellendrzéseknek
vannak aldvetve.

A harmadik bekezdés szovege a kovetkezd:

A helyettesitd tejeld tehenek tenyésztését (a tovdbbiakban: dllomdnypdtlds) a szdrmazdsi teriileten kell végezni, és a tejgazdasdg
sajdtos tevékenységeként be kell vonni az ellendizési rendszerbe. A 9. cikkben megdllapitott szabdlyok a mds termelési
dgazatokbdl szdrmazé dllatdllomdnyra vonatkoznak.

Ez a médositds az egységes dokumentum 3.3. pontjdba is bekeriilt.

s 2

A sz6veg most mdr kifejezetten utal a helyettesitd tejel6 tehenek tenyésztésére (dllomdnypétlds), azaz a tejeld
dllomanyhoz a jovben csatlakozé ndstény borjak és tisz6k tartdsara, valamint arra, hogy ez egy tejtermeld gazdasig
sajatos tevékenysége. Tekintettel a tejtermeléssel valé strukturdlis és funkciondlis kapcsolatra, a médositott szoveg
el6irja, hogy az dllomdnypdtlast a meghatdrozott f6ldrajzi teriileten kell végezni, és a termékleirasnak valé megfelelés
ellendrzése céljabol hat6sagi ellendrzéseknek kell aldvetni.

Végezetiil, a szoveg hivatkozik A szarvasmarhdk takarmdnyozdsdnak szabdlyozdsa 9. cikkére, amely az dllatdllomdnynak a
,Parmigiano Reggiano” termelési lancatdl eltér§ termelési lancokbdl a tejgazdasigokba vagy allomanypdtlasi
egységekbe val6 bevondsat szabélyozza.

A negyedik bekezdés szovege a kovetkezd:

Azok a tejgazdasdgok, amelyek 2021. janudr 5-én a szdrmazdsi teriileten kiviil végeztek dllomdnypdtldsi tevékenységet,
folytathatjdk ezt a tevékenységet a szdrmazdsi teriileten kiviil, feltéve, hogy az szerepel az ellendrzési rendszerben.

Ez a médositds az egységes dokumentum 3.3. pontjdba is bekeriilt.

A mddositas figyelembe veszi a ,Parmigiano Reggiano” sajt elGdllitdsa céljdbol éllattenyésztéssel és tejtermeléssel
foglalkoz6 egyes vallalkozdsok beszamoldit, amelyek — amint azt a termékleirds jelenlegi véltozata lehetévé teszi —
régéta a meghatdrozott f6ldrajzi teriileten kiviil taldlhaté dllomdnypdtlasi egység felhaszndldsdval igazgatjdk sajat
termelési ciklusaikat. E tevékenység egyetlen célja ndstény borjak és fiatal iisz8k tenyésztése, amelyek az éretté valdst
kovetGen a meghatdrozott foldrajzi teriileten belil taldlhaté ugyanazon villalkozdsok tulajdondban 1évS tejelS
teheneket pétoljdk. Ez a modositds tehdt lehetévé teszi az ily médon szervezett tizleti modell folytonossiganak
biztositdsat, jollehet ellenstilyozza azaltal, hogy e vallalkozdsoknak a meghatdrozott foldrajzi teriileten kiviil végzett
dllomdnypétlasi tevékenységét ,A szarvasmarhdk takarmdnyozdsanak szabalyozdsa” 5. és 9. cikkében el6irt alapvetd
kovetelményeknek, valamint a termékleirdsnak valé megfelelés ellenSrzésére irdnyulé hat6sagi ellenSrzéseknek veti
ald, feltéve, hogy e tevékenységeket a mddositds irdnti kérelemnek az Olasz Koztdrsasdg Hivatalos Lapjaban val6
kozzétételekor mar végezték.

- 4.cikk: ,Engedélyezett takarmany”
Az els6 bekezdés masodik pontja: A tejeld tehenek takarmdnya a kovetkezékbdl dllhat:
- L]
—  rozsmaldta takarmdny, takarmdnyrozs, takarmdnyzab, takarmdnydrpa, takarmdnybiiza, takarmdnykukorica [...];

a kovetkezdképpen modosult:

A tejeld tehenek takarmdnya a kovetkezokbdl dllhat:

- [

- rozsmaldta takarmdny, takarmdnyrozs, takarmdnyzab, takarmdnydrpa, takarmdnybiiza, takarmdny-tritikdlé, takarmdny-
kukorica [...];

A mdr engedélyezett takarmdnynovényekhez (drpa, baza, rozs stb.) hasonl6 jellemzdkkel rendelkezd takarmdny-
tritikdlét felvették az engedélyezett takarmdnyok listdjara. Mivel a friss vagy szdritott takarmdny-tritikdlé hasznalata
kiilonos jelentdséggel birhat a meghatarozott foldrajzi teriilet dombosabb részein, ahol killondsen elterjedt, a szoveg
immdr kifejezetten tartalmazza haszndlatdnak lehetGségét, hogy a helyi terilletrl szdrmazé takarmdny
felhaszndldsanak lehetségét maximalizaljdk.

- 5.cikk: ,Tiltott takarmdnynovények és melléktermékek”
Az els6 két bekezdés:

Annak elkeriilése érdekében, hogy a szarvasmarhdk tartdsdra szolgdlé azon istdllok kirnyezete, ahol a ndstény borjakat, a
vemhesség hatodik honapjdig az iiszéket és a tejeld teheneket tartjdk, szildzssal szennyezédjon — beleértve a talajon és a
takarmdnyon keresztiili szennyez6dés megel6zését is —, tilos bdrmilyen szildzs haszndlata és birtokldsa.
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Azok a gazdasdgok, ahol tejhasznil szarvasmarha tenyésztése folyik, kitelesek kiilin levdlasztott helyiségeket biztositani a mds
elldtdsi ldnchoz tartozé mezdgazdasdgi tevékenységek (hiishasznii szarvasmarha, digesztorok stb.) végzésére. A gabonaszildzs és a
melléktermékek tarthatdk és felhaszndlhat6k az emlitett egyéb gazddlkoddsi tevékenységekhez.

a kovetkezdképpen modosult:

Annak elkeriilése érdekében, hogy a szarvasmarhdk tartdsdra szolgdld istdllok kornyezete szildzssal szennyezddjon — beleértve a
talajon és a takarmdnyon keresztiili szennyezGdés megeldzését is —, és az dllatok gyomra fiziologiailag hozzdszokhasson a
szildzsmentes takarmdnyozdshoz, a tejiizemeknek és dllomdnypdtld egységeknek tilos barmilyen szildzs haszndlata és birtokldsa.

Azok a gazdasdgok, ahol tejhasznil szarvasmarha tenyésztése folyik, valamint az dllomdnypdtld egységek kotelesek kiilon
levdlasztott helyiségeket biztositani a mds elldtdsi ldnchoz tartozé mezdgazdasdgi tevékenységek (hiishasznii szarvasmarha,
digesztorok stb.) végzésére. A gabonaszildzs és a melléktermékek tarthatok és felhaszndlhatok az emlitett egyéb gazddlkoddsi
tevékenységekhez.

Az els6 bekezdés modositdsa az egységes dokumentum 3.3. pontjéba is bekeriilt.

E modositds célja elGszor is, hogy a cikket hozzdigazitsa a ,A szarvasmarhdk takarmdnyozdsdnak szabdlyozdsa” rész 1.
cikkéhez ftizott modositdsokhoz, beleértve az alkalmazott terminoldgia 6sszhangba hozasit is, megallapitva, hogy a
tejiizemekhez hasonléan az dllomdnypétldsi egységek szdmdra is tilos barmilyen szildzs hasznélata és birtoklasa.
Mésodszor, a médositds kifejezetten tartalmaz egy masodik alapvetd indokot a szildzs birtokldsdnak és haszndlatdnak
betiltasdra, az istdllo kornyezete szennyez8désének megel6zése mellett: lehetdvé kell tenni az dllatok gyomranak
fiziologiai alkalmazkoddsit a szildizsmentes étrendhez (fiatal kortdl). A mdsodik szempont tekintetében kérjiik,
olvassa el , A szarvasmarhdk takarmdnyozdsdnak szabdlyozdsa” rész 9. cikkére vonatkozé moédositasok indokoldsat.

Hasonl6képpen, a masodik bekezdés mddositdsanak szintén az a célja, hogy a cikket 0sszhangba hozza a ,A
szarvasmarhdk takarmdnyozdsdnak szabdlyozdsa” 1. cikkének moédositdsaival.

A folyékony melaszra valé utaldst (kivéve, ha a felhaszndldsa a 6. cikk szerint megengedett), amely kordbban a negyedik
bekezdés b) pontjinak hatodik alpontjiban szerepelt, torolték.

A melasz haszndlatdnak abszoldt tilalmat megsziintették, amelyet eredetileg a termék gyakori gyenge mindsége és
rendkivill valtoz6 jellemz8i miatt vezettek be (bar a hasznélatot tovébbra is a 6. cikk szabdlyozza), mivel ez a termék
méra mér teljes mértékben megbizhaté a modern gydrtdsi technoldgidknak koszonhetSen, amelyek haszndlatat
jogszabdly irja el6. A melasz haszndlata példdul az olyan szénaalapi takarmdnyadagokban még tandcsos is,
amelyeknek kevesebb a cukortartalma, mint a friss ftinek, mivel a fiit széndva alakité enyhe mértékii erjedés a
cukortartalom bizonyos mértéki csokkenését okozza.

A szarvasmarhdk tartdsdra szolgal6 istdllokat manapsdg nagyon eltéré méodon kezelik, ami azt jelenti, hogy ma mdr
konnyen kezelhet§ a valyuk és a mezGgazdasigi berendezések beszennyez&désének kockdzata — ami eredetileg az
egyik f6 oka annak, hogy a melaszt rendkiviil 6vatosan hasznaljdk az istdllokon beliil.

- 6.cikk: ,A nem takarmdnynovény-alapt takarmdnyokban taldlhat6 nyersanyagok”

7.2

A kovetkez6 bekezdések: A kiegészitd takarmdnykeverékben a kovetkezék is felhaszndlhaték:
—  szentjdnoskenyér legfeljebb 3 %-ban,
—  melasz legfeljebb 3 %-ban.

A takarmdnyokat melasztombok formdjdban, fejenként naponta legfeljebb 1 kg mennyiségben lehet adni, beleértve a ziizott formdt
is. A melasztombik haszndlata azonban nem egyeztethetd dssze a melaszt tartalmazo takarmdnyok haszndlatdval.

Cukoralapti termékek és/vagy propilénglikol- és glicerinalapii termékek is megengedettek folyékony formdban vagy takarmdnyba
keverve, legfeljebb 300 g/fejadag/nap mennyiségig.

a kovetkezképpen médosult:

Szentjdnoskenyérbdl, cukorrépdbdl és cukornddbdl késziilt melasz, maldtakivonat, propilénglikol és glicerin kiegészitd takarmdny-
keverékben is felhaszndlhatd Gsszesen legfeljebb 6 %-os mennyiségig.

A cukoralapii termékek — beleértve a folyékony vagy melaszalapii (cukornddbdl vagy cukorrépdbdl elddllitott) formdtumokat, a
maldtakivonatot, a propilénglikolt és a glicerint — legfeljebb 800 g/fejadag/nap mennyiségben haszndlhatdk a tejeld tehenck
étrendjében, fiiggetleniil attdl, hogy azt az egyes tehenek takarmdnyadagjdhoz, vagy a teljes értékii takarmdnykeverékhez adjdk
hozzd. Ezek a termékek nem adhatdk ivévizen keresztiil.

A cikk egyszerfien Osszevonja a szentjdnoskenyérre és a melaszra (és mds hasonlé cukortermékekre) vonatkozo
hatdrértékeket, amelyek kordbbi felosztdsa 3 % melasz + 3 % szentjdnoskenyér volt, ami dsszesen 6 %-os hatdrértéket
tett ki.
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A cukortermékek, koztiik az 5. cikk dltal kordbban betiltott melaszok hasznalatat kiterjesztették a melasztombokrél a
hasonl6 termékek szélesebb csoportjdra, és a ,Parmigiano Reggiano” el8dllitdsi lincdra jellemz8 magas rosttartalmi
takarmdnyadagok kiegészitésére megfelel6nek itélt napi maximadlis mennyiség meghatarozasival szabalyoztak.

A termékleirds el6z6 véltozatinak kidolgozdsakor fenndlld helyzethez képest e termékek haszndlata ma madr
kiilonosen megfelelS, mivel a teljes értékd takarmanykeverék mara széles korben elterjedt, és hasznos funkciot tolthet
be: kotGanyagként funkciondlnak a takarmdnyadagban, ami ezédltal kevésbé lesz por dllagi, ami homogénebb
keveréket és higiénikusabb tartdsi kornyezetet eredményez.

Az otodik bekezdés: A 8. cikk sérelme nélkiil a jelenlegi jogszabdlyok dltal a tejeld tehenek takarmdnyozdsdhoz torténd
felhaszndldsra engedélyezett egyéb termékek és takarmdnyok a ,Parmigiano Reggiano” sajt oltalmdért felelds konzorcium dltal
végzett vizsgdlatot kovetden haszndlhatok, amely értesiti az illetékes szerveket, amint ellendrizte az ilyen termékek és takarmdnyok
dsszeegyeztethetdségét.

szdmozasa negyedik bekezdésre valtozott, és a kovetkez8képpen médosult:

A 8. cikk sérelme nélkiil a jelenlegi jogszabdlyok dltal a tejeld tehenek takarmdnyozdsdhoz torténd felhaszndldsra engedélyezett
egyéb termékek és takarmdnyok a ,Parmigiano Reggiano” sajt oltalmdért felelds konzorcium dltal végzett értékelést kivetden
haszndlhatdk, amely értesiti az illetékes szerveket, amint ellendrizte az ilyen termékeknek és takarmdnyoknak a 2. cikkben
megdllapitott elvekkel vald Gsszeegyeztethetdségét.

Az egyes nyersanyagoknak a tejel§ teheneknek adott nem takarmanynovény-alapt takarmdnyokban és termékekben
val6 felhaszndldsdnak tilalmédval kapcsolatban a ,vizsgdlat” kifejezés ,értékelésre” valtozott. A moédositott szoveg
pontositia, hogy az OsszeegyeztethetSséget ,A szarvasmarhdk takarmdnyozdsinak szabdlyozdsa” 2. cikkében
meghatdrozott, ,A takarmdnyra vonatkozé altaldnos elvek” alapjan kell ellendrizni.

- 7.cikk: Egyszer( és osszetett, dusitott és nem dusitott kiegészitS takarmdanyok haszndlata”

A negyedik bekezdést torolték. A kordbbi negyedik bekezdés szovege: A szdjdbdl, lenbdl, napraforgdbdl, kukoricacsirdbdl
és buizacsirdbdl elddllitott termékekbdl és melléktermékekbdl szdrmazd nyerszsir Gsszmennyisége fejadagonként nem haladhatja
meg a napi 300 grammot.

Anélkiil, hogy megvéltoztatnd az ezen egyedi kovetelmény mogott meghtizodd logikdt vagy a terméklefrdsnak a
zsirok szigortian szabdlyozandd haszndlatira vonatkozé altalanos megkozelitését, a nem takarmanynovény-eredetii
takarmdnyok el6dllitdsdhoz haszndlt egyes GsszetevSk zsirtartalmdnak mennyiségi meghatdrozdsdra szolgdlé fenti
mobdszer helyébe az utolsé bekezdésben leirt mddszer 1épett annak érdekében, hogy az ellendrzések megvaldsit-
hatobbak legyenek, mivel rendkiviil nehéz megkiilonboztetni a ,sz6jdbdl, lenbdl, napraforgdbdl, kukoricacsirdbél és
biizacsirdb6l szdrmazd termékek és melléktermékek” zsirtartalmét, és sokkal konnyebb ellendrizni a teljes beadott
zsirmennyiséget, mind a papirmunka (a takarmédny-adatlapok vagy a TMR-keverében elhelyezett osszetevGk alapjan),
mind az elemzés szempontjabol.

A 8. cikk mdsodik bekezdése dtkeriilt a negyedik bekezdésbe, amelynek szévege a kovetkezd: A tejeld tehenek sem
kozvetleniil, sem a takarmdny Osszetevdjeként felhaszndlva nem takarmdnyozhatdk dllati vagy novényi eredetil szappannal vagy
zsirral (olajjal, faggytival, zsirral, vajjal).

A 8. cikk harmadik bekezdése: A ndvényi eredetti lipidek felhaszndlhaték mikrotdpanyagok szdllitdsdra és védelmére, legfeljebb
100 g/fejadag/nap mennyiségig.

atkeriilt a 7. cikk 6todik bekezdésébe, és a kovetkez8képpen mddosult:

Bdrmilyen tipusti vagy formdjii novényi olajok és zsirok csak elékeverék hordozdjaként, valamint az aminosavak, vitaminok,
dsvdnyi anyagok és egyéb tdpanyagok védelmére haszndlhatok fel, fejenként legfeljebb 50 g/fejadag/nap mennyiségben.

A 8. cikk szovegének modositdsai kovetkeztében a ,novényi eredetdi lipidek” és a ,mikrotdpanyagok” kifejezések
helyébe a ,névényi olajok és zsirok”, illetve az ,aminosavak, vitaminok, dsvanyi anyagok és egyéb tdpanyagok”
kifejezések léptek, mivel ezek pontosabb fogalmak.

A barmilyen tipusban vagy formaban hozzdadott novényi olajok és zsirok mennyisége fejadagonként napi 100 g-rél
50 g-ra csokken, mivel ezeknek az anyagoknak kizardlag az aminosavak, a vitaminok, az dsvanyi anyagok és mds
tdpanyagok védelmét kell szolgdlniuk, nem pedig a zsirok hozzdaddsira vonatkozé tilalom megkeriilésének
moédjaként kell Sket haszndlni, amely gyakorlatot értelmetlenné teszi a teljes mennyiség csokkentése, mikozben
fenntartja az olyan aminosavak, példdul a metionin, vagy a vitaminok, példdul a kolin hordozéjaként vald
felhasznéldsukat.
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A szoveg egy hatodik bekezdéssel egésziil ki, amelynek szovege a kovetkezs: A kérddzd dllatok emésztérendszeri
fermentdcidjdra  gyakorolt negativ hatdsok és a tejmindség romldsdnak elkeriilése érdekében a fej6 teheneknek adott
(éterkivonatként értékelt) lipidek napi mennyisége:

—  nem haladhatja meg az dsszes szdrazanyag 4,0 %-dt,

— nem haladhatja meg a 700 g-ot a jelen szabdlyzat 2. cikkében meghatdrozott, nem takarmdnynévény-alapt takarmdnyon
keresztiil beadott mennyiség tekintetében.

A tejel6 teheneknek az engedélyezett termékeken keresztill adhaté lipidek maximdlis napi mennyisége a
takarmdanyadag teljes szdrazanyag-tartalmanak 4 %-a. Ezt az altaldnos hatdrértéket a nem takarmdnynovény-alapt
takarmdnyon keresztiil beadott zsirra vonatkozé hatarérték révén érik el. Az olajos magvakon (széja, len, napraforgo,
kukoricacsira és biizacsira) keresztiil beadhaté zsirra vonatkozd, rendkiviil nehezen ellendrizhetd 300 g-os hatdrérték
helyébe a nem takarmdnynovény-alapa takarmdnyokon keresztiil az Osszes takarmany-alapanyagban (igy példaul a
kukoricaban is) természetesen jelen 1év6 zsirok révén adhaté zsirok 700 g-os hatarértéke lépett.

- 8. cikk: ,Tiltott takarmdny-alapanyagok és tiltott termékek”

Az els6 bekezdés elsd pontjabdl a kovetkezd szovegrész: az dsszes dllati eredetti élelmiszer: halliszt, his, vér, plazma, tollak,
kiilonféle vdgdsi melléktermékek, és tej- és tojdsfeldolgozdsbdl szdrmazo szdritott melléktermékek;

a kovetkez8képpen mddosult:

az Osszes dllati eredetii élelmiszer: halliszt, hiis, vér, plazma, tollak, kiilonféle vgdsi melléktermékek, valamint tej- és tojdsfeldol-
gozdsbdl szdrmazo szdritott melléktermékek;

A szoveget 4tfogalmaztdk oly médon, hogy az ,és” helyébe a ,valamint” 1épett.

Az els§ bekezdés nyolcadik pontjdban a ,tenyésztett alga” kifejezés helyébe az ,alga” 1épett, mivel eredetiik nem
ellendrizhet8, és mivel a jelenleg forgalomban lévd és ezért a jelenlegi szabalyok hatdlya ald tartozd termékek
megfeleld szintd dltaldnos biztonsdgot garantalnak.

A negyedik bekezdés mésodik pontjabdl a kovetkezd szovegrész: a butil-hidroxi-anizol, butildlt hidroxi-toluén és etoxikin
antioxiddnsok.

atkeriilt a mdsodik bekezdés masodik pontjdba, és a kovetkez6képpen médosult:

a butil-hidroxi-anizol, butildlt hidroxi-toluén és etoxikin antioxiddnsok, kivéve, ha azokat technoldgiai célbdl vitaminokkal,
stabilizdlé hatdanyagként adagoljdk.

A szoveg azért egésziilt ki a ,kivéve, ha azokat technoldgiai célbdl vitaminokkal, stabilizdlé hatéanyagként adagoljak”
szovegrésszel, mert a felsorolt antioxiddnsokat mindig is ilyen médon haszndlték a takarmanyban, mivel azokat a
takarmanygydrak dltal a takarmdnyok eléallitdsdhoz haszndlt vitamin-el6keverékek tartalmazzék a zsirban old6dé
vitaminok — mint példdul a konnyen oxidalédo, és ezért stabilizdlé anyagok nélkiil nem hasznalhaté A-vitamin —
stabilitdsinak és mindéségének biztositdsa érdekében. A jogszabdlyok kozelmultbeli médositdsai miatt azonban az
osszetevket fel kell tintetni a végterméken, ami azt jelenti, hogy megjelenhetnek a tdjékoztaté fiizeteken, ami
nyilvanval6 meg nem feleléshez vezet, még akkor is, ha a helyzet ténylegesen nem valtozott.

Ezért a szoveget ugy igazitottdk ki, hogy titkrozze azt a tényt, hogy a jogszabaly el6irja, hogy el6keverékekben vald
felhaszndlds esetén ezeket a termékeket fel kell tiintetni a tdjékoztatd fuzetekben. E termékeknek a takarmdnyokban
6nallé osszetevként vald haszndlatira vonatkozé tilalom azonban tovabbra is fennall, mivel e szabdly célja annak
megakadalyozdsa, hogy azokat a rossz mindségli takarmdany-alapanyagok haszndlatib6l ered§ problémak
megoldasara hasznaljak fel.

- 9.cikk: ,Mds termelési dgazatokb6l szdrmazo allatalloméany”
A 9. cikk els6 két bekezdése:

A ,Parmigiano Reggiano” termelési ldncdtdl eltérd termelési ldncokbdl szdrmazo tejeld tehenek nem viheték be a gazdasdgba valé
megérkezésiiket kovetd legaldbb négy honapig abba a kornyezetbe, amelyben a fejd teheneket és a szdrazondlld teheneket tartjdk.

Ezen idGszak alatt a tejeld tehenek takarmdnyozdsdt e szabdlyoknak megfelelden kell végezni, és az dltaluk termelt tejet nem lehet
sajtiizemekbe szdllitani.
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a kovetkez8képpen mddosult:

A ,Parmigiano Reggiano” termelési ldncdtdl eltérd termelési lancokbdl szdrmazd, és ennélfogva az ellendrzési rendszerben nem
szerepld dllatdllomdnyt tilos az dllatok 10 hénapos kora el6tt bevinni a tejtermeld gazdasdgokba, illetve dllomdnypdtlo egységekbe.

Ez a médositds az egységes dokumentum 3.3. pontjaba is bekeriilt.
A ,Parmigiano Reggiano” sajtot egyedivé tevd kulcsfontossagt elemek a kovetkezSképpen foglalhaték ossze:

— Teriilet: ezt a talaj, a levegd és a viz szempontjabdl kell értelmezni, és elengedhetetlen ahhoz, hogy a teriilet
alkalmas legyen az dllatillomdny takarmdnydnak, valamint a sajtkészités és -érlelés szempontjdbdl
kulcsfontossdgti ,j6” mikroflordk biztositdsdra. A tejel§ tehenek esetében mindenfajta szildzs haszndlatdnak
tilalma, valamint a legel6krél, példaul az élland6 és ideiglenes gyepteriiletekrdl szdrmazé takarmanynovények
szerepe elismerten kulcsfontossdgti elem e terillet megdrzése szempontjdbdl. A sajtkészitéshez sziikséges
érzékeny mikrobioldgiai egyensulyt csak a talaj, a szarvasmarhatartds és a sajtiizemek gondos kezelése révén lehet
megQrizni.

- Allatdllomdny: az dllattartds, és killonosen a megfelel§ taplalds elGsegiti, hogy az dllatok képesek legyenek a
takarmdnyadagok tejjé torténd atalakitdsdra, valamint hogy termékenyek és egészségesek legyenek, és hossza
ideig éljenek. Ezért célszerd, hogy a termékleirds nagyobb figyelmet forditson ezekre a kérdésekre, tobbek kozott
akkor is, amikor 6j informdcidk valnak elérhet6vé.

- ,J6” mikroorganizmusok sajtkészitéshez: mindig is gy vélték, hogy ezek alapvet§ szerepet jtszanak a
,Parmigiano Reggiano” sajt egyedivé tételében.

A jelenlegi termékleirds valamennyi szabdlyat tigy alakitottdk ki, hogy kedvez$ mikrobioldgiai élGhelyet teremtsenek a
termd&foldeSl a gazdasagon 4t a tejiizemig. A ,Parmigiano Reggiano” elGdllitdsi tertiletére jellemzd flora kivélasztdsdra
irdnyul6 megkozelités sarokk6vét mind a ,j6”, mind a ,rossz” flora tekintetében elsGsorban a szildzs minden
forméjdnak a néstény borjak, a vemhesség hatodik hénapjdig az tisz6k és a tejel§ tehenek tenyésztése sordn torténd
betiltasa, valamint a szénaalapt étrend képezi.

Ezen alapelvek szerint fontos, hogy a termékleiras fejlédjon, és szabalyokat allapitson meg azon ndstény borjak és
isz6k tartdsdra vonatkozdan, amelyek az éretté vdlds utdn a sajt eldéllitdsdhoz felhaszndlt tejet termelnek. A
termékleirdsban szerepls, a tejeld tehenek takarmanyozdsira vonatkozé szabdlyok mdr régéta vonatkoznak a
vemhesség hatodik hénapjatdl a szdrazondllé tehenekre és iisz8kre is. Ezek a szabélyok nem csupén a tej minéségi
jellemz8i romldsinak megel6zésére iranyulnak, mivel ez utdbbi két kategbria nem termel tejet, hanem
(mindenekeldtt) arra is, hogy a termeldket olyan gazdalkodasi modell felé tereljék, amely 0sszhangban van az aldbbi
alapvet§ tényezSkkel: a szilazs betiltdsa, szénaalapti takarmdanyadagok, a kérédzdk rostfeldolgozdsi képességének
biztositdsa, valamint a gazdasdgban nevelt Osszes szarvasmarhdra val6 sszpontositds. Amint azt mar emlitettiik, a
jelenlegi termékleirds a szildzs haszndlatinak és birtokldsdnak tilalmat kiterjeszti a nGstény borjak és tisz6k nevelésére
is a vemhesség hatodik honapjdig.

Az olyan médositdsi kérelemnek, amely szerint a mds termelési lincokbdl szarmazé dllatdllomdnynak a tejgazdasigba
vagy az ellendrzési rendszerben felsorolt olyan egységekbe torténd bevitelét, ahol a tejgazdasdg kiilonleges
llomdnypétlasi tevékenységeit végzik, az allatok 10 hénapos kordban kell végrehajtani, az a {6 célja, hogy javitsa és
novelje a teheneknek a ,Parmigiano Reggiano” OEM ellendrzési rendszerébe tartozd gazdasiagok jellemzd
étrendjéhez, valamint a termelési teriileten kozvetlentil nevelt tehenek takarmanyahoz valé alkalmazkoddképességét
takarmadnynovények felhaszndldsdval és a szildzs tilalmaval.

Bar elméletileg ezeket az dllatokat idedlis esetben az elvalasztisukat kovetSen azonnal be kell vinni a gazdasidgokba
annak érdekében, hogy az dllatok alkalmazkodhassanak a ,Parmigiano Reggiano” OEM ellenrzési rendszerében
szerepld gazdasdgok jellemzd étrendjéhez, a 10 honapos kort kellden korainak tekintik ahhoz, hogy a jelenlegi
termékleirdsbol eredd helyzet egyértelmden javuljon. Ez a javaslat méltinyos kompromisszumot jelent, és nem ré
jelentds gazdasdgi terhet azokra, akik jelenleg a ,Parmigiano Reggiano” OEM elddllitdsi lancan kiviil nevelnek fiatal
allatokat.

Tovabba tekintettel arra az dltaldnos tendencidra, hogy az iiszGket egyre fiatalabb korban, egyes esetekben kozel 12
hénapos korban termékenyitik meg, az allatok 10 hénapos korban torténd bevitelére vonatkozd kovetelmény
biztositand, hogy a genetika fejlesztése céljadbol a megtermékenyitésre az OEM termelési ldncdba tartozd
gazdasdgokban keriiljon sor.
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Annak el8irdsa, hogy a szarvasmarhdkat 10 hénapos koruktdl kezdve szilazsmentes takarmdnnyal etessék, azt
hivatott biztositani, hogy a kér6dz8 allatok széndval fejlédjenek, aminek eredményeképpen varhatéan olyan
anatomiai és szovettani jellemz6k fognak kialakulni, amelyek jobban megfelelnek a tejtermelés késGbbi szakaszanak,
ami azt jelenti, hogy a tehenek jobban fognak funkciondlni az ilyen tipusi étrend mellett. Széles korben elterjedt
nézet, hogy a ndstény borjak és tisz6k szilazs helyett els6sorban szaritott takarmanynovények hasznélatdn alapuld
takarmdnnyal valo etetése pozitiv hatdssal van morfologiai fejlédésitkre, ami nagyobb hastérfogatot és nagyobb
emésztési képességet eredményez, és csokkenti a tdlzott faggytboritds kockdzatdt (ami a kukoricaszildzs helytelen

hasznélata esetén kiilondsen valdszind).

A legtijabb kutatdsok megéllapitottdk, hogy az iisz6k széndval val6 takarmdnyozdsa elényokkel jar a szdrazanyag-
bevitel és a novekedés szempontjabdl, és hogy a szildzs helyett széna fogyasztdsa pozitiv hatdssal van az dllat
takarmdnyfelhaszndldsi kapacitdsara, feltehetGen a novésben 1évé tisz6k bendGjének jobb morfoldgiai-funkciondlis
fejlédése miatt. Hozzd kell tenni azt is, hogy a keményitSegyensiily felboruldsa miatt acidogén takarmanyadagok —
amely a gabonaszilizson (és killonosen a kukoricaszilizson alapuld) fejadagokra jellemz8 — hasznalata
szovetkdrosoddst okozhat a kér6dz8k nyalkahdrtydjdban (er6zi6) és a mdjban (tdlyogok). E visszafordithatatlan
kérosodds miatt az dllatok fogékonyabbd vélnak mds betegségekre, és kevésbé hatékonyan dolgozzdk fel a
,Parmigiano Reggiano” OEM ellendrzési rendszerébe tartoz6 gazdasdgokra jellemz8 magas rosttartalmi, dmlesztett
takarmdnynovényeken alapuld takarmdnyadagokat. Ez a kdrosodds nagyon ritka azoknél az éllatokndl, amelyek
étrendje nem silézott takarmdnyon, kiilonosen széndn alapul.

A szildzshaszndlattal osszehasonlitva az tisz6k friss takarmanynovényekkel és a széndval vald etetése drasztikusan
csokkenti a mikotoxinok lenyelésének kockdzatat is, amelynek lehetséges hatdsai kz¢é tartozik az dllat immunrend-
szerének gyengiilése, ami noveli az dllat betegségre valé fogékonysagat és ezaltal csokkenti élettartamat.

E médositds célja tovabbd, hogy javitsa a ,Parmigiano Reggiano” sajt tantsitott elGallitdsi rendszerének ellendrzését,
ezdltal nagyobb bizonyossidgot nydjtva a végsG fogyasztonak arra vonatkozdan, hogy a termék megfelel a
termékleirdsnak.

A termékleirds jelenleg tiltja barmilyen szildzs hasznélatdt és birtokldsdt a néstény borjak, a vemhesség hatodik
hénapjdig az tisz6k, valamint a tejel§ tehenek tartdsa sordn. A jelenlegi termékleirdsban a ,A szarvasmarhdk
takarmdnyozdsdnak szabdlyozdsa” 9. cikkében el6irt ,karanténra” vonatkozé kovetelmény célja kifejezetten a
,Parmigiano Reggiano” elééllitdsdhoz hasznalt tejet ado tejeld tehenek elhelyezésére szolgdlé kornyezetben a sporaval
val6 szennyez6dés kockdzatanak csokkentése, ezért a karantén” id@szaka alatt a gazdasagi szerepl6knek megfelelGen
el kell kiiloniteniiik a ,Parmigiano Reggiano” termelési lincdtdl eltérs termelési lancokbdl szarmazé teheneket, az
ilyen allatoktdl szarmazo tejet kiilon kell tarolniuk, és meg kell Srizniitk a megfelel§ tizemi nyilvantartasokat.

Az id6k sordn a karanténra” vonatkozd szabdlyok jelenlegi termékleirdsnak megfeleld betartdsinak biztositdsa
érdekében végzett ellendrzések szamos hidnyossagot tartak fel a ,karanténra” vonatkozé, a ,Parmigiano Reggiano”
OEM ellendrzési tervében meghatdrozott feltételek betartdsa terén.

Konkrétabban, a ,Parmigiano Reggiano” OEM ellenérzésére felhatalmazott szerv 2012 és 2017 kozott 12 ,stlyos meg
nem felelést” dllapitott meg a ,karanténra” vonatkozé kovetelmény betartdsanak ellendrzése sordn. Ezek a ,stlyos meg
nem felelések” a nyersanyag kezelésével kapcsolatos ,ellendrzési tdbldzatban” meghatrozott kovetkezményekhez és
killonosen a terméknek az OEM-bdl valé kizdrasdhoz, valamint ahhoz vezettek, hogy az érintett gazdasagi szereplék
korrekcios intézkedéseket fogadtak el az ok vagy okok kikiiszobolése érdekében. Ugyanebben az iddszakban a
felhatalmazott ellenérzé szerv 639 olyan ,kisebb jelentGségii meg nem felelést” tart fel, amely ahhoz vezetett, hogy
az érintett gazdasdgi szereplSk korrekcids intézkedéseket fogadtak el az ok vagy okok megsziintetése érdekében.

Emellett a 2018-ban (5) és 2019-ben (4) feltdrt ,silyos meg nem felelési” esetek az el6z6 idGszakhoz (2012-2017)
képest ardnyos novekedést mutatnak, ami azt jelenti, hogy az egyre gyakoribbd valik.

Annak el6irdsa, hogy a tehenek 10 hénapos korukig keriiljenek be a termelési ldncba, el8szor is sokkal konnyebb
lenne a felhatalmazott ellendrzd szerv szdmdra ellendrizni, mivel az éllat életkora konnyen megtaldlhatd az
adatbdzisokban, mig a jelenlegi ,karanténra” vonatkozé ellendrzések a tehén életének egy szakaszdra (a vemhesség
hatodik hoénapja, a fejés vagy a szdrazondllo idészak) helyezik a hangsilyt, amely a megtermékenyités
bekovetkezésétdl fiiggSen véltozik.

Ezenkiviil a ,karanténra” a jelenlegi értelmezés szerint mdr nincs szitkség, mivel — amint azt mdr emlitettik — a
tehénnek 10 hénapos kordtdl elegendd id§ allna rendelkezésére a jellegzetes étrendhez vald alkalmazkoddsra (mivel
atlagosan még koriilbeliil 12-14 hénappal a tejtermelés megkezdése el6tt van), és nem 4ll fenn annak a kockazata,
hogy a gazdasdgi szerepld helyteleniil végzi a ,karanténban” 1évé dllatok és tejitk elkiilonitését, ami problémakat
okozhat a sajttal kapcsolatban (ami jelenleg el6fordulhat, ha a tehén mar tejel, amikor a gazdasigba behozzdk).
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- 10. cikk: ,Uj gazdasdgok belépése a termelési lancba”

A 9. cikk harmadik bekezdése: A ,Parmigiano Reggiano” termelési ldncdba nem tartozé mezdgazdasdgi iizemek az ellendrzé
ldtogatdst kovetd legaldbb négy honapig nem jogosultak tej beszdllitdsdra.

jelolése 10. cikkre véltozott, amelynek cime ,Uj gazdasigok belépése a termelési lancba”, és a kovetkez6képpen
modosult:

e

A ,Parmigiano Reggiano” termelési rendszerébe nem tartozd mezdgazdasdgi iizemek a felhatalmazott ellenrzd szerv dltal végzett
ellendrzést kovetGen legaldbb négy honapig nem jogosultak tej beszdllitdsdra.

Az Uj szoveg pontositja, hogy az e kovetelményeknek valé megfelelés ellendrzéséért felelSs fél az ellendrzé szerv.

- 11. cikk

A 10. cikk szdmozdsa a 11. cikkre mddosult, cime , Teljes értékd takarmdnykeverékkel torténd takarmanyozds” marad.

- 12.cikk:,Uj termékek és technolégidk”

11. cikk: A jelen szabdlyok hatdlya ald nem tartozé élelmiszerek felhaszndldsa, az elirt mennyiségek vdltoztatdsa vagy az e
szabdlyokban nem meghatdrozott elkészitési és adagoldsi mddszerek bevezetése a Parmigiano Reggiano Konzorcium dltal értékelt
tesztek és vizsgdlatok pozitiv eredménye alapjdn engedélyezett. Ha az eredmény pozitiv, ennek megfelelden be lehet nyijtani a
termékleirds médositdsdra irdnyuld kérelmet.

atkeriilt a 12. cikkbe, és a kovetkezSképpen modosult:

A jelen szabdlyok hatdlya ald nem tartozd élelmiszerek felhaszndldsa, az eldirt mennyiségek vdltoztatdsa vagy az e szabdlyokban
nem meghatdrozott elkészitési és adagoldsi mddszerek bevezetése a Parmigiano Reggiano sajt oltalmdért felels Konzorcium dltal
értékelt tesztek és vizsgdlatok pozitiv eredménye alapjdn engedélyezett. Ha az eredmény pozitiv, és a mddositdst a 6. cikk
rendelkezései alapjdn elfogadjdk, a termékleirds kovetkezé médositdsakor bekeriil a szivegbe.

A termékleirds pontositja, hogy ,A szarvasmarhdk takarmdnyozdsdnak szabdlyozdsa” hatdlya ald nem tartozé
takarmdnyok és technoldgidk alkalmazdsinak, az el6irt mennyiségek valtoztatdsinak, illetve egyéb elGkészitési és
adagoldsi modszerek bevezetésének feltétele, hogy a Konzorcium daltal értékelt tesztek és vizsgdlatok pozitiv
eredménnyel zdruljanak. Ha az eredmény pozitiv, és a modositdst a 6. cikk rendelkezései alapjn elfogadjik, a
termékleirds kovetkez8 modositdsakor bekerill a szovegbe (ez mdr nem lehetSségként, hanem kotelezettségként
szerepel a szovegben).

Végezetiil, a ,sajt oltalmaért felelSs” szot azért illesztették be a szovegbe, hogy a konzorcium neve helyesen szerepeljen
benne.

EGYSEGES DOKUMENTUM
»PARMIGIANO REGGIANQO”
EU-szam: PDO-IT-0016-AMO06 — 2021.12.2.
OEM (X) OFJ ()
1. Elnevezés(ek)

~Parmigiano Reggiano”

2. Tagéllam vagy harmadik orszig
Olaszorszdg
3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa

1.3. osztaly: Sajtok



2023.6.9. Az Eurépai Uni6 Hivatalos Lapja C 202/73

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jeldlt termék leirdsa

s

A ,Parmigiano Reggiano” kemény tésztdjd, f6zott alvadékbdl eldallitott lasst érlelésd sajt, amely nyers, természetes
folozéssel részben folozott tejbsl készill. A tej nem vethetS ald hékezelésnek, illetve fizikai vagy mechanikai
kezelésnek, és olyan tejel§ tehenektSl szarmazik, amelyek takarmédnyozdsanak alapjat a szarmazasi teriileten termd
takarmadnynovények képezik. Az érlelés legaldbb 12 hénapig tart. A ,Parmigiano Reggiano” egész sajtkorong
forméjaban, darabolva vagy reszelve hozhaté kereskedelmi forgalomba.

A ,Parmigiano Reggiano” nem vethet6 ald olyan kezelésnek, amely kdrositja a termék kémiai/fizikai vagy érzékszervi
jellemzdit. A ,Parmigiano Reggiano” jellemzdi a kovetkezdk:

- asajtkorong oldala enyhén dombort vagy szinte egyenes, lapja sik feliiletd, enyhén recés,
- méretek: a sajtkorong dtmérdje 35-43 cm, oldalmagassdga 20-26 cm,

- asajtkorong legkisebb stilya: 30 kilogramm,

- akéreg szine: természetes szalmasdrga, amely idGvel valtozhat,

- akéreg vastagsdga: koriilbelil 6 mm,

- asajttészta szine: az enyhén szalmasdrga és a szalmasdrga kozott véltozik,

- asajttészta jellegzetes aromadja és ize: illatos, kellemes, zamatos, de nem csipds,

- asajttészta szerkezete: apro szemcesés, forgdcsosan torhetd,

— aszdrazanyag zsirtartalma: legaldbb 32 %,

- nem tartalmaz adalékanyagokat,

— ciklopropédn zsirsavak ardnya: kevesebb mint 22 mg/100 g zsir (a mérési pontatlansigot is figyelembe véve.
Meghatdrozasa gazkromatografia-tomegspektrometria [GC-MS] médszerrel torténik).

3.3. Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrGlag feldolgozott termékek esetében)

A helyettesitd tejel§ tehenek tenyésztését (a tovdbbiakban: dllomdnypdtlds) a meghatdrozott f6ldrajzi teriileten kell
végezni, és a tejgazdasdg sajitos tevékenységeként be kell vonni az ellendrzési rendszerbe. Tilos barmiféle szildzs
haszndlata és birtokldsa.

A ,Parmigiano Reggiano” termelési ldncdtdl eltérd termelési lancokbdl szdrmazé, és ennélfogva az ellendrzési

rendszerben nem szerepl§ éllatdllomanyt tilos az dllatok 10 hénapos kora el6tt bevinni a tejtermeld, illetve
allomdnyp6tlé gazdasdgokba.

Azok a tejgazdasigok, amelyek 2021. janudr 5-én a meghatdrozott f6ldrajzi teriileten kiviil végeztek allomdnypétlasi
tevékenységet, folytathatjak ezt a tevékenységet a szarmazdsi teriileten kiviil, feltéve, hogy az szerepel az ellen8rzési
rendszerben.

A tejeld tehenek taplalékdnak alapjat a koriilhatdrolt foldrajzi teriiletrSl szdrmazd, mennyiség és minGség tekintetében
egyarant meghatdrozott takarmdnynovények adjdk.

A takarmdny szdrazanyag-tartalmanak legaldbb 75 %-dnak a foldrajzi teriiletrd] kell szdrmaznia.
A napi fejadag szdrazanyag-tartalmanak legfeljebb 50 %-a lehet nem takarmdnynovény-alapu tdp.
Tilos barmiféle szildzs haszndlata és birtokldsa.

Tehéntej, s6, borjubdl szdrmazd tejolto.

A tejet a meghatdrozott foldrajzi teriileten taldlhaté és az ellendrzési rendszerben szerepld gazdasigokban kell
el6allitani.

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A tej sajttd torténd feldolgozdsdnak a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell torténnie. Az esti és reggeli fejésb6l nyert
tej a termékleirds elSirdsainak megfelelGen nyers, teljes tejként keriil leaddsra a tejizemben. A reggeli fejésbdl
szarmazoé tejet réziistokbe ontik, és hozzdkeverik az el6z6 esti fejésbdl szdrmazd, részlegesen folozott tejhez, a
természetes f6l6zés céljdbol. Az iistben 1évS tejnek az adott feldolgozdsi napon az iistbe keriil§ tételek silyozott
ardnyértékeként kiszdmitdsra keriil§ zsir/kazein ardnya legfeliebb 1,10 + 10 % lehet. A tejhez folyamatos savé

startert, egy természetes tejsavbaktérium-tenyészetet adnak, amelyet Ggy nyernek, hogy a kordbbi sajtkészitési
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miiveletekbl megmaradt ,édes” savot szabalyozott hdmérsékleti koriilmények kozott hagyjak spontdn mddon
megerjedni. Kereskedelmi céli starterkultardk hasznalata nem megengedett. A kizdrélag borjibél szarmazo tejoltéval
kivéltott alvadast az alvadék daraboldsa és f6zése koveti. Az tilepedést kovetSen a sajtmassza formazds céljabol dtkeriil
a megfeleld formdkba. Elhelyezésre keriilnek rajta a jelolések. Néhany nap elteltével a termék sés 1ében torténd sdzasa,
majd a legaldbb 12 hénapig tarté érlelése kovetkezik. A sajtok fapolcos dllvanyokon is érlelhetk.

A 12 hénapos minimdlis érlelési id8szak a meghatdrozott f6ldrajzi teriileten torténik.

A minimélis érlelési id6 leteltét kovetSen a termékrdl mindség-ellendrzés sordn keriil megallapitdsra, hogy megfelel-e
a termékleirds elSirdsainak.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozo egyedi szabdlyok
A ,Parmigiano Reggiano” egész sajtkorong formdjdban, darabolva vagy reszelve hozhaté kereskedelmi forgalomba.

A fogyasztévédelem érdekében a forgalomba hozatalkor az elérecsomagolt, reszelt és darabolt ,Parmigiano Reggiano”
sajt eredetiségének garantdldsa érdekében a reszelésnek, a daraboldsnak és az azt kovet§ csomagoldsnak a
meghatdrozott foldrajzi teriileten kell torténnie. Ennek oka, hogy a reszelt és darabolt sajton mdr nincsenek meg,
illetve nem lathatok az egész sajtformdkon meglévs, a ,Parmigiano Reggiano” azonositdsira szolgdl6 jelzések,
sziikség van tehdt az el6recsomagolt termék eredetének biztositasara. Ezenkiviil ez abbdl az igénybdl is adédik, hogy
a darabok csomagoldsa a daraboldst kovet8en rovid id6n beliil megtorténjen, és igy megel6zhetd legyen a termék
kiszdradasa, oxiddloddsa és a ,Parmigiano Reggiano” eredeti érzékszervi tulajdonsdgainak elvesztése. A sajtkorong
megkezdésével ugyanis a sajt elveszti a kéreg altal biztositott természetes védelmet; a nagymértékben kiszaradt kéreg
kivélo szigetelést biztosit a sajt és kornyezete kozott.

Reszelni kizdrdlag egész, a ,Parmigiano Reggiano” oltalom alatt all6 eredetmegjeloléssel elldtott sajtkorongot lehet, és
az ezt kovetd csomagoldst haladéktalanul el kell végezni, mindenféle kezelés nélkiil, illetve barmilyen adalékanyag
hozzéaddsa nélkiil. ,Forgdcsok” haszndlata azonban a fent meghatdrozott feltételek mellett megengedett. A reszelt
,Parmigiano Reggiano” sajt kéregtartalma nem haladhatja meg a 18 t6megszazalékot.

A ,Parmigiano Reggiano™nak a gazdasdgi szerepl6k dltal az ellendrzési rendszer keretében mds kiszerelések
eldallitdsara felhaszndlt nyesedékeit ,forgdcsoknak” nevezik.

A kozvetlen értékesitésre szant sajt reszelése, daraboldsa és el6recsomagoldsa a kiskereskedelmi egységnél kizarélag a
végs6 fogyasztonak torténd értékesités céljabdl végezhetd.

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozd egyedi szabdlyok

Az egyes ,Parmigiano Reggiano” sajtokon taldlhaté azonosité jelolések a jelolGszalag hasznalatival a sajt oldalain
elhelyezett, pontokbdl 4ll6 ,Parmigiano Reggiano” szavak, a terméket elddllité tejizem nyilvdntartdsi szdma, a
gyartds éve és honapja, valamint a DOP (OEM) bettisz6, a ,Parmigiano Reggiano Consorzio Tutela” (,A Parmigiano
Reggiano sajt oltalméért felelds konzorcium”) felirattal elldtott ovalis bélyegz, egy kazein-adattibla vagy azzal
egyenértéki rendszer, amely biztositja az egyes sajtok egyedi azonositdsdt, valamint az e kategéridba tartozé sajtok
esetében a 2. kategéridba tartozd” bélyegzé.

Az el6recsomagolva, reszelve és darabolva forgalomba keriil§ ,Parmigiano Reggiano” sajtot egy logdval latjak el,
amelyen egy ,Parmigiano Reggiano” sajtszelet és egy sajtkorong stilizdlt dbrdzoldsa szerepel a ,PARMIGIANO
REGGIANO?” felirat felett.

DARMIGIANO
REGGIANO
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A cimkézés kotelez$ elemét képez8 logét szinesben kell nyomtatni a vonatkozé konzorciumi megallapodasban
meghatdrozott technikai el6irdsoknak megfelelGen.

Annak érdekében, hogy azonosithaté legyen a 15 grammnal nagyobb el6recsomagolt darabokban forgalomba keriil8
,Parmigiano Reggiano” érettsége, a cimkén szerepelnie kell a sajt minimélis érlelési idejének.

Mivel a ,Parmigiano Reggiano” sajttészta aroméja és ize az érlelési folyamat sordn alakul ki, az érzékszervi jellemzdk
meghatdrozdsa érdekében bizonyos érlelési osztilyok esetében az alabbi leir6 melléknevek tiintethetk fel a cimkén
az érlelési id§ mellett:

—  delicato (enyhe) (12-19 hénap),

— armonico (harmonikus) (kb. 20-26 hénap),
— aromatico (aromads) (kb. 27-34 hénap),

- intenso (intenziv) (kb. 35-45 hénap).

A sajtkorongok sik feliileteird] és oldalairél szdirmazd nyesedékek (a 18 %-nal tobb kérget tartalmazé darabok)
nem viselhetik a ,Parmigiano Reggiano” elnevezést, kivéve, ha azokat ,forgdcsként” hasznaljak fel.

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozasa

A meghatdrozott foldrajzi teriilet Bologna megyének a Reno foly bal oldaldn hz6dé teriiletét, Mantova megyének a
P6 foly6 jobb oldaldn taldlhaté teriiletét, valamint Modena, Parma és Reggio Emilia megyét foglalja magaban.

5. Kapcsolat a f6ldrajzi teriilettel

A természetes tényezSk vonatkozdsiban megemlitenddk killondsen az Appenninek hegygerincétdl a P6 folydig
terjed6 meghatdrozott foldrajzi teriilet talajtani viszonyai, tovdbbd az éghajlati tényez8k, amelyek kozvetleniil
befolydsoljdk a természetes flora dsszetételét, valamint a termék sajtos erjedését. Az emberi tényezd tekintetében a
sajtnak a helyi gazdasagban torténelmileg kimutathatd jelentdségén til ki kell emelni, hogy a ,Parmigiano Reggiano”
sajton végzett Osszetett miiveletek az évszdzadok sordn tovadbbadott, a helyi, hiteles és valtozatlan szokdsok
betartasaval tovabborokitett hagyomanyos sajtkészitési mesterség eredményei.

A ,Parmigiano Reggiano” egyedi jellemzéi a sajttészta aprd szemcsés, forgdcsosan torhetd szerkezete, a sajt illatos
aromdja és kellemes, zamatos, de nem csipés ize, j6 oldhatdsaga és emészthetGsége.

A fenti tulajdonsdgok a nyersen, napi szinten, réziistokben felhaszndlt, borjib6l szdrmazé magas kimozintartalma
tejoltoval alvasztott tej sajitos voltdnak és kivalasztdsi szempontjainak, a telitett sos lében torténd sézdsnak, és a
hosszan tart6 természetes érlelésnek koszonhetSk.

A ,Parmigiano Reggiano” sajt egyedi tulajdonsagait és minéségét biztosito tej sajatos fizikai-kémiai és mikrobioldgiai
tulajdonsdgai l1ényegében a szarvasmarhdk takarmanyozdsanak koszonhetSk, amelynek alapjat az elGallitdsi teriiletr6l
szarmazé takarmanynovények képezik, és amelynek sordn kizdrt a silézott takarmdny hasznalata. A legaldbb 12
hénapig tartd, sajitos éghajlati viszonyai miatt a meghatdrozott foldrajzi teriileten végzendd érlelésre azért van
sziikség, hogy a tej feldolgozdsaval elgallitott termékben a sajitos enzimatikus folyamatok révén kialakulhassanak a
,Parmigiano Reggiano” jellemz§ tulajdonsdgai.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
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