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Elnevezés bejegyzése iranti kérelem kozzététele a mezGgazdasagi termékek és az élelmiszerek
mingségrendszereirdl sz616 1151/2012/EU eurépai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke
(2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2022/C 433/24)

Ez a kozzététel az 1151/2012[EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') 51. cikke alapjdn jogot keletkeztet a kérelem
elleni felszdlaldsra, amely az e kozzététel napjatdl szamitott hirom hénapon beliil tehet§ meg.

EGYSEGES DOKUMENTUM
»~Antakya Kiinefesi”
EU-szdm: PGI-TR-02451 - 2019.3.14.
OEM () OF) (X)

1.  Elnevezés (OEM vagy OFJ)

»Antakya Kiinefesi”

2. Tagdllam vagy harmadik orszdg

Torok Koztarsasag

3. A mezd6gazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa

2.3. osztaly: kenyér, péksiitemények, cukrdszsiitemények, édesipari termékek, kekszek és egyéb pékaru

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

Az ,Antakya Kiinefesi” azon kevés torok desszertek egyike, amelyek sajtot tartalmaznak. Az el§illitds sordn kiinefelik
kadayif tésztat (kiineféhez hasznalt, vildgosra siit6tt cérnaszer( tésztdt), friss Antakya kiinefelik sajtot (kiineféhez
haszndlt sajtot), vajat és szirupot haszndlnak fel. A kiinefelik sajtot a vajjal elkevert kiinefelik kadayif két rétege kozott
lapos tepsiben megsiitik, majd fogyaszts el6tt a kivant édességnek megfelelGen szirupot ontenek rd. A tepsi mérete az
elfogyasztand6 adagok szdmdtdl figg. Az ,Antakya Kiinefesi’-t melegen fogyasztjak. A fogyasztds sordn a sajtnak
nyulossa kell vélnia és szalakat kell képeznie.

Az ,Antakya Kiinefesi” 1-2 cm magas, korong forméju desszert. A desszert atmérGje az adagok szdmatdl fugg.
10 centimétertl 50 centiméterig terjedhet. Siitéskor a kiinefelik kadayif és vaj keverékébdl késziilt felsg és also
rétegek a Maillard-reakci6 révén barna szin(ivé valnak és ropogés kéreget alkotnak. Ezzel egyidejtileg kozépen az
Antakya kiinefelik sajt megpuhul és szdlasan nytlds textirdjuva vélik. A szirup hozzdaddsat kovetSen a kiinefe édes
izi. Az ,Antakya Kiinefesi”-t kozvetleniil a szirup hozzdaddsit kovetGen, még forrén télaljak. Nyers allapotban
(megsiités nélkiil) lefagyaszthatd, és szdllitds és forgalmazds céljdbol —18 °C-on tdrolhatd.

3.3. Takarmdny (kizdrolag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetében)

Az Antakya kiinefelik sajt eléallitdsdhoz hasznalt tejet Hatay tartomdnybdl kell beszerezni. Az Antakya kiinefelik sajt
az {zét a hatayi régi6k gazdag n6vényvildggal boritott mezdin legeltetett tehenek tejébdl nyeri.

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A Jkinefelik kadayif”, az ,Antakya kiinefelik sajt” és az ,Antakya Kiinefesi” elGallitdsat a 4. pontban meghatdrozott
foldrajzi teriileten kell végezni.
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3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozo egyedi szabdlyok

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozé egyedi szabdlyok

Az ,Antakya Kiinefesi” csomagoldsin a kovetkezd informdcidkat kell feltiintetni kézzel irott vagy nyomtatott
forméban, olvashatdan és let6rolhetetlen médon:

- avallalat kereskedelmi neve és cime, rovid neve és cime vagy lajstromozott védjegye,

— atétel szdma,

- az druneve — ,Antakya Kiinefesi”,

—  nett6 tomeg,

- anyers termék eltarthat6sdga (hit6tt hdmérsékleten egy hét vagy —18 °C-on hat hénap),
- meg kell siitni, és a szirup hozzdaddsa utdn melegen fogyasztando,

- akovetkezd logé:

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozdsa

Pl

Az ,Antakya Kiinefesi” el6dllitdsi régidja Hatay tartomdany és annak korzetei (Antakya, Altinozii, Kumlu, Belen,
iskenderun, Arsuz, Kirikhan, Payas, Dértyol, Hassa, Erzin, Samandag, Yayladag, Defne, Reyhanli). Hatay egy telepiilési
kozpont Torokorszag legdélebbi részén. Nyugatrdl a Foldkozi-tenger, délrdl és keletrdl Sziria, északnyugatrél Adana,
északr6l Osmaniye, északkeletrdl pedig Gaziantep veszi koriil.

5. Kapcsolat a f6ldrajzi teriilettel

Az ,Antakya Kiinefesi” és foldrajzi teriilete kozotti kapcsolat a kiinefelik kadayif, az Antakya kiinefelik sajt és az
»Antakya Kiinefesi” termék hirnevén, receptjén, valamint az e termékek el6éllitasahoz sziikséges készségeken alapul.
A recept és az el@illitdshoz szitkséges készségek nemzedékrdl nemzedékre szélltak 4t a mester-tanonc kapcsolat
alapjan. Ahhoz, hogy fenn lehessen tartani a termék megfeleld minGségét, teljesiilnie kell néhdny elengedhetetlen
feltételnek. Sziikség van példaul bizonyos készségekre a kiinefelik kadayif vastagsaganak és dllagdnak a forgd tepsin
torténd gyors siités sordn valé bedllitdsdhoz. Emellett az Antakya kiinefelik sajt nydldsi tulajdonsdgait a sajtkészités
folyamata hatdrozza meg. Ezeket a készségeket egy mester feliigyelete alatt, bizonyos szintl tapasztalat/mesterségbeli
tudds megszerzése utdn sajatitjdk el. Két osszetevdt, a kiinefelik kadayif tésztdt és az Antakya kiinefelik sajtot a
meghatarozott régidban kell elGallitani.

Az Antakya kiinefelik sajt az {zét a hatayi régidk gazdag novényvilaggal boritott mezdin legeltetett tehenek tejébdl
nyeri. Koriilbelil 2000 novény létezik, amelyek koziil 300-at endemikusként tartanak nyilvin. Az dltalinos
vélekedés szerint a régidk endemikus novényei, kiilonosen a zahter (vad kakukkfd), hozzdjirulnak a kiinefelik sajt
izéhez. Ennek a gazdagsdgnak a megdrzése és bemutatdsa érdekében Hatay kormdnyzdja 2017-ben létrehozott egy
muzeumot, az Aromds és Endemikus Novények Mazeumat.
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Az ,Antakya Kinefesi” el6allitdisahoz haszndlt sajt nagyon egyediildllo, mivel ez egy kizdrélag a kiineféhez késziilt sajt,
amelyet kiinefelik sajtnak neveznek. Az Antakya kiinefelik sajt leginkdbb megkiilonboztets jellemzdi, hogy nyers
tehéntejbdl késziil, rugalmas dllagt, és agynevezett ,csirkemell-szerkezete” van, 4,9-5,2 kozotti pH-értékkel. 65 °C
feletti h6mérsékleten szdlasan nyuldssd vélik. A sajt egyedi és funkciondlis jellemzGje, hogy az Antakya Kiinefe
belsejében megnyulik, és melegitéskor rostos szerkezetet mutat.

Vannak a 18. szdzadi Iszldm Nyilvantartdsra visszanyilé dokumentumok, amelyek arra utalnak, hogy a kiinefekészités
(akkoriban csak a kiinefe sz6t hasznaltdk) Antakydban szakmdnak mindsilt (Giil, 2008, 117). A 18. szdzadtdl
a 20. szazadig kiilonboz8 években keletkezett dokumentumok informdaciékkal szolgdlnak a kiinefére és a kiinefe
drazdsdra, készitGinek szakmai csoportként valé besoroldsra, a kiineféhez hasznalt tdrgyakra és azok oroklésére
vonatkozdan. Antakydban példdul az Iszlim Nyilvdntartds 50. szdmdban (1898-1901) a kiinefesiit6 tepsit az
antakyai druk, ruhdk és haztartdsi cikkek kozé soroljak.

A Kinefeciler tér 1930-as évekbeli létrehozdsaval kapcsolatban informdciokkal szolgalt H. Boyaci az ,Antakydtol
Hatayig 1870-1976” cimt konyvében. Volt két Antakya Kiinefesit druld fivér, akik 1935 és 1960 kozott a Kopriibasi
nevl helyen szolgaltdk ki az antakyaiakat. Fekete béritk miatt ,Arab” néven ismerték &ket. Tovabba az Antakya
Kinefesit 4rulé Hacit Arab 1940 és 1950 kozott nagyon hires kiinefekészitd mester volt az Uzun Carst 153. sz. alatti
boltban, amely ma pékség (Nakim, B 2012).

Egy 1973. szeptember 27-i Gjsdgcikkben az Abbus Usta néven ismert Siileyman Okay részletesen leirja a sajtos
Antakya Kiinefe meghatdrozdsat (Okay, 2009).

Kemal Karadmeroglu 1971-ben kiadott ,Hatayi ttikalauz” cim kiadvdnydban (29-31. 0.) az antakyai konyha ételei
kozott sorolja fel a nyers hiisgombdcot, az angolnét, a dardlt hist, a bulgurburgert és a kiinefét mint desszertet. A
koztdrsasdg létrejottének 50. évforduldjan, 1973-ban Hatay az ,Antakya Kiinefesi” név alatt szerepelt a tartomdny
évkonyvében. Az ,Antakya Kiinefesi’-t az Inayet Insel ltal 1976-ban kozreadott ,Gazdasdgi és szocidlturizmussal
kapcsolatos tevékenységek Antakyaban” cimii kiadvany is megemliti a 129. oldalon.

Hatay vdros onkormdnyzata minden évben Antakya fesztivdlt szervez Hatay sziil6foldhoz csatoldsdnak évére
tekintettel, és a fesztival sordn elkészitik a leghosszabb ,Antakya Kiinefesi’-t, amely évente 1 méterrel hosszabb.
2019-ben az ,Antakya Kiinefesi” hossza elérte a 81 métert.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére
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