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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

A mezGgazdasigi termékek és az élelmiszerek mingségrendszereirdl sz616 1151/2012/EU eurdpai
parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja szerinti, nem kisebb jelentGségii
termékleirds-médositds jovahagydsdra irdnyul6 kérelem kozzététele

(2022/C 431/08)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet () 51. cikke alapjdn jogot keletkeztet a modositdsi
kérelem elleni felszolaldsra, amely a kozzététel napjatdl szamitott harom honapon beliil tehetS meg.

OLTALOM ALATT ALLO EREDETMEGJELOLESEKHEZ/OLTALOM ALATT ALLO FOLDRAJZI JELZESEKHEZ
KAPCSOLODO TERMEKLEIRAS NEM KISEBB JELENTOSEGU MODOSITASANAK JOVAHAGYASARA IRANYULO
KERELEM

Az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének elsG albekezdése szerinti médositds jévahagydsdra irdnyulé
kérelem

,Emmental francais est-central”
EU-szdm: PGI-FR-9180-AMO01 - 2021.4.16.
OEM () OFJ (X)
1. Kérelmez§ csoportosulds és jogos érdek

Syndicat des Fabricants et Affineurs d’Emmental Traditionnel (SFAET)
26 rue Proudhon — 25000 Besangon

Tel. +33 381834613
E-mail: emmentalgrandcru.labelrouge@gmail.com

A csoportosulds az ,Emmental francais est-central” (kelet-k6zép-franciaorszdgi emmentali sajt) oltalom alatt all6
foldrajzi jelzés valamennyi tejtermelGjébdl és tejfeldolgoz6jabol all. Ily mdédon jogosult a termékleirds
modositdsat javasolni.

2. Tagdllam vagy harmadik orszdg
Franciaorszdg.
3. A termékleirds médositdssal (médositdsokkal) érintett rovata

O A termék elnevezése

A termék lefrdsa

Foldrajzi teriilet
A szdrmazds igazoldsa

Az elgidllitds mbdja

() HLL343.,2012.12.14, 1. 0.
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Kapcsolat
Cimkézés

Egyéb: az illetékes tagallami szerv és a kérelmez§ csoportosulds kapcsolattartdsi adatainak aktualizdldsa, az
ellendrz8 szervekre valé hivatkozdsok aktualizdldsa, a nemzeti kovetelmények (a f6bb ellendrizendd
pontok) aktualizdldsa.

4, A médositds(ok) tipusa

Bejegyzett OEM vagy OFJ termékleirdsdnak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelent6séglinek nem tekinthetd médositdsa

O  Bejegyzett OEM vagy OFJ termékleirdsdnak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentGséglinek nem tekinthet6 oly moddon torténd modositdsa, amelyre
vonatkozdan nem tettek kozzé egységes (vagy azzal egyenértékdi) dokumentumot

5. Médositds(ok)

5.1. A termék leirdsa

A reszelt sajt kiszerelésének leirdsa a kovetkezd szovegrésszel egésziil ki: ,tasakban, a reszelt sajt szdlai ldthatdan jol
elkiiloniilnek, nincsenek Gsszetapadva.”. Ez a mondat a jelenleg hatdlyos termékleirasban a termék foldrajzi teriiletrdl
valé szdrmazdsdnak igazoldsardl sz6l6 fejezetben szerepel, amely nem megfelel hely a terméket leiré jellemzsk
meghatdrozasdra.

A kiilonbozé kiszerelési formdkrol sz6lé bekezdés az egységes dokumentumban is mddosult, és a 3.5. pontba
keriilt 4t.

5.2. Foldrajzi teriilet

A foldrajzi teriilet, amely a jelenleg hatdlyos termékleirdsban 13 megyét foglal magéban, 6 megyére korldtozddik:
Doubs, Haute-Marne, Haute-Saone, Jura, Territoire de Belfort és Vosges. Ain, Cote d’Or, Haute-Savoie, Isere,
Rhone, Sadne-et-Loire és Savoie megye mér nem tartozik a foldrajzi teriilethez.

A f6ldrajzi teriilet sztkitése lehet6vé teszi az OFJ teriiletével valé kapcsolat megerdsitését. Az igy leszkitett
foldrajzi teriiletet egyontettibb éghajlati viszonyok jellemzik.

2006 Ota a tejtermelésre, valamint az ,Emmental francais est-central” el6éllitdsira és érlelésére jogosult
valamennyi gazdasagi szerepld a termékleirds-modositdsi tervezetben meghatarozott leszikitett f6ldrajzi teriileten
talalhato.

Ez a médositds az egységes dokumentumba is bekeriilt.

5.3. A szdrmazds igazoldsa

A fejezet eleje a kovetkezd mondattal egésziil ki: ,Minden olyan gazdasdgi szerepld, aki teljes egészében vagy részben részt
kivan venni a termékleirds szerinti termelésben, koteles a termelés megkezdése el6tt azonositani magdt a csoportosuldsndl,
hogy a termelésre engedélyt kapjon.” Ez a mondat emlékeztet arra, hogy minden gazdasigi szerepl§ koteles a
termelés megkezdése el6tt jelentkezni annak érdekében, hogy az ellenérz8 szervek ellendrizni tudjdk. Ez a

kiegészités nem érinti az egységes dokumentumot.

5.4. Az elddllitds médja
5.4.1.  Tejtermelés — A tejeld dllomdny takarmdnyozdsa

5.4.1.1. Tiltott takarmdnyok

A jelenleg hatélyos termékleiras tiltja egyes takarmanyok hasznalatat a tejelS dllomdny (tejelS tehenek és szdrazra
allitott tehenek) takarmdnyozdsdra. A szoveg kiegésziilt a géntechnoldgidval médositott szervezetekbél (GMO)
szarmazo6 alapanyagokat, adalékanyagokat és technoldgiai segédanyagokat tartalmazé takarmanyok tilalmaval. A
fogyasztok egészségére és a kornyezetre ugyanis kozvetlen vagy kozvetett kockdzatot jelent az, ha géntechno-
logidgval moédositott szervezetekb8l szarmazé alapanyagok és adalékanyagok vannak a tejel§ dllomany
takarmanyéban.
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A ,palma- és pdlmamag-termékek barmilyen formdban” torténd hasznalatanak tilalma is bevezetésre keriilt, mivel
a széban forgd termékeket 6vezd vitdk miatt nem tartjdk megfelelének azokat.

Madsrészt a szoveg félreértésének elkeriilése érdekében egyértelmiivé tették, hogy a felsorolt takarmdnyok sem az
alap-, sem a kiegészit§ takarmanyban nem haszndlhatok fel.

Mindezek a médositdsok az egységes dokumentum 3.3. pontjiba is bekeriiltek.

5.4.1.2. Alaptakarmdny

A jelenleg hatdlyos termékleirs el6irja, hogy a tejel6 dllomany alaptakarmanyanak fibdl és szénabdl kell allnia.
Az dllatokat a hagyomadnyos, véltott legeltetési és istdll6zdsi idGszakok betartdsaval kell tartani.

A szoveg kiegésziilt azzal, hogy az alaptakarmény a fiivon, a széndn és a sarjin kiviil minden zo6lden vagy
fonnyasztva adott szdlastakarmdnyt magdban foglal. Magdban foglalja tovibbd a novényi gumokat és a
takarmdnyrépdt is. Az dllatoknak adott zoldtakarmadnyok azonban nem szerepelhetnek a tiltott takarmanyok
jegyzékében.

Ez a médositds az egységes dokumentum 3.3. pontjdba is bekeriilt.

A szoveg pontositja, hogy a flivel és széndval biztositott teljes takarmdnyadag 50 %-a az alaptakarmdnnyal
biztositott teljes takarmanyadag minimdlis szdrazanyag-tartalmaként értendd.

Ez a médositds az egységes dokumentum 3.3. pontjaba is bekeriilt.

A szoveg kiegésziilt tovdbba azzal, hogy a tejel§ tehenek alaptakarmdnydt alkotd zoldtakarmény 100 %-ban az
OF foldrajzi teriiletérsl szarmazik. A termékleirds moddositdsdra irdnyuld kérelem egyik f6 célja az, hogy
meger@sitse a termék és a teriilete kozotti kapcsolatot. A tej mikroflordja befolydsolja az érzékszervi
tulajdonsdgokat. E mikrofléra bioldgiai sokfélesége maga is a legel6k és az dllatoknak adott zéldtakarmény
jellegétdl fiigg. A foldrajzi teriilet legelGteriileteirSl szarmazo tejek jellemzdi abban kiilonboznek a tobbi tejétdl,
hogy a Franciaorszdg egész teriiletén megfigyelhet 4tlagndl magasabb fehérjetartalommal rendelkeznek. Ezt a
sajatossagot erdsiti, ha a termékleirds a foldrajzi teriileten kiviilrgl szdrmaz6 minden takarmdnyt megtilt.

Ez a mddositds az egységes dokumentum 3.3. pontjdba is bekeriilt.

Az istdllozés” kifejezés tobbféleképpen értelmezhetd. A termékleirasban az ,allattartasra szolgalé épiilet” kifejezés
1ép a helyébe.

5.4.1.3. Legeltetés

A jelenleg hatdlyos termékleirds legalabb 5 hénapos legeltetési idészakot ir el8. Ezt a kovetelményt 6 hénapra
emelték. A sz6veg kiegésziilt tovabbd azzal, hogy a legeltetési idGszakban minden gazdasdgnak tejelS tehenenként
legaldbb 30 dr frissen fogyaszthat6 fiivel benétt gyepteriilettel kell rendelkeznie, amelybdl legalabb 20 drnak a fejés
helyérél megkozelithetSnek kell lennie és legeltetésre kell szolgalnia.

A kotelezd legeltetés és a gyepteriiletek hasznositdsa ugyanis a termékleirds legfontosabb elemei kozé tartoznak. A
legel6ket a novényzet és a mikrobdk sokfélesége jellemzi. A hagyomanyos legeltetési és kaszdldsi id@szakok
fenntartdsa hozzdjarul a legel6k ezen bioldgiai sokféleségéhez.

Ezek a médositdsok az egységes dokumentum 3.3. pontjdba keriiltek.

5.4.1.4. EtetGrdcsos takarmdnykiosztds

A jelenleg hatdlyos termékleirds egy rendelkezéssel egésziilt ki (amely kimondja, hogy amennyiben a tejel§
teheneken kiviil mds allatok is vannak ugyanabban az istalloban (ugyanabban az épiiletben), és a tejel§ tehenek
szdméra nem engedélyezett takarmdnyt kapnak, ezeket az dllatokat az istdllon beliil elkiilonitett részen kell
tartani).

A termékleirds ugyanis egyes alapanyagok hasznalatit nem engedélyezi a tejel§ dllomdany takarmédnyozasdra, ami
azt jelenti, hogy a tejel6 allomdnyt a gazdasdgokban 1év6 maés dllatdllomdnyoktdl elkiilonitve kell tartani,
killonosen az éllattartdsra szolgalé épiiletekben. Ez a rendelkezés tobbek kozott lehetdvé teszi, hogy a tejeld
allomanynak kiosztott takarmanyt ne szennyezzék be tiltott alapanyagok, kiillondsen erjesztett termékek, tovdbba
megkonnyiti az ellendrzést.

Ez a médositds nem érinti az egységes dokumentumot.
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5.4.1.5. A takarmdnykiosztds mddja

A termékleirds el6irja, hogy a tejelS teheneknek (a szdrazra éllitott teheneket is beleértve) szant szdraztakarmany
(széna, sarju) a kiosztds el6tt és kozben nem lehet nedves. Ha a tejel§ teheneket gumokkal vagy takarmdnyrépaval
etetik, az el nem fogyasztott novényeket a kiosztdst kovetd legfeljebb 24 6ran beliil el kell tévolitani.

Ezzel a pontositéssal az egységes dokumentum 3.3. pontja is kiegésziilt.

5.4.1.6. Kiegészits takarmdnyozds

A termékleirds pontositja, hogy a kiegészit§ takarmdnyokat — a cukorrépamelasz és -vinasz kivételével — szdritott
vagy inertalt formaban kell kiosztani.

Ebben a fejezetben szerepel a tejel6 dllomdny kiegészitG takarménydban engedélyezett alapanyagok és
adalékanyagok jegyzéke. Az osztdlyozds tigy mddosul, hogy megfeleljen a hatdlyos uniés szabilyozds (a
68/2013/EU rendelet) némenklatirdjanak. A rovatcimek ennek megfeleléen médosulnak.

A kordbbi ,1. Gabonamagvak: ezekbdl nyert termékek és melléktermékek” cimd rovat helyébe a hatdlyos
némenklatirdval 6sszhangban az ,1. Gabonamagvak és azokbdl nyert termékek” cimi rovat 1ép. A jelenleg
engedélyezett alapanyagok jegyzéke kiegésziilt a cirokkal. A cirok a kukorica helyettesitdje, és nem ellenjavallt a
tejelS dllomdany takarmdnyozasara.

A korabbi 2. Olajos magvak és olajtartalmt gytimolesok: ezekbdl nyert termékek és melléktermékek” cimd rovat
helyébe a hatilyos némenklatiirdval 6sszhangban a ,2. Olajos magvak, olajtartalmi gyiimélcsok és azokbdl nyert
termékek” cimd rovat 1ép. A palmat torolték a jelenleg mag, olaj vagy pogdcsa formdjiban engedélyezett
alapanyagok jegyzékébdl.

A szdveg pontositja, hogy valamennyi engedélyezett alapanyag olaj és zsir formdjdban is beépithetd.

A korabbi , 3. Hiivelyesek magvai” rovat cimét a hatdlyos némenklatiirdval 6sszhangban a , 3. Hiivelyesek magvai
és azokbol nyert termékek” cimre valtoztattdk.

A kordbbi ,4. Cukorgyartdsbdl szdrmazé termékek” rovat cimét a hatdlyos némenklatirdval 6sszhangban a
»4. Gumok, gyokerek és azokbdl nyert termékek” cimre valtoztattdk. A jelenleg engedélyezett alapanyagok
jegyzéke a kovetkezdkkel egésziilt ki:

- folyékony cukorrépavinasz;

— szaritott cukorrépapép (a jelenlegi termékleirds ,,6. szdritott zoldtakarmany” rovataban mar engedélyezett) és
gumok szdritott pépje;

— burgonyafehérjék.

A burgonyafehérjéket a jelenleg hatédlyos termékleirds egy masik rovatdban mar engedélyezték.

A ,nddcukor” alapanyag ezentdl a ,,7. Egyéb novények, algdk és azokbdl nyert termékek” cimd rovatban szerepel.
A korabbi ,5. Szdritott zoldtakarmanyok” rovat cimét a hatdlyos ndémenklatirdval Osszhangban a
,6. Zoldtakarmdny, szdlastakarmdny, és azokbdl nyert termékek” cimre vdltoztattdk. A jelenleg engedélyezett
alapanyagok jegyzéke kiegésziilt a szdritott flinemtekkel és hiivelyesekkel. A jelenleg hatdlyos termékleirds mar
engedélyezte a fti- és hiivelyes széndt a tejel6 dllomdny takarmdnyozdsira. Az engedélyt kiterjesztették a
fehérjekoncentratumokban 1év8 ugyanezen takarmdnyfajtdk szdritott formdira vagy az azokbdl nyert termékekre

18.

A kordbbi ,6. Egyéb novények, ezekbSl nyert termékek és melléktermékek” rovat cimét a hatdlyos
némenklatirdval osszhangban a 7. Egyéb novények, algak és azokbdl nyert termékek” cimre valtoztattak.

A hatélyos eur6épai némenklatirdnak val6 megfelelés érdekében a jelenleg hatédlyos termékleirds 7. rovata és az
engedélyezett adalékanyagokat tartalmazo tdblazat helyébe hdrom j rovat 1ép. E harom kategéria a kovetkezd:

—  11. kategéria: Asvanyi anyagok és azokbol nyert termékek;

— 12. kategéria: Mikroorganizmusok fermentaldsdbdl nyert (mellék)termékek — lasd a vinasszal kapcsolatos
13. médositdst;
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— Adalékanyagok és technologiai segédanyagok (ldsd az 1831/2003/EK és az (EU) 2019/962 rendelettel
engedélyezett adalékanyagok egyszerdsitett jegyzékét).

Ezek a termék jellemzgit nem érint6 modositdsok nem érintik az egységes dokumentumot.

5.4.1.7. A tejel6 tehenek takarmanyozasi rendszerei
A takarmanyozdsi rendszerek a fent ismertetett modositdsokkal frissiiltek:
- alegeltetés idStartamat legaldbb 5 honaprol legalabb 6 honapra novelték,
- afli és|vagy széna és[vagy sarju” kifejezés helyébe az ,alaptakarmany” kifejezés lépett.
A feleslegesnek itélt ,az dllatok egészségének meg6rzése érdekében” szovegrészt torolték.

Ez a termék jellemzdit nem befolydsolé mddositds nem érinti az egységes dokumentumot.

5.4.2.  Sajtiizemek — A tej taroldsa és begyiljtése

A Biztositani kell a sajtiizemek dltal begyiijtitt tej nyomonkovethetdségét. A sajtiizemeknek tejbegytijtési naplot kell
vezetniiik, és azt naprakészen Rell tartaniuk.” szovegrészt torolték, mert nem ehhez ,Az el@dllitds médja” cimd
fejezethez tartozik.

Ez a médositds nem érinti az egységes dokumentumot.

5.4.3.  Sajtiizemek — Gydrtdsi folyamat

A gydrtdiizemeknek kotelezéen a 3. pontban meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elhelyezkedniiik.” mondatot torolték,
mivel megismétli a f6ldrajzi teriilet koriilhataroldsardl szol6 fejezetben meghatarozott kotelezettséget.

Az ,A sajtkészitéshez feldolgozott tejnek kitelezden engedéllyel rendelkezd és a termékleirdst betarté gazdasdgokbdl kell
szdrmaznia.” mondatot torolték, mert megismétli a termék foldrajzi teriiletrél valé szdrmazdsat igazold elemekrdl
sz616 fejezetben meghatdrozott kotelezettséget.

Az ,Annak érdekében, hogy az »Emmental frangais est-central« eldallitdsa bdrmikor ellendrizhetd legyen, biztositani kell a
nyomonkovethetdséget, hogy a felhaszndlt tej eredetét meg lehessen ismerni, és a terméket az elddllitds minden szakaszdban
nyomon lehessen kovetni. A rendszernek biztositania kell az elddllitott sajtkorongok utdlagos azonositdsdt is.”

bekezdést torolték , Az elddllitdis modja” cim fejezetbdl, és a termék foldrajzi tertiletrdl valé szdrmazdsat igazold
elemekrél sz616 fejezetbe tették at, ami megfelel6bbnek tiinik.

Ezek a modositdsok nem érintik az egységes dokumentumot.

5.4.4.  Sajtiizemek — Gydrtds
A sz6veg pontositja és megerdsiti, hogy a son kiviil minden egyéb tartdsitészer hasznalata tilos.

A szoveg kiegésziil azzal, hogy egyik Gsszetevs és technoldgiai segédanyag sem szdrmazhat géntechnoldgidval
modositott szervezetekbdl. Ezt a véltoztatast a fogyasztokat és a kornyezetet érintd, jelenleg még nem teljes kori
kockdzatértékelés teszi indokoltta.

Torolték az alvadék hémérsékletének fenntartdsira vonatkozé maximalis id6tartamot (90 perc), mivel az
technoldgiai vagy mindségi szempontb6l nem relevéns.

Az ,A tej begylijtésének, dtvételének, a tej sajtiizemben torténd tdroldsdnak és a sajt elddllitdsdnak feltételeire vonatkozé
valamennyi kovetelményt a gydrtdsért felelGs személynek kell feliigyelnie és ellendriznie. Minden gydrtdsi lapot 3 évig meg kell
Grizni.” bekezdést torolték ,Az elGdllitds modja” cimd fejezetbdl, és a termék foldrajzi teriiletrdl valé szdrmazdsdt
igazolé elemekrdl sz616 fejezetbe tették dt, ami megfelel6bbnek tiinik.

Ezek a modositdsok nem érintik az egységes dokumentumot.

5.4.5.  FrlelGiizemek — A sajtok érlelési ideje

LA sajtérleld iizemeknek kitelezGen a 3. pontban meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elhelyezkedniiik.” mondatot torolték,
mivel megismétli a foldrajzi teriilet koriilhatdroldsarél szol6 fejezetben meghatdrozott kotelezettséget.
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Ez a médositds nem érinti az egységes dokumentumot.

5.5. Kapcsolat

LA foldrajzi teriilettel fenndllé kapcsolatot igazold elemek” cimii fejezetet teljesen atirtdk, hogy jobban, de
tomorebben kiemeljék ezt a kapcsolatot.

A szoveg kiegésziil ,, Az »Emmental francais est-central« sajt szdrmazdsdval fenndllé ok-okozati kapcsolat a meghatdrozott
mindségén alapul.” bevezetS mondattal.

Az Alpokra valé hivatkozdst torolték, mert ez a hegység mar nem tartozik a koriilhatdrolt foldrajzi teriilethez.
A termék sajdtossagait leird rész ,A termék leirdsa” cimdi fejezetben szerepld elemeket tartalmazza.

Ez az dtdolgozds, amely nem médositja a kapcsolatot, az egységes dokumentumot is érinti.

5.6. Cimkézés

Az 1151/2012/EU rendelettel 6sszhangban a szoveg kiegésziil azzal, hogy a termék elnevezésének és az eurdpai
logénak ugyanabban a latdmezében kell szerepelnie. Ennek érdekében: , Az élelmiszerek cimkézésére és kiszerelésére
vonatkozd jogszabdlyokban elGirt kotelezd feliratokon til a cimke ugyanabban a litémezében tartalmazza a termék
bejegyzett elnevezését és az Eurdpai Unié OFJ-logéjat.” mondat 1ép ,, Az »Emmental frangais est-central« elnevezést és az
eurGpai OFJ logét kotelezden fel kell tiintetni a fogyasztoknak torténd értékesitésre szdnt sajtok cimkéjén.” mondat helyébe.

Ez a pontositds az egységes dokumentumba is bekeriilt.

5.7. Egyéb

Aktualizaldsra keriiltek az illetékes tagdllami szerv és a kérelmez$ csoportosulds kapcsolattartdsi adatai. Ez a
modositds nem érinti az egységes dokumentumot.

Ellenérz6 szervek:

A terméklefrdsok megszovegezésének harmonizdldsira irdnyul6, nemzeti szinten hatdlyos elirdsok
alkalmazdsdban az igazold szerv nevét és elérhetdségeit torolték.

Ez a rovat a tovabbiakban az ellendrzés tekintetében illetékes franciaorszdgi hatésigok — az Institut national de
l'origine et de la qualité (INAO) és a Direction générale de la concurrence, de la consommation et de la répression
des fraudes (DGCCREF) — kapcsolattartdsi adatait tartalmazza.

Az igazol6 szerv neve és kapcsolattartdsi adatai ezenttl megtekinthet6k az INAO honlapjan és az Eurdpai
Bizottsdg adatbdzisaban.

Ez a médositds nem érinti az egységes dokumentumot.

A nemzeti kovetelményekrdl sz6l6 részben a fébb ellendrizendd pontokat tartalmazé tabldzat kiegészil a
legeltetéssel kapcsolatos 4 kotelezettségekkel. Ez a mddositds nem érinti az egységes dokumentumot.
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3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa
3.1. A termék tipusa

1.3. osztily: Sajtok

3.2. Az 1. pontban szerepl§ elnevezéssel jelolt termék leirdsa
Nyers tehéntejbdl késziilt, hevitett, préselt és sos tésztdj sajt, lyukai cseresznye nagysagut6l di6 nagysaguig terjedd
mérettiek, zsirtartalma a szdrazanyagban legaldbb 45 %, ami 100 gramm sajtban legaldbb 62 grammnak felel meg.

Tésztdja lagy és omlos. Kérge kemény, szdraz, szine az aranysdrga és a halvanybarna kozotti drnyalatd. A sajtot a
gyartas napjatol a pince elhagydsanak id6pontjdig legalabb 12 héten 4t érlelik.

3.3. Takarmdny (kizdrélag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

Az dllomany alaptakarmdnya fiivet, széndt és sarjut, valamint minden olyan szdlastakarmdnyt tartalmaz, amely
nem szerepel a tiltott takarmédnyok jegyzékében.

A teljes takarmdnyadag szdrazanyag-tartalmanak legaldbb 50 %-at az alaptakarmdny biztositja, még a legeltetési
idgszakban is.

A foldrajzi teriilet legelGivel valé kapcsolat fenntartdsa érdekében a legeltetés legalabb 6 honapig kotelezd.
A tejel6 tehenek alaptakarmdnydt alkot6 zoldtakarmany 100 %-ban a foldrajzi teriiletrdl szdrmazik.

A legeltetési id6szakban minden gazdasdgnak tejeld tehenenként legaldbb 30 ér frissen fogyaszthaté ftivel benétt
gyepteriilettel kell rendelkeznie, amelybdl legaldbb 20 drnak a fejés helyérél megkozelithetdnek kell lennie és
legeltetésre kell szolgdlnia.

A gazdasdg tejel§ dllomanyédnak terhelése nem haladhatja meg az 1,6 szdefha-t a tejel§ dllomdny szdméra
fenntartott takarmanytermd teriileten, a sajat fogyasztasra szant gabonaféléket is beleértve.

A vajsavbaktériumokkal val6 fert6z6dés megakadalyozdsa érdekében tilos a fermentélt termékek addsa, amelyek
esetlegesen megvaltoztathatjdk a sajt minéségét.

A tejel teheneknek szdnt szdraztakarmdny a kiosztas el6tt és kozben nem lehet nedves.

Ha a tejeld teheneket gumokkal vagy takarmdnyrépdval etetik, az el nem fogyasztott novényeket a kiosztast kovetd
legfeljebb 24 6ran beliil el kell tavolitani.

A tejeld teheneknek adott teljes takarmanyadagban a kiegészit6 takarmdanyok aranya nem haladhatja meg a teljes
takarmanyadag szdrazanyagtartalmanak legfeljebb 50 %-dt.

Az dllatok takarmdnyaban (az alaptakarmdnyban és a kiegészit§ takarmdnyban) a kovetkezdk hasznélata egész
évben tilos:

— fermentdlt takarmanybdl szdrmaz6 szildzs, valamint anaerob koriilményeket teremtd, dtkotott baldkban 1évd
takarmadny,

- atej szagdt hatranyosan befolydsolé takarmdnyok,

- folyékony tejsavo,

— nem dehidratélt torkoly, gyiimolcs, sortorkoly és pép,
- pélma- és pdlmamag-termékek barmilyen formdban,
— szénatartésitd szerek a ndtrium-klorid kivételével,

— géntechnolégidval modositott szervezetekbsl szdrmazé alapanyagokat, adalékanyagokat és technoldgiai
segédanyagokat tartalmazé takarmanyok.

3.4, Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A tej termelése, sajttd valé feldolgozdsa és a sajt érlelése a foldrajzi teriileten belil torténik.
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3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok
A sajt kiszerelése a kovetkezd formakban torténhet:

— egész korongban (amelynek tomege 60 és 130 kg kozott van, dtmérGje 0,7 méter és 1 méter kozotti,
magassaga az oldaldndl mérve legaldbb 14 cm) vagy ék alakban (a korong 1/4-e; a korong 1/8-a; ...), vagy
tombben, vagy hosszan, elliptikus alakban keresztbe vagva, vagy

— adagolva és darabolva, vagy
— mini-adagokban, vagy

— reszelve (tasakban, a reszelt sajt szdlai lathatdan jol elkiiloniilnek, nincsenek dsszetapadva).

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkoza egyedi szabdlyok

Az élelmiszerek cimkézésére és kiszerelésére vonatkozo jogszabalyokban eldirt kotelezd feliratokon tdl a cimke
ugyanabban a litémezG6ben tartalmazza a termék bejegyzett elnevezését és az Eurdpai Unié OFJ-logdjat.

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozdsa

A foldrajzi teriilet a kovetkez8 megyéket foglalja magdban: Doubs, Haute-Marne, Haute-Saone, Jura, Territoire de
Belfort és Vosges.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

Az ,Emmental francais est-central” sajt szdrmazasdval fennallé ok-okozati kapcsolat a meghatarozott minGségén
alapul.

22

Az ,Emmental francais est-central” hagyomdnyos el6allitasi teriilete két hegyvonulat (a Vogézek és a Jura) kozott
terill el, amelyek az dgynevezett ,Est-central” (kelet-kozép) régiét alkotjak.

Ezeket a hegységeket hosszii, kemény telek, forrd és viszonylag szdraz nyarak, valamint béséges csapadék
jellemzik, jelent8s szdmi csapadékos nappal. Ez az éghajlat kiilonosen kedvezd a kivalé mindségt ftifélék és
széna termesztéséhez (amelyek sok fehérjét és megfelel6 mindségii zsirsavakat tartalmaznak).

A kelet-kozép-franciaorszagi legel6ket a novényzet és a mikrobdk sokfélesége jellemzi.

A tejtermel6k mezégazdasdgi gyakorlatai, kiilonosen a hagyomdnyos legeltetési és kaszaldsi iddszakok fenntartdsa
megdvja ezt a sokféleséget.

Az e régidban tapasztalhaté nehéz f6ldrajzi és éghajlati koriilmények alapozzdk meg a régié alkalmassigit a
tejtermelési célii szarvasmarha-tenyésztésre, lehetdvé téve a teriilet legeldi és az ott rendelkezésre dll6 takarmény
kiakndzdsat.

A kozépkorban a nagy korong formdjti sajtok készitése megolddst kindlt arra a kérdésre, hogy hogyan tartdsitsdk a
nyarr6l megmaradt tejfelesleget a téli idGszakban.

Mivel ezeknek a sajtoknak a készitéséhez nagy mennyiségii tejre van sziikség (egy korong készitéséhez akdr
900 literre is), a termelSk fokozatosan szovetkezeteket hoztak létre, ahovd mindannyian leadtdk a tejet. A ,kelet-
kozép” régidban szdmos ,fruitiere”, azaz sajtkészitd szovetkezet taldlhaté.

A sajtiizemek még napjainkban is teljes mértékben a régié helyi orokségének részét képezik, mivel szorosan
kapcsol6dnak sajdt teriiletiikhoz, és hozzdjarulnak a kelet-kozép-franciaorszdgi régié vidéki telepiilésein folytatott
gazdasdgi és tarsadalmi tevékenység fennmaraddsédhoz.

Az ,Emmental frangais est-central” nyers tehéntejb6l késziilt, hevitett, préselt és sos tésztdji sajt, amelynek lyukai
cseresznye nagysagitdl di6 nagysdguig terjedS mérettiek. Tésztdja ligy és omlos. Kérge kemény, szdraz, szine az
aranysarga és a halvanybarna kozotti drnyalatd. A sajtot a gyartds napjat6l a pince elhagydsanak id6pontjdig
legaldbb 12 héten at érlelik. A sajtkorongok nagy mérettiek (tomegiik 60 és 130 kg kozott van, dtméréjik
0,7 méter és 1 méter kozotti, magassdguk az oldalukndl mérve legalabb 14 cm).

A hagyomadnyos szakértelem szerint végzett végsé kivalogatdskor az érlel6k ezeket a tulajdonsdgokat nézik.
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Az ,Emmental frangais est-central” kiilonlegessége a tejel szarvasmarha-allomdny takarmdnyozdsan és a (legalabb
6 honapon 4t tartd) legeltetési kotelezettségen alapul, mindezek biztositjdk az ,Emmental frangais est-central”
szoros kapcsolatat a ,kelet-kozép-franciaorszagi” régiot alkotd kiilonbozé teriiletekkel.

A tejeld tehenek alaptakarmdanya kizdrolag a foldrajzi teriiletrdl szdrmazik: a nyari idszakban a fd, télen pedig a
széna és a szdlastakarmany. [gy a teheneknek adott takarmdny, amelyet elsGsorban a hagyomanyos legeltetési és
kaszalasi idGszakok fenntartdsdval, helyben dllitanak el§, nemcsak a legel6k, hanem a tejben 1év6 mikrobdk
sokféleségének fenntartdsdhoz is hozzdjarul.

A legel6k novényzete, és kiilonosen a tej mikroflordja befolydsolja az — egyébként kételezGen nyers tejbsl
készitend6 — ,Emmental frangais est-central” érzékszervi tulajdonsagait. Igy a kelet-k6zép-franciaorszagi régié
legelGteriileteirdl szdrmazé tej magas fehérjetartalméval tlinik ki a sorbdl, ami alapvetd fontossdgad jellemzd a
sajtfeldolgozdsra valé alkalmassdg szempontjdbol.

Mésrészt a fermentalt takarmanyok (szildzs, atkotott balazott széna) és az illatos novényekbdl (kdposztafélék stb.)

all6 kiegészit$ takarmdnyok haszndlatdnak tilalma lehet6vé teszi a tej, majd pedig a sajt vajsavas erjedésének és
savassaganak kikiiszobolését, illetve a fogyasztd szdmadra kellemetlen izek és szagok kialakuldsanak elkeriilését.

A tej mindségébdl adddd vajsavas erjedés kikiiszobolése, valamint a begydijtott tej tdroldsi koriilményeinek
koszonhetd mérsékeltebb lipolizis ezaltal lehet6vé teszi a hosszabb érlelést és a termék jobb eltarthatosagat.

Ezek az elGvigyazatossagi intézkedések alapvet§ fontossdgtiak annak érdekében, hogy lehetséges legyen a nyers tej
nagy méretl, hevitett, préselt tésztdju sajttd valé feldolgozdsival készitett korongok pincében torténd, a
hagyomédnyoknak megfeleléen hosszd ideig tart6 érlelése (legaldbb 12 hét, szemben a hagyomdnyos francia
ementdli sajtok esetében alkalmazott 6 hetes érleléssel).

Az érlelési folyamat hdrom fdzisbol all, beleértve a meleg pincében zajlé kozbensd fazist is, amely sordn
kialakulnak a sajttészta jellegzetes lyukai: ezek jol elkiiloniilnek egymdstdl, gombolyd vagy ovilis alakuak, j6
eloszldsuak, szabélyosak és tisztdk, a cseresznye nagysagutdl did nagysdguig terjed6 méretdek.

A karakteresebb, tiszta és gyiimolcsos izre a hosszt érlelés sordn el8idézett erételjesebb fehérjebomlds ad
magyardzatot.

Az érlelési folyamat végén az érlel§ feladata, hogy a sajtkorongokat az ,Emmental frangais est-central” OFJ
érzékszervi jellemzGire vonatkozd killonbozg kritériumok, példaul a lyukak, a sajttészta, az iz és az illat alapjn
kivélassza.

A felhaszndlt tej alapvetd tulajdonsdgain feliil tehdt a 12 héten it tartd érlelés az a legfontosabb tényezd, amely
befolyasolja az ,Emmental frangais est-central” jellegét. Az érlelés harom fizisinak alapos ismerete, valamint e
szakasz végén a sajtkorongoknak az érlel6k altali gondos kivdlogatdsa hozzdjérul a termék jellegzetességéhez,
amelyet elsGsorban a kemény, szdraz, aranysargatdl viligosbarndig terjedd szind héj, a lagy és omlos sajttészta, és
a cseresznye nagysagutdl dié nagysaguig terjedd méretd lyukak jellemeznek.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-17d4b020-03b3-42af-88ee-d9124b73b41b
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