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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

A mezGgazdasigi termékek és az élelmiszerek mingségrendszereirdl sz616 1151/2012/EU eurdpai
parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja szerinti, nem kisebb jelentGségii
termékleirds-médositds jovahagydsdra irdnyul6 kérelem kozzététele

(2022/C 349/07)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet () 51. cikke alapjdn jogot keletkeztet a modositdsi
kérelem elleni felszolaldsra, amely a kozzététel napjatdl szamitott harom hénapon beliil tehetS meg.

OLTALOM ALATT ALLO EREDETMEGJELOLESEKHEZ/OLTALOM ALATT ALLO FOLDRAJZI JELZESEKHEZ KAPCSOLODO
TERMEKLERAS NEM KISEBB JELENTGSEGU MODOSITASANAK JOVAHAGYASARA IRANYULO KERELEM

Az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének elsG albekezdése szerinti médositds jévahagydsdra irdnyulé
kérelem

,,Salers”
EU-szam: PDO-FR-0134-AMO02 - 2021.8.3.
OEM (X) OFJ ()

1. Kérelmezd csoportosulds és jogos érdek

Comité Interprofessionnel des Fromages produits dans le département du Cantal et de ceux produits dans laire
géographique de l'appellation d'origine , Cantal ” (CIF)

Cim: 52 avenue des Pupilles de la Nation — BP 124 — 15001 Aurillac cedex
Tel: +33 (0)4 71 48 39 94
E-mail: info@aop-cantal.com
A csoportosuldst hdztdji termelSk és érlel6k alkotjak, és ily médon jogosult arra, hogy a termékleirds mddositdsat
kérje.
2. Tagillam vagy harmadik orszdg

Franciaorszdg

3. A termékleirds médositdssal (médositisokkal) érintett rovata
O A termék elnevezése
A termék leirdsa
Foldrajzi teriilet
A szdrmazds igazoldsa
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Az el@dllitds médja
Kapcsolat
Cimkézés

Egyéb: a tagdllami illetékes szerv és a kérelmezd csoportosulds elérhetdségei, ellendrzé szerv, nemzeti el6irdsok

4. A médositas tipusa

O  Bejegyzett OEM vagy OFJ termékleirdsdnak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelent6séglinek nem tekinthetd médositdsa

Bejegyzett OEM vagy OFJ termékleirdsdnak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentSséglinek nem tekinthet§ oly moédon térténd modositdsa, amelyre
vonatkozdan nem tettek kozzé egységes (vagy azzal egyenértékd) dokumentumot

5. Moddositds(ok)
5.1. A kritikus elemeket érinté mddositdsok

A termék leirdsa” rovat

A sajt 100 grammjénak zsirtartalma a teljes szdraddst kovetGen legaldbb 45 grammrol (kordbbi rendelkezés) legalabb
44 grammra valtozott. A sajt minimdlis tomege 35 kilogrammrdl (korabbi rendelkezés) 30 kilogrammra valtozott.
Ezek a 2003. mdjus 14-i 828/2003/EK bizottsdgi rendeletben () rogzitett modositdsok a termékleirdsban és az
egységes dokumentum 3.2. pontjdban szerepelnek.

A sajttészta killlemének pontosabb leirdsa érdekében a termékleirdsban a ,Salers” sajt tésztdjanak homogenitdsara és
zsirossdgara val6 hivatkozds (kordbbi rendelkezés) helyébe az Gsszetort és tomoritett sajttombre jellemzd roghézagos
szerkezetre val6 hivatkozds 1ép.

A termékleirdsban a kéreg szinének vdltozdsit leird, ,sziirkésfehértdl az okkersdrgdig terjedd, virises és narancssdrgds
foltokkal tarkitott” utalds (korabbi rendelkezés) helyébe a kéreg szinének aldbbi leirdsa 1ép: ,arany vagy okkersdrga szini,
és természetes modon voroses, harancssdrgds és sdrga penésszel boritott”. Ez a modositds pontosabb és teljesebb leirdst ad a
fogyaszténak kindlt termékr6l.

A termékleirdsban a termék érzékszervi leirdsa a kérget jellemz6 kritériummal (,riicskos”, azaz helyenként aprd,
gombolyded dudorokkal tarkitott), valamint a ,Salers” gazdag és valtozatos aromavildgdnak leirdsaval egésziil ki. A
kéreg ,riicskos” kiilleme a ,Salers” sajt jellegzetes vizudlis azonositdja. A ,Salers” aromdit késtoldssal és érzékszervi
vizsgalatokkal hatdroztdk meg. Az aromdk tiikrozik a rétek novényvildganak sokszintiségét, a sajtkészitéshez haszndlt
egyes dézsik gazdag mikrobioldgidjat és az egyes termelSk jellegzetes hdztdji szaktuddsdt, amelyek minden egyes
,Salers” sajtot egyedivé tesznek.

Az e hirom mddositasbdl ereds rendelkezéseket az egységes dokumentum 3.2. pontjéba is bevezették.

A termékleirds és az egységes dokumentum 3.5. pontja kiegésziilt azzal, hogy az el6recsomagolt sajtdarabokon
kotelezGen lennie kell kérges résznek. Ez biztositja, hogy a darabolva és elgrecsomagolva értékesitett termékeken rajta
legyen a megnevezésre jellemzd vizudlis elem.

,,Foldrajzi teriilet” rovat

A foldrajzi tertilet hatdrait csokkentették, és azokat Cantal megye egészérdl és egyes szomszédos megyék szomszédos
kantonjairdl (kordbbi rendelkezés) Cantal megye egy részére, valamint a szomszédos megyék egyes kantonjaira és
teleptiléseire sztkitették. Ezt 828/2003/EK bizottsdgi rendeletben rogzitett modositast a termékleirds a telepiilések
vagy telepiilésrészek 2020. évi kozigazgatdsi helyzet alapjan aktualizdlt jegyzéke formdjdban tartalmazza. A
modositds az egységes dokumentum 4. pontjéba is bekeriilt.

() HLL120.2003.5.15, 3. 0.
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5.2. A kritikus elemeket nem érinté modositdsok

A termék leirdsa” rovat

A termékleiras kiegésziilt azzal, hogy a ,Salers” sajt nyersen feldolgozott, teljes tehéntejbdl késziil (amely nem bedllitott
zsir- és fehérjetartalma). A nyers tej felhaszndldsa mar a jelenlegi termékleirasban is szerepelt az elGallitas feltételeként,
de most mdr a terméket leir részben is megemlitésre keriilt, mivel fontos eleme a ,Salers” sajitossiganak. Ezt a

rendelkezést az egységes dokumentum 3.3. pontjaba is bevezették.

A termékleirds kiegésziil azzal, hogy a ,Salers” kemény tésztdju sajt. A kissé legombolyitett éld sajt megjelolést a
mindkét végén enyhén kidomborod6 sajt megjelolés valtja fel. A szoveg kiegésziil a sajtnak a sajtdarab formdzdsatol
szamitott legaldbb harom hénapos érlelési id6 utan kifejezett tomegével. Kiegésziil tovabba a minimalis szdrazanyag-
tartalommal (58 %). A termékleirds mindezen moddositdsai pontosabb és teljesebb leirdst adnak a termékrdl, ami az
ellenérzés szempontjabol hasznos. Az ezekbdl a modositdsokbol eredd rendelkezéseket az egységes dokumentum
3.2. pontjaba is bevezették.

sre 2

A termékleirdsbol torolték a sajt dtmérdjére vonatkozd adatot. Jobbnak 14ttak, ha inkdbb a sajtkészit6 forma méretét
hatdrozzdk meg a termékleirdsnak az eldallitds modjarol szolo rovatdban. Ezek a rendelkezések nem szerepelnek az
egységes dokumentumban.

A termékleirdsbol torolték a sajttészta krémszinére val6 utaldst, mivel a termék leirdsdhoz elegendd az elefdntcsont-

szin(it6l a szalmasdrgdig terjedd szintartomdny megaddsa, amely mdr szerepel a termékleirdsban. Az egységes
dokumentum 3.2. pontja kiegésziilt azzal, hogy a sajttészta szine az elefintcsontszintitdl a szalmasargdig terjed.

»A szdrmazds igazoldsa” rovat

A

A nemzeti torvényi és rendeleti elirdsok véltozdsait kovetden a termékleirds kiilonbozé bekezdésekkel egésziilt ki,
amelyek a gazdasdgi szerepl6k nyilatkozattételi kotelezettségeit és a vezetend nyilvantartdsokat, valamint a termék
ellenérzésének és azonositdsinak modjit hatdrozzak meg. Ezek az informdcidk a termékleirds betartdsdnak és a
termékek nyomonkovethetGségének ellendrzésekor hasznosak. Ezek a moédositisok nem szerepelnek az egységes
dokumentumban.

A jelenlegi termékleirds ,Cimkézés” cimii fejezetében szerepld, a sajt azonositdsira vonatkozd rendelkezéseket
torolték, és azok helyébe a termékleirds ,A terméknek a foldrajzi teriiletrdl vald szdrmazdsat igazolé elemek” cimd
fejezetében az a tdjékoztatds 1épett, hogy az azonositdst a sajtdarab formdzdsa sordn a sajton elhelyezett, a nemzeti
jogszabdlyok éltal meghatdrozott azonosit6 jeloléssel kell biztositani. Ez a szabdlyozds minden gazdasdgi szerepls
szdmdra hozzéférhetd, és pontosan leirja az azonositd jelolés Osszetételét és az azon szerepl§ informacidkat. A
szoveg kiegésziilt tovabba azzal, hogy minden egyes sajton fel kell tiintetni a darab formdba helyezésének napjit (az
év adott napjaval jelezve), mivel ez az informacié hasznos a termék nyomonkévethetSsége és nyomon kovetése
szempontjabol.

A 828/2003[EK bizottsdgi rendelettel a ,Cimkézés” cimd fejezetbe bevezetett, a sajtokat azonosité domboritott
feliilett bélyegzdlenyomatokra vonatkozé rendelkezések a termékleirasnak ,A terméknek a foldrajzi teriiletrdl valé
szarmazdsat igazold elemek” cimii fejezetébe keriiltek at, és kiegésziiltek azzal, hogy a kiilonb6z§ bélyegz6le-
nyomatokat a sajt formdba helyezésekor kell elhelyezni a sajton, és hogy a kizarolag salersi fajtdju tehéntdl szarmazé
tejbSl késziilt sajtokon a salersi tehén fejének dbrdzoldsit a forgalomba hozatalkor bélyegzdvel vagy elényomott
selyempapiron kell elhelyezni. A szoveg kiegésziilt tovabbad a salersi tehén fejét dbrdzolé dbrak méretével és
elrendezésével. Ezek az informdciok az ellendrzés szempontjdbdl hasznosak, és biztositjdk a termékek egységes
megjelenését.

Az egységes dokumentum cimkézésrél sz6lé 3.6. pontja a sajtok azonosité jeloléssel, a megjelolés nevét kétszer
tartalmazé domboritott feliiletdi bélyegzSlenyomattal, valamint a kizdrélag salersi fajtdju tehéntl szdrmazé tejb6l
késziilt sajtok esetében a ,tradition salers” feliratot tartalmazé bélyegzélenyomattal és a salersi tehén fejét dbrazold
dbrakkal torténd azonositdsdra vonatkozé rendelkezésekkel egésziilt ki. Az egységes dokumentum ugyanezen pontja
kiegésziilt tovabbd azzal, hogy a sajton a ,Ferme de ...” feliratot tartalmazé bélyegzdlenyomat is elhelyezhetd.
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A termékleirdsba az azonosit6 jelolések és a bélyegzdlenyomatok kiaddsdra és bevondsira vonatkozé szabalyokat
vezettek be, hogy biztositsdk azok megfelel6 adminisztrdldsit. E szabdlyok arrdl rendelkeznek, hogy az azonositd
jeloléseket és a bélyegzdlenyomatokat a termékleirdst betart6 dsszes sajtkészit6 megkapja, és azokat bevonjik azoktdl
a sajtkészit6ktdl, akiknek a jogosultsdgdt bevontdk vagy felfiiggesztették, vagy ha a sajtot lemindGsitették. Ez a
mobdositds nem szerepel az egységes dokumentumban.

»Az elddllitds modja” rovat

A termékleirds az elGillitds mddjanak szdmos pontjit kifejti, hogy pontosabban leirja a hagyomdnyos gyakorlatokkal
osszhangban torténd tejtermelés és a ,Salers” feldolgozdsanak feltételeit.

»A tejtermelés” alrovat

A 828/2003/EK bizottsagi rendelettel bevezetett azon rendelkezés, miszerint a ,Salers” sajtot dprilis 15. és
november 15. kozott, a legeltetés iddszakdban készitik, a termékleirdsban kiegésziil azzal, hogy a ,Salers” sajtot a
gazdasdgban, az ott termelt tejbdl allitjdk elS. Ez a rendelkezés véltja fel azt a jelenlegi termékleirds ,Kapcsolat a
foldrajzi kornyezettel” cimi fejezetében szereplS utaldst, hogy a sajtot haztdji koriilmények kozott, a ,buron”nak
nevezett épitményekben és csak mdjus 1. és oktober 31. kozott készitik. A gazdasigok fejlédése és korszertisitése
kovetkeztében ugyanis fokozatosan felhagytak a hegyi legel6k hagyomdanyos sajtkészitési helyein, a ,buron”-okban
torténd sajtkészitéssel. Ez a mdodositds nem szerepel az egységes dokumentumban.

Az ellen6rzés megkonnyitése érdekében a termékleirds kiegésziilt az egy gazdasdg dllomdnydnak meghatdrozdsdhoz
figyelembe veendd azonosité adattal, azaz az Etablissement Départemental de I'Elevage altal kiadott egyedi azonositd
szdmmal. Ez a mddositds nem szerepel az egységes dokumentumban.

A termékleirds azzal egésziti ki a tejel6 tehenek takarmanyozdsira vonatkozd szabilyokat, hogy pontosan
meghatarozza a tejeld tehenek alaptakarmanyanak osszetételét (amely kizardlag a foldrajzi teriiletrdl szarmazo, legelt
fti lehet) és a kiegészit§ takarmanyt az elfogyasztott szdrazanyag 25 %-dra korldtozza. Ezeket a rendelkezéseket az
egységes dokumentum 3.3. pontjéba is bevezették. Ezek a rendelkezések lehet6vé teszik annak biztositdsdt, hogy a
tejel6 tehenek takarmanydnak legaldbb hdromnegyede a foldrajzi teriiletr8l szdrmazzon. Egyes kiegészitd
takarmdnyok szdrmazhatnak a foldrajzi tertileten kiviilrél is, mivel a domborzat, az éghajlati viszonyok és a
tengerszint feletti magassdg nem teszik lehet6vé a termesztésiiket.

Ezenkivill a termékleirdsban pozitiv listaban hatdrozzdk meg a tejel§ tehenek alapadagjanak kiegészitésére
engedélyezett takarmanyokat, ami lehet6vé teszi a takarmdnyozds jobb szabalyozasat, biztositdsat és ellenSrzését. A
pozitiv listdra val6 hivatkozdst az egységes dokumentum 3.3. pontjiba is bevezették.

,Sajtkészités” alrovat

Mivel a ,Salers” OEM-et kizdrolag a gazdasdgban éllitjdk eld, a termékleirds kiegésziilt azzal, hogy egy sajtkészitd
mhelyt nem haszndlhat kozosen tobb gazdasdg. Ez annak megerdsitését szolgdlja, hogy a sajtot az OEM
hagyoményos el6éllitisi modszereit alkalmazva, a gazdasdgban 4llitjak elS. Ez a mddositds nem szerepel az egységes
dokumentumban.

Annak Dbiztositdsa érdekében, hogy nem alkalmaznak a tej standardizdldsdra irdnyuld eljdrdsokat, a teljes tej
felhasznaldsdra vonatkoz6 kotelezettséget a termékleirdsban kiegészitették annak pontositdsival, hogy a tej ,nem
bedllitott zsir- és fehérjetartalmil”. Az ebbdl a médositdsbdl ered rendelkezést az egységes dokumentum 3.3. pontjéba
is bevezették.

Az arra vonatkoz6 kotelezettséget, hogy a fejéskor kozvetleniil a dézsdba (vdltozo drtartalm, csonkakip vagy henger
alaka faedénybe) kell gydjteni a tejet, a hagyomdnyos gyakorlatok formalizdldsa és a fenntartdsuk biztositdsa
érdekében vezették be a termékleirdsba. A dézsa egy hagyomdanyos edény, amely megakadalyozza, hogy a tej til
gyorsan és tul nagy mértékben hiiljon le, és ezaltal megfelel6 h6mérsékletet biztosit az alvaddshoz. Ezenkiviil
biztositja a tej természetes beoltdsat. Ez a modositas nem szerepel az egységes dokumentumban.

A jelenlegi gyakorlatokkal Osszhangban a sajtok esetében alkalmazott kezelések és adalékanyagok szabalyozdsa
érdekében a termékleirds tobb rendelkezéssel egésziil ki: a tejben, illetve a gyartds sordn felhaszndlhat6 osszetevdk,
gydartasi segédanyagok vagy adalékanyagok pozitiv listdja; a tejet tilos az alvasztdst megel6zGen a vizes rész részleges
eltdvolitdsdval koncentrdlni; tilos a tejb6l szdrmaz6 alapanyagok, a gyartds alatt 1évS termékek, az alvadék vagy a friss
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sajt negativ h6mérséklet fenntartdsdval torténd tartdsitasa; tilos a friss sajtok modositott nyomds alatt torténd tarolasa.
Ezek a pontositdsok azt hivatottak megakadélyozni, hogy a jovébeni szabdlyozatlan gyakorlatok lerontsék a ,Salers”
jellemzé6it. Ezek a médositdsok nem szerepelnek az egységes dokumentumban.

A jelenlegi termékleirdsban szerepl§ rovid leirds helyett a termékleirds (a 828/2003/EK bizottsdgi rendeletben
felsoroltak szerint) kiegésziil a ,Salers” el6dllitdsi szakaszainak részletes lefrasaval. A kovetkezSket hatdrozza meg:
beoltds a dézsiban (hémérséklet-tartomany, kizdrélag tejoltd haszndlata, alvadasi id6); az alvadék felapritdsa és
tomoritése (id8, modszer, eszk6zok, cél); az elsd préselés (mddszer, eszkoz, cél); savanyitds és érlelés (idGtartam, cél);
oOsszetorés és Omlesztve sézds (modszer, sotartalom, idStartam, cél); formdba helyezés (mddszer, a sajtforma
kialakitdsa és méretei); préselés (eszkoz, id6tartam, mddszer). E miiveletek szabdlyozdsa lehet6vé teszi a sajtok
mindségének és a sajtkészit6k szaktuddsinak megdrzését. Ezek a részletesebb meghatdrozdsok nem médositjdk a
termék eldllitdsi modjat, viszont lehet6vé teszik annak pontosabb leirdsdt, és ezdltal a hagyomdnyos gyakorlatok
rogzitését. Ezek a médositdsok nem szerepelnek az egységes dokumentumban.

JErlelés” alrovat

A termékleiras kiegésziilt azzal, hogy a minimdlis érlelési id6t a sajtdarab formdba helyezésének napjatdl kell
szamitani. Ez a pontositds az ellenSrzéskor hasznos. Ez az egységes dokumentum 3.2. pontjiba is bekeriilt.

A termékleirdsba bekeriiltek a 828/2003/EK bizottsdgi rendeletben rogzitett hdmérsékleti viszonyok, relativ
paratartalom és az érlelési idGszakban alkalmazand6 eljardsok. Ezek nem szerepelnek az egységes dokumentumban.

A sajtkészitésr6l sz6lo alrovathoz hasonléan a termékleirdsba bekeriilt egy rendelkezés, amely a jelenlegi
gyakorlatokkal 6sszhangban szabélyozza a sajtok készitésekor alkalmazhatd kezeléseket és adalékanyagokat: ez arra
vonatkozik, hogy az érlelés alatt 4ll6 sajtokat tilos mddositott nyomds alatt tarolni. Ez a médositds nem szerepel az
egységes dokumentumban.

,Kapcsolat” rovat

A hatdlyos termékleirds ,El6zmények” és ,Kapcsolat a foldrajzi kornyezettel” cimd rovata helyett a termékleirds
,Kapcsolat a foldrajzi teriilettel” cim( rovatdt teljes egészében atirtdk annak érdekében, hogy még egyértelmiibb
legyen, a 1ényegét tekintve azonban ne médosuljon a ,Salers” és a foldrajzi teriilete kozotti kapesolat szemléltetése. A
kapcsolat bemutatdsa tobbek kozott kiemeli, hogy a sajtot kiilonleges eszkozokkel és hagyomdnyos mddszerekkel a
gazdasdgban termelt nyers tejbdl készitik abban az id@szakban, amikor a tehenek a f6ként vulkanikus talaji legel6kon
legelnek. Annak megemlitése, hogy a sajtot ,buron”nak nevezett épitményekben készitették, csak a torténelmi
oOsszefiiggés megvildgitdsara szolgal.

A termékleirds kapcsolatrdl sz6l6 4j része az egységes dokumentum 5. pontjdban szerepel.

,,Cimkézés” rovat

A termékleirds kiegésziil az eredetmegjelolés cimkén feltiintetett nevének minimdlis méretével annak érdekében, hogy
az a fogyasztd szdmadra azonnal felismerhet6 legyen. Szintén a fogyasztok éltali konnyebb azonosithatésdg érdekében
a termékleirds azzal is kiegésziil, hogy az eredetmegjel6lés nevét és az Eurdpai Unié OEM szimbélumaét ugyanabban a
latdmezdben kell elhelyezni. Ezeket a rendelkezéseket az egységes dokumentum 3.6. pontjaba is bevezették.

A fogyasztdkat esetlegesen megtévesztd valétlan allitdsok megakadalyozdsa érdekében a termékleirds és az egységes
dokumentum 3.6. pontja kiegésziil egy bekezdéssel, amely megtiltja, hogy az eredetmegjel6lés neve mellett — a
kiillonleges markanevek vagy védjegyek és a ,tradition salers” felirat kivételével — min@ségre utalé vagy egyéb jelolést
hasznaljanak a cimkén, a reklimanyagokban, a szdmlakon vagy a kereskedelmi dokumentumokban.

5.3. Szovegezésbeli modositdsok
A termékleirds ,A tagallam illetékes szerve” cim( rovatdban aktualizaltak az illetékes szerv kapcsolattartdsi adatait.

A termékleirds ,Kérelmezd csoportosulds” cim( rovatdban aktualizalték a csoportosulds nevét, kapcsolattartdsi adatait
és Osszetételét.
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Ezek az informdciok nem szerepelnek az egységes dokumentumban.

A termékleirds ,Foldrajzi teriilet” cimii rovata és az egységes dokumentum 3.4. pontja kiegészilt a foldrajzi teriileten
végzett osszes miiveletszakasz jegyzékével.

A termékleirds ,Foldrajzi teriilet” cim@ rovata kiegésziilt a foldrajzi teriilet koriilhatdroldsanak idSpontjaval
(1999. junius 15.). A foldrajzi tertilethez tartozé telepiilések kiegészitett jegyzékét a 2020. évi hivatalos foldrajzi
kédex alapjan allitottdk Ossze. A szoveg kiegésziilt azzal, hogy a foldrajzi teriiletet dbrazold térképdokumentumok
megtekinthetSk az INAO honlapjdn. Ezek a médositdsok nem szerepelnek az egységes dokumentumban.

A termékleirdsnak ,Az ellenérz§ szervre vonatkozé adatok” cimi rovatdbdl kivették a tejtermékekre vonatkozé
jovahagydsi eljdrdsokra torténd utaldst, mert ezek az eljardsok tdrgytalannd valtak. Az utalds helyébe az ellendrzés
tekintetében illetékes nemzeti hatésdgokkal kapcsolatos informdci6k léptek. Ezek a rendelkezések nem szerepelnek az
egységes dokumentumban.

A termékleirds ,Cimkézés” cimii rovatdbdl kivették az ,INAO” logéra és az ,INAO” betliszéra vonatkozd
hivatkozdsokat, mert azok targytalanna véltak. Ezek nem szerepelnek az egységes dokumentumban.

A termékleirds ,Nemzeti el8irdsok” cimd rovatabdl kivették az ellendrzott eredetmegjelolésre vonatkozd nemzeti
rendeletre val6 hivatkozdst, és a rovatot a fontosabb ellenérizendd pontokat, a referenciaértékeket és azok értékelési
modjat tartalmazo tablazattal egészitették ki. Ezek a rendelkezések nem szerepelnek az egységes dokumentumban.

EGYSEGES DOKUMENTUM
»Salers”
EU-szam: PDO-FR-0134-AMO02 - 2021.8.3.
OEM (X) OFJ ()

1. Elnevezés

,Salers”

2. Tagdllam vagy harmadik orszdg

Franciaorszdg

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa

1.3. osztély: Sajtok

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa
A ,Salers” tehéntejbdl készitett, tomor, préselt és nem hevitett tésztdja sajt.

Henger alakd, mindkét végén enyhén kidomborodd, tomege a sajtdarab formazdsatdl szdmitott legaldbb hdrom
hénapos érlelési id6 utdn 30 és 50 kilogramm kozott mozog.

A sajttészta szine az elefintcsontszin(itSl a szalmasdrgdig terjed. Szerkezete az Osszetort és tomoritett sajttombre
jellemz&en roghézagos.

Kérge szdraz, riicskos, arany vagy okkersdrga szindi, és természetes modon voroses, narancssargds és sirga penésszel
boritott.

A ,Salers” aromavildga gazdag és igen vdltozatos, amelyben tilstilyban vannak a tejes (vaj, erjesztett tejszin), a novényi
(fokhagymafélék, fii, széna) és a gyiimolcsos jegyek (citrusfélék, di6, mogyord).

A teljes szdraddst kovetGen a sajt 100 grammja legaldbb 44 gramm zsirt tartalmaz. 100 gramm érlelt sajt szdrazanyag-
tomege legaldbb 58 gramm.
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3.3. Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetében)
A tejel§ tehenek alaptakarmany-adagja a foldrajzi teriiletrdl szarmazik, és azt kizdrélag legelt f(i teszi ki.

A tejel6 tehenek alaptakarmdny-adagjanak kiegészitése az elfogyasztott szdrazanyag legfeljebb 25 %-a lehet. Csak a
pozitiv listdn szerepld alapanyagok engedélyezettek.

Ezek a rendelkezések biztositjdk, hogy a tejeld tehenek takarmdnyanak legaldbb hdromnegyede a foldrajzi teriiletrdl
szarmazzon. Egyes kiegészit§ takarmdnyok szdrmazhatnak a foldrajzi teriileten kiviilrdl is, mivel a domborzat, az
éghajlati viszonyok és a tengerszint feletti magassdg nem teszik lehet6vé a termesztésiiket.

A sajtok kizarolag nem bedllitott zsir- és fehérjetartalm, nyersen feldolgozott, teljes tehéntejbdl késziilnek.

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A tej termelése, valamint a sajt el@allitdsa és érlelése a foldrajzi teriileten torténik.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok

Ha a sajt el6recsomagolt formaban keriil kereskedelmi forgalomba, minden darabon kételezGen lathaténak kell lennie
egy, az OEM jellegzetességeit mutatd héjas résznek.

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozd egyedi szabdlyok

Az élelmiszerek cimkézésére és kiszerelésére vonatkozd jogszabélyokban eldirt kotelez§ feliratokon kiviil a ,Salers”
eredetmegjeloléssel ellatott sajtok cimkéjén ugyanabban a latdmezdben a kovetkezd informdciokat kell feltiintetni:

- az oltalom alatt 4ll6 eredetmegjel6lés feltiintetése a cimkén szerepld legnagyobb betli méretének kétharmadaval
legaldbb megegyezd nagysagu bettivel,

— az Eurdpai Uni6 ,AOP” (,OEM”) szimbdluma.

A sajt azonositdsa a sajton elhelyezett azonositd jeloléssel és a tetejitkon elhelyezett domboritott feliiletd bélyegzéle-
nyomattal torténik, amelyben kétszer is szerepel az eredetmegjellés neve. A sajt tetején a gazdasig azonositdsdra
szolgédld ,Ferme de ...” feliratot tartalmazé domboritott feliilet bélyegzdlenyomat is elhelyezhetd.

Tovabbi a kizardlag salersi fajtabdl allé tehénallomanytdl szdrmazé tejbdl késziilt ,Salers” sajtok tetején a ,tradition
salers” feliratot tartalmazé domboritott feliiletdi bélyegzSlenyomat és a salersi tehén fejének dbrazoldsa is elhelyezhetd.

A valamennyi sajtra vonatkozd, jogszabalyban foglalt informdciokon tilmenden az eredetmegjelolés mellett a cimkén,
a rekldimanyagokban, a szdmlakon vagy a kereskedelmi dokumentumokban mingségre utal6 vagy egyéb jelolés nem
helyezhet§ el, kivéve az aldbbiakat:

— egyes markanevek vagy védjegyek

— a ,tradition salers” felirat.

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatirozdsa
Aveyron megye
A kovetkezd telepiilések teljes teriilete: Brommat, Lacroix-Barrez, Mur-de-Barrez, Taussac, Thérondels.
Cantal megye
A kovetkez6 kantonok teljes teriilete: Mauriac, Murat, Naucelles, Riom-és-Montagnes.
A kovetkez telepiilések teljes teriilete: Arches, Arnac, Arpajon-sur-Cére, Aurillac, Ayrens, Badailhac, Brezons, Carlat,
Cézens, Cros-de-Ronesque, Cussac, Ferrieres-Saint-Mary, Giou-de-Mamou, Gourdieges, Jaleyrac, Jou-sous-Monjou,
Lacapelle-Barres, Lascelle, Malbo, Mandailles-Saint-Julien, La Monselie, Le Monteil, Narnhac, Nieudan, Pailherols,
Paulhac, Paulhenc, Pierrefort, Polminhac, Raulhac, Saint-Cirgues-de-Jordanne, Saint-Clément, Saint-Etienne-de-Carlat,

Saint-Jacques-des-Blats, Saint-Martin-sous-Vigouroux, Saint-Santin-Cantalés, Saint-Simon, Saint-Victor, Sainte-Marie,
Sourniac, Thiézac, Valuéjols, Vebret, Velzic, Vézac, Vic-sur-Cére, Yolet, Ytrac.
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A kovetkez§ telepiilések részben: Mentieres (B 1 korzet: 122 és 146 sz.; ZM korzet: 25, 29, 33 és 40 sz.; ZP korzet:
13, 14, 22, 23, 27, 29, 30 és 31 sz.; ZK korzet: 3, 40 és 41 sz.); Neuvéglise-sur-Truyere (Neuvéglise és Oradour volt
6nallo telepiilések teriilete); Saint-Flour (AE korzet: 110, 112-114, 116 és 117 sz.; AH korzet: 380 sz.); Saint-Mamet-
la-Salvetat (B 2 korzet: 281, 282 és 286 sz.); Vieillespesse (C 2 korzet: 100, 102 és 117 sz.; ZX korzet: 20 sz.); Ydes
(AP korzet: 222 sz.).

Corréze megye
A kovetkezd telepiilés teljes teriilete: Rilhac-Xaintrie.

A kovetkez§ telepiilés részben: Pandrignes (B 3 korzet: 513, 514, 531, 534538, 543, 545, 547,557, 559, 560, 564,
565,568,569,572,573,577,578,872, 891, 896 sz.).

Haute-Loire megye
A kovetkezd telepiilés részben: Lubilhac (E 2 korzet: 277, 289-291, 471, 480, 483, 484, 492, 520, 900 sz.).
Puy-de-Dome megye

A kovetkez§ telepiilések teljes teriilete: Anzat-le-Luguet, Besse-ct-Saint-Anastaise, La Bourboule, Chambon-sur-Lac,
Chastreix, Compains, Egliseneuve-d’Entraigues, Espinchal, La Godivelle, Laqueuille, Mazoires, Mont-Dore, Murat-le-
Quaire, Picherande, Roche-Charles-la-Mayrand, Saint-Alyre-és-Montagne, Saint-Donat, Saint-Genés-Champespe,
Saint-Pierre-Colamine, Saint-Sauves-d’Auvergne, Saint-Victor-la-Riviére, Tauves, La Tour-d’Auvergne, Valbeleix.

A kovetkezd telepiilés részben: Sayat (AO korzet: 19, 20, 33 és 226 sz.).

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A ,Salers” egy rendkiviil gazdag aromavildggal rendelkez§ sajt, ami annak koszonhetd, hogy a gazdasdgban termelt
nyers tejbdl késziil abban az idgszakban, amikor a tehenek a f6ként vulkanikus talaji legel6kon legelnek. A sajt
készitésekor kiilonleges eszkozoket (dézsa, sajtprés) és hagyomdnyos médszereket is alkalmaznak, amelyek a ,Salers”
jellegzetes dllagdt és kérgét, valamint eltarthatosagat adjdk.

A ,Salers” eredetmegjel6lés foldrajzi teriilete Gsszességében a Cantal-hegységnek felel meg, amelynek legmagasabb
pontja, a Plomb du Cantal, 1 855 m magasra nyulik. Az éghajlat hegyvidéki, nedves és hivos, évi 1 000 mm-t
meghaladd, jelentds csapadékmennyiséggel. A talajok féként vulkanikus eredettiek és jo vizmegtartd képességgel
rendelkeznek, ami el@segiti, hogy tavasztol 6szig nagy mennyiségben és folyamatosan né a fi.

A fli ugyanis a mezdgazdasdgi foldhasznalat meghatdrozé eleme. A foszforsavban, kaliumban és magnéziumban
gazdag vulkanikus talajok a jelent6s mennyiségli csapadékkal egyiitt hozzdjirulnak a gazdag gyepteriiletek
kialakuldsdhoz, ahol természetes, véltozatos, eredeti és aromds novényvildg fejlédik, olyan névényekkel, mint az
alpesi édeskomény, a paldstfi és a tejolto galaj.

A foldrajzi teriileten el6éllitott sajtok mar a rémai korban is hiresek voltak, és évszazadokon keresztiil meghatdrozdak
voltak a vidék életében. A ,Salers” sajtot f6ként a nydri legeltetés idején, a lakéhelyként, sajtkészité mihelyként és
pinceként is hasznélt hagyomdnyos k&épitményekben, az tigynevezett ,buron”-ban készitették a naponta kétszer
megfejt és a véltozatos névényvildggal rendelkezé magaslati legel6kon tépldlt tehenek tejébSl. A nyéri legeldkon
toltott idGszakban készitett sajtokat Gsszel dltaldban a volgyekben €16 kereskedSknek adtdk el, akik azokat sajit
pincéikben érlelték tovabb, majd kozvetitGknek adtik el, akik a fogyasztdsi helyekre szdllitottdk a sajtokat. A ,Salers”
készitése tehat moédot kinalt arra, hogy a tejet hossz ideig meg6rizzék és eltartsak.

A ,Salers” elnevezést az 1961. december 21-i rendelettel ismerték el eredetmegjelolésként.

Az id6k sordn fennmaradtak a ,Salers” sajt készitésének alapelvei, amelyek szerint a sajtot a hdztdji gazdasdgban,
kizardlag a legeltetési idGszakban, hagyomanyos technikdkkal és eszkozokkel készitik.

Igy a ,Salers” sajtot ma is a gazdasdgban, kozvetleniil a fejés utin, egyazon tehéncsorda nyers tejébél, az dprilis 15. és
november 15. kozotti idészakban készitik, amikor az dllatok legelnek.
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A tejet egy dézsdnak (gerle) nevezett fakddban alvasztjdk meg. Az alvadékot feldaraboljak, majd sajtpréssel tobbszor
osszenyomjdk, hogy a lehetd legtobb savét eltdvolitsak, és noveljék a szdrazanyag-tartalmat. Az igy keletkezett
tombot ezutdn néhdny 6rdn 4t pihentetik, hogy savasodjon és érlelddjon. A tombot ezutdn Osszetorik és dmlesztve
sozzdk. A soban torténd érlelés utdn a sajttésztat kézzel nyomkodjdk bele a sajtkészitS formaba, hogy a sajtdarabot
megformdzzdk. A sajtdarabot ezutdn koriilbelill két napig fokozatosan préselik, és a kicsepegtetés érdekében
rendszeresen megforditjak.

Az érlelési folyamat a sajt formdba helyezésének napjatdl szamitva legaldbb hdrom honapig tart. Az érlelést htivos és
paradiis pincékben végzik, ahol a sajtokat rendszeresen dtforgatjak és atdorzsolik.

A ,Salers” nagy méretdi, 30-50 kg stly, legaldbb 58 % szdrazanyag-tartalma sajt, amelyet a gazdasagban nyers tejbdl
készitenek, és legaldbb hdrom hénapig érlelnek. A nem hevitett, préselt sajttészta roghézagos szerkezetd, kérge pedig
riicskos.

Az évszazados gyakorlatnak és szakértelemnek koszonhetGen a ,Salers” hagyomdnyos tejtermelési, sajtkészitési és
érlelési modszerei egy hosszii ideig eltarthato, gazdag és viltozatos aromavildggal rendelkezd sajt elGallitdsat teszik
lehet6vé, amelyben talsilyban vannak a tejes, novényi és gytimolesos jegyek.

A foldrajzi teriilet vulkanikus talajainak adottsdgai és a jelentds csapadékmennyiség tavasztdl Gszig bGséges és
folyamatos finovekedést biztositanak. Mivel a ,Salers” sajtot kizdrélag a tejel§ tehenek legeltetési id@szakdban
készitik, a sajtkészitésnél a lehetd legjobban kiakndzzdk ezt az eréforrdst: a tehenek alapvetSen a legelén taldlhat6
ftivel tapldlkoznak, igy valtozatos és aromds novényeket fogyasztanak, amelyek izesebbé teszik a tejet és a bel6le
késziilt ,Salers” sajtot.

Mivel a tejet nyers dllapotban, kozvetleniil a fejés utdn dolgozzdk fel, igy megdrzik a tej baktériumflorajat, ami szintén
hozzéjdrul a ,Salers” aromagazdagsdgdhoz.

A ,Salers” kiilonlegessége szempontjabdl nagyon fontos szerepet jatszik a ,gerle”-nek nevezett dézsa, amelyben az
alvadék feldaraboldsdig az els§ tejfeldolgozasi miveleteket végzik, mivel a dézsa fa alapanyaga mikrobidlis 6koldgidt
hoz létre. Ez biztositja a tej természetes, az egyes sajtkészitd miihelyekre jellemzd beoltdsat, ami a sajt egyedi izét adja.

A sajttomb hosszil ideig tarté savanyitdsa és érlelése elsegiti a tejben 1év§ tejsavbaktériumok fejlddését.

A sajt kicsepegtetése — amely sordn a tombot sajtprésben, majd pedig a sajtforméban 1év6 darabot préselik — magas
szérazanyag-tartalmu, nem hevitett, préselt tésztdt eredményez, ami a sajt késbbi j6 eltarthatésdgdnak zéloga.

A sajttomb két préselés kozotti toretése adja a sajttészta roghézagos dllagat.

A sajt feliletén és belsejében jelenlévd mikroorganizmusok és enzimek hatdsara az érlelés soran aromak széles skédldja
fejlédik ki. Az ebben az idészakban biztositott gondos kezelésnek koszonhetSen alakul ki a ,Salers” jellegzetes,
riicskos kérge.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-f9c3c64b-069{-4206-94d4-402bd9601d5¢
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