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(Hirdetmények)

EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Elnevezés bejegyzése iranti kérelem kozzététele a mezGgazdasagi termékek és az élelmiszerek
mingségrendszereirdl sz616 1151/2012/EU eurépai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke
(2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2022/C 343/04)

Ez a kozzététel az 1151/2012[EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') 51. cikke alapjdn jogot keletkeztet a kérelem
elleni felszolaldsra, amely az e kozzététel napjdtdl szamitott hirom hénapon beliil tehetd meg.

EGYSEGES DOKUMENTUM
,Ciliegia di Bracigliano”
EU-szam: PGI-IT-02766 - 2021.3.31.
OEM () OFJ (X)

1.  Elnevezés (OEM vagy OF]J)

,Ciliegia di Bracigliano”

2. Tagdllam vagy harmadik orszdg

Olaszorszdg

3. A mezdGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa

1.6. osztaly: Gytiimolcs, z6ldségfélék és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jeldlt termék leirdsa

A ,Ciliegia di Bracigliano” oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzés (OF)) a Prunus avium L. (Rosaceae) faj kovetkezd
kultivdrjainak gyiimolcsére utal: Spernocchia, Sciazza, Pagliaccia (mas néven Pagliaccio vagy Pallaccia), Don Carmelo,
Silvestre, Bigarreau Burlat, Baron Picella, Palermitana és Principe.

Frissen torténd forgalomba hozatalkor a ,Ciliegia di Bracigliano” OFJ-nek a kovetkezd mindségi jellemzdkkel kell
rendelkeznie:

—  Héj: élénk, a sotétpirostdl a biborvorosig terjedd szin.

—  Terméshis: élénkpirostdl sotétpirosig terjedd szin, nagyon tomor, kozepesen tapad a csonthéjas maghoz.

() HLL343.,2012.12.14, 1. 0.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

—  Meéret: kozépnagy termés (legkisebb megengedett méret: 20 mm), kozepes méreti mag, rovid vagy kozepesen
hossza szér.

- Alak: sziv alakii, megnylt vagy lapos.

- Kezelésnek valo ellendll képesség: kivalé.

—  Erzékszervi jellemzék: tomor his; kozepesen 1édds; gyiimolcsos, fzletes és kellemes édes-kesert fz.
A felsorolt fajtak mindegyikének legaldbb 12 Brix-fok cukortartalommal kell rendelkeznie.
Forgalomba hozatalkor a gytimolesnek a kovetkezd tulajdonsdgokkal kell rendelkeznie:

- egész és sériilésmentes,

— aszarak nincsenek eltdvolitva,

— tiszta és minden lathat6 idegen anyagt6l mentes,

- egészséges, rothaddst6l mentes és a novényvéds szerek lathaté maradvanyaitdl mentes,

- kdrositoktol mentes.

A kizarolag feldolgozasra szant cseresznyék esetében megengedett, hogy a szdrak el legyenek tavolitva, a cseresznyék
részben sériiltek legyenek, illetve legkisebb méretitk 17 mm legyen, feltéve, hogy a termékleirds egyéb kovetelményei
teljesiilnek. Az ilyen gytimolcsre lehet ,Ciliegia di Bracigliano” OFJ-ként utalni, de nem lehet ilyenként értékesiteni a
végs6 fogyasztoknak.

Takarmdny (kizdrélag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

Az el@dllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A ,Ciliegia di Bracigliano” el6éllitdsinak valamennyi miveletét az aldbbi 4. pontban emlitett teriileten kell elvégezni.

A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok

A terméket legfeljebb 10 kg dirtartalmd, novényi eredetli anyagbdl vagy egyéb tjrahasznosithaté anyagbdl késziilt
taroloeszkozokben kell elhelyezni.

Minden egyes csomag tartalmadnak egységes mérettinek kell lennie és az egyes csomagok kizardlag azonos fajtdju
cseresznyét tartalmazhatnak.

Az egyes csomagokban taldlhaté cseresznyék darabszdmaéra vagy stlydra a méretbeli inhomogenitds tekintetében
10 %-os tiiréshatart lehet alkalmazni.

A ,Ciliegia di Bracigliano” OF] az aldbbi 4. pontban emlitettek szerint csomagolt, mivel a merev mifanyag tdrol6esz-
kozokben (ldddkban vagy rekeszekben) rétegesen felhalmozott omlesztett gyiimoleson kiilonb6z6 horzsoldsok,
hibdk, vdgdsok és kiilonféle alakvéltozasok keletkezhetnek a koziti szallitdst végzé jarmi razkoddsa, dilongélése és
hirtelen fékezése miatti iit6dések és jelentds osszenyomddasok kovetkeztében.

A bejegyzett elnevezést visel§ termék cimkézésére vonatkozd egyedi szabdlyok

Az OFJ-vel vagy a ragasztott cimkékkel ellatott csomagoldson egyértelmden és olvashatban, azonos méretd bettikkel
fel kell tiintetni a kovetkezdket:

a) a ,Ciliegia di Bracigliano” és az ,Indicazione Geografica Protetta” (oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzés) kifejezések
(vagy az ,I.G.P.” [OF]] mozaikszd);

b) az eldallit6 és/vagy a csomagold neve, cégneve és cime;
¢) agyartasi tételszam;
d) a csomagolas tartalmanak tényleges mennyisége;

e) a,Ciliegia di Bracigliano” alabbi OF]J logdja, a kotelez8 eurdpai OFJ szimbolummal egyiitt.
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Tilos az 1. pontban emlitett oltalom alatt all6 foldrajzi jelzést barmilyen leirdssal kiegésziteni, ideértve a kovetkezd
mellékneveket is: ,tipo” (tipus), ,gusto” (iz), ,uso selezionato” (szelektiv felhaszndlds), ,scelto” (vdlogatott) vagy
hasonl6, valamint a szdrmazdsi telepiilés.

Megengedett azonban a véllalatokra, nevekre, cégnevekre és maganvédjegyekre utalé olyan kifejezések hasznalata,
amelyek nem dicséré jellegtiek, és nem alkalmasak arra, hogy megtévesszék a vasarlot.
Ezek a feliratok a cimkén olyan bettikkel tiintethetdk fel, amelyek magassiga és szélessége nem haladja meg az oltalom
alatt 4116 foldrajzi jelzés esetében haszndlt betik magassdgdnak és szélességének felét.
I -G @ I @

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatirozisa
A ,(Ciliegia di Bracigliano” OFJ el@dllitdsi teriilete Salerno és Avellino megye aldbbi telepiiléseinek teljes teriiletét foglalja
magéban:
Salerno megye: Baronissi, Bracigliano, Calvanico, Castel San Giorgio, Cava de’ Tirreni, Fisciano, Mercato San
Severino, Pellezzano, Roccapiemonte, Siano.
Avellino megye: Contrada, Forino, Montoro, Moschiano.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A ,Ciliegia di Bracigliano” és a foldrajzi teriilet kozotti kapesolat alapja a termék minGsége és az id6k sordn kialakult j6
hirneve.

A termelési teriilet a legjobb feltételeket kindlja a cseresznyefdknak az optimélis vegetativ novekedéshez és a gyiimolcs
megfelel fejlédéséhez.

A domborzat elsésorban hegyvidéki. Ami az éghajlatot illeti, a tavasz kordn bekdszont a cseresznyetermd teriileteken,
a nyarak pedig melegek, a maximélis h6mérsékletértékek 25 és 28 °C kozott vannak. Télen ritkdn csokken a
hémérséklet 0 °C ald. Az éves dtlagos csapadék 1 000 mm koriil van. Féleg az sz és kora tavasz kozotti idGszakra
koncentralédik, de még mindig elegendd ahhoz, hogy kielégitse a novény vizigényének nagy részét.

A talaj tobbnyire alluvidlis vagy kolluvialis eredetd, és gyakran fordul el6 benne piroklasztikus anyag. Tobbnyire laza,
ateresztG, dtlagos mélységt, j6 vizelvezetési és vizmegtartd képességgel bir, tovabba 6,5 és 7,2 kozotti pH-értékd.

A teriileten uralkodé talajok dltaldban elég massziv altalajjal rendelkeznek ahhoz, hogy kielégitsék a Prunus avium
gyokérrendszerének igényeit, konnyen megmiivelhet6k és nagymértékben datereszt6k, valamint j6 szabadfoldi
vizkapacitdssal rendelkeznek.

A leirt talaj- és éghajlati jellemzdk idedlis kornyezetet teremtenek a novény szdmdra, lehet6vé téve a gyiimoles
érzékszervi minéségének maximalizaldsdt és a kdrositok aktivitdsdnak, amely alddsnd a gyiimolcs értékesithet8ségét, a
lehetd legalacsonyabb szinten tartdsat.

A teriilettel valé szoros kapcsolatrdl tantiskodik a 3.2. pontban meghatirozott helyi fajtdk rendkiviili jelenléte is,
amelyek — mivel csak ezen a teriileten léteznek — egyfajta endemizmust képviselnek.
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A Valle dell'Irno térségében a szdlGiiltetvényeket, amelyek egykor a f6 novénykultirat jelentették, a malt szdzad
kozepe 6ta szinte teljes egészében cseresznyefakkal iltették at.

A legfrissebb adatok azt mutatjdk, hogy a teriileten kozel 500 mez8gazdasdgi termelGegység és szdmos értékesitd
véllalkozas taldlhato.

A ,Ciliegia di Bracigliano” olyan teriiletrél szdrmazik, amely hagyomanyosan igen alkalmas a cseresznyetermesztésre,
és (kiilonosen a genetikai bioldgiai sokféleség megdrzésére iranyuld fontos munka tekintetében) a termelSk dltal az
évszdzadok sordn felhalmozott, a helyi feltételekhez igazitott know-how hozzdjirult ahhoz, hogy ez a termék
elismert mingség termék legyen.

A cseresznyefak jelenlétét — mint a terillet mezGgazdasdganak és gazdasdganak jellegzetes sajatossagat — kiilonbozg
forrasok, f6ként kozjegyz8i okiratok igazoljak, amelyek egészen 1556-ig nytlnak vissza (Bracigliano kozjegyzdi
okiratok tdra: Salvatore Grimaldi kozjegyzd, 472. és 477. akta; Bracigliano kozjegyzGi okiratok tdra: Gaetano De
Caro kozjegyz8, 487. akta). A dokumentumokbdl kideriil, mennyire fontos volt a cseresznye betakaritdsa
Braciglianéban. 1714-ben Matteo Milone kozjegyz6 (Salerno Allami Irattér, Bracigliano koz;egyzm okiratok tédra,
495. akta) minden kétséget kizdr6an tantisitotta, hogy Braciglianéban intenziv cseresznyetermesztés folyik.

Az elmult években a ,Ciliegia di Bracigliano” hirnevét szimos reklamanyag, torténeti feljegyzés, vided és papiralapi
dokumentum bizonyitotta. A Bracigliano torténete (Storia di Bracigliano) (Arti Grafiche Emilio Di Mauro di Cava de’
Tirreni, 1980) cimd munkdjdnak a helyi gazdasaggal foglalkoz6 részében Teofilo M. Giordano ferences szerzetes
egyértelmtien utal arra, hogy a ,Ciliegia di Bracigliano” évtizedek Ota széles korben elterjedt. Az ebben a
termékleirdsban szereplS fajtak kozil tobbet megemlit, tandsitva mindségiiket és az irdntuk mutatkozd piaci
keresletet, még az exportot is ideértve, amit a kereskedelmi szdmldkon feltiintetett ,Ciliegia di Bracigliano” elnevezés
igazol. Ugy tinik tehat, hogy a cseresznyetermesztés a teriileten jol elterjedt, és a nagy cseresznyeiiltetvények jelentds
mez8gazdasdgi jovedelmet képesek biztositani.

A ,Ciliegia di Bracigliano” hagyomdnyos termdteriilete szdmadra jelentett gazdasagi és kulturalis jelent@ségét az évek
sordn szdmos vasdr és fesztivdl aldtdmasztotta, mint példdul az 1999 6ta minden évben megrendezett Festa della
Ciliegia di Bracigliano, valamint az 1997 6ta Sianoban megtartott parhuzamos esemény.

Az Associazione Nazionale ,Citta delle Ciliegie” minden évben a kivalé mindségii cseresznye termesztésérl ismert
helyszineken tartja orszdgos ,Cseresznyetermeszt6 vdrosok” (Citta delle Ciliegie) fesztivaljat. A ,Ciliegia di
Bracigliano” kivdlé mindségének elismeréseként az otodik fesztivalt 2009. janius 18. és 21. kozott tartottdk
Bracigliandban.

A ,(Ciliegia di Bracigliano” szdmos alkalommal figyelemremélt6 sikert ért el a nemzeti szakversenyeken. Elegendd
megemliteni, hogy 2011-ben ezt a terméket az AMDMI (a nagykereskedelmi gyiimoles- és zoldségpiacok
igazgatdinak egyesiilete) ,Olaszorszdg legjobb cseresznyéjének” (Migliore Ciliegia d'Italia) nevezte el.

A ,Ciliegia di Bracigliano” termdteriilete ma is ,cseresznyeorszdgnak” mindsiil, mivel a termdteriiletet mindig is e
gyumolcs termesztésére haszndltdk, ami elvalaszthatatlan kapcsolatot teremt a telepiilések és a cseresznye kozott.

A ,Ciliegia di Bracigliano” szdmos recept kulcsfontossagt osszetevéje, amellyel a Top Food Italy-hoz és a Torte e
Dintornihoz hasonlé specidlis oldalak is foglalkoztak, és amely j6l ismert olyan sikeres séfek korében, mint Sal De
Riso és Rocco lannone, valamint mds, nagy reményd séfek, akik alkotdsaikban felhasznaljak azt. Sal De Riso
cukrdszmesterségérdl ismert, 6 a kozosségi médidban beszélt a ,Ciliegia di Bracigliano™rél (egy a YouTube-ra
2020. oktober 8-dn, a Facebook-oldaldra pedig 2020. november 21-én feltoltott videban azt llitja, hogy a ,»Ciliegia
di Bracigliano« valdban kiilonleges: nagy, 1édus és édes, magas Brix-fokii és ropogds, koktélokban is haszndlom”).

Ezenkivill a ,Ciliegia di Bracigliano” hirnevét szamos, szakérték dltal irt cikk is megerdsiti (elegendd, ha emlitést
tesziink Luciano Pignataro szakdjsagirorol a [Cseresznyeszezon Bracigliandban] {,La stagione delle ciliegie a Bracigliano”)
cimd, a weboldaldn 2015. jilius 7-én kozzétett cikk, amely a kovetkezd leirdst tartalmazta: ,Bracigliano a cseresznye
vdrosa. Az a tény azonban, hogy ezeket az izletes cseresznyéket Olaszorszdg-szerte nagy becsben tartjdk, nem csupdn a nagyra
értékelt érzékszervi jellemzé’knek koszonhetd, amelyek megkiilinboztetik Gket. A vdros régi zenei hagyomdnyairl, hires »Mallone«
btelérdl, hiivis nyamlrol és természetesen a cseresznyéirdl ismert; lakosait, annak ellenére, hogy ebben a »globahs faluban« élnek, az
id6, az évszakok és a folddel kapcsolatos hagyomanyok szigorii tisztelete jellemzi. Igy jinius egész honapjat e cseresznyék
szedésének szentelik, amelyekre gyakran csak tigy utalnak, hogy »az egyik szinte maga utdn vonja a mdsikat« (kifejezve, hogy
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ebbdl a cseresznyéb6l nem lehet csak egyet enni). Az dpoldk, a tandrok, a zenetandrok és koztisztviselok id6t szdnnak a
cseresznyékre, amelyek évrgl évre egyre értékesebbé vdlnak, mivel szdmos kdrositd tdmaddsdnak ki vannak téve. Ezek az aprd
problémdk azonban nem renditették meg a cseresznyeszedés irdnti szenvedélyt, amely minden évben magdval ragadja az egész
vdrost. Ha e tipikus termék hirneve ma megel6zi a terméket, az nem a véletlen miive”), vagy Antonio Amato véllalkozorol (aki
2020 augusztusdban tette kozzé blogjin a Ciliegia di Bracigliano — A mi foldiink voros aranya [La Ciliegia di Bracigliano —
Loro rosso della nostra terra] cimi cikket, amelyben tibbek kozott elbeszéli azt, hogy: ,,Eppen tokéletes az idépont arra, hogy
megcsoddljuk a mélyvirds panordmdt, amint a fehér virdgban pompdzd fdk szine mdr dtvdltozott a Bracigliano cseresznye ezen
értékes, junius mdsodik felétdl juilius els6 feléig érd, azaz késén ér6 fajtdjdra jellemzd piros szin kiilonféle drnyalataira, iidvozélve a
nyarat és pirosba boritva az Agro dombjait.

Campania cseresznyetermelésének egyharmada Bracigliano telepiilés teriiletérdl szdrmazik, amely a XVIIL. szdzad ota dicsekedhet a
kivdld tomar és léduis hiist, s6tét szinii, kizépnagy méretil cseresznyék termesztésével”). A hirnevet a ,Ciliegia di Bracigliano”-ra
vonatkozé tobb mint 25000 Google-taldlat is megerdsiti, ideértve a Campania Terra Laboris és az Irno Notizie
honlapokat is, amelyek elismerik a terméknek a termelési tertiletéhez kapcsolod6 egyediségét. A ,Ciliegia di
Bracigliano”-t hagyomdnyos stitemények készitéséhez hasznaljak; elegendd megemliteni a , Zizzinelldt”, Giuseppe Palumbo
mestercukrdsz kredcidjdt, amely bivalyricotta, mogyoré és alkoholba dztatott ,Ciliegia di Bracigliano” felhaszndldsdval késziil
(Annamaria Parlato, Enogastronomia Bracigliano, 2020.5.23. — a Giuseppe Palumbo édes hédolata a cseresznyéhez. A
cseresznye az emberi szervezet szdmdra kedvezd Gsszeteviket tartalmaz (,1l dolce omaggio alla ciliegia di Giuseppe Palumbo.
La ciliegia € un contenitore di principi benefici per il corpo umano”) cimd cikk kijelenti, hogy: ,Mdr a tizennyolcadik
szazad elsd felébdl rendelkezésre allnak bizonyitékok arra, hogy Bracigliandban cseresznyetermesztés folyt, és ezt a
termesztést megszakitds nélkiil folytattdk, még az 1764-es éhinség idején is. Az 1950-es években a varos a Campania
tartomdny cseresznyetermésének egyharmadat allitotta elS, amely akkoriban a legnagyobb cseresznyetermeld régié
volt Olaszorszdgban. Kivéltképpen Bracigliano mez8gazdasigi terméke, s6t »voros aranyként« is ismerik. A helyi
dialektusban »a cerasa«-nak nevezik. KésG tavasszal érik meg, és sok flavonoidot tartalmaz.”

Hivatkozds a termékleiris kozzétételére

(e rendelet 6. cikke (1) bekezdésének masodik albekezdése)

A termékleirds teljes szovege megtekinthetd az alabbi honlapon:
http:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335"

vagy:

kozvetleniil a MezGgazdasdgi, Elelmezési és Erdészeti Minisztérium (www.politicheagricole.it) honlapjdn, (a képernyé felss
részén jobbra) a ,Qualita” (,MinGség”) meniipont alatt a (képernyd bal oldaldn taldlhat6) ,Prodotti DOP, IGP e STG” (,OEM,

OFJ és HKT termékek”) meniipontra, végiil a ,Disciplinari di produzione all'esame dellUE” (,Az unids vizsgalatnak aldvetett
termékleirdsok”) pontra kattintva.


http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
www.politicheagricole.it
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