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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Az (EU) 2019/33 felhatalmazdson alapulé bizottsdgi rendelet 17. cikkének (2) és (3) bekezdésében
emlitett, egy bordgazati elnevezéshez tartozé termékleirds standard moédositdsinak jévahagydsarol
sz010 értesités kozzététele

(2022/C 305/07)

Ez az értesités az (EU) 2019/33 felhatalmazdson alapuld bizottsagi rendelet (*) 17. cikke (5) bekezdésének megfelelGen keriil
kozzétételre.

ERTESITES AZ EGYSEGES DOKUMENTUMOT MODOSITO STANDARD MODOSITASROL
,,Vin Santo del Chianti Classico”
PDO-IT-A1514-AMO02
Az értesités idGpontja: 2022.5.27.
A JOVAHAGYOTT MODOSITAS LEfRASA £S INDOKOLASA

1.  Széléfajta-kombindcié — a sz6l6fajtik feltiintetése

Leirds: felsoroldsra keriilnek azok a Malvasia fajtdk (Malvasia Bianca Lunga, Malvasia Bianca di Candia), amelyek — a
Trebbiano toscano mellett — az alkalmazott sz616fajtdk legaldbb 60 %-dt teszik ki.

Indokolds: a médositds célja, hogy a Toszkdna régioban valé termesztésre alkalmas sz6l6fajtak jegyzékének
megfelelGen pontositani lehessen, mely Malvasia fajtdk szerepelhetnek a termékhez meghatdrozott sz6l6fajtak kozott.

A médositds a termékleirds 2. cikkét és az egységes dokumentum 7. szakaszdt — fontosabb borszél6fajtdk — érinti.

2. Szdl8termesztési elGirdsok - a szlGiiltetvények fekvése

Leirds: a sz6lSiltetvények fekvésének lefrdsdban torlésre keriil a ,dombos” jelz8, a ,tdjolds” sz6 helyébe pedig a
Jkitettség” sz6 1ép.

Indokolds: a Chianti termdteriilete egy olyan vidéken taldlhat6, amelyet teljes egészében legaldbb 150/200 méteres
tengerszint feletti magassag jellemez, és ezért mar 6nmagdaban is alkalmas a szdritdsi folyamatnak aldvetni kivant
sz6l6 termesztésére. Ez a terillet alacsonyabban fekvd, de az emlitett termesztési modszerrel minden esetben
Osszeegyeztethet6 magassagban elteriil§ részeire is igaz. Ezen tilmenGen a médositds célja, hogy ne alakulhasson ki
szubjektiv értékelés egy olyan teriiletre vonatkozoéan, amely teljes egészében dombos, és alkalmas olyan borok
eldallitdsara, amelyeknél szdritdsi eljardsokat alkalmaznak.

A médositds a termékleirds 4.2. cikkére vonatkozik, az egységes dokumentumot nem érinti.

3. Termesztési eljardsok — deficitontozés

Leirds: el6irdsra keriil a deficitontozés lehetGsége.

() HLL9., 2019.1.11., 2. 0.
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Indokolds: a sz8l6 vegetdcidos idGszakdban az éghajlati trendet az egész teriileten tobb, mint 10 éven keresztiil a
hémérséklet dllandé emelkedése és kevés csapadék jellemezte; ez a mezdgazdasigi gyakorlat biztositja a
sz6l6iltetvények megmentését és a sz6l6 minGségi szintjének fenntartdsdt, hiszen a vizhidnyban szenvedd szél6iiltet-
vényeken sziiretelt sz616 mindségi paraméterei jelentds csokkenést mutatnak.

A médositds a termékleirds 4.5. cikkére vonatkozik, az egységes dokumentumot nem érinti.

4. Termesztési eljardsok — a sz818k gondos vilogatdsira val6 hivatkozds
Leirds: a hektdronkénti maximalis hozamon belil torlésre keriil a ,sz616k gondos vélogatdsdnak” miivelete.

Indokolds: az erre a mtveletre valé hivatkozds torlésre keriil, mivel a termékleirdsban mdr meg lettek hatdrozva a
hozam paraméterei.

A mobdositds a termékleirds 4.6. cikkére vonatkozik, az egységes dokumentumot nem érinti.

5. Termesztési eljirdsok — a szGl6k elGzetes vilogatdsira vald hivatkozds

Leirds: a térfogatszazalékban kifejezett minimalis természetes alkoholtartalom elérése kapcsan torlésre keriil a ,sz616k
el6zetes vélogatasanak” miivelete.

Indokolds: az erre a miveletre valé hivatkozds torlésre keriil, mivel a termékleirdsban mdr meg lettek hatdrozva a
sz6l6iltetvény miiszaki, termelési és mindségi jellemzdi.

A moédositds a termékleirds 4.8. cikkére vonatkozik, az egységes dokumentumot nem érinti.

6. A koriilhatdrolt foldrajzi teriileten beliil t6rténd palackozisra valé hivatkozis - formilis igazodds a hatdlyos
feltételekhez

Leirds: a koriilhatdrolt foldrajzi teriileten beliil torténd palackozdsra vagy csomagoldsra valé hivatkozds az egységes
dokumentumban keriil feltiintetésre, mivel az mar az eredetmegjel6lés 6ta engedélyezve volt, és ezért a termékleirds
5. cikk (1) bekezdésében mar szerepel.

Indokolds: Ez egy formélis kiigazitds, mivel az dtirds elmulasztdsa miatt ez a feltétel eddig nem szerepelt az egységes
dokumentumban.

Ez a frissités nem érvényteleniti az 1308/2013 sz. rendelet 93. cikk (1) bekezdése a) pontjinak i. alpontjit, és az
egységes dokumentum 9. szakaszdra — tovabbi lényeges feltételek — vonatkozik.

7. Az alkoholtartalom novelésének tilalma

Leiras: feltiintetésre keriil az alkoholtartalom névelésének tilalma.

Indokolds: a Vinsanto del Chianti Classico készit8i nem alkalmazzdk ezt a gyakorlatot, mivel ezeknek a boroknak
természetes szdritds révén kell elérniiik a minimdlis cukortartalmat. Azt a dontést, amely megtiltja az alkoholtartalom
novelését, a termék mindségének folyamatos javitdsa indokolja; ezt a sz8lGiiltetvény gondos kezelésével és természetes
borkészitési eljards alkalmazdsaval kell elérni.

A modositds a termékleirds 5.4. cikkét és az egységes dokumentum 5.1. szakaszat — kiilonleges bordszati eljardsok —
érinti.

8. Erzékszervi jellemzék

Leirds: a ,Vinsanto del Chianti Classico” tipus esetében az ,intenziv borostydnszinti” szinparaméter kiegésziil a ,barna

szinig terjed8” jelzével; Az ,occhio di pernice” tipus esetében az ,intenzivtdl a halviny rézsaszindig terjeds” szin a
kovetkezSre mddosul: ,a rozsaszines aranyt6l a borostydnsargdn 4t a barndig terjed”.

Indokolds: ezek a mddositdsok a szin intenzivebbé tételére irdnyulnak, mivel a Chianti térségében elsGsorban a
Sangiovese fajtdk és voros bogyds sz6l6t termesztd szdlGiiltetvények taldlhatdk, igy a bordszok figyelme egyre inkdbb
a Vinsanto szinét befolydsol6 sz8l6fajtdkra irdnyul.
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Leirés: az izparaméterek mindkét tipus esetében a ,szdraztdl az édesig” terjednek.

Indokolds: a médositds célja, hogy a termékek analitikai adataival 6sszhangban bévitse a rendelkezésre all 1z skalat. A
Vinsanto manapsag egyre inkabb desszertborként ismeretes, ezért készitése sordn az édes iz keriil elGtérbe. A toszkan
hagyoményokat képvisel§ ,occhio di pernice” tipust bort elGszeretettel hasznaljak a jellegzetes hus- és vadhis-
receptek elkészitéséhez, és ehhez alacsony cukortartalmi, pontosabban szdraz borra van sziikség.

A médositdsok a termékleirds 6. cikkére és az egységes dokumentum 4. szakaszdra vonatkoznak.

9. Kémiai és fizikai jellemzdk

Leirds: a térfogatszdzalékban kifejezett minimalis Osszes alkoholtartalom tényleges értéke mindkét tipus esetében
12,00 térfogatszazalékrol 10,50 térfogatszazalékra csokkent.

Indokolds: a médositds 6sszhangban van azzal a dontéssel, hogy a maradékcukor-szint novelésével édesebbé tegyék a
terméket.

Leirds: a ,Vin Santo del Chianti Classico” occhio di pernice tipus esetében a minimélis dsszes savtartalom 4,0 g/l-rél
4,5 g[l-re emelkedett.

Indokolds: az alkalmazott szl6fajtdk kozott vords szemdi széléfajtak és elsGsorban Sangiovese szerepel, amely
killonosen hajlamos a bel6le késziilt borok savassdganak novelésére. A médositdsok teljes mértékben megfelelnek a
piaci trendnek.

A médositasok a termékleirds 6. cikkére és az egységes dokumentum 4. szakaszara vonatkoznak.

10. Formidlis kiigazitdsok

Leirds: feltiintetésre keriilnek a teriiletre jellemzd szélSfajtak: Trebbiano toscano, Malvasia Bianca lunga, Malvasia
Bianca di Candia, Sangiovese és Canaiolo a fehér és a voros szemd is, illetve néhdny utalds a borokra.

Indokolds: a szoveg igazodik a sz6l6fajtaik kombindcidjdnak leirdsdban mér felsorolt fajtdk jelolésének
modositasaihoz, valamint a termékek kémiai, fizikai és érzékszervi jellemzéihez.

Ez a formdlis kiigazitds a termékleirds 8. cikkére vonatkozik, az egységes dokumentumot nem érinti.

11. Hémérséklet-ingadozds - a jelz6 médositdsa

Leirs: a sz8l18 szdritdsara szolgald helyiségekkel kapcsolatban elegenddnek bizonyult, hogy a jol szell6z6 helyeken a
hémérséklet-ingadozds jellemzésére a ,nagy fokd” helyett a ,j6” jelz6 keriiljon feltiintetésre.

Indokolds: ez a meghatdrozds a szdritdsi eljards vonatkozdsaban pontosabb és talalobb.

Aviltozés a termékleirds 8. cikkére vonatkozik, az egységes dokumentumot nem érinti.

EGYSEGES DOKUMENTUM

1. A termék elnevezése

Vin Santo del Chianti Classico

2. Afoldrajzi drujelzd tipusa:

OEM - oltalom alatt all6 eredetmegjelolés

3. A sz8lGbdl késziilt termékek kategoridi

1. Bor
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4. Abor(ok) leirdsa:

1. Vin Santo del Chianti Classico

ROVID SZOVEGES LEIRAS

szin: a szalmasdrgatdl az arany- és borostydnsargan at a barndig;

illat: légies, intenziv, jellegzetes;

iz: harmonikus, barsonyos, jOl strukturalt, a szdraztdl az édesig;

minimalis Osszes alkoholtartalom: 16,00 térfogatszazalék, ebbdl legaldbb 10,5 térfogatszdzalék a tényleges

alkoholtartalom;

minimdlis cukormentes kivonat: 23,0 g/l.

Altaldnos analitikai jellemz&k

Maximdlis 9sszes alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimalis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimalis dsszes savtartalom

4,5 gramm/liter borkdsavban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

30

Maximdlis 9sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

2. Vin Santo del Chianti Classico occhio di pernice

ROVID SZOVEGES LE[RAS

szin: a rézsaszines aranyt6l a borostydnsargdn 4t a barndig

illat: légies, intenziv;

iz: puha, barsonyos és kerek, a szdraztdl az édesig;

minimdlis 6sszes alkoholtartalom: 16,00 térfogatszdzalék, ebbdl 10,5 térfogatszazalék a tényleges alkoholtartalom;

minimalis cukormentes kivonat: 26,0 g/l.

Altaldnos analitikai jellemz&k

Maximdlis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimadlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimalis dsszes savtartalom

4,5 gramm/liter borkdsavban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

30

Maximdlis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)
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5. Borkészitési eljardsok
5.1. Kiilonleges bordszati eljdrdsok

1. DOC Vin Santo del Chianti Classico, az Occhio di Pernice véltozat esetében is
Kulonleges bordszati eljards
A hagyomanyos borkészitési modszer a kovetkezd:

a sz6l6t gondos valogatist kovetSen természetes szdritisnak kell aldvetni; a sz6l§ szaritisdnak arra alkalmas
helyiségekben kell végbemennie; levegdvel torténd részleges szaritds megengedett, és a mustkészités el6tt a sz6lének
viszonylag magas cukortartalmat kell elérnie; az alkoholtartalom névelése nem megengedett. A Vin Santo del Chianti
Classico készitéséhez, tarolasdhoz és érleléséhez fa tartdlyokat (caratelli) kell hasznélni.

5.2. Maximdlis hozamok:

1. DOC Vin Santo del Chianti Classico, az Occhio di Pernice valtozat is
8 000 kilogramm sz416 hektdronként

2. DOC Vin Santo del Chianti Classico, az Occhio di Pernice véltozat is

28 hektoliter hektdronként

6. Koriilhatdrolt foldrajzi teriilet

A Vinsanto Chianti Classico” OEM borok termdteriilete 71 800 hektaron, Toszkdna régi6 kozépsd részén teriil el, és
Firenze (30 400 hektar) és Siena (41 400 hektdr) megyék teriiletének egy-egy részét foglalja magaban. Greve in
Chianti, Castellina in Chianti, Radda in Chianti, Gaiole in Chianti telepiilések teljes teriilete, mig San Casciano Val di
Pesa, Barberino Tavarnelle, Castelnuovo Berardenga, Poggibonsi telepiilések teriiletének csupdn egy része tartozik a
termdteriilethez.

7.  Fontosabb borszdldfajtik
Malvasia bianca Lunga B. - Malvasia
Malvasia bianca di Candia B. - Malvasia
Sangiovese (V) — Sangioveto

Trebbiano toscano B. - Trebbiano

8. A kapcsolat(ok) leirdsa

DOC Chianti Classico, az Occhio di Pernice is

A Chianti Classico teriiletén a Vinsanto a kozépkor 6ta fontos helyet foglal el. Eredete az 1400-as évekre nyulik vissza.
Készitése igazi miivészet, amelyhez nagy tapasztalat szitkséges. A legmegfelel6bb sz618k sziiretelésével kezdSdik, mint
példaul a teriilet hagyomanyos médszereivel (toszkdn erny6miivelés) termesztett Trebbiano Toscano, Malvasia Bianca
Lunga, Malvasia Bianca di Candia, Sangiovese, Canaiolo, mind a fehér, mind a vords szemd fajtdk. A teriilet
hémérséklet-ingadozasdnak koszonhetSen természetes szdritdsi modszer alkalmazhaté. Az erjesztési id6k, az atfejtési
és érlelési modszerek a helyi bordszok tapasztalatain alapulnak. A borkészités sordn a tipikus helyi ,madre” technikdt
alkalmazzak, azaz a cégek éltal nemesitett éleszt6gombakkal oltjdk be a bort.

9. Tovébbi alapvetd feltételek (csomagolis, cimkézés, egyéb kovetelmények)

Vin Santo del Chianti Classico — palackozds

Jogi keret:

Az unids jogszabdlyokban

A tovabbi feltétel tipusa:

Palackozds a koriilhatdrolt foldrajzi teriileten beliil

A feltétel lefrdsa:
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A borkészitési, taroldsi, érlelési és palackozdsi miveleteket a Vin Santo del Chianti Classico — a termékleirds 3.
cikkében meghatdrozott — termdteriiletén belill kell elvégezni.

A hatdlyos nemzeti és unids jogszabalyokkal 6sszhangban a Vin Santo del Chianti Classico borok palackozasét vagy a
csomagoldsat a termék mindéségének és j6 hirnevének megdrzése, eredetének garantdldsa és az ellenGrzések
hatékonysaganak biztositdsa érdekében a fent emlitett koriilhatarolt foldrajzi teriileten beliil kell elvégezni.

Vin Santo del Chianti Classico — borkészités

Jogi keret:

Az unids jogszabalyokban

A tovabbi feltétel tipusa:

A meghatdrozott foldrajzi teriileten valé elééllitds tekintetében biztositott eltérés

A feltétel lefrdsa:

A borkészitést, a tartésitdst, az érlelést és a palackozdst a Toszkdn régi6 elSzetes vizsgdlatdt kovetSen az olasz
Mez6gazdasagi, Elelmiszeriigyi és Erdészeti Minisztérium engedélyezi a koriilhatdrolt foldrajzi teriileten kiviil, de a
hatdrvonaltdl legfeljebb 10 km-re taldlhatd pincészetekben, abban az esetben, ha ezek a pincészetek a termékleirds
hatalybalépésekor mar léteztek, és olyan tdrsasigokhoz tartoznak, amelyek sajdt tulajdonti vagy dltaluk irdnyitott
sz6l6iltetvényeiken a ,Vin Santo del Chianti Classico” készitésére alkalmas szdlSfajtakat (egy- vagy tobbfélét)
termesztenek.

A termékleirdshoz vezetd link

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/18197


https://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/18197

	Az (EU) 2019/33 felhatalmazáson alapuló bizottsági rendelet 17. cikkének (2) és (3) bekezdésében említett, egy borágazati elnevezéshez tartozó termékleírás standard módosításának jóváhagyásáról szóló értesítés közzététele 2022/C 305/07

