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Elnevezés bejegyzése iranti kérelem kozzététele a mezGgazdasagi termékek és az élelmiszerek
mindségrendszereirdl sz616 1151/2012/EU eurépai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2)
bekezdésének b) pontja alapjin

(2020/C 115/05)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') 51. cikke alapjan jogot keletkeztet a mddositds
irdnti kérelem elleni felszolaldsra a kozzététel id6pontjdtdl szdmitott hirom hénapon beliil.

A HAGYOMANYOS KULONLEGES TERMEK TERMEKLERASA
,BERTHOUD”
EU-szam: TSG-FR-02466 — 2019.11.15.
,Franciaorszag”

1. Bejegyzend§ elnevezés(ek)

,Berthoud”

2. A termék tipusa

2.21. osztaly: készételek

3. Abejegyzés indokoldsa

3.1. A termék

O az adott termékre vagy élelmiszerre jellemz8 hagyomdnyos elGillitdsi vagy feldolgozdsi mddszerrel vagy
hagyomanyos osszetétellel késziil;

a hagyomdnyosan hasznalt nyersanyagokbdl vagy osszetev8kbdl késziil.

A ,Berthoud” egy meleg egytdlétel, amely hagyomdnyosan olvasztott ,Abondance” oltalom alatt dll6 eredetmegje-
161éssel ellatott sajtbol késziil.

3.2. Az elnevezés
az adott termék leirdsdra hagyomdnyosan haszndlt elnevezés;

A ,Berthoud” a 20. szdzad eleje 6ta készitett és ezzel a névvel illetett hagyomdnyos recept. Az elnevezés eredetileg
egy Chablais vidékén (Haute-Savoie megye északi részén taldlhatd térség) elterjedt csalddnév volt.

O jelzi a termék hagyomanyos jellegét vagy sajatossagat.

4, Leiras

4.1. Az 1. pontban szerepld elnevezést viseld termék leirdsa, beleértve f6bb fizikai, kémiai, mikrobioldgiai és érzékszervi jellemzéit,
aldtdmasztva a termék sajdtos jellegét (e rendelet 7. cikkének (2) bekezdése)

A ,Berthoud” olvasztott, ,Abondance” oltalom alatt 4ll6 eredetmegjeloléssel ellatott sajtbél késziilt egytalétel.

Kiszerelés
A terméket siit6be helyezhetd, porceldn tdlkdban (in. Berthoud-tdnyérban) forgalmazzak.

Allaga melegen oml6s, a siités kozben keletkezd kérge pedig aranyszintitél barndig véltozik.

() HLL343.,2012.12.14, 1. 0.
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A ,Berthoud” sajatossaga kiilonb6z6 tulajdonsigokon alapul:
1. A recept alaposszetevéje

- az ,Abondance” sajt: nyers, teljes tehéntejbdl késziilt sajt, amely Abondance volgyérél és az azonos nevti falurdl
kapta a nevét. Az évszdzadok ota készitett ,Abondance” sajtot oltalom alatt all6 eredetmegjel6lésként ismerték
el, és jelenleg kizdrolag Haute-Savoie hegyvidékein dllitjdk el6.

Az ,Abondance” préselt, félig hevitett tésztdjanak koszonhetSen a ,Berthoud” omlds és krémes allagu.

2. A recept tobbi killonleges 6sszetevdje

- a,Vin de Savoie” vagy ,Savoie” bor: a franciaorszdgi Savoie és Haute-Savoie megyében eldillitott, oltalom alatt
all6 eredetmegjeloléssel ellatott fehérbor;

- a ,Madeira” lik6rbor: a portugdl Madeira-szigeteken eldillitott, oltalom alatt 4ll6 eredetmegjel6léssel ellatott
likérbor;

VAGY

— a Porto” lik6rbor: a portugéliai Alto Duoro borvidéken elééllitott, oltalom alatt dll6 eredetmegjeloléssel
ellatott likrbor;

— fokhagymagerezdek: a Berthoud-tdlka aljanak bedorzsolésére;
- szerecsendié: a készitményhez egy csipetnyi szerecsendi6 is hozzdadhat;
- bors.

3. Egyszemélyes edény a kiilonleges éllag érdekében

A ,Berthoud” egytdlételt egyszemélyes edényben forgalmazzdk. Ezt az ételt ugyanis melegen és gyorsan kell
elfogyasztani, mivel allaga a fogyasztds kozben valtozik, és ahogy hil, egyre ragdsabbd és nyalésabba vilik. Az
egytalétel-kiszerelés tehdt lehet6vé teszi, hogy a ,Berthoud” gyorsabban fogyaszthaté legyen, mint ha nagyobb
adagban egyben készitenék.

4.2. Az 1. pontban szerepld elnevezést viseld termék termeldk dltal betartandd elddllitdsi médjdnak leirdsa, beleértve adott esetben a
felhaszndlt nyersanyagok vagy az Gsszetevék jellegét és tulajdonsdgait, valamint a termék elkészitésének mddjdt (e rendelet 7.

cikkének (2) bekezdése)

Hozzévaldk (egy személy részére)

Kotelezd hozzadvalok:

- ,Abondance” OEM sajt (kéreg nélkiil): legaldbb 180 g,
— ,Vin de Savoie” OEM bor: 3-4 l,

- ,Madeira” OEM vagy ,Porto” OEM likérbor: 1-2 cl,

- fokhagyma: elegend§ mennyiségben ahhoz, hogy az edény belsé oldalait teljes egészében be lehessen dorzsolni
fokhagymagerezddel,

- bors.

Nem kételezs hozzavalo:

- szerecsendid: egy csipetnyi.

A fent emlitett hozzavalokon kiviil semmilyen mds 0sszetevSt nem szabad hozzdadni a ,Berthoud™-hoz.

Ha a recepthez mds OsszetevSket is hozzdadnak, azokat koretként kell felszolgdlni.
Az elééllitds modja
Az elééllitds médja a ,Berthoud” hagyomdanyos receptjének felel meg.

El8szor a Berthoud-télka aljat kell bedorzsolni fokhagymagerezddel.
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Ennek a tilkdnak porceldnbdl kell lennie, és a h§ megtartdsa érdekében viszonylag vastagnak kell lennie.
A télka el6irt dtmérdje 12-15 cm, el6irt magassdga 2,5 és 4,5 cm kozotti, aljanak el6irt vastagsdga legalabb 0,7 cm.

Ezek a méretek lehet6vé teszik, hogy a felhaszndlt ,Abondance”-mennyiség 6sszeolvadjon, az étel belseje omlds és
krémes allagi legyen, a teteje megpiruljon, valamint mérséklik a héveszteséget.

Az ,Abondance” sajt kérgét el kell tavolitani, majd a sajtot vékony szeletekre kell vagni vagy le kell reszelni
(személyenként legaldbb 180 grammot), és a ,Berthoud”-tdlkaba kell helyezni.

Ezt kovetSen az egészet ,Vin de Savoie” borral és ,Madeira” vagy ,Porto” likGrborral meg kell locsolni.
A szakdcs belatdsa szerint a készitményhez egy csipetnyi szerecsendi6 is hozzdadhaté.

Végiil borssal kell megsz6rni, majd hagyomaényos siit6ben 180-200 fokon 8-15 percig kell siitni és gratinirozni, hogy
a sajt megolvadjon és a kérge szép aranyszind legyen.

Az ételt azonnal fel kell szolgdlni és nem lehet felmelegiteni.

Mikrohulldm1 siité hasznélata tilos.

A recept készitésének sajdtossdgai

- Az ,Abondance” sajt haszndlata: annak érdekében, hogy az ,Abondance” sajt aromadi a legjobban kibontakoz-
hassanak a siités sordn, a sajtot a kéreg eltdvolitdsat kovetSen vékony szeletekre kell vagni, vagy le kell reszelni. A
sajt soha nem helyezhet6 egyetlen darabban az edénybe.

— Siitési id6: mds sajtalapt receptektdl eltéréen a ,Berthoud” siitési ideje viszonylag rovid: 8-15 perc elegendd
ahhoz, hogy a kérge szép aranyszintivé véljon.

A jelolésre vonatkozé egyedi szabdlyok

A ,Berthoud” elnevezés mellett minden gazdasagi szerepl$ a meniijében vagy az étlapjan ugyanabban a latdmez8ben
koteles feltiintetni az uniés HKT logot.

A meniiben és az étlapon a ,Berthoud” név el6tt vagy utdn a ,Spécialité Traditionnelle Garantie” (hagyomdnyos
kiilonleges termék) kifejezés vagy a megfelels ,STG” (HKT) rovidités is feltiintethetd kozbeékelt kifejezés nélkiil.

4.3. A termék hagyomdnyos jellegét aldtdmaszto f6bb tényezdk leirdsa (e rendelet 7. cikkének (2) bekezdése)

A ,Berthoud” hagyomadnyos jellege azon alapul, hogy {6 osszetevéként (és egyetlen sajtként) az (1996 6ta) oltalom
alatt dll6 eredetmegjeloléssel ellatott ,Abondance” sajtot, valamint fehérbort haszndlnak fel hozzd, amelyek
évszazadok 6ta Chablais vidékének (Haute-Savoie megye északi részén, a svdjci hatdrndl taldlhaté térség) helyi
terméke.

Azért haszndljak Sket a receptben OsszetevSként, mert ezek a termékek megtaldlhatok, rendelkezésre dllnak és nagy
milttal rendelkeznek a ,Berthoud” szdrmazdsi régidjaban. Az ,Abondance” sajt a régié6 emblematikus sajtja (készitése
a 12. szazadban kezddédott). Ami a fehérbort illeti, Chablais vidékén régéta az elsGdlegesen eléillitott bor, és
napjainkban a ,Vin de Savoie” elnevezés ald tartozik.

Ezenkiviil legaldbb 30 éve haszndlnak izesitésre szolgdlé egyéb Osszetevéket: ,Porto” vagy ,Madeira” likérbort,
fokhagymat.

A ,Berthoud” egytalételt a 20. szdzad elején kezdték késziteni a Thonon-les-Bains-i Concise varosnegyedben taldlhaté
Cercle Républicain bisztréban, amelyet az Abondance volgyében fekvé Abondance telepiilésrdl szdrmazd Berthoud
csalad tizemeltetett.

A vendégek fokhagymaval, fehérborral, borssal és szerecsendiéval izesitett, olvasztott ,Abondance” sajtbdl késziilt
ételt fogyasztottak, amely ekkor kapta a készitd csaldd neve utdn a ,Berthoud” elnevezést.

A ,Berthoud” receptje szerepel Eugénie Julie ,Cuisine Savoyarde: recettes traditionnelles et modernes” [Savoyai
konyha: hagyomanyos és modern receptek], (Editions ATRA, 25-26. o., 1978) cimii mtvében, amely szerint az
elnevezés tobb mint 40 éve hasznélatos.

A ,Berthoud” egytdlételt szdmos 20. szdzadi mii megemliti, példdul a kovetkezdk:

-, Le Fromage dAbondance” [Az ,Abondance” sajt], Laurent Chapeau, Syndicat agricole du Val dAbondance, 10. 0., 1981;
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—  Marie-Thérese Hermann mivei:
- ,La cuisine paysanne de Savoie” [A savoyai parasztkonyha], Philippe Sers Editeur, 169. 0., 1982;
- ,La Savoie traditionnelle” [A hagyomany6rzg Savoya], Editeur Curandera, 37. 0., 1987;

— ,Dictionnaire de la cuisine de Savoie: traditions et recettes” [A savoyai konyha lexikona: hagyomdnyok és
receptek], Editeur Christine Bonneton, 21. 0., 1992;

— Roger Lallemand egyik mftve: ,Les Savoies gastronomiques” [Savoya gasztronémiai oldalai], Editeur Charles
Corlet, 32-33. 0., 1988;

— a CNAC (Conseil national des arts culinaires) ,Inventaire du patrimoine culinaire de la France” [Franciaorszig
kulindris orokségének leltdra] cimd, Rhone-Alpes megyei kiaddsdnak 1995. évi kalauza (395. o., az ,Abondance”
sajtrol sz0l16 rész);

—  Bruno Gillet ,Au fil de la Dranse” [A Dranse mentén] cim( mve, 1992;

— Didier Richard egyik miive: ,Les gourmandises du terroir: traditions, recettes, emplettes...” [Helyi inyencségek:
hagyomanyok, receptek, termékek...], Editeur Didier-Richard, 58. 0., 1997;

- afrancia nyelv( dietetikusok egyesiiletének egyik kiadvanya: ,Recettes régionales et menus équilibrés” [Regionlis
receptek és kiegyenstlyozott meniik], Solal Editeurs, 13. 0., 1997.

Létezik tovdbbd a Fermiers Savoyards csomagolépapirja (ezt a szakemberek 1985-ig hasznaltdk), amelyen a ,Fondue
savoyarde”, a ,Raclette” és a ,Berthoud” receptje szerepel.
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MELLEKLET

FGbb ellendrizendd pontok

A termékleirds rendelkezése Ertékelési modszer
A recept alapvet$ hozzdvaldja, az ,Abondance” sajt haszndlata - szemrevételezéssel vagy dokumentum alapjin
A recept felsorolt kotelezd hozzavaldinak betartdsa - szemrevételezéssel vagy dokumentum alapjén
A Berthoud egytalétel-kiszerelése - szemrevételezéssel
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