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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Az (EU) 2019/33 felhatalmazdson alapulé bizottsdgi rendelet 17. cikkének (2) és (3) bekezdésében
emlitett, egy bordgazati elnevezéshez tartozé termékleiris standard moédositdsinak jévahagydsarol
sz010 értesités kozzététele

(2019/C 378/09)

Ez az értesités az (EU) 2019/33 felhatalmazdson alapuld bizottsdgi rendelet () 17. cikke (5) bekezdésének megfelelGen keriil
kozzétételre.

ERTESITES STANDARD MODOSITAS JOVAHAGYASAROL
»,venezia”
Hivatkozdsi szim: PDO-IT-A0517-AMO02
Az értesités idGpontja: 2019.7.17.

A JOVAHAGYOTT MODOSITAS LE[RASA £S INDOKOLASA

1. A borszdlé fajtdjanak jelzésével is elldtott dj bortipusok
Leirds és indokolds
Leiras:

a) Az egységes dokumentumban mdr meghatdrozott borkategéridkon belil a kovetkezd 1j fajtdk keriilnek
meghatdrozdsra:

— aRosso, Merlot és Cabernet Sauvignon tipusok esetében a ,riserva” véltozat,
— Carmenere; Malbech, Carbernet és Refosco dal Peduncolo Rosso, a ,riserva” is,
— Pinot nero, a pezsgé is,

— Pinot, a pezsg6 és a gyongyozdbor s,

— Pinot rozé vagy rose, a pezsgd és a gyongyozébor is,

— Chardonnay pezsgé és gyongyozdbor, beleértve a Glera, Verduzzo, Tai, Pinot bianco és a (fehérbor készitéshez
felhasznalhat6) Pinot nero hozzdadasa révén kétféle fajtabdl elgllitott (,bivaridns”) tipusokat is,

— Manzoni bianco,

— Sauvignon,

- Verduzzo, a ,passito” is,

- Pinot bianco,

— Traminer, a pezsgd is,

— Tai,

— Pinot grigio, a rozé, a pezsgd és a gyongyozébor véltozatban is,
- rozé pezsgd és rozé gyongyozébor,

— Bianco passito (kat.: Bor).

b) Kiegésziil a két hasonl6 szinti sz8l6fajtabol elGillitandé borok meghatdrozdsira vonatkozé (2) bekezdéssel.

() HLL9., 2019.1.11., 2. 0.
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Indokolds:

a) A Venezia OEM eldéallitdsa teriilete kimondottan alkalmas a sz6l8termesztésre, hiszen b8séges sz8l6fajta-valaszték
all rendelkezésre, amelyek koziil sokat hagyomdnyosan termesztenek. Az ezekbdl eldéllitott borokat a riserva,
passito, pezsg6, gyongydzdébor és rozé véltozatokban is készitik, az elGallitdsukhoz leginkdbb alkalmas sz6l6fajtak
tulajdonsdgait szem el8tt tartva. A sz6l6fajtdk megjelolésével készilt Gj bortipusok egy hosszi kutatds
eredményeként sziilettek, amelynek az volt a célja, hogy novelje a teriileten mar megtallhat6 olyan sz6l6fajtdk
értékét, amelyek felhaszndlhatok a széban forgdé DOC jelzéssel ellitott mds (fehér, voros és rozé) borok és az
ugyanezen a terilleten OFJ jelzéssel is ellatott borok szél6fajta kombindcidinak a meghatdrozasdhoz. Ez a
véltoztatds lehetdséget kivan nyijtani a termelSknek ahhoz, hogy visszadllitsik az OEM teriileten madr j6 ideje
jelenlevs sajat sz6l6ik/boraik renoméjat, amelyek a tobb évtizedes termesztés sordn — a termelSk szakmai
felkésziiltségének, az e borokhoz kapcsoldodd kulturdlis koteléknek és az eldéllitott borok mindségének
koszonhet6en — mar bizonyitottdk az értékeiket. A Venezia OEM borok tehdt a termékleirdsaban méar meglevd
borkategoridkon beliil 4j tipusokkal béviilnek, és ez egy szélesebb és a piac igényeinek jobban megfeleld
termékskala kindlatot fog eredményezni:

A teriilleten megtaldlhaté sz6l6fajtadk: Carmenere, Malbech, Refosco dal peduncolo rosso, Manzoni bianco,
Sauvignon, Verduzzo trevigiano és Verduzzo friulano és Tai. A Pinot bianco-t szintén széles korben termesztik
ezen a teriileten és a minéségi borok elGéllitdsara alkalmasa fajtaként emelik ki, amelyet a cukor- és a savtartalom —
ez az almasavra is vonatkozik — kozotti megfelel§ egyensily jellemez.

A Pinot nero magas cukortartalommal és ehhez igazodé megfelel§ savtartalommal rendelkezik, amelyek a
pezsglkészitésre is alkalmassd teszik, tovadbbd a borkdsav-szerkezete is jonak mondhaté. A Traminer magas
cukortartalmdt a magas savtartalom tartja fenn — ez az almasavra is vonatkozik. Az érzékszervi elemzés aromds
intenzitdst mutat, tropusi gyiimolcsokre és rozsira jellemzd jegyekkel, tartdssiggal és strukturdltsiggal. A
killonboz8 valtozatokban (csendes, pezsg8, gyongyozdbor, passito) elGallitott OEM borok mindegyike egyenstlyt
és elegancidt sugall.

b) Meghatdrozdsra kerill az (1) bekezdésben emlitett egyféle sz8l6fajtdbdl késziilt (,monovaridns”) borokhoz
meghatarozott sz8l6fajtak felhasznalasa, és az is, hogy ezeket hogyan lehet 6sszehdzasitani a kétféle sz8l6fajtabol
késziil6 (,bivaridns”) borokhoz. Ez lehet6vé teszi az iiltetvényeiken taldlhaté szdlGket hagyomdnyosan és
szakszer(ien hazasito termelSk szdmadra, hogy a lehetd legjobban kihaszndljdk ezt a lehetGséget és ugyanakkor — a
felhaszndlt szélSfajtaknak a cimkén vald feltiintetése és ezzel a fogyasztok pontosabb tdjékoztatdsa révén —
noveljék termékeik értékét.

Ez a standard mddositds a termékleirds 1., 2., 4., 5., 6., 9. cikkeire és az egységes dokumentum 1.4., 1.5, 1.7., 1.8,,
1.10. pontjaira vonatkozik.

2. Szélbfajta kombindcidk: a sz§l6fajta kombindciék hozzdaddsa a borszdl6 fajtdjinak jelzésével is elldtott Gj
tipusok esetében

Leirds és indokolds
Leirds: bevezetésre keriiltek az 4j bortipusok és az alkalmazott sz6l6fajta kombindciok

— Carmenere, Cabernet (Cabernet Sauvignon és/vagy Cabernet franc ésfvagy Carmenere fajtakbol), Malbech, Refosco
dal peduncolo rosso, Pinot nero, Pinot (Pinot nero, Pinot bianco, Pinot grigio fajtakbdl), Manzoni bianco,
Sauvignon, Verduzzo (Verduzzo trevigiano ésfvagy Verduzzo friulano fajtdkbol), Pinot bianco, Tai (Tocai friulano
és Traminer fajtdkbol).

— Ugyanezen tipusok esetében meghatdrozasra keriil, hogy a Treviso és Venezia megyékben val6 termesztésre
alkalmas azonos szind sz6l6fajtdk felhasznaldsi ardnydnak 15 %-nak kell lennie; meghatdrozasra keriil tovabbd az
aromds sz6l6fajtak hozzdaddsa, a muskotélyos fajtak kizdrasa mellett.

Indokolds:

—  Frissitésre keriil a cikk az 4j tipusok esetében alkalmazott sz8l6fajta kombindciok hozzdaddsdra valé hivatkozdssal;
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— A borok osszetételéhez maximum 15 %-os ardnyban hozzdaddsra keriilnek az aromds sz616fajtak, a muskotalyos
fajtdk kizdrdsa mellett; ez utobbiak felhaszndldsdt azért kell keriilni, mert tilsigosan markdns jegyekkel
rendelkezd aromds sz6l6fajtdk, mikozben inkdbb olyan nem tdlzottan aromds fajtdk felhaszndldsa a cél, mint
amilyen az eredetmegjeloléssel érintett teriileten kifejezetten elterjedt és az elGallitott — elsGsorban a fiatalok dltal
fogyasztott — fehérborok friss és illatos jegyeit fokozni képes Glera.

Ez a standard mddositds a termékleirds 2. cikkére vonatkozik.

3. Szdl6fajta kombindciok: a sz6l6fajta kombindciok hozzdaddsa az 4j bortipusok esetében
Leirds és indokolds

Leirds: bevezetésre keriilnek a Pinot sz6l6fajta jelzésével is ellatott tipusok, beleértve a Pinot Grigio, Pinot Bianco és a
(fehérbor készitéséhez felhaszndlt) Pinot Nero fajtakbdl kiilon-kiilon vagy egyiittesen elallitott gyongyozébort és
pezsg6t is.

Indokolds: Az volt a cél, hogy noveljiik a Venezia OEM eldillitdsi teriiletén a fent emlitett fajtdkbol készilt, a
termékleirdsban és az egységes dokumentumban mdr meghatdrozott bor, mindéségi pezsgé és gyongyozébor
kategoridk értékét. Az Uj tipusok elGallitdsara egy hossza kutatds eredményeképpen keriil sor, amelynek az volt a célja,
hogy névelje az eredetmegjeloléssel érintett teriileten mar jelenlev$ és az ottani termesztésre alkalmas szdl6fajtak

értékét.
Ez a standard médositds a termékleirds 2. cikk (2) bekezdésére vonatkozik.

Leirds: bevezetésre keriilnek az alkalmazott sz6l6fajta kombindcidk a ,Venezia” Pinot Rosato vagy Rosé tipusokhoz
(beleértve a ,Pezsgd”/,Spumante” és a ,Gyongyozébor”[,Frizzante” valtozatokat is), a kovetkezd osszetételben: Pinot
Grigio, Pinot Bianco, legalibb 50 %-ban, Pinot Nero 5 %-t6l maximum 50 %-ig.

Indokolds: Az a cél, hogy noveljitk e bortipusok, tovabba a gondos kisérletezés, az elgdllitott borok vizsgdlata és az
elért min@ségi szint ellenérzése alapjan az el@allitdsukhoz felhasznélt sz6l6fajtdk értékét.

Ez a standard modositds a termékleirds 2. cikk (3) bekezdésére vonatkozik.

Leifrds: A ,Venezia” Cabernet tipust az adott pincészeten belill a kovetkezd osszetételben felhasznalt széléfajta
kombindciokbol kell elgallitani: Cabernet Sauvignon, Cabernet franc és Carmenere, killon-kiilon vagy egyiittesen.

Indokolds: az eldéllitdsi teriileten beliil vannak még olyan részek, ahol a Cabernet Sauvignon, a Cabernet franc és a
Carmencre fajtdk teljes szélGultetvényeket alkotnak, rdaddsul errefelé bevett hagyomdnynak szdmit a Cabernet
sz6l6fajtdk hozzdért§ hdzasitisa — amihez évr6l évre figyelembe veszik az emlitett sz8lSfajtdk minGségét és a
szezondlis ingadozdsokat — révén el@illitott borok jelenléte a piacon.

Ez a standard médositds a termékleirds 2. cikk (4) bekezdésére vonatkozik.

Leirds: a Venezia rozé vagy roseé Osszetételében — beleértve a pezsg6 és gyongyozébor véltozatokat is — 70 %-r6l 50 %-
ra kell csokkenteni a Raboso Piave és|vagy a veronese ardnyit, és a Treviso és Venezia megyékben valé termesztésre
alkalmas azonos szin( sz6l6fajtak felhaszndldsi aranyanak 15 %-nak kell lennie, a muskotélyos fajtdk kizdrdsa mellett.

Indokolds: A Raboso egy szélsGségesen telt, savakban és tanninokban gazdag sz6l6fajta. Helyénvalonak tartjuk ezért a
Raboso frakci6 csokkentését a borok Osszetételében, mds fajtdk alapos megfontoldst kovet§ hozzdaddsa révén
maximum 15 %-os ardnyban, a muskotdlyos fajtdk kizdrdsa mellett, mivel ezek tilzottan markdns jegyeket
kolcsonoznének a bornak, ugyanakkor kevésbé kiegyensulyozottd és harmonikussa tennék.

Ez a standard moédosités a termékleirds 2. cikk (5) bekezdésére vonatkozik.

Leirds: a ,Venezia rosso” dsszetételében torlésre keriil a ,nem tartalmaz aromds fajtakat” kifejezés és meghatdrozésra
keriilnek a felhasznalhat6 aromds sz616fajtdk, a muskotdlyos fajtdk kizardsa mellett.

Indokolds: a kistermel6k, és koziiliik is kiilonosen az id6sebb generdcidhoz tartozd gazddk szdlGiiltetvényein még
hagyomdnyosan kilonféle szél6fajtdk megtaldlhatok, beleértve az aromds fajtdkat is, ezért az elddllitott borok
kifejezettebb karakteressége érdekében — ugyanakkor a termel8k tapasztalatdnak és hozzaértésének koszonhetden az

egyensulyi és mingségi jellemzdket is megtartva — lehetGséget kell biztositani e sz8l6fajtdk felhaszndldsdra is.
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Ez a standard médositds a termékleirds 2. cikk (6) bekezdésére vonatkozik.

Leirds: bevezetésre keriil a ,Venezia” bianco és passito (borkategéria). Ezeket a borokat az adott pincészeten beliil a
kovetkezs Osszetételben felhaszndlt szélfajta kombindciokbdl kell el@allitani: Tocai friulano és/vagy Verduzzo
friulano és/vagy Verduzzo trevigiano és/vagy Glera legalabb 50 %-ban. Az ilyen borok elééllitdséhoz maximum 50 %-
os aranyban felhasznalhat6k a Treviso és Venezia megyékben valé termesztésre alkalmas mds, azonos szin sz8l6fajtak

és a (fehérbor készitéshez felhasznalhaté) Pinot Nero, a muskotélyos fajtdk kizdrdsa mellett.

2099

Indokolds: a ,fehér”, a ,passito”, a ,fehér gyongyozdbor” és a ,fehér pezsg8” Osszetevéi kozott meghatdrozasra keriil a
fehérbor készitéshez felhaszndlhaté Pinot nero, tovabba az Gsszes fehérszem sz6l6fajta, beleértve az aromds fajtakat
is, a muskotilyos fajtdk kizdrdsa mellett, amelyek tdlsigosan markdns jegyeket kolcsonoznének ezeknek a
bortipusoknak, ezért inkdbb az enyhébb aromdju fajtdkat kell preferalni.

Ez a standard médositds a termékleirds 2. cikk (1) bekezdésére vonatkozik.

4. Borkészitési teriilet
Leirds és indokolds

Leirds: a jelenlegi borkészitési teriileten (Veneto tartomdny kozigazgatdsi teriilete, Udine és Pordenone megyék
kozigazgatisi teriilete) bevezetésre keriilnek a fonnyasztdsi és érlelési miiveletek is.

Indokolds: a borkészitési teriilet nem véltozik, de a tervezett 4j tipust borok, a ,passito” és a ,riserva” elGallitdsara
vonatkozban meghatdrozdsra keriil, hogy a fonnyasztdsi és érlelési miiveleteket is az aktudlis termékleirdsban
megadott — a hatalyos jogszabdlyoknak megfelel§ — koriilhatdrolt teriileten kell elvégezni.

Ez a standard médositds a termékleirds 5. cikkére vonatkozik, az egységes dokumentumot nem érinti.

5. Termesztési elGirdsok
Leirs és indokolds

(1) bekezdés 3. albekezdés — Leirds: a Raboso Piave és Raboso veronese fajték esetében hektironként minimum
1 500 t6ke az elirds, szemben az OEM ald tartoz6 més sz6l6fajtakra vonatkozéan meghatdrozott 2 500 t6kével.

Indokolds: A Raboso Piave és a Raboso veronese rendkiviil erételjes fajtdk, ezért utat kell hagyni a novekedésiiknek,
ugyanakkor korddban tartva a tilzott elburjinzdst; a nem tdl strtin ltetett t6kék optimdlis novénytermesztési
egyenstilyt és a mindség tekintetében jobb eredményeket biztositanak, mivel nem hatréltatjak e fajtdk termdképességét

és a savassdg alakuldsat.

Ez a standard médositds a termékleirds 4. cikk (1) bekezdés 3. albekezdésére vonatkozik, az egységes dokumentumot
nem érinti.

Leirds: torlésre kertil a Venezia OEM-et elismerd (2010. december 22-i miniszteri rendelet — a Kozlony 2011.1.7.
-i 4. szama, 6. melléklet) termékleirds elfogaddsa elStt a Bellussi teriiletén iiltetett és termesztett sz6l6fajtakbol
szdrmaz6 eredetmegjel6léssel elldtott borok készitésének megfelelGségére vonatkozé ,maximum 10 éves
dtmeneti idGszak” kifejezés.

Indokolds: A cél a bellussi-i — valodi helyi ,memléki” értéknek tekintett — hagyomdnyos és a teriiletre jellemzd,
tdjvédelmi és torténelmi jelentSségli sz6l6termesztési forma meg6rzése. Ennek érdekében az emlitett dtmeneti idszak
végén meg kell akadilyozni e szél6termesztési rendszerek besziintetését, és lehet6vé kell tenni haszndlatukat
mindaddig, amig id6vel természetes modon ,kikopnak” és lecserél6dnek, mér csak azért is, mert az évek sordn
bebizonyosodott, hogy ezek a régi szSlGiiltetvények dllandé mennyiségi és mingségi szintet produkalnak.

Ez a standard moédositds a termékleirds 4. cikk (2) bekezdés 3. albekezdésére vonatkozik, az egységes dokumentumot
nem érinti.
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6. Maximadlis hozamok és térfogatszizalékban kifejezett minimdlis természetes alkoholtartalmak
Leiréds és indokolds

Leirds: a termékleirds 1. cikkében meghatdrozott tj tipusokra vonatkozdan bevezetésre keriil a hektdronkénti hozam és
az alkoholtartalom (Carmenére, Malbech, Refosco dal p.d.r, Pinot nero, a fehér sz8lébdl késziilt pezsgd is,
Chardonnay, a gyongyozéborok és pezsgSk elddllitdsira vonatkozéan is, Manzoni bianco, Sauvignon, Verduzzo
trevigiano és friulano, Pinot bianco, Tocai friulano, Traminer, a pezsgd is, Pinot grigio a pezsgd és a gyongyozébor, a
fehérbor és a Raboso piave[veronese.

Indokolds: bevezetésre keriilnek a mar meglevé fajtakhoz igazodé hektdronkénti hozamok: a fehér sz8l6fajtdk esetében
15 t/ha, a voros fajtdk esetében 16 t/ha, mig a pezsgd és gyongyozdébor készitésére szant fajtak esetében 17 t/ha. Ezek a
hektdronkénti hozamok és természetes alkoholtartalmak az id6k sordn végzett kisérletezések adatai alapjén keriilnek
meghatarozasra, és a termékeny, kitting vizellatdsa talajnak koszonhetden elért mennyiségi szintekre, a sz616 és az

27

elgallitott borok minéségi paramétereire vonatkoznak.

Ez a standard médositds a termékleirds 4. cikkére és az egységes dokumentum 1.5.2 pontjira vonatkozik.

7. A ,riserva” tipusii borok készitésére szint sz§l6fajtik térfogatszazalékban kifejezett minimdlis természetes
alkoholtartalma

Leirds és indokolds

Leirds: a ,riserva” jeloléssel ellatott borok (rosso, Merlot, Cabernet sauvignon, Cabernet, Malbech, Refosco dal
peduncolo rosso) készitéséhez felhaszndlni kivant sz8l6fajtak térfogatszdzalékban kifejezett minimdlis természetes
alkoholtartalmédnak legalabb 1 %-kal magasabbnak kell lennie, mint az alapbor esetében.

Indokolds: ha a sz616 térfogatszazalékban kifejezett minimalis természetes alkoholtartalma 1 %-ndl nagyobb ardnyban
meghaladja az alaptipusét, ez kifejezetten alkalmassa teszi hosszabb érlelési idejli borok készitésére, a mindségi szint
biztositdsa mellett.

Ez a standard mé6dositds a termékleirds 4. cikkére vonatkozik, az egységes dokumentumot nem érinti.

8. Borkészitési elGirdsok
Leirds és indokolds

Leirds: a ,riserva” tipusii borokat csak az elddllitdsi év novemberének 1. napjatél szdmitott 24 honap elteltével lehet
forgalomba hozni.

Indokolds: a sz616 korai érése, valamint az egyre hatékonyabb el6készités és borkészitési technoldgia lehet6vé teszi,
hogy a kész borok rovidebb id§ alatt rendelkezésre alljanak. MindettSl fuggetlentil biztositani kell a ,riserva”
jeloléshez sziikséges, a hatdlyos jogszabdlyokban el6irt legaldbb kétéves érlelési id6szakot. Az ilyen borok készitése
hagyomdnyosan nem kovetel hordéban torténd hosszi érlelést, ezért az el6éllitdsi év novemberének 1. napjatdl
szamitott legaldbb kétéves érlelési idGszak kikotését megfelelSnek tartjuk.

Leirds: a ,passito” tipusti borokat csak az el8allitdsi év novemberének 1. napjatol szdmitott 12 hénap elteltével lehet
forgalomba hozni.

27

Indokolds: A ,passito” jeloléssel ellatott fehérborok és a Verduzzo passito el@illitdsa sordn végzett kisérletek
megéllapitottdk, hogy ezek a — fogyasztok dltal nagyra értékelt — borok az egy éves érleléssel elérik az optimalis
mindséget, ugyanakkor megtartjak a rdjuk jellemzd frissességet, ezért megfelelének tartjuk, ha a finomitdsi id6szakot
az el6allitasi év novemberének 1. napjatdl kezd6dGen hatdrozzuk meg.

Ez a standard médositds a termékleirds 5. cikkére vonatkozik, az egységes dokumentumot nem érinti.

9. Borkészitési eljardsok
Leirds és indokolds

Leirds: akdr kiillonb6z6 évjdratd mustok és borok felhaszndldsa az ugyanazon eredetmegjeloléssel rendelkezé borok
hézasitdsahoz, maximum 15 %-os ardnyban. Megengedett akdr kiilonboz§ évjdratii mustok és/vagy borok hozzdaddsa
a ,Venezia” eredetmegjeloléssel rendelkezd borokhoz maximum 15 %-os ardnyban, azzal a feltétellel, hogy azon a
sz6lGiiltetvényen, ahol a borkészitéshez felhaszndlt sz8l6t termesztik, biztositva legyen a fajtatisztasdg, illetve a 2. cikk
(1) bekezdése szerinti, a szoban forg6 borkészitési eljardshoz megengedett fajtdkhoz hozzdadott szSl6fajta ardnya
osszességében ne haladja meg a megadott értéket.
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Indokolds: kedvez§ elbiralast kapott a szoban forgd borkészitési eljaras alkalmazdsanak lehetSsége —az OEM és OF] ald
esG borokra vonatkozé hatdlyos jogszabalyoknak megfelelGen —, azzal a céllal, hogy javitsa a borok egyes mindségi
paramétereit; igy a savassdgot, a strukturdltsigot, a szint és az aromds frakciokat.

A termékleirds 5. cikk (5) bekezdésének és az egységes dokumentum 1.5. Borkészitési eljardsok — 1.5.1. Kiilonleges
borészati eljardsok pontjinak standard médositésa.

Leiréds: a ,passito” tipusti és a ,riserva” jeloléssel ellatni kivant ,passito” tipust borok készitéséhez felhasznélt sz616fajtak
maximdlis hozama nem haladhatja meg az 50 %-ot.

Indokolds: a ,passito” tipusti borok és a ,riserva” jeloléssel elldtni kivant ,passito” tipusi borok készitéséhez (maximum
30 %-os ardnyban) felhasznalt sz6l6fajtdk hozama nem haladhatja meg az 50 %-ot, mivel ez az ardny az OsszetevSk
koncentracidjdnak koszonheten — a cukrok, kivonatok és savassdg tekintetében — garantdlja, hogy az eldallitott
borok strukturéltabbak és osszetettebbek legyenek.

A termékleirds 5. cikkének és az egységes dokumentum 1.5. Borkészitési eljardsok — 1.5.1. Kiilonleges bordszati
eljarasok alpontjanak standard médositdsa.

Leirs: Az 1. cikkben emlitett pezsgdket és gyongyozdborokat kizérdlag autokldvban torténd tjraerjesztés modszerével
lehet eléallitani.

Indokolds: a referencia teriileten a sz8l6 feldolgozdsa sordn bevett szokdsnak szdmit a Martinetti-mddszer alkalmazdsa,
azaz az autoklavban torténd djraerjesztés, mivel lehet6vé teszi, hogy a felhaszndlt fajtdk jobban meg6rizzék a rdjuk
jellemzd aromajegyeket. Rdaddsul ez a pontositds egyértelmd és vildgos tdjékoztatdst is nydjt a fogyasztonak a Venezia
OEM ald tartoz6 borok el6dllitdsi médszerére vonatkozdan.

A termékleirds 5. cikk (7) bekezdésének standard médositdsa.
Leirds: a ,riserva” tipust borokhoz felhaszndlhaté toppedt sz618 ardnya maximum 30 %-ban keriil meghatdrozasra

Indokolds: ez az eljirds — amely nagyon elterjedt azok kozott a helyi borkészit6k kozott, akik mindségi borokat
akarnak el@allitani — egyértelm javuldst eredményez a borok minGségében. A megadott 30 %-ot megfelel6nek tartjuk
a magasabb mindség garantdldsa érdekében anélkiil, hogy a tdlzott cukortartalom lerontand a ,riserva” tipust borokra
jellemz§ tulajdonsdgokat, egyuttal testes és harmonikus borokat eredményez.

A termékleirds 5. cikk (8) bekezdésének standard mddositdsa.

Leirds: a sz6l6t specidlis helyiségekben kell fonnyasztani, ehhez megfelel§ szdrité/légkondiciondlé berendezés is
haszndlhat6, amennyiben a hagyomdnyos fonnyasztds sordn tapasztalhaté hdmérsékletekhez hasonlé hémérsékleten
mukodik.

Indokolds: e bekezdéssel meghatdrozasra keriil, hogy a sz6l6t olyan specidlis helyiségekben kell fonnyasztani,
amelyekben a fokozatos és egyenletes fonnyasztishoz sziikséges feltételeket biztosit6 technikai berendezéssel mind a
termék, mind a kornyezet ellendrzés alatt tarthatd, és ily médon a sz6l8 tartdsitisdhoz felhaszndlt vegyszerek
mennyisége is korldtozhato.

A termékleirds 5. cikk (9) bekezdésének standard médositésa.

Leirds: a toppedt sz616b6l november 15-e el6tt nem készithetS bor. Veneto tartomdny a Konzorcium megfelelGen
aldtdmasztott kérvénye alapjan engedélyezheti a borkészitési miiveletek kordbbi megkezdését. A fonnyasztdsi
folyamat végén a szl térfogatszazalékban kifejezett minimdlis természetes alkoholtartalmdnak 15 térfogatsza-
zaléknak kell lennie.

Indokolds: a toppedt sz616 préseléséhez meghatdrozott hatdrid6t az a tény tdmasztja ald, hogy az id8 1ényeges szerepet
jatszik a fonnyasztds ald vont sz6l6 tulajdonsdgainak alakitdsiban. Az utobbi években az éghajlati tényezdk valtozdsa
miatt a sziiret idGszaka egyre kordbbra esik; ezért — mivel gyakran a sz8lGszemek megfeleld kiszdradasa/fonnyaddsa is
kordbban bekovetkezik — a préselést is el6bbre lehet hozni és a november kozepére meghatdrozott idépontnél

kordbban el lehet végezni, anélkiil, hogy az el8irt mindség és kilonosen a 15 térfogatszdzalékban meghatdrozott
minimdlis természetes alkoholtartalom veszélybe keriilne.

A termékleirds 5. cikk (10) bekezdésének standard médositésa.

10. A fogyasztisi jellemz8k médositisa
Leirds és indokolds

Leirds: a minimdlis cukormentes kivonat novelése 20 g/l-r6l 23 gfl-re a termékleirdsban mdr meghatdrozott Venezia
rosso, Merlot; Cabernet Sauvignon és Cabernet franc. tipusok esetében

Indokolds: e borok termelési adatai kapcsdn az évek sordn az érvényben levd hatdrértékeknél magasabb értékek lattak
napvildgot, ezért szitkségesnek tartottuk az elért — és e borokra vonatkozdan jelentGsnek itélt — mindségi szint
bemutatdsat.
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Leirés: bevezetésre keriilnek a kovetkezd 4j bortipusok esetén: a Rosso, Merlot és Cabernet Sauvignon tipusok esetében
a riserva” valtozat; Refosco dal peduncolo rosso, a ,riserva” is; Cabernet és Malbech, a ,riserva” is; Carmenére; Pinot
nero, a pezsgG is; Pinot, a pezsgd és a gyongyozdbor is; Pinot rozé vagy rose, a pezsg6 és a gyongyozdbor is;
Chardonnay pezsgé és gyongyozdébor, beleértve a Glera, Verduzzo, Tai, Pinot bianco és a (fehérbor készitéshez
felhasznalhat6) Pinot nero hozzdaddsa révén kétféle fajtabdl eldallitott (,bivaridns”) tipusokat is; Manzoni bianco;
Sauvignon; Verduzzo, a ,passito” is; Pinot bianco; Traminer, a pezsgd is; Tai; a Pinot grigio rozé, pezsgl és
gyongyozdbor, tovabbéd rozé pezsgd és rozé gyongydzdbor véltozatai; Bianco passito és a felsorolt bortipusok
fogyasztasi jellemzdi

Indokolas: felsoroldsra keriilnek az Gj bortipusok, a tulajdonsagaik, tovdbba a fizikai-kémiai és érzékszervi vizsgélattal
megéllapitott paramétereik.

A minimadlis 6sszes alkoholtartalom 11-t8l 10,5 térfogatszazalékig terjed a termékleirdsban mdr meghatdrozott Bianco
pezsg8, Rozé vagy Rose pezsgs és a fehér gyongyozébor tipusok esetében.

Indokolds: az ilyen borok Osszetételéhez felhaszndlt sz6l6ket kordn sziiretelik annak érdekében, hogy kevésbé
alkoholos, frissebb és savasabb bor késziiljon bel6liik, ezért — a mindségi szint veszélyeztetése nélkiil — kismértékben
csokkentették az alkoholtartalmukat.

Leirds: a minimalis cukormentes kivonat csokkentése 16 g[l-r6l 14 gfl-re a termékleirdisban mdr meghatarozott
Venezia fehér gyongyozdbor tipus esetében.

Indokolds: az ilyen borok 6sszetételéhez felhasznalt sz6l6ket kordn sziiretelik, kevésbé strukturdlt borok késziilnek
beldliik, amelyek a konnyedebb borokat kedvels fogyasztok izlésével taldlkoznak.

Leirds: a rozé vagy rose tipusok izének meghatdrozasaban a ,szdraz” sz6t felvéltja a ,szdraztdl a félédesig” kifejezés.

Indokolds: kib6viilt a cukortartalom-tartomany, mivel a Raboso fajta ardnydnak 70 %-r6l 50 %-ra torténd médositdsa
révén ez a tipus a magasabb cukortartalom felé tenddlé tulajdonsdgokat kolcsonozhet a bornak, meg6rizve az emlitett
{6 sz6l6fajta savassdgdbol adodo frissességet.

Leirds: a rozé vagy roseé pezsgk izének meghatdrozasdban ,a brut-t6l a demisec-ig” kifejezést felvéltja ,a brut nature-
t6l a demisec-ig” kifejezés.

Indokolds: a pezsgbfajtik termékskaldjanak a piaci igények figyelembevételével torténd bévitése lehetdvé teszi, hogy a
borkészitsk teljesebb és a fogyasztdi preferencidkat kielégiteni képes kindlattal rendelkezzenek.

Leirds: a borok felsoroldsét kovetSen hozzdaddsra keriil az aldbbi (2) bekezdés:

2. A bivaridns fajtdkbdl szdrmazo borok fogyasztdsi jellemzGi tekintetében a monovaridns fajtdkra meghatdrozott paramétereket
kell figyelembe venni, koziiliik is elsGsorban a nagyobb ardnyban felhaszndlt sz6l6fajtdra vonatkozo paramétereket.

Indokolds: a bivaridns fajtdk hazasitisa sordn a jellemzd tulajdonsdgokat dltaldban a borban nagyobb ardnyban
jelenlevé sz6l6fajta hatdrozza meg.

Leirés: az utolsé bekezdésbdl 3. albekezdés lesz és kiegésziil az ,illat” sz6 kovetkezd meghatarozdsaval: ,,Fahordékban
valo tdrolds esetén a borokat enyhén fas illat és iz jellemezheti”.

Indokolds: a bekezdések szdmozdsdnak formalis mddositdsa és standard mddositds, mivel meghatdrozdsra keriil, hogy
a szagldssal is érzékelhetdk a fds aromajegyek.

A termékleirds (6. cikk — Fogyasztési jellemzdk) és az egységes dokumentum (1. pont — A borok leirdsa — 1.4. alpont)
standard moédositdsa.

11. Cimkézés és kiszerelés — vdlaszthat6 jel6lések a cimkén
Leirds és indokolds

Leirds: a Venezia DOC vorosbor esetében ,a cimkén el kell hagyni a szinre valé hivatkozdst” szoveget felviltja ,a
cimkén elhagyhaté a szinre val6 hivatkozds”.

Indokolds: erre a pontositdsra azért van szitkség, hogy a fogyasztét ne zavarjuk oOssze, és mdr a kiszerelésen
pontosabban azonosithaté legyen a termék tipusa, azaz hogy ,fehér- vagy vorosborrdl” van-e szé.

A termékleirds (7. cikk (4) bekezdés) standard médositésa.

Leirds: a Venezia DOC fehérbor, fehér pezsg6 és fehér gyongyozdbor esetében ,a cimkén el kell hagyni a szinre valé
hivatkozdst” szoveget felvéltja ,a cimkén elhagyhaté a szinre valé hivatkozds”.
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Indokolds: agy véljik, a borkészit6k szamara meg kell hagyni a dontés lehet&ségét arra vonatkozdan, hogy a kiilonféle
piaci lehetSségek és igények alapjdn fel kivanjdk-e tiintetni vagy sem a bor szinét.

A termékleirds (7. cikk (5) bekezdés) standard médositésa.

Leirds: Vélaszthat6 jelolés a cimkén: A Pinot grigio bor, pezsgd és gyongyozSbor esetében a cimkén feltiintethet§ a
rozé szinre vagy annak szinonimdira (Blush, ramato avagy rézszind stb.) val6 hivatkozas.

Indokolds: a rozé borok egyre nagyobb érdeklédésnek orvendenek a piacon — beleértve a kiilfldi piacokat is — ezért a
borkésziték készen dllnak a Venezia Pinot grigio rozé tipusdnak a bemutatdsdra, kihangsilyozva az ilyen borok
jellegzetességeit a rozé szin vagy szinonimai feltiintetésével a cimkén.

A termékleirds (7. cikk (6) bekezdés) standard médositésa.

12. Cimkézés és kiszerelés — a felhaszndlt sz§16fajtdk nevének jelolése a cimkén
Leirds és indokolds

Leirds: kiegésziil a (9) bekezdéssel, amely arrdl rendelkezik, hogyan kell a cimkén jel6lni a kettd vagy tobb sz6l6fajta
nevére val6 hivatkozdst.

Indokolds: a termékleirdsban meghatdrozdsra keriilnek a bivaridns borok és kiegésziil a (9) bekezdéssel, amely a
Bizottsdg 2019/33 rendeletének 50. cikk (1) bekezdés a) pont ii) alpontja és a 2016/238. sz. torvény 45. cikk (1)
bekezdése szerinti elSirdsokra hivatkozik.

A termékleirds (7. cikk) standard mddositésa.

13. Kapcsolat a foldrajzi kornyezettel
Leirds és indokolds

Leirds: a b) pont a Bianco passito és a Verduzzo szél6fajta jelzésével elldtott Bianco passito bortipusok esetében az

egységes dokumentumban mar meghatdrozott Borkategéridn beliil (1) kiegésziil az elGdllitdsra torténd hivatkozassal.

Indokolds: tekintettel arra a bevett hagyomdnyra, miszerint a sz6l6t gyiimolespincékbe teszik vagy a tSkén
fonnyasztjak, a termékleirdsban torténs meghatdrozasuk révén novelni kivanjuk a ,passito” borok értékét. ElsGsorban
a Verduzzo trevigiano vagy friulano sz6l6fajtakat haszndljdk fel, mivel ezek kiilonosen alkalmasak a fonnyasztdsra,
ugyantigy, mint az ezen a teriileten hagyomanyosan termesztett mds fajtdk, példaul a Tocai vagy a Glera, amelyek
aromds, vagy savas és friss jegyeket kolcsonoznek ezeknek a bortipusoknak.

Leirds: a b) pont az egységes dokumentumban mdar meghatarozott Borkategéridkon beliil a Min8ségi Pezsgdk és
Gyongyozéborok kategéridiba tartozd pezsgék és gyongyozdborok esetében kiegésziil a kizdrdlag a Martinetti-
modszer szerinti elGallitasra (azaz az autokldvban torténd Gjraerjesztésre) torténd hivatkozassal.

Indokolds: arra szerettiink volna rimutatni, hogy az emlitett feldolgozdsi médszernek hagyomédnya van a Venezia OEM
ald tartozé teriileten, és az itteni borkészit6k komoly hozzdértésre, széleskord ismeretekre és vildgszerte elismert
tekintélyre tettek szert e technoldgia alkalmazdsaban.

A termékleirds (9. cikk) és az egységes dokumentum (1.8. pont) standard médositdsa

14. Az ellendrzési struktirara val6 hivatkozas
Leirds és indokolds
Leiras: a hatédlyos jogszabalyokra valé hivatkozds frissitése
Indokolas: frissitésre keriilnek a hatélyos jogszabalyokra valé hivatkozdsok.

A termékleirds (10. cikk) standard mddositdsa; a termékleirds formélis mddositasa.

15. Hagyomdnyos kifejezések
Leirés és indokolds

Leirds: a termékleirdsban mar meghatdrozott Borkategéridn (1) beliil hozzdaddsra keriilnek a ,passito” jeloléssel ellatott
Venezia bianco és Venezia Verduzzo, tovabbd a ,riserva” jeloléssel elldtott Rosso és a Merlot, Cabernet Sauvignon;
Carmenére; Malbech, Carbernet és Refosco dal Peduncolo Rosso sz6l6fajta jelzéssel elldtott borok.

Indokolds: a termékleirds és az egységes dokumentum frissitésre keriil ezekkel a kifejezésekkel, a termékleirds 1.
cikkében hozzdadott tipusok hasznositdsdra vonatkozdan.
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Bevezetésre keriil a ,passito” és a ,riserva” kifejezés

A termékleirds és az egységes dokumentum 1.3. Hagyomadnyos kifejezések — 1.3.2. b) alpontjdnak standard mddositasa

16. Fontosabb borszdldfajtak
Leirds és indokolds

A voros-, a fehér- és a rozéborok, illetve az egy vagy két sz6l6fajta jelzésével ellatott borok esetében az alkalmazott
sz6l6fajta kombindciok listdjanak a frissitése.

Az egységes dokumentum 1.7. pontjanak standard médositésa

17. Masodlagos borszdldfajtak
Leirds és indokolds
A Venezia és Treviso megyékben valé termesztésre alkalmas sz6l6fajtak koziil a mdsodlagos fajtdk aktualizaldsa

Az egységes dokumentum 1. Tovabbi adatok pontja 1.5. Mdsodlagos borsz6l6fajtak alpontjanak standard médositdsa

EGYSEGES DOKUMENTUM

1. A termék elnevezése

Venezia

2. A foldrajzi drujelzd tipusa

OEM - Oltalom alatt all6 eredetmegjel6lés

3. A sz616bdl késziilt termékek kategoridi
1. Bor
5. Mindségi pezsgd

8. Gyongyozébor

4. A bor(ok) leirdsa
1. kategéria: Bor — Vorosek: Venezia Rosso és a sz6l6fajta jelzésével ellatott Venezia

A Merlot, Cabernet sauvignon, Carmenere, Malbech, Cabernet, Refosco dal peduncolo rosso, Pinot nero sz6l6fajtdk
jelzésével is elldtott Venezia OEM ald tartozé vorosborok szine a rubinvordst6l az intenziv vorosig terjed, esetleg
grandtpiros vagy ibolyaszind drnyalattal az érlelésbe bevont borok, mint példdul a ,riserva” tipusok esetében; illata
intenziv, finom és tartds; ize szdraz, harmonikus és brsonyos, id6énként — a felhaszndlt {6 sz8l6fajtdkedl fiiggSen —
ftire emlékeztet§ vagy gylimolesds.A minimdlis Osszes alkoholtartalom 11 térfogatszazalék, a ,riserva” jeloléssel
elldtott borok esetében pedig 12,5 térfogatszdzalék.A minimdlis cukormentes kivonat 23 gfl, a ,riserva” jel6léssel
ellatott borok esetében pedig 25 gfl.

Az aldbbi tabldzatban nem szerepld analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabdlyokban rogzitett
hatdrértékeknek.

Altaldnos analitikai jellemzdSk

Maximalis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék) 11

Minimdlis 6sszes savtartalom 4,5 gfl, borkésavban kifejezve

Maximdlis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximalis 9sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

1. kategoria: Bor — Fehérek és Rozék: Venezia bianco, a sz8l6fajta jelzésével ellatott Venezia, Venezia rozé



C 378/20 Az Eurépai Unié Hivatalos Lapja 2019.11.7.

A Chardonnay, Pinot és Pinot grigio (a rozé verzid is), Manzoni bianco, Verduzzo, Sauvignon, Pinot bianco, Tai,
Traminer sz6l6fajtak jelzésével is ellitott Venezia OEM fehérborok szine a szalmasdrgdt6l az aranyszindig terjed,
idénként zoldes drnyalattal; a rozéborok szine tobbnyire halvdny rézsaszind, idénként rézszind; illata intenziv,
karakteres; {ze szdraz, harmonikus és barsonyos, id6nként — a {6 szdl6fajtaktol figgéen — gyiimolesos, ugyandgy,
mint a Pinot és a Pinot grigio esetében. A minimalis Gsszes alkoholtartalom 10,5 térfogatszdzaléktdl indul, a Venezia
rozé esetében minimum 11 térfogatszdzalék, a minimdlis cukormentes kivonat a tobbi tipusnal 14 gfl, a Venezia rozé
esetében minimum 16 g/1.

Az aldbbi tdbldzatban nem szerepld analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabdlyokban rogzitett
hatarértékeknek.

Altaldnos analitikai jellemzdk

Maximalis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimalis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék) 10,5

Minimaélis dsszes savtartalom 4,5

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

1. kategéria: Bor — a ,passito” jelolés és a sz8l6fajta feltiintetésével elldtott Venezia borok

A Venezia OEM ald tartozd borok fehér ,passito” és a Verduzzo szdléfajta megjelolésével elldtott valtozatban is
késziilnek, szinik valtozd intenzitdsi aranysdrga, idénként borostydnszind. Illatuk intenziv és karakteres, izitk édes,
harmonikus és barsonyos. A minimdlis 6sszes alkoholtartalom 15 térfogatszazalék, a minimélis kivonat 26 g/l

Az alabbi tdbldzatban nem szerepld analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabdlyokban rogzitett
hatdrértékeknek.

Altaldnos analitikai jellemzék

Maximalis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimdlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék) 12
Minimaélis dsszes savtartalom 4,5
Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter) 25

Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

Borkategdria: minGségi pezsgd (5) Venezia Spumante fehér, rozé, a sz8l6fajta feltiintetésével ellatva.

A Pinot, Pinot grigio, Pinot nero, Chardonnay és Traminer sz6l6fajtdk jelzésével is elldtott Venezia OEM fehér és rozé
pezsgGinek a habja finom és gyorsan szertefoszld, szine valtozé intenzitds szalmasdrga, idénként aranyszindi vagy
rezes arnyalattal, vagy rozéba hajlé szinnel, amennyiben vorosszemd szdl6fajtabol késziiltek; illata gyengéd,
gyumolcsos; ize friss, harmonikus, a brut nature-t6l a demisec-ig, a Traminer fajta esetében lehet édes és zamatos is.

A minimalis 6sszes alkoholtartalom 10,5 térfogatszdzalék, a minimdlis kivonat 14 g/l.

Az alabbi tdbldzatban nem szerepld analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabdlyokban rogzitett
hatarértékeknek.
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Altaldnos analitikai jellemzdk

Maximalis 9sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék) 10,5

Minimalis Osszes savtartalom 5

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximalis 9sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

Borkategéria: gyongyozdbor (8) Venezia fehér gyongyozébor, rozé, a sz6l6fajta feltiintetésével elldtva

A Pinot, Pinot grigio és Chardonnay sz6l6fajtak jelzésével is ellatott Venezia OEM fehér és rozé gyongyozéborainak a
szine valtoz6 intenzitdst szalmasdrga, id6nként véltozd intenzitdst rezes vagy rozé szint; illata gyengéd, gyiimélcsos;
a szérazt6l a félédesig terjed§ iz.

A minimalis 6sszes alkoholtartalom 10,5 térfogatszazalék, a minimalis kivonat 14 g/l.

Az aldbbi tabldzatban nem szerepld analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabalyokban rogzitett
hatarértékeknek.

Altaldnos analitikai jellemzdSk

Maximalis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimdlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék) 10,5

Minimalis Osszes savtartalom 4,5

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximalis 0sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

5. Borkészitési eljardsok

a)  Alapvetd bordszati eljdrdsok

Pezsg6 és gyongyozSbor készitése

Miivelési gyakorlat

A pezsgGket és gyongyozdborokat kizar6lag autoklavban torténd djraerjesztés modszerével lehet elGéllitani.
Toppedt sz8l16 felhaszndldsa ,riserva” tipusii borok készitéséhez

Konkrét bordszati eljards

A ,riserva” jeloléssel elldtott borok készitéséhez maximum 30 %-os ardnyban hasznélhato fel toppedt sz8l6.

b) Maximdlis hozamok

Chardonnay — a pezsgé és a gyongyozdébor is —, Manzoni bianco, Sauvignon, Verduzzo trevigiano, Verduzzo friulano,
Tocai friulano

105 hektoliter hektdronként

2 7 2 7

Bianco — a pezsgd és a gyongyozdbor is—, Rosato vagy rosé — a pezsgd és a gyongyozdbor is—, Raboso Piave és Raboso
veronese

119 hektoliter hektdronként
Venezia Rosso, Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet franc, Carmenére, Malbech, Refosco p.r., Pinot nero — a pezsgé is —

112 hektoliter hektdronként
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Venezia Bianco, Pinot bianco, Traminer — a pezsgd is —, Pinot grigio — a pezsg6 és a gyongyozébor is —

105 hektoliter hektdronként

6. Koriilhatdrolt foldrajzi teriilet

A ,Venezia” ellendrzott eredetmegjeloléssel (DOC) ellatott borok készitéséhez felhasznélt sz8l6 termesztési teriilete
magdban foglalja Venezia és Treviso megyék teljes kozigazgatdsi teriiletét.

7. Fontosabb borszdldfajtik
Carmenére N. — Cabernet
Manzoni bianco B.

Malbech N.

Sauvignon B.

Traminer aromatico Rs

Raboso piave N. - Friularo

Pinot bianco B. — Pinot

Pinot nero N. — Pinot

Refosco dal peduncolo rosso N. — Refosco
Raboso veronese N. — Raboso
Cabernet franc N. — Cabernet
Cabernet sauvignon N. — Cabernet
Chardonnay B.

Pinot grigio — Pinot

Tocai friulano B. — Tai

Merlot N.

Verduzzo friulano B. - Verduzzo
Glera lunga B. — Glera

Verduzzo trevigiano B. — Verduzzo

8. A kapcsolat(ok) leirdsa
A Venezia OEM kapcsolata a kornyezettel

A sz8l6termesztés a velencei és a trevisdi teriiletek révén mindig is jelen volt ebben a régidban, de lényegében a
,szdrazfoldi varosdllam” megsziiletésével a Velencei Koztdrsasdg adott igazdn nagy loketet a helyi sz8lGtermesztés
fejlédésének. A XVIIL szdzadot és a XIX. szdzad egy részét érint§ jelentSs gazdasdgi hanyatldst a szglGtermesztési
agazat sikeresen vészelte at, koszonheten elsGsorban a Conegliandi Bordszati Iskola dltal végzett folyamatos szakmai
munkdnak, amely nagyban hozzdjarult ahhoz, hogy Olaszorszag északkeleti része a késébbiekben fontos
sz6l6termesztési és borkészitési kozponttd valt. A Venezia DOC ald tartozd teriilet éghajlatinak meghatdrozasa:
,mérsékelt és nedves”, amely a foldrajzi szélességen kiviil betudhaté még a tenger és a hegyek kozelségének, a lagtinds
és sik teriileteknek és utbbi miatt a szeleknek valé kitettségnek.

A Venezia DOC eléallitasi teriilete Treviso és Venezia megyékre terjed ki, ez egy nagy, folyokozi iiledékkel feltoltott
(alluvidlis) teriilet. A talajok olyan hordalékanyagok lerakéddsdval alakultak ki, amelyek elsGsorban az alpesi és az
elGalpesi gleccserek olvadasdbél szarmaznak, a késdbbiekben pedig az olyan nagy folyok formaltdk, mint a Brenta, a
Piave, a Tagliamento és mdsodsorban a Livenza. A siksdg két része — az alacsony és a magas siksdg — konnyen
elkiilonithetd, a vélasztvonalat a forrdsok alkotjdk. A magas siksag talajat fluvioglacidlis és folyami eredetd kavicsos
hordalékkipok jellemzik, mig az altalaj teljes egészében kavicsos. Dél felé haladva, a forrasvidéket elhagyva a kavicsos
teriiletet lassan felvéltja a homokot egyre nagyobb ardnyban tartalmazé iiledék, a talaj textdrdja az iszap és agyag
jelenléte miatt egyre finomabb.
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A Venezia DOC teriilete — a szdrmazasi talaj és a felhasznalt sz6l6fajtdk fiiggvényében — sajatsagos jellemzdkkel képes
felruhdzni a killonféle borokat. A lazabb szerkezeti, vdzmaradvanyokban gazdag talajokban altalaban a fehér fajtdkat
termesztik a kifejezettebb illatjegyek és frissesség miatt; a kapott borok friss virdg és gyiimolcsos jegyekkel
rendelkeznek és kivaléan alkalmasak a pezsgGkészitésre is. Az agyagos talaj a vorosszemd szél6fajtaknak kedvez,
ezekbdl testesebb és strukturdltabb voros és rozé borok készithet6k. Az agyagos talajok magas dsvanyianyag-tartalma
lehet6vé teszi telt zamatd borok készitését, a magas tannin tartalomnak és a kivél6 savas egyensilynak koszonhetGen.

22

Az elédllitott borok szine a viszonylag hosszi erjedési id@szak miatt a szalmasdrgdt6l az aranyszindig terjed, illata a
sziiret el6tti id6szak hémérséklet véltozdsai miatt intenziv, finom és tartds, ize pedig az északi részen taldlhat6
kavicsos és a déli részen taldlhat6 iszapos, agyagos talajnak koszonhetSen harmonikus, szdraz és zamatos. Ebbdl
kovetkezik, hogy a laza talajban termesztett sz6l6bdl eldéllitott fehérborok friss és gyiimolesos jegyekkel
rendelkeznek és kilonosen alkalmasak a pezsg@készitésre, mig az elsGsorban agyagosabb talajban termesztett

sz8l6b6l késziilt vorosborokat strukturaltsaguk és tartdssaguk az érlelésre is alkalmassa teszi.
1. kategéria: Bor

A Venezia OEM voros és rozé BOROK az e kategéridba tartozé borok el8allitdsdhoz hasznalt vorosszemii sz8l6fajtak
termesztéséhez alkalmas nehéz, agyagos talajnak koszonhetGen testesebbek és strukturdltabbak, erds szininten-
zitdsukat az évek maldsaval is megdrzik. Az illatuk még kifejezettebb lehet a dzsemes és a cserjék gyiimolcsei
jellemzékkel, illetve a fiiszeres-dohdnyos vagy fire emlékeztetd jegyekkel. Osszességében az {zviligot mindig telt
zamat(, magas tannin tartalom és kivalé savas egyenstly jellemzi. A lazdbb szerkezetl, vizmaradvanyokban gazdag
talajokban termesztett sz8l6bdl késziilt fehérborok illatosak és frissek, illatérzékeléskor elsGdlegesen gyiimolcsos és
virdgos jegyeket hagynak, amelyek aztin tdlnyomdan alma, korte és sdrgabarackos jegyekre koncentrdldédnak,
szemben az akdcvirdg és a kamilla jegyeivel. A strukturdltsig tobbé-kevésbé fontos lehet, de az éjszakai és a nappali
hémérséklet kozotti ingadozdsok miatt az almasavas jegyek kiemelkednek. A ,passito” borokra fokozottan jellemzd
tulajdonsdgok: Ezen a teriileten megvetette a ldbat az a hagyomdny, miszerint a ,passito” borok készitésére szant
sz6l6t specidlis gytimolespincékbe teszik. Az ilyen sz6l6ket gyakran mdr a t6kén elkezdik el6zetesen fonnyasztani. A
Verduzzo trevigiano és friulano fajtak kiilonosen alkalmasak a fonnyasztdsra, ezekhez véltozé ardnyban mas fajtakat
is adnak az aromds vagy a savas frakci6 novelése érdekében.

Borkategdria: Min6ségi pezsg6k (5) és Gyongyozéborok (8)

A lazébb szerkezet(, vdizmaradvanyokban gazdag talajokban termesztett fehérsz616 fajtdkat kifejezettebb illatjegyek és
frissesség jellemzi, amelyek friss virdg és gytimolcsos jegyeket kolcsondznek az e fajtdkbol késziilt fehérboroknak, és
mindezt a mérsékelt és nedves éghajlatra jellemzd, az éjszakai és nappali h6mérséklet kozotti ingadozdsok is segitik,
ezért ezek a fajtdk kilonosen alkalmasnak bizonyultak a pezsgd és a gyongyozSbor készitésére; az alkalmazott
borkészitési eljardsok olyannyira megvetették a ldbukat, hogy a teriiletet vildgszinten is a legfontosabbak kozé
emelték. Mindez egyértelmien jelzi a teriilet erés elkotelezettségét.

A Pinot, Pinot grigio, Pinot nero, Chardonnay és Traminer sz8l6fajték jelzésével is ellatott Venezia OEM fehér és rozé
pezsgbinek a szine vdltozd intenzitdsi szalmasdrga, id6nként aranyszin(i vagy rezes drnyalattal, vagy rozéba hajlé
szinnel, amennyiben vorosszemd sz616fajtabol késziiltek; illata gyengéd, gyiimolesos; ize friss, a brut nature-tdl a
demisec-ig, a Traminer fajta esetében lehet édes és zamatos is.

A Pinot grigio és Chardonnay sz6l6fajtk jelzésével is elldtott Venezia OEM fehér és rozé gyongyozdéborainak a szine
véltozé intenzitdsii szalmasdrga, id6nként véltozé intenzitdsi rezes vagy rozé szind; illata gyengéd, gytimolcsos; a
szaraztol a félédesig terjedd iz.

Az el@illitds hagyomanyosan autokldvban torténik.
9. Toviébbi alapvetd feltételek (csomagolds, cimkézés, egyéb kovetelmények)
Nincsenek

A termékleirdshoz vezetd link

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/14217
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