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(Hirdetmények)

EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kisebb jelentGségii mddositds jovihagydsa nyoman médositott egységes dokumentum kozzététele az
1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének masodik albekezdésével 6sszhangban

(2019/C 359/04)

Az Eurépai Bizottsig a 664/2014/EU felhatalmazdson alapulé bizottsdgi (') rendelet 6. cikke (2) bekezdése harmadik
albekezdésének megfelelGen jévahagyta ezt a kisebb jelentGségii modositast.

E kisebb jelent6ségii modositds jovahagydsara irdnyuld kérelem a Bizottsdg DOOR adatbdzisaban tekinthetS meg.

EGYSEGES DOKUMENTUM
»SALAMINI ITALTANI ALLA CACCIATORA”

EU-szém: PDO-IT-01301-AMO01 - 2019.4.5.
OEM (X) OF ()

1. Elnevezés

,Salamini italiani alla cacciatora”

2. Tagillam vagy harmadik orszdg

Olaszorszdg

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa

1.2. osztaly: Husipari termékek (f6zve, sbzva, fiistolve stb.)

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

Forgalomba hozatalkor a ,Salamini italiani alla cacciatora” a kovetkezd érzékszervi, kémiai, fiziko-kémiai és
mikrobiolégiai tulajdonsdgokkal rendelkezik:

Erzékszervi jellemzGk:

kiils6 megjelenés: henger alaki

allag: a termék tomor, nem rugalmas éllaga

a vagasi feliilet megjelenése: felvagaskor tomor és homogén, a szeletekben nincsenek ldthaté hdrtyadarabok
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szin: egyenletes rubinvords, a zsirrészecskék egyenletesen oszlanak el
aroma: finom és jellegzetes

iz: lagy és finom, soha nem savas;

Kémiai és fiziko-kémiai jellemzdk:

teljes fehérjetartalom: legaldbb 20 %

kollagén-fehérje ardny: legfeljebb 0,15

viz-fehérje ardny: legfeljebb 2,30

zsir-fehérje ardny: legfeljebb 2,00

pH: legalabb 5,3;

Mikrobiolégiai tulajdonsagok:

mezofil mikroorganizmusok: > 1 x 107 telepképzé egység grammonként, tiilnyomorészt tejsavbaktériumok és coccus
tipusti baktériumok.

A késztermék dtmérGje legfeljebb 60 mm, hossza legfeljebb 200 mm, maximélis tomege 350 g.

3.3. Takarmdny (kizdrolag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetében)

A ,Salamini italiani alla cacciatora” a sertés vazizomzatarol lefejtett szinhds, szalonna, s6, zazott és/vagy 6rolt bors és
fokhagyma felhaszndlasaval késziil.

s

A csontokrdl mechanikusan lefejtett hiis nem hasznalhato fel a termék eléllitdsa sordn.

Bor, cukor ésfvagy dextréz ésfvagy fruktoz, erjesztébaktériumok, natrium- ésfvagy kdlium-nitrdt (maximadlis adag:
195 ppm), néatrium- ésfvagy kdlium-nitrit (maximdlis adag: 95 ppm), valamint aszkorbinsav és ndtriumos séja
felhasznalhaté.

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

s

A ,Salamini italiani alla cacciatora” el6éllitdsa a kovetkezd 1épésekbdl dll: a nyersanyagok el6készitése, apritds, keverés,
toltés, szaritds és érlelés.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozo egyedi szabdlyok

A ,Salamini italiani alla cacciatora” omlesztett allapotban, vikuumcsomagoldsban vagy védégdzban csomagolva,
egészben, darabolva vagy szeletelve keriilhet forgalomba. A csomagoldsi midiveletekre kizardlag a 4. pontban
meghatdrozott foldrajzi teriileten keriilhet sor.

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozé egyedi szabdlyok

A ,Salamini italiani alla cacciatora” oltalom alatt dll6 eredetmegjel6lés elnevezésének jol olvashaté és eltdvolithatatlan,
a cimkén fellelhetd minden egyéb felirattdl hatdrozottan megkillonboztethetd betiikkel kell szerepelnie a cimkén.
Kozvetleniil utdna a ,Denominazione di origine protetta” (oltalom alatt all6 eredetmegjel6lés) szovegnek kell
szerepelnie. A nemzetkozi piacokra szdnt termékeken a ,Denominazione di origine protetta” feliratot a rendeltetési
orszdg nyelvén is fel lehet tiintetni.

Ezeket tilos kiegésziteni barmely, kifejezetten el6 nem irt minGsitéssel.

Megengedett azonban a névre, cégnévre vagy maganvédjegyre utalé megjelolések haszndlata azzal a kikotéssel, hogy
azoknak nem lehet dicsér§ jelentése, és nem lehetnek alkalmasak a vasarlok megtévesztésére. Feltiintethetd tovdbba
annak a sertéstenyészt6 gazdasignak a neve, ahonnan a termék el@dllitdsdhoz felhasznélt sertések szdrmaznak,
amennyiben a nyersanyag teljes egészében az emlitett gazdasagbdl ered.
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4. A foldrajzi teriilet tomor meghatirozdsa

pa

A ,Salamini italiani alla cacciatora” el@dllitdsa a hagyomanyos el@allitdsi teriileten torténik, amely a kovetkezd régiok
teljes teriiletét foglalja magdban, és pontosan megfelel a sertések szdrmazdsi régidinak: Friuli-Venezia Giulia, Veneto,
Lombardia, Piemonte, Emilia-Romagna, Umbria, Toscana, Marche, Abruzzo, Lazio és Molise.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

Az oltalom alatt 4ll6 eredetmegjeloléssel ellatott termék jellemzdit a természeti feltételek és az emberi, valamint
természetes tényez6k hatdrozzdk meg. Killonosen a nyersanyag jellemzdi fiiggenek a koriilhatarolt foldrajzi
makroteriilet sajatossdgaitdl, amely teriilet pontosan megfelel az elSdllitdsi teriiletnek. Az ,alapanyag — termék —
eredetmegjelolés” egysége szorosan Osszekapcsolddik az adott régid tarsadalmi-gazdasagi fejlédésével. Valdjaban a
gabonafélék mivelési modszereinek és a tejfeldolgozdsnak a fejlédése egyértelmiien kedvezett a széban forgd termék
elGallitasanak azaltal, hogy maga utdn vonta termelési létesitmények megtelepiilését a hagyomdnyosan a
sertéstenyésztés sajatos formdival jellemzett teriileteken. A kozép- és észak-olaszorszagi sertéstelepek az idék
folyamdn — a mdlt évszdzad 6ta — modern termelési dgazattd véltak Emilia Romagna és Lombardia megyében,
ahonnan kiindulva az dgazat a kozponti és északi régiokkal hatdros régidkban is fejlédésnek indul. E fejlédés sordn az
Gshonos fajtdk 4tadtdk helyiiket a szakosodott fajtdknak, amelyek — tobbek kozott — a helyi vonalakkal vald
keresztezésbdl szarmaznak, és olyan nyersanyagot (hasitott sertést) kinalnak, amely megfelel az agrar-élelmiszeripari
dgazat igényeinek, és amely meghatdrozza a késztermék mindségét és érzékszervi jellemzdit.

A ,Salamini italiani alla cacciatora” hirneve azokhoz a helyekhez kapcsolédik, ahol hagyomdnyosan késziil. A
szdjhagyomdny szerint a salamini elGéllitdsa arra az iddre nylik vissza, amikor a longobardok meghdditottdk Eszak-
Italit. A termelés ebbdl a régiobdl kiindulva terjedt at a szomszédos kozép-italiaia teriiletekre, igy az el8allitdsi teriilet
egybeesik a nagysulyu sertések olaszorszagi tenyésztési teriiletével. A termék torténete egy olyan, tipikus vidéki
kultdra kialakuldsahoz kapcsolddik, amely a ,Paddnia” néven ismert makrorégié egészére jellemz8: ez a makrorégio,
valamint az egyéb kapcsol6dé terilletek azok a teriiletek, ahonnan a széban forgé elnevezésre vonatkozd régi
hagyoményok szerint feldolgozott nyersanyag szdrmazik. A ,Salamini italiani alla cacciatora”™ra vonatkozd
torténelmi utaldsok a mai napig fennmaradtak a lombardiai gasztronémiai hagyomdnyokban. A termék neve a
vaddszok napi fejadagjabdl ered, amelyet vaddszataik sordn hagyomdnyosan a tarisznydjukban vittek. A széban forgd
elnevezés a kozelmultban a szdrmazdsmegjelolés, az eredetmegjelolés és az egyéb, az Olaszorszdghdl szarmazé
termékekre fenntartott foldrajzi jelzések védelme érdekében Olaszorszag dltal Franciaorszdggal, Németorszaggal,
Spanyolorszaggal és Ausztridval aldirt kétoldalti megallapoddsokban is emlitésre keriilt.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

(e rendelet 6. cikke (1) bekezdésének mdasodik albekezdése)

A termékleirds egységes szerkezetbe foglalt szovege megtekinthet6 az aldbbi internetes oldalon: http:/[www.
politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

vagy
kozvetleniil a Mez6gazdasagi, Elelmezési és Erdészeti Minisztérium honlapjan (www.politicheagricole.it), (a képerny6 felsé
részén jobbra) a ,Qualita” (minéség) mentipont alatt a (képernyS bal oldaldn taldlhatd) ,Prodotti DOP, IGP e STG”
(OEM, OFJ és HKT termékek) meniipontra, végiil a ,Disciplinari di produzione allesame dellUE” (unids vizsgélatnak
alavetett termékleirasok) pontra kattintva.
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