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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

A mezGgazdasigi termékek és az élelmiszerek minGségrendszereirdl sz6l6 1151/2012/EU eurdpai
parlamenti és tandcsi rendelet 53. cikke (2) bekezdésének mdsodik albekezdésével osszhangban
all6, kisebb jelentdségii médositis jovahagydsira irdnyul6 kérelem kozzététele

(2018/C 19/10)

Az Eurdpai Bizottsdg a 664/2014/EU felhatalmazdson alapulé bizottsdgi rendelet (') 6. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdésével osszhangban jovdhagyta ezt a kisebb jelent@ségii modositdst.

KISEBB JELENTOSEGU MODOSITASRA IRANYULO KERELEM

Kisebb jelentGségii médositds jévahagydsdra irdnyulé kérelem az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi
rendelet () 53. cikke (2) bekezdésének masodik albekezdésével Gsszhangban

+,MAGIUN DE PRUNE TOPOLOVENI"
EU-szim: PGI-RO-02194 - 30.9.2016
OEM ( ) OFJ (X) HKT ( )
1. Kérelmez§ csoportosulds és jogos érdek

SC Sonimpex Topoloveni SRL
Aleea Barajul Cucuteni, nr. 4

bloc M5A, scara 1, apartament 10
Bucuresti, sector 3

ROMANIA

Tel./fax +40 213402666; +40 213046066
E-mail: sonimpex.magiun@gmail.com

Telephely: Topoloveni, strada Maximilian Popovici, nr. 56, judet Arges, ROMANIA.

Az SC Sonimpex Topoloveni SRL a ,Magiunului de prune Topoloveni” termék egyediili gyartéja, és e minéségében
jogos érdeke ftiz6dik a kérelem benyujtasdhoz.

2. Tagdllam vagy harmadik orszig
Romadnia
3. A termékleirds médositdssal (modositdsokkal) érintett rovata
— X A termék leirdsa
— [ A szdrmazds igazoldsa
— X Az elgallitds médja
— [ Kapcsolat
— [ Cimkézés

— X Egyéb: A terméklefrdsban foglalt rendelkezések betartdsit ellendrzé hatdsdgok neve és cime, és azok megha-
tarozott feladatai

4. A médositds tipusa

— [J Bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsanak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelent@ségiinek tekinthet6 mddositdsa, amely nem teszi szitkségessé a kozzétett
egységes dokumentum modositdsat.

() HLL 179., 2014.6.19.,17. o.
() HLL 343, 2012.12.14., 1. 0.
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— X Bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsdnak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentéségtinek tekinthet§ moédositdsa, amely szitkségessé teszi a kozzétett egy-
séges dokumentum modositasat.

— [ Bejegyzett OEM vagy OFJ termékleirdsdnak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentdségtinek tekinthet6 mddositdsa, amelyre vonatkozdan nem tettek kozzé
egységes (vagy azzal egyenértékd) dokumentumot.

— [ Bejegyzett HKT termékleirdsdnak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének negyedik albekez-
dése szerinti, kisebb jelentGségiinek tekinthet6 médositdsa.

5. Mbédosités(ok)
A termék leirdsa

A ,Magiun de prune Topoloveni (OF))” valtozatlan maradt, jellegzetességeit teljes mértékben megGrizte.

SO

A termékleirds 3. fejezetének (,Az élelmiszer leirdsa”) 3.3. alpontjaban az ,Eltarthatésdgi id6”-nél a bef6ttesiive-
gekbe csomagolt termék esetében az eltarthatdsdg 24 hénaprol 36 hénapra viltozik.

Indokolds

A termék hosszabb id6n 4t val6 viselkedésének ellenérzésével — amelyet specidlis laboratoriumokban végzett vizs-
gélatok is aldtdmasztottak — a terméket elGdllito egység szakértSi bebizonyitottdk, hogy a ,Magiun de prune
Topoloveni (OF))” véltozatlanul meg6rzi érzékszervi és fizikai-kémiai jellemz&it. (2908/2016.7.4. sz. és
3066/2016.7.14. sz. vizsgdlati jelentések, az IBA Bukarest [Institutul National de Cercetare Dezvoltare pentru
Bioresurse Alimentare, Elelmiszeripari Bioer6forrdsok Kutatdsinak és Fejlesztésének Nemzeti Intézete] dltal kiadott
Magiun de prune Topoloveni — 945/2016.7.14. sz. oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzés — érzékszervi elemzésének
eredményei és értékelése)

Az elddllitds médja

Az eléillitas mddja nem véltozott. Ennek ellenére a termékleirasban és az eredeti egységes dokumentumban sze-
repld egyes fogalmak és adatok javitdsdra vagy naprakésszé tételére van sziikség.

1.  Szovegezési hiba: 50-52 Brix fok helyett a helyes érték 55 Brix-fok.

Az eredeti termékleirds szovegezésénél (,Az élelmiszer elGllitdsi médjanak leirdsa” cimi 6. fejezetben a ,Stirités”
pontban szovegezési hiba tortént — 50-52 Brix fok helyett a helyes érték 55 Brix-fok. Ugyanaz a hiba bekeriilt az
eredeti egységes dokumentumba (a ,Az el6dllitds azon miveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell
végrehajtani” cimd 3.5. fejezet ,Strités” albekezdésében).

Indokolds

A kérelmez8 csoportosulds szitkségesnek latja az elirds kijavitdsat, mivel a termékleirdsban ,Az élelmiszer leirdsa”
cimt 3. fejezet 3.2. alpontjdban (,Fizikai-kémiai jellemz6k”) a ,Szdrazanyag” paraméternél a helyes érték, az
55 Brix-fok szerepel. A fent emlitett termékleirdsban és az egységes dokumentumban szévegezési hiba tortént.

2. A ,fa horgonykeverdk” kifejezést a ,horgonykeverSk” kifejezés véltja fel.
Indokolds

A termék mindségének szigoru feliigyelete céljdbdl a gyartd egység a felszereléseket korszertisitette. Idetartozik az
j duplafal ustok beszerzése, amelyekben a szilvapép stiritését végzik. Az 1j felszereléseket rozsdamentes acélbdl
késziilt horgony keverékkel lattdk el. A keverdk gydrtdsi anyagdnak megvdltoztatdsa nem befolydsolja a végtermék
érzékszervi jellemzdit. A termékleirdsban (,Az élelmiszer el8allitdsi médjanak leirdsa” cimii 6. fejezetben a ,Strités”
pont mésodik bekezdésében), akdrcsak az egységes dokumentumban (,Az el6éllitds azon mdveletei, amelyeket
a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani” cimd 3.5. fejezetben és a ,Kapcsolat a foldrajzi teriilettel” cimd
5. fejezet 5.2. pontjaban és 5.3. pontjanak hatodik bekezdésében) a ,fa horgonykeverdk”, illetve ,fakeverd8k” kifeje-
zésekben a ,fa” szot el kell hagyni.

A médositds megfelel a 852/2004/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') el8irdsainak (V. fejezet: ,Berendezé-
sekre vonatkozé kovetelmények”, (1) bekezdés, b) pont).

(') HLL 139, 2004.4.30., 1. o.
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3. A kovetkezd kifejezés elhagydsa a termékleirdsbdl és az egységes dokumentumbdl: ,nem haszndlnak tilzott mértékben
miitragydt”.

Indokolds

Javasoljuk a ,nem haszndlnak tdlzott mértékben miitragydt” kifejezés elhagydsit az egységes dokumentum
3.3. pontjabdl és a termékleirasbdl (4. oldal — ,Az élelmiszer leirdsa”), mivel ez nem befolyasolja jelent6s mértékben
a végterméket, és nem modositja a termék fizikai-kémiai jellemzdit.

A ,nem hasznélnak tilzott mértékben miitragyat” kifejezés eltorlését azzal indokoljuk, hogy a ,Magiun de prune
Topoloveni — OJF” terméket okoldgiai termelés atjdn szerettitk volna el@éllitani, azonban a romdn piacon az ilyen
tipusti termékre nem volt kereslet, ezért az ilyen tipusii termékrdl valé lemondas mellett dontéttiink.

Egyéb

1. A termékleirdsban foglalt rendelkezések betartdsat ellendrzd hatdsdgok neve és cime

Indokolds

A termékleirds 9. fejezetében (,A termékleirdsban foglalt rendelkezések betartdsdt ellendrzd hatdsigok vagy szervek
neve és cime, valamint azok meghatdrozott feladatai”) a kérelmezd csoportosulds kéri a tandsitd szerv nevének és
azonosité adatainak megvdltoztatdsat (9. fejezet), vagyis a ,LAREX CERT” helyettesitését a ,CERTIND SA” névvel.
Ugyanez a modositds vonatkozik az egységes dokumentum 3.7. pontjdnak (,A cimkézésre vonatkoz6 egyedi sza-
balyok”) utolsé bekezdésére.

A CERTIND SA ellendrz8 és tantsitd szervet az SR EN ISO/CEI 17065:2013 szabvany alapjan az OEM/OFJ tandsi-
tasi rendszerek tekintetében akkreditdltdk, az 1151/2012/EU rendelet kovetelményeinek megfelelGen.

6. Aktualizilt termékleirds (csak OEM és OF]J esetében)
A www.madr.ro honlapon kozzéteends termékleirds 1. kiaddsa 1. feliilvizsgdlt valtozatdnak (2015. december)

linkje:

http://www.madr.ro/industrie-alimentara/sisteme-de-calitate-europene-si-indicatii-geografice/produse-agricole-si-
alimentare/caiete-de-sarcini-2016.html
EGYSEGES DOKUMENTUM
+,MAGIUN DE PRUNE TOPOLOVENI"
EU-szdm: PGI-RO-02194 - 30.9.2016
OEM ( ) OF) (X)
1. Elnevezés(ek)

,Magiun de prune Topoloveni”

2. Tagdllam vagy harmadik orszig

Romadnia

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa
3.1. A termék tipusa

1.6. osztaly Gytimolcs, zoldségfélék és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva

3.2. Az 1. pontban szerepl§ elnevezéssel jelolt termék leirdsa

A ,Magiun de prune Topoloveni” finom, homogén lekvir, a felszine fényes, a termék nem darabos, és héjdarabokat
sem tartalmaz. Ezek a jellemzdk a sajatos helyi elGallitdsi modszernek koszonheten alakulnak ki. A ,Magiun de
prune Topoloveni” mindségi szilvabol késziil, a darabokat a teljes érettség elérésekor gondosan vilogatjdk ki.
A gytimoles héja a végtermék részét képezi, igy noveli annak tdpértékét, mivel kozismert, hogy az aktiv bioldgiai
anyagokat és tdpanyagokat (antioxiddnsokat, vitaminokat, old6dé és oldhatatlan élelmi rostokat stb.) a legnagyobb
ardnyban a gytimolcs héja tartalmazza.

A szilvalekvér sotétbarna szind, mivel teljesen érett szilvdbol késziil. A szin a stiritési fdzisban végzett, hosszan
tartd forraldsnak is koszonhetd.

A szilvalekvar ize a teljesen érett szilvinak koszonhetSen kellemesen édes-savanyd, az illata pedig erételjes, kelle-
mes. Egettségnek, erjedtségnek vagy penésznek sem a termék izében, sem illatdban nincs nyoma.


http://www.madr.ro
http://www.madr.ro/industrie-alimentara/sisteme-de-calitate-europene-si-indicatii-geografice/produse-agricole-si-alimentare/caiete-de-sarcini-2016.html
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3.3. Takarmdny (kizdrolag dllati eredetti termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

A ,Magiun de prune Topoloveni” elSllitdsa sordn teljesen érett kozonséges szilvat (Prunus domestica L. ssp domes-
tica) és az abbdl szdrmazé fajtikat (Stanley, Pitestean, Tuleu timpuriu, Tuleu gras, Grasi amelioratd, Grasi
Romaneascd, Bistriteand, Vanitd Romdaneascd, Brumdrii, Valcean, Centenar, Pescirus, Dambovita, Tomnatici de
Caransebes, Silvia, Boambe de Leordeni) hasznaljak.

A szilva emlitett fajtdi mindazon tulajdonsdggal rendelkeznek, amelyek a szilvalekvar elkészitéséhez szitkségesek:
amikor hosszii id6n keresztiil mérsékelt (enyhe) hdmérsékleten érlelédve elérik a teljes érettséget, szénhidratban
(természetes cukorban) és C-vitaminban gazdaggd vélnak.

A ,Magiun de prune Topoloveni” elééllitdséhoz kizdrolag teljesen érett és gondosan vélogatott gyiimélcsot haszndl-
nak. A gytimoles ép, lathatéan nem rothadt, gép nem kérositotta, és rovar, atka vagy mds kirtevé sem okozott
rajta lathatd kdrosodast.

3.4. Az elddllitds azon mifveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok

A ,Magiun de prune Topoloveni” elééllitdsahoz haszndlt szilva feldolgozasa kizardlag a 4. pontban meghatdrozott
foldrajzi teriileten elhelyezkedd tizemekben torténhet.

Atvétel: a szilvit a feldolgozé tizembe szdllitjdk, és kifejezetten erre a célra kialakitott, hiivos, tiszta és idegen
szagoktol mentes teriileten taroljak.

Mosds: Mosdsra szolgdlé gépekben, mechanikusan torténik, a gyiimolesot hideg ivévizzel, zuhanyfiird6ben oblitik
le. A mosdst folyamatosan ellenérzik azért, hogy megel8zzék, hogy a végtermékbe homok vagy egyéb szennyezd-
dés keriiljon.

Vialogatds: a megmosott szilva megemelt futdszalagra keriil, ahol a nem megfelel§ szilvdkat kivdlogatjdk és
eltavolitjak.

Hékezelés: a szilvat specidlis rozsdamentes acéledényekben 80 °C-os hémérsékletdi g6z, illetve 1,5 atm nyomds
segitségével 4-5 percig melegitik.

Passzirozds: Két fazisban torténik. A szilvat dtpasszirozzdk, elGszor egy nagyobb lyukd passzirozén (szitdn), ame-
lyen a lyukak legfeljebb 3 mm-esek, majd egy kisebb lyukt passzirozon (szitdn), amelyen a lyukak 1,8-2 mm-esek,
hogy a gyiimolcspép a lehetd legtisztibb és leghomogénebb legyen.

Strités: A szilvapépet duplafald tistokben, fedd nélkiil forralva stritik, mig a stirisége el nem éri a legaldbb 55 %-os
szdrazanyag-tartalmat, azaz amig a ,Magiun de prune Topoloveni” el nem késziil. A sfiritési folyamat célja, hogy
a szilvabdl ellendrzott hdmérsékleten kivonjdk a vizet. A stritési folyamat sordn g6zt haszndlnak, amely az tist két

fala kozott kering, amig a termék stirtisége el nem éri az 55 Brix-fok értéket, a nyersanyag szdrazanyag-tartalmatdl
fiiggben 9-12 6ran keresztiil.

A duplafald istok horgonykeverdkkel vannak ellitva, ami biztositja, hogy a szilvapép folyamatosan homogén
allapotban maradjon, ne ragadjon 0ssze, és ne karamellizdlodjon. A kész termék mingségének meghatarozasa érde-
kében szakképzett alkalmazott hordozhatd refraktométerrel ellendrzi a stiritést. A 60 Brix-fok elérését kovetSen
a forraldsi id6 meghosszabbitdsa nem ajdnlott, mivel ez a ,Magiun de prune Topoloveni” termék égett szagdt és izét
okozhatja, a forraldsi id8 csokkentése viszont a kész termék erjedéséhez vezethet.

Atontés — hiités: A ,Magiun de prune Topoloveni” keveréket egyenletesen, kézzel, nagy fakanalak segitségével
harom 200 literes drtartalm hordéba ontik at, amelyeket mianyag zacskokkal (€lelmiszeripari mindségi fdlia)
béleltek ki. A szilvalekvart vékony rétegekben rakjdk le, hogy ily médon felgyorsitsik a kornyezeti hémérsékleten
torténd hilés folyamatdt, mielStt a terméket erre a célra kialakitott tarolohelyiségekben tdrolnak.

Az élelmiszeripari min@ségd folidval kibélelt hordékat 5-7 nap alatt fokozatosan toltik fel, ennyi id6re van sziik-
sége a ,Magiun de prune Topoloveni” terméknek ahhoz, hogy a kornyezeti hdmérséklettdl fiiggen teljesen kihdil-
jon. A hilést érzékszervi tton, falapat vagy merdkandl (kandl) segitségével ellendrzik.

Tartositoszer vagy édesité hozzdadasa a felhaszndlt nyersanyag mindségétdl figgetlendl tilos.

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabdlyok

A ,Magiun de prune Topoloveni” termék csomagoldsa és tdroldsa a termék tulajdonsdgai megvaltozasanak elkerii-
lése érdekében a meghatdrozott foldrajzi terileten, azaz Topoloveni vdrosdban torténik. A szilvalekvdr érlelésének
és szdritdsdnak eljdrdsit szigorian be kell tartani.

Amennyiben a csomagoldst nem megfelel6en végzik, a horddkon kiviili levegs és meleg hatdsdra a fizikai-kémiai,
valamint biol6giai hatéanyagok hatdséra a lekvar szaga és ize médosulhat.
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A termék feliigyelete a csomagoldsi és hiitési folyamat teljes ideje alatt kotelez8 a kondenzdldsi folyamatnak (azaz
a viz mikroszkopikus mennyiségben valé megjelenésének) a megel6zése céljdbol, amely olyan mikroorganizmusok
megjelenését segitené el§, mint a baktériumok, valamint az éleszt6- és penészgombadk.

A Magiun de prune Topoloveni terméket omlesztett formaban, valamint bef6ttesiivegekbe csomagoljak.

Az 6mlesztett terméket élelmiszeripari mindségt folidval (PVC-zsdkokkal) kibélelt hordékba csomagoljdk. A szilva-
lekvart tartalmazé horddkat lehdtik, a PVC-zsdkok (élelmiszeripari minGségi f6lia) széleit kitisztitjdk és behajtjak,
az élelmiszer-ipari mingségli PVC-f6lidbol kerek lapot helyeznek a hordé tetejére, majd fedGvel lezdrjdk.

Az omlesztett termék csomagoldsdra azért van sziikség, mert nyersanyagként kizdrdlag friss szilvdt haszndlnak,
amely minddssze rovid ideig all rendelkezésre, legfeljebb évente 60 napig (augusztus 15-t8l legkésSbb oktdber 15-
ig). Az omlesztett formdban csomagolt terméket nem pasztorizaljak.

Bef6ttesiivegbe valdé csomagoldshoz az iivegeket ,Magiun de prune Topoloveni” termékkel automatikusan (azaz
futdszalagon) megtoltik, lezarjdk, majd a kovetkezSk szerint pasztorizaljdk:

— a 350 grammos bef6ttesiivegek esetében a kovetkezd eljardst haszndljdk: 15 perc alatt a hémérsékletet
100 °C-ra emelik, 25 percig ezen a szinten tartjak, majd 15 perc alatt az eredeti hémérsékletre hiitik,

— a 800 grammos bef6ttesiivegek esetében a kovetkezd eljardst haszndljdk: 15 perc alatt a hémérsékletet
105 °C-ra emelik, 45 percig ezen a szinten tartjdk, majd 15 perc alatt az eredeti h6mérsékletre hiitik.

A ,Magiun de prune Topoloveni” terméket tartalmazé iivegeket ezutdn eltdvolitjdk az autoklavbdl, tartokba helye-
zik, és erre a célra kialakitott tarolohelyiségben, azaz tiszta, hiivos (legfeljebb 20 °C-os), j6l szell6z$ tirolokban
taroljak, amelyek a fagydssal szemben védettek, és idegen szagoktol mentesek.

A ,Magiun de prune Topoloveni” kiilonboz6 elddllitdsi fazisai (a szilva melegitése, a szilvapép stritése, végiil
a szilvalekvar omlesztett formdban, hordokba torténs csomagoldsa) a termék hagyomdnyainak megfelelGen egy-

ardnt hosszi id6t vesz igénybe.

Az el6dllité cimkéje minden egyes csomagoldsi egységen kotelezéen szerepel. A cimkén a ,Magiun de prune
Topoloveni” elnevezés jelenik meg. A kozosségi regisztraciot kovetGen a csomagolasi cimkén a termék elnevezése,

a ,Magiun de prune Topoloveni” mellett az ,oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzés” kifejezés vagy az OFJ rovidités is

kotelezGen szerepel majd.
A cimke jobb oldali részén az ellendrzé és feliigyeleti szerv terméktantisité jelzése, a ,CERTIND SA” szerepel.

4. A foldrajzi teriilet tomoér meghatirozdsa

— Topoloveni varos
— Vitichesti falu

— Tiganesti falu

— Botarcani falu

— Gorinesti falu

— Crintesti falu

— Inuri falu

— Golestii Badii falu

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel
A f6ldrajzi tertilet sajdtossagai:

Topoloveni gyiimélcstermesztd teriilete a mérsékelt kontinentélis éghajlat, illetve a helyi talajviszonyok kovetkezté-
ben idedlis a szilvatermesztéshez. A domboldalak, ahol az évi dtlagh6mérséklet magasabb, mint mds gytimolcster-
meszt6 teriileteken, killondsen kedvezdek. A teriiletet podzolok, illetve vorosbarna podzolos talajok jellemzik.
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A meghatdroz6 talajtipus a barna erdGtalaj, ami lehet dtlagos vagy alacsony humusztartalmd, agyagbemosoddsos
barna erdétalaj (luvisol), erodalt kolluvidlis és alluvidlis barna erdétalaj.

A terilleten az idGjardsi viszonyok kedveznek a gyiimolcsfatermesztésnek: a sokéves dtlaghdmérséklet 9,7 °C; az
eddig mért legmagasabb hémérséklet 38,8 °C, az eddig mért legalacsonyabb hémérséklet —24,4 °C; az évi Osszes
csapadékmennyiség pedig 663,3 mm.

Az els6 Gszi fagyok oktdber végén jelentkeznek, az utolsé fagyok pedig dprilis masodik harmadaban vagy — igen
ritkdn — annal késébb fordulnak eld.

o

A kiilonboz§ szilvafajtdk ardnya az idGjarasi feltételektdl fiiggGen évrél évre véltozik.

A gyiimolcstermesztésre haszndlt Osszes teriilet mintegy 25 %-dn folyik szilvatermesztés. Arges megyében kb.
17 000 hektdron teriilnek el szilvaiiltetvények.

A szilva kivdlogatdsaban, a forraldsi és érlelési folyamat ellenSrzésében, a termék érzékszervi vizsgélatdban megmu-
tatkozd helyi szaktudds segitett a foldrajzi teriiletre jellemzd szilvalekvér elddllitdsi modszerének megdrzésében és
fejlesztésében.

A termék sajdtossdgai:

A ,Magiun de prune Topoloveni” szilard osszetételd termék, amely teljesen érett allapotban sziiretelt, gondosan
vélogatott, és kozvetett moédon melegitett, specidlis duplafald wstben forralt, horgonykeverékkel folyamatosan
kevert szilvabol késziil. Mivel a viz az eldéllitdsi folyamat sordn elpdrolog, a ,Magiun de prune Topoloveni” old6d6
és oldhatatlan élelmi rostokban gazdag (34,2 %), hozzdadott cukrot vagy egyéb édesitGt nem tartalmaz, és aromdja,

illetve ize a szilva aroméjét és {zét Srzi.

A foldrajzi terillet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemz6i kozotti vagy (OF] esetében) a termék
kiilonleges minGsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati kapesolat:

A ,Magiun de prune Topoloveni” és az el@allitds helye kozotti kapcsolat f6ként a termék hirnevében éll, amely
a régota fenndlld, sajatos elGdllitdsi hagyomdnybdl és a termék kivételes egészségmegdrzd tulajdonsdgaibol ered.

s

Mindez a helyi szaktuddsnak és a helyi el6allitasi modszernek koszonhetd.

A helyben kialakitott el@dllitdsi modszer lényege az, hogy kiilonbozd szilvafajtdkat gy dolgoznak fel, hogy
a gyumolcsot hosszi ideig, fedS nélkiili dupla fald tistben forraljdk, és a gyiimolespépet folyamatosan keverik, amig
el nem késziil a szilvalekvar. Cukrot vagy tartdsitdszert nem adnak hozzd.

A helyi lakossdg szaktuddsa és tapasztalata a Romdania mds részein és a kornyezd régidkban haszndlt médszerektdl
eltér, mivel a forraldsi és a stiritési folyamat nem vdkuumban, hanem fed nélkiili duplafalt tistokben torténik.

A szilvalekvdr elkészitésének helyi modszerét nemzedékek orokitették dt egymdsnak, és a termék hirneve mind
a foldrajzi teriileten, mind Roménia egészében folyamatosan fennllt.

A szilvalekvdr néprajzi dokumentumok szerint Topoloveni térségének legtobb lakdja szdmadra fontos termék volt, és
ma is az egyik helyi bevételi forrds. A Topoloveniben mikodS piacot, amely a térség {6 piaca, az ott drusitott
szilvatermékek és kiilonosen a szilvalekvar miatt a Déli-Szubkarpdtok teljes teriiletén jol ismerik.

A ,Magiun de prune Topoloveni” minéségét és jellegzetes tulajdonsdgait az el@allitds médszere garantdlja: a viz
elparologtatdsa érdekében a szilva forraldsa, a szilvapép stiritése ellen6rzott hémérsékleten, és a homogén osszetétel
elérése érdekében a termék horgonykeverdkkel valé folyamatos keverése. Mds régidkban az elillitds e szakaszai
nem képezik a folyamat részét.

A ,Magiun de prune Topoloveni” hirneve a szilvalekvar elGallitasinak Topoloveniben régéta fennallo
hagyomdnydhoz kapcsolédik. A helyi levéltar szerint a teriileten 1914-ben kezd8dott a szilvalekvar el@allitdsanak
hagyomdnya, amikor egy helyi csaldd (Maximilian Popovici csalddja) megalapitotta az els§ szilvalekvériizemet.

1941-ben az iizem irdnyitdsit a Mez8gazdasdgi Minisztérium vette at, és dtnevezték ,Cooperativa din Topoloveni’-
re (Topoloveni Termel8szovetkezet), hogy novelhessék a szilvalekvar el@dllitasi kapacitdsit. 1972-ban az iizem
nevét ,Intreprinderea de legume si fructe Pitesti’-re (Pitesti Zoldség- és Gyumolcsgyar) véltoztattdk. 1981-ban
a helyi hatdsdgok vették dt az tizem irdnyitdsdt, és azt ,Intreprinderea de prelucrarea si industrializarea legumelor si
fructelor Topoloveni”-re (Topoloveni Zo6ldség- és Gyiimolcsfeldolgozé Gyar) keresztelték at. 2001-ben az tizemet az
SC Sonimplex Serv Com SRL vésdrolta meg. Jelenleg évente mintegy 200 tonna ,Magiun de prune Topoloveni”
terméket éllitanak el6.
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A ,Magiun de prune Topoloveni” hirnevét alitdmasztjak a helyi és az orszdgos médidban stirtin megjelent cikkek és
szaktudésitasok (Jurnalul National, Adevdrul, the Money Channel, Gindul, Capital), valamint a 2002 6ta kidlli-
tdsokon elnyert szdmos dfj, Ggymint a Roman Altaldnos Iparszovetség dltal szervezett Salonul National de
Conserve (a konzervtermékek nemzeti vdsdra) kidllitdson elnyert Marca de Aur (arany védjegy) dij a szilvalekvar
kategéridban felmutatott kivalosagért. 2010-ben a Nemzetkozi Iz- és MinGségintézet (International Taste & Quality
Institute; ITQI) dijjal tiintette ki a ,Magiun de prune Topoloveni” terméket.

2008-2010 kozott a helyi és a nemzeti média tobb killonboz6 témdji mdsort sugdrzott, amely a ,Magiun de
prune Topoloveni” kilénleges tulajdonsdgait népszertsitette. A ,Magiun de prune Topoloveni” hitelességét aldta-
masztja, hogy Gstermeldi piacokon, példaul a Topoloveniben taldlhaté piacon ma is értékesitik.

A szilvalekvar helyi konyham(vészeti hagyomdnydt a nemzeti és nemzetkozi kereskedelmi vdsdrokon és kidlli-
tdsokon (a berlini Zold Hét, Fruit Logistica Berlin, Alimentaria Barcelona) torténd bemutatkozasok és késtolok is
megerdsitették.

Hivatkozis a termékleirds kézzétételére

(e rendelet 6. cikke (1) bekezdésének mdsodik albekezdése)

Internetes honlap: http:/[www.madr.rofindustrie-alimentara/sisteme-de-calitate-europene-si-indicatii-geografice/produse-
agricole-si-alimentare/caiete-de-sarcini-2016.html
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