C474[6 Az Eur6pai Uni6 Hivatalos Lapja 2016.12.17.

v

(Hirdetmények)

EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és az élelmiszerek mindségrendszereirdl sz6l6
1151/2012/EU eurépai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2016/C 474/07)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet () 51. cikke alapjin jogot keletkeztet a kérelem
elleni felszo6laldsra.
EGYSEGES DOKUMENTUM
»MARCHE”
EU-szam: IT-PGI-0005-01338 — 26.5.2015
OEM ( ) OFJ (X)
1. Elnevezés

~Marche”

2. Tagéllam vagy harmadik orszig

Olaszorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa
3.1. A termék tipusa

1.5. osztdly: Olajok és zsirok (vaj, margarin, olaj stb.)

3.2. Az 1. pontban szerepl§ elnevezéssel jelolt termék leirdsa

A Marche” oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzés a 4. pontban meghatdrozott foldrajzi teriileten termelt olajbogy6bdl
késziilt extraszliz olivaolajat jelol.

Forgalomba bocsitaskor a ,Marche” oltalom alatt all6 foldrajzi jelzéssel elltott extrasziiz olivaolajnak az aldbbi
sajatossagokkal kell rendelkeznie:

— szin: sdrga/zold;

— szag-, és izbeli tulajdonsdagok

Mutat Mediin
Hibdk 0
Gytimolcsosség 3-7
Keserd érzet 2,5-7
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Mutat6 Medidn
Pikdns érzet 3-7
F(i és/vagy mandula és/vagy artics6ka érzete 2-6

Osszes maximalis savtartalom olajsavban kifejezve: 0,4 tomegszdzalék

Peroxid-mutaté: < 12 (Meq O,/kg)

Olajsav-tartalom: legaldbb 72 %

Linolsav-tartalom: legfeljebb 9 %

K232: legfeljebb 2,2

K270: legfeljebb 0,15

Delta K: legfeljebb 0,005

Osszes polifenol-tartalom: legaldbb 200 mg/kg (kolorimetridval meghatdrozott, csersavban kifejezett).

A ,Marche” OF kozepesen gyiimolcsos, zold, kozepesen kesernyés, kozepesen pikdns olaj, amelynek fenti jellemzsi
olykor, bizonyos agronémiaiftechnoldgiai paraméterek és az évjarat fuggvényében kissé kilengenek valamelyik
irdnyba; a termék gyiimolcsos zamatdt friss f(ifélék, azon belil a fii jellegzetes érzete jellemzi, amely mellett/helyett
olykor a mandula ésfvagy az articska izjegyei is megjelennek, a tobbségben 1év§ fajtdktol fiiggden.

3.3. Takarmdny (kizdrlag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

A ,Marche” oltalom alatt 4llé foldrajzi jelzéssel elldtott termék el8allitdsdéhoz tobbségében 12 fajta keriil felhaszna-
ldsra, koziilikk 10 dshonos. Az &shonos fajtdk az aldbbiak: Ascolana tenera, Carboncella, Coroncina, Mignola, Orbe-
tana, Piantone di Falerone, Piantone di Mogliano, Raggia/Raggiola, Rosciola dei Colli Esini és Sargano di Fermo.
A masik 2 fajta — a Frantoio és a Leccino — felhasznaldsa mar szokdssa valt, mivel mindkett§ nagyjabodl egy évsza-
zad Ota jelen van a teriileten: az 1905-6s, 1929-es és 1956-os kemény fagyok utdn terjedtek el, nem pusztin jo
termelékenységi mutatéik, hanem leginkdbb jo hidegttirésiik miatt. A megnevezett 12 fajtinak kiilon-killon vagy
egyiittesen legaldbb az olajfaiiltetvények 85 %-at kell kitennie. Egyéb fajtdk legfeljebb 15 %-ban megengedettek.

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

Az el@dllitds valamennyi miveletét: az olajbogy6 termesztését és betakaritdst, valamint az olaj-elGallitast is
a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végezni.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok

A ,Marche” OF] olaj legfeljebb 5 liter tirtartalmd, lezart és felcimkézett, az érvényben 1év8 jogszabalyoknak megfe-
lel§ tartdlyokban keriilhet kereskedelmi forgalomba.

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozé egyedi szabdlyok

A ,Marche” OF] extra szliz olivaolaj szoveget a cimkén vildgos, letorolhetetlen bettikkel, a rajta szerepl§ Osszes
tobbi felirattdl jol megkiilonboztethetd mddon kell feltiintetni.

Engedélyezett olyan — iizemekre, nevekre, trsasigi formdkra, magintulajdonban 1évé madrkajelzésekre vagy
konzorciumokra utal6 jelolések haszndlata, amelyeknek nincs dicsérd, vagy a fogyasztokat megtévesztd jelentése.

Az {izem, birtok vagy gazdasdg neve csak abban az esetben tiintethetd fel a cimkén, ha a termék eldillitdsa kizaro-
lag az tizemhez tartozé olajfa-iiltetvényeken termesztett olajbogyé felhasznaldséval tortént. Az olajbogyé-termeld
tizemben végzett csomagoldsra tortén$ hivatkozds csak abban az esetben megengedett, ha az valoban az iizem
teriiletén tortént.

Az emlitett jel6lések az oltalom alatt all6 foldrajzi jelzéshez haszndlt bettk szélességének és hosszisdganak legfel-
jebb a felét kitevd betitimérettel tiintethetSk fel a termékcimkén.

A 3.3 pontban felsorolt termesztett fajtdk esetében engedélyezett az ,egyetlen fajtabdl elGdllitott” szoveg és utdna
a felhasznalt termesztett fajta nevének feltiintetése.

A cimkén kotelezden feltiintetendd az olivaolaj elgéllitdsdhoz haszndlt olajbogyd termesztésének éve.
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A cimkén négyszin-nyomdssal, vagy fekete-fehérben kotelezGen szerepelnie kell az oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzés
eurdpai szimb6lumanak.

4. A foldrajzi teriilet tdomor meghatdrozdsa

A ,Marche” oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzéssel elldtott termék elddllitdsi teriilete az aldbbi telepiiléseket foglalja
magdban — amelyek teriilete olajfdkkal beiiltetett, és alkalmas az elSirt mindségi tulajdonsdgokkal rendelkezd
olivaolaj elGéllitdsdra. Az aldbbiakban felsoroljuk azon telepiiléseket, amelyek teriilete érintett a ,Marche” OFJ elddl-
litdsdban. A részben érintett telepiilések esetében felsoroljuk az elddllitdsi teriiletre esG kataszteri lapok — amelyeket
térképlapoknak is neveznek — jegyzékét. A lapok szdmozdsa egyértelm( telepiilésenként; minden egyes telepiilés
lapokra és parcelldkra van osztva. A teljes dokumentécié elérhetd az adéhatésdgnal (Telekkonyvi hivatal).

a)  Teljes egészében az elGillitdsi teriileten taldlhaté telepiilések:

Acquaviva Picena, Agugliano, Altidona, Ancona, Appignano, Appignano del Tronto, Ascoli Piceno, Auditore,
Barbara, Barchi, Belforte all'lsauro, Belforte del Chienti, Belmonte Piceno, Belvedere Ostrense, Camerano, Camerata
Picena, Campofilone, Camporotondo di Fiastrone, Carassai, Cartoceto, Castel di Lama, Castelbellino, Castelfidardo,
Castelleone di Suasa, Castelplanio, Castignano, Castorano, Chiaravalle, Cingoli, Civitanova Marche, Colli del Tronto,
Colmurano, Corinaldo, Corridonia, Cossignano, Cupra Marittima, Cupramontana, Falconara Marittima, Falerone,
Fano, Fermignano, Fermo, Filottrano, Folignano, Force, Fossombrone, Francavilla d’Ete, Fratte Rosa, Frontino,
Gabicce Mare, Gradara, Grottammare, Grottazzolina, Gualdo, Isola del Piano, Jesi, Lapedona, Loreto, Loro Piceno,
Lunano, Macerata, Macerata Feltria, Magliano di Tenna, Maiolati Spontini, Maltignano, Massa Fermana, Massignano,
Mercatino Conca, Mergo, Mogliano, Mombaroccio, Mondavio, Mondolfo, Monsampietro Morico, Monsampolo del
Tronto, Monsano, Montalto delle Marche, Montappone, Monte Cerignone, Monte Giberto, Monte Porzio, Monte
Rinaldo, Monte Roberto, Monte San Giusto, Monte San Martino, Monte San Pietrangeli, Monte San Vito, Monte
Urano, Monte Vidon Combatte, Monte Vidon Corrado, Montecalvo in Foglia, Montecarotto, Montecassiano,
Monteciccardo, Montecopiolo, Montecosaro, Montedinove, Montefalcone Appennino, Montefano, Montefelcino,
Montefiore dell’Aso, Montegiorgio, Montegranaro, Montegrimano Terme, Montelabbate, Monteleone di Fermo,
Montelparo, Montelupone, Montemaggiore al Metauro, Montemarciano, Monteprandone, Monterubbiano,
Montottone, Moresco, Morro d’Alba, Morrovalle, Numana, Offagna, Offida, Orciano di Pesaro, Ortezzano, Osimo,
Ostra, Ostra Vetere, Palmiano, Pedaso, Peglio, Penna San Giovanni, Pergola, Pesaro, Petriano, Petriolo, Petritoli,
Piagge, Piandimeleto, Pietrarubbia, Poggio San Marcello, Pollenza, Polverigi, Ponzano di Fermo, Porto Recanati,
Porto San Giorgio, Porto Sant’Elpidio, Potenza Picena, Rapagnano, Recanati, Ripatransone, Ripe San Ginesio,
Rosora, Rotella, Saltara, San Benedetto Del Tronto, San Costanzo, San Giorgio di Pesaro, San Lorenzo in Campo,
San Marcello, San Paolo di Jesi, Santa Maria Nuova, Santa Vittoria in Matenano, SantAngelo in Pontano,
Sant’Elpidio a Mare, SantIppolito, Sassocorvaro, Sassofeltrio, Senigallia, Serra de’Conti, Serrungarina, Servigliano,
Sirolo, Smerillo, Spinetoli, Staffolo, Tavoleto, Tavullia, Tolentino, Torre San Patrizio, Trecastelli, Treia, Urbino,
Urbisaglia, Vallefoglia, Venarotta.

b) Részben az elééllitasi teriileten taldlhaté telepiilések (a kotjel azt jelzi, hogy az el6tte és utdna 4llé lapszdmok
kozotti valamennyi kataszteri lap az elddllitdsi teriileten taldlhatd; példdul 4-8 azt jelzi, hogy a 4, 5, 6, 7 és 8
lapok az el@allitdsi teriilethez tartoznak):

Acquacanina — 3, 7, 8 lapok; Acqualagna — 1- 31, 34-54 lapok; Acquasanta Terme — 12, 22-26, 34-39, 45-50,
57-67, 71, 73-84, 90-92, 95-98, 104, 105, 110-113 lapok: Amandola — 1-26, 29-34, 40-50, 53-60, 65, 66,
68-70 lapok; Apecchio — 2-7, 21 lapok; Apiro — 1-20, 22-29, 33-41, 48-50, 53-55, 64, 65 lapok; Arcevia — 1-39,
41-48, 52-59, 63-69, 73, 75-79, 84-90, 93-101, 103-109, 114-121, 123 lapok; Cagli — 1-40, 42-61, 65-83,
85-104, 107-117, 122-138, 150-157, 176-180, 192-198 lapok; Caldarola - 1, 2, 6, 8, 13-16, 22-25, 30 lapOk;
Camerino — 1-9, 15-19, 25-28, 34-36, 43-50, 58-65, 71-75, 78-87, 89, 90, 102-124 lapok; Carpegna — 1-24,
28-30 lapok; Castelraimondo — 1, 3, 4, 10-22, 24-28, 30-32 lapok; Cerreto d’Esi — 1-3, 8-20 lapok; Cessa-
palombo - 1, 2, 4, 5, 7-9 lapok; Comunanza — 1-16, 18-25, 27-30, 33-38, 41-44, 46-52, 54 lapok; Esanatoglia —
2-4, 9-11, 13, 14, 17, 19, 20, 26 lapok; Fabriano — 19-22, 25, 26, 39-43, 57-63, 80-87, 93-103, 117-122,
136-143, 153-159, 167-170, 177-180, 192-195, 208, 216, 225-227 lapok; Fiastra — 1, 6-8, 10, 11, 14-17,
23-26, 32-37, 40, 45 lapok; Fiordimonte — 1-7 lapok; Frontone — 1-12, 15 lapok; Gagliole — 6, 7, 11-13, 16-19,
21, 22 lapok; Genga — 1-3, 7, 12, 18, 20, 24, 25, 29, 34, 40-42, 50-52, 60-63, 68-70 lapok; Matelica — 11,
16-19, 21-26, 31-35, 40-45, 48-58, 60-83 lapok; Mercatello sul Metauro — 27-29, 36, 47-51, 59-61, 69 lapok;
Montefortino — 6-8, 11, 12, 19, 22, 23, 28, 35, 46 lapok; Montegallo — 7, 8, 13 lapok; Muccia - 1, 4, 7-9, 11, 12,
18-21 lapok; Pieve Torina — 2, 5-7, 23-25, 35-37 lapok; Pievebovigliana — 1-16, 20, 21, 26 lapok; Piobbico — 8,
16, 17 lapok; Pioraco — 8-10, 12-15 lapok; Poggio San Vicino - 1, 2, 5, 6, 11 lapok; Roccafluvione — 1-22, 27-36,
38, 40-50, 52-60 lapok; San Ginesio — 1-35, 37, 39-56, 59-64, 68-77 lapok; San Severino Marche — 1-6, 13-26,
31-40, 45-51, 57-67, 68, 77-85, 90-100, 106-117, 120-128, 131-143, 148-159, 165-172, 181-186, 191-197
lapok; Sant’Angelo in Vado — 1-49, 52-56, 60-64, 67-87 lapok; Sarnano — 1-5, 7, 9-15, 21-24, 29-32, 36-39,
43-45 lapok; Sassoferrato — 1-4, 6-9, 12-16, 21-25, 27-35, 37-46, 48-57, 61-68, 72-75, 82-88, 93-96, 100-102,
107-110, 117-119, 125-128, 136, 137 lapok; Serra San Quirico — 1-3, 5-10, 16-20, 25-28, 32-36, 38-43, 45
lapok; Serra Sant’Abbondio — 1-5, 7-10, 12, 15-17 lapok; Serrapetrona — 9-13, 19, 20, 25, 26, 30, 31, 34 lapok;
Urbania — 1-16, 18, 19, 21-33, 38-44, 48-59, 64-69, 76, 77 lapok.
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5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A ,Marche” olaj hirneve igen régi id6kre nyulik vissza, és egészen napjainkig sértetleniil fennmaradt. A legrégebbi
torténelmi hivatkozdsok még ,di Marca” vagy ,de Marchia” olajként emlitik; csak az utobbi két évszdzadban terjedt
el nagyobb mértékben a tobbes szdmi tulajdonnév, a ,Marche” olaj elnevezés haszndlata. Ez megegyezik
a tartomdnynak az 1860-as csatlakozasi dekrétumban emlitett nevével.

Mir a fejedelemségek korabdl is taldlunk a ,Marche” olajra, és mindségi tulajdonsdgaira torténd utaldsokat. 1228-
ban, a Ferrara kikot6jébe érkezd Marche-i hajoknak az tgynevezett ,ripatico” (kikotSi dij) fejében 25 font olajat
kellett fizetnie; az dltaluk szdllitott olajnak nagyobb értéket tulajdonitottak a mdas régiokbol érkezd olajokhoz
képest. A velencei ,Arte dei Ternieri” (étkezési olajat és mds élelmiszereket értékesité kézmiives-mesterségek)
hatdrozatainak 1263.-ban 9sszedllitott gytijteménye is kimondja, hogy az ,olio de Marchia” terméket szinére, vala-
mint {zére val6 tekintettel meg kell killonboztetni, és mds, hasonld termékeknél magasabb dron kell értékesiteni.

A ,Marche” olajat firenzei keresked6k részére is értékesitették; 1347-ben a firenzei gyapjikereskedk 2 500 kancsé
olajat importdltak Marche tartomanybdl. Ez, a mds régidk felé dramlé exporttevékenység egészen 1600-ig folyta-
todott. 1828 februdrjéban még a nagy Marche-i k6lt8, Giacomo Leopardi is emliti egy apjdnak irott levelében, hogy
az ,olio della Marca” terméket a tartomdnyi hatdrokon tdl is ismerik.

Ez az 8srégi hirnév viltozatlanul fennmaradt az évszdzadok sordn, és napjainkban a ,Marche” olaj tulajdonsdgainak
koszonhetben keresettebb és megbecsiiltebb, mint kordbban barmikor. Ezt a Marche-i tizemek dltal az elmdlt évek
sordn nyert szdmos, orszdgos és nemzetkozi elismerés bizonyitja (az Unione Mediterranea Assaggiatori Oli — Olaj-
késtolok Déli Egyesiilete dltal odaitélt legjobb, hagyomédnyosan sajtolt olasz olaj cim, a World Culinary Cup kupa az
Expogast vasdron, és olyan rangos megmérettetéseken szerzett dijak, mint az International Olive Oil Award Ziirich,
a Los Angeles County Fair, a Der Feinschmecker, a Slow Food Due Olive Award dija, a BioFach, a pdrizsi AVPA,
a New York International Olive Oil Competition, a sanghaji Global Olive Oil Competition, a Copenhagen Inter-
national Olive Oil Awards, az Orciolo d'oro — Aranykorsé dij az Enohobby kidllitdson, illetve az Ercole Olivario

dij).

Ehhez tdrsul még a névnek mind a kereskedelemben, mind pedig a koznyelvben torténd elterjedése, ami szdmos
objektiv ténybdl is kideriil. Ezek koziil kiemelkedik, hogy ha beiitjiik a legfontosabb keres6motorok egyikébe, hogy
,olio Marche” (olaj, Marche), tobb ezer dokumentumot taldlunk, amelyek némelyike kiilonosen jelentds, és az elne-
vezésnek a kereskeddktdl kiindulva, a szakemberek korében elterjedt voltardl tandskodik.

Az utébbi években a kereskedelmi forgalmazdst valamelyest korldtozta a szdrmazds megjelolésérdl sz6l6 eurdpai
szabélyozds (a 2815/98/EK rendelet, az 1019/2002/EK rendelet, valamint a 29/2012/EU rendelet); 4m mindezek
ellenére, a piaci kereslet lattdn egyes keresked6k mégis haszndltdk az ,olio Marche” foldrajm hivatkozdst, amint
arr6l a Ministero delle politiche agrlcole alimentari e forestali (Mez6gazdasagi, Elelmezési és Erdészeti Minisztérium)
illetékes osztilya dltal foganatositott szdmos szankcié tandskodik.

A Marche” olgj ilyen j6 hirneve kétségkiviil mindségi sajitossdgainak tudhaté be, amelyek az aldbbiak szerencsés
taldlkozdsdnak koszonhetdk: talaj-, és éghajlati viszonyok, technoldgiai és szocioldgiai tényezdk.

A ,Marche” olaj sargdszold szinérdl, jellemz8en kozepes, vagy kozepesen erds gyiimolesos voltdrdl ismerhetd fel.
Egészében véve egy rendkivil zamatos olaj, amely kiegyensilyozott izjegyekkel irhaté le. A ,Marche” olaj
organoleptlkus és szenzoridlis profiljdnak 2009-t6] kezd6dden 259 mintdn végzett elemzés alapjan késziilt lefrdsat
megerdsiti az Assam (Marche Tartomdny Agrarélelmiszer-ipari Agazati Szolgltaté Hivatala) (2001-ben a COI 4ltal
akkreditélt, és jelenleg a Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali (Mez6gazdasagi, Elelmezési és Erdé-
szeti Minisztérium) dltal engedélyezett) értékels csoportjanak vezetdje altal készitett szakmai jelentés is.

Egy masik, az Istituto di Elaiotecnica di Pescara (Pescarai Olivaolaj Kinyerési Intézet) dltal készitett, az ,Elementi di
Caratterizzazione Interregionale” (Interregiondlis mindsit6 elemek) kiemelését célz6 tanulmdnyhoz tobb szdz,
a Marche-i teriileten elééllitott olaj keriilt megvizsgdldsra, amelyeknek feljegyzésre keriilt a 13C spektruma. A trigli-
ceridekben 1év8 zsirsavak 13C jelerGssége statisztikai vizsgdlatdnak célja az elGdllitds foldrajzi teriilete dltal
befolydsolt homogén olaj-csoportok azonositdsa. Ezen a tudomdnyos alapon a tanulmdny sordn megdllapitdsra
keriilt, hogy az Abruzzo és Puglia régiokbodl szdrmazé olajokkal szemben, a Marche régiobdl szarmazé olajok egy
selkilonilt csoportosuldst” alkotnak. Ez Gjabb megerGsitése annak, hogy Marche tartomdny olaja — a foldrajzi kor-
nyezet és az elGallitdsi teriilet kozotti kapesolatnak tulajdonithaté — egyedi jellemzdkkel rendelkezik.

Az Olaszorszagot éghajlati jellemzdk szempontjabdl 15 teriiletre oszté Mennella szerint a 15°C és 16 °C kozotti
éves izotermaval rendelkezd Marche tartomdnya 6. teriilethez tartozik (kozép-adriai lejtd).
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Az eléallitési teriilet nagyjabol a régié teriiletének 76 %-at foglalja el, és lehet6vé teszi az OF) gazdasdgi fenntartha-
tosaganak biztositasat: lehet6vé teszi ugyanis, hogy a termékbdl olyan mértékd kritikus tomeg alljon rendelkezésre,
ami noha a nemzeti termelésnek mintegy 0,5 %—0,7 %-dt teszi ki, a gazdalkod6k szamdra mégis kielégitd jovedel-
met biztosit, az 1151/2012/EU rendelet egyik {6 elvének betartdsa mellett.

A termék kilonleges jellege nem vdltozik jelentGsen Marche tartomdny egyes olivatermesztS vidékein, mivel az
elddllitasi teriilet meglehetGsen homogén; tovabbd azt is meg kell jegyezni, hogy a ,Marche” olaj elddllitdsahoz
tilnyomoérészt az évszdazadok sordn szelektilodott és a teriileten megtelepedett Gshonos fajtdk keriilnek
felhasznaldsra.

Marche régi6 a legészakabbra fekvd adriai-tengeri régi6, amelyben az olajfa a {6 fis iltetvény. Ez a tény hatdssal van
a termék egyedi voltdra: fluiditdsa (folyékonysdga) arra a tényre vezethetd vissza, hogy a termékben az olajsavndl és
mds telitetlen zsirsavaknal kisebb mértékben fordulnak el telitett zsirsavak, dgymint palmitin-, és linolsav. Ezen
sav-Osszetétel révén inkabb a Garda-t6é vidékén, illetve Liguridban el@éllitott olajokhoz ll kozel: az emlitett teriiletek
ugyanis az olivatermesztés hatdrteriiletei, kovetkezésképp a félkontinentdlis éghajlati viszonyoknak koszonhetSen
olajaikban nagyobb a telitetlen zsirsavak ardnya. A jellemz&en nem til magas hémérséklet egyebek kozott kedvezd
a polifenol-tartalom szempontjabdl, amely igy itt a legmagasabb az Gsszes olasz bejegyzett elnevezés (42 OEM és 1
OF)) koziil. Az olaj érzékszervi profiljit sajatos érzetekkel (f, mandula, articsoka) tovabb gazdagitjdk azok a helyi
fajtak, amelyek az évszazadok sordn alkalmazkodtak a Marche-i kornyezethez.

A  Marche” olaj egyedi jellegének tovdbbi eleme az Osszes maximdlis savtartalom (0,4%), ami abszolut
a legalacsonyabb az osszes bejegyzett eredetmegjelolés koziil. Ez a minéségi paraméter nagy mértékben csokkenti
a kortilhatdrolt el6éllitasi teriileten kinyert olaj véltozatossdgdnak lehetéségét.

Egy tovabbi tényezd, amely meghatdrozé szerepet jatszik a Marche tartomdnyban elallitott olaj minéségének mag-
hatdrozasdban: az a kiilonleges figyelem, amellyel a hagyomdnyokhoz hiven a betakaritds fiziséban megvalasztdsra
keriil az optimalis id8pont, illetve az alkalmazott betakaritdsi méod. Idgvel dllandosult az a betakaritdsi méd, hogy
a gyumolcsot kozvetleniil a fardl szedik le, kézzel, megfelel§ segédeszkozokkel (napjainkban ez a legelterjedtebb
modszer), vagy olyan mechanikus eszkozokkel, amelyek alkalmazdsaval biztositott a gytimoles sértetlensége. Mar-
che tartomanyban soha nem alkalmaztdk a f6ldre hullott olajbogyd betakaritasat.

A kivonds technoldgidja is nagy hagyomanyokra tekint vissza Marche tartomdnyban. Egy Ancona megyében 1910-
ben végzett Osszeirds alkalméval 163, dllati vagy mds erGvel mdkodtetett aktiv sajtolotizemet taldlnak, ami arra
enged kovetkeztetni, hogy a régié valamennyi telepiilésén szertedgazéan taldlhatok az olajbogyd termesztésében
érdekelt tizemek. 2000-ben a régidban 165 sajtoldiizem miikodik. A fenti adat alapjdn dllithatjuk, hogy — tekintet-
tel az tizemek szertedgazé eloszldsira — jelenleg minden olyan telepiilésen, ahol van olivatermesztés, biztositott az
olajbogyd sajtoldsa. Sajtolétizemek egész hdlézata biztositja, hogy a sajtolds gyorsan elvégezhet§ legyen, az
olajbogy6 tulajdonsdgainak megérzése mellett. A korszer(i technoldgidk rendelkezésre alldsa annak is kdszonhetd,
hogy Marche tartomanyban taldlhat6 az olajtermelésben hasznalt gépek egyik vildgels§ gyartd cége.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére
(e rendelet 6. cikke (1) bekezdésének masodik albekezdése)

A termékleirds egységes szerkezetbe foglalt szovege az aldbbi internetes oldalon tekinthet§ meg:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

Vagy

kozvetlenil a Minisztérium honlapjdn (www.politicheagricole.it), (a képernyS jobb fels6 sarkdban) a ,Prodotti DOP
e IGP” (,OEM OF] termékek”) cimszéra, majd a ,Prodotti DOP e IGP e STG” (,OEM OFJ HKT termékek”) (a képerny6 bal
oldaldn), végiil a ,Disciplinari di produzione allEsame dellUE” (,Az unibs vizsgdlatnak aldvetett termékleirdsok”)
meniipontra kattintva.


http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
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