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(Hirdetmények)

EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Médositds irdnti kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és az élelmiszerek
mindségrendszereir6l sz6l6 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke
(2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2014/C 468/02)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') 51. cikke alapjén jogot keletkeztet a kérelem
elleni felsz6lalasra.

MODOSITAS IRANTI KERELE
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE ()
a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmegjelléseinek oltalmdrol
MODOSITAS IRANTI KERELEM A 9. CIKK ALAPJAN
,»CHEVROTIN”
EK-szam: FR-PD0-0105-0970-23.2.2012
OFJ ( ) OEM (X)
1. A termékleirds médositdssal érintett szakaszcime
— [ A termék elnevezése
— X A termék leirdsa
— [XI Foldrajzi teriilet
— X A szdrmazds igazoldsa
— X Az elédllitds modja
— [ Kapcsolat
— 0O Cimkézés
— [ Nemzeti el6irdsok
— X Egyéb: csomagolds
2. A mddositis(ok) tipusa
— [XI Az egységes dokumentum vagy az osszefoglalé médositasa

— [ Olyan bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsinak modositdsa, amely esetében sem az egységes dokumen-
tum, sem az Osszefoglalé nem keriilt kozzétételre

— [ A termékleirds oly médon torténd modositdsa, amely nem teszi szitkségessé a kozzétett egységes dokumen-
tum modositdsit (510/2006/EK rendelet 9. cikk (3) bekezdés)

— O A termékleirds hatdsagilag elrendelt, kotelezd egészségiigyi vagy novény-egészségiigyi intézkedések miatti

atmeneti moédositdsa (510/2006/EK rendelet 9. cikk (4) bekezdés)

(") HL L 343.,2012.12.14,, 1. o.
() HLL 93.,2006.3.31., 12. o. A rendeletet felvéltotta az 1151/2012/EU rendelet.
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3. Moddositis(ok)
3.1. A termék leirdsa

A termék jobb jellemzése érdekében pontositdsra keriilt a sajttészta leirdsa.

A szdrazanyag zsirtartalma 45 %-r6l 40 %-ra csokkent. A csokkentést a tej zsirtartalmanak ingadozdsa indokolta,
amely a kecskék legeltetési koriilményeinek fiiggvényében viltozik. Mivel a tejet naponta felhasznaljdk, a sajt zsir-
tartalma jelent§s valtozasokat mutathat. Ezt a véltozot kordbban nem vették figyelembe.

3.2. Foldrajzi teriilet

A foldrajzi teriilet kiegésziilt Annecy-le-Vieux kozség terilletének egy részével. Az egyik gazdasigi szerepld altal
benyujtott, a foldrajzi teriiletbe torténd felvételre irdnyuld kérelem elbirdldsdhoz az eredeti f6ldrajzi teriilet meghata-
rozasdhoz létrehozott szempontrendszert alkalmaztdk. A foldrajzi teriilet meghatdrozdsdval megbizott szakért6i
bizottsdg Annecy-le-Vieux kozség teriiletének azt a részét, amely megfelelt a kritériumoknak, felvette a foldrajzi
teriiletbe.

A foldrajzi teriilet sajatossdgainak djrafogalmazott leirdsa dtkeriilt a foldrajzi teriilettel vald kapcsolatot igazol6 ele-
mekrdl sz6l6 fejezetbe.

3.3. A szdrmazds igazoldsa

Pontositdsra keriiltek a gazdasdgi szereplk bejelentési kotelezettségei. E mddositdsok az eredetmegjelolések ellendr-
zési rendszerének a mez@gazdasigi, erdészeti és élelmiszer-ipari és tengeri termékek hasznositdsardl sz6lo, 2006.
december 7-i 2006-1547 sz. torvényerejli rendelet (loi d’ordonnance no 2006-1547 du 7 décembre 2006 relative a la
valorisation des produits agricoles, forestiers ou alimentaires et des produits de la mer) altal bevezetett reformjdval kapcsola-
tosak. A moédositott szoveg tobbek kozott rendelkezik egy olyan tandsitdsi rendszerrl, amellyel elismerhetd, hogy
a gazdasdgi szerepl6k képesek eleget tenni az dltaluk haszndlni kivant jelzésre vonatkozé kovetelményeknek, vala-
mint rendelkezik az eredetmegjelolés alatt forgalomba hozni szandékozott termékek ismeretéhez és nyomon kove-
téséhez, valamint az dllatok takarmdnyozdsahoz kapcsol6dé nyilatkozatokrol.

A termékelirds kiegésziilt egy a termékek ellendrzésére vonatkozé rendelkezéssel, amelynek célja e termékek ming-
ségének ellendrzése az elGdllitdsi lanc végén.

A termékleirds pontositja, hogy a sajtokon elhelyezett azonositd jelzés formdja kerek.

3.4. Az elddllitds mddja
A tej elSallitdsa

Az dllomany meghatdrozdsat az el6z8 bejegyzett termékleirds és a nemzeti jogszabdlyszoveg alapjan pontositottak:
,E termékleirds alkalmazdsiban az »dllomdny« kifejezés alatt a tejel6 kecskékbdl, a szdrazra dllitott kecskékbdl,
a giddkbdl és a bakokbdl 4ll6 teljes kecskenydj értendd.”

A nemzeti jogszabdlyszoveg dtirdsa sordn keletkezett hibat kijavitottdk, igy az alpesi fajta 80 %-os részardnya az
egész allomdnyra, és nem csupdn a néstény kecskékre vonatkozik.

A szoveg kiegésziilt a felhaszndlt kecskefajtakra vonatkozé pontositdssal. Az alpesi fajta valéjaban tobb fenotipus-
bol dll, és kozéjiik tartozik az alpesi zergekecske, a fekete-fehér és a teljesen fekete kecske is, ezért a modositds
célja, hogy a gazdasigi szerepl6k szdmdra pontosan maghatdrozza a felhaszndlhaté fenotipusokat. Az dltalinos
szohasznalatban az alpesi zergekecskétdl eltérs egyéb fenotipusokat a ,savoyai kecske” kifejezéssel jelolik.

Az ellen6rzés megkonnyitése érdekében az egy tejel6 kecskére jutd atlagos termelés fels§ hatdranak kiszdmitdsi

modjat az el6z6 bejegyzett termékleirds és a nemzeti jogszabalyszoveg alapjan pontositottdk.
A takarmdnyozdssal kapcsolatban a kovetkezé modositdsok torténtek:

— A takarmdny jellegének szabélyozdsa és az ellen6rzés megkonnyitése érdekében a termékleirds meghatdrozza
a kiegészit§ takarmdnyok Osszedllitdsdhoz felhasznalhaté engedélyezett takarmdnyok, nyersanyagok és adalé-
kanyagok jegyzékét.

— A szoveg kiegésziil egy, a takarmdnyok kategéridjaba tartozo dllati tdpldlékokra vonatkozd pontositdssal, amely
e kategéridba beemeli a szdritott takarmanyokat is. A termékleirds ily mdédon jobban meghatirozza a kecskék-
nek adhaté takarmdanytipusokat.

— A termékleirds ezenkivill pontosan meghatdrozza a kiegészit§ takarmdny és a szdritott takarmdny maximalis
mennyiségét, hogy azok ne vegyék dt a fii helyét a kecskék takarmanyozasiban. Igy a tejel6 kecskéknek adhaté
kiegészité takarmany mennyisége egy liter megtermelt tejre vetitve nem haladhatja meg a 300 grammot, illetve
amennyiben az allatok szdritott takarmdnyt is kapnak, a kiegészit§ takarmdany és a szdritott takarmany egyiittes
mennyisége egy liter megtermelt tejre vetitve legfeljebb 500 gramm lehet.
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— Annak érdekében, hogy elésegitse a teljes takarmany szdrmazdsanak ellenérzését, a termékleirds pontosan meg-
hatdrozza, hogy milyen ardnyban van lehet8ség a foldrajzi terileten kiviilr6l szarmazé szdritott takarmany
felhasznaldsdra.

— A teriilettel val6 kapcsolat fenntartdsa érdekében a termékleirds kiegésziil a genetikailag modositott takarmédny
felhasznaldsdt és a transzgenikus novényeknek a gazdasdgok teriiletén torténd termesztését tiltd rendelkezések-
kel.

— A kecskék mindségi takarmdnyozasa érdekében a termékleirds el8irja, hogy a takarmdnyt olyan koriilmények
kozott kell tdrolni, hogy éllapota ne romoljon.

A médositott termékleirds pontositja a tragydnak a takarmanynovények termesztésére hasznositott parcelldkon tor-
ténd teritési feltételeit, mivel a szerves anyagok mddosithatjak a legel6k flordjanak oOsszetételét. A trigydzds szaba-
lyozdsa lehet6vé teszi a természetes flora sokféleségének fenntartdsit és a foldrajzi terilettel vald kapcsolat
megdrzését.

,Szerves tragydzashoz kizdrdlag a »Chevrotin« eredetmegjel6lés teriiletérdl szarmaz6 kovetkezd anyagok hasznalha-
tok: a komposzt, a tragya, a tragyalé, a (mezdgazdasagi eredetti) higtrdgya, valamint a nem mezGgazdasagi eredetd
szerves tragydk, mint a deritSiszap (vagy az abbdl elGillitott anyagok) és a zoldhulladék.

A nem mezGgazdasagi eredet(i szerves tragyak teritése soran minden egyes tételnél (kamion, tartaly stb.) kiilon meg
kell vizsgélni a jogszabélyokban foglalt patogén csirdk, nehézfémek és maradék szerves vegyiiletek jelenlétét.

A nem mezGgazdasdgi eredetli szerves tragydk teritése engedélyezett a gazdasigok takarmdnytermd teriiletein,
azonban azokat azonnal be kell temetni, és a kiilonleges korldtozdsok (id6pontok, védett korzetek stb.) és
a mennyiségek stb. vonatkozdsaban be kell tartani a hatélyos jogszabalyokat.”

Sajtkészités

A termékleirds pontositja a (tej)gazdasdgban végrehajtandé miveleteket, és azok dtkeriiltek a termékleirds ,Az elddl-
litds médja” cimdi fejezetének ,Sajtkészités” cimd pontjéba.

A ,Chevrotin” sajtot el6dllitd sajtiizemre vonatkozé rendelkezés moédosult oly mddon, hogy egyértelmiivé teszi

Pl

a mds dllatfajok tejét mds termékek elddllitdsdhoz felhaszndl6 iizemek miikodésére vonatkozé el8irdsokat.

LA tej egyszer(i hiitése kedvez a természetes oltdanyagoknak, és segit elkeriilni a pszichotrép fléra kialakuldsat”
mondat torlésre keriilt, mivel inkdbb informativ értéke van, és nem tartozik az ellen6rzési szempontok kozé.

Az ellenSrzés megkonnyitése érdekében a termékleirds el6irja, hogy azoknak a gazdasigoknak, amelyekben
a feldolgozott tej egészét vagy egy részét ,Chevrotin” sajt elgéllitasdhoz hasznaljak fel, a termékleirdsban meghata-
rozott valamennyi elGéllitasi feltételt be kell tartaniuk.

A nemzeti jogszabalyszoveg atvétele sordn keletkezett kordbbi hibat az el6z6 termékleirds és a nemzeti jogszabaly-
szoveg alapjan kijavitottak:

moédosult az oltds hdmérséklettartomdnya (az oltds miivelete sordn biztositott, a 32-36 °C-os tartomdnyt felvalt6
30-38 °C-os hémérséklettartomdnyt az alvasztds alatt is fenn kell tartani).

A termékleirds meghatdrozza a tejsavanyit6 kultira osszetételét, hogy a kivalasztott tejsavbaktérium-tenyészet meg-
feleljen a sajdtos fléranak és lehet6vé tegye a ,Chevrotin” sajt jellegzetességének kifejezGdését.

Médosult a formdzé vdszon meghatdrozdsa. A vdszon pamutbdl is késziilhet, nemcsak lenbsl. A médositds célja
a csak a lent emlitd eredeti szoveg mddositdsa, mivel ehhez az eljirdshoz pamutvasznat is szokds haszndlni.

Erlelés

A sajt érlelése ezutdn nem kizdrélag lucfenyS deszkdkon torténhet. A csoportosulds arra a megallapitdsra jutott,
hogy a kotelez8en lucfenyd deszkdkon torténd szdritds végeztével mds anyagbdl készilt tartéelemek is haszndlha-
tok. A fa valéjdban a szdritdsi szakaszban jdtszik szerepet a viztartalom szabdlyozdsdban és az érlelést segitd flora
kialakuldsdban. A gyakorlat azt mutatja, hogy az egyszertibben alkalmazhat6, mas tipust tartéelemek az érlelési
szakaszban haszndlva nem befolydsoljdk a sajt jellemzGit. A kilonbozd sajtgydrtok altal masfajta tartelemekkel
(fémrédcs) végzett kisérletek eredményei szerint nem romlott a sajt mindsége (azaz nem jelentkeztek tdlzott viztarta-
lommal vagy a fléra megtelepedésével kapcsolatos problémdk). Ezek a semlegesebb, konnyen tisztithaté polcok
a kollektiv érlelgiizemekben a nemkivanatos baktériumok eltdvolitdsa szempontjabdl bizonyulnak hasznosnak.
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3.5. Cimkézés

Az ,oltalom alatt all6 eredetmegjelolés” felirat cimkén vald feltiintetésére vonatkozé kotelezettség megsziint, és
helyette az olvashatdsdg és az OEM jelzéssel elldtott termékek Gsszehangolt kommunikdciéjanak kedvéért az Euré-
pai Uni6 oltalom alatt 4ll6 eredetmegjelolésre utald szimbolumdt kell kotelezSen elhelyezni. A cimkén mindazondl-
tal szerepeltethetd az ,appellation d’origine protégée” (oltalom alatt all6 eredetmegjelolés) felirat is.

A nemzeti szabdlyozas véltozdsa miatt megsz(int az INAO logéjanak elhelyezésére vonatkozo kotelezettség.

3.6. Nemzeti elGirdsok

Az eredetmegjelolések ellendrzési rendszerének fent emlitett nemzeti reformjaval 6sszhangban a termékleiras kiegé-
sziilt a legfontosabb ellendrizendd szempontokat és azok értékelési médjat bemutaté tdblazattal.

3.7. Egyéb mddositdsok
Csomagolds

A csomagolds médja nem moddosult (az egész sajtot egyéni csomagoldssal latjak el, amely egy lucfenydbdl késziilt
kerek, vékony lapkat is magdban foglal). A mddositds azt az id6pontot érinti, amikor a sajtok mdr csomagolhatok
(az érlelés 15. napjatdl, és nem ,az érlelés befejeztével”, ahogy azt a bejegyzett termékleirds 2. fejezete
meghatdrozza).

Ez a gyakorlat el@segiti, hogy a termék az érlelés végén tokéletes allapotban legyen. A csomagolds kedvezden befo-
lydsolja a sajt dllagdt, mivel ,miniattir érlel6pinceként” miikodik, igy a sajt kiszdraddsdnak meggdtoldsval és a fehér-
jebomlds elGsegitésével hozzdjarul a rugalmas dllag kialakuldsidhoz. Ez a gyakorlat ezenkivill segit megel6zni
a hibdk megjelenését (pl. a fadeszkdn vagy fémracson csomagolds nélkiil tarolt sajtok felszinén az érlelés végén
jelentkezd fekete foltok) és a kéreg dllapotromldsat (repedések, deformdci6).

EGYSEGES DOKUMENTU
A TANACS 510/2006/EK Rendelete ()
a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmegjeloléseinek oltalmarol
»CHEVROTIN”
EK-szam: FR-PD0-0105-0970-23.2.2012
OFJ ( ) OEM (X)
1. Elnevezés

,Chevrotin”

2. Tagdllam vagy harmadik orszig

Franciaorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa
3.1. A termék tipusa
1.3. osztaly: Sajtok

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jeldlt termék leirdsa

A ,Chevrotin” kizdr6lag nyers, teljes kecsketejbdl készitett, henger alakd, 9-12 cm 4dtmérdjt, 3-4,5 cm magas,
250-350 gramm tomegd sajt.

Tésztdja préselt, nem hevitett, kérge mosott és azt az érlelés utdn teljesen vagy részben vékony, fehér, elsGsorban a
Geotrichum fajtabdl all6 penészflora boritja, a sajt teljesen szdraz allapotban 100 grammonként legaldbb 40 gramm

zsirt tartalmaz, szdrazanyag-tartalma pedig 100 grammonként legaldbb 45 gramm.

Minden ,Chevrotin” sajt kiilon csomagoldst kap, amely egy lucfeny6bdl késziilt kerek, vékony lapkat is magdban
foglal.

A ,Chevrotin” sajtot egészben csomagoljdk be.

Rugalmas és omlds tésztdja kozépen keményebb lehet, és kis lyukak lehetnek benne. A krémszind sajttészta kissé
s6s, kecskesajtokra jellemzd {zd.

() A rendeletet felvaltotta az 1151/2012/EU rendelet.
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3.3. Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

A ,Chevrotin” sajt el8allitdsdhoz felhaszndlt tej legalabb 80 %-ban az alpesi fajtidhoz tartozé allomanyoktdl, ezen
beliil az dllattenyésztési intézet (Institut de Iélevage) altal a védendd kecskefajtakkal foglalkozdé program keretében
jegyzékbe vett savoyai kecskepopuldcidba tartozé dllatoktdl szdrmazik.

3.4. Takarmdny (kizdrolag dllati eredetii termékek esetében)
A takarmdnyozast legeltetéssel és széndval biztositjak.

A takarmany alapjat évente legalabb 6t honapon keresztiil az a novényi taplalék adja, amelyet a kecskék az el6alli-
tés teriiletén folytatott legelés kozben vesznek magukhoz.

A tenyésztSk kecskénként legalabb 1 000 négyzetméter legelGteriilettel rendelkeznek.
Az dllomdny takarmdnyozdsahoz kizdrolag az aldbb felsorolt tdpldlékok felhaszndldsa engedélyezett:

— az engedélyezett szalastakarmdnyokat a legelés sordn elfogyasztott novények, illetve a ftifélékkel és hiivelyesek-
kel boritott természetes és mesterséges legel6krdl begyfijtott, megfelel§ korillmények kozott tarolt széna képezi,

— szdraztakarmdnyok: szdritott cukorrépapép és szaritott lucerna,

— a kiegészitG takarmdny osszedllitdsahoz felhaszndlt kovetkezd nyersanyagok: valamennyi gabonaféle és szdrma-
zékaik, kotGanyagként melasz, egész vagy dardlt borsd, 16bab, csillagfiirt, széja, napraforgé-, kopra-, len-, pal-
mamag-, repce-, szbja- és gyapotpogdcsa, burgonya, novényi eredetli zsirok, valamennyi dsviny, makroelemek,
valamint a gazdasdgban eléillitott, a patogén csirdk dltal okozott fert6zések elkeriilése érdekében megfelelS kor-
tilmények kozott tarolt tejsavd. Adalékanyagként kizdrlag nyomelemek és vitaminok felhasznaldsa
megengedett.

A teriileten elddllitott takarmdny fedezi az dllomdny teljes takarmdnyozdsdnak legaldbb 70 %-dt, szdrazanyagban

kifejezve. A tejeld kecskéknek adott kiegészité takarmdny mennyisége egy liter megtermelt tejre vetitve legfeljebb

300 gramm lehet.

Amennyiben az dllatok szdraztakarmanyt is kapnak, a kiegészit§ takarmdny és a szdraztakarmdny mennyisége egy
liter megtermelt tejre vetitve legfeljebb 500 gramm lehet.

Az éllatok takarmanyozdsa sordn kizdr6lag a géntechnologidval nem mddositott termékekbdl szdrmazé novények,
melléktermékek és kiegészitd takarmdnyok hasznalata megengedett.

Tilos transzgenikus névényeket termeszteni a gazdasigoknak mindazon teriiletein, amelyeket ,Chevrotin” eredet-
megjelolésh sajt elGallitdsara szant tej termelésére haszndlnak fel. Ez a tilalom a gazdasighoz tartozé édllatoknak
takarmdnyul adhaté valamennyi novényfajra vonatkozik, illetve minden olyan novénykultirdra, amely azokat meg-
fert6zheti. A megengedett kiiszobérték megfelel a hatélyos jogszabdlyoknak és a takarmdny valamennyi Gsszetevs-
jére vonatkozik.

3.5. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A tej termelése, valamint a sajt elGéllitdsa és érlelése a meghatdrozott foldrajzi teriileten belil torténik.

3.6. A szeletelésre, az apritdsra, a csomagoldsra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok

A sajt megdvasa és alapvet8 — a sajtkérget, a sajttészta textrajat és az intenziv illatokat érint6 — mingségi tulajdon-
sagainak megdrzése érdekében a ,Chevrotin” sajtot egészben csomagoljdk. A sajtot megfelel§ csomagoléanyagba
csomagoljdk, amelyben a sajt legaldbb egyik oldaldn elhelyeznek egy lucfeny6bdl készilt, vékony kerek lapkat.
A csomagolds a foldrajzi teriileten torténik.

3.7. A cimkézésre vonatkozd egyedi szabdlyok

z 7

Valamennyi ,Chevrotin” eredetmegjelolésti sajt egyedi, az eredetmegjelolés elnevezését tartalmazd cimkével keriil
forgalomba.

Az eredetmegjelolés elnevezését a cimkén szerepld tobbi karakter méretének legaldbb 120 %-dval megegyezd nagy-
sagu karakterrel kell feltiintetni.

A sajton elhelyezett, kazeinalapt, kerek, attetsz8 lapka az eredetmegjelolés elnevezését és a gyartd azonositd szamat
tartalmazza. A lapkét a gydrtds sordn helyezik el a sajt egyik oldalan.

A cimkén szerepelnie kell az Eurépai Unié ,OEM” szimbdlumanak. Szerepelhet rajta az ,appellation d'origine pro-
tégée” (oltalom alatt all6 eredetmegjel6lés) kifejezés is.
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4. A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozasa
Haute-Savoie megye

A foldrajzi teriilethez tartozik a kovetkezd telepiilések egész teriilete:

Abondance, Alex, Alleves, Araches, Aviernoz, Bellevaux, Bernex, Boége, Bogeve, Bluffy, Bonnevaux, Brizon, Burdig-
nin, Chamonix-Mont-Blanc, Chitel, Chevenoz, Chevaline, Combloux, Cons-Sainte-Colombe, Cordon, Demi-Quar-
tier, Dingy-Saint-Clair, Domancy, Doussard, Entremont, Entrevernes, Essert-Romand, Faverges, Giez, Habere-Lullin,
Habere-Poche, La Balme-de-Thuy, La Baume, La Chapelle-d’Abondance, La Chapelle-Saint-Maurice, La Clusaz, La
Cote-d’Arbroz, La Forclaz, La Riviére-Enverse, La Tour, La Vernaz, Lathuile, Le Biot, Le Bouchet, Le Grand-Bornand,
Le Petit-Bornand-les-Glieres, Le Reposoir, Les Clefs, Les Contamines-Montjoie, Les Gets, Les Houches, Les Villards-
sur-Thones, Leschaux, Lullin, Magland, Manigod, Marlens, Megéve, Mégevette, Mieussy, Montmin, Montriond, Mont-
Saxonnex, Morillon, Morzine, Nancy-sur-Cluses, Naves-Parmelan, Novel, Onnion, Passy, Praz-sur-Arly, Reyvroz, Sal-
lanches, Samoéns, Saxel, Serraval, Servoz, Seythenex, Seytroux, Sixt-Fer-a-Cheval, Saint-André-de-Boége, Saint-Eus-
tache, Saint-Ferréol, Saint-Gervais-les-Bains, Saint-Jean-d’Aulps, Saint-Jean-de-Sixt, Saint-Jean-de-Tholomé, Saint-
Jeoire, Saint-Laurent, Saint-Sigismond, Saint-Sixt, Talloires, Taninges, Thollon-les-Mémises, Thones, Thorens-Glieres,
Vacheresse, Vailly, Vallorcine, Verchaix, Villard-sur-Boége, Villaz, Ville-en-Sallaz, Viuz-en-Sallaz.

A foldrajzi teriilethez tartozik a kovetkez§ telepiilések teriiletének egy része:

Annecy-le-Vieux, Ayze, Duingt, Gruffy, La Roche-sur-Foron, Lugrin, Marignier, Marnaz, Perrignier, Scionzier, Saint-
Jorioz, Viuz-la-Chiésaz.

Savoie megye

A foldrajzi teriilethez tartozik a kovetkezd telepiilések egész teriilete:

Aillon-le-Jeune, Aillon-le-Vieux, Allondaz, Arith, Bellecombe-en-Bauges, Cléry, Cohennoz, Crest-Volland, Doucy-en-
Bauges, Ecole-en-Bauges, Flumet, Jarsy, La Compote, La Giettaz, La Motte-en-Bauges, La Thuile, Le Chatelard, Le
Noyer, Les Déserts, Lescheraines, Notre-Dame-de-Bellecombe, Puygros, Saint-Frangois-de-Sales, Saint-Nicolas-la-Cha-
pelle, Sainte-Reine, Thoiry, Ugine.

A foldrajzi teriilethez tartozik a kovetkezd telepiilések teriiletének egy része:

Hauteluce, Le Montcel, Marthod, Mercury, Montailleur, Plancherine, Saint-Jean-d’Arvey, Saint-Jean-de-la-Porte, Saint-
Offenge-Dessus, Thénésol, Verrens-Arvey, Villard-sur-Doron.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel
5.1. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai
Természeti tényezbk

A foldrajzi terillet Haute-Savoie megye hdrom hegyldncolatb6l — Chablais, Mont-Blanc és Aravis — dll6 hegyvidéki
részét és a Savoie megyében taldlhat6 Bauges-hegységet foglalja magaban. A teriiletet a kovetkezk jellemzik:

— hideg és nedves éghajlat (az éves csapadékmennyiség tobb mint 1 200 milliméter, ezen beliil a nydri csapadék-
mennyiség tobb mint 60 milliméter),

— az egész teriiletet a hegyi bioklimatikus szint él6vildga és idGjardsa hatdrozza meg,
— a tdjat kemény mészkdvonulatok uraljak, amelyek egyébirdnt a legel6k meszes talajat is meghatdrozzak,
— az e hegyi szint jellemz&ihez alkalmazkodott fajok dltal uralt réti névényzet.

Az eredetmegjelolés foldrajzi teriiletét szelektiv éghajlati koriilmények és a biotdpok sokfélesége jellemzi. A flora és
a vegetdci6 ebbdl kovetkezben eredeti és véltozatos.

A flora eredetisége a kiilonleges fajok (a leggyakoribb mezei pazsitftifélék kozott szerepel a havasi perje és a Festuca
violacea) vagy akdr a szomszédos siksidgokon kevéssé reprezentdlt novénynemzetségek és -csalidok (példdul
a tarnicsfélék) nagy ardnyaban (kisebb magassigban, a hegyi szint kezdetétdl), illetve tdlsdlydban (1 500 m felett)
mutatkozik meg.

A ,Chevrotin” sajt el6allitdsi teriiletén fekvs hegyi legel6k novényzetét a siksdgon intenziv koériilmények kozott ural-
kodé egyes pazsitflifélék — nevezetesen az angolperje (magassagi hatds) és az ezzel Osszefiiggésben elszaporodott
egyes sajatos kétsziktiek, az erdei gélyaorr és a sz6ros baraboly — ritka el6forduldsa killonbozteti meg.

A legnagyobb sokféleség a magaslati legel6kon figyelheté meg, mégpedig a talajtakar6 kiilonbségei miatt. A talajok
a havas id@szak hossza, a helyi anyakézet, a vizfolydsok eredete, a hegyoldalakon zajlé vizdramlds és a szikldk
ddlésszoge szerint véltoznak ugyanazon hegységen beliil egyik hegyoldalrél a masikra.
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Ebbdl kovetkezden a nydjak gyakorta egyazon legeltetési korzeten beliil sokféle kornyezettel és novénycsoporttal
taldlkoznak, a mészkedvel6ktdl a mészkeriilskig, a szdrazsigkedvel6ktdl a frissekig.

Emberi tényez6k

Az éghajlat és a geoldgiai kornyezet egyiittese jelentSs takarmdnyozdasi lehetGségeket biztosit a foldrajzi teriiletnek,
és ez szabta meg a regiondlis gazdasigot, amely alapvet8en a f(ifélék hasznositdsara, az allattenyésztésre és fGleg
a tejtermelésre épiil6 mezdgazdasdgi rendszereken alapul.

A szazadok sordn az emberek kialakitottak egy mezdgazdasagi-pasztorkodasi rendszert, amely egy legaldbb 5 héna-
pig tartd, részben magaslati legel6kon zajlé legeltetési idGszakbol és egy téli idészakbdl all, amikor az allatokat
tobbek kozott széndval etetik.

Ezt a hegyi kornyezetet igen kedvelik az alpesi fajtdji kecskék és koztiik az Ggynevezett savoyai populdci6, amely
igénytelenségének koszonhetden kivdléan alkalmazkodott a nehéz koriilményekhez, és az adottsdgokat hasznositva
j6 tejhozamot biztosit, lehetGséget adva a sajtkészitésre.

Ennek megfelelGen a kecsketenyésztés, a marhatenyésztést kiegészitve, hossza ideig jovedelmet hozott a régidban
él6 csalddoknak. Az dllatok hasznositdsdbdl szarmazé termékeket (tejet, sajtot, hiist) csalddi fogyasztdsra készitették.

Egyes dokumentumok madr a 18. szdzadban emlitést tesznek a régi6 ,Chevrotin” elnevezést sajtjardl.

A legjobban minderrdl a bérleti okiratok tantiskodnak, amelyek szerint a legeltetési joggal biré gazdalkoddk gyak-
ran sajt formdjdban voltak kotelesek jarandésdgot fizetni. Ezek kozott rendszeresen szerepel a ,Chevrotin” sajt.

A sajtkészités mestersége nemzedékrdl nemzedékre széllt (a meleg tej felhaszndldsa kozvetlenill a fejés utdn vagy
legfeljebb 14 6ranyi, legaldbb 10°C-on torténd tdroldst kovetSen, mérsékelt melegités sajtkddban, elGérlelés és
mosas).

5.2. A termék sajdtossdgai

A kecskesajtok csalddjan beliil a ,Chevrotin” sajt sajatossdga az, hogy gyors alvasztdsi technoldgidval készil, és
kérge mosott.

A ,Chevrotin” préselt, nem hevitett tésztdjd, mosott kérgd, nyers, teljes kecsketejbdl készitett, kizdrdlag haztdji jel-

legti gazdasagokban elédllitott sajt.

A ,Chevrotin” sajt kérge vékony, kissé rozsaszines, és felilletének egy részét vagy egészét vékony fehér penészflora
boritja. Rugalmas és omlds tésztdja kozépen keményebb lehet, és kis lyukak lehetnek benne. A krémszind sajttészta
kissé sos, kecskesajtokra jellemz4 iz

5.3. A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozotti vagy (OFJ esetében) a termék kiilonleges
mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti ok-okozati kapcsolat

A foldrajzi teriilet a mészkoves északi El6-Alpokban teril el, és a nyugati 1égdramlatoknak valé kozvetlen kitettsége
miatt jelentds mennyiségii csapadékot kap. A nedves éghajlat a viszonylag mérsékelt magassdggal parosulva el8se-
giti a fiives rétek és az erdSk fejl6dését.

A természeti erSforrdsok extenziv hasznositasdn alapuld kecsketartdsi technika jot tesz az alpesi flora sokféleségé-
nek, ami a sajt izében és zamatdban is megmutatkozik.

A foldrajzi teriileten a szarvasmarha- és a kecsketenyésztés egymds szomszédsdgdban zajlik, és taldn ez a magyara-
zata annak, hogy a ,Chevrotin” sajt készitésénél igénybe vett technoldgia kozel all ahhoz, amelyet a régidban
a tehénsajtok el@allitdsa sordn alkalmaznak.

Mivel a ,Chevrotin” sajt kizdrélag hdztdji modszerrel, az oltds el6tt nem modositott nyers tejbsl késziil, megmarad
a tej eredeti flordja, azaz a tejbaktériumok, illetve a felszini baktériumflora.

Az egyes sajtkészit6k szaktuddsa az eldallitds valamennyi fontos szakaszdban szerepet jatszik (a meleg tej felhaszna-
lasa kozvetlenill a fejés utdn vagy legfeljebb 14 6ranyi, legaldbb 10 °C-on torténd tarolast kovetSen, mérsékelt mele-
gités sajtkddban, el6érlelés és mosds) és hozzdjarul ahhoz, hogy kidomborodjanak a tej fizikai-kémiai tulajdonsagai

Jy

(dsvdnyi anyagok egyenslya, a zsirtartalom megdrzése) és a tejben 1évS baktériumfléra kifejtse hatdsat.

A mikrofléra és kiilondsen a Geotrichum candidum nemcsak sajatos megjelenést kolcsonoz a ,Chevrotin” sajtnak, de
nagyban hozzdjirul a sajttészta kialakuldsihoz is. A fléra tehdt jelentGsen befolydsolja a sajt min@ségét, mind
a kiils6 megjelenés, mind a (rugalmas és omlds) dllag, mind pedig az iz tekintetében. Ez az egyetlen baktériumflora,
amely édllanddan jelen van a ,Chevrotin” sajt felszinén, és ez felel a jellegzetes vékony fehér penészflora kialakula-
sdért is. A sajt kis tomegti és kisméreti, ezért rovid érlelési iddre van sziiksége és kérge vékony marad.
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A sajtkészit6k egymadst kovetS generdcidi egy olyan sajatos mikroflorat vélasztottak ki — idénként tapasztalati dton
—, amely a természeti kornyezet mikroklimdja és a sajtgyartdsi technoldgia szempontjabdl egyarant megfeleld.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

(510/2006/EK rendelet (%) 5. cikk (7) bekezdés)

https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/CDCChevrotin.pdf

(*) Ldsd a 3. ldbjegyzetet.
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