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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és az élelmiszerek mingségrendszereirdl sz6l6
1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2014/C 466/06)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') 51. cikke alapjan jogot keletkeztet a kérelem
elleni felsz6lalasra.

MODOSITAS IRANTI KERELEM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmegjeloléseinek oltalmardl (%)
MODOSITAS IRANTI KERELEM A 9. CIKK ALAPJAN
»AGNELLO DI SARDEGNA”
EK-szdm: IT-PGI-0205-01227-2014.5.6.
OF) (X) OEM ( )
1. A termékleirds modositdssal érintett szakaszcime

— [ A termék elnevezése
— X A termék leirdsa

— [ Foldrajzi teriilet

— [ A szdrmazas igazoldsa
— X Az elédllitds médja
— [ Kapcsolat

— [ Cimkézés

— [ Nemzeti el6irasok

— X Egyéb [Csomagolds]

2. A mddosités tipusa

— [XI Az egységes dokumentum vagy az osszefoglalé médositasa

— [ Azon bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsinak modositasa, amely esetében sem az egységes dokumentum,
sem az Osszefoglalé nem kertilt kozzétételre

— O A termékleirds oly médon torténd moédositasa, amely nem teszi szitkségessé a kozzétett egységes dokumen-
tum modositdsat (az 510/2006/EK rendelet 9. cikkének (3) bekezdése)

— O A termékleirds hatdsagilag elrendelt, kotelezd egészségiigyi vagy novény-egészségiigyi intézkedések miatti
atmeneti moédositdsa (510/2006/EK rendelet 9. cikk (4) bekezdés)

(") HL L 343.,2012.12.14,, 1. o.
() HLL 93.,2006.3.31., 12. o. A rendeletet felvéltotta az 1151/2012/EU rendelet.
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3. Moddositis(ok)

3.2

A termék leirdsa

Torlésre keriil a fehérjetartalomra vonatkozé fels§ érték. A modositds kovetkeztében a fogyasztok szdmara
a jelenlegi el6irdsokhoz képest nagyobb fehérjetartalma ,Agnello di Sardegna” his vélik elérhet6vé.

Médositasra kertil a termékleirdsban feltintetett ill6 zsirsav-tartalom értéke. Az emlitett érték ,3 %-ndl keve-
sebb”-rdl ,3,5 %-ndl kevesebb”-re véltozik. Mivel az dllatok teljesen természetes kornyezetben, rideg- és félrideg
tartdsban vannak, bizonyos sajitos éghajlati korillmények nyomdn a hasitott testben az emlitett érték valtozhat;
ezt a tényt nem szabad figyelmen kivil hagyni annak érdekében, hogy elkeriilhetS legyen a termékleirdsban
foglalt tenyésztési modszerrel elGéllitott ,Agnello di Sardegna” piaci forgalombdl torténd indokolatlan kizdrdsa-
nak a veszélye.

Az elddllitds médja

BGvitésre keriil a ,tejesbdrdnyok” és a ,konny(i bardnyok” esetében el8irt salyhatdr. A ,tejesbardnyok” esetében
ez ,5-7 kg"-rol ,4,5-8,5 kg"-ra véltozik. Az alsé sdlyhatdr csokkentésére irdnyulé moédositdst azok a tenyésztSk
kérték, akik hegyvidéki és/vagy nehezen jarhato teriileteken tartjék az allatokat. Az emlitett teriileteken tenyész-
tett allatok kisebbek a sik vidékeken tenyésztett tarsaikndl. A fels§ stlyhatdr kiterjesztése pedig a fajtdk généllo-
madnya és a tenyésztési korillmények javuldsa, valamint a juhok j6létének fokozddasa és tartdsi feltételeinek javu-
ldsa okdn vélik sziikségessé, aminek kovetkeztében a szopdsbardnyok silya a kordbbi termékleirdsban feltiinte-
tett értéket nem sokkal ugyan, de meghaladja. A fenti médositds kovetkeztében a ,konnyti bardnyok” esetében
el6irt legkisebb suly ,7” kg-rdl ,8,5” kg-ra véltozik.

Csomagolds

A szervezett nagykereskedelem részérdl, a terméknek a sajit értékesitési pontjaikon torténd feldolgozasira
irdnyul6, egyre gyakrabban felmeriil§ igény kielégitése érdekében torlésre keriilt az ,Agnello di Sardegna” darab-
jainak Szardinia tartomdany teriiletén torténd elSkészitési és csomagoldsi miiveleteire vonatkozdé valamennyi
foldrajzi megkotés.

A termékleirdsba bekeriilt egy 1j darab: a fej és a belsGség eltdvolitdsa Gtjdn nyert ,torzs”. Ennek a darabnak
a bekeriilése megkonnyiti a fej és a bels@ségek eltdvolitasa utdn keletkez$ darabok azonositdsat.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE

a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmegjelléseinek oltalmdrél (°)

,AGNELLO DI SARDEGNA”
EK-szdm: IT-PGI-0205-01227-2014.5.6.
OFJ (X) OEM ( )

Elnevezés

»Agnello di Sardegna”

Tagdllam vagy harmadik orszig

Olaszorszag

A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

. A termék tipusa

1.1. osztaly: Friss his (valamint vdgdsi melléktermék és belsdség)

Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

Az ,Agnello di Sardegna” OFJ forgalomba keriilésekor az alabbi vizualis sajatossdgokkal jellemezhetd: fehér, finom
szovetszerkezett], tomor, dm f6zéskor megpuhuld, enyhén zsiros, nem til hangsilyos izomtomegt his, amelyben
a csontozat és az izomzat ardnya megfeleld.

Az organoleptikus (érzékszervi) vizsgdlata sordn az aldbbi sajatossigok tapasztalhatok: a termék puha, szaftos, aro-
mdja ldgy, illata a fiatal, friss hdsra jellemzGen sajdtos.

() A rendeletet felvaltotta az 1151/2012/EU rendelet.
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Ezenkiviil az aldbbi fizikai-kémiai tulajdonsdgokkal irhat6 le:

pH-érték >6
Fehérjetartalom (a termék Ossztomegéhez viszonyitva): 2 13 %

116 zsirsavtartalom (a termék Ossztomegéhez viszonyitva) < 3,5 %

Az ,Agnello di Sardegna” OFJ a Szardinidn sziiletett és nevelt, szdrd vagy az Ile De France és Berrichon Du Cher
fajtdju, illetve mds, gondosan kitenyésztett és kikisérletezett fajtdk els6 generdciés keresztezésbl szdrmazd
baranyok hiisanak jelolésére szolgal.

3.3. Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

3.4. Takarmdny (kizdrolag dllati eredetii termékek esetében)

A (4,5-8,5 kg-0s) ,tejesbdranyok” kizardlag anyatejjel tdpldlhatok (természetes szoptatds utjdn), mig a
(8,5-10 kg-os) ,konnyt bardnyok” és a (10-13 kg-os) ,vagébaranyok” tapldléka kiegészithetd friss ésfvagy szaritott
természetes élelemmel (takarmdnynovényekkel és gabonafélékkel), valamint a Szardinia szigetén 1évg él6helyre jel-
lemz8, vadon termd novényekkel egyarant.

3.5. Az elGdllitds azon mifveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

Az ,Agnello di Sardegna” OFJ jelolés kizardlag a Szardinidn sziiletett, felnevelt és levagott baranyokat jel6l.

3.6. A szeletelésre, az apritdsra, a csomagoldsra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok

A hasitott testek, az el&dllitdsi teriileten kiilonosebb csomagolds nélkiil, az érvényben 1év6 higiéniai-egészségiigyi
szabalyok betartdsa mellett, megfelel hiitd széllitbeszkozok alkalmazdsaval, egészben forgalomba bocsathatok.

Az ,Agnello di Sardegna” OF] egészben és[vagy az aldbbiak szerint darabolva hozhaté forgalomba:
a) ,Agnello di Sardegna” ,tejesbdrdny” (4,5-8,5 kg)
1. egész;
2. féltest: egyenes vagdssal, a hasitott test két szimmetrikus részre torténd felvagdsa ttjan nyert darab;
3. eliilsg és hats6 negyed (egészben vagy szeletelve);
4. fej és belsbség;
5. torzs: a fej és a belsdség eltdvolitdsa Gtjdn nyert darab;
6. lapocka, comb, karaj (teljes testrészek vagy szeletek);
7. vegyes csomagolds (a fentiekben ismertetett testrészekbdl dllo vegyes csomagolds);

4

b) .,Agnello di Sardegna”,konnyd bdrdny” (8,5-10 kg) és ,Agnello di Sardegna”,vdgébardny’
(10-13 kg):

1. egész;

2. féltest: egyenes vdgdssal, a hasitott test két szimmetrikus részre torténd felvagdsa utjan nyert darab;
3. eliils6 és hdts6 negyed (egészben vagy szeletelve);

4. fej és belsGség;

5. torzs: a fej és a belsség eltdvolitdsa ttjdn nyert darab;

6. far: a két (jobb és bal) teljes comb, a ,fartével” egyiitt;
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7. angol gerinc: a két utolsé bordat és a hasfalakat magdban foglal6 felsé hatrész;

8. karaj: a felsd hdtrész elills6 részét foglalja magdban;

9. gerinc: a két fél hatszint foglalja magaban;
10. sisak: a lapockdkat, az als6 bordékat, a nyakat, és az eliilsG rész felsG borddit foglalja magdban;
11. pillangd: a nyaknal taldlkozé két lapockat foglalja magdban;

12. combtd: a labszdrat, a combot, a csipéesonti-keresztesonti teriiletet és az dgyék hdtsé részét foglalja
magdban;

13. rovid combtd: a csipdesonti-keresztesonti rész hatsé tagjait, és az dgyék hatsd részét foglalja magdban.

Tovéabbi darabok:

14. farté: a csipGesonti-keresztcsonti teriiletet foglalja magaban, az utolsé agyéki csigolydval egyiitt, vagy
anélkil;

15. bélszin: az dgyéki teriiletet foglalja magdban;

16. fedett karaj: a felsg hati rész, az els6 és a masodik bordaval egyiitt;

17. fedetlen karaj: az els6 5 hati borddbdl all6 eliilsd rész;

18. lapocka: egészben;

19. felsal: a nyaki teriiletet foglalja magdban;

20. fels6 borddk: az als6 mellkasi teriiletet foglalja magaban;

21. lapocka, comb, karaj (teljes testrészek vagy szeletek);

22. vegyes csomagolds (a fentiekben ismertetett testrészekbdl all6 vegyes csomagolds).

3.7. A cimkézésre vonatkozé egyedi szabdlyok

Az ,Agnello di Sardegna” OF] termék egészben és[vagy darabolva keriil forgalomba; az OFJ jelzéssel ellatott egész
ésvagy darabolt hasitott testek csomagoldsdn, vagy az azokon elhelyezett cimkéken jol olvashaté, eltdvolithatatlan
bettikkel fel kell tiintetni a vonatkozé jogszabélyokban el6irt jeloléseket.

A vikuumcsomagoldson vagy mds, a torvény altal megengedett eljardsokkal késziilt csomagoldson az aldbbi adatok
szerepelnek:

a) az ,Agnello di Sardegna” OFJ adatai és logdja;
b) a husok tipusa;
¢) a darabok megnevezése.

A jelzés log6jan egy bdranyka lathat6, amelynek a feje és egyik ldba latszik. Kiils6 korvonala Szardinia alakjt jele-
niti meg. Az ,Agnello di Sardegna” logotipusanak elkészitéséhez Block betfitipust hasznaltak.

A védjegy és a bardnyka kerete Pantone 350 (cidn 63 % — sdrga 90 % — fekete 63 %); a védjegy alapszine Pantone
5763 (cidn 14 % — sdrga 54 % — fekete 50 %).

A

AGNELLO
DI SARDEGNA
LG.P.
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27, P

Az oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzésen kivill tilos barminemd, nem kifejezetten elGirt mindsités feltiintetése, bele-
értve a kovetkezd mellékneveket is: finom, vélogatott, kivalasztott, legjobb, eredeti.

Megengedett tovabbd valésighti foldrajzi utaldsok, mint torténelmi-foldrajzi nevek, telepiilések, gazdasagok, iizemek
és véllalatok neveinek haszndlata a tenyésztésre, vagasra és a termék csomagoldsira torténd utaldssal, amennyiben
azok nem dicsér6 jelleglick és nem alkalmasak a fogyasztok megtévesztésére. Az emlitett esetleges utaldsok cimkén
torténd megjelenitéséhez hasznalt betiik mérete az OF] bettiméretének egyharmada lehet.

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozdsa

27

Az ,Agnello di Sardegna” elGallitési teriilete Szardinia tartomany egész teriiletét magdban foglalja.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel
5.1. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai

Szardinia tartomdny egy lényegében mediterrdn éghajlati sziget, amelyre enyhe, viszonylag esés tél, és szdraz,
meleg nydr jellemzd.

A tenger j6tékony hatdsa szinte a sziget egész teriiletén érezhetd, ezért az dtlagh6mérséklet meglehetésen mérsékelt
értékeket mutat: éves dtlagértéke 14°C és 18 °C kozott mozog. A november és a december jellemzden esds,
a julius-augusztusi idGszak pedig szinte teljesen csapadékmentes; az év tobbi honapjdban a csapadék eloszldsa rend-
kiviil szabalytalan. A teriilet 6sszességében nem mondhatd csapadékszegénynek (az éves atlagértékek 500-800 mm
kozott valtoznak).

Szardinia éghajlati jellemzdi koziil mindenképpen emlitésre mélt6 a tartomdny szeles volta: leggyakrabban télen, de
idénként mas évszakokban is igen erds, hideg északnyugati szél tapasztalhaté — a misztrdl. Osz végén az Atlanti-
6cedn feldl érkez8 enyhe és nedves, tavasz elején pedig a dél fel6l, vagyis Afrika irdnydbdl jovS meleg és szdraz szél
van tulsalyban.

oz

Csekély népességének és a kornyezd teriiletektdl valo elszakadast el@segitd sziget voltdnak koszonhetGen Szardinia
mindmadig érintetlentil meg6rizte szdmos eredeti természeti jellegzetességét, amelyek némelyike egészen sajtos:
a tdj gyakran vadnak, zordnak, kietlennek tlinik és nem érezhet§ az ember jelenléte; a Foldkozi-tenger térségében,
bizonyos helyeken egyediildlloan szép és szuggesztiv. Ezért a szdrd novényvildgban nagyrészt érintetleniil maradtak
fenn olyan Gsi novényfajok, amelyek mdshol mar dtalakultak vagy kipusztultak. A sziget teriiletének nagy részét
helyenként pazsitfiives sztyeppbdl vagy bokros teriiletekbdl 4ll6 legels foglalja el, itt a ridegtartds, a vandorlé pasz-
torkodds mindig is hagyomdnyosan jellemz6 tevékenység volt. A legdiisabb, legkiterjedtebb és legerételjesebb
novényzet kétségteleniil a szardiniai tdjra egészen 800 m tengerszint feletti magassigig jellemz6 mediterrdn bozé-
tos, amely helyenként fest6i szépségd, kiilondllé ligeteket képez a part menti csupasz sziklafalfalakon. A bozétos
jellegzetes 6rokzold novénytarsulds, amelyben magas cserjéket — koztitk f6ként oleasztereket, vagyis vad olajfdkat,
masztixfikat, vadszentjanoskernyérfikat, mirtuszokat, babérfakat, bordkat, szuhart — is taldlunk; a patakmedrek
mellett gyakran stirin burjdnzik az oleander. Ez az tgynevezett ,magas bozdtos”, amelyben a cserjék a mély, nedve-
sebb talaju teriileteken akdr 4-5 méter magasra is megnének. Megtaldlhat6 itt még a koznyelvben ,garriga”nak
nevezett, 50 cm magas cserjékbdl, zsdlyabol, rozmaringb6l, hangdbdl, kakukkfiibsl, rekettyébdl stb. dll6 gyérebb
bozétos; emlitésre érdemesek a torpepalma-formaciok is.

5.2. A termék sajdtossdgai

Az ,Agnello di Sardegna” OFJ legjellemzbb tulajdonsdga a kis mérete: egyértelmii az eltérés az ,Agnello di Sarde-
gna” OF] termékhez haszndlt hiis és a nagyobb stilyt, kiilonféle célokra felhasznalhaté juhok hdsa kozott, amely-
nek ize gyakran markdns, a fogyasztok altal nem annyira kedvelt. Ezzel ellentétben az ,Agnello di Sardegna” OF]
terméket a tobbi terméktdl kellemes ize kilonbozteti meg, amely arra vezethet§ vissza, hogy a zsiros részekben
(a természetes legel6n €16 dllatok tej alapt taplilkozadsdnak koszonhetGen) a csekély mennyiségi telitett zsirsavakkal
szemben tdlsilyban vannak a konnyebben emészthetd és izletesebb telitetlen zsirsavak.

A hissos rész természetes kiegészitjeként a hasitott testekben taldlhaté zsir nagy része f6zés kozben elvész, igy
a his megfelelGen zsiros és kellemes, de f6ként puhdbb, szaftosabb marad. Az ,Agnello di Sardegna” OF] termék
puha és fehér hiasaval, intenziv illataval, rendkiviil jol emészthetd, sovany hisaval tiinik ki.

Az értékes fehérjékben gazdag ,Agnello di Sardegna” OF] nem pusztdn ize, hanem tdpanyag-profilja miatt is idedlis
taplalék. A fenti tulajdonsdgai miatt a hus kiilonosen alkalmas a konny(, 4dm magas energiatartalmi étrendet kove-
t6k szdmdra.
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Az ,Agnello di Sardegna” OFJ termék bioldgiailag egészséges, egydltalin nem tartalmaz kémiai vagy bioldgiai
szennyez$ anyagokat. Fiatal korukra valé tekintettel, a bardnyok nincsenek kitéve kényszertaplaldsnak, kornyezeti
stressznek vagy hormonkészitmények hatdsdnak, mivel a szabadban, teljesen természetes kornyezetben tartjak Gket.

5.3. A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzGi kozotti vagy (OFJ esetében) a termék kiilonleges
mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti ok-okozati kapcsolat

Az ,Agnello di Sardegna” sajitossdgai tokéletesen titkrozik a foldrajzi teriilettel vald kapcsolatat.

Az olyan tenyészetekb6l szdrmazé barany hasdnak az ize markdns és vad, amelyekben a szabadon tartott allatok
anyatejet és természetes tdplalékot kapnak. Az ,Agnello di Sardegna” tenyésztése ugyanis kiilterjes tartdsban, szabad
istdllozdssal torténik, az dllatok tehdt kezdettd] fogva erés napsiitéssel, széllel és a szdrd éghajlattal jellemezhetd

s

nagy kiterjedésd, teljesen természetes kornyezetben élnek.

A ,szabadban” torténd tartds gyakorlatilag meghatdrozza az ,Agnello di Sardegna” kizdr6lagos tdplalékforrasat:
a ,tejesbarany” csak anyatejen él, majd ahogy novekszik és szabadon koveti az anyjat a legel6n, étrendje természetes
taplalékokkal — termesztett flifélékkel, vadon termd novényekkel és a szigeten 1év6S él8helyre jellemzd fliszernové-
nyekkel — egésziil ki. A szdrd juh bioldgiai és szaporodisi ciklusa az évek sordn alkalmazkodott élGhelyének koriil-
ményeihez; ezért elsGsorban az els§ esGzésekkel és a novényvildg ezt kovets Gjjaéledésével egybeesd, kés6 Gszi id6-
szakban szaporodik. Ennek koszonhetSen hisa organoleptikus (érzékszervi) szempontbdl rendkiviil értékes. Egyébi-
rdnt az anyatejjel torténd tdplélds nem csupdn a zsir mennyiségét befolydsolja, hanem annak mingségét is meghatd-
rozza. A szoptatdskor bevitt zsirok ugyanis a teljes fejl6dési szakaszban meghatdrozzdk a testzsirok Osszetételét.
A ,szabadban” tartds ezenkivill az egészség és a megfelel6 mozgds biztositéka, kiilonosen az olyan természetes
kornyezetben, mint a kiterjedt teriiletekkel jellemezhetd Szardinia szigete, ahol nincsenek a kornyezetre hatd ipari
létesitmények, és csekély az antropizacié mértéke. Szardinia altaldnos jellemzGje, amelytdl a teriilet litvanya meg-
dobbentden egységes: az egyfolytdban a pdsztorkodds tdlsulydt idézd, kopdr, iltetett fakt6l mentes ldtdhatdr.
A latszat egyaltalin nem megtévesztS: Szardinia a pasztorok szigete; az itt folytatott tevékenységek koziil a pdsztor-
koddson alapul6é gazdélkodds messze a legjelentGsebb. A szigeten taldlhaté ugyanis a teljes olasz juhdllomdny 40 %-
a; a teriiletén mindeniitt megtaldlhaté 16 410 iizemben osszesen 3 294 044 illatot tartanak.

Szardinia tehdt napjainkban ugyantigy a pésztorok szigete, ahogyan évszdzadok Ota ismert. A szdrd pdsztorkodds
a nurdgi kor el6tti id6kre nyulik vissza: a nurdgokban a tej feldolgozasdra haszndlt els§ eszkézok maradvdnyaira
bukkantak. A rémai korbdl is szdmos, a juhtartdssal kapcsolatos idézet maradt fenn. A ,Sarda” (szdrd) juhfajta
hosszt alkalmazkodasi folyamat — a tenyészt6k évszdzados kisérletezése, lényegében az emberek és a teriilet, illetve
az emberek, a teriilet és az allatfajtdk kozott végbement, hosszantarté adapticié — eredményeképpen honosodott
meg a teriileten.

A pésztorok napjainkban ugyantigy gondozzdk és 6vjék dllataikat, mint évszdzadokkal ezelStt. Ezért van az, hogy
a régi eljarasok allandésuldsa nyoman az ,Agnello di Sardegna” hisa tokéletesen tiszta, ize pedig utdnozhatatlanul
finom. Napjainkban is, akdrcsak régen.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

(510/2006/EK rendelet (%) 5. cikk (7) bekezdés)

Ez a kozigazgatdsi szerv az ,Agnello di Sardegna” OF mddositdsdra irdnyuld javaslatnak az Olasz Koztdrsasg 2014.
maércius 14-i, 61. szdmua Hivatalos Kozlonyében torténd kozzétételével, a fenti kérelem vonatkozdsdban elinditotta
a nemzeti kifogdsolasi eljdrast.

A termékleirds egységes szerkezetbe foglalt szovege az aldbbi internetes oldalon tekinthet§ meg:
http:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

vagy

kozvetleniil a Minisztérium honlapjan (www.politicheagricole.it), ezutdn (a képernyd jobb fels§ sarkdban) a ,Qualita
e sicurezza” (Mindség és biztonsdg) cimszora, majd a ,Disciplinari di produzione all’Esame dellUE” (,Az uni6s vizsgdlat-
nak aldvetett termékleirdsok”) meniipontra kattintva.

(*) Ldsd a 3. ldbjegyzetet.
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