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(Hirdetmények)

KOZIGAZGATASI ELJARASOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és az élelmiszerek mindségrendszereirdl sz6l6
1151/2012/EU eurépai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2014/C 410/07)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet () 51. cikke alapjin jogot keletkeztet a kérelem
elleni felszolaldsra.
EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmegjeloléseinek oltalmdrél ()
~FRANKISCHER GRUNKERN”
EK-szam: DE-PDO-0005-01144-2013.8.7.
OF) ( ) OEM (X)
1. Elnevezés

JFrinkischer Griinkern”

2. Tagéllam vagy harmadik orszig

Németorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa
3.1. A termék tipusa

1.6. osztdly: Gytimolcs, z6ldségfélék és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva

3.2. Az 1. pontban szerepl§ elnevezéssel jelolt termék leirdsa

A Frankischer Griinkern” a tonkolybtiza (Triticum Spelta) éretlen allapotban betakaritott, szdritott magja. A tonkoly-
bizdt a sirga érés fazisinak elején takaritjak be. Az ezt kovetd, hagyomdnyosan bikkfabdl rakott téizon torténd
szaritdssal a ,Frankischer Griinkern” eltarthatovd valik, valamint elnyeri jellegzetes aromdjat. A szdritott tonkolybi-
zat hdrom lehetséges mindségi osztaly egyikébe soroljak. Az I. mindségi osztdly legaldbb 80 szdzalék, a II. mingségi
osztaly legaldbb 70 szdzalék, a Il mindségi osztdly legalabb 60 szdzalék olajzold szindi magvat tartalmaz. Az iz
mellett a mindség meghatdrozdsakor alkalmazott tovdbbi szempontok az olajzold szin, a mag szerkezete, valamint
az, hogy a tonkoly ne legyen mds gabonafélékkel, hélazabbal vagy gyomnovények magjaival szennyezett. A termék
viztartalma legfeljebb 13 szdzalék.

3.3. Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

A Frinkischer Griinkern” el6éllitdsdhoz kizdr6lag ,Baulinder Spelz” fajtdji tonkolybtza hasznélhato.

3.4. Takarmdny (kizdrolag dllati eredetii termékek esetében)

(") HL L 343.,2012.12.14,, 1. o.
() HLL 93.,2006.3.31., 12. o. A rendeletet felvéltotta az 1151/2012/EU rendelet.
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3.5. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A Frankischer Griinkern” el6éllitasdnak teljes folyamatat a termesztéstdl a feldolgozasig (vetés, betakaritas és szari-
tds) a meghatdrozott f6ldrajzi teriileten kell elvégezni.

3.6. A szeletelésre, az apritdsra, a csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok

3.7. A cimkézésre vonatkozé egyedi szabdlyok

A Friankischer Griinkern” tonkolymagot az értékesités valamennyi fizisdban a megfelel6 unids jeloléssel és
a ,Frankischer Griinkern” felirattal kell elldtni. A cimkének ezenkiviil tartalmaznia kell a termel§ nevét és cimét is.
Emellett a védegyletbeli regisztricids szdm is feltiintethetd.

4. A foldrajzi teriilet tomér meghatdrozdsa

A foldrajzi terillet Baden-Wiirttemberg Hohenlohekreis, Main-Tauber-Kreis és Neckar-Odenwald-Kreis, valamint
Bajororszdg Miltenberg és Wiirzburg korzeteit foglalja magédban.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

5.1. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai

%

A termeldteriilet nagyrészt az Odenwald es6tSl védett, szdraz teriiletein helyezkedik el, elsGsorban a hegyek oldala-
ban és ahol buzatermesztésre még alkalmatlan, tdpanyagszegény, 20-25 talajértékszdm jellemezte talajok taldlhatok.
Ezeknek a teriileteknek egyes részei természeti adottsagok szempontjabdl hdtranyos helyzet teriileteknek mindsiil-
nek. A foldrajzi teriileten tilnyomorészt iiledékes, kagylés mészkoves talajok taldlhaték. A foldrajzi teriilet évi
kozéphSmérséklete 8,4 °C, az évi csapadékmennyiség 770 mm. Ezeken a tdpanyagokban kevésbé gazdag, koves
talajokon, ahol az Gszi vetésii biizdk nemigen élnek meg, a mezgazdasdgi termeldk igen régéta tonkolybiza-ter-
mesztéssel foglalkoznak. A foldrajzi teriilet kozpontjat képez$ baden-wiirttembergi Bauland a széritott tonkoly
vildgviszonylatban is legjelentGsebb hagyomadnyos termeldteriilete. A viligon sehol mashol nem folytatnak évszdza-
dok 6ta és mind a mai napig folyamatosan tonkolybiza-termesztést kifejezetten szdritott tonkolymag eléllitdsa
céljabol. A foldrajzi teriilet mez6gazdasigi termeli generdcidk 6ta termesztik a kedvezdtlen idGjaras altal kilono-
sen veszélyeztetett tonkolybuzat a fik alatt, a mezsgyéken és az ttszéli foldsdavokon, amelyet a tejes érés fazisdban
takaritanak be, majd ezt kovetGen megszaritanak.

A Frinkischer Griinkern” tejes érés fdzisdban 1év6 tonkolybuzabdl torténd elddllitisa sok munkdt és faradsdgot
kivan. Elengedhetetlen hozzd az alapos szaktudds, szimos munkafolyamat kézzel t6rténé elvégzése és a legszigo-
rabb alapossag, ezért csak mezdGgazdasdgi kisiizemekben, a generdciok sordn kialakult munkamegosztassal allithat6
el. A betakaritott tonkolybazat a mai napig a hagyomdnyos médon, biikkfab6l rakott tiiz felett szdritjak. E folya-
mat sordn a tonkolybtzdn kb. 120°C és 150°C kozotti hémérsékletli levegdt dramoltatnak dt. Fontos, hogy
a keményfa fustje teljesen 4tjdrja a tonkolybazdt, mivel az igy nyeri el jellegzetes és hagyomdnyos {zviligat.
A lyukacsos lemezen torténd, hagyomdnyos kézi szaritds ma mar ritkasdgszamba megy. A Neckar-Odenwald-Kreis
korzetbeli Walldiirn-Altheim déli peremén hizédé diléut mentén, a méemlékvédelem alatt all6 gabonaszéritok
egyikében tekinthet6 meg a frank tonkolybuza-szdrité berendezések kidllitdsa, amely jOl érzékelteti, milyen fontos
szerepet jatszott a multban a helyi lakossdg életében a ,Frankischer Griinkern”. A széritds sordn mind a mai napig
nem csupan a hémérséklet alakuldsira kell figyelemmel lenni, hanem megérzés és béséges tapasztalat is sziikséges
hozzd. A tonkolyblza termesztésére és a ,Frankischer Griinkern” el@dllitdsdra vonatkozé szakmai tudast a foldrajzi
teriilet lakéi nemzedékrdl nemzedékre adtdk dt egymdsnak.

Dél-Németorszdg egyben a ,Frankischer Griinkern” hagyomdnyos felvevépiaca is. A ,Frinkischer Griinkern” legré-
gebbi fennmaradt emlitései 17. szdzadi pincegazdasagi elszdmoldsokbdl, valamint falusi és kisvdrosi nyugta- és add-
nyilvantartdsi konyvekbdl maradtak rdank. A ,Friankischer Griinkern” termesztése mar a 18. szdzad kozepétdl zajlott
a foldrajzi teriileten; ekkor ,groner Kern” néven kereskedtek a termékkel. A 19. szdzad kozepétSl novekedésnek
indult a ,Frinkischer Griinkern” kereskedelme. Ez a fellendiilés — amellett, hogy a zsidé kereskedSk tdmogattak
a  Frankischer Griinkern” el6dllitdsit a régidban — annak koszonhetS, hogy kialakultak a fontos felvevGpiacok.
A szaritott tonkoly kereskedelmét jelentSs mértékben fellenditette, hogy a région beliil fontos felvasarlok jelentek
meg, példdul a szomszédos Heilbronnban alapitott Knorr villalat, amely mdr az 1870-es évektdl kezdve
,Frankischer Griinkern” tonkolybél késziilt tonkolylisztet haszndlt.

5.2. A termék sajdtossdgai

A Frinkischer Griinkern” szerkezete és szine egyenletesen iiveges; hatdrozott, fliszeres, biikkfds iz és dids aroma
jellemzi. A ,Frankischer Griinkern” hosszikds magja dgynevezett keménysikér-tulajdonsdgokat mutat; ennek
koszonhetd, hogy szdritds sordn dids aromdjiva valik. A Vereinigung frinkischer Griinkernerzeuger e.V. tagjai sza-
mdra 1960 6ta kotelez8 a ,Bauldnder Spelz” fajta kizdrolagos alkalmazasa, mivel ebben alakul ki a legjobb aroma
és a leginkabb {iveges dllag. A ,Baulinder Spelz” 1958 6ta rendelkezik engedéllyel, és ezzel a legrégebbi engedélye-
zett tonkolybuzafajtdk kozé tartozik. Tudoményos kutatdsok szerint a f6ldrajzi teriileten honos és elterjedt tonkoly-
bizafajta kemény pelyvdjanak és magjinak koszonhet8en alkalmas kiilonosen a ,Frankischer Griinkern” el6allitd-
sdra, mivel ez a tulajdonsiga a sdrga érés kényes fizisiban el6nyosen befolydsolja a szdritdsi folyamatot.
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Ez az er8s és igénytelen tonkolybuzafajta kitlinGen alkalmazkodik a termdhelyre jellemzd kiilonleges éghajlati és
egyéb koriilményekhez, és a mezégazdasdgi szempontbél hatranyos helyzettinek mindsiilg foldrajzi teriileten jelen-
tésebb novénytermesztési intézkedések nélkiil is kozepes terméshozamot ad. Az Orszdgos Gabonakutaté Intézet
altal végzett, a tonkolybiiza fajtdjanak, a betakaritds id6pontjdnak és a szdritdsnak a ,Friankischer Griinkern” mind-
ségére gyakorolt hatdsdra vonatkoz tudomanyos vizsgalatok szerint a meghatdrozott foldrajzi teriileten termesztett
,Baulinder Spelz” tobb szempontbdl is megfelelébb a ,Frinkischer Griinkern” el@éllitdsdra, mint mds fajtdk; a szem-
pontok kozott emlitik a szdritds sordn kialakul6 egyenletesen iiveges szerkezetet és szint, az ugyancsak a szdritds
sordn kialakulé aromdt, valamint a kihozatali ardnyt is (Zwingelberg és Miinzing, ,Griinkern — Einfluss von Sorte,
Erntezeitpunkt und Darre auf die Qualititseigenschaften”, 1991, 21. oldal). Az Gshonos fajtdnak rdaddsul jellem-
z8en atlagon aluli ezermagtomege mellett nagyon tomor a magja, ami kedvezen befolydsolja a szaritdsi folyamat
egyenletességét és az egyenletesen iiveges szerkezet és szin kialakuldsat. Ez a fajta ezenkiviil j6 kihozatali ardnydnak
koszonhetden is alkalmasnak bizonyult a szdritott tonkoly eldallitdsara.

5.3. A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzGi kozotti vagy (OFJ esetében) a termék kiilonleges
mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kizotti ok-okozati kapcsolat

A Frankischer Griinkern” tdlnyomorészt a termelGteriilet foldrajzi viszonyainak — ideértve a természeti és emberi
tényezdket — koszonheti mindségét és jellegzetes tulajdonsdgait. A széban forgd termék sajitos jellemzdi a foldrajzi
teriilet kirlonleges talaj- és éghajlati viszonyaibdl, valamint a ,Bauldnder Spelz” fajta tulajdonsagaibol adédnak.

A Frankischer Griinkern” sajétos és elismert érzékszervi jellemzdinek kialakuldsdhoz a foldrajzi teriilethez kapcso-
16d6 tudas, a ,Frankischer Griinkern” termesztésének, feldolgozdsinak és el@allitdsanak évszdzados hagyomdnya,
kiilonosen a betakaritdshoz és a kisiizemi feldolgozdshoz sziikséges készségek jarulnak hozzd. A baulandi mezd-
gazdasdgi termel6k gasztronémiai kultirkincsének megérzése érdekében a Slow Food Foundation for Biodiversity
2010-ben felvette a ,Frankischer Griinkern” tonkolymagot nemzetkozi termékoltalmi listdjara.

A Frankischer Griinkern” tonkolymagot a régiéban és a région kiviil is hasznéljdk a minGségi gasztrondmidban.
Szamos, nemzedékrdl nemzedékre tovabbadott recept — amelyek koziil a legrégebbi 1821-bdl szarmazik — bizo-
nyitja a ,Friankischer Griinkern” frank konyhamiivészetben betoltott fontos szerepét. A régié kulturalis életét gazda-
gitjdk a ,Bauland aranydhoz” kapcsol6dd események, mint példdul az 1978 6ta Kupprichhausenben megrendezett
Friankisches Griinkernfest elnevezésii fesztivdl vagy a koriilbeliil 100 kilométer hosszd, a ,Friankischer Griinkern”
tonkolymagnak szentelt tematikus kerékpart.

A foldrajzi teriilet adottsdgai és a teriilethez kot6d§ emberi tényez6k — a betakaritds id6pontja, a szdritdsi folyamat
— olyan jelentdsen befolydsoljak a termék sajitossagait, hogy a termék eldallitdsa ebben a formdban mds régiokban
nem lenne lehetséges. A foldrajzi teriilet éghajlati és talajviszonyai, a foldrajzi teriileten honos ,Bauldnder Spelz”
tonkolybuzafajta, valamint a ,Frankischer Griinkern” szdritdsinak a foldrajzi teriileten kialakult technikdja egyiitt
teszik lehet6vé ennek a mindségi terméknek az elddllitdsat és azt, hogy az itt él6k maskiilonben hitranyos termé-
szeti adottsdgu teriileteken jovedelmezd tevékenységet folytathassanak és szaktudasuk révén alkalmazkodhassanak

a foldrajzi adottsdgokhoz.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

(510/2006/EK rendelet (%) 5. cikk (7) bekezdés)
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() Ldsd a 2. ldbjegyzetet.
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