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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és az élelmiszerek mindségrendszereirdl sz6l6
1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja
alapjén

(2014/C 198/07)

Ez a kozzététel az 1151/2012[EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet () 51. cikke alapjdn jogot keletkeztet
a kérelem elleni felszolalasra.

EGYSEGES DOKUMENTUM

A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmegjeloléseinek oltalmardl ()
,PEMENTO DE MOUGAN”
EK-szdm: ES-PGI-0005-01133 — 2013.7.26.
OF (X) OEM ( )

1. Elnevezés

,Pemento de Mougén”

2. Tagillam vagy harmadik orszdg

Spanyolorszig

3. A mez6gazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa
3.1. A termék tipusa

1.6. osztaly: Gyiimolcs, zoldségfélék és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

A ,Pemento de Mougdn” a Capsicum annuum, L. ,Pemento de Mougdn” néven ismert helyi okotipusinak
éretlen allapotban z0ld, éretten piros szini termése. Allaga félig porcos, formdja négyszog alaki (A4 tipus
az 1966-os Pochard-besorolds alapjdn), alakja CMV3L besoroldsi (négyszog alakii morro de vaca tipus
harom cikkellyel). A zolden (korai, éretlen dllapotban) leszedett termést nyersen értékesitik.

Az értékesitésre szant termék jellemzsi

— Forméja: hosszmetszetben téglalap alakii, keresztmetszetben enyhén bardzddlt, hegyes végében hdrom
vagy négy ér lathatd.

— Tomege: egyenként 6-15 g.

— Hossza: 3-6,5 cm.

— Szélessége: 2,5-4 cm.

— A kocsdny hossza: 2-5 ¢cm, a termés hosszandl mindig révidebb, kemény és gorbe.

— Felszine: csillogd sotétzold.

(') HLL 343, 2012.12.14, 1. 0.
(» HLL 93, 2006.3.31., 12. 0. A rendeletet felvaltotta az 1151/2012/EU rendelet.
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— Termésfaldnak (hdsdnak) vastagsdga: vékony, kb. 1,5 mm.

— lIze: a finom és lédis textirdji termék ize édes, enyhén flire emlékeztetS, id6nként csipds, aromdja
mérsékelten intenziv.

3.3. Nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetében)

3.4. Takarmdny (kizdrélag dllati eredetii termékek esetében)

3.5. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi terilleten kell elvégezni

Az Osszes termesztési szakasznak a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végbemennie, mivel ennek
a terilletnek a természetes adottsdgai kivaléak a paprika helyi okotipusdnak fejlédése szempontjabol.

Kizdrdlag szelektdlt vonalakbdl szdrmazé vet6magokat szabad alkalmazni, amelyek garantdljadk a termék
maximélis mindségét.

A magigyak és a vetés el6készitése decemberben és janudrban torténik. A csirdzdst kovetden, amikor
a novény magassiga kb. 5 cm, visszavdgjdk a gyokerét és cellds nevel6tdlcdkra dltetik ki. A talajba torténd
vetés és késébbi dtiiltetés hagyomdnyos mddszere is megengedett.

A termesztés torténhet szabadfoldon vagy fedett helyen. Szabadfoldi termesztés esetében a kitiltetés aprilist6l

juniusig torténik, az iltetés strtisége 3-6 paldnta négyzetméterenként. Fedett helyen a kiiiltetés madrcius vagy
aprilis hénap folyaman torténik, a paldntastirtiség 2—-4 paldnta négyzetméterenként.

A betakaritds kézzel torténik, annyi menetben, amennyit a mindségi termések elddllitdsa igényel. A termék
kérosoddsdnak megel6zése érdekében megfeleld eszkozoket (szerszamok, laddk, konténerek stb.) és személy-
zetet kell igénybe venni. Az Osszenyomoédds elkeriilése érdekében a paprikdt minél el6bb dobozokban vagy
més merev fali tartdlyokban kell az drukezel§ raktdrba szdllitani. Minimdlisra kell csokkenteni a termék
kirakodds kozbeni kiboruldsdnak esélyét.

A betakaritdsi és értékesitési idGszak dltaldban jinius 1-jét6l november 15-ig tart, a megengedett maximalis
termésmennyiség a szabadfoldi termesztés esetében 6 kg négyzetméterenként és 8 kg, ha a termesztés fedett
helyen torténik, bar ezek a paraméterek az egyes termesztési idGszakok idGjarasi feltételeinek fiiggvényében
véltozhatnak.

3.6. A szeletelésre, az apritdsra, a csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok

A ,Pemento de Mougdn” sajitos jellemz8i és minésége megdrzésének hatékony modszere, hogy a termék
csomagoldsa a meghatdrozott foldrajzi terilleten (Guntin telepiilés kozigazgatdsi teriiletén) torténik. Roévid
eltarthatosagi idejti, érzékeny, frissen értékesitendS termékrdl 1évén szd, ezért rendkivilli elGvigydzatossagra
van szikkség a csomagoldst megel6z6 kezelés és el6vdlogatds, valamint maga a csomagolds sordn.
A csomagolds 4ltaldban a betakaritdst kovet§ els6 24 o6ra alatt torténik. A termdhelyen és a csomagolds
sordn végzett atvalogatds célja nem csupin a meghatdrozott morfoldgiai jellemzdkkel rendelkezd termék
kivdlasztdsa, hanem azon termések eltdvolitdsa is, amelyek ize nagyobb valészintiséggel lehet til erds, hiszen
ez a tulajdonsdg gyakrabban fordul el6 a nagyobb méretdi, szabdlytalan formdji és kemény hust papri-
kdkban. A térség gazdilkodéi tapasztalati alapon, szinte intuitiv médon ismerik fel ezeket a jellemzdket.

A ,Pemento de Mougin” OF] oltalma alatt 4ll6 paprikdk forgalmazdsa 200-400 grammos atlitszé polietilén
zsdkokban torténik. A hatdlyos élelmiszer-ipari jogszabdlyok dltal engedélyezett mds méretdi és mds anyagbdl
késziilt kiszerelések is megengedhetdk.

3.7. A cimkézésre vonatkozé egyedi szabdlyok

A ,Pemento de Mougdn” foldrajzi jelzés oltalma alatt forgalmazott paprikdk csomagoldsait az egyes
termesztSk/csomagolok sajat madrkajelzését feltiintet6 kereskedelmi cimkével, az OF alfanumerikus kddot
tartalmazo, az ellenérzé szerv feligyelete alatt haszndlt sajit cimkéjével (hitcimkével), valamint az oltalom
alatt all6 foldrajzi jelzés alabbi, hivatalos logéjaval kell elldtni:
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4. A foldrajzi teriilet tomor meghatirozisa

A ,Pemento de Mougdn” oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzés foldrajzi teriilete a galiciai Lugo térségében taldl-
haté Guntin telepiilés teljes kozigazgatasi teriiletét foglalja magdban.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel
5.1. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai

A foldrajzi teriilet az éghajlat és a talajviszonyok szempontjabdl egységes térséget alkot. A termesztésre
alkalmas volgyes vidéket a kornyezé hegyek védelmezik és a teriilet kiilonleges mikroklimdja is ezeknek
koszonhetS. Ehhez az a korilmény is tdrsul, hogy a térség jellegzetes talajtipusai a legalkalmasabbak
e novény termesztésére. A leggyakoribb litologiai formdcidok a vulkanikus eredetdi (grénitok) és a metamorf
kézetek (paldk és néhdny kvarcitos rész). A talaj szerkezetét magas homoktartalom jellemzi, a leginkdbb
elsfordulé talajfajta a magas szervesanyag-tartalommal és alacsony pH-értékkel rendelkez86 homokos
vélyogtalaj.

A vidék védett a nyugati szelektdl, ezért a Galicidban megszokotthoz képest kevés, éves dtlagban mintegy
1000 mm es§ hullik. Ez bizonyos esG-drnyék hatdst eredményez, aminek koszonhetSen évente 130 olyan
nap van, amikor a lehulld csapadék mennyisége legaldbb 1 mm.

A hémérsékletet illetSen, a nyari kozéphémérséklet 17,2°C, az 6szi 12,5°C, a téli 6,7°C és a tavaszi
10,5°C. Nyédron az dtlagos maximumhdmérséklet 23,4°C, &sszel 17,2°C, télen 9,9°C, tavasszal pedig
15,3°C. Az étlagos minimumh@mérséklet nydron 11,1°C, Gsszel 7,8 °C, télen 3,5°C és tavasszal 5,6 °C.

A teriilet egyedi jellegéhez tartozik az emberi tényezd is. Ennek a terméknek a sikeres elddllitdsa a helyi
mezbgazdasagi termelSknek a legjobb noévények és parcelldk kivélasztasin és meg6rzésén, és ezzel egy
idében a termesztési technikdknak a teriilet feltételeihez t6rténd hozzdigazitdsin alapulé hagyomdnyos
gyakorlatdnak eredménye. A helyben torténd szelekcié és a nem kivant hibridizdcié gondos elkeriilése dontd
szerepet jatszott ennek a homogén paprikdnak a létrejottében.

5.2. A termék sajdtossdgai

Helyi o6kotipus, amely tokéletesen alkalmazkodott a termdterilet feltételeihez. Sajdtos jellemzdi kozott kell
emliteni morfoldgidjat (a kisméreti paprikdt zolden fogyasztjdk), vékony terméshiisit és kulindris tulajdonsd-
gait, amelyek kozott kiemelkedik lagy, 1édas textiirdja és édes, enyhén flire emlékeztets, néha csipds ize.

5.3. A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozotti vagy (OFJ) esetében a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti ok-okozati kapcsolat

A ,Pemento de Mougdn” helyi okotipust a guntini termel6k &sid6k ota termesztik. Korlatozott termesztése
és az évek sordn szerzett csekély ismertsége kovetkeztében termesztése nem terjedt el az emlitett foldrajzi
teriileten kiviilre, bdr vannak bizonyitékok arra, hogy az elviandorlék termesztés céljabél Spanyolorszdg mds
vidékeire is magukkal vitték a novényt, az eredmények azonban minden egyes esetben kidbranditdk voltak.
Ez is a termesztési Okoszisztéma jelentGségét bizonyitja a termék mindsége szempontjdbol.

A megjelolés a ,Mougdn” nevet Guntin azon egyhdzkozségének foldrajzi neve utdn kapta, ahonnan azok
a tomegkozlekedési jratok indultak, amelyekkel a f6vdrosi piacra szdnt paprikdt széllitottdk. Ez az egyhdz-
kozség azzal a mosteir6i egyhdzkozséggel hatdros, amelynek rendhdzaban kezdédott a hagyomdny szerint
ennek a paprikdnak a kivélasztdsa és termesztése.
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Osszefoglalva, a foldrajzi teriilet megfelels koriillményekkel rendelkezik a ,Pemento de Mougdn” termeszté-
séhez: magas relativ pdratartalom, mérsékelt hémérsékleti értékek, alacsony hdingadozds, enyhén savanyi
talajok és megfelel§ légdramlds, amely elGsegiti a virdgpor dramldsdt a novények kozott. A nedves éghajlat,
az enyhe nyarak és a csekély hémérséklet-ingadozds alapvetd szerepet jitszik a ,Pemento de Mougdn”
sajatos jellemzdinek megdrzésében, killonosen a termés hisdnak vastagsdgdt és textdrdjat illetGen. Emlitést
érdemelnek a helyi mezdégazdasdgi termelSk is, akik ismereteik alapjan évek hosszd sora alatt valasztott ak
ki a korilményekhez legjobban alkalmazkodé és a legjobb tulajdonsagokkal rendelkezs termést hozd
novényeket, és ily médon létrehoztdk a teriiletikon Gshonos helyi okotipust.

A ,Pemento de Mougdn” eredete a XVII. szdzad kozepéig nyilik vissza é a Ferreira de
Pallares-i kolostorhoz kapcsolodik. Ehhez a kolostorhoz tartozott a Mougdnnal szomszédos mosteirdi
egyhdzkozségben taldlhaté rendhdz. A hagyomdny szerint a paprikamagot a szerzetesek hoztdk be erre
a vidékre.

A paprika értékesitése hagyomanyosan a lousadai, portomarini és grolosi visdrokon és féként a tartomdnyi
f6varos, Lugo élelmiszerpiacdn zajlott.

A ,Mapas nacionales de abastecimientos del ministerio de industria y comercio de la provincia de Lugo’-
ban (az ipari és kereskedelmi minisztérium nemzeti élelmiszer-ellatdsi térképei, Lugo tartomdny) egy 1943—
1946-bol szdrmazé utaldst taldlunk e novény guntini termesztésére. Erre vonatkozé utaldsokat az 1962-es
mezGgazdasigi felmérés is tartalmaz.

A termékkel kapcsolatos események és iinnepi rendezvények kozott emlitendS, hogy 1997-t6l minden év
augusztusanak elsé péntekén tartjdk a ,Pementada de Mougdn” rendezvényt. A paprika gasztrondmiai
tnnepét elGszor 1999-ben rendezték meg, amelyet azéta is évente augusztus 14-én tartanak a grolosi
egyhdzkozségben. A térség févarosiban augusztus utolsé szombatjdn rendezik a ,Festa do Pemento de
Mougén™t, a paprikatinnepet.

Végezetil, a termék oltalom alatt all6 foldrajzi jelzésként torténd bejegyzése a teriilethez kapcsolddd sajatos
jellemz6in alapul, mivel a paprikinak egy olyan okotipusirél van sz, amely a helyi mezdgazdasigi
termelSk dltal évszdzadokon &t gyakorolt szelekcié eredményeként alkalmazkodott ennek a foldrajzi terii-
letnek a koriilményeihez.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

(510/2006/EK rendelet () 5. cikk (7) bekezdés)

Diario Oficial de Galicia, 101., 2013.5.29.
http://www.xunta.es/dog/Publicados/2013/20130529/AnuncioG0165-210513-0008_es.pdf

(}) Ldsd a 2. ldbjegyzetet.
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