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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és az élelmiszerek mindségrendszereirdl sz6l6
1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja
alapjén

(2014/C 196/08)

Ez a kozzététel az 1151/2012[EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet () 51. cikke alapjdn jogot keletkeztet
a kérelem elleni felszoélalasra.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmegjeloléseinek oltalmdrdl (3)
~WESTFALISCHER PUMPERNICKEL”
EK-szdm: DE-PGI-0005-01095 - 2013.2.22.
OF (X) OEM ( )
1.  Elnevezés

,Westfdlischer Pumpernickel”

2. Tagéllam vagy Harmadik Orszig

Németorszag

3. A mez6gazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa
3.1. A termék tipusa

2.4. osztily: Kenyér, péksiitemények, cukrdszsiitemények és egyéb pékdru

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

Altaldnos leirds: héj nélkiili, fekete vagy nagyon sotét szind, durvira 6rolt rozslisztbsl készilt teljes kiGr-
lésti kenyér. A rozsszem szemszerkezete egyértelmiien ldtszik a tésztdban. Ize jellegzetesen keserédes.

A kenyér tipikusan négyszogletes vagy kerek formdji. A nagyon tomor és nyirkos tészta, valamint
a rendkiviil hosszd siitési id6 alatt a rozsban taldlhaté keményit§ lebomldsa sordn keletkezS cukrok miatt
a szeletelt ,Westfilischer Pumpernickel” kenyér szeletei konnyen egymashoz tapadnak.

Osszetétel: legaldbb 90 %-ban durvdra 6rolt rozslisztbél, teljes ki6rlésti szemes rozsbdl vagy ezek keveréké-
bél, tovabbd vizbdl, s6bdl, élesztébdl és mar megsiitott ,Westfilischer Pumpernickel” kenyérbdl 4llé teljes
ki6rlésti kenyér; valaszthaté OsszetevSk: egyéb gabonaalapti Osszetevék (példdul maldta) vagy cukorrépa
(példaul cukorrépafej [= melaszszirup] vagy egyéb feldolgozott termékek). Tartositszer hozzdaddsa tilos.

Kémiai/Mikrobioldgiai tulajdonsiagok

(') HLL 343, 2012.12.14, 1. 0.
(» HLL 93, 2006.3.31., 12. 0. A rendeletet felvaltotta az 1151/2012/EU rendelet.
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A Westfilischer Pumpernickel” kémiai osszetétele eltér a tobbi teljes ki6rlésti kenyérétdl, mivel a hosszi
sutési id6 alatt a keményit§ (poliszacharid) enzimjei jelent6s mennyiségi mono-, di- és oligoszacharidda
bomlanak le.

A, Westfilischer Pumpernickelt” tiszta rozskenyér volta mar alapjiban megkiillonbozteti a tobbi kenyértdl.
Ezért tulajdonsdgai eltérnek a legtobb kenyérfajtdétl. Ennek oka, hogy a rozstészta pentozintartalma (6—
8% a rozs esetében, szemben a buza 2-3 %-os pentozantartalmaval) miatt a glutén nem képes ragacsos
gluténvdz létrehozdsdra. Ezért a rozstészta kevesebb gdzbuborékot tartalmaz, mint a bazabdl készilt tészta.
A rozskenyér tehdt nehezebb, mint a buzakenyér, és siirGbb a tésztdja. A rozs specidlis, sokszor nem
kivdnatos siitési tulajdonsdgai miatt gyakrabban készitenek buza és rozs keverékébdl kenyeret, mig a tiszta
rozskenyér ritka.

A ,Westfilischer Pumpernickel” hosszii ideig eltarthaté kenyér. Zsugorfélidban hénapokig, konzervdobozban
akdr két évig is elall.

3.3.  Nyersanyagok (kizdrlag feldolgozott termékek esetében)

Legaldbb 90 %-ban durvdra 6rolt rozslisztbdl, teljes kibrlésti szemes rozsbdl vagy ezek keverékébdl, tovibba
vizb6l, sobol, éleszt6bsl és a leirdsnak megfeleld, mar elkészitett ,Westfilischer Pumpernickel” kenyérbdl
all; vélaszthaté OsszetevSk: egyéb gabonaalapi Osszetevk (példaul maldta) vagy cukorrépa (példdul cukorré-
pafej [= melaszszirup] vagy egyéb feldolgozott termékek).

3.4. Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetében)

3.5. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A tészta bekeverésétSl a siitésig tartd gyartasi folyamatnak a meghatdrozott fOldrajzi terileten belil kell
torténnie. Amennyiben a kenyérhez hozzdvaloként kész pumpernickel kenyeret is adtak, annak is kizdrélag
az e leirds szerint a meghatdrozott foldrajzi teriileten beliil elkészitett ,Westfilischer Pumpernickel” kenyér-
nek kell lennie. A mar elkészitett pumpernickel kenyér hozzdaddsa segit megdrizni a termék frissességét és
intenzivebbé teszi annak {zét. Ezt az OsszetevSt azért kell ebbdl a meghatdrozott foldrajzi régiobdl besze-
rezni, mert a ,Westfalischer Pumpernickel” kenyérhez a hagyomdny szerint mindig is kész ,Westfilischer
Pumpernickel” kenyeret adtak, és a fogyaszték mds tipusi kenyér hozzdaddsit tisztességtelennek tartandk.
Magyardzat: a kész kenyér hozzdaddsa gyakorlatilag a maradékok, azaz pl. a maradék szeletelt kenyér,
a pumpernickel gyartdsa sordn visszamaradé tésztahulladék vagy nem értékesitett, de még piacképes
pumpernickel hasznositisinak egy formdja.

3.6. A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok

Amennyiben a ,Westfilischer Pumpernickel” kenyeret szeletelt, el6csomagolt termékként drusitjdk,
a kenyeret az azt el@allité véllalkozasban kell felszeletelni és csomagolni. Mivel a ,Westfalischer Pumpernic-
kel” kenyérnek nincs héja, ezért er6sen ki van téve a mikrobiologiai fertdzésveszélynek, példdul
a penészspordk dltal terjesztett fertzésnek. A kenyér dtszdllitdisa az azt elGdllité villalkozdsbdl egy maésik
helyszinre tovabbi feldolgozds céljabdl ezért elfogadhatatlan médon novelné a szennyez8dés kockazatat.

3.7. A cimkézésre vonatkozé egyedi szabdlyok

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozasa

A gyértas teriilete, vagyis a Vesztfilia-Lippe régié dltal Gvezett teriilet — kivéve Lippe teriiletét — az Eszak-
Rajna—Vesztfdlia német tartomdny részét képezi.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A termék nagy megbecsiiltségnek orvend, amely a foldrajzi eredetéhez kotédik. A helyi gydrtok az 1570-
es évre visszanyulo elGallitdsi hagyomanyoknak koszonhetSen kiilonleges készségekkel rendelkeznek,
amelyek szintén hozzdjirulnak a termék nagy megbecsiiltségéhez.
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5.1. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai

Vesztfilia — a déli részt kivéve, amely a Sauerland vidékével egyiitt Németorszdg kozépsS felvidékét alkotja
— Eszak-Németorszaghoz tartozik. Az Eszaki-tenger kozelsége miatt kialakult uralkodé tengeri éghajlat (tobb
napon keresztiil tartd es6zések, hlivos nyarak, inkdbb enyhe telek) miatt a teriilleten hagyomdnyosan rozst
termesztenek. A rozs siitési tulajdonsdgai eltérnek a bazdéitdl. A rozs Vesztfilidban széles korben elterjedt
termesztése miatt igy igen kordn dtdlltak a kulonleges kenyerek, példaul a ,Westfilischer Pumpernickel”
készitésére.

5.2. A termék sajdtossdgai

A, Westfdlischer Pumpernickel” kenyér hosszd torténetre tekinthet vissza, és nagy megbecsiiltsége is
e torténethez kapcsolodik. A ,Westfilischer Pumpernickel” a mai napig megdrizte kiemelked§ hirnevét. Az
olyan mfvek, mint a ,Pumpernickel — Das schwarze Brot der Westfalen” és a ,Kulinarische Randgebiete
neu entdeckt — Band 1 Pumpernickel” mutatjdk, hogy a ,Westfilischer Pumpernickel” kenyeret a mai napig
milyen nagy becsben tartjdk Vesztfdlidban. Ezt bizonyitja az is, hogy a ,Westfdlischer Pumpernickel” szinte
minden német druhdzlanc kindlatdban megtalalhaté.

A ,Westfilischer Pumpernickel” szembeotl6 objektiv tulajdonsdga egyrészt, hogy kizdrdlag rozsbdl készil, és
mér csak ezért is kiilonbozik a legtobb kenyérfajtdtdl, mésrészt pedig legaldbb 16 6rdn keresztiil gézke-
mencében vagy lezdrt siit6formdban etdzskemencében kell siitni. Németorszdgban szdmos kenyérfajta, és
koztik igen sok fekete kenyér létezik. Az Osszes kenyérfajta koziil azonban csak a ,Westfilischer Pumper-
nickel™t siitik ilyen rendkiviil hosszii ideig, legaldbb 16 Ordig. Egyetlen mdsik kenyérnek sincs ilyen hosszi
siitési ideje. A siitési hémérséklet aktivdlja a rozsban taldlhaté enzimeket, amelyek a legaldbb 16 o6rdn at
tartd siités utdn kés6bb deaktivizdlédnak. ElGszor az amildz alkotdelemeire bontja a rozsszemben taldlhat6
amilézt (keményitdt), vagyis a kenyér jellegzetes {zét add, killonféle monoszacharidokra és diszacharidokra
(killonb6z6  cukorfajtdkra). Az igy keletkezett cukrok a siités folyamdn karamellizdlédnak. A sotét szint
a ,Maillard-reakcié” okozza. A keményitSk ilyen tipusd ,szétroncsoldsa” azzal jir, hogy nem marad elég
keményit6 a kocsonydsoddshoz (ahhoz a fellazitdsi folyamathoz, amelynek elérése minden mds kenyérfajta-
ndl kivdnatos). Az Osszes tobbi kenyérkészitési folyamat agy lett megtervezve, hogy gdtolja a fenti enzimek
miikodését. A rozsszemen beliil enzimek aktivdldsinak és gatlasinak a sutés ideje alatti, ilyen hosszi id6n
keresztiil torténd kombindcidja egyedildllo. Ezért ez egy teljesen eltérS kenyérkészitési folyamat. A ,Westfi-
lischer Pumpernickel” siitési modja semmiben sem hasonlit a fekete kenyérfajtdk hagyomdnyos siitési
modjahoz.

Ez az egyedilldllé folyamat adja meg a kenyérnek a tipikus keserédes izét és sotétbarna, majdnem fekete
szinét. Kilonosen ez a jellegzetes iz, amely egyszerre édeskés, néha pedig kissé erds, savas feliitéssel pdro-
sul, 4m ekozben mégis ligyan aromds, adja e specialitds {6 sajatossdgat.

Az emlitett objektiv, a gydrtds kilonleges modjabol eredGen csak a teriiletre jellemzd tulajdonsdgok, vala-
mint a ,Westfalischer Pumpernickel” kenyér nagy megbecsiiltsége a helyi kenyérsiit6 iparosok szakértelmé-
nek is koszonhetSk. A siitési hdmérséklet legaldbb 16 O6rdn keresztiil torténs szabalyozasa rendkiviili
tapasztalatot igényel, amely a régi idSkre visszanyilé hagyomdnyok kovetésével kialakult a teriileten.
A siités hossza kimondottan erre a teriletre jellemzS. A pumpernickelt 12-16 6rdig sitik, dm ettd]
a kenyérnek még nem lesznek olyan killonleges tulajdonsdgai, amelyek csak a ,Westfilischer Pumpernickel”
kenyérre jellemzdek.

5.3. A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemz6i kozotti vagy (OF] esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti ok-okozati kapcsolat

A termék kiilonleges hirneve, megjelenése és ize mind kotdik annak specidlis elkészitési modszeréhez,
amely mélyen a készités helyén gyokerezik és a rozstermesztés régi hagyomdnya nyomdn fejlédott ki.
A ,Westfilischer Pumpernickel” 16 6rdn keresztiil torténd siitése rendkiviil szokatlan médszer, dm ez jelen-
t6s hatdssal van a kenyér kémiai és fizikai tulajdonsdgaira. A pumpernickel ilyen tipusii elkészitése Vesztfd-
lidn kiviil rendkiviil ritka; a modszer ezen a terilleten gyokerezik és itt is a legelterjedtebb: ett6l lesz ez
a folyamat és a kész termék — a ,Westfilischer Pumpernickel” — tipikusan vesztfiliai a vasdrlok szemében.
1900 koriill a vesztfiliai telepiilések képeslapjain az aldbbi népszerti reklimszlogen volt olvashato:
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,Seht Thr von fern Westfalen's Pforte winken, [A tdvolban litod-e Vesztfdlia kapujat,]
das Land der Pumpernickel und der Schinken? [Ahol pumpernickelt taldlsz és sonkat?]
Seid froh willkommen Hier auf Eurer Reise, [Litogass el hozzdnk, szivesen virunk,]
und esst mit uns des schonen Landes Speise! [Es e fold finom ételeivel kindlunk!]”
Hivatkozds a termékleirds kozzétételére
(510/2006/EK rendelet 5. cikk (7) bekezdés ()
https:|[register.dpma.de/[DPMAregister/geo/detail.pdfdownload/38550

(}) Ldsd a mésodik ldbjegyzetet.
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