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Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek mindségrendszereirdl szolé
1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja alapjin
(2014/C 88/18)

Ez a kozzététel az 1151/2012[EU eurdpai parlamenti és tandcsi (') rendelet 51. cikke alapjdn jogot kelet-
keztet a kérelem elleni felszolaldsra.

MODOSITAS IRANTI KERELEM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE

a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmegjeléléseinek
oltalmdrdl ()

MODOSITAS IRANTI KERELEM A 9. CIKK ALAPJAN
,SALAME PIACENTINO”
EK-sz.: IT-PDO-0117-01104-08.04.2013
OF () OEM ( X )

1. A termékleirds mddositdssal érintett szakaszcimei

— O A termék elnevezése
— A termék lefrdsa

— [ Foldrajzi terilet

— [ A szdrmazds igazoldsa
— [ Az elgidllitds modja
— [ Kapcsolat

— [O Cimkézés

— [ Nemzeti el6irdsok

— [ Egyéb (részletezze)

2. A modosités tipusa

— Az egységes dokumentum vagy az Osszefoglalé lap médositasa

— [ Azon bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsanak modositdsa, amely esetében sem az egységes
dokumentum, sem az Osszefoglalé nem kerilt kozzétételre

— [ A termékleirds oly médon torténd médositdsa, amely nem teszi szitkségessé a kozzétett egységes
dokumentum modositasat (az 510/2006 EK rendelet 9. cikkének (3) bekezdése)

— [ A termékleirds hatdsdgilag elrendelt, kotelez8 egészségiigyi vagy novény-egészségiigyi intézke-
dések miatti dtmeneti mddositdsa (510/2006/EK rendelet 9. cikk (4) bekezdés)

(') HL L 343, 2012.12.14, 1. o.
HL

? L 93, 2006.3.31., 12. o. A rendeletet felvéltotta az 1151/2012/EU rendelet.
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3. Modositis(ok)

A termék leirdsa

Az osszefoglald laprol (Leirds 4.2. pont) torlésre keriil az a mondat, amely a ,Salame Piacentino”
elgallitasdhoz friss sertéscomb felhasznaldsdt irja el6. A modositds a HL C 2010.5.11- 122/17
szdmban kozzétett Osszefoglald lap és a termékleirds kozotti eltérést hivatott helyrehozni. Valdjaban
a ,Salame Piacentino” termékleirdsinak 3. pontjaban ismertetett, a termék alapanyagdra vonatkozd
kovetelmények kozott mindig az olasz zsirsertés kiilonboz6 részei szerepeltek, és nem az Gsszefog-
lal6 lapbdl kikovetkeztethetS sertéscomb.

elddllitds mddja

A nitritfelhasznalds torvényben meghatdrozott mennyiségének betartdsa mellett t6rténd bevezetése a
nitratokkal egyiitt jobb hatékonysdgot biztosit a korokozokkal és az oxidacié jelenségével szemben a
,Salame Piacentino” OEM elddllitdsi miiveletei sordn.

A sézdshoz hasznalt flszerkeverék Osszetevsi kozott bevezetésre kerill a szerecsendid, a hagyomad-
nyos elallitdsi recept szerinti alternativa visszaallitdsa érdekében.

Az erjeszt6baktériumok alkalmazdsdt engedélyez8 mddositds célja annak biztositdsa, hogy az erjedési
folyamat idében meginduljon, ami manapsdg, tekintettel az érvényben 1év8 higiéniai kovetelmé-

nyekre, az el6dllité helyiségekben és a gépekben mind kisebb mennyiségben el6fordulé baktérium-
fléra miatt egyre nehézkesebb.

s

A ,Salame Piacentino” OEM hagyomdnyos eldillitisi moédjanak folyamatos betartdsa érdekében
meghatdrozdsra keriil a ,Salame Piacentino” fels6 mérethatdra. A hagyomdnyos ,Salame Piacentino”
kis méretd. Célszertinek latszik tehdt kifejezetten a szaldmi fels6 mérethatdrdra vonatkozé megszo-
ritds bevezetése oly médon, hogy a termékleirdsban el6irt érlelési id6 optimalis legyen az emlitett
hagyoményos mérethez képest, ami lehet6vé teszi a termék homogén és idedlis érlelését. Ezenkiviil a
termék legnagyobb méretének meghatdrozasdval biztosithatd, hogy a szeletelésre szant termék legna-
gyobb stlydnak 2 kg-ra torténd emelése semmiképp ne moddositsa a termék mindségi jellemzdit,
valamint az is, hogy a szeletelésre szdnt szaldmiszeletek megjelenése és egyenletes érlelése
megegyezzen az egészben forgalmazott termékével.

A szeletelésre szdnt termékhez rugalmas zsinegb6l késziilt halot kell haszndlni. Ez a zsineg megkony-
nyiti a szeletelés mveletét, mert a szeletelést megel6z8en konnyebben eltdvolithaté a termékrdl.

Az érlelShelyiségek nedvességtartalmdra vonatkozolag bevezetésre keriil6 + 10 % tliréshatdr az OEM
termék mindségének javitdsat segiti eld. Napjainkban jellemz$ az egyre érettebb, a termékleirdsban
szerepl6 minimdlis id6n tdl érlelt termékek irdnti kereslet. Ezekben az esetekben megdllapitdst nyert,
hogy a nem megfelel§ nedvességtartalmt helyiségben torténd hosszabb érlelés sordn a termékbe
levegd szivaroghat, és ott oxidaciot idézhet elS. A fenti okokndl fogva célszertinek bizonyul rugal-
masabban kezelni az érlelShelyiség nedvességtartalmdra vonatkozé paramétereket.

Bizonyos, a selejtképzddéshez, illetve a kis méretdi termék szeletelésekor elérhetd alacsony kihoza-
talhoz kapcsolddd problémdk kikiiszobolése érdekében sziikségesnek bizonyul a szeletelésre szdnt
termék legnagyobb engedélyezett silydnak megemelése.

A termék minimdlis hamutartalmdnak 4 %-r6l 1,5 %-ra torténé csokkentése az élelmiszerek sotartal-
ménak folyamatos csokkentésére irdnyulé tendencia figyelembe vételével engedélyezett minimalis
sotartalomnak megfelelGen torténik, amivel a hamutartalom szoros osszefiiggésben all.

A késztermék pH-értékének 5,4-r8l 5,2-re torténd csokkentése az erjesztGbaktériumoknak a fenti-
ekben ismertetett médositds értelmében engedélyezett haszndlatdnak felel meg. A pH-érték minimalis,
0,2-es moédositdsa nem befolydsolja hitranyosan a termék mindségi és organoleptikus (érzékszervi)
tulajdonségait.
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EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE

oltalmarél (%)
»SALAME PIACENTINO”
EK-sz.: IT-PDO-0117-01104-08.04.2013
OF () OEM ( X )

Elnevezés

,Salame Piacentino”

Tagéllam vagy harmadik orszig

Olaszorszag

A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

. A termék tipusa

1.2. osztdly — Husipari termékek (f6zve, sézva, fistolve stb.)

Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

A ,Salame Piacentino” sds, természetesen érlelt, sertésbélbe toltott, nyersen fogyasztandé terméket jelol.
A ,Salame Piacentino” el6éllitdsa sovany sertéshis felhaszndldsaval torténik, 10-30 % sertészsir hozza-
addsaval. A késztermék henger alakd, a szeletek szine élénkvoros, halvanyrézsaszin zsirszemesékkel
pottyozott, jellegzetes, rendkiviil intenziv, inkdbb édes aromdjt, a felvdgottak jellegzetes illatdval.

Nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetében)

A ,Salame Piacentino” termék Emilia Romagna és Lombardia tartomdnyokban sziiletett, nevelt és
levagott sertésekbdl késziil. A ,Salame Piacentino” az 1151/2012/EU rendelet 5. cikkének (3) bekezdése
szerinti kivétel hatdlya ald esik.

Takarmdny (kizdrolag dllati eredeti termékek esetében)

A takarmdny adagoldsdra és Osszetételére vonatkozd részletes el6irdsokat be kell tartani. A sertések
takarmdnyozdsa két szakaszbol dll, tobbségében a 3.3. pontban meghatdrozott foldrajzi makroteriiletrsl
szarmaz6 gabonafélék alkotjak. A sertések dtlag napi fejadagja nagyrészt kukoricakdsabdl dll, ezenkiviil
tartalmaz drpat, korpdt, széjat és dsvanyi anyagokat. A sajtkészités melléktermékei (savo, alvadék, ird)
tobbségében a meghatdrozott f6ldrajzi teriileten taldlhaté sajtiizemekbdl szarmaznak.

Az elddllitds azon miveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A ,Salame Piacentino” elédllitdsanak valamennyi mdveletét, a s6zdst, gyardst, toltést, szaritast és érlelést
a 4. pontban meghatarozott teriileten kell végezni.

A szeletelésre, az apritdsra, a csomagoldsra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok

A csomagolas, szeletelés és darabolds mivelete kizdrolag a 4. pontban feltiintetett feldolgozsi teriile-
ten, a kijelolt ellenérzd szerv feliigyelete alatt végezhetd. A termék eredeti f6 sajatossdgainak megdrzése
érdekében a csomagolds, szeletelés és darabolds miiveleteit csak kifejezetten jo termékismerettel rendel-
kez8 szakemberek végezhetik az elGallitdsi teriileten. A szeletelt vagy darabolt, be nem toltott termék

() A rendeletet felvaltotta az 1151/2012/EU rendelet.
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ismeretlen kornyezeti feltételek kozott, levegdvel torténd érintkezése esetén eléfordulhat, hogy oxida-
l6dik, kovetkezésképp a szeletek vagy a vagott felilletek megbarnulnak, amitél a sovany rész elvesziti
jellegzetes élénkvoros szinét, a zsiros rész megavasodik, és ez a termék jellegzetes aromdjanak megvél-
tozdsdhoz vezet.

3.7. A cimkézésre vonatkozo egyedi szabdlyok

A fogyasztasra bocsatott terméken fel kell tiintetni a ,Salame Piacentino” jelzést.

A ,Salame Piacentino” eredetmegjelolést jol olvashatban, letorélhetetlen bettikkel, a cimkén megjelend
oOsszes tobbi felirattol jol megkiilonboztethetd médon kell feltiintetni, kozvetleniil utdna a ,Denomi-
nazione di Origine Protetta” (Oltalom alatt all6 eredetmegjellés) feliratnak kell szerepelnie.

27,

Tilos barminemd, nem kifejezetten el6irt mindsités hasznélata.

Mindazonaltal megengedett olyan — nevekre, tdrsasagi formdkra vagy magdntulajdonban 1évé marka-
jelzésekre — utal6 jelolések haszndlata, amelyeknek nincs dicséré vagy a fogyasztokat megtévesztd
jelentése, valamint a sertéstelep nevének feltiintetése, ahonnan a termék szdrmazik.

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatirozasa

s

A ,Salame Piacentino” el6allitasi teriilete a kiilonleges klimatikus koriilmények miatt Piacenza megye
teljes teriiletébdl a tengerszint feletti 900 méternél alacsonyabban fekvs vidékeket foglalja magdban.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel
5.1. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai

A ,Salame Piacentino” el@dllitdsa a rémai korig nyulik vissza, mindmdig fennmaradt, és Piacenza megye
teriiletére koncentralodik.

s

A ,Salame Piacentino” el&allitasi teriiletének jelentdsége egy olyan vidéki kulttra kialakuldsdra vezethetd
vissza, amely egész Paddnidra — a termék nyersanyagdnak szdrmazdsi teriiletére (Emilia Romagna és
Lombardia) — jellemz8. Az alapanyag szdrmazdsi helyén a zootechnika fejlédése a széleskorti gabona-
termesztéshez, valamint a kiilonosen szakosodott sajtiizemek feldolgozé rendszereihez kotédik, mind-
ezek meghatiroztdk a helyi sertéstenyésztéshez kapcsol6do gyartdst.

Piacenza megyében a helyi gydrtok a hdsrészek kivélasztdsiban, valamint a sovidny és zsiros részek
feldolgozasaban sajatos készségekre tettek szert, ami madig fennmaradt. Ezenkiviil a htivos és vizben
gazdag volgyek és az erdds novényzettel boritott dombok jé hatdssal vannak az érlelGhelyiségek
koriilményeire.

5.2. A termék sajdtossdgai

A ,Salame Piacentino” az érlelés sordn kialakul6é édes és intenziv aromdjaval tiinik ki. A szelet sovany
részének szine élénkvords, fehér zsirszemcsékkel pottyozott. A ,Salame Piacentino” el@allitdsahoz
felhaszndlt nyersanyag az olasz zsirsertésre jellemzd8 tulajdonsdgokkal rendelkezd sertések kiilonbozd,
megfelelen tisztitott és valogatott részeibdl szarmazik.

5.3. A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozotti vagy (OFJ esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti ok-okozati kapcsolat

A ,Salame Piacentino” jellegzetes tulajdonsagait a kornyezeti feltételek, tovabbd természeti és emberi
tényezSk hatdrozzdk meg. Nevezetesen, a nyersanyag jellemzdi szoros osszefiiggésben dllnak a koriil-
hatdrolt elldtdsi teriilettel, amelyen belil a ,Salame Piacentino” elédllitasdhoz hasznélt hisrészek mind-
sége szempontjdbdl meghatdrozé olasz zsirsertés tenyésztési technikdi kialakultak.
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Ezenkiviil a ,Salame Piacentino” Piacenza megye teriiletére behatdrolhaté el@éllitdsa a helyi gyartokhoz
kotédik, akik az id6k sordn a sovany husrészek kivélasztdsaban és azok zsiros részekkel és fliszerekkel
torténd oOsszekeverésében sajdtos készségekre tettek szert. A gydrtéknak a his feldolgozdsa és dardldsa
terén szerzett szaktuddsa, illetve a ,Salame Piacentino” egyes érlelési szakaszainak irdnyitdsaban val6
jértassdga tovabbi bizonyiték a ,Salame Piacentino” termék és eldallitdsi teriilete kozotti kapcsolatra.

A kornyezeti tényezék szoros Osszefiiggésben allnak az eldéllitdsi teriilet jellemzGivel: kiilonosen a
késztermék jellemzdire meghatdrozé hatdssal bird éghajlat, amely fontos szerepet kap a termék érlelési
szakaszainak eredményes kimenetelében.

Ennélfogva az ,alapanyag — termék — eredetmegjel6lés” egyiittese mashol nem reprodukdlhatd ismer-
tetGjegyekkel kapcsolddik az érintett teriilet gazdasdgi-tarsadalmi fejlédéséhez.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

(510/2006/(EK rendelet () 5. cikk (7) bekezdés)
A termékleirds egységes szerkezetbe foglalt szovege az aldbbi internetes oldalon tekinthet§ meg:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

vagy

kozvetleniil a Mezdgazdasagi, FElelmiszeriigyi és Erdészeti Minisztérium honlapjan  (http:/[www.
politicheagricole.it), (a képernyd jobb fels6 sarkdban) a ,Qualita e sicurezza” (Mindség és biztonsdg)
cimszéra, majd a ,Disciplinari di Produzione allesame dellUE” (,Az unids vizsgalatnak aldvetett termékle-
irdsok”) meniipontra kattintva.

(*) L. 3. labjegyzet.
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