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Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek mindségrendszereirdl szolé
1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2013/C 77/10)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (1) 51. cikke alapjan jogot alapit a
kérelem elleni felszolaldsra.

MODOSITAS IRANTI KERELEM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE

a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmegjeloléseinek
oltalmdrdél ()

MODOSITAS IRANTI KERELEM A 9. CIKK ALAPJAN
,STELVIO”|,STILFSER”
EK-sz.: IT-PDO-0105-0939-18.01.2012
OF () OEM ( X )

1. A termékleirds mddositdssal érintett szakaszai:

— [O A termék elnevezése

— A termék leirdsa

— [0 Foldrajzi teriilet

— [0 A szdrmazds igazoldsa

— X Az elééllitds médja

— [0 Kapcsolat

— [O Cimkézés

— [ Nemzeti el6irdsok

— [X] Egyéb (kérjilk hatirozza meg)

2. A médositds(ok) tipusa:
— [X Az egységes dokumentum vagy az Gsszefoglalé lap mddositdsa

— [0 Azon bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsinak modositdsa, amelynek esetében sem az egységes
dokumentumot, sem az osszefoglal6 lapot nem tették kozzé

— O A termékleirds oly mddon torténd mddositdsa, amely nem teszi sziikségessé a kozzétett egységes
dokumentum médositdsdt (az 510/2006/EK rendelet 9. cikkének (3) bekezdése)

— O A termékleirds hatdsdgilag elrendelt, kotelezs egészségiigyi vagy novény-egészségiigyi intézke-
dések miatti dtmeneti mddositdsa (az 510/2006/EK rendelet 9. cikkének (4) bekezdése)
3. Moédositas(ok):
3. cikk — Az el8dllitdsi folyamat leirdsa

3.3.2. Felolddsra keriil a silokukoricdnak az édllatok takarmdnyozdsiban val6 alkalmazasira vonatkozé
eredeti tiltds; ez a kitétel vélhetSleg egy félreértés eredménye, ugyanis a silokukoricit a

() HL L 343, 2012.12.14,, 1. o.

() HL L 93, 2006.3.31., 12. o. Az emlitett rendelet helyébe a mez8gazdasdgi termékek és élelmiszerek mindéségrend-
szereirdl sz616, 2012. november 21-i 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 1ép.
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foldrajzi terilleten évtizedek 6ta alkalmazzdk, és killonds tartéssiga miatt értékesnek tartjdk. A
ysilokukoricat tartalmazé termékek haszndlata tilos” el6irds helyébe tehdt a ,nem a 2. pontban
meghatdrozott foldrajzi teriiletrl szdrmazé silokukoricdt tartalmazé termékek haszndlata tilos”

szoveg lép.

4. cikk — A feldolgozdsi folyamat jellemz§i

4.1.

4.2.1.

4.2.2.

4.2.5.

A feldolgozasra szant tejnek az el6zetes tdroldsi mivelethez feltiintetett hiitési hémérséklettarto-
mdnya ,legfeljebb 6,0-9,0 °C-ig” nem egyértelmden alkalmazhat6. A hiitési hatdrérték a bevilt
gyakorlatnak megfelel6en kiigazitdsra keriil, és a hatdrozottan egyértelmibb ,4,0 °C-ndl nem
alacsonyabb hémérséklet” utasitdsban keriil meghatdrozasra.

Ezenkivill, az eredeti rendelkezés szerint, az el6zetes hiités idStartama legfeljebb 25 6ra lehet; a
fent ismertetett feltételek mellett, a tej hiitési idejére vonatkozé el6irds ,legfeljebb 48 éra” idGtar-
tamra mddosul. Ebben az értelemben, lényegében azért sziikséges a hosszabb id§ (az idGtartam, az

el6irt hdmérsékleti feltételek mellett nem kiilonosebben jelentds), mert a hétvégén atvett tejet is fel
kell dolgozni.

Végiil, az érvényben 1év8 termékleirds szerint, a fejéstSl szdmitott 48 ordn beliil meg kell kezdeni
a sajtkészitést; tekintette]l a munkafdzis kapcsin a fentiekben javasolt véltoztatdsokra is, és
ismételten figyelembe véve a bevélt gyakorlatot — amellett, hogy eredetileg (a ,fejést6l szamitott”
el6irds szerint) olyan kezdési id6pont keriilt meghatdrozasra, amelynek dokumentdldsira és a
teljesités megfelel6ségének igazoldsira a sajtiizemek pusztin elméletileg képesek, hiszen nem
ismerhetik a pontos fejési idSpontot — a sajtkészités megkezdésének idGpontja az ,atvételtdl
szamitott 72 6rdn belil” el6irdsra modosul.

A zsirtartalom tejszinszepardtorral torténd csokkentésének leirdsandl, a kordbbiak valtozatlan
fenntartdsa mellett, bevezetésre keriilt egy kiegészités, miszerint lehet8ség van egy el6zetes bakto-
fugdldsra, ami egyediil a gyartasi folyamat eredményének biztonsigossiga szempontjabdl jelentds,
és f0lozés el6tt széles korben alkalmazzdk a megfelel§ érésnek kozismerten nem kedvezd Sssejtek
eltavolitdsira. A modositas tehat a folyamat lefrdsdnak, a lefolozendd tejre vonatkozd, ,esetleg
baktofugdval megtisztitott” beszlrdssal torténd kiegészitésére vonatkozik.

A tej hdkezelésének leirdsa javitdsra és pontositdsra keriilt, tehdt a mdr feltiintetett h6mérsékleti
feltételek (72 °C) véltozatlanul megmaradnak, viszont az idStartam a ,legaldbb 3 mdsodpercig”
meghatdrozdsra modosul, az eredetileg a kordbbi eljardshoz nem megfelel§, ,legfeljebb 2-3

s 2

mésodpercig” el6irds helyett.

Az alvadék hozzdaddsdra el6irt id6pont — eredetileg a tejsavbaktériumok hozzdaddsa utdn 50-60
perccel — moédositasra keriilt a megfelel6bb, a tejsavbaktériumok hozzdaddsitél szamitott ,85
percen belill” idSpontra. Ily médon a miveletek végrehajtdsi idejének meghatdrozdsa egyértel-
mibb, a bevalt gyakorlatnak és a tej érettségének/aktivitdsinak szezondlis véltozasaitdl figgd
kezelési igényeknek jobban megfelel.

Szintén az alvadékkal kapcsolatosan, az eredeti, ,Az alvadék az elGallitasi teriileten, hagyomanyos
modszerrel késziil” elSirds az aldbbiak szerint médosul: ,Az alvadék elddllitdisa hagyomdanyos
modszerrel torténik”. A modositdst egy technikai jellegli igény indokolja, ugyanis a gyarték
nehezen taldltak a ,Stelvio” vagy ,Stilfser” el@allitdisdhoz szitkséges alvadékot Bolzano megye
kozségeiben. Ezzel a médositassal bviil az alvadék eldallitdsi teriilete, és biztosithat6 a termékle-

P

irdsban kezdettd] fogva el6irt tulajdonsdgainak betartdsa.

A ,(feldolgozds alatt dll6 massza — a szerk.) melegitése a sziikséges mennyiségti meleg (50-70 °C
hémérsékletti) viz hozzdaddsdval torténik...” mondat némileg pontositdsra szorult az ebben a
miveletben alkalmazott, hagyomdnyos és jelenlegi, tényleges h&mérsékleti értékekhez képest
egyarant, amelyeket jobban és részletesebben elSir a ,melegités a szitkséges mennyiségli meleg
(a legalabb 50 °C hémérséklet elérése utdn 45-70 °C kozotti hémérsékleten tartott) viz hozzda-
déséaval torténik” modositds, amely egyértelmiibb, és kovetkezetesebb utasitast tartalmaz.
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4.2.6.

4.2.7.

Végiill hasonloképpen, a sajtkészitési eljards idGtartamdra vonatkozd, ,A feldolgozds ideje, az
alvadék hozzdadasitél kezdve a termék asztalra vagy talcdra torténd kirakdsdig dtlagosan 80-90
perc koriil van” rendelkezés moédositdsra, pontositdsra keriilt, az aldbbiak szerint: ,A feldolgozds
ideje, az alvadék hozzdaddsatdl a termék asztalra vagy tdlcdra torténd kirakdsdig 80-90 perc koriil
van, de legfeljebb 110 perc”.

A sbzds idGtartamdt az ,A kezelés 36-48 6rdn 4t tart” mondat szabdlyozza. A hagyomdnyos
eljaras pontosabb definici6ja, és az élelmiszerek dltaldnos sotartalmdnak folyamatosan valtozé cél-
hatdrértékéhez kapcsolédd paraméterek kisebb mértékd hatdrozatlansiga érdekében, a vonatkozé
el6iras az alabbiak szerint médosul: ,A (s6zdsi — a szerk.) kezelés idGtartama legfeljebb 48 6ra” (az
el6irds tovébbi része valtozatlan marad). A sézds legrovidebb idStartamdra vonatkozd el6irds
torlése dltal lehet6vé vélik a folyamat fokozatos alakuldsdnak figyelembevétele, az egészséges
életmdddal kapcsolatos dllandé célkittizésekhez képest, a minimdlis id6tartam betartdsanak kote-
lezettsége nélkill — az id6tartam, amely a termék organoleptikus (érzékszervi) tulajdonsdgainak
megvaltoztatdsa nélkiil tovabb csokkenthets, kolcsonhatdsban van a folyamat eredményeivel.

Az érés sordn, a sajtformdn keletkez8 — a tenyésztett baktériumkultirdk dshonos mikroflordjéra
jellemzd torzsek szaporoddsdval jiré — bevonat véltozd szinére torténd utaldssal kiegészitésre
keriilt a kolcsonhatdsban 1évd tényezdk leirdsa a természetes éleszt6k hozzdaddsinak elGirdny-
zdsdval, amelyek hasznosak a kéregben 1évé, a széban forgd torzsek kivdnatos szaporoddsdhoz
hagyomanyosan sziikséges savtompitasi feltételek el6idézéséhez. Tehdt az ,ezen Gshonos baktéri-
umtorzsek szaporoddsa” szoveg utdn beszirdsra keriil a kovetkezd: ,Természetes éleszt6k hozzé-

addsa a kéreg savtompitdsanak elGsegitése érdekében engedélyezett”.

Az érés idStartamdnak pontosabb meghatarozasa érdekében, a viszonylagos és hozzdvetdleges ,a
termék sozdsanak befejezésétSl szamitott hatvanadik napon” meghatdrozds helyett célszertinek
bizonyult az egyértelmibb és a gyakorlatnak jobban megfelel§ ,... a termék formdba rakdsatdl
kezdve” meghatdrozds, amely egy viligosan és pontosan meghatdrozott mdveletre utal.

5. cikk — A késztermék jellemz§i

A késztermék jellemzdinek leirdsdban az aldbbi, nem lényegi mddositdsok torténtek:

Az eredeti: kora: legaldbb hatvan napja érlelt” meghatdrozds a viligosabb és helyesebb ,érlelés: legaldbb
hatvan nap” meghatdrozdsra médosult (val6jaban pusztdn a széhaszndlatban tortént moédositdsrol van

sz0).

A szdrazanyag zsirtartalmdnak meghatdrozdsa, az eredeti szovegben tortént, a tobbi szoveggel 6sszeha-
sonlitva is nyilvanvalé elirds javitdsat kovetGen, most igy hangzik:

szarazanyag zsirtartalma: > 50 % (< 50 % helyett)

A sajtforma atmérgjét és magassigat modositott mérettartomany jeloli, az aldbbiak szerint:

Jelols Eredeti méretek Médositott méretek
Atméré 36-38 cm 34-38 cm
Magassdg 8-10 cm 8-11 cm

(a szabdlyos és megfelel§ természetes érési folyamat végén az egyes sajtformdk esetében eléforduld, a
szoritopant hatdsdra, illetve a sajt oldaldnak és feliiletének csekély mértékid formahoz torténd igazoddsa
kovetkeztében létrejott, — korldtozott mértékd, dm elkeriilhetetlen — méretvéltozdsok pontosabb beso-
roldsa céljabol).
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a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmegjel6léseinek

3.2

3.3.

3.4.

8. cikk — Ellen6rzések

A rendelkezés az érvényben 1év6 elSirdsoknak megfelelen kiegészitésre keriil az ellendrzd szervre
vonatkozé valamennyi azonosité hivatkozdssal és elérhetSségeivel.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE

oltalmirdl (%)
»STELVIO”[,,STILFSER”
EK-sz.: IT-PDO-0105-0939-18.01.2012
OFJ () OEM ( X )

Elnevezés:

A ,Stelvio” vagy ,Stilfser” elnevezés, a Bizottsdg 2007. februdr 15-i 148/2007EK rendeletében szaba-
lyozott, az Eurépai Unié 2007. évi L 46. szami Hivatalos Lapjaban kozzétett, oltalom alatt dllo
eredetmegjelolések és foldrajzi jelzések nyilvantartdsdba, oltalom alatt &ll6 eredetmegjelolésként
(OEM) bejegyzésre keriilt.

Tagdllam vagy harmadik orszag:

Olaszorszag

A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
. A termék tipusa:

1.3. osztaly: Sajtok

A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik:

A legaldbb hatvan napig érlelt ,Stelvio” vagy ,Stilfser” fogyasztasra bocsatasakor henger formdjt, lapos
vagy majdnem lapos oldallapokkal és egyenes vagy enyhén homort feliilettel, és az aldbbi méretekkel
jellemezhets: 8-10 kg kozotti saly, 34-38 cm kozotti atmérg és 8-11 cm kozotti magassdg. A szaraz-
anyag zsirtartalma legaldbb 50 %, a nedvességtartalom pedig kevesebb, mint 44 %. A kéregnek a
narancssargatol a narancsos barndig véltozd, jellegzetes szindrnyalattal kell rendelkeznie. A tomor
szerkezetd, képlékeny és rugalmas dllaga sajttészta vildgossdrga és szalmasdrga kozotti szinezetd, kis
és kozepes nagysagt, szabdlytalan lyukakkal.

A ,Stelvio” vagy ,Stilfser” sajt egészben vagy darabolva, az eredetmegjelolést tartalmazé cimkével elldtva
keriil forgalomba.

Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetén):

A ,Stelvio” vagy ,Stilfser” sajt elallitdsa a foldrajzi teriiletrdl szarmazd, tGlnyomorészt az eldallitasi
teriileten termesztett takarmanynovényekkel taplalt tehenek tejének felhasznéldsaval torténik, amelynek
fehérjetartalma > 3,10 %. A tej lehet valamivel sovanyabb annak érdekében, hogy a termék zsirtartalma
3,45 és 3,60 % kozotti legyen.

Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetti termékek esetén):

A hegyi legel6helyeken (malga) a tehenek takarmdnydnak jelentds része friss fi; mig az istdlléban
tartott teheneket elsGsorban az eldallitdsi teriiletrdl szdrmazé takarmdnyszéndval, silézott takarmdany-
ftivel etetik, egyedenként legfeljebb 15 kg-ig. Adhaté még az eldallitdsi teriiletrSl szarmazé silokukorica,
széritott takarmdny, drpa, rozs, tritikdlé, durumbiiza, zab és kukorica, az ezekbdl késziilt termékek és
melléktermékek formdjaban, tovabbd az ot elséként megnevezett novény szalmdja; ezenkiviil felhasz-
nalhatok még: olajos magvak, az ezekbdl késziilt termékek és melléktermékek, géntechnoldgidval

() L. 2. ldbjegyzet
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3.5.

3.6.

3.7.

5.2.

nem modositott széja, repce, len, akdr részben hantolt napraforgd; szdritott cukorrépapép; sortonkoly
és szaritott almatorkoly; cukorrépa; burgonya; soréleszts; melasz; szentjanoskenyér; poritott tejtermé-
kek; a nem fehérjebomldsb6l szdrmazé aminosavak és értékes fehérjék; novényi zsirok.

Az elddllitds azon miveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani:

A termékleirdsban, illetve a jelen dokumentumban ismertetett valamennyi mdvelet — a szarvasmarha-
tenyésztést6l kezdve a fejésen, a tej begytjtésén és feldolgozasan keresztiil a sajtgydrtdsig és a sajt
érleléséig — a 4. pontban korilirt foldrajzi teriileten torténik.

A szeletelésre, apritdsra, el6készitésre, stb. vonatkozd egyedi szabdlyok:

Az egész sajtformdkat csak az eredetmegjelolésnek megfelel§ azonosité cimke réhelyezését kovetGen
daraboljék. A darabolt ,Stelvio” vagy ,Stilfser” csomagoldsa torténhet az eldéllitasi teriileten kiviil is. A
darabolt ,Stelvio” vagy ,Stilfser” sajt az eredetmegjelolésnek megfelel§ azonosité cimkével, vagy a
csomagoldson elhelyezett ontapadé cimkével, ésfvagy a ,Stelvio” vagy ,Stilfser” oltalom alatt 4ll6
eredetmegjelolést feltiintet§ elényomott folidval elldtva keriil forgalomba.

A cimkézésre vonatkozé egyedi szabdlyok:

Az egész ,Stelvio” vagy ,Stilfser” sajtformdk az eredetmegjelolésnek megfelel§ azonosité cimkével
keriilnek forgalomba; a gyartdsi tételt, a gyartds idpontjat és a gyarté koédjit tartalmazd cimkét
csak a hatvan napja érlelt sajtformdkon helyezik el.

A termék az eredetmegjelolést feltiintetS, megfelel6 cimkével elldtva keriil forgalomba.
Az eredetmegjelolést azonosité cimkét egy piros szind, ,Stilfser-Stelvio” felirat alkotja.

A foldrajzi teriilet tomér meghatirozasa:

A szarvasmarha-tenyésztés, fejés, a tej begytijtése és feldolgozasa, a ,Stelvio” vagy ,Stilfser” sajt gydrtasa
és érlelése miiveleteinek végzésére meghatdrozott foldrajzi teriiletet Bolzano 6ndllé tartomdny aldbbi
teriiletei alkotjdk: Val Venosta, Burgraviato, Salto-Sciliar, Val Pusteria, Val d’Isarco, Bolzano kozség
kozigazgatdsi terillete. A teriileten Osszességében nyolcvannégy kozség addzasi és kozigazgatisi teriilete
értendd.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

P

A ,Stelvio” vagy ,Stilfser” sajt elddllitdisa a hagyomanyoknak megfelelGen a termékleirdsban meghata-
rozott foldrajzi teriileten torténik, és az id6k sordn megérizte a termelés {6 kozpontjit jelentd és az
eredetmegjelolést mindsitS Stelvio-Stilfser hegyvidéki teriilet alkotta alpesi kornyezetnek tulajdonithat6
f6 sajatossdgait. Az alto-adigei alpesi teriilet homogén éghajlati- és talajviszonyai befolyasoljék a szar-
vasmarhak {6 tdpldlékaként hasznalt takarmdny, kovetkezésképp a foldrajzi terilleten, a megfeleld tej
felhasznéldsaval eldallitott sajt mindségét.

Néhdny régi leirds beszdmol a hegyi legelskon termd, a jobb mindségli tej biztositdsa érdekében
leginkabb alkalmazkod¢ fiivekrdl (marbl és madaun). A foldrajzi teriilet sajitos kornyezeti és éghajlati
viszonyai a teriilet hegyvidéki jellegébdl adddnak — ahol régéta, 500 és 2 000 m kozotti magassigban,
mindig is voltak dllattart gazdasdgok (,maso”-k), és ezek a sajt érlelése sordn, az Gshonos mikrofléra
hatdsai mellett szintén fontos szerepet kapnak. Ezek a kivételes és megismételhetetlen kornyezeti
tényezdk, az eléllitds hagyomdnyainak torténelmi fejlédésével egyiitt, hozzdjarulnak a ,Stelvio” vagy
LStilfser” oltalom alatt dll6 eredetmegjelolés azon {8 sajatossdgainak kialakuldsahoz, amelyektél elgal-
litdsa egyedi, 6nalld, és teljes mértékben felismerhetdk rajta a teriileti feltételek.

A termék sajdtossdgai
A terméknek, a 3.2 pontban ismertetett jellemzdin kiviil van néhdny, az aldbbiakban 6sszefoglalhatd,

kiilonosen eredeti és jellemzd sajatossdga:

— kéreg szine: a sargds-narancssargatol a narancsos-barndig véltozik,
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— {z: aromas, markans, olykor sziros,
— a szdrazanyag zsirtartalma: 50 %, vagy magasabb.

A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi vagy (OFJ esetében) a termék kiilonleges
mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati kapcsolat:

A hegyi legel6kon tartott tehenek friss ftivel torténd takarmdnyozdsa, az istalléban tartott allatoknak az
elgallitasi teriiletrsl szdrmazo, tilnyomorészt takarmanynovényekkel és silézott fiivel torténd etetése,
valamint a t6litk szdrmazé tej kizdrdlag a sajatos hegyvidéki és talaj-adottsdgokkal jellemezhetd elddl-
litdsi teriileten torténd felhasznaldsa, tovabbd a hegyi legelkon termd kiilonleges novények és a
kiilonféle aerob baktériumtorzsekbdl dllo, éshonos mikrofléra — mindezek olyan tényezdk, amelyek
hozzdjarulnak, hogy a sajt természetes érése sordn olyan megkiilonboztetd jegyek alakuljanak ki,
amelyek a termék Osszetéveszthetetlen organoleptikus (érzékszervi) tulajdonsdgait eredményezik. Ezek
a tényezdk ugyanis meghatdrozé6 moédon jellemzik nemcsak a kéreg szinét, hanem a termék izének,
aromdjdnak Osszetéveszthetetlen jellegét is. Emellett a tehenek takarmdnya osszességében meglehetGsen
kiemelked6 aranyt zsirtartalmat eredményez a szdrazanyagban.

A fenti, a kés6 kozépkorig visszanyuld, torténelmileg is igazolt, a jellegzetes helyi szokdsokban és
intézményekben — koztik a ,maso”ban — megszildrdult okokndl fogva, amelyek a termék és elallitasi
folyamatdnak a stilfi (Stelvio) sajtiizemben lefrt 1914-es ismertetéséhez vezettek, az egész teriileten
meghonosodott egy jelentSs gazdasdgi kornyezet, amelyben a termékleirds megfelel§ iratokkal és
jegyzékekkel dokumentdlt teljesitése az dllattenyésztSk és a feldolgozok részére is kotelezd érvényd,
a teriileten mitk6ds alanyok felismerését azonositd rendszerek segitik, a feldolgozasrdl, a gyartasrdl és
az eredetmegjelolés elhelyezésérdl pedig nyilvantartdst vezetnek.

Hivatkozds a termékleirds koézzétételére:

(Az 510/2006/EK rendelet 5. cikkének (7) bekezdése (¥)

Ez a

kozigazgatdsi szerv a ,Stelvio” vagy ,Stilfser” OEM elismerésére irdnyuld javaslatnak az Olasz Koztdr-

sasdg 2011. szeptember 19-i, 218. szdmd Hivatalos Kozlonyében torténs kozzétételével, a fenti kérelem
vonatkozdsaban elinditotta a nemzeti kifogdsolasi eljardst.

A termékleirds egységes szerkezetbe foglalt szovege az aldbbi internetes oldalon tekinthet6 meg:

http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

vagy

kozvetlenil a minisztérium honlapjan (www.politicheagricole.it), (a képernyd jobb fels§ sarkdban) a ,Qualita
e sicurezza” (Mingség és biztonsdg) cimszoéra, majd a ,Disciplinari di produzione allEsame dellUE” (,Az
unids vizsgélatnak alavetett termékleirdsok”) meniipontra kattintva.

() L.

2. ldbjegyzet


http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
http://www.politicheagricole.it
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