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Kérelem kozzététele a mezbgazdasigi termékek és az élelmiszerek mindségrendszereirdl sz6lé
1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2013/C 77/09)

Ez a kozzététel az 1151/2012[EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') 51. cikke alapjdn jogot kelet-
keztet a kérelem elleni felszolaldsra.
EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE

a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmegjeloléseinek
oltalmdrdél (2)

,PASTA DI GRAGNANO”
EK-sz.: IT-PGI-0005-0870-23.03.2011
OFJ ( X ) OEM ()

1. Elnevezés:
,Pasta di Gragnano”
2. Tagéllam vagy harmadik orszdg:
Olaszorszag
3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa:
2.7. osztdly: Tészta
3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa:

A ,Pasta di Gragnano” olyan terméket jelol, amely durumbuzadardbél és a helyi viztartd rétegbdl nyert
vizb6l készil.

A tészta kiilonbozd jellegzetes formaban keriil forgalomba, amely mind a gragnandi tésztakészitGk
fantazidjanak eredménye.

Fogyasztdsra bocsdtaskor a terméknek az aldbbi tulajdonsdgokkal kell rendelkeznie:
Fizikai tulajdonsdgok

— megjelenés: homogén, fehér vagy fekete foltok nélkiil; nincsenek rajta 1égbuborékok, repedések vagy
hasaddsok, penész, larvdk vagy €l6skodék és idegen anyag,

— torési feliilet: ivegesen dttetszd,
— szin: szalmasdrga,
— érdesség: bronz tésztanyomo forma haszndlatabdl ad6dé jegyek,

F6zéskor a ,Pasta di Gragnano” OFJ-vel elldtott termék jellemzgi a
kovetkezd6k

— dllag: kemény és rugalmas,

— a f6zés egyenletessége: egységes,

— f{6zéséllosdg: jo és hosszh ideig tartd,

— viszkozitds: nincs vagy nem érezhet,

Kémiai tulajdonsdgok

— nedvességtartalom: a végtermékben nem haladja meg a 12,5 %-ot,

— minimalis tdpérték 100 g szdrazanyag tekintetében:

() HL L 343, 2012.12.14,, 1. o.

(» HL L 93, 2006.3.31., 12. o. A rendeletet felvaltotta a mez8gazdasdgi termékek és az élelmiszerek mindségrend-
szereirdl sz616, 2012. november 21-i 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet.
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energiatartalom ; ;t) 8 ?{ K{
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fehérje 13
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Erzékszervi tulajdonsigok

— {z: {zletes, hatdrozott durumbiza-aromaval
— illat: érett durumbdza illata

Nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termék esetében):

A ,Pasta di Gragnano” OFJ-vel rendelkezd termék el6éllitdsdhoz felhaszndlt durumbizadardnak a
kovetkezd tulajdonsdgokkal kell rendelkeznie:

— nedvességtartalom: a végtermékben nem haladja meg a 15 %-ot,

— minimdlis tdpérték 100 g szdrazanyag tekintetében:

energiatartalom ; 5408?( K{

ca
fehérje 13 ¢
szénhidrdt 73¢g
zsir lg
hamu maximum 0,86 %

A durumbdizadarat legfeljebb 30 %-os ardnyban vizzel 6sszedolgozzdk. Az el@dllitds kovetkezs szaka-
sza, a gyuards révén a jol dtdolgozott tészta homogén és rugalmas lesz.

Takarmdny (kizdrolag dllati eredeti termékek esetében):

Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni:

A ,Pasta di Gragnano” eldillitasi folyamata a kovetkezs szakaszokbdl all: osszedolgozds és gytrds,
extruddlds vagy nyomds, szdritds, hiités és a stabilizdlds. Ezek mindegyikét Ndpoly megye Gragneno
teleptilésének teriiletén kell elvégezni.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok:

A csomagolast az el6éllitast végz8 iizemben, vagyis az eldallitds helyén, az eldéllitast kovet§ 24 6ran
beliil kell elvégezni, hogy egyrészrdl ne kovetkezzen be a termék egyedi érzékszervi tulajdonsdgainak
romldsat el8idéz8 nedvességtartalom-veszteség, masrészrdl hogy a szallitdssal jaré nedvességtartalom-
veszteség és rakodds kovetkeztében ne torhessenek szét vagy sériilhessenek meg az egyes tésztaformak.

A ,Pasta di Gragnano” terméket dobozokba vagy atlitszé zacskdokba, vagy az unids elSirdsoknak
megfelelS, novényi eredetl vagy mds Gjrahasznosithaté anyagbdl késziilt csomagolbanyagba csomagol-
jak. A lezart csomag tomege 125 g, 250 g, 500 g, 1 kg vagy 2 kg.

A cimkézésre vonatkozd egyedi szabdlyok:

A csomagolason elhelyezett cimkén egyértelmd és olvashatd, egyenlS nagysdgt bettikkel az aldbbiakat
kell feltiintetni:

a) a ,Pasta di Gragnano” és az ,Indicazione Geografica Protetta” (oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés) vagy
az ,L.G.P.” (OF)) rovidités;

b) a csomagoldst és az el@illitast végzd vallalat neve, székhelye és cime;
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¢) a ,Pasta di Gragnano” elnevezés logdja;

"PASTA DI GRAGNANO - IGP"

+ PANTONE 7509 C
I - PANTONE 282 C

Font usato TRAJAN

amelyet a ,Indicazione Geografica Protetta” (oltalom alatt allo foldrajzi jelzés) felirattal és az unids
szimbdlummal egyiitt kell feltiintetni.

Az elnevezés logojdt lehet fekete-fehér, egyszint vagy negativ vdltozatban is haszndlni.

A foldrajzi teriilet tomér meghatdrozasa:

P

A ,Pasta di Gragnano” oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés (OF)) eléallitdsi teriilete Ndpoly megye Grag-
nano telepiilésének teljes teriiletét foglalja magdban.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

Gragnano vérosa a 15. szdzad Ota ismert durumbiizdbdl késziilt tésztdjardl. A tészta el@allitdsanak
torténelmi jelentSségérsl tandskodik, hogy a vdrostervezésben is éreztette hatdsat. A 19. szdzad
kozepén a véros 4j teriiletrendezési tervének elkészitésekor ugyanis az utcdk szélességét és a hazak
magassdgat gy hatdroztdk meg, hogy az megkonnyitse a szél dramldsdt és ezéltal elGsegitse a tészta
szaritasat.

Gragnano telepiilésén a tésztat mindig is bronz tésztanyomé formakkal készitették. Ez hozzdjarult a
tobbféle tésztanyomé formdk és ezdltal a kilonbozd tésztaformdk kialakuldsdhoz, amelyeket a nép
anekdotikus vagy helyi torténetekkel Osszefiiggd eseményekkel tarsitott.

Gragnano tovabbd a Lattari-hegység kozelségének koszonheten vizben mindig is igen gazdag teriilet
volt. Ez kétségteleniil kedvezett a tészta elGdllitdsanak, mivel a tészta-elgdllitds sordn a dardhoz vizet
kell adni, valamint viz hajtotta a malmokat, ahol a szemek &rlésével a liszt késziilt.

Bizonyitja ezt a ,Valle dei Mulini di Gragnano”, ahol még ma is megcsodalhat6k a ,Pasta di Gragnano”
elgallitdsahoz haszndlt targyak maradvanyai.

A tésztagyartds terén kialakult nagy hagyomanydnak koszonhetSen napjainkban Gragnanét a ,tészta
vérosdnak" nevezik.

A termék sajdtossdgai:

A ,Pasta di Gragnano” jellegzetessége érdes felillete, amelynek koszonhetGen a fliszerek jobban
megtapadnak rajta, valamint {6zésédllosdga (al dente).

A helyi tésztakészit6k képzeletgazdagsiganak koszonhetS egyedi tésztaformdk hozzdjarultak ahhoz,
hogy a fogyasztok egyértelmiien felismerik a terméket.

A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozotti vagy (OF] esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozitti okozati kapcsolat:

A ,Pasta di Gragnano” OFJ elismerése irdnti kérelmet a termék hirneve és ismertsége indokolja. A ,Pasta
di Gragnano” ugyanis ismert hagyomdnyos, bronz tésztanyomé forma alkalmazdsaval t6rténd el6allitdsi
modjarol.

A bronz tésztanyomé forma révén a tészta felillete érdes és igy jobban megmarad rajta a szész és a
fliszerek. Az extrudalds szakaszdban a bronz tésztanyomo forma a tészta és a forma kozotti érintkezési
pontokon megtartja a tésztdt, aminek kovetkeztében nagyon finom egyenetlenségek alakulnak ki. A



C 77/28

Az Eurépai Unié Hivatalos Lapja

2013.3.15.

f6tt tészta igy konnyen felveszi és megtartja a szdszt, és nagyobb felilleten érintkezik az izlel6bim-
boékkal. Ezdltal jobban érvényesiilnek az alapanyag jellemz6i, valamint a durumbuiza jellegzetes ize és
illata.

Ezek az egyediildllé tulajdonsdgok, valamint a tésztakészitSk dltal kitaldlt eredeti formak nagy szdma
magyardzatot ad arra, miért olyan kedvelt a termék a konyhafénokok és a fogyasztok korében,
ahogyan arrdl a {6z6s magazinokban és gasztrondmiai folydiratokban megjelent cikkek is tandskodnak.
Példaként emlithetd a ,Cucina Gourmet” folydiratban megjelent ,La pasta dei grandi chef” cimet visel§
cikk (122-124. oldal, Edifim, 2010), a ,LTtalia del Gambero Rosso” gasztrondmiai Gtmutatoban
megjelent ,La pasta di Gragnano” cimd irds (89. oldal, Sole 24 Ore, 2007) vagy az ,Adesso pasta”
utmutatéban a ,La pasta Artigianale: aziende storiche” cimii cikk (54-55. oldal, Altraecomomia, 2010).
Ezek mellett megemlitendSk a napilapokban megjelent cikkek, tobbek kozott az aldbbi irdsok: ,Sfida
fra chef con la pasta di Gragnano” (La Repubblica — 2012. janius 21.), ,Italie: A Gragnano la vie révée
des pites” (Le Monde — 2010. december 17.), ,A Gragnano tutti pazzi per la pasta” (Corriere della sera
— Doveviaggi.it — 2012. februdr), ,Spaghetti, penne e rigatoni: dalla »base« alle 5 stelle” (Corriere della
sera — 2012. dprilis 25.), ,Pasta Diva” (Corriere della sera — itinerari gastronomici — 2010. oktdber 6.).

A teflon tésztanyomé formak elterjedése ellenére Gragnandban tovdbbra is a bronzbdl késziilt
formakat haszndljak. Ugyan a teflon megkonnyiti az el6dllitdsi folyamatot, de nem képes a hagyoma-
nyos el@allitdsi mod jellegzetességeit visszaadni, amivel viszont a ,Pasta di Gragnano” hirneve Ossze-
kapcsolddott.

Ki kell emelni tovabbd azt a gondossdgot, amellyel a gragnandi tésztakészit6k a szdritds szakaszdnak
megfeleld kivitelezését ellendrzik. Az eljards eredete a régmultra nydlik vissza, amikor a tésztdt Grag-
nano utcdin a nyilt levegén szaritottdk. A szdritds megfelel§ kivitelezésének koszonhetSen javul a tészta
f6zésallosdga, valamint megdrizhet ize és illata.

Gragnandban évek 6ta sor keriil egy tematikus rendezvényre, amelynek keretében az utcdkon felidézik
a ,Pasta di Gragnano” készitésének hagyomdnyos moédjat.

A ,Pasta di Gragnano” termékkel kapcsolatos torténelmi irdsok és szakirodalom igazoljdk, hogy a
termék elGallitdsa a 16-17. szdzadra nydlik vissza. A 19. szdzad kozepén, a Két Szicilia Kirdlysdga
idején az egész kirdlysdgban ismert volt a gragnandi tészta, valamint a tésztakészitésben részt vevs
lakosok féradtsigos és hozzaérté munkdja.

Olaszorszdg egyesitése el6tt a tésztakészités virdgz6 tevékenységét Gragnandban mintegy 100 tészta-
készit§ dzte, akik a vdros aktiv lakossdgdnak tobb mint 70 %-at foglalkoztattak.

A mult szdzad eleje Ota a ,Pasta di Gragnano” ugy elterjedt a beszélt nyelvben és a kereskedelemben,
hogy évek 6ta nagy mennyiségben rendelik a firenzei, torin6i és mildndi kiskereskedSk, valamint
kilfoldon is keresett termék.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

Ez a kozigazgatdsi szerv a ,Pasta di Gragnano” OF) elismerésére irdnyulé javaslatnak az Olasz Koztdrsasdg
2010. augusztus 25-i, 198. szdmt Hivatalos Kozlonyében torténd kozzétételével a fenti kérelem vonatko-
zdséban elinditotta a nemzeti kifogdsoldsi eljardst. A termékleirds egységes szerkezetbe foglalt szovege
megtekinthet§ az alabbi internetes oldalon:

http:/www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

vagy

kozvetleniil a Minisztérium honlapjdn (http://[www.politicheagricole.it), (a képernyd jobb fels sarkdban) a
¢ honlapj ttp:/[Www.p g pernyo j

,Qualita e sicurezza” (Mingség és biztonsdg) cimszora, majd a ,Disciplinari di produzione allEsame dellUE”

(,Az uniés vizsgalatnak alavetett termékleirdsok”) meniipontra kattintva.
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